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pivo Zubr

na legendarni
zlinské barumce!
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VYBEROVA TLACENKA VOMAS Mmaso

uzeniny

ZDRAVY VYROBEK
S MINIMEM TUKU

jiz podruhé po sobé prestizni ocenéni Regionalni potravina Zlinského kraje, kterou

V ybérova tlacenka od firmy Voma, s.r.o. Uhersky Brod si za svou kvalitu vyslouzila
udéluje Ministerstvo zemédélstvi.

nich surovin a jejich zpracovanim je zarucena
vynikajici chut a kvalita tohoto vyrobku,” uve-
dl manazer pro obchod a rozvoj spole¢nosti
VOMA Tomas Dostalek.

Oblibeny vyrobek je pripravovdn pouze
z pomalu vafenych veprovych kolen, po
jejich ru¢nim zpracovani je pak pfidavan
vyvar a kofeni. Je to velmi zdravy vyrobek,
s minimem tuku,” vyzdvihuje dalsi pfednos-
ti Tomas Dostalek. O kvalité vybérové tla-
Cenky presvédcuji pracovniky Vomy hlavné
jejich zakaznici, ktefi o ni maji stéle zajem.
Mésicné se ji zde vyrobi na pét tun.

Spole¢nost VOMA provozuje pét vlastnich
prodejen v regionu a v soucasnosti zamést-
Oblibena zabijackova specialita z uherskobrodské  navé 70 lidi. Vyrobce masnych specialit se
Vomy zvitézila v kategorii Masné vyrobky tepelné mUze pochlubit vlastni bourdrnou s néa-
opracované. Opét tak presvédcila svou nadstan-  slednou vyrobou uzenin. Diky tomu je pro |
dardni, stalou a vyjime¢nou chuti.,Nase tlacenka viechny jeji vyrobky vyuzivana pouze chla-
je vyrabéna tradi¢nim zpuUsobem, ktery se nijak zend, nejcerstvéjsi surovina.

nelisi od regiondlnich zvyklosti, v¢etné ru¢niho

plnéni. Vybérem idealniho poméru kofeni, hlav- Vice na www.vomaub.cz.

inzerce

Grilované selatko
pro VasSe oslavy a party...



Foto: Ota Hofr, foceno v Lavite Zlin

Jde z toho radost

Kdyz jsem nad sklenkou vina premyslel o tom-
to uvodniku, doslo mi, Ze ze vieho, o ¢em tu
piseme, jde tak néjak radost.

Treba ta tlacenka, kterou jsem také ochutnal, je
fantasticka diky kvalitnim surovinam a lidem,
ktefi ji vyrabi. Grilované selatko pro vas pfripravi
restaurace, ktera patii dlouhodobé k tém nejlep-
sim v regionu. A napriklad krabicky na jidlo uz
nemusi byt viibec plastové, ale z cukrové trtiny.

Radost mam i z akci, na které vas zveme. Garden
Food Festival se fadi svou Urovni mezi nejlepsi.
V desitkach tisic Gcastnik( jsou navstévovany
také Karlovsky gastrofestival nebo oblibené
Slavnosti vina v Uherském Hradisti ¢i Znojemské
historické vinobrani. Tam vSude vas zveme a sa-
moziejmé i na dalsi zajimavé akce.

Radost prinasi také nové gastronomické koncep-
ty a restaurace, které se na konci |éta oteviou na
Zlinsku a zacnou se uchazet o pfizen svych hostu.
Pravé toto je jedna z cest, jak posouvat latku mist-
ni gastronomie, jak to pred ¢asem ukazala zlinska
prodejna Lavite.

A radosti je pro nas i podzimni kavovy festival
KavaFest, ktery uz ted pro vas pfipravujeme.

Pratelé — gurmani, udélejte si také radost a ne-
chte se inspirovat nasimi tipy.

Pohodové dny pIné gurmanskych zazitka
vam preje

Jaroslav Strecha,
vedouci ¢asopisu
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A MY VAM PREDSTAVUJEME EXKLUZIVNI HOSTY,
NA JEJICHZ KUCHARSKE UMENI SE MUZETE TESIT

i

... vlistopadu roku 2017 prokazal na akci 8 hands
menu neskutecnou kreativitu — chuté, u kterych
se zastavite a reknete si: ,Jak je tohle mozné?”
JACOB JAN BOERMA z restaurace De Leest ...

... momentalné patii JUSUS SANCHEZ z restau-
race Cenador De Amos k nejrespektovanéjsSim
$éfam ve Spanélsku. Néktefi kritici tvrdi, Ze je
v takzvaném ocekavani treti hvézdy ...

... z danské restaurace Substans. RENE MAM-
MEN patfi ke generaci, ktera vytvari New Nordic
Cooking. Jednoduchost zpracovani a hlavné pd-
vod surovin je hlavni filozofii jeho kuchyné ...

... jako juniorka reprezentovala Jugoslavii ve
sjezdovém lyzovéni, dnes je nejlepsi kuchai-
kou svéta podle Pellegrina. ANA ROS ze slo-
vinské restaurace Hisa Franko ...

... legenda, guru, profesor gastronomie z fran-
couzské restaurace I Arpége pan ALAIN PASSARD.
V roce 2016 oslavil dvé vyroci. Tricet let od otevieni
restaurace a dvacet let tii hvézdy michelin ...

... dle Pellegrina je momentalné patnacty na
svété, velké kucharské hvézdy na néj péji 6dy.
VLADIMIR MUKHIN z restaurace White Rabbit
dobyvé svou moderni ruskou kuchyni svét ...

ASEMCIACE HOYTELID
W RESTAUTEACT

ChshkE REPL BLAKY

partner
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JEDNOHUBKY

NOVE PIVNIi LAZNE
NA OGARU

otel a Valassky Senk Ogar je
H vyjimecny predevsim svoji

vynikajici kuchyni, rodinnou
atmosférou a je jednim z mala mist
v Luhacovicich a okoli, kde se pravi-
delné poradaji kulturni akce a kon-
certy. Nové zde ale mUzete vyzkou-
Set pivni 1azné! Na jejich realizaci
se podilel pivovar Starobrno a diky
tomu také vznikl nazev Starobrnénské piv-
ni 1dzné na Ogaru. Viybrat si mdZzete ze tfech zakladnich procedur, které se daji
nasledné individudlné upravovat. Zakladni procedura trva 60 minut, které travite v pivni
koupeli v dievénych kadich s neomezenou konzumaci piva Starobrno, které si mizete
sami nac¢epovat. Tuto zakladni proceduru Ize obohatit o proceduru ve finské sauné, stejné
tak Ize k proceduram pridat masaz.
Vice na www.ogar.cz.

OCHUTNEJ ASII POTRETI
ASIJSKY FOODFESTIVAL

ez letenek a pasu ochutnéte za jeden
den celou Asii. A letos bez vstupenky,

takze UpIné zadarmo! Tésit se maze-
te na ochutnavku thajské, asijské, vietnamské, indické,
indonéské, libanonské a japonské kuchyné. Pro milovniky extrémni kuchyné nebu-
dou chybét ani oblibené pochoutky hmyzu na talifi. Na baru se mGzete osvézit kdvou, do-
maci limonadou, mladym kokosem a domi si miiZzete i odnést exotické ovoce. Na chuté
avlné z Asie se mUzete tésit 1. za¥i opét v Malé Americe v Brné, od 10.00 do 19.00 hod.

ADVENTURE GOLF
NOVINKA U VYCHOPNU

a zcela novy zazitek — Adventure Golf, ldka své hosty
N Hotel a restaurace U Vychopnd ve Vsetiné. Po zdarilé

rekonstrukci restauracni a ubytovaci ¢asti doslo i k pfi-
jemnym zménam v bezprostrednim okoli, v podobé bylinkové
zahradky a nového 18 jamkového histé. Kazda z jamek je né-
¢im zajimava. Nabizi se prirodni, pise¢né i vodni prekazky. Pri
hie mijite tieba jezirko s pstruhy ¢i mlynské kolo. Hra je vhodna
pro jednotlivce i skupinky, za¢atecniky i zkusengjsi. V pGjcovné
vam vysvétli pravidla hry a vybavi vas vSim potfebnym. Rodiny
s détmi pak mohou vyuzit zvyhodnéné vstupné.
Vice na www.uvychopnu.com.

MYSLIVOSTI ZDAR!
MSE, HUDBA, SOUTEZ | ZVERINOVE SPECIALITY

osledni prézdninova sobota 25. srp- & T G
P na bude vénovéna setkani mysliv- ' .

cU a pratel lesa. 5. rocnik ,Myslivos- ’
ti zdar!” se uskute¢ni v aredlu Drevéného F
méstecka od 9.00-18.00 hod. V 10.00 hod.
zazni prvni lovecké signdly a znélky.
V 11.00 hod. se uskute¢ni Svatohubertskd
mse v podani trubact VLS Lipnik nad Be¢-
vou a péveckého sboru sv. Huberta z Lou¢-
ky. Navstévnici se mohou tésit na koncert
dechové a lovecké hudby, soutéz,O nejlepsi
myslivecky klobouk” a ukazky z lovecké kynologie. Po cely den bude pfipravena bohaté
nabidka mysliveckych potteb a chybét nebudou zvéfinové speciality.
Vice na www.vmp.cz.

NA KOLE VINOHRADY
UHERSKOHRADISTSKA

sobotu 6. fFijna
zveme pfiznivce
cyklistiky i pési

turistiky na 13. ro¢nik za-
virdni cyklistickych ste-
zek na Uherskohradist-
sku. Akce bude zahadjena
v 830 hod. na Masa-
rykové namésti v Uher-
ském Hradisti registra-
cemi Ucastniky, poté budou odstartovéany jednot-

livé stezky. Uéastnici akce mohou na trasach navstivit vinné
sklipky a atraktivity Slovacka. Od 15.30 bude na Masarykové
nameésti pripraven kulturni program a maly vinny trh.

Vice na www.uherske-hradiste.cz.

VYROBKY S VYJIMECNOU KVALITOU
A RYZ| CHUTI

znacku Regiondlni potravina Zlinského kraje se letos uchéze-
lo 121 vyrobkd od 29 producentl. Vyrobky ptihlasené do

soutéze hodnotila ¢trnacti¢lenna odborna komise, ktera
ocenila osm vyrobkd ze Zlinska s vyjime¢nou kvalitou a ryzi chu-
ti. K udéleni znacky navrhla hodnotitelska komise tyto vyrobky: Tlacenka vybérova
(VOMA, s.r.0.), Kozi syr balkanského typu (Martin VIcek), Bio jogurtové mléko, ¢oko-
lada (Javornik — CZ s.r.0.), Kolac¢ svatebni maslovy (Agrodruzstvo Rosténi, druzstvo),
Piskotovy mls (AVOS a.s.), Hostétinsky most jablko, rakytnik, bio (Mostarna Hostétin
s.r.o.), Veseld Svestkova povidla (Vesely grunt s.r.0.), Hovézi steak s kofenim na grilo-
vani (Ritter a syn s.r.o.).

A Py,
g
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DOJDETE OKOSTOVAT
NA ROCHUS!

sobotu 22. zafi to na Rochusu v Uherském Hradisti za-
V voni jako kdysi v chalupach nasich babicek a teticek.

Paty ro¢nik Slovackého festivalu chuti a vini odstartuje
v 10.00 hod. a az do 16.00 hod. budete mit moznost ochutnat
to nejlepsi z tradi¢ni kuchyné. Chybét nebudou kolacky, paten-
ty, med, pecené caje, sirupy nebo zdobené perniky. Kdo nenina
sladké, da si radéji uzené speciality, cesnekové pochutiny nebo
tfeba oblibené Skvarkové pagécky. Dobré traveni podpoiime
kvalitnim vinem nebo pivem.
V pfipadé nepfiznivého poca-
si nas zahreje Stamprlka nebo
lidova pisnicka. Doprovodny
program a soutéze budou
pfipraveny pro déti i dospélé.
Letosni ro¢nik, zaméreny na
= jablicka, bude jisté stat za to.
+ TOZ DOBRU CHUT!

Vice na www.ukovarny.cz.

tivalek se kond v centru Zlina v sobotu 1. zafi od 14.00 hod. na parkovisti Hotel Baltaci Atrium. Akce je
vhodné pro celou rodinu. Miizete se tésit na vystoupeni hudebnich kapel, vytvarné dilny pro déti, malovani
na oblicej, skakaci hrad, dobré pivecko a jidlo a spoustu dalsi zabavy. Vstup je zdarma.

S polek,LesetinZlin’, Hosplidka U Kovarny a Hotel Baltaci Atrium vdas zvou na IV. Lesetin Fest. Pohodovy fes-
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FOCENI JIDLA JE NAROCNA DISCIPLINA

| LAIK ALE MUZE

A

Mobilni telefony maji sice fotoaparéty ¢im dal kva-
litn&jsi, ale u tak narocné discipliny, jakou je foceni
potravin, ndm to zatim neni nic moc platné. Pokud
si tedy chce ¢lovék vyfotit sdm tieba néjakou hostinu
nebo je na gastro festivalu piném jidla, a chce mit na
néj krasnou vzpominku, musi holt séhnout po zrca-
dlovce. K ni odbornici doporucuiji kvalitni svételny
objektiv a pak i par rad. Nebojte se pracovat s malou
hloubkou ostrosti. Tim doséhnete ostrého zobrazeni
detailu, na ktery zaostfite, zatimco okoli zlistava rozos-
tfené. Objektivy s pevnou ohniskovou vzdélenosti
vynikaji vyssi svételnosti, a proto pomahaji k lepsim
vysledkdm i za horsich svételnych podminek. To vdm
opét pom(ize pfi praci s hloubkou ostrosti.

Aby vypadalo jidlo na fotografii krasné, musi se sa-
moziejmé naaranzovat. Neni to snadné, a ne kazdy
ma pro to cit. Dalsim Uskalim je svétlo. Asi malokdo si
na food festivalu ¢i nékde v restauraci rozmisti néko-
lik pfidavnych externich bleskd. V restauraci je casto
piitmi a musi se pouZzit blesk. Nikdy se ale nepouziva
napfimo, ale odklani se pomoci odrazné desky. Casto
ji mdZete nahradit tfeba odleskem talite.

si kazdy z nas ma obcas snahu vyfotit si, co ma pravé pred sebou na talifi, at jiz v restau-
raci ¢i na néjakém food festivalu. Ale ruku na srdce, vypada vyfocené jidlo stejné lakavé
jako v realu? Proc je tak tézké zachytit delikatesu, aby vypadala krasné?

USPET

Nafotili jste jidlo, ale stejné se vdam vysledna
fotografie nezda? Pak vézte, ze bez nésled-
né Upravy v pocitaci se prosté neobejdete.
Fotografie se ve vhodném grafickém pro-
gramu srovna, muZe se projasnit barevné,
upravit odstin bilé, ¢i udélat vhodny vyfez.

Jak foti profici?
Pfi profesiondlnim foceni se samoziejmé pouzivaji
ateliérova svétla a stativy. Mélokdo ale vi, Ze samot-
né focené pokrmy vlastné ¢asto ani nejsou k pozfe-
ni. Znamym trikem je pouzivani oleje. Nalesténé
delikatesy vypadaji cerstvéji a lakavéji. Z horkého
jidla stoupd péra, ale nesmi ji byt moc, protoze pak
to, co je na talifi, nevynikne. Profesionalové si proto
poméhaji napfiklad nahfatim mokré vaty v mikro-
vinné troubé a jejim umisténim za jidlo. To naopak
musi byt studené. Maso se potira olejem, séjovou
omackou nebo dokonce stikd lakem na vlasy. To
vse proto, aby mélo péknou barvu a vypadalo ldka-
véji. Napoje se doladuji ostiikanim rozprasovacem a
pouzitim potravinovych barev se ziskd atraktivnéjsi
vzhled. Zakladem je vzdy cerstvost potravin. Vie

musi byt co nejrychleji nakrajeno, naaranzovéno.
Cilem takové fotografie je, aby clovék pfi pohledu na
ni doopravdy dostal na vyfocené jidlo chut.

Par rad pro laiky

Jidlo fotte hned po uvareni. Pouzivejte jednodu-
ché bilé nadobi, na ném je pokrm vzdy nejlaka-
véjsi. Nefotte moc shora, ale spisSe z Urovné stolu.
Budte kreativni a pfidavejte barevné potraviny.
Nebojte se pouzivat netradi¢ni podklad jako tfeba
dfevo nebo bridlici. Na talife davejte mensi por-
ce nez obvykle. Hromady jidla nevypadaji nikdy
dobie. Pamatujte, Ze méné je nékdy vice. Nefotte
hladovi. A fotte dfive, nez ochutnate :-)

l'5

Text: red, foto: Robert Mroc¢ka

TANKOVN

14

Tankovna Moskva je misto, kde je vse
podfizeno silnému zazitku bez kompromisu

Muzete se tésit na:

OTEVIRAME 7. ZAR

A

~ 7

» Cerstveé pivo z tanku

» nabidka piv z mensich pivovaru

» degustace piva

» pivni speciality bez slozitych nazvi

www.mojetankovna.cz

: NABIDKA MORAVSKYCH
 MINIPIVOVARU

inzerce

15.-16. 9. 2018

: ZONA PRO DETI
: TVORIVE DILNY
: SKAKACI HRAD
i SLADKE POCHOUTKY

www.podsaumburkem.cz

FESTIVAL
CHUTI

Pod Saumburkem / Rajnochovice

POD SAUMBURKEM

rekreacni areal
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Garden Food Festival ’

GARDEN FOOD FESTIVALU

JE ZA DVERMI

O

bude chybét tfeba ani roznéni pstrosa...

Nové viné gurmanskych specialit prostoupi
o prvnim zaftijovém vikendu areal filmovych ate-
liérd. ,Kromé kvalitni gastronomie nabidneme
Zlindkdm a hosttim z okoli i netradi¢ni prohlidku
aredlu ateliérd, kde dosud fada z nich nikdy neby-
la," laka za organizatory Pavel Vyslouzil a dodava:
,Pro déti chystame ve spolupraci s Kabinetem fil-
mové historie a Filmovym uzlem i bohaty dopro-
vodny program s filmovou tématikou.”

Navstévnici béhem kazdé z festivalovych zasta-
vek vzdy netrpélivé ocekavaji vystoupeni slavné-
ho televizniho $éfkuchare Zderika Pohlreicha na
podiu. Nyni viak jeho pfiznivci mohou pokrmy
od néj také vyzkouset, a to piimo v pojizdné re-
stauraci Wheels restaurant. Jedna se o specialni
kamionovy navés, ktery se béhem chvilky promé-
ni v unikatni restauraci s terasou s kapacitou pro
30 hostd.,Vstupenky na tfichodové menu jsou jiz
v predprodeji,” upfesnuje Pavel Vyslouzil.

blibeny festival dobrého jidla a piti pod Si-
rym nebem nabidne ve Zliné jiz o vikendu
1. a 2. zaFi nepfeberné mnozstvi gurman-
skych lakadel i programovych novinek. V premiéfe
se Garden Food Festival predstavi v autentickém
prostiedi Filmovych ateliérii na Kudlové, Zdenék
Pohlreich pfiveze svij novy koncept Wheels re-
staurant, dvoudennim programem provede Mar-
kéta Hrubesova, platit se bude elektronicky a ne-

1]
-
-

Zlinsky Garden Food Festival pfilaka i dalsi ku-
chafské osobnosti a 3picky ve svém oboru.
Zlinaci se tak mohou tésit na netradi¢ni vystou-
peni Radka Kasparka, jehoz restaurace Field jiz
tfetim rokem obhdjila michelinskou hvézdu,
trojndsobného Zlatého kuchare Jana Pun¢ocha-
fe, prezentaci Pavla Sapika, $éfkuchare vyhlase-
né restaurace Terasa U Zlaté studné nebo vitéze
MasterChef 2016 Jitiho Halamku a fadu dalsich.

e ——
Garden Food Festival

NASLAPANY PROGRAM,
SPOUSTA DOBREHO JIDLA

Dvoudenni Garden Food Festival ptinese vybra-
né lahtdky od nejlepsich lokélnich restauraci
i netradi¢ni delikatesy a regiondini i zahranic¢ni
speciality. Navstévnici se zde mohou seznamit
se zajimavymi gastro koncepty, budou mit moz-
nost ochutnat exotické pokrmy, hmyzi delikatesy,
lanyze, Usttice, foie gras a dalsi speciality z jater
kachen a hus. V nabidce festivalu nebudou chy-
bét farmaiské a regiondlni produkty, destilaty,
tuzemska i zahrani¢ni vina ¢i pivo z minipivova-
ri. Nabitym vikendovym programem festivalové
hosty provede herecka, spisovatelka a zapalena
kucharka Markéta Hrubesova.

V celém arealu bude opét platit jednotna festiva-
lova ména - gresle.,Letos bude nové zprovozné-
ny elektronicky systém. Uz jsme si jej vyzkouseli
na predchozich zastavkach v Ostravé, Olomouci
a Roznové a placeni je diky nému rychlejsi a kom-
fortnéjsi, jak pro vystavovatele, tak pro navstévni-
ky," uzavira Vyslouzil.

Vstupenky na zlinskou zastavku Garden Food
Festivalu jsou jiz nyni v predprodeji v sitich Tic-
ketPortal, GoOut a TicketStream.
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STYLOVE OBCERSTVENT NA FLREMNTCH AKCECH. FESTIVALECH A OSLAVACH

POKRMY 2 KVALTTNICH SUROVIN LOKALNICH DODAVATELL



JAK SE DOSTANETE
NA FILMOVE ATELIERY?

Po oba vikendové dny bude na Kudlov posilena
MHD. ,Ze zastdvky Namésti Prace bude kromé
linky ¢. 31 po cely den zajisténa ZDARMA kyva-
dlova doprava pro navstévniky festivalu,” zdd-
raznuje Pavel Vyslouzil a upozornuje také, ze pro
nékolik stovek motoristd bude na vymezenych
mistech pripravené parkovani v blizkosti arealu.
,Kdo si v3ak chce uzit festival se v§im vSudy, mél
by nechat auto radéji doma,” radi Vyslouzil.

OCHUTNEJTE TO NEJLEPSI
OD ZDENKA POHLREICHA

Popustte uzdu své predstavivosti a prekrocte
hranice tradi¢ni gastronomie. Vstupte do Wheels,
mobilni restaurace, ktera letos nové zavitd i na
Garden Food Festival do Roznova pod Radhos-
tém. Uzijte si kvalitni jidlo, vybranou spole¢nost
a kouzlo okolni scenerie.

Na skladbé menu se podileli $éfové tii Zden-
kovych restauraci - Café Imperial, Next Door
a Divinis.

Podava se Sestkrat denné

po oba dny festivalu:
v 1030, 11.45,

Na kazdy ¢as se prodava
vzdy pouze 30 kust vstupe-
nek. Rezervuijte si sva mista
za cenu 499 K¢* na webu:

www.ticketportal.cz.

*Neplati jako vstupenka do aredlu!

TRICHODOVE MENU PODAVANE
V RESTAURACI WHEELS

Marinovana Foie Gras s jable¢nym chutney, per-
nikovym chlebem a kdvovou omackou

Dusend sele¢i licka na kalvadosu s lanyZovou
bramborovou kasi a restovanou zeleninou

13.00,
14.15,15.30 a 16.45 hod.

Tortino s makovou zmrzlinou a matovou omackou

Bilé vino

Verdicchio dei Castelli di Jesi, Verdee DOCG 2014
nebo

Cervené vino

Barbera del Monferrato DOC 2012

Venkovni grill
BBQ zebra Memphis style
podavané se salatem z fenyklu a ¢ervené repy

Teleci polpety
s houbovym ragu a majordnkovou buchtou

Pivo Imperial (nepasterizovany, nefiltrovany 7sla-
dovy special 13°, Sumavsky pivovar, Vimperk)

inzerce

Chcete obsluhovat ve Spicce v oboru?
* ok %k

ALEXANDRIA

Spa & Wellness hotel

—est. 1939 ———
LUHACOVICE

Francouzska restaurace
Hotelova restaurace
Lobby bar
Noc¢nfi klub

www.HotelAlexandria.cz

Ejr-.

- moderni gastronomie
stylova restaurace
prijemné ubytovani
vyhodné pobytové balicky

LUHACOVICE

Hotel Vyhlidka

Hotel ares
Podovice 2046, Luhad

www.vyhlidka.eu



KONEC POCITANi PAPIROVYCH
GRESLI! NA FESTIVALU
NOVE ZAPLATITE PRES CIP

Na Garden Food Festivalu plativzdyjednotnafes-
tivalova ména - gresle. Jesté vloni si navstévnici
museli platidlo vyzvedavat v papirové podobé
v pokladnach a greslarnach. Letos uz ne! P¥i
vstupu letos obdrzi u pokladny ¢ip, ktery si na-
biji penézi.

Ty, které na festivalu neutrati, jim pfi odchodu -
organizatofi vrati. Na uctence najdou navstévnici
QR kéd, naskenuji ho do svého chytrého telefonu
a hned budou mit pfehled o viech svych vyda-

Garden Food Festival Q

jich. U stanku si vyberou, objednaji a ptilozi Cip.
Systém hned odecte utracené gresle. Gresle je
mozné dobijet na Cip dle libosti. Zistatek na ¢ipu
Ize snadno zjistit jednoduse pfilozenim u kontrol-
niho kiosku nebo u jednotlivych stanka.

V souvislosti s placenim pfipravili organizatofi
pro letosni rok jesté jednu novinku. Vstupné i ¢ip
s greslemi bude mozné zaplatit platebni kartou.

Podrobnosti o platbé ¢ipem naleznete v instruk-
taznim videu na www.gardenfoodfestival.cz.

VITE JAK DLOUHO

CESKO ZIJE ECO?

ECO

krabicky

MY ANO
ase firma ECO krabicky nastartovala boom v gastro-obalech jiz pied sedmilety. Novinka
N v podobé biologicky rozlozitelnych jednorazovych obali si hned ziskala své ptiznivce
a my tak mohli zadit Sifit osvétu o obalech Setrnych k zivotnimu prostiedi do svéta.
Ze to jde i bez plastii a ropy, vi v dnesni dobé kazdy.

Nasim hlavnim produktem jsou ECO gastro
obaly nejriiznéjsich typd. Distribuujeme pou-
ze produkty, které jsou ze znovuobnovitelnych
ptirodnich zdroji (cukrova tftina, BIO plast
nebo palmové listy).

Myslime i na design! Dobfe vime, Ze moderni
doba vyzaduje moderni vzhled, proto i v nasi
nabidce naleznete designové jednorézové na-
dobi, které dodd vasemu jidlu ten spravny tén.

CHRANTE ZEMI KAZDY DEN

@S Pladts
29 NOTPLASTIC

www.krabickynajidlo.cz

..1{5*."1

Vice o nas a nasich produktech se dozvite na www.krabickynajidlo.cz.

)

Text a foto: PR

Text a foto: PR
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JAK VIDI GARDEN FOOD FESTIVAL
JEHO SLAVNI UCINKUJICI?

O Food Festival. Ve festivalovém arealu i na podiu
bylo mozné potkat kuchaiské hvézdy i znamé osob-
nosti. VétSina z nich zde byla pracovné, ale zeptali jsme
se jich, zda méli moznost si festival uzit i jinak a tieba
ochutnat néco z valasské kuchyné. Vsem oslovenym

e,
Garden Food Festival

prvnim prazdninovém vikendu se v Roznové

jsme polozili tfi otazky:

D méal/a jste moznost zde néco ochutnat?

Co se vam vybavi, kdyz se fekne ,valasska kuchyné”?
Zaujalo vas néco na festivalu nebo vas tfeba dokonce

Ly ALEaT

\ J eQUIPMENT BY
: '
e oA

e e TS D

pfimo inspirovalo?

| y 4

ZDENEK POHLREICH

Znamy televizni $éfkuchar, ktery do Roznova pfi-
jel se svym novym projektem Wheels - restaura-
ce na kolech.

@Nemel...ale mél jsem moznost se vyfotografo-
vat s navstévniky, asi dvatisicekrat.

Moc o ni nevim, protoZe se tady na Valassku
moc nevyskytuji... Ale naskakuje mi v hlavé frgal,
kyselica... a samozfejmé slivovice, i kdyz to uz upl-
né neni kuchyné.

Inspirovat se da vzdycky a vdude. Mrzi mé, Ze tady
jsem toho nepochytil, protoze se od naseho food
trucku bohuzel nedostanu dal nez na 50 metrd.

MARKETA HRUBESOVA
Herecka, zapalena kucharka, autorka kucharek a moderatorka Garden Food Festivalu.

@urcite, ochutndm pokazdé. Méla jsem hamburger a pstrosi grilované maso.

Valasskou kuchyni mém rada.V Roznové jsem si dala vybornou kyselicu. Je to pro mé poctiva
kuchyné, s lokénimi i sezdnnimi surovinami, uvarena tak, jak se ma vafit.

Po kazdé prezentaci kuchafi si z jejich vystoupeni néco ,vyzobnu"“ Zkousela jsem napfiklad
palacinky ze Slehackové lahve nebo tfeba zeleninové pény. Bavi mé posouvat se dal, a kdyz vidim,
Zze ti kuchatri néco aplikuji, tak to chci hned taky vyzkouset.

RADEK KASPAREK
Séfkuchaf prazské restaurace Field, kte-
ra pod jeho vedenim ziskala Michelin-
skou hvézdu.

@ ochutnal jsem grilovaného pstrosa.
Tady jsou taky oblibené burgery, takze
ten jsem taky zkusil.

Maminka pochdzi pfimo z Valasska,
takze tuhle kuchyni mame radi a dobre ji
zndme. Tady jsem si dal s chuti zelracku.

Nemam tady bohuzel moc prostor
divat se kolegiim pod prsty. Ale co se
mi tady moc libi, jsou vyrobky lokdInich
producent(l. Zaujala mé tfeba pstrosi
pastika, doméci marmelddy apod.

IVETA FABESOVA
Cukrarka, majitelka ctyf prazskych cukraren IF Café, autorka kucharskych knih.

OV)'lborn)'/ Cockovy salat se syrem u stadnku Roznovského pivovaru.

Samoziejmé jako cukrarka znam tradi¢ni frgaly. Pfiznam se, Ze jsem je zkousela, ale nemzu fict,
Ze je umim.

Inspirace je vSude kolem nas, takze urcité. Je toho tolik, ze nedokazu ted fict nic konkrétni-
ho. Ale rada bych zminila, ze mé prekvapil velky zdjem navitévnik o vyrobu makronek. Rada
z nich mé opravdu pozorné poslouchala a zapisovala recepturu.

Text a foto: PR



Dodévame 3iroky sortiment pomucek pro cukrare,
pekare, kuchare a hobby pekare.

-shop www.svetpeceni.cz
nebo nasi vzorkovnu v Brne.

€5 GOSTOL TRADING, spol. s r.o.
Zabrdovicka 16, 61500 Brno @ www.svetpeceni.cz K1 facebook.com/SvetPeceni
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VINICE JSOU UZAMCENY!
DAL UZ ANI KROK!

ozna jste uz nékdy slyseli pojem zarazeni hory, nebo v moravském
nareci také zarazani hory a pravdépodobné jste se pozastavili nad

M

rolezectvim, ani hornictvim.

Tato udalost je spojena s vinem a prim v ni hraji
vinafi se svymi vinicemi a vinohrady. Zarazeni
hory je stary vinafsky zvyk a vyhledavana vinai-
ské slavnost, ktera se koné nejcastéji ke konci
srpna a rozhodné stoji za navstévu.

Vinarstvi se zejména na Moravé budovalo po stale-
ti, a tak je spjato fadou vinarskych tradic, které cas-
to sahaji hluboko do historie. Hlavné v poslednich
letech dochézi k jejich obnovovani, coz je pfipad
také zaradzeni hory. Pfitom se jedna o jeden z nej-
dulezitéjsich zvyku tykajicich se vina. V podstaté
jde o pomysIné zavieni nebo uzamknuti vinic, tedy
zamezeni vstupu vsem, ktefi tam nemaji co pohle-
davat. Toto vzdy mélo za cil ochrénit dozravajici
hrozny pted nenechavci, kterym za poruseni za-
kazu hrozily pfisné tresty. Dnes jde u zarédzeni hory
spis$ nez o pravo a ochranu vinic o zabavnou folk-
16rni slavnost a pfipravu na svatky vinobrani.

A proc vlastné zarazeni hory?
Jako hora se oznacuje slabsi ty¢ zbavend kary

tim, co je to vlastné za akci. Rozhodné to nema nic spolecného s ho-

o priméru asi 10 cm a vysce nékolika metrq, kte-
ré se zarazila do zemé, coz symbolicky znamena-
lo, Ze vinice jsou jiz zamcené. Do vinohradu ma
nadale povoleny vstup pouze vinar a tzv. hotafi,
ktefi hlidaji vinice pted zlodéji a hlavné Spacky.
Vstoupit mohou také jesté téhotné zeny, které
si v horkém dni smi utrhnout tfi hrozny vina pro
osvézeni. Nepovolana osoba mUze podle povés-
ti svym vstupem do vinohradu ohrozit Grodu
anaslednou kvalitu vina, a to vinafi nechtéji a ani
nemohou riskovat.

Slavnosti spojené se zarazenim hory probihaji na
mnoha mistech jizni Moravy, v kazdé obci s tro-
chu odlisSnym pribéhem. Konaji se pfiblizné od
poloviny srpna do zacatku zafi. Nechybi vztyce-
na opletena majka, ktera je ozdobena révovym
véncem. Vinafi kolem ni zatlu¢ou 12 dfevénych
kald, za kazdy mésic jeden, jako symbol celoroc¢-
ni prace. Soucasti jsou humorné scénky, divadla
a také slozeni prisahy hotaf, strdzcG vinic. Ne-
zfidka jsou predvadény ukazky trestd za poru-

Kam na Zarazeni hory?

17.-18.8. 2018 — Zarazeni hory a degustace vin
pod Sirym nebem v Mikulové

18.8.2018 — Zarazani hory ve Vlkosi

25.8.2018 — Zarazeni hory Moravské Branice

31.8.-1.9. 2018 — Zarazeni hory s otevienymi

sklepy Némcicky

1.9.2018 — Zarazani hory v Nechorach

8.9.2018 — Zarazeni hory Vrbice

8.9.2018 — Zarazeni hory Znojmo

Vice akci najdete zde: www.wineofczech-republic.cz/
akce-a-novinky/kalendar-akci.html.

Seni vstupu nebo trestani nepoctivych a cham-
tivych vinail. Celou akci provazi pestrobarevné
kroje, cimbalova muzika a zpév lidovych pisni.
K tomu samoziejmé nechybi dobré jidlo a hlavné
se popiji nejlepsi vina.

Veskeré uzite¢né informace, které byste mohli vyu-
Zit, nez vyrazite na zarazeni hory, najdete zde:
www.wineofczechrepublic.cz.

Text a foto: PR

VINARSTYV

VYUZLITE
NAKUP ViNA
NA NASEM
WEB-E-SHOPU
AZ K VAM.

Vychystini
diirkovéhoe baleni
vina pro firmy
jaka
REKLAMNI
PREDMET.

14~15.9, 2018 - BZENECKE KROJOVANE VINOBRANI
16. 11. 2018 - OTEVRENE SKLEPY PRI SVICKACH

Vyletni a pratelské akce v pribéhu roku...
i na objednavku

e-mail: bunzotekaf@scznam.cz

Tel.:

518 384 833

ZAHLI

inzerce

0 sl
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SLAVNOSTI VINA
V SAMOTNEM SRDCI SLOVACKA

herské Hradisté, mésto tepajici zi-
U velnosti slovackého folkloru a tradic

i misto, kde oziva davna historie, se
uz posestnacté stane déjistém jedinecnych
SLOVACKYCH SLAVNOSTI VINA A OTEVRE-
NYCH PAMATEK. Ulice, namésti i rGizna za-
kouti srdce Slovacka jimi oziji druhy zafijovy
vikend ve dnech 8. a 9. zaFi.

Slavnosti nejsou ,jen” folklornim festivalem,
ale skute¢nou reprezentativni narodopisnou
slavnosti vice nez $edesati mést a obci z celého
regionu Slovécka. Letos slavnosti v jejich pa-
te¢ni predvecer zahdji na Masarykové namésti
program s nezapomenutelnou cimbalovou mu-
zikou Harafica a jejimi hosty. Méstskd namésti,
ulice, domy a jejich nadvofi, vinné sklepy i lodé
na fece Moravé oziji pestrym kulturnim progra-
mem. Pfi ném si pfijdou na své jak dospéli mi-
lovnici vina a folkloru, tak déti.

Mésto Uherské Hradisté otevie svou néruc
a tficitku svych paméatkovych objektl tisicim
navstévnik(. Vzacné se podivate do mist, ktera
jsou oku vefejnosti po zbytek roku pfisné skry-
ta. Tak nevéhejte a zazijte i vy Slovécké slav-
nosti vina a otevienych pamatek.

~Sklenka vina s prdteli roztandi cely svét.”

Kompletni program najdete na: www.slavnostivinauh.cz.

***** * X x . * * X x ***** **** * X x
* * * * * * * *

* 'Q'ﬂ* * rl'}"lt * * * rl'}"'lt * 'rr}"]* * 'Q""]* * 'rr}"]*
* IYYY x * (YYN x x * * (YYN x * YYN * x (YY\ x x YYY x

Xy X x5 x x X x5 X Xy X,k * 4 %

Text a foto: PR
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VARENI A STOLOVANI VE STREDOVEKU?
MNOHO POLOPRAVD A VYMYSLU...

torického vinobrani, které se uskutecni ve Znojmé ve dnech

14.-16. zafi. Kréma navstévnikim nabidne pravou stiedovékou
hostinu s pokrmy pfipravenymi podle receptii z doby Jana Lucembur-
ského. Jaka byla ve stfedovéku pravidla stolovani a jak vypadaly hostiny
té doby nam popsala Nina Provaan z Muzea gastronomie.

S tredovéka kréma je jednim z velkych lakadel Znojemského his-

STREDOVEKA HOSTINA

Za gastronomickymi zazitky nemusime jezdit
do exotickych zemi, staci zlistat doma a vydat se
zpatky ¢asem, zajet treba do stredovéku a zucast-
nit se hostiny nebo navstivit kr¢mu.

Hostiny byvaly velkolepé, u bohatych se prohy-
baly stoly pod mnoha chody, ale i na vesnické
svatbé bylo chod vic.V zdjezdni hospodé takovy
vybér nebyl, hosté se museli spokojit s tim, co jim
hospodai nabidl, a navic pocestni museli pfijet
v ten spravny cas, kdy se jidlo davalo na stdl.

V krémach se hlavné popijelo a k zakousnuti byla
maximalné fedkev nebo precliky.

O zivoté ve stiedovéku koluje mnoho polo-
pravd a vymysl(, které se nevyhnuly ani vafeni
a stolovani.

Predstava, Ze Zivot ve stiedovéku byl drsny, vede
k domnénce, ze drsné bylo zachazeno s jidlem.
Od toho se odviji Siroce rozsitena predstava ob-

hroublého kuchare, vulgar-
ni obsluhy a nevychované-
ho hosta. Opak je pravdou.

Vsechny vrstvy spole¢nos-
ti si jidla vazily a stolovani
braly jako obfad. Jedlo se
spolec¢né, v roding, na hos-
tinach i v kr¢mé, ktera vita-
la pocestné.

Pro stolovani byla znama
prisna pravidla, ktera se do-
viddme z obrazkd, kronik
a dalsich dochovanych za-
znamu. Ten kdo je nedodrzo-
val, byl povazovan za nevy-
chovance a mohl byt od stolu
vykazan. Stolovnici sedéli na
lavicich bez opéradel, bliz-
ko vedle sebe s lokty tésné
u téla. Opirat se pifi jidle lok-
tem o stdl se nesluselo.

Ridké polévky se pily z misky,
husté polévky a kase se nabi-
raly 1Zici, vSe ostatni se jedlo
rukou. Pozor, pouze tfemi
prsty jedné ruky (palcem,
ukazovackem a prostiednic-
kem). Zadné machani celé
ruky v mise! Druha ruka zUd-
stavala cistd.

Na mensi kousky naporcované
maso bylo servirovano v mi-
sach, z kterych si ho jednotlivi
stolovnici nabirali na sva prkén-
ka nebo chlebové placky. Pfibo-
ry nebyly bézné pripraveny na
stole, IZici i n0z si hosté vétsinou
sami pfinaseli, vidlicka se jesté
jako jidelni pfibor nepouzivala.

Rok 1378 — hostina na pocest Karla IV. a jeho syna Vaclava IV. poradana
6. ledna francouzskym kralem Karlem V. Obrézek z Grand Chroniques
de France, 1400-1415.

VYBER ZE STREDOVEKYCH PRAVIDEL

STOLOVANI

« Umyj siruce.

- Niceho jiného se nedotykej, nez jidla,
nehlad psy a kocky.

« Jeztak, abys zptsobem jakym jis,
neobtézoval spolustolovniky:
nestourej se v zubech ani v jinych télesnych
otvorech, smrkej otocen od stolu,
neber sousedovi chutné sousto.

+ Vkladej do ust od vseho mensi kousky:
chleba lamej, vie pred polknutim poradné
rozzvykej, nemluv s plnou pusou.

« Pohar nech dolit, az kdyz je prazdny.

« Umyj si ruce po jidle, nestaci otfit je
do ubrousku.

Neni rozdil, jak se pfi jidle chovas, at jis sam,
v piitomnosti krale, nebo s kymkoliv jinym.

Text: Muzeum gastronomie, Nina Provaan

inzerce

SIFESTIVALL POTRAVIN
ANAPGJU

1.- 2. LISTOPADU

-

NAM. REPUBLIKY 2686 - 1. PATRO (VEDLE DIVADLA) kontakt: D. Fikejsova 770 623 217 ==

Odza klidu v srdci Kromérize...

\/
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ZNOJMO

imto privlastkem bychom Znojmo mohli bezesporu oznacit ve dnech 14. az 16. zafi, kdy
se zde bude konat Znojemské historické vinobrani. Jménem Znojemské Besedy a mésta
Znojma vas srdecné zvu k navstévé tohoto nejvétsiho svatku vina u nas!

Nenechte si ujit velkolepy privod kréale Jana
Lucemburského a jeho druziny, ktery ¢ita na
500 postav v kostymech, jedine¢nou ohnovou
show nebo dobovy ceremonidl znazorfujici
predavani kralovskych prav do rukou konsel(. '
Uvidite i trestdni nepoctivych vinard, dech be- '
rouci jsou rytifské turnaje na konich.

P STORICKY,PRUVOD

Nejen historické nadsence zaujmou Sermiiska
vystoupeni, dobova trzisté, kejkliti, ¢i ulicka
chudiny. Po loriském uUspéchu budete moci
i letos navstivit sttedovékou krému, kde ochut-
nate speciality pfipravené podle receptl
z doby Jana Lucemburského.

Chybét nebude vsudypiitomna nabidka lahod-
ného vina a bur¢aku od mistnich vinatd. Ty si vy-
chutnéte v jednom z ¢etnych mazhauz(, na Vin-
ném trhu, v prostoru u Rotundy Sv. Katefiny nebo
jen tak na ulici. Pro rodiny s détmi je vyhrazena
pohédkova a herni zéna v hradebnim pfikopu.

Pripraven je pro vas bohaty hudebni a kulturni
program na celkem tfinacti scénach zakompo-
novany do originalnich historickych kulis dobové
architektury kralovského Znojma.

VE ZNOJME TAKE ZAZIJETE

PROHLIDKY HRADEBNIHO OPEVNENI
i Ty ¥ 4Ry : S PRUVODCEM

ek - - LN o koY % i} denné v 9.30 a 15.30 od radni¢ni véze
= -y N ; ! : -
- = RS e www.znojemskabeseda.cz

OHATY PROGRAM
“NA 13 SCENACH PROHLIDKY ZNOJMA S PRUVODCEM
- denné ve 12.30 od radnic¢ni véze

www.znojemskabeseda.cz

ZNOJEMSKE PODZEMI
denné 9.00-18.00, Slepici trh 2
www.znojemskabeseda.cz

RADNICNI VEZ
denné 9.00-18.00, Obrokova 12
www.znojemskabeseda.cz

PROHLIDKY ZNOJMA
S OCHUTNAVKOU VIiN

,,I’vr]jdte si's VaSI[nI.b/IZ/{yI’TZI a prateli wwwnavajn.cz
uzit Znojemské historické vinobra-
ni a nechte se unést jeho strhujici  EXPOZICE PIVOVARNICTVI

atmosférou. Tésime se na vds!” denné 9.30-17.30, areal znojemského hradu
www.znojemskabeseda.cz

Text a foto: PR

FrantiSek Koudela, feditel Znojemské Besedy
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Vsetin
[]

[ ]
Uherské Hradisté

partner

B Zlinsky kraj

bowlingy cateringy
gastro zafizeni a vybaveni

hotely a penziony
kavarny pizzerie

HOTEL LA FRESCA
Velké namésti 109, Kroméfiz

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, Zlin

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kromériz

KAVARNA TOVARNA
Vavreckova 7074, Zlin

HOTEL U ZLATEHO KOHOUTA
Velké namésti 21, Kroméfiz

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
nam. 3. kvétna 1302, Otrokovice

PENSION BRUSENKA — PANSKY MLYN

MR. COFFEE, KAVARNA & PRAZIRNA KAVY
Soudni 5549, Zlin

resta urace Vi n Otéky Brusné 3, Bystfice pod Hostynem
Vs | GRANDHOTEL TATRA H
p P Na Mikulcové 505, Velké Karlovice
KDE JIST & PIT HOSPODA KYCERKA
WH ERE TO EAT & DR| N K Pluskovec 774, Velké Karlovice

ADRESAR PRUVODCE

DISTILLERY LAND IETE
Razov 472, Vizovice TDuapetiiongesnd
Tel. 577 686 129, 725 653 134

www.rjelinek.cz

SKANZEN MODRA

Modré 227 )

Tel. 572411 4

e SKANZEN

www.skanzenmodra.cz

MUZEUM REZNICTVi

Tel. 739 680 268

Www.muzeumreznictvi.cz ‘r !
BOWLINGY
BOWLING BAR U MASINKY

Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING MAKALU
ndm. Préce 1099/1, Zlin

BOWLING U BARCUCHU
Mokra 5215, Zlin

BOWLING BAR SCENA
Tovacovského 2828, Kroméfiz

HOTELY A PENIONY

ALEXANDRIA****
Spa & wellness hotel
Masarykova 567, Luhacovice

AUGUSTINIANSKY DM *x*xg
WELLNESS & SPA HOTEL
A.Véclavika 241, Luhacovice

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DOM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
ndm. T. G. Masaryka 1335, Zlin

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL LAZNE KOSTELEC
Lazné 493, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

HOTEL RADUN
Bila ¢tvrt 447, Luhacovice

HOTEL REZIDENCE AMBRA ****
Solné 1055, Luhacovice

HOTEL ROTTAL
Zlinska 172, Otrokovice-Kvitkovice

HOTEL SALOON
TyrSovo ndbiezi 487, Zlin

HOTEL TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA
Pozlovice 206, Luhacovice

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A. Vaclavika 336, Luhacovice

UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA
Moravni 958, Otrokovice
www.komplexmorava.cz

P

MORAVA

UBYTOVACI KOMPLEX

WELLNESS HOTEL POHODA
Pozlovice 203, Luhacovice
Tel. 577100 811

www.pohoda-luhacovice.cz =~ HETER mowmaA

Ut HOTEL GRAND

Palackého namésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

HOTEL MONDE
Moravskd 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modrd 227, Velehrad

HOTEL SYNOT
Nad Hristém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Bfi Luzii 1769, Uhersky Brod

HOTEL BOUCEK
Velké namésti 108, Kroméfiz

HOTEL ABACIE

NETRADICNi KAVARNA SLUNECNICE
tfida T. Bati 1276, Zlin

Tel. 776 391 599
www.slunecnicezlin.cz

RETRO
tfidaT. Bati 200, Zlin

SEGAFREDO ESPRESSO
tiida 3. kvétna 1170, Zlin-Malenovice

HOTEL U VYCHOPNU tel. 774458732

Jasenice 596, Vsetin www.segafredo.cz -
Espress)

PENZIONNAKRAJILESA UH| BAR AQUARIUM

ROZMARYN PENZION
Rokytnice 24, Vsetin

i [BARY A KAVARNY

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BONJOUR CAFFE
Nabrezi 1066, Luhacovice

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA
Dlouha 5617, Zlin
(parkovaci diim Zlatého jablka, 3. p.)

CAFE ARCHA
tidaT. Bati 190, Zlin

CAFE R21
tfida . Bati 21, Zlin

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CAFFE ZONE
prodejna & kavdrna
Partyzanskd 7043, Zlin

COFFEESHOP COMPANY
nam. Miru 174, Zlin
0C Zlaté jablko

EISCAFE DELIKANA
tfidaT. Bati 193, Zlin

EPUPA CAFE
Obchodni centrum, Kvitkova 4352, Zlin

THE PIAGGIO CAFE
Vavreckova 5262, Zlin

(budova 23, areal SVIT)

ICE CAFE
tiida Dr. Veselého 177, Luhacovice

KAFEC
ndm. T. G. Masaryka 2433, Zlin

KAFE CEPKOV
TyrSovo nabiezi 5496
NC Cepkov Zlin

KAFE ZAMEK
Soudni 1, Zlin

Tel. 608 051 425

]

HAFE ZAMEK

Josefa Stancla 154, Uherské Hradisté

CAFE 21
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo ndmésti 157, Uherské Hradisté

CAFE SLUNCE
Pasaz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek

CUKRARNA U BUDARD
Marianské namésti 78, Uherské Hradisté

JINE CAFE
Masarykovo ndmésti 329, Uherské Hradisté

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
VIénovské 2344, Uhersky Brod

NINO ESPRESSO
Hradistska, Staré Mésto

ORANGE CAFE
Maridnské namésti 2371, Uhersky Brod

SKANDAL BAR
Marianské namésti 62, Uherské Hradisté

CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY
Kovarska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Ztracend 11/31, Kroméfiz

CAFFE CLASSIC
Vodni 92, Kroméfiz

CAFFE CORSO
Masarykovo namésti 490, Kroméfiz

CUKRARNA AMADEUS
Kovarska 2, Kromériz

Vs CAFETUCAN

LAZENSKA KAVARNA
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém

| PRO VAS PODNIK!
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JSEM '

~ ZEZLINA
RADNICNI SKLIPEK
Kovaiska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A KAVARNA SCENA
Tovacovského 2828, Kroméiiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké ndmésti 24/9, Kromériz

RESTAURACE KANADA
Zlinska 1416, HoleSov

RESTAURACE MAXMILIAN U MINCOVNY
Na Sladovnach 1576/1, Kroméfiz

RESTAURACE MYSLIVNA
Velehradska 507, Kroméfiz

RESTAURACE VODNi MELOUN
Velké ndmésti 34, Kroméfiz

P9 vychytane.cz ‘ P9 vychytane.cz
\’ fotoreporty | akce | parties JSEM \’ fotky hledejte u nas
ZE ZLINA
ZL | W BRAZILEIRO O RESTAURACE U BARCUCHU
Kvitkova 4323, Zlin g ™ Mokra 5215, Zlin
Tel. 773 071 361 2 RN
PIZZERIAUFORMAND s RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
tfida Osvobozeni 92, Otrokovice-Kvitkovice I}I'JRGER Sokolska 5147, Zlin
""""" Skolni 3362/11, Zlin
PIZZERIELASTRADA o R
tiidaT. Bati, 5359, Zlin CANADA PUB 1zovicka 419, £lin-rriluky
""""" Sahurova 5265, lin RESTAURACEUKAJMANA
PIZZERIE U PECIVALA Tel. 573776 573 p g
Havlickova 1854, Otrokovice www.canadapub.cz UE L Vachy 128, Zlin
DOLCEVITA ?ES,TA,I;I;A‘Z"IE, U SEPTIMA
POTRAVINY ANAPOJE §EEeXziat arami7s, 2o
T RESTAURACE U STANK(
BOUTIQUE GURMAN HARLEY PUB Lazné 47, Zlin-Kostelec
Vavretkova 7074, Zlin Dr. E. Benese 512, Otrokovice e
""""" - - RESTAURACE U TONKA
DI\’RY KBAJE ) HOSPUDKA U KOVARNY Masarykovo nam. 414, Vizovice
Kvitkova 540, Zlin LeSetin1/610,Zlin N
e N S RESTAURACE U Vf\GNERﬂ
KAVA CAJ POHODA HOSPUDKA U PECIVALA Osvobozeni 655, Zelechovice nad Dievnici
Skolni 492, Zlin Havlitkova 1854, Otrokovice |
Special. prodejny. Cerstvé prazend kdva. RESTAURACE U 19. JAMKY
e KAVARNA U PRIVOZU Lazn& 493, Kostelec u Zlina
MAKRO CASH & CARRY (R S.R.0. Spytihnév473
tiida 3. kvétna, Zlin-Malenovice N RESTAURACE VLZAN
»»»»»»»»»» KEBAB & BURGER Pasecka 4431, Zlin

OXALIS
0C Zlaté jablko Zlin
0C Centro Zlin

PRODEJNA POTRAVIN JIP CASH & CARRY ZLIN
Jatecni 169

Otevieno v PO-NE: 8.00—19.00 hod.

ZDEDINY
nam. Prace 1099, Zlin (budova Trznice)

CHOCOMANIA
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté

LIQUORMANIA
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY

Stolaiskd 2338, Uhersky Brod
Malinovského 389, Uherské Hradisté
www.rojal.cz

U MLSNEHO KOCOURA
Masarykovo ndmésti 34, Uherské Hradisté

KAVA - CA)
Ztracend 73, Kroméfiz

PIVOVAR KROMERIZ
Na Sadkach 2798/9, Kroméiz

ROJAL CASH & CARRY
Hulinska 2322, Kroméiiz

Vs | BOUTIQUE GURMAN
Dolni ndmésti 1356, Vsetin

MALKOVA COKOLADOVNA
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovskeé pivni lazné

ROZNOVSKY PIVOVAR
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovskeé pivni ldzné

| RESTAURACE

BALTACI ORIGINAL RESTAURANT
Masarykovo ndmésti 212, Napajedla

BARTY’S FOOD
nam. Prace 1099/1, Zlin

RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystfice pod Hostynem

0C Kvitkova 4352, Zlin

STARA MASNA, HUDEBNI RESTAURACE
Hulinska 2352, Kroméfiz

KFCCENTRO ZLIN DT
tfida 3. kvétna 1170, Zlin-Malenovice

SELSKA KRCMA
nam. 3. kvétna 1606, Otrokovice

TACL RESTAURANT
Palackého 518/14, Holesov

SPORTARENA U JELENA

MAKALU — NEPALSKA A INDICKA RESTAURACE
nam. Prace 1099/1, Zlin

tiida 2. kvétna 1036, Zlin

Vs | HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice

UBRELLA PIZZA A RESTAURANT

MOTOREST ZADVERICE
Zadvefice 48

Stefénikova 159, Zlin

UJANKD

NASE HOSPODA
Na Honech 5541, Zlin

Osvoboditelti 597, Zlin

RESTAURACE U VYCHOPN{

UOSLA

POTREFENA HUSA ZLIN
tfidaT. Bati 201, Zlin

L. Véchy 517, Zlin-Podhofi (OC Podhofi) \}"q .
Tel. 603 166 451 %
www.facebook.com/PivniceUOsla 17 (=LA

PUORZLIN
PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT
Vavreckova 7074, Zlin

Jasenice 596, Vsetin

RESTAURANT ALBERT MALEK
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

U PANA DOMACIHO
Masarykova 20, Zlin-Malenovice

VALASSKY SENK

ROZMARYN RESTAURACE
Rokytnice 24, Vsetin

m | VINOTEKY

BALKANEXPRESS
Zarami 5523, Zlin

GALERIEVIN
Santraziny 5285, Zlin

gﬁrzggﬁl%)]wzﬂ?n“x Lazenska 451, Vizovice
RESTAURACE A ZABAVNI PARK GALAXIE ZELENACOVA SOPA
Vréava 679, Zlin smile® Dlouhd 111, Zlin
,,,,,,,,,, al
LABRUSLA
lsl:zsoll\.,‘}cueg(zi DELICATE Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté
RESTAURACE MYSLIVNA MOTEL PEPCIN

tfidaT. Bati 3250, Zlin

Havfice 400, Uhersky Brod

LAVITE
Lesetin 11/7147, Zlin

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

Tel. 777 598 989
www.lavite.cz
Wine & Food Shop

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE

RESTAURACE SPORT BABICE

PEKNAVINA

Lipa 259, Zlin Babice 413 Masarykovo némésti 205, Napajedla
RESTAURACE NOVESTA RESTAURANT NET . VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO ANTONINKA
U Zimniho stadionu 4286, Zlin Jindficha Priichy 310, Uherské Hradisté nam. Miru 9, Zlin
RESTAURACE PICASSO RESTAURANT PANOPTIKUM UH CENTRUM SLOVACKYCH TRADIC
Brouckova 5240, Zlin VIénovska 2344, Uhersky Brod Modra 227

KM - PR s

HOSPUDKA NA KOVARNE GALERIE SLOVACKYCH ViN

RESTAURACE QUICKDELI Mickovice 22 _“%

tfida 3. kvétna 1198, Zlin-Malenovice
V0 Makro Zlin

RESTAURACE TOMASOV

U Lomu 638, Zlin

RESTAURACE TUSKULUM
KTuskulu 137, Lukov

Tel. 603 547 340
www.restauracetuskulum.cz S UERELLH

Tel. 724184 266, 603 802 147

>

Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté

KOZLOVNA U KOZLA
Skolni 1583, HoleSov

POD STAROU KNIHOVNOU
Kolldrova 528/1, Kroméfiz

SLOVACKA VINOTEKA
Maridnské namésti, Uherské Hradisté
Tel. 774 087 654

VINOTEKA RAJ VINA
Biif Luzli 126, Uhersky Brod, tel. 733 373 775

R-CLUB
Kratkd 435, HoleSov-V3etuly

ODTESCO, Uherské Hradisté, tel. 773 605 601

ZAMECKE VINARSTVI BZENEC
podnikova prodejna
Zdmeckd 1508, Bzenec




BOULEVARD RESTAURANT
Lidicka 1861/12, Brno

mGASTRO ™" OLOMOUC

RESTAURACE

9

BEST WESTERN PREMIER HOTEL
INTERNATIONAL BRNO
Husova 16, Brno

HAVANA RESTAURANT
Masarykova 9, Brno-Lisent

BOUNTY ROCK CAFE
Halkova 2, Olomouc (vstup z ul. Kosmonautd)

GASTRO ™"

BRNO

HRADNI VINARNA A RESTAURACE SPILBERK
Spilberk 1, Bmo

HOTEL BOBYCENTRUM *++*
Sportovni 559/2A, Brno-Kralovo Pole

LOBSTER ATMOSPHERE
Galerie Santovka, Polska 1, Olomouc

CHARLIE’S SQUARE RESTAURANT
Rimské ndmésti 6, Brno

MAXIMUS RESORT
Hrazni 4a, Brno

ATELIER COCKTAIL BAR & BISTRO
Kobliznd 2, Brno

LOBSTER FAMILY RESTAURANT

JAKOBY Galerie Santovka, Polsk 1, Olomouc

Jakubské ndmésti 6, Brno

NOEM ARCH DESIGN HOTELH
Cimburkova 9, Brno-Kralovo Pole

KAVARNY

BUKOVSKY KAVARNA A CUKRARSTVI
Minskd 878/2, Brno—Zabovresky

CUBANA
Jezuitska 3, Brno

KOISHI
Udolni 11, Brno

PIVOVARSKE MUZEUM HANUSOVICE
Pivovarskd 265, Hanusovice
www.pivovarskemuzeum.cz

MAKRO CASH & CARRY CR S.R.0.
Kastanova 506/50, Brno

LOKAL U CAIPLA

Kozi 115/3, Brno SAL DE MAR

Legiondfské 1311/21, Olomouc

FOOD & DRINK

MAKRO CASH & CARRY CR S.R.0.

RUDOLF JELINEK
Jezuitskd 582/17, Brno
Podnikova prodejna

GASTRO ZARIZENi

NOEM ARCH RESTAURANT
Cimburkova 9, Brno-Kralovo Pole

Cukrafstvi Kreativ

Drobného 302/28a, Brno - Cernd Pole
Tel. 602 585 214
www.cukrarstvikreativ.cz

RESTAURACE NEKONECNO
Lidicka 1862/14, Brno

A VYBAVENI

RESTAURANT SIGNATURE (HOTEL VICTORY)

Olomouckd 791, Velkd Bystfice u Olomouce

KA,FEC Vintrovna 35, Brno-Poplivky i

GASTRO NOVOTNY 016, Bmo o7 | 1\3
- U
Tel. 542 21 1802 ;;m Zlinsky kraj Gﬂ@b’ RESTAU RA(E ;yrsq IEESTAURA(E GASTRO A OSTRAVA
www.gastronovotny.cz rikop 4, brno
Prodej a servis gastro zafizeni. IBC Centrum, 9. patro =
,‘ wokE MSecks 280, Ostov by

(5 GOSTOL TRADING Vachova 6, Bmo TRIPOLI RESTAURANT .
Zabrdovicka 16, Bro Starobménska 1, Brno

Tel. 545 216 143-5
www.svetpeceni.cz

Koblizna 2, Brno

ATELIER COCKTAIL BAR & BISTRO

ZLATALOD
nam. Svobody 5, Brno

WINE PRAGUE 2018

4. ROCNIK NEJVETSI PROFESIONALNI VINARSKE AKCE

V CR BYL OPET USPESNY!

PVA EXPO PRAHA Letiany ve dnech 21. az 23. kvétna. Tridenni akce se zucastnilo 272 vysta-
vovatelii z Ceské republiky i ze zahranici. Veletrh Wine Prague byl prestizni vinaiskou udalos-
ti, kterou si valna vétsina profesionalii z oboru ani poucenych milovniki vina nenechala ujit.

w
C tvrty rocnik mezinarodniho veletrhu vina Wine Prague 2018 probéhl v Praze na vystavisti

Veletrh Wine Prague potvrdil své vysadni posta-
veni nejvétsi a nejdulezitéjsi vinaiské akce u nas
a soucasné vyznamného veletrhu vina i ve stied-
ni Evropé, cemuz napovida také spokojenost vy-
stavovatell i navstévnik(, mnozstvi uzavienych
novych kontraktd i pozitivni medialni vystupy.

Organizatorem Wine Prague je spolec¢nost
YACHT, s.r.o., vydavatel casopisu WINE & Degu-
station, ktery je odbornym garantem a hlavnim
medialnim partnerem veletrhu. Veletrh Wine Pra-
gue 2018 se konal za podpory Vinaiského fondu
CR a partnery se staly mineralka Korunni, ktera
byla, jako jedina certifikovana mineralni voda
vhodna k vinu, vyhradnim dodavatelem vody na
veletrh Wine Prague 2018. Déle spole¢nost Crys-
talex, ktera se stala hlavnim dodavatelem skla, ze
kterého se na veletrhu degustovalo, a Asociace
sommelier(i Ceské republiky.

Na 9306 navstévnikd z oblasti HORECA, importé-
rq, distributord, sommeliert, obchodnikd s vinem,
odborné verejnosti a TOP privatnich zakaznik{ ce-

kalo na vystavni plose 4 500 m? 272 vystavovatel(i
z CRi ze svéta. Velmi pozitivni je nartist odbornych
navstévnika z fad HORECA a obchodnikd s vinem,
ato o 15 % oproti lonskému ro¢niku. Vystavni pro-
stor byl oproti lorskému ro¢niku pozménén tak,
aby byl cely veletrh kompaktnéjsi a lépe pfristupny.
Poradatelé umistili veskeré expozice do jedné haly
a veskeré technické zazemi tak bylo skryto v jiné
hale mimo oficidlni vystavni prostory. Veletrh byl
takto prehlednéjsi a navstévnici se mohli mezi jed-
notlivymi expozicemi rychleji pohybovat.

Ve dvou degustacnich salech probihal i letos
atraktivni doprovodny program zajimavych de-
gustaci a prezentaci, v dalsich prostorach probi-
haly i B2B setkani. Na Wine Prague 2018 zamitila
také fada hvézdnych osobnosti ze vsech obor(
vinarského svéta. K ochutnani byly k dispozici ti-
sice vzorkd vina z CR, Evropy i zdmofi. Rozséhlou,
dobie organizovanou expozici méla letos Itélie.
Italsti vinafi i italské obchodni a marketingové
organizace tak ¢im dal vice potvrzuji své exportni
uspéchy. Veletrh Wine Prague 2018 potvrdil vy-

sadni postaveni vyznamného veletrhu vina ve
stfedni Evropé.

Hledate obchodni prilezitosti na trhu s vinem
v Ceské republice a okolnich zemich?

Cesky trh opét ukézal, ze ma zajem poznévat
nova vina, je loajalni ke svym tuzemskym vi-
narlim, ale jako trh, na ktery se musi vice nez
70 % vina dovézt, je stale skvélou a otevienou
prilezitosti i pro kvalitni zahrani¢ni vinare a je-
jich dovozce.

Jiz nyni zacinaji pfipravy na paty ro¢nik veletr-
hu Wine Prague. Ten probéhne opét v kvétnu
2019. Veskeré dalsi informace vcetné piimych
telefonnich kontaktl naleznete na www.wine-
prague.com. Organizacni tym je pfipraven kaz-
dému zajemci o Ucast na veletrhu pomoci a pora-
dit s jeho optimalni prezentaci pfimo na e-mailu
info@wineprague.com.

Text a foto: PR



Text: AHR CR

ROADSHOW

ASOCIACE HOTELU A RESTAURACI CR
PODZIM V BRNE - VSTUP ZDARMA

—

chem restauraci, jaké jsou trendy v pohostinstvi ¢i zakonné podminky zaméstnavani cizin-

P fijdte si 19. 9. do Best Western Premier Hotel International poslechnout, co stoji za uspé-

cii. Do diskuzniho panelu jsme pozvali zastupce Statniho tfadu inspekce prace a Reditelstvi
sluzeb cizinecké policie. Vice informaci naleznete na: www.akceahr.cz.

Co stoji za uspéchem restauraci?

Vyvoj navstévnosti v on trade a co stoji za Uspé-
chem podnikd, které mély loni vyssi navstév-
nost, nez Cekaly. Preference a pozadavky hostl
(hlavni segmenty host) - hlavni pfilezitosti
k navstévam podnikl - podle c¢eho si hosté
vybiraji podniky a co sleduji? Jak Zivotni styl
a hodnoty nastupujicich hostl Generace Y & Mi-
lenidlové ovlivni vyvoj v on trade. Jaky vliv ma
obsluha na utratu hostl a jejich loajalitu.

GDPR pro hotely a restaurace

Co je osobni udaj a jaky je ucel jejich zpracovani
vcetné souhlasu subjektu Udaji? Jaky je postup
hoteld a restauraci pfed nabytim Uc¢innosti nové-
ho nafizeni? Jak adaptovat své zafizeni na nova

~MAME TO

Lukas Koubal

pravidla z pohledu vztahu s hostem, obchodnim
partnerem, zaméstnancem? Co vse musi hotel
a restaurace splnovat od 25. 5. 2018? Jaka prava
hostl je nutné respektovat? Je hotel spravcem ci
zpracovatelem? Stéle je vice otazek nez odpovédi,
prispévek vychdzi z dosavadnich informaci, které
jsou dostupné a vykladaji tento evropsky predpis.

Posledni Sance nominovat

svého kandidata!

Nominujte svého kandidata na Vyroc¢ni ceny
AHRCR2018, nominace byly spustény 1.5.2018
a budou kondit jiz 21. 8. 2018. Své kolegy,
pratele, nebo i sebe miZete nominovat hned
v nékolik kategoriich na www.cenyahr.cz.

el
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BRNENSKA POBOCKA
AKCCR '
CO DELAME V LETE?
PRIJDTE A UVIDITE...

Brnénska pobocka AKC CR ve spolupraci s Cuk-
rafstvim Kreativ pfipravila kurz ZAKLADY O KA-
VE A LATTE ART pro zacate¢niky, ktery je uréen
pro viechny, kdo miluji kavu. Co si ukdzeme, bu-
dete mit také moznost si sami vyzkouset na ka-
vovaru, ktery vam bude plné k dispozici po cely
kurz. Nejde o pfedndasku, vie délate vy!

Termin a misto: 11. 8. 2018, 9.00-13.00, Cukrar-
stvi Kreativ s.r.o., Drobného 302/28a, Brno

KURZ PECENI BEZ LEPKU

- upecete podle ovérenych recepttl bez lepku
- pripravite si cokoldadovou ozdobu

- obdrZite recepty, které zaru¢ené funguji

- odvezete si vami pfipravené vyrobky

Kurz je urcen jak pro profesionaly,
tak pro nadsence.

Termin a misto: srpen, Cukrafstvi Kreativ

Za cely tym AKC CR, pobo¢ku Brno
Eliska Dernerova

ﬁ Asociace kuchail a cukraiti poboc¢ka Brno

TITUL SAMPIONA

NEALKOHOLICKYCH KOKTEJLU

ZAMIRIL NA SLOVENSKO

surovin. Takové byly nealkoholické drinky, které na Staroméstském namésti
v Praze pfipravila dvacitka barmanii z celého svéta v ramci ¢ervnového global-
niho finale soutéze Mattoni Grand Drink. Ta je kazdoro¢nim svétovym Sampionatem

O rigindlni, osvézujici, designové promyslené, asto pfipravené z neviednich X

v michani nealkoholickych koktejlii.

Kralem velkého pédia v samotném srdci prazské-
ho historického centra se stal Toma3 Gyén ze Slo-
venska. Ten do svého drinku Grand Rituals kromé
10 cl minerdlni vody Mattoni pouzil jesté 2 cl
rakytnikového pyré, 0,5 cl zdzvorového sirupu,
0,5 cl citronového freshe a 9 cl cascary. Na dru-
hém misté skongil Jiti Boha¢ z Ceské republiky
a treti pficku obsadil Raitis Akerblums z Loty3ska.

,Pfibéh svého drinku jsem zaloZil na rituédlech, at
uz cajovych ¢i kavovych. Na Staroméstském na-
mésti se mi soutézilo dobfe diky velké podpore od
divaku i perfektni organizaci,’ okomentoval Tomas
Gyén své Uspésné vystoupeni, za néjz ziskal hlavni
cenu - $ek na 10 tisic americkych dolard.

Udélovalo se také nékolik zvlastnich cen. Za nej-

lepsi techniku a design koktejlu ji ob-
drzel Jiti Bohdc, tu za inovaci Stepan
Abrahamyan z Arménie.

Barmani na soutézni stage hyfili
napaditosti, zvlasté co se pouZziti netradi¢nich
ingredienci tyce. V akci tak byly k vidéni agave
sirup, ryzové mléko, grepovy kefir, voda z cizr-
ny, pistacie, kadefavek probiotikum Yakult, kopr,
cascara, fasa klamath ¢i sirup z ofechovce.

,Kromé prace se zajimavymi surovinami fada
barmanti predvedla také dobrou komunika-
ci a prezentaci filozofie pripravovanych kokte-
jlG," zhodnotil Uroven soutéznich vykontl prezi-
dent spoluporadajici Ceské barmanské asociace
Ales Svojanovsky.

Soutéz se fidi pomérné prisnymi kritérii. Kazdy
drink by mél byt inovativni a zaroven nepiilis slo-
Zity na pripravu. Striktné dana je pak jeho ener-
geticka hodnota, ktera nesmi prekrocit 65 kiloka-
lorii na 100 mililitrd napoje.

Cilem celého pocinani tak je najit netradi¢ni kok-
tejl reprezentujici soucasné pozadavky na zdravy
Zivotni styl. Ten musi obsahovat minerélni vodu
Mattoni, zakdzano je naopak pouziti alkoholic-
kych slozek vyjma bitterd a bylinkovych tinktur.
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GOURMET BRNO 2018

ZNAVITEZE

nosti i zastupce gastroasociaci o pomoc

a zeptal se jich, kam radi chodi na jidlo,
drink, kavu ¢i zakusek. Ty podniky, které se v od-
povédich objevily vicekrat, pak zafadil do final-
nich nominaci. Uz potreti Sly brnénské podniky
s kGzi na trh a nechaly se ohodnotit od profesio-
nali v oboru, gastronovinait a milovnika dobré-
ho jidla a piti. Diky této spolupraci Ize predstavit

T IC BRNO jiz potieti pozadal brnénské osob-

Gourmet Brno 2018!

Gourmet Brno 2018 - uceleny priivodce
brnénskou gastroarénou

Projekt Gourmet Brno 2018 predstavuje top
podniky rozdélené do sedmi kategorii — restau-
race, bistra, kavarny, pivnice, vinarny a wine bary,
cukrarny a bary. ,Oproti lofiskému ro¢niku je do-
plnén také doporucenimi na mista v celém Jiho-
moravském kraji, kterd by neméla ujit pozornosti
zadného gurmana,” fikd Jana Janulikova, reditel-
ka TIC BRNO.

Od 21. ¢ervna zna kazda kategorie svého vitéze.
TIC Brno bude ale propagovat viechny podni-
ky, které v nezdvislém hodnoceni ziskaly nad
70 procent a prokazaly tak, Ze rozhodné stoji za
navstévu.,Vysledky jsme letos opét zpracovali do
prehledného privodce, ktery v ¢eském, anglic-
kém a nové i némeckém jazyce poradi, jak sladit
svoje brnénské chuté. Viechny podniky budou
mit také svoje misto na portdlu GOtoBRNO.cz
dodava Janulikova.

Potvrzené stalice

i nové hvézdy

Brnénska scéna je ziva a proménliv4, to se pro-
mitlo také do celkového hodnoceni. Predstavu-
jeme tfi nejlepsi v kazdé kategorii spolu s vyjad-
fenim hodnotitelll, na portdlu GOtoBRNO.cz pak
najdete kompletni medailonky viech uspésnych
podnika:

RESTAURACE

PAVILLON restaurant:

,Takto ma vypadat fine dining.”

Kohout NA VINE:

JTady se citite vitani.”

Butcher’s Grill & Pasta:

,Fazolova polévka New Orleans chutnala
opravdu stejné jako v New Orleans”

BISTRA

Atelier Cocktail Bar & Bistro:

+Novécek, kterému prejeme, aby obohatil mistni
scénu natrvalo.”

Soul Bistro:

+Kousek Skandindvie v centru Brna.”

4pokoje:

»Skvély persondl, ktery se viim poradil.

KAVARNY

Monogram Espresso Bar:

»Sympaticky barista, co miluje svoji praci,
s jasnym nazorem a s citem pro perfektni
pfipravu kavy.”

SK@G Urban Hub:

LPocit pohodli a soukromi laka k delSimu
posezeni.”

gourmet

- BRNO 2018

Punkt.:
,Kdyz chcete vypadnout z méstského ruchu.”

CUKRARNY

SORRY - peceme jinak:

,0Origindlné pojaté, lokalni, ndpadité —
jak kombinace, tak zdobeni
Cukrarstvi Martinak:

Vétrnik pfijemné sladky, zmrzlina dobre
smetanova.”’

Misna holka:

,Dobré malé koblizky

a levandulova limonada.”

VINARNY

PETIT CRU wine bar & shop:

,Siroky vybér vin viech cenovych kategorii,
skvostna mala jidla. Neuvéfitelnd gouda s lanyzi.”
justWINE:

+Prekvapeni hodnoceni. Pro mé ¢erny ki mezi
brnénskymi wine bary.”

Retro Consistorium:

»Zajimava selekce nejen italskych vin

a slusné ceny.”

PIVNICE

Ochutnavkova pivnice:

L+Atmosféra UZasna, pfipomina mi to under-
groundové neformalni pivnice z obdobi
1987-1995."

Zelena kocka Pivarium:

+Elegantni a pfijemné. Rozhodné stoji za navstévu.”
Vycep Na stojaka:

,Rozhodné must visit. Jedine¢na atmosféra

v centru mésta.”

BARY

Whiskey Bar, ktery neexistuje:
,Fantasticka atmosféra

Atelier Cocktail Bar & Bistro:
,OrigindIni koncept, osobni pfistup,
vyvazené drinky.”

Super Panda Circus:

,Nekonven¢ni divadelné-barovy projekt,
skvély persondl, drinky vyladéné

do posledniho detailu.”

Brnénsti herci v hlavnich rolich

| v letosnim roce ma Gourmet Brno vyraznou
vizualni stranku, o kterou se postarala grafi¢-
ka Barbara Zemcik a fotograf KIVA. V hlavnich
rolich u kazdé kategorie se objevi herci brnén-
skych divadel, hlavnim ambasadorem pro-
jektu je Roman Blumaier z Narodniho divadla
Brno. ,Dat dohromady dobré jidlo a piti spolu
s kulturou dava projektu dalsi rozmér. Hledani
novych neotielych propojeni, pfesné o tom to
Brno je," uzavira Vladimir KIVA Novotny.

BYL JSTE
UZ LETOS NA NEJAKEM
FOOD FESTIVALU?
JIRI SKUTIK
REDITEL
MAKRO BRNO

Dfive jsem navstivil mno-
ho food festival(, ale le-
tos jsem bohuzel jesté na
zadny nezavital. V minu-
losti jsem rad navitévoval Spilberk food festi-
val v Brné, kde byla moznost ochutnat nejen
kulinaiské speciality, ale i nespocet vzorkd
vin od vinafl z celé Moravy.

Text a foto: PR



OVLADNETE GRIL

S RUMOVYMI
VEPROVYMI ZEBRY

M

stane nezapomenutelnym.

INGREDIENCE NA OBALENI:

+ vepiova zebra

+ 2 polévkové IZzice mleté papriky

- 1 polévkova Izice mletého chilli

+ 1 polévkova Izice suseného cesneku
1 polévkova Izice mleté hoicice

+ 2 polévkové Izice hnédého cukru
3 polévkové Izice mofské soli

- 1 polévkova Izice ¢erného pepre

Postup:

1. Veprova zebra dlikladné ocistéte.

2. V misce smichejte vSechny ingredience na
obaleni, vzniklou smési zebra posypte
arukou poctivé zapracujte.

3. Pfedehfejte troubu na 180 °C.

4. Zebra zabalena do alobalu nechte péct zhruba
2 hodiny a mezitim si pfipravte marinadu.

Ingredience na marinadu:
« Y2 hrnku hnédého cukru
« 1 hrnek ke¢upu

aso a viiné grilu patfi k Iétu. Opustte od roznéni kloba-
sek a lehce vysusitelného kufeciho. Postupte na vyssi
uroven a na grilu pfipravte vepfova Zebra. Nenechte
se odradit délkou pfipravy, nejedna se o nic slozitého. Jedinec-
nou chut masu navic doda korenity rum, diky némuz se jidlo

% hrnku
Captain
Morgan
Original Spiced Gold
4 polévkové Izice worcestrové omacky
1 polévkova IZice mletého chilli
suseny Cesnek

3 polévkové Izice jable¢ného octa

2 hrnku vody

Postup:

1.

2.

3.

Veskeré ingredience na marinadu dejte

do hrnce a ohfivejte na strednim plameni.
Zhruba po deseti minutach ohtivani snizte
teplotu a michejte, nez se omacka zredukuje.
Jakmile se Zzebra v troubé dodélaji,

rozzhavte gril.

. Vyjméte maso z alobalu a polozte na gril.

Zebra potirejte marinadou a kazdych pét
minut je otacejte. Grilujte zhruba 20 minut.

. Prendejte Zebra na dievéné prkénko

a naporcujte. Dobrou chut!

www.StamgastaGurman.cz

POUZIVANI PIVAAVINA PRI
VARENI JE VSEOBECNE ZNAME.

ALE;O TREBA DESTILATY,
VARITE S NIMI?
MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
WELLNESS HOTEL
POHODA
LUHACOVICE

Da se vyborné pouzit tre-
ba whisky, brandy na flam-
bovani a dal$i druhy destilatd na dochucovani.
Pokud jde o rum, tak se mné vyborné osvédcil
rum Mocambo 10 y.o. Délal jsem z ného reduk-
ci k restovanym jatram Foie Gras.

BANANOVE LIVANCE S MERUNKAMI NA Vil__\lE

PRO 4 OSOBY

LiVANCE

Ingredience:

« 2banany

« hrnecek svétlé loupané pohanky (namocit
pfes noc nebo na par hodin pfedem)

+ 1/2 hrnecku celozrnnych ovesnych vlocek
nebo bezlepkové pro celiaky

» 1 polévkova Izice gelu z cerstvého Irského
mechu (pojivo misto vajicka)

- Spetka soli

+ 1/21zi¢ky skofrice

» voda dle potieby

- kokosovy olej na smazeni

Vse vhodime do mixéru a rozmixujeme na husté
livancové tésto, dle potieby pfiddme vodu nebo
ovesné vlocky.

Peceme malé livance na kokosovém oleji, ktery
nam je i krasné provoni.

Poznamka: Cerstvy Irsky mech je motska fasa,
kterd je velmi nutri¢né bohata a léciva a je skvé-
lou alternativou zivocisného kolagenu a zelatiny.
V kuchyni ma skvélé zelirovaci, pojivové a zahus-
tovaci Ucinky. Super ndhrazka vajicek a klasické
zelatiny. Lze vyuzit k pfipravé RAW a veganskych
desertt a jinych pokrm.

MERUNKY NA VINE
Ingredience:

meruniky cca 10-15 ks (vypeckovat

a nakrajet na 1/4)

hrst tymianu

2 dcl bilé vino sussi, aby se hodilo k merurikam
1polévkova IZzice medu nebo sirupu (agave)
kokosovy olej

Na kokosovém oleji restujeme tymian, aby
nam krasné pustil vini a chut a pak ptidame
merunky a nékolik minut orestujeme na mir-
ném ohni. Pak podlijeme vinem a nechame jej
vyredukovat. Ke konci pfiddme med ¢i sirup

Dobrou chut a krasné letni
tvofeni vam preje autorka
receptu Kvéta Vondrakova.

o

| T r— il

a jemné promichdme. Smési polijeme livanec¢-
ky a dozdobime dle fantazie.

Chutové Uzasné je servirovat s vasi ob- :
Y libenou zmrzlinou, krdsné se propoji :

: teplé meruriky a ledovéa zmrzlina.

Merunky mdzete nahradit i jinym sezonnim :
: ovocem a bylinkami, tfeba jahody s medun-
: kou jsou skvélé.
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ZVEME VAS DO NASICH RESTAURACI
NA VYBORNE PIVO A JIDLO,
NOVE | DO BUDVARKY

PUOR ZLiN =

Pilsner Urquell Original Restaurant ve Zliné, zkracené PUOR, nabizi hostim pfilezitost vychutnat si plzensky lezak Pilsner Urquell v jedine¢ném
prostiedi. Restaurace nabizi vedle jidel z jidelniho listku i poledni menu. Tradi¢ni ¢eskou kuchyni dopliuji speciality k pivu a speciality na grilu.
Trumfem v nabidce je dle slov $éfkuchare grilovana marinovana krkovice na bylinkach se $pizem z pecenych brambor.

PUOR ZLIN - PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT | Vavrec¢kova 7074, Zlin (13. budova v aredlu Svit) | tel. 601 516 666 | www.puorzlin.cz

SMICHOVSKA HOSPODA ZLIiN =

Smichovska hospoda, ktera se nachdzi na Jiznich Svazich ve Zling, je orientovand na ¢eskou tradi¢ni kuchyni v modernim provedeni. Restaurace
nabizi pfijemné prostiedi, posezeni s rodinou ¢i prateli u kvalitné nacepovaného tankového piva Staropramen. MuZete zde ochutnat také speciality
k pivu. Jidelni listek je doplnén o vynikajici pokrmy z ndrodni kuchyné a pres tyden je rozsiten o denni menu.

SMICHOVSKA HOSPODA ZLIN | Na Honech I/5541, Zlin | tel. 606 024 295 | www.nasehospodazlin.cz

KOZLOVNA U KOZLA HOLESOV n

Ochutnéte zde skvélou ceskou kuchyni s klasickymi recepturami, zalozenou na tradi¢nich domacich postupech s diirazem na cerstvost surovin bez
pouziti dochucovadel a umélych pfisad. Samoziejmosti je nabidka poledniho menu i vybér z jidelniho listku. Vycepni cepuji vynikajici velkopopovickou
jedendctku piimo z tankd, vzdy s pénou hustou jako smetana. Kozel 11 drzi diky tradi¢nim vyrobnim postupidm a pouziti kvalitnich c¢eskych ingredienci.

KOZLOVNA U KOZLA | Skolni 1583, Hole3ov | tel. 720 983 562 | www.kozlovnaholesov.cz

Text a foto: PR



PIVNICE BUDVARKA ZLIN

NOVA RESTAURACE

_BUDVA

V CENTRU KRAJSKEHO MESTA

P

Zékaznici najdou v Budvarce vsechny druhy
piva znacky Budweiser Budvar. Hlavnim laka-
dlem bude urcité ,Krouzkovany lezak” (neboli
,Krouzek”) a specialné uvareny lezak, ktery
bude ve Zlinském kraji k dostani pouze v origi-
nalni Budvarce a ¢epovat se bude z tanku.

a snidafilovym menu.

Kuchafi vsadi predevsim na kvalitni ¢eskou ku-
chyni s prvky moderni gastronomie. Podévat
se budou denni menu a pro zbytek dne pro
vas bude nachystan jidelni listek, ze kterého
si vybere kazdy. Soucasti Budvarky bude také
kavarna, ve které se budou nabizet snidanové
menu. Kvyborné kavé bude na vybér sirokd na-
bidka domacich dezertd.

Hosty urcité zaujme originalni interiér re-
staurace, ktery je citlivé zakomponovén do
nové zrekonstruovaného obchodniho domu
Prior. Zatizeni Budvarky je navrzeno z mno-
ha originalnich prvk(, které doplnuji dievéné
zidle tradi¢ni ¢eské znacky TON. Na prvni po-
hled velmi moderni design zarover zachovava
prvky tradi¢ni pivnice, ve které si lidé mohou
naplno vychutnavat prémiovou chut piva
Budweiser Budvar. Budvarka je prostor s lid-
skym rozmérem, kde se ¢lovék citi pfijemné
a uvolnéné. Prostiedi je vhodné také pro ro-
diny s détmi. Kvalita designového a architek-

I.'l'ﬂ_ﬂi:‘ i EFRE |r-"

————

tonického reseni Budvarek zaujalo i odbornou
porotu v mezinarodni soutézi Red Dot, ktera
je zfejmé nejprestiznéjsi soutézi na svété.

Pivnice Budvarka Zlin je soucasti sité znacko-
vych restauraci Original Pivnice Budvarka,

rr
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ORIGINAL

PIVNICE

o Ceskych Budéjovicich a Praze otevira pivovar Budéjovicky Budvar, v nové zrekonstruovaném obchodnim domu Prior, zna¢kovou
restauraci také v krajském Zliné. Hosté se mohou tésit na specialni pivo z tanku, nabidku denniho menu, i kavarnu s domacimi dezerty

které Budéjovicky Budvar od roku 2017 otevira
po celé Ceské republice. V sou¢asné dobé fun-
guji Budvarky v Ceskych Budé&jovicich a v Praze.
Béhem nékolika let by ale Budvarky mély byt
v kazdém krajském mésté. Tyto restaurace jsou
primarné urcené pro naro¢ného zdkaznika.

O KROUZKOVANEM LEZAKU
Klasicky ,Krouzek” se ¢epuje jen v nékolika
desitkach vybranych ceskych restauraci. Kvli
obsahu Zivych kvasinek je totiz velmi citlivy
podminky skladovani (pfi 6-8 °C), o3etfovani
a distoty vycepniho zafizeni. Pocatecni po-
stup vyroby ,Krouzkovaného lezaku"” je stejny
jako u vSeobecné zndmého tradicniho lezaku
Budweiser Budvar B:ORIGINAL. Rozdil spo-
¢iva v tom, Ze do hotového piva v konzumni
jakosti se tésné pred stacenim pridaji ,krouz-
ky* - tedy nova kultura pivovarskych kvasinek
v nejlepsi kondici. Kvasinky pak pokracuji ve
své praci a dostavaji se Zivé piimo k zakazniko-
vi. Diky nim ma, Krouzek” vyssi plnost, vyssi fiz
a pevnéjsi pénu.Také jeho biologickd hodnota
je kvali obsahu kvasinek vyssi.

www.budvarkazlin.cz
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RARLOVSRY

GASTROFESTIVAL

VELKE KARLOVICE

Svadtek jidla na Valassku
6.a7.10.2018

Jiz podesaté budou Velké Karlovice hostit Karlovsky gastrofestival. Jubilejni ro¢nik se
uskutecni 6. a 7. Fijna a vedle obvyklého programu nabidne opét i setkani se specialnim
michelinskym hostem, ktery pfipravi dvé degustacni menu ve Spa hotelu Lanterna.
Zajimavostibude také galavecefe napocest 100. vyrocizaloZzenirepubliky.

JLetos poprvé k nam na gastrofestival zavita
séfkuchar ocenény nikoli jednou, ale hned dvéma
michelinskymi hvézdami - Francouz Nicolas
Decherchi, jenz vede restauraci Paloma v Mougins
nedaleko Cannes a stejnojmennou restauraci
v Prahonicich u Prahy.

Jiz jedna hvézda je ocenénim mimofadné urovné
a kvality restaurace. Dvé a tfi ji fadi na vrchol.
Séfkuchafi Decherchimu se prvni hvézdu pro

francouzskou Palomu podafilo ziskat jiz ptl roku po
otevieni, druhou pfidal hned o dva roky pozdéji, coz
je unikatni. Gurmanim na gastrofestivalu predstavi
svUj osobni vybér z francouzské tradi¢ni kuchyné,

Nicolas Decherchi

doplnény francouzskymi viny,” lakd Tomas Blabla,
feditel Karlovského gastrofestivalu a soucasné
poradajiciho ResortuValachy.

Dalsi pfilezitosti pro naroc¢né gurmany bude v patek
5. fijna, v predvecer gastrofestivalu, galavecere
Prvni republika pfipravend tymem Spa hotelu
Lanterna. ,Pii pfilezitosti letoSniho 100. vyroci
zalozeni republiky chceme lidem pripomenout
gastronomii té doby.

Menu bude servirovano i s privodnim slovem
gastro odbornika, vina k menu byla stylové vybrana
ve vinafstvich Masaryk a Bene$ a symbolicka je
i cena - 1 918 korun. Gurmandm tuto neopako-
vatelnou exkurzi do minulosti viele doporucuiji,”
dodalTomas Blabla.

Vice informaci o viech galavecefich i dalsim pro-
gramu na:www.KarlovskyGastrofestival.cz

Co je Karlovsky gastrofestival?

Jeden z nejstarsich gastro festival(i v CR, unikétni
mezi jinymi tim, Ze se kona v autentickém
valasském prostiedi Velkych Karlovic a vstup na
néj je zdarma. Tésit se mizete na ochutnavky
(nejen) valasskych specialit u mistnich hoteld,
penzionl a hospldek v 3,5 km dlouhém a pro-
storném udoliLéskové.

Mezi gastro zastadvkami vas sveze vlacek, autobus
¢i konsky povoz, nebo se projdete pésky po
cyklostezce Becva. Soucasti bude i farméisky trh,
soutéz o nejlepsi frgal a klobasu, femesiny
jarmark, posezeni' s muzikami, barmanské vecery,
kuchaiské show, frgalovd manufaktura i
zazitkové galavecere ve Spa hotelu Lanterna.

Jubilejni Karlovsky gastrofestival se blizi:
rezervujte si vC€as galavecCere s 2* Michelinem

Michelinska galaveceie 6. 10.
Michelinsky galaobéd 7.10.

Menu francouzského michelinského
$éfkuchare Nicolase Decherchiho, ktery
bude letosnim hostem Spa hotelu
Lanterna, je vysSperkovéno delikatesami,
k nimz ochutnate i vybrand francouzska
vina.V menubude mimojiné:

Kachnifoie gras z jihozapadu Mont Blanc
zdobena jedlymi kastany, rumovou
marmelddou a cernym rybizem

Holub z oblasti Loire peceny v tésticku a
servirovany s kapustickou, uzenou slaninou
afoiegras, lanyzovy mousseline zceleru
Cappuccino inspirované mandlemi:
Ledové espresso s prichuti karamelovych
susenek akavovouzmrzlinou

Jablko Granny Smith zdobené jable¢nym
confitem Brunoise s liskovymi ofechy
zPiemontu, osvézujici Granny Smith sorbet
Humr Mariniére s domacimilinguine v kré-
mové humrové omacce s pomeranéem
abazalkou pod pénouss pfichutikoryst
Tarteletka pInéna vanilkovym krémem
a slanym maslovym karamelem se zmrzli-
nouzmadagaskarské vanilky

Galavecere
Prvnirepublika 5. 10.

Zakuste atmosféru prvorepublikové
restaurace pro ,dobrou spole¢nost’, ale
i vynalézavost nasich babicek v domaci
kuchynidob (ne)davno minulych.

Sneci se skofici v lanyzovém masle,
Roastbeef s bylinkovou majonézou
Grilovany kozi syr na medu s tvartizkovym
prelivem, bramborovy chléb

Ukrajinsky bors¢ s masovymi pelmeni
Husa v Souletu, macesy

Jehnééi hrebinky, restované hfiibky,
pohankové noky

Livanecky zje¢né mouky, Simlena

Cernd kéava podle receptu Juliuse Meinla,
Legionarské rezy

Cimrmanova bylinna horka

/N
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BISTROTEKA  p¥idej se do tymu Bistrotéky Valachy

VALACHY

ve zlinském Obchodnim domé

Chces byt u zrodu ojedinélého gastronomického konceptu v centru Zlina? Konci$ skolu
apoohlizis se po smysluplné a zajimavé praci? Nebo mas chut iplné zménit dosavadni profesi
avrhnoutse do oboru gastronomie, ktery té bude vicnapliiovat?

Pridej se do tymu Bistrotéky Valachy v centru Zlina!
Otevieni tohoto nového, na Moravé jedine¢ného
gastro konceptu se chystd na podzim v Obchod-
nim domé, dfive zndmém jako Prior, ktery diky
pravé probihajici rekonstrukci ziskava novy,
moderni vzhled. V fadach zaméstnanct Bistrotéky
jesté zbyva par volnych mist.

JVétsi Cast pozic jiz mame obsazenu, ale radi mezi
nadmi pfivitdme jesté kolegy a kolegyné do kuchyné,
pekarny a také ,na plac” do obsluhy. Podstatna pro
nas neni praxe ani predchozi dlouholeta zkusenost.
Hledame lidi, ktefi maji nadseni pro véc a zéjem na
sobé pracovat,” popisuje Feditel Bistrotéky
Valachy Tomas Blabla.

Ten je v oboru znamy také jako feditel Resortu
Valachy ve Velkych Karlovicich, jehoz hotely
Lanterna a Horal prosluly vysokou urovni sluzeb
voblasti wellness agastronomie.

Oba jim vedené podniky - jak Resort Valachy, tak
i vznikajici Bistrotéka Valachy - patfi do zlinské
spole¢nosti HP TRONIC. Diky zdzemi této stabilni
a silné firmy mohou i zaméstnanci Bistrotéky
pocitat s propracovanym systémem benefitu,

Jednoduse feceno - misto, kde se ,najde” kazdy
milovnik kvalitnich produktti a gastronomie. Na
plose 800 metrdi ¢tvere¢nich ve dvou podlazich
Obchodniho domu Zlin vznikne ojedinély
komplex nékolika provozd pod jednou stiechou,
jejichznabidka se bude prolinatadopliovat.
Jadrem bude celodenni restaurace s nabidkou
snidani, obédovych menu i vecefi z lokalnich
surovin i produktd vlastni produkce a také
sobchodem s vybranymi potravinami.

Soucasti bude i pekdrna s nabidkou poctivého,
ru¢né vyrabéného chleba a dalsich pekaiskych
vyrobk(, kavarna s cukrarnou, kuchaiska skola
¢i kornuterie. Milovnici barové kultury se
mohou tésit na Lounge bar 1931, ktery pfinese
do Zlina top nabidku drink(i od zkuseného
barmanského tymu. Pocitd se i s poradanim
doprovodnych akci — od degustacnich vecert
azpo tematické sezénnitrhy.

které v oboru gastronomie nejsou bézné - kromé
fadné a vcasné vyplacené mzdy také neomezenym
volanim, pfispévkem na zivotni pojisténi ¢i zubare,
vyhodnymi cenami elektfiny a plynu do domacnos-
ti a v neposledni fadé zaméstnaneckymi slevami
v prodejnach a e-shopech skupiny HPTRONIC.

Nabizime volné pozice:

i -

—_—

'\E"".
SEFKUCHAR LUKAS STRNAD:
FRANCOUZSKE BISTRO JE NASE

INSPIRACE

Séfkuchafem Bistrotéky Valachy bude
zkuseny Lukas Strnad.V kratkém rozhovoru
nam poodhalil, na co se mohou tésit nejen
navstévnici, aleipfipadnikolegové vtymu.
Lukasi, restauraci na Zlinsku je fada, ¢im
chcete zaujmout vy?

Nerad bych sklouzl k sortovani... V prvni
fadé se soustiedime na lehkost a cerstvost
jidel. Konceptudlni rysy, kterych se drzim,
vychazi z typického francouzského bistra -
tedy jednoduchd a svizna jidla, pfitom
vafeni od samého zikladu poctivé. Ve
zkratce, navstévnici se mohou tésit na
modernidobroty.

Jaké mate pozadavky na spolupra-
covniky?

V mém tymu se uplatni kazdy, kdo se neboji
poctivé préace, kazdy, kdo néco umi a chce
v kuchafiné dal zlepsovat. Shrnul bych to
heslem: ,Staci mi, kdyz budes chtit!”
Zaméstnancum nabizite benefity,
z nichZ mnohé nejsou v oboru bézné.
Co byste zduraznil?

Vareni je dfina, a proto se chci obklopit
kuchati, které tohle femeslo prosté bavi.
A ztoho vyplyva pracovni doba; pokud chci
nasazeni a zéjem o dobfe odvedenou préci,
nemuzu pozadovat 3estnactihodinové
smény. Ted nemluvim o vyjimecnych
situacich, ale standardem budou osmi,
piipadné dvanactihodinové smény. Pauzy
béhem nich a adekvatni odpocinek poté
jsou samoziejmosti. Takze — kuchafi a ku-
charky, obédy vestoje u vydeje v mé
kuchyninecekejte.

y .
'\ kuchar/ka * pekai/ka « barman/ka 4 S ——
= www.bistrovalachy.cz-~
| = R i a——

= .
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CO STOJi ZA USPECHEM RESTAURACI

V SOUCASNOSTI?

raci CR pro majitele a provozovatele restauraci a ubytovacich zafizeni, vystupuje také

V ramci odborného programu na Roadshow 2018, kterou poiada Asociace hotelli a restau-

Ing. Marcela Simkova, MBA feditelka vyzkumné spoleénosti Data Servis - informace s.r.o.

S prednaskou na téma ,Co stoji za Uspéchem
restauraci” tak vyrazim z Ostravy na planované
Roadshow CR a ziskadvam pozornost viech Gcast-
nik{ a informuji je o dulezitych a pfinosnych no-
vinkdch ze svéta gastronomie.

A protoze se vyzkumem na trhu Horeca zabyvam
jiz dvé desetileti a specializuji se na zakaznickou
spokojenost, loajalitu a integrovanou komunika-
ci, tak i leto$ni prednasku jsem opfiela o nékolik
dilezitych cislech o vyvoji gastronomického
trhu za posledni rok, pfiddvam trochu inspirace
od uspésnych provozoven a divam se do blizké
budoucnosti na nové zakazniky a nové typy pod-
nikdl a jejich potreby.

LEPSi UZ TO (ASI) BYT NEMUZE

Otazka je jasnad. Co tedy opravdu stoji za
Uspéchem restauraci? V prvni fadé je to rust
navstévnosti, ktery potvrzuje celych 75 % pro-
vozoven po celé Ceské republice ve srovnani
s rokem 2016. S timto samoziejmé souvisi i na-
rist celkovych trzeb v gastronomii v CR. Jak je
to mozné?

Podle nasich vyzkumd, spolec¢nosti Data Servis —
informace s.ro., se dnesni provozovny snazi
hosty naldkat na originalni a atraktivni nabidky,
které je vyrazné odlisi od konkurence. Nejedna
se pouze o speciality v jidelnich a napojovych
listcich, které znamenaji nabidku degustac¢nich
setll, pivnich speciald, vlastnich napojd, a mno-
ho dalsiho, ale také o akce, které hosty zaujmou
a jsou komunikovény napfiklad pres socidlni
sité. Ty se totiz v dnesni ,online dobé” staly nej-
rozsifenéjsi formou komunikace provozoven,
smérem ke svym hostam.

Aktivni komunikace s hosty provozovndm umoz-
nuje sdilet jejich zazitky, ziskavat recenze, odmé-
nit jejich vérnost, pfipravit pro né soutéze a rea-
govat konkrétné na jejich pozadavky.

NOVA GENERACE HOSTU -

NOVE TYPY PODNIKU

Ve své prezentaci hovofim také o nové gene-
raci hostd, jimiz jsou generace Y a Milenialové,
ktefi se z ¢asti stali podnétem pro vznik novych
typu podnik.

Tito hosté touzi po vyjime¢ném a origindlnim
prostredi, ve kterém dostanou jidlo, daji si pivo
a posedi zde s prateli. Generace Y a Milenidlové
jsou typicti nadmérnym vyuzivanim socidlnich
siti a online medii, sleduji a poskytuji online re-
cenze, které jsou pro né rozhodujici pfi vybéru
podniku a prvni, co pfi vstupu do restaurace
sleduji je, zda ma ,free Wi-Fi". A které nové typy
podnikd mizeme diky této generaci na trhu gas-
tronomie zaznamenat? Jedna se o koncepty Beer
Food, Modern Pub, Night Life, Street Food, Veg-
-Raw restaurant ¢i Mama's style.

Ing. Marcela Simkova, MBA
feditelka vyzkumné spole¢nosti
Data Servis — informace s.r.o.

M

DATA SERVIS

JSME IDEALNIM MISTEM
PRO KONANi SPOLECENSKYCH
| FIREMNICH AKCI.

HOTEL POHODA

Salonky az pro 100 hostd
Pohodove ubytovani pro vasi akel

Restaurace s moderni _gas'i:rs:;nofﬁiii

inzerce

U NAS BUDE
VASE AKCE | OSLAVA [
V POHODE

Wellness s whirpoalem
a bazénem, saunowvy svért

E-rmail: inf ohoda-luhacowic

www.pohoda-luhacovice.cz

- = ol

Snadné parkovani
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SOUTEZE PRO PROFESIONALY

NAJDEME NEJ NOVINKY,

FOR GASTRO

xhibice elitnich osobnosti z gastronomie, prestiZzni soutéze i technologic-

PODNIKY, CUKRARE | POKOJSKE!
ké a potravinaiské novinky a degustace delikates. To bude 8. ro¢nik mezi-

E narodniho veletrhu FOR GASTRO & HOTEL. Ve dnech 4. az 7. fijna 2018 se
v arealu PVA EXPO PRAHA predstavi to nejlepsi z pohostinstvi. Nebude chybét ani

odborny kongres k tématu Lidsky faktor.

Jesté vétsi show! Na 400 vystavovateld, 15 000 m?
vystavni plochy a bohaty program pro profe-
siondly i amatéry. To bude FOR GASTRO & HO-
TEL 2018. V rdmci programu probéhnou soutéze
a exhibice barmand, baristd, teatendert a pivnich
specialistd. V Hale 1 se mohou navstévnici tésit na
soutéz TEFI-TEX HOUSEKEEPING CUP, ktera ve fina-
le najde nejlepsi hotelové pokojské.

Hala 7 vystavisté PVA EXPO PRAHA se pochlubi
prehlidkou cukréfské elity. Ve spolupraci s Aso-
ciaci kuchata a cukrara CR se v ramci veletrhu
uskuteéni soutéz CUKRAR ROKU 2018 -~ HOLLAN-

DIA CUP. Nebude chybét ani exhibice
hvézd $panélské kulinaiské sféry Lo-
renza Sinisiho a Javiera Carboneho.
Odborné i laické verejnosti predve-
dou, co dokazi revolu¢ni grily pro pro-
fesionaly JOSPER. Soucasti programu
budou i prezentace a degustace de-
likates a prehlidka technologickych

a potravinarskych novinek.

Na své si pfijdou odbornici z obo-
ru gastronomie. Pravé pro né je prvni den ve-
letrhu 4. fijna v Kongresovém séle ve Vstup-

ni hale Il pfipraven KONGRES FOR GASTRO &

HOTEL. Hlavnim tématem bude Lidsky faktor.
Profesiondlové z oboru gastronomie se mo-
hou tésit na mnoho zajimavych prednések,
workshopUl i panelovou diskuzi. V ramci slav-
nostniho galavecera bude udélena Cena VL-
TAVA LABE MEDIA o nejlepsi koncept, inovaci
a start-up gastro podniku.

FOR GASTRO & HOTEL

LAY TEMA KERGRTEL

LIDSKY FAKTOR

411012018 wbongresiogastoe |

KAZDY DEN VAM NABIZIME KVALITNI
A CERSTVE POTRAVINY!

Vice informaci o programu najdete na:
www.for-gastro.cz/program.

Text a foto: PR

Kazdy den pro vas mame otevieno
darkové centrum, kde jsme schopni pfipravit balicek na pockani
nebo dopredu na objednavku - dle vami

pozadovaného zadani.

Nyni si také mlzete nechat vyrobit
klobésovou kytici nebo syrovou
panenku. Jako novinku zde najdete
cokoladové cukrovinky (figurky).

Grilovaci sezona je tu!
Pro neopakovatelné okamziky stra-
vené s rodinou a prateli pfi grilovani
vam nabizime Siroky sortiment
kvalitniho cerstvého masa. Hovézi
a veprové maso od firmy Ritter

a syn s.r.o., kureci a kriti maso

z certifikovanych ceskych chovi.
Tény grilovanych mas podtrhne
vhodné vybrané koreni, jehoz nabidka je u nas také rozsahla.

Objednat si mlzete natel. 577 110 517.

Jste milovniky syra? Nyni
si mlzete vybrat z vice jak
20 druhti specialnich syrta
z Holandska, Spanélska,
Francie, Italie, Recka atd.
Tyto speciality najdete

v syrovém centru.

Vitanou pfilohou k masu jsou chutné zeleninové salaty. Denné dovazime
svézi plody v té nejvyssi kvalité, Samozfejmou soucasti naseho sortimentu
jsou také cerstvé bylinky.

Poslednim dulezitym dopliikem
ke grilovani je sklenka dobrého
vina, s jehoz vybérem vam také
radi pomdGzeme. V nasi vinotéce si
muzZete zakoupit vice nez 8 druht
cepovaného vina. Mate radéji
pivo? U nas si také mizete vybrat
z bohaté nabidky piv. Objednat
simUzete sudova piva z vice jak
10 druhd.

V nasem supermarketu si také
muzete objednat skvélé a chutné
chlebicky, slané dorty a oblozené
misy na oslavy.

Objednat si mlzete
natel. 577110 511.

Vice informaci
naleznete na webovych strankach

www.terno.cz

Za kazdy nakup sbirate body/na\Vasi' zdkaznickou kartu,

po nasbirani ur¢itého mnozstvilbodije mizete\vyménit za jeden z darku.
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MEZI CUKRARI | KUCHARI

pét po roce se do Olomouce sjedou kuchafi a cukrafi riznych vékovych kategorii.
Vsem puljde o jedno - vyhrat znamou soutéz Olima Cup 2018. Jedné soutéze se

mohou zucastnit i laici.

Jidlo dle vlastniho vybéru nebo sumecka afric-
kého, kavérenské dezerty ¢i dort na téma Svét
kouzel. To, a jesté vice budou pfipravovat ucast-
nici kucharského klani Olima Cup, které se bude
v Olomouci konat 4. az 7. Fijna na vystavisti Flora
Olomouc. Akci porada Asociace kuchafa a cukra-
ta CR ve spolupraci s Moravskou stfedni $kolou
Olomouc a vystavistém.

Soutéz pro kuchare je rozdélena do kategorii Ka-
det, Junior, Art a Senior. Nejmladsi kadeti, tedy
studenti gastronomickych skol, budou mit za ukol
pfipravit tfi porce libovolného pokrmu podle vlast-
niho vybéru, fantazie a kreativity. Starsi studenti,
tedy Juniofi, jiz maji zadani konkrétnéjsi. Musi
uvarit pét porci inovativniho pokrmu, kde hlavni
surovinou bude sumecek africky. Soutézici si ze
spotiebniho kose vylosuje tfi suroviny, které musi
zakomponovat do kalkulace pokrmu. Stejné zada-
ni dostanou i nejstarsi kuchari, tedy Seniofi. Pokud
se soutézici rozhodnou pfihlasit do kategorie Art,
ceka je nesnadny ukol. Nejprve si musi vybrat ze tii
témat. Pfipravit mohou bud’ slavnostni rautovou
misu pro osm osob, nebo menu pro jednu osobu

o Ctyfech chodech, ¢i ctyfi druhy finger food
(kanapky, jednohubky) po péti kusech.

Obdobné jako kuchafi jsou i cukrafi rozdéleni
do kategorii podle véku - Kadet, Junior a Senior.
Nejmladsi studenti maji zadani béhem 90 mi-
nut pfi pddiovém vystoupeni naplnit a ozdobit
tfi druhy po ctyfech kusech kavarenského de-
zertu dle vlastni fantazie a kreativity. Juniorim

pfipravili pofadatelé letos krasné téma - dort

na téma Svét kouzel. Dovézt si smi korpus i ¢ast

ozdob. Zbytek ale pfipravi na misté. Seniofi vyhoto-
vi slavnostni vyrobek s tématikou moje hobby.

Samostatnou soutézi pro vsechny bez rozdilu
véku budou dvé klani. Prvni v pfipravé dekora-
tivnich pernik na téma Svatebni srdce, zdobené,
malované nebo s vyuzitim 2D ART techniky. Dru-
hou kategorii jsou perniky na téma Truhla pIna
pokladd. Fantazii se meze nekladou, mohou byt
malované, zdobené bilou nebo barevnou glazu-
rou, karamelem, Zelatinou ¢i barvou. Druha sa-
mostatna soutéz je v peceni tradi¢nich i netradic-
nich kolac¢ a domacich zakusku. Tato ¢ast Olima
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Cupu je urcena Siroké verejnosti bez jakéhokoliv
omezeni. Takze pokud vlastnite originalni domaci
recept, nevahejte a pfihlaste se.

Uzavérka prihlasek na letosni Olima Cup je 30. za-
fi. Startovné musi byt uhrazeno do data kona-
ni soutéze. On-line pfihlasky najdou zajemci na
www.ake.cz. Zastitu nad gastronomickou souté-
zi prevzala ministryné pro mistni rozvoj Klara Do-
stalova. Olima Cup se kond jiz po tfiadvacété. Za
tu dobu si ziskal renomé a ohlas mezi odborniky
i laickou vefejnosti.

Text a foto: PR

inzerce

Pravé letni etapou pred Sedesati lety zacala éra vystavnictvi Flory Olomouc. | po tolika letech mohou lidé
navstévovat mezinarodni kvétinovou vystavu a zahradnicky veletrh Flora Olomouc, jehoZ leto3ni letni etapa
konana 16. - 19. srpna nese pFivlastek ,Rozkvetla Iéta”. Sest zastaveni mapujicich historickou i moderni tvaF
Flory v pavilonu A, minimalisticka expozice Svatba v kvétech v pavilonu E, vyhledavana prehlidka Vyznani
ruzim & Letni zahradnické trhy v pavilonu G a Smetanovych sadech. Flora Olomouc se ponese
ve jménu zaplavy nadhernych kvétd pravé vrcholiciho lIéta a zaroveii nabidne pfehlidku sou€asnych

vystavnickych i zahradnickych trendu.

.Vystava v pavilonu A ma svou interaktivi-
tou a modernim pfistupem k exponatdm
vtdhnout néavstévniky do jednotlivych
desetileti Flory. Navstévnik bude mit
prostor jak k rozjimani, tak i k objevovani
soudobych vystavovatelskych trendd a
netradi¢né uzitych materiald,” prozradila k
vystavé jeji garantka Marie DoleZelova.

I N R
veterany, svatebni

dodavatele a tematicky

@ program.

flora

olomouc
16-19/8 2018

rozkvetld léta
60. vyroci flory olomouc

r

Malajska inspirace -
letni etapa 20716

- . J Pugét pro Floru
jarni etapa 2018

PFi prochdzce Smetanovymi sady navstévniky jisté zaujmou nové

Napadita expozice - = oséazené zahony u pavilonl G a H, které jsou z dilny Kristyny Klasové
Svatba v kvétech — e z Ustavu biotechniky zelené Zahradnické fakulty Mendelovy univerzity
ozdobi pavilon E. £ 1 T h v Brné, pfedni specialistky v CR na letnickové zahony. Ty jsou ukazkou

Tésit se mUzete na
kvétinové slavobrany,
slavnostné prostfenou 4 F |
tabuli, noblesni svatebni

Saty, dekorované

soudobé a moderni prezentace atraktivnich letnickovych smési.

PFilehld mista vystavnich pavilonU
a pavilon G zaplni letni zahradnické
trhy s pestrou nabidkou kvétin,
rostlinného materialu, zahradnickych
pomUcek a hobby potieb. Pavilon H
se proméni ve védecko-vyzkumné
pracovisté. Nebude chybét ani
promitani nau¢nych filmd a ukazka
prace botanikd v laboratofi.

Hortikomplex

PODZIMNI

FLORA OLOMOUC
4-7/10 2018

www.flora-ol.cz
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t uz je pro vas kava rannim ritualem, sladkou teckou po obédé nebo od-

polednim zZivotabudicem, zkratka pokud jste milovnikem kavy, ktery si

nedokaze sviij den bez Salku tohoto lahodného napoje predstavit, ne-
méli byste urcité vynechat navstévu festivalu kavy Barista Cup Ostrava 2018.

Letos vas vSechny vezmeme na kdvové plantaze
Stfedni Ameriky, cely prostor Trojhali, kde se fes-
tival kong, se proméni na misto plné kvétin, chuti
sttedoamerické kuchyné, barev osvézujicich ko-
kjetld a vané kavy.

Na festivalu budete mit moznost dozvédét se
spousty zajimavych informaci prostfednictvim
workshopu, predndsek a cuppingt.

Pro koho je festival?

Cely festivalovy den je pfiprave-
ny tak, aby pobavil a uspokojil
zvédavost Siroké verejnosti,
stejné tak jako prohloubil zna-
losti a zkuSenosti kéavovych

profesionald.

Festival konany v prostorach

Trojhali ma vstup zdarma pro

vsechny navstévniky vcetné téch nejmensich, pro
které mame pfipraveny i détsky koutek.

Na Ostravském Barista Cupu 2018 poméfi své sily
i nejlepsi baristé béhem pfiprav espressa a ca-
ppuccina. Budte u toho!

Jak bude soutéz probihat?

Baristé dostanou za tkol béhem 12 minut pfipra-
vit Ctyfi espressa a Ctyfi cappuccina, pod drobno-
hledem sedmi porotct. Ti zhodnoti jak samotnou
pfipravu kdvy, tak i jeji vzhled a chut a také uro-
ven servisu a vystupovani baristy.

~ E
Lverne vas
Iad

o

AVAFES

neni kava jc.:_.. K

—-7. 10.

www.kavafest.cz
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7. rocnik festivalu kavy Barista Cup Ostrava 2018
probéhne 22. zafi v prostorach Ostravského Trojhali.

Pokud si s nami chcete uzit krasny den plny kavy
a slunce v Ostravé, mrknéte na FB stranky uda-
losti, kde se o Barista Cupu 2018 dozvite vse, co
budete potiebovat:
www.facebook.com/baristacupostrava

www.baristacup.cz

Tésime se na Vas!

o [kavafest

Text a foto: PR




www.StamgastaGurman.cz

KAVAFEST 2018

okud se probudite a vase prvni myslenka patii kavé, pokud mate radi utulné prostredi
malych kavarni¢ek, pokud je prosté kava nedilnou soucasti vaseho Zivota, nenechte

si ujit KavaFest.

Tydenni oslavy kdvy se budou ve Zlinském kra-
ji konat tradi¢né ve dnech 1. az 7. fijna. Nové se
do nich zapoji i restaurace, které pracuji s kdvou
a maji zdjem udrzovat vysoky standard jejiho
servisu. ,Loni jsme pfisli s novinkou, kdy lidé do-
stali Kdvové pasy, s nimiz pak obchazeli zapojené
podniky. Sbirali do nich razitka a na zavér mohli
ziskat lakavé kdvové ceny. Protoze se lidem libily,
nabidneme je i letos. Pro zajimavost, loriskou vy-
herkyni soutéze byla Alena Steinbacherovd, kte-
ré se podatrilo navstivit a posbirat razitka vsech
27 zapojenych podnikd,” uvadi organizator akce
Jaroslav Stfecha.

Kavarny i restaurace zapojené do tydenniho ka-
varenského festivalu mohou (ale neni to podmin-
ka) pfipravit pro své hosty néco nad ramec béz-
ného provozu. MizZe to byt napiiklad ochutnavka
nové zajimavé kavy, dezertu, kdvova prednaska,
komorni koncert ¢i tfeba vystava. Letos pofada-
telé pocitaji, ze se do akce zapoji cca tficet podni-
ka. Nékteré z nich budou nové, pridaji se kavarny
¢i restaurace i na Vsetinsku, coz loni nebylo.

Na tydenni oslavu kavy v zapojenych podni-
cich pak navazuje oblibeny Den kavy, ktery se
bude ve Zliné konat 20.fijna, nové v prostorach
Kongresového centra. ,Stejné jako kazdy rok
i letos bude akce spojena s mnoha zajimavymi
predndskami. Ty se budou konat v prostorach
Malého salu Kongresového centra s kapaci-
tou az 140 mist. Loni nazdmku byly pfednasky
ve venkovnim prostoru a nékterym lidem uz
bylo zima, coz tedy letos nehrozi. K dispozici
bude také 3atna pro navstévniky. Stejné jako
loni pocitdme s détskym koutkem,” pokraco-
val Jaroslav Stfecha. Vyhodou je i dostupné
podzemni parkovisté Kongresového centra
a fakt, Ze je Kongresové centrum v centru
Zlina a dobfe dostupné MHD.

V rdmci Dne kévy se uskute¢ni opét mini trh
kavy, celodenni prednasky o kavé, degus-
tace kav (je lepsi si rezervovat misto predem pro
omezenou kapacitu) a workshop Udélej si vlastni
espresso, kdy si lidé budou moci pod dohledem
baristy udélat svoje espresso.

KAVAFEST

1.-7. 10, 20. 10.

www.KavaFest.cz a pribézné na Facebooku
www.facebook.com/KavaFest.

PRIPRAVUJEME KAVU SRDCEM

Je jina vtom, ze zde zaméstnavaji lidi s hendikepem, ktefi vas i obsluhuji v bézném ka-

K omunitni kavarnu Cafe 21 najdete v Uherském Hradisti na Masarykové namésti.

varenském provozu. Jedinym salkem dobré kavy, ktery si zde date, tak mazete pomoci
dobré véci. Zeptali jsme se zastupce provozovatele kavarny Ing. Stanislava Blahy...

Vase kavarna je jina v tom,

Ze zaméstnava hendikepované lidi.

Co vas vedlo k takovému rozhodnuti?
Rozhodnuti to neni nase, spise jsme navazali na
predchozi nedspésné pokusy o provozovani kavar-
ny s chranénymi pracovnimi misty pro hendikepo-
vané. Dnes musim fict, Zze to bylo rozhodnuti pfi-
nejmensim odvazné. Viibec nepochybuji o tom, Ze
zafizeni tohoto typu v UH chybélo a nabidlo uplat-
néni ¢tyfem klientdim a verejnosti ukazalo, ze i lidé,
ktefi tak velké stésti neméli si najdou své misto ve
spolec¢nosti a mohou byt dle svych moznosti plno-
hodnotnymi zaméstnanci.

S jakym postizenim u vas lidé pracuji

a jak na né reaguji zakaznici?

Ve valné vétsiné se jedna o mentalni hendikep,
mame ale uz i zkusenost s kolegy s dusevnim one-
mocnénim i zdravotnimi komplikacemi. Vsechna
omezeni maji sva specifika a ke kazdému z téchto
kolegl musime pfistupovat individualné.

Vyrabite si i vlastni zakusky a dorty?

Ré&di bychom, zatim ném to ale omezeny provoz
nedovoluje, v tomto jsme samostatni jen ¢astec-
né v pfipravé studené kuchyné. Do budoucna vizi
mame, ale nechtéla bych predjimat.

Vase kavarna ale neni jen o kavé a néjaké
dobroté k ni. Jaké akce navic organizujete?
Mimo dobrot od mistnich producent(, kterym
davame jednoznacné prednost pred nadregio-
nalnimi ¢i nadnarodnimi spole¢nostmi, v kavar-
né také poradame besedy, workshopy, seminare,
prednasky, vernisaze a vystavy, vyjimkou nejsou
koncerty, $ansony. Schazi se u nas pfi $alku kavy
také neformalni skupiny — mzu jmenovat CM

Pondélnici (s primasem F. Hamadou, ktery u nas
letos oslavil 104 let!) nebo hudebnici pfi hudeb-
nich vecerech ¢i damy pletaiky. Navstévnik se
u nds obohatii dusevné a jedinym $alkem dobré
kavy pomuze dobré véci.

Mate néjaké plany do budoucna,

jak kavarnu jesté vylepsit?

Pland je samoziejmé spousta a postupné se je
snazime realizovat, letos se nam diky crowdfun-
dingovému projektu na portdle Hithit podafilo
zrekonstruovat a vybavit pohodlnym nédbytkem
nasi nejvétsi mistnost a timto krokem se nam také
podafilo navysit kapacitu kavarny. Do budoucna se
chceme zaméfit na maminky s détmi a vybaveni
kavarny pro né vhodné, dale pak mame v planu
vyjit vstfic i seniordm, ktefi jsou nasimi stalymi
a velmi milymi navstévniky. Stéle pracujeme na
zvysovani kvality nabizenych sluzeb. Omezenijsme
ale rozpoctem, kavarna je neziskovym projektem,
za kazdou byti drobnou finan¢ni ¢astku z externich
zdrojl jsme nesmirné vdécni.

Cafe 21, Masarykovo ndm. 21, Uherské Hradisté, www.cafe21.cz

Text: red, foto: Region Slovacko



ZVEME VAS NA KAVOVY FESTIVAL KAVAFEST 2018

VE DNECH 1.-7. RIJNA
V ZAPOJENYCH PODNICICH:

TUCAN CAFE
Namésti 5, tel. 739 369 420
www.facebook.com/cafeetucan

ALBERT MALEK RESTAURANT
ul. Pivovarské 6, tel. 733 713 215
www.malekrestaurant.cz

Roznov pod Radhostém

ACADEMY, CAFE&COCTAIL BAR
ul. Kovérska 13, tel. 776 176 052
www.academybar.cz

Kromériz

z»
JAVAI EAFE

JAMAI CAFE
Velké namésti 42, tel. 604 801 369
www.facebook.com/jamaicafekromeriz
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Krom

a

RESTAURACE & KANARIA

KAVARNA SCENA
ul. Tovacovského 2828, tel. 604 419 020
www.restauraceakavarnascena.cz
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Krom

PRAZIRNA VYBEROVE KAVY KROMERIZ
ul. Safafikova 184/1, tel. 603 365 958
www.kava-kromeriz.cz
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TASTE (LIVENRIZE

BaIKavaARTE

BAJKAVARNA
Lesetin Il 7147, tel. 603 397 304
www.bajkavarna.cz
Zlin

cafearcha

CAFE ARCHA
t. T. Bati 190, tel. 774 653 415
www.facebook.com/cafearcha

Zlin

Tewaw 5'-:\\ 7

CAFE&COCTAIL BAR TERASSA
ul. Dlouhd 56 17, tel. 735 779 097
www.facebook com/terassazlin
Zlin

cal’l’e';nne

CAFFE ZONE
ul. Partyzanska 7043, tel. 573 035 060
www.caffezone.cz

Zlin

W

o
Famdnrrn D

L oitber il

CUKRARNA GARIBALDI
nam. Miru 63, tel. 773 004 555
www.facebook.com/cukrarnagaribaldi

Zlin

&

FIT FOODIE RESTAURANT
ul. Vavrec¢kova 7074, tel. 608 000 191
www fitfoodie.cz
Zlin

HOMEK AFE

HOME KAFE
Tr. T. Bati 419
(Prodejni paséz Terno)
Zlin-Louky

JAMAI EAFE

JAMAI CAFE
ul. J. A. Bati, 5637, tel. 725 920 571
www.facebook.com/jamaizlin

Zlin

—

KAFE ZAMEK
ul. Soudni 1, tel. 608 051 425

HATE ZAMEK www.facebook.com/kafezamek
Zlin
[ KAFEC ZLINSKY
KA F Ec nam.T. G. Masaryka 2433, tel. 776 733 353
www.kafec.cz
Zlin
’ KAVARNA FILMOVY UZEL ZLIN
FILMOVY UZEL . Filmova 689, areal filmowjch ateliérd, tel. 720 979 760
ZLIN www.filmovyuzel.cz/kavarna
Zlin
KAVARNA TOVARNA
A A ul. Vavreckova 7074, 13. budova, tel. 608 564 619
KHVHR"H“TUVHRHH www.kavarnatovarna.cz
Zlin
LUSSO CAFFE
tf. Tomase Bati 627, tel. 778 008 121
www.lussocaffe.cz
Zlin

Melk Koffie

MELK KOFFIE

ul. Jana Antonina Bati 5648 (budova MAX32),

tel. 602 804 365, www.facebook.com/melkkoffiezlin
Zlin

THE PIAGGIO
ul. Vavrec¢kova 5262, aredl Svit, tel. 728 999 275
www.facebook.com/ThePiaggioCAFE

Zlin

CAFE SUPREME
ul. Zahradni 1297, tel. 603 532 552
www.cafesupreme.cz

Zlin-Malenovice

CAFE KLASTER
ul. Komenského 305, tel. 730 150 446
wwwifacebook com/cafeklaster
Napajedla

gpnnimmn

BloAF oA | 201 A

PRAZIRNA KAVY NAPAJEDLA
Masarykovo ndmésti 92, tel. 577 945 322
wwwifacebook.com/prazima.napajedia

Napajedla

CAFE SLAVIA
Dr. Veselého 139, tel. 777 990 374
wwwislaviacafe.cz
Luhacovice

RESTAURANT REPUBLIKA V HOTELU RADUN
Bila ctvrt 447, tel. 577 103 692
www.hotelradun.cz
Luhacovice

A\
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CAFE 21
Masarykovo ndmésti 21, tel. 577 043 937
www.facebook.com/Cafe21UH

Uherské Hradisté

Z»
JAMAI EAFE

JAMAI CAFE, PRAZIRNA KAvY
ul. VIcnovska 2344, tel. 572 626 725, 736 480 425
www.jamaicafe.cz

Uhersky Brod

CHCETE ZAPOJIT VAS PODNIK DO KAVAFESTU NEBO SE STAT JEHO PARTNEREM?
ZAVOLEJTE NAM NATEL. 777 862 625. UZAVERKA JE 25. SRPNA!

Hlavni partner:

Partnefi:

Hlavni medidlni partner:

MINISTERSTVA oAl )
VNITRA CR T &Gurman
Medialni partnefi:
Kivové Listy.cz % M"sﬁ‘}m Js%“ E) MeEt@hBel
ZE N
adio e ; ) # : .
@ 2l TEM meata Byuychyiane: DopRy DN 194 Zlin gl{muﬁ:;ﬁ? EURTISK
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