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privodce dobrého jidla, piti a zabavy na Zlinsku

PIVOVAR IANALEK
MNERADICE 30, GBS 16 LIHERSKY BROD
TEL. KONTAKT PRO OBJEDNAVKY:
572 632 683, 6oy 422152
ISLO PRO ONEDNAVKY: 572 032 bﬂ-]
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OBREDNAVEYEP PIVOVAR=-JANACER.CE
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Hrajte o ,,Fiestuff

Prijdte
ochutnat steak z kvalitniho,
cerstvého masa!

+ 420 577 018 282
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jidla JOSPO S ; . i s el
J Vinarstvi U Kaplicky - Zajeci

wwwvinarstvinkaplicky.cz
Josefl Pospiéil - Viroba lahtidek a uzenin, . r. o. wwn.vinoexclusive.cs

ul. Tovami &. p. 1627, 768 01 Holesov

Obchodni oddéleni: tel. 777 673 820, e-mail: obchodni@pospisil-holesov.cz

www. pospisil-holesov.cx

0

=

Felkoohehodni a malooheliodng

.
'y

prreendfef lalvenyiel a sudovieh vin

Fyhér z vice nes 800 druhu

WA W KAV

lafivevich vin

TALY.C.Z

Zahranicni vina - Francre,

M CAFFE]
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Muad arsko, Portngalsko,
Rumunsko, Spanélsko

It
I

Muoravski vina — specializace
ma rodinndg vinaisod a jejich
kampletnd produkei
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Oslavy swidthn vina

LN, TEL

Veovinkou je zastoupen

a nabidka kompletnilo

H.L

sorfimentu Vinafsivi U Kaplicky

VYHRADNI DOVOZCE A DISTRIBUTOR KAVY ESSSE CAFFE PRO CESKOU REPUBLIKU

E Cratlerie vin, SantraZiny 5285, Zlin
& Po — Pa 9 — 20 hodin, Sobota 9 — 13 hodin
e Tel. 608 768 448, www.vinotekazlin.cz

e-shop: www.galerievin.com
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Zacnéte zit zdravé - pijte pivo!

P raveé jsem se rozhodl. Budu Zit zdravé! Protoze

zdravy Zivotni styl je aktualnim trendem doby,
chci plout v hlavnim proudu déni. Nechci se placat
kdesi u bahnitého brehu se zoufalci, ktefi nemaji
dost kuraze a odvahy to aspon zkusit.

Uz predem jsem vyloucil, Ze bych se kvdli svému
predsevzeti zacal vic hybat nebo dokonce tyral télo
cvicenim v posilovné. Chrari blh! Existuje totiz
napoj, ktery je doslova nabity vitaminy a dalsimi,
pro télo nezbytnymi latkami. Ne nadarmo se mu
v Cechéch a na Moravé fika tekuty chleba. Bingo!
Trefili jste vycepniho pfimo mezi oci! Je to pivo!

Pivo, je-li dobré a radné vychlazené, neni jen zdrojem
chutového potéSeni. Jak fikaji moudré knihy, v pivu
vesele plave napriklad vitamin B1, ktery odbourava
ve tkanich sacharidy, dodava télu energii a vyznamné
podporuje traveni a nervovou aktivitu. Riboflavin
- neboli vitamin B2 - je pro organismus dlleZity
z hlediska oxidacné-redukénich enzymd, zkrétka je
to jakysi elixir miadi. Ve dvou plllitrech je obsazeno
20 procent potiebné denni davky. Jelikoz vic nez de-
set piv denné si stejné nedavam, mam aspon jistotu,
Ze se timhle zdravym sajrajtem nepredavkuji. Dalsi
z béckovych vitamind nese ¢islici 6 a hraje dleZitou
roli pHi vsttebavani bilkovin, reguluje roli tukd v téle
a pomaha pii tvorbé ¢ervenych krvinek.

Uz jen tento vycet by mohl bohaté stacit k to-
mu, aby kazdy, kdo pobral alespon trochu sel-
ského rozumu, zacal zit zdravé diky pitnym piv-
nim kdram. Ale to jeété neni zdaleka véechno!

Vyznamnou latkou, kterd se podili na vyzivé bunék,
je tzv. niacin. V popisu jeho préce je plsobit pFi
uvolfiovéni energie tukl a cukrl a kromé& toho
pomaha syntetizovat cholesterol. A aby toho nebylo
malo, s jednim vypitym litrem piva do sebe adept
zdravého Zivotniho stylu dostane polovicni denni
potrebu kyseliny listové. A ta je zékladnim vita-
minovym kamenem, ktery podporuje praci metabo-
lismu a obnovu veskerych bunék v téle. Parada!

Skutecné je to tak - pivo je elixir zdravi a dobré
ndlady. Jeho konzumace snizuje stres i vysoky
krevni tlak, podporuje krevni obéh a omezuje riziko
vzniku srde¢nich onemocnéni. NuzZe - jesté se nékdo
divi, Ze jsem zacal Zit zdravé? Tak tedy - na zdravi!

Drahomir Kvasnicka

ftescoma.

ESFPRESS0 IM ITALY

Jake plvo mate

Co je pr61Vas diilezite prl jeho konzumacl"_

Renata Sinkyfikova, 22 let,
na materské dovolené

U nas jsou jenom dvé hospody, tak je tézké
si vybirat. Ale kdyZ mam tu moznost, tak si
urcité vybiram podle prostfedi. Mam rada

studené pivo. Ale tfeba pod miru, nebo
tak néco, nefesim. Sama jsem pracovala
v hospodé, tak vim, Ze to sem tam ujede.

Vaclav KufFik 20 let, student

UZ jsem zkusil hodné piv, ale nejradsi mam horkeé.
Taky je to podle aktudlnich moznosti. KdyZ jsem
tfeba na né&jaké akdi, tak se rozhoduju podle toho,
jaké tam to pivo maji. Jsme studenti, proto velkou
roli hraje cena. Pit z kelimku ale jen z nouze, radsi
to mam ve skle. Mame radi pivo, tak pijeme, co
teCe. Kdyz vime, Ze jsou nékde pékné servirky,
tak tam radi zajdeme. Médme i oblibenou hospodu,
kde se zname se servirkama, tykdme si. Mame
tam lepsi servis a taky jisté vyhody.

Lubomir Sinky¥, 72 let, diichodce
Vybirdm si podnik i pivo podle Zizné. Kdyz
mam velkou zizeni tak Gambrinus, stfedné
vychlazeny, kolem sedmi stupfid. A nejradsi
chodim na pivo sam, nékdy je to nejlepsi.

Petra Ruckova,20 let,
brigadnice na posté

Vetsinou, kdyZ jdu na pivo, tak chodim do lo-
kalG, které mdm vyzkoudené. To pivo nesmi
byt odstaté, nebo tocené tfeba na dvakrat. To
uz poznam. Taky musi byt dobfe vychlazené,
s dobrou teplotou a samoziejmé pénou. Neni
pivo, které by mi vadilo, teda, kdyZ je dobré!
Resim i pod miru, ale jenom pro sebe, e si to
feknu jen tak u stolu, ale nechodim si stéZovat.

Radim Sukup, 18 let, student

Vybirém si pivo podle chuti a ceny. Chutna mi
Plzefi. Nejrad$i chodim né&kam do hospldky
v patek vecer. Co ale nemam rad, to je teplé
pivo. Takové vylivam rovnou do kanalu.

Véra Stérbova, 74 let, dichodkyné
S manzelem chodime na pivo malo. A kdyz,
tak vlbec neuvazujeme nad prostiedim,

obsluhou, nejsme zase takovi ,pivafi*. My
si kupujeme lahvové pivo doml. Jednu
dobu jsme méli Kozla a pak nas to omrze-
lo, tak jsme zase zacali kupovat néco jiné-
ho. Vybirame si podle chuti, podle etikety
a podle ceny.

g Vydavatelem magazinu Stamgast & Gurman je ve spolupraci se zlinskymi restauracemi
a zabavnimi podniky spolecnost Devitka Plus s.r.o. Registrace MK CR E 18555, Magazin
vychazi jednou za dva mésice v nékladu 20.000 vytisk(i. Neprodejné, distribuce maga-
zinu zdarma. Adresa redakce: Nameésti Prace 1099, Zlin. Tel.:

. stamgastagurman@seznam.cz. Foto z titulni strany: Petr Holubar.

725 843 474. E-mail:
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Valasské frgaly také pro diabetiky
Kdyz se vypravite do Velkych Karlovic, v centru obce vedle posty mizete
navétivit Pekar'stvi VALASSKE FRGALY. Jak uz z ndzvu vyplyvé, pekafstvi se
specializuje na vyrobu valasského peciva na zakladé
dochovanych historickych re-
ceptur. V nabidce pekarstvi jsou
také valasské frgaly slazené fruk-
tdzou, tzv. ovocny cukr (viz foto),
na kterych si mohou pochutnavat

?
; ‘: také lidé s onemocnénim diabe-

e 42 v v ., ) .
@ * tes. Kromé valaSskych frgalu si

zde mdZete koupit nebo objednat
ﬁ: také Skvarkové pagace, svatecni
kolacky, pletené valasské vénce,

medové pernicky a dalsi dobroty. Vice na www.valasskepecivo.cz

| jednohubky

Vino z ,,Bobuli" ve Zliné
Vsichni, kterym se libila
Ceska komedie z vinarského
prostredi - Bobule, natoc¢ena
hlavné v oblastech Palavy,
ale také napriklad ve
— Vinarstvi U Kaplicky
v Zajedi na Morave,
se mohou tésit na
jeji pokracovani.
Nataceni 2Bobule by mélo
probéhnout v obdobi Iéta, do kin se film
dostane v Fijnu letosniho roku. Z ¢eho se vsak mohou
milovnici vina tésit uz ted', je zastoupeni a prodej vin Vinarstvi
U Kaplicky ve zlinské vinotéce Galerie vin na ulici Santraziny. Vice
informaci na www.vinotekazlin.cz a www.vinarstviukaplicky.cz

-

Odesel ten, kdo vas miloval...
S bolesti v srdci oznamujeme vsem
prateliim, zndmym, pFiznivedm

i odplrciim, Ze nas na 3 mésice opustil
milovany a jedinecny bowling 9evitka
ve Zliné. Zemrel po dlouhé sluzbé
milovanym zakaznikdim, ve véku 10 let,
zedFeny jak oprata. Od kvétna do srpna
projde bowling kompletni rekonstrukci.
Pred Barum rally, tj. pfiblizné 19. 8., se
uskutecni jeho slavnostni otevreni.

Pizza Kopca

Ahoj, jmenuji se

Petr Kopcil a jsem J.r
moderatorem ra-

diaKiss Publikum. Jelikoz
nesmirné miluji pizzu,rozhodl
jsem se zacit spolupracovat
s pizzerii La Strada ve Zliné
a spolec¢né jsme vytvorili
pizzu ~Kopca" vsech
chuti. Nevahejte navstivit
www.pizza-zlin.cz a v ru-
brice novinky se dozvite vice.

Nova FIESTA

- zazitek ze spolecného stolovani
Dne 27. 2. probéhla v Praze svétova
premiéra nové fady mis a misek z Tescomy
s nazvem FIESTA. Misky a misy jsou vyrob-
eny z kvalitniho bilého porcelanu, podnosy
z exotického dfeva odolného bambusovniku.
Kazdy drevény podnos je opatfen dokonale
presnymi vodicimi drazkami, které zarucuiji,
7e porceldn zlstava pfi prenaseni i podavani
vzdy na svém misté. V zakladni nabidce
fady FIESTA naleznete podnosy se 2, 3

a 4 miskami, délenou misu s podnosem ci
servirovaci podnos se 3 miskami.

Na lanyze do ASTONU

V novém klubu ASTON (v hotelu Ondras),
ktery se jisté zaradi mezi nejnavstévovanéjsi
bary a restaurace ve Zliné na Vas budou
¢ihat takové speciality na kterych si pochut-
navaji ty nejslavnéjsi celebrity. Pfiklad za
vSechny: Lanyze! ASTON - pravé lanyze na
bramborach se smetanovou omackou nebo

lanyZe s lososem. Mate se na co tésit!

Skutr za pizzu

Nova piva na 9evitce

Od 1. 5. mate moznost ochut-
nat v restauraci 9evitka ve Zliné
devét novych druh piva. Nové
zde Cepuji napfiklad Zlatopra-
men, Krusovice, Heineken nebo
treba Zlatého Bazanta.

POKER PRESTIGE - pokerovy sen
Pokerova asociace Ceské republiky
(PACR) a Casino MagicPlanet (v hotelu
Ondra$, Zlin) pFipravuji sérii turnajti pro
Ctyfi nejlepsi hrace, tzv. reprezentaci
PACR o POKER PRESTIGE, ktera bude
trvat 4 mésice s dotaci: 4 ks letenek do
Las Vegas a startovné na turnaji v casinu
Bellagio o 1.000.000 dolarl do postu-
pového satelitu, nebo na turnaj celebrit
v Casinu Commerce. Hraje se na Hotelu
Ondrés v casinu Magic

Planet. Splrite si svij

Zivotni sen vyhrat

v Las Vegas 6,5

milion& dolard. Vice na
www.poker-turnaje.cz

Pizzerie La Strada ve Zliné a firma DVmoto (www.dvmoto.cz), zabyvajici se prodejem a servisem
motorek a ¢tyrkolek, pro Vas pripravily velkou letni soutéz o novy skutr v hodnoté 25.000 K¢. Je velmi
jednoduché ho ziskat. Staci Vam pro to jen 3 véci: mit hlad, vybrat si tu spravnou pizzerii a mit Stésti.

Pokud si objednate v pizzerii La Strada 1 nebo La Strada 2 jakoukoliv pizzu, na Gc¢tenku napiSete
svoji adresu a telefon, Gétenku zanesete osobné do pizzerie La Strada 2 (ul. Sevcovska 1556, byvala
Kuzelna), tam ji hodite do slosovani, tak jste ve hre. Pak uz jen staci mit
trochu $tésti. UpIna pravidla a vice na www.pizza-zlin.cz




Pizzerie La Strada |

Jak uZ asi vsichni vite, pizza je typicky italsky
pokrm. Tak jak u nas babicky od pradavna pecou
frgaly, tak se v Itdlii pece pizza. Postupem Casu se
pizza dostala do podvédomi celému svétu, podob-
né jako naptiklad hamburgery. Narazit miizeme na
spoustu druhl pizz jak uZ z tenkého nebo tlustého,
takzvaného ,amerického tésta". V posledni dobé
se stalo velmi populari otevirani novych pizzerii
za Ucelem rychlého zbohatnuti. Bohuzel tomu tak
neni, abyste mohli délat dobrou pizzu, kterou
budou lidi mit radi, musite mit predevsim
zkusenosti s italskou kuchyni, dobré pizze-
risty, pfijemné prostfedi a v neposledni Fadé
musite pouzivat vybrané a kvalitni suroviny.

Vstupme do reality, mit skvély podnik zna-
mena mit zkuSenosti, znalosti v oboru, byt
kreativni. Protoze nikdo neni dokonaly, tak i
ti nejlepsi délaji obcas chyby, proto musite ve
svém podniku travit co nejvice Casu, neustale
je co zlepSovat.

Jeden z takovych podnik{ je Pizzerie La Strada
ve Zliné pod Malou Scénou pfimo u hlavni ces-
ty. Je sice mensi, ale zato kvalitou pred¢i mnoho
konkurencnich. Interiér je spiSe v italském stylu
a cela pizzerie je ladéna do pozitivni oranzové bar-
vy, véetné malych autiCek na rozvoz. Kuchyn je
zde otevrend, takze se zde miZete podivat na ce-
lou pripravu vasi pizzy a profesionalitu pizzeristli,
coz samoziejmé zveda Uroven. Z jidelniho listku
mate na vybér z Sirokého sortimentu kvalitnich
pizz, téstovin a saldtl. Z ndpojového listku mate
na vybér z alko, nealko, teplych i studenych na-
pojd, pivo se zde todi Staropramen a Stella Artois
a jako jedni z mala zde nabizi typické italské vino
,Lambrusco®. V letnich mésicich mizete stravit
prijemné chvile na letni zastfeSené terase, takze

i v destivych letnich dnech pro vas nebude pro-
blém si posedét venku na zahradce. Pokud sa-
moziejmé nebudete mit chut vyrazit ven, tak si
m{Zete objednat cokoli z jejich sortimentu aZ pred
va$ diim & do vaéi firmy na tel. 777 717 998 nebo
naprosto bezplatné pres Skype (pizza-zlin-2), jidlo
vam privezou zdarma a kamkoli ve Zliné a okoli.
A pokud neméte jejich nabidku pfimo pred vami,
mZete navétivit internetové stranky www.pizza-
zlin.cz, kde se dozvite vice napriklad i o pravé
probihajicich akcich, soutéZich, novinkach apod.

Z dvodu mendi kapacity se rozhodla maiitelka
otevrit s byvalym spole¢nikem druhou provozovnu
s nazvem Pizzerie La Strada 2. Pizzerie se nacha-
Zi v blizkosti centra na ulici SEVCOVSKA v pro-
storach byvalé Kuzelny. Pro neznalky pljdete od
centra mésta po TF. T. Bati na Vizovice, u Kan-
celarskych strojli se date dolli a v poloving ulice
doprava. Na rozdil od jednicky je tahle provozovna
spiSe ve starobylém stylu a interiér zdobi véci z dob
nasich babicek. Na jedné poloviné jsou stoly a lavi-
ce ze starych trémd, coz plsobi jako kdybyste se
vrétili do klasické hospody z 19. stoleti. Pokud by
se vam nechtélo sedét na drevénych lavicich, tak si
mzete sednout do druhé poloviny restaurace, kde
se mizete zapustit do pohodinych sedacek. Jidelni
listek je zde samoziejmeé stejny tak jako na jednic-
ce s tim rozdilem, Ze je zde i klasicka kuchyn, coZ je
nabidka minutek a denniho menu z vybéru 4 jidel.
V letnich mésicich je samoziejmé pro vas nachys-
tana kryta zahradka s kapacitou cca 40 mist. Po-
kud nebudete mit v dobé& ob&d{i &as si zajit nékam
na jidlo, mizete vyuZit rozvozu zdarma a nechat
si privést i denni menu. Objednavky piijimaji na
tel. 7777 1 777 1 nebo skype (pizza-zlin-2). Co se
tyCe napojového listku, je zde opét nepatrmy rozdil,
oproti jednicce je napojovy listek rozsifen o alko

i nealko, michané napoje a velkou nabidku tuzem-
skych i zahrani¢nich vin z riznych koutd svéta. Ve
volnych chvilich si sem mzete zajit nejen na jid-
lo, ale napriklad zahrat klasické kuzelky, kulecnik,
Sipky nebo fotbalek, které jsou v oddélené Casti
restaurace. Zvlasté bych chtél podotknout, Ze na
La Stradé 2 je navic k dispozici zdarma pfipoje-
ni k internetu pres wifi free, takze pokud zrovna
doma neméte internet, mate Zizer nebo hlad, je La
Strada 2 pro vas idedini misto.

Takze pokud jste pfiznivci dobrého jidla
a piti nevahejte navstivit tyto provozovny.

La Strada 1 - T. T. Bati 5359

Oteviraci doba:  Po-Ct 11:00-23:00
P4-So 11:00-24:00
Ne 11:00-23:00

Rozvoz kazdy den 11:00-23:00

La Strada 2 - Sevcovska 1556

Oteviraci doba:  Po-Ct 11:00-23:00
P4-So 11:00-01:00
Ne 11:00-23:00,

Po-Ct 11:00-23:00
P4-So 11:00-24:00
Ne 11:00-23:00

Rozvoz:




| rozhovor

Zacinal v branzi jako kuchar
a Cisnik. Dnes je Bozetéch Dolnik
majitelem osobité restaurace ,V pra-
ci", kterou najdete v suterénu Hotelu
Ondras v centru Zlina. Jde o jediny
podnik v krajském mésté, ktery
se mGze pochlubit samovycepnimi
stoly, u nichz si pfiznivci chmeloviny
sami toCi pivo. Podnik vsak neni
jen pivnici, ale zaroven spliiuje roli
kavarny a vinarny, nabizi tradi¢ni
ceskou kuchyni i svétové speciality
a k tomu dokonalé zazemi s dvanacti
velkymi obrazovkami pro priznivce
sportovnich prenost. Zkratka —
vyrazit po praci do ,Prace" rozhodné
stoji za to.

Na spotrebe piva se
ekonomicka krize neprojevila, tvrdi
Bozetéch Dolnik, majitel restaurace V praci

Jak se vlastné zrodila myslenka spo-
jit v jednom podniku nékolik funkci
dohromady?

»Napad vznikl asi pred tfemi lety. Na
Zapadé se trend ubira k tomu, Ze interiér
jde vybavenim hodné nahoru, chtéli jsme
proto naldkat lidi na prostredi, kde by se
citili jako doma v obyvaku. Po navstéveé
podnikl v Irsku a v Holandsku jsme se
rozhodli, Ze zkusime néco podobného."

V zahranici jste se tedy zhlédli
v samovycepnich stolech?

~Moc se nam to libilo. Bylo to pro nas
néco naprosto nového. Az pozdé&ji jsme se
dozvédéli, ze v Cechach uZ néjaky podnik
tohoto razeni existoval. Zcela nezavisle
jsme si nechali doporucit technologii pro
staceni piva. Toto Spickové samodistici
zafizeni prislo skoro na dva miliony ko-

w

run

Hovofil jste o interiéru. Méli jste

hned od zacatku jasno, v jakém duchu

by to mélo byt ,,V praci" zafizeno?
»Chtéli jsme, aby mél podnik
moravského ducha, proto jsme pouzili
kdmen a drevo. Dilezita pro nas byla
multifunkcénost, soucasti podniku je
tedy i kavarna s moznosti vikendovych
taneckl a pro sportovni fanousky jsou
k dispozici televizory. Byl to dobry tah,
protoZze kdyz je na programu fotbalové

nebo hokejové stretnuti, hospoda praska

ve Svech."

Zadny novy podnik nema na rzich
ustlano, ale musi o zakazniky bojovat
v tvrdé konkurenci. Jak dlouho trvalo,
nez k vam lidé nasli cestu?

«Klientela se vytfibila priblizné po
roce. Samoziejmeé, ze jsme hosty
museli pFitdhnout nejriizn&jsimi akcemi,
kampanémi, soutézemi a $tastnymi
hodinkami. Myslim, Ze dneska jsme jed-
nou z nejnavstévovanéjsich restauraci ve
mésté. Mame tu vic nez dvé stovky mist,
ale o vikendech bychom to klidné mohli
nafouknout na tfi sta. Velkou roli hraje
i nabidka piva. To&me devét druh(,
vcetné patnactistupriového specialu
z Brna."

Kolik piva protece vasimi pipami?
Nezasahla vas ekonomicka krize?

.Kdepak, krize se nas viibec nedotkla.
Pivo se pije stéle stejné, mozna dokonce
i vic. Denné vyto¢ime osm az dvanact
padesatilitrovych sudd. Nedavno jsme
ziskali na veletrhu v Brné certifikat za
Spickovou kvalitu to¢eného piva. Méli
jsme tu dvakrat na kontrole komisi sladkd
z &eskych pivovarl a byli jsme ohodnoceni
jako nejlepsi podnik ohledné Cistoty piva."

Jak oblibeny je vas samoobsluzny
pivni systém?

O vikendu jsou tyto stoly trvale obsa-
zené. Registrujeme objednavky aZ na pdl




rozhovor | pivni specialy

roku dopredu. Mame tu dokonce
i rekordmany. Desitka chlapt u jedné pipy

zvladla vypit sto piv. To uZ i mné pripada
dost Silené.™

Co se dnes nejvic pije? DFfive to bylo
desetistupriové pivo, cemu davaji
pivaFi prednost nyni?

»Podle mé by se na Moravé porad pila
nejvic desitka, ale protoze hospody
nakupuji desitku a jedenactku za ste-
jnou nakupni cenu, pfechazi se na
jedenactistupriové pivo. Dvanactka se pije
méné, protoze leze dfive do hlavy. Kon-
zumuji ji hlavné fajnsmekfi, ktefi piji jen
»plnotuc¢né" pivo."

Jak to je s personalem? Kolik lidi
zvladne ,,utdhnout" tak veliky pro-
stor?

~Zameéstnavame asi dvacet lidi. Kdyz je
ale Spicka, musi se poradné ohanét. Na
Zapadé je bézné, ze si hosté chodi pro
piti k baru sami. Myslim, Ze to bude brzy
normalni i u nas."

Fluktuace mezi ¢isniky a servirkami
je obrovska. Mate s tim problém?

»Udrzet dobrého kuchafe nebo ¢isnika
je tézké. Paradoxné nam trochu pomohla
ekonomicka krize. Kdyz jsem podal pred
tfemi mésici inzerat, Ze hledam kuchare,
neozval se mi nikdo, maximalné néjaky
Dnes je to lepéi. U &i&nikh je to
tak, ze tuto praci uz asi vzdycky budou
délat jen studenti ¢i lidé, ktefi ji budou
brat jen jako privydélek nebo preklenovaci

“ozrala”.

obdobi, nez si najdou néco jiného. Oprav-
dovy ¢iSnik s praxi po par letech zjisti, ze

mize délat sdm na sebe a otevie si vlastni

podnik."

Nabizite navstévnikaim také néjaké
kulturni akce? Velky prostor k tomu
doslova vybizi.

»Chtéli jsme zpocatku délavat napfiklad
jazzové programy, ale zjistili jsme, ze
zajem o né je minimalni. Existuje tu jen
velmi Gzka skupina lidi, ktera by néco
takového privitala, takze bychom na
podobnych akcich prodélavali.*

Jesté k ekonomické krizi. Mluvi se
o tom, Ze lidé pFestavaji utracet
a zacinaji Setfit. Projevi se to ve
vasem oboru? Budeme svédky krachi
nékterych podnika?

~Myslim, Ze Fada hospod preziva jen
proto, ze tam jsou lidé zvykli chodit.
Treba to maji blizko a v okoli neni zadna
konkurence. V soucasné dobé ale asi
bude nutné o zadkazniky vic bojovat,
pfinaset néco nového. Kdyz nékteré
podniky zkrachuji, bude to jen dobre,
protoZe na trhu vznikne misto pro nové
restaurace."

Zméni se v brzké dobé néco na scéné
restauracniho podnikani?

,Lidé by si jesté méli uzit nizké
ceny, protoze nékteré sluzby pdjdou
stoprocentné nahoru, jelikoz jsou silné
podhodnocené. Ceny se srovnaji s témi
zapadnimi. Menicko bude stat pét az Sest
euro a za pivo se bude platit aZ sed-
mdesat korun. Politam, Ze je to otdzka
dvou let."

Drahomir Kvasnicka
foto: Petr Holubar

Kam na pivni specialy?

Bier Brand - pivni palenka z piva Baron
Trenk, palena v lihovaru Rudolf Jelinek ve
Vizovicich. 50% obsah alkoholu.

Kam: restaurace 9evitka, Zlin

Bfeznak, 11 st. - vitézné pivo
nekolika prestiznich odbornych de-
gustaci, s rostouci oblibou
u zakaznikl pro svou skvélou chut,
vyrovnanou kvalitu a dokonalou

jiskrnost, dostatecné Fizné s bohatou TEY
a hustou pénou. Obsah alkoholu 4,1%.

Kam: restaurace V praci, v hotelu
ondras, Zlin

Comenius - specialni pivo
z Pivovaru Janacek se vyznacuje
vyraznou plnosti s nadechem medu

WV“ :&

s vyraznou horkosti, obsah alkoholu je 6,0 %.

a karamelu. Jde o silné pivo

Kam: restaurace Morava Uh. Hradisté a
restaurace Koruna Uh. Hradisté

Edelweiss - specialni kvasnicovy lezak
s bylinkami.
Kam: restaurace 9evitka, Zlin

Leffe Brown. - belgické klasterni
specialni tmavé pivo. Je urceno
predevsim milovnikdm hot¢iho
piva. Za svoji tmavohnédou barvu,
plnou chut a aroma karamelu

Keffe

Unikatni kombinace sladké a pikantni chuti z

vdéci predevsim prazenému sladu.

n€j ¢ini vyborny doplnék sladkych a kyselych

jidel. Jeho vinny protéjSek predstavuje Bur-

gundskeé cervené. Obsah alkoholu je 6,5 %.
Kam: restaurace U Johana, Zlin

Schofferhofer, 13 st. - kvasnicové

svétlé pivo, lezak. Obsah alkoholu
5-5,6%
Kam: restaurace 9evitka, Zlin

thl’fezlmﬁbl?

Specialni lezak ELIXIR, 15 st. - Zivé pivo
primo z varny. Nepasterizované, nefiltro-
vané. Prastary plvodni recept, nezapome-
nutelny zazitek. Jen v urcené dny nebo na
objednavku. Zivotnost piva 48 hodin, pivo
se specialné staci pro pub ,V praci®. Osobni
dovoz becky.

Kam: restaurace V praci, v hotelu
ondras, Zlin

Zlatopramen, 11 st. - pivo
plné sladové chuti, zarivé zlatého
vzhledu, bohaté pény a fizu, jem-
ného chmelového aroma a prijemné
horkosti. Obsah alkoholu 4,9%.
Kam: restaurace V praci,

v hotelu Ondras, Zlin



Anketa: Jaké jidlo je idealni k pivu?

Pivo je napojem, ktery obstoji sdm o sobé a fada nad&enych pfiznivcl tohoto moku to bez mrknuti oka potvrdi. JenZe sku-
te¢ny znalec piva dobfe vi, Ze hofka chut chmeloviny nejlépe vynikne jen v kombinaci s uréitym jidlem. Stejné jako vinafi

doporuéuji k jednotlivym odrdidam rdzné pokrmy, také pivo si zada své chuté, se kterymi se snoubi a doplfiuje. A proto jsme

Bozetéch Dolnik,
majitel restaurace V praci, Zlin
»Idealni jidlo pivu? Mélo by to byt néco,
Cco ma samo o0 sobé vyraznou a speci-
fickou chut. Navic by mél tento pokrm
jesté podpofit hofkou pFichut piva. Podle
mé jsou takovym jidlem jednoznacné
tvarlzky s chlebem. Z nasi nabidky pak
m&zu doporudit vynikajici Zebirka, vep-
fovou s knedlikem a se zelim nebo také
Skvarky. Zkratka, k pivu se hodi mastna
jidla.

Drahomir Jufena,
majitel restaurace U dvou slunechnic, Zlin
»To nejlepsi k pivu méame na jidelnim
listku, takze mohu doporudit kachnu
nebo husu se zelim, pfipadné steak
z krkovicky s pepfovou omackou a grilo-
vanou zeleninou. Jako pfiloha ke kachné
i huse jsou vhodné knedliky, nejlépe
rovnou dva nebo tfi druhy - karlovarsky,
houskovy i bramborovy. Urcité nic ne-
zkazite teplymi Skvarky nebo tlacenkou.
Obecné plati, ze k pivu patfi mastnéjsi
jidlo. Ostatné, kdyz si da nékdo pivo, ma
stejné po dieté."

se v nékolika restauracich zeptali: Jaké jidlo je podle vas nejlepsi k pivu?
A co byste doporucili z vasi nabidky jako idealni pokrm k tomuto napoji?

Petr Holgik,
majitel restaurace 9evitka, Zlin
~Podle mé se k pivu nehodi dietni jidla.
Doporucuji spiSe mirné kofenéné, mast-
néjsi pokrmy, protoze pivo je idealni pro
spalovéni tukd a podporuje chut jidlu.
Pivni hofc¢ina také zahani zizen lépe nez
slazené nealkoholické napoje. Kdybych
mél doporucit néco z nasi nabidky, asi by
to byl tatarsky biftek s topinkou. Ten je
podle mé k pivu naprosto perfektni."

David Rehan,
majitel Pizzerie Rychly drak, Zlin
~Nejlepsim jidlem k pivu je pecené vep-
fové koleno nebo uzené maso. Urcité neni
na skodu, kdyz je pokrm fadné korené-
ny, protoZe kofeni zvyrazni hofkou chut
piva. Protoze jsme pizzerie, tak mohu
k pivu doporudit napfiklad pizza tycinky
- ty mohou byt syrové nebo s anglickou
slaninou. Jinak mivame v nabidce pecené
koleno a také pecena zebra. Zakaznici si
to velmi pochvaluji.*

Jan Ballos,

majitel restaurace U Johana, Zlin

»Je jasné, Ze k pivu patfi spiSe mast-
néjsi jidla. Jednoznacné bych doporu-
¢il nakladané tvarlzky nebo pokrmy
kofenéné Cerstvymi chilli paprickami,
tedy rozhodné néco ostfejsiho. Jinak
se k pivu samozfejmé hodi pecené
maso. V nasi restauraci doporucuji bez
zavahani grilované veprové koleno.
Tato kombinace je u nas bezesporu tou
nejoblibenéjsi."

JiFi Barcuch,
majitel restaurace U Barcuchd, Zlin
~Myslim, Ze k pivu se hodi barbecue
nebo napriklad grilovana kridylka Ci
zebirka. Urcité by to mélo byt mastnéjsi
jidlo, které ma osobitou chut, takze je
mozné je vyrazné dochucovat kofenim.
Z nasi kuchyné bych k pivu doporudil
tvarGzkové pizza tycinky. Pokud by se
chtél nékdo poradné najist, pak bych mu
serviroval krkovicku s peCivem, nejlépe
s chlebem."
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| historie piva ve Zliné

Jak se pivo varilo ve Zline

Z jste si nékdy fikali, jako spravni zlin-
U Sti patrioti a zaroven milovnici zlatavé-
ho moku, Ze by vibec nebylo $patné mit ve
Zliné svij vlastni pivovar? Nasledujici Fadky
vas prenesou zpét v ¢ase a presveédci vas o
tom, Ze uméni vareni piva ve Zliné patfi ne-
odmyslitelné k historii mésta. Nejen ze zde
byly dokonce rovnou dva pivovary, ale ono
se jim ve zdejSim prostredi
i naramné dafilo.
Vratme se do roku 1397.
Pravé tehdy Zlin ziskal
zakladni méstska prava
vcetné vareni a Senkova-
ni piva, jak to potvrzuje
Sternberska listina. Tehdy
bylo toto odvétvi opravdu
vynosné. O stoleti pozd&ji
pak najdeme i prvni zmin-
ky o zlinskych pivovarech.
Méstanském i panském
(tak jak to bylo v té dobé
bézné) - tedy podnik, kde
se vafilo pivo pro vrchnost
a ten, jehoz produkty byly
urceny poddanym.

Méstansky pivovar

méstanském pivovaru toho vime

pomérné malo, jeho Zivot oproti
panskému pivovaru nemél dlouhého trva-
ni. Zatimco prvni zminky o fungovani jsou
z roku 1598, méstani uz vafili nahorkly
napoj ve svych domacnostech o stoleti dfi-
ve. Sladovat a prodavat pivo mohli mistni
az diky privilegiu, které ziskal Jifik Tetour.
Nejprve toto pravo mohli lidé uZit jen
v omezené lokalité mésta, posléze jim to
bylo umoznéno na Cepkové a v Grigové,
tedy v dnesni lokalité Travnik. MoZnosti
vyéepu piva méstanl byly ale pomérné
omezené, protoze povétsinou Senk obsta-
raval pansky pivovar a to jak ve zdejsim
panstvi, tak v okoli.
Celou idylku vzkvétajiciho méstanského
pivovaru a rozmachu jeho piva ukoncila
tricetileta valka. Budova osifela a méstané
pri vyjimecnych prileZitostech pouzivali
k vyrobé chmelového napoje pansky pi-

vovar, samoziejmé ne zdarma. V druhé
poloviné 17. stoleti ztratili zlinsti poddani
pravo své pivo prodavat upliné.

Pansky pivovar
P ansky pivovar na rozdil od toho més-
tanského vyrabél pivo jesté zhruba

pred sto lety... Neni zfejmé, ktery z dvou

pivovarli fungoval dfive, nicméné prvni
zminky z roku 1565 byly pravé o panském
objektu. Bohuzel, kdyZ prisla tricetileta
valka, ani ten neusel zkaze. Po rozsahlém
pozaru, ktery zachvatil i budovu podniku,
mnoho nezbylo. Presto pansky ptivod napo-
mohl rychlému vzkfiSeni pivovaru.

Od sedmnactého stoleti jsou velmi peclivé
vedeny zaznamy o zdejsich sladcich. Velmi
Uspésné a v ocich verejnosti i dlleZité postave-
ni zaujimal pivovar v prvni poloviné 19. stoleti,
kdy se zdejsim pracujicim (4 osoby) podarilo
vafit az 690 sudl piva ro¢né. Tehdy byl cely
komplex panského hospodarstvi v majetku
Klaudiuse Brettona. Se zrusenim poddanstvi

a se smrti barona zacal pivovar pod rukama
vedenim jeho syna upadat. V dobé, kdy byl
majitelem objektu Leopold Haupt, prichazi vy-
razna posila v podobé osmadvacetiletého slad-
ka Frantiska Janacka. Dokazal ze zdejsiho piva
udélat vyhledavany napoj. Do klina mu spadla
i &ast hospodskych podnik(l v Napajedlich. Byly
to mozna nejsvétlejsi okamziky tohoto odvétvi

ve Zlin&. Presto, e rodina Janackl v roli slad-
k{ zstala v mistnim pivovaru, Frantidek pfijal
lukrativnéjsi nabidku od konkurence v Uher-
ském Brodu, kde posléze zalozil jediny dodnes
fungujici pivovar v celém Zlinském kraji - Ja-
nacek Uhersky Brod.

Zatimco pivovar Janacek vzkvétal, zlinsky
podnik ztracel na atraktivité, predevsim diky
nevyraznému riistu produk-
ce. Dédici souc¢asného maji-
tele dali pivovar k nagjmu. Za
ukoncenim provozu nejspis
stali posledni ndjemnici Aris-
tides a Marie Baltazzi, maj-
telé Napajedelského panstvi.
Po par letech skoncil vyro-
bu i pivovar v Napajed-
lich. Musel ustoupit Jaro-
Sovskému pivovaru.
Prazdné prostory pivovaru ve
Zliné (pobliz zamku) preckaly
v nezménéném stavu valku.
Ve dvacatych letech, to uz

v majetku mésta, prodélaly
prestavbu na sidlo okresniho
soudu, vcetné véznice. Tato
instituce pred Sesti lety ale presidlila a budova
byvalého pivovaru zistala nevyuzita a bez in-
vestic do rekonstrukce do dnesniho dne.

Pivovary v kraji

ozna Vas bude zajimat, Ze zlinské pi-
M vovary nebyly v kraji Zadnou vyjimkou.
Jen namatkou... Zamifime-li na Hanou, tak
zjistime, Ze zminka o zalozeni méstanského
pivovaru v Kromérizi je z roku 1278. Kdyz se
vydame smérem na Uherské Hradisté, nara-
zime na JaroSovsky pivovar, byt uz nefunkéni,
tak diky pisni kapely Argema nesmrtelny. Je
to jedenéct a ptil roku, co ukonéil svou &n-
nost. Daval praci lidem z okoli témér 300 let
a nakonec doplatil na vyvoj ekonomiky v de-
vadesatych letech a nebyl sam.
Jesté delsi tradici nez v JaroSové mélo
vareni piva v Uherském Ostrohu. Tuto
vysadu ziskali mistni od svého panovnika.
V jedné z listin cisafe Zikmunda je zminka
0 ostrozském pivovarnictvi z roku 1435.

-JB-
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Role Marysi vynesla zlinské herecce
jedno z nejvétsich moznych hereckych
ocenéni — Thalii. Petra Hfebi¢kova, pt-
vodem z moravského Hodonina, ma
na svém konté inscenace dramatické,
komedialni i muzikaly. Ztvarnila napfi-

2 I
mao

o platna ve

glického krale.

5i zajedla a zapila

alie byl raut na
€, téstovinové
uhy masa, jednohub-
ujaly jednohubky z cerného
a olivova pomazanka.

mé by ses vydala za jidlem,

lo ve Tvych moznostech?

hned minimalné pét zemi.

0, Turecko, Indie. Rada zkousim

1amé véci. Nejprve bych se ale

3 hostit v Cing, abych védéla jestli
‘_‘: .~ " ¢inani podavaji pravé kung-pao.

Sl e

Petra Hrebickova vi,

jak Vavrovi namichat kafe
AN

Letos jsem byla ve vyhlasené Cinské restau-
raci v Anglii a byl to balzdm pro jazyk. Ale
anglicka kuchyné, alespon jak jsem ji poznala
ja, mezi mé favority nepatfi. Kamaradka
Anglicanka nam uvafrila a nevédéla jsem, kde
zacit. Méla jsem pocit, Ze mam na talifi pét
chod{ najednou, co? mi moc nedtymovalo.

Co bylo nejexotictéjsim jidlem, které
jsi kdy jedla?

V sedmi letech jsem se vsadila s brachou,
ze snim chudinku berusku. Nic moc a bez
oblohy. Mnoho exotického jsem bohuzel
neochutnala. Mym nejvétsim zazitkem jsou
musle s téstovinami v Italii.

Vzpomenes si na své nejoblibenéjsi
jidlo v détstvi?

Pecené brambory se slupkou v babic¢iné
peci, kde topila dfevem, podavané se Izici
masla, Spetkou soli a kyskou. A pohadkou.

Vafris rada? Jaka jsi kucharka?

Varim rada a Casto, le¢ kucharka moc dobra
nejsem, protoze varim nejcastéji jen sobé.
Délam vétsinou jednoducha jidla. S pravou
¢eskou kuchyni se jako tvirce spi& seznamu-
ji. Jsem pysna treba na jeleni gulds, ktery
jsme s pritelem hyckali snad tfi hodiny. Vypil
spoustu Cerveného vina (ten gulas).
foto: archiv Méstského divadla Zlin

| s hereCkou Petrou Hfebickovou v kuchyni

Mas rada pivo? Pouzivas zlatavy mok
i v kuchyni?

Prednost davam vinu, ale v 1été vitézi pivo. Zach-
utnala mi Plzen, kterou si davam spis vyjimecné, o
to je lahodnéjsi. Taky mam rada kvasnicova piva.
Co se kuchyné tyce, pivo je vyborna ingredience.
Takové kure s kysanym zelim, zalité cernym piv-
oravdu dokdaze predvést a la kachna.

Zp

Bez ceho
v kuchyni ne

Panev, remosk
bazalka, s, pepi
neocenitelny ume
téstoviny a horko
vareni. Po chvili mz

RECEPTY PETR

Dyrnové zeli:

nezanevfit na d
neobjevuje a chutna bajecne. V Iété zava-
fime a cCerpame cely rok. Skvélé k masu
i do segedinského gulase.)

Olej, cibule, nastrouhana dyné (ovsem
nejlepsi je ,Spagetova dyné, ktera se du-
Senim sama rozdrobi na Spagety), pridame
stl, cukr, ocet, kmin. Po pdl hodiné duseni
naplnime zavarovaci sklenice a znovu asi pdl
hodiny zavafujeme pfi teplot& 80 stuprid.

Spenatové placky: Spareny $penat pro-
lisujeme, priddme &esnek, sil, vejce, polo-
hrubou mouku, mléko - konzistence jako
na palacinkové tésto. Smazime na oleji.

Zapecena cuketa: Predehreji troubu na
200 stupriG. Cuketu vydlabu do tvaru lod-
ky, dvé minutky vafim (dle tvrdosti) a spo-
dek propichnu vidli¢kou.

Pfipravim si na cibulce zeleninu: paprika
Cervena, zelena, cherry rajCatka, kukufrice,
C¢esnekem nesetfim, osolim, opepfim a pfi-
dam provensalské koreni.

Na dno vymazaného pekace ddm $tou-
chané brambory i se slupkou nebo brambo-
rovou kasi. Do ni ponofim osolené, vypla-
kané cuketové ,kajaky" plnéné zelenino-
vou smesi, (kdyz jsou stravnici masuchtivi,
smés délam s mletym masem). Zaliju sme-
tanou se strouhanym syrem a zapecu.
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CO RIKAJI KARTY

Beran 21.3.-20.4.
Vazeni beranové, pokud by vas na-
J hodou napadlo postavit se nynéj-
i krizi ¢elem a vyhloubit zaklady
Uzasnému projektu, nechte radéji sny na pristi
rok a vénujte se udrzeni soucasného standardu
atoiv lasce. V roce 2010 totiz potkate chlapka

(takové ,,malé pivo™ to bude), ktery diky svym
znamostem zvladne pdl projektu za vas...

Byk 21.4.-20.5.

VSechny byky bez vyjimky pfi-

pravi kvéten o iluzi, Ze dokazou

byt partnerovi vérni az za hrob.
Potkaji totiz ,pana BoZského“ (sle¢nu ,Boz-
skou“), kterému rozhodné neodolaji. A tak
nezbude, nez Fesit partnerské dilema - KFi-
dylko nebo stehynko? Oboji rozhodné ne-
zvladnete!

Blizenci 21.5-21.6.

Blizenci, urcité vite, Ze do Zeny

a do melounu nenakouknete.

V Cervnu ale pozor. Neprohléd-
nete ani svého $éfa, ¢i obchodniho partne-
ra. Jistéte se ddslednou kontrolou a navic
podpisem nové smlouvy, ta vam pred va-
noci pfinese skvélé penize. Pak i na meloun
zbude.

Rak 22.6-22.7.
Raci s ohledem na svij skvély ta-

' lent hospodafrit s penézi pfijmou
p Sanci na netradi¢ni dovolenou

last minute jiz v ¢ervnu. V tomto obdobi bu-
dete neskutecné sexy a tak komplexy stranou.
Lehce utrhnete i to, co by se jindy jevilo jako
kyselé hrozny. I vdam bude jednou osmdesat
a tak budete mit na co vzpominat.

Lev 23.7.-22.8.

Lvickové, vsichni kolem vas stej-

né védi,ze jste v jadru citlivéjsi,

nez se odvazite priznat. Diky své
,nendpadné" milé povaze ziskate nabidku na
UZasnou, atraktivni cestu od kamarad@. Co
tak do Norska na ryby? Nikdo nepochybuje,
Ze naladu jen vylepsite, tak kupte prut a kofe-
ni na ryby uz zitra (pokud pGjde o Egypt,vem-
te balenou vodu).

Panna 23.8-22.9.
Vleklé spory v rodiné doznaji bé-
j hem kvétna nebo cervna nece-
i kaného zvratu. Problém zkratka
neni viibec v tom,o ¢em se mluvi. Podivate-li
se do zakulisi zjistite, ze je potfeba zménit
taktiku. Pak uz protistranu utdhnete na va-
Fené nudli!

Vahy 23.9-22.10.
Vy, romantické vahy, opravdu se
‘ nevydavejte na dovolenou svym
starym ,romantickym" autem,
nebo se vasi rodiné zméni ,romanticka" do-
volend v ilené ¢ekani na pomoc odbornikl v
odstavném pruhu dalnice... Zainvestujte do
nového vozitka, nebo riskujete, Ze se z vas na
dalnici stane dobfe propeceny steak.

Stir 23.10.-22.11.

Stiti,budou v pokuseni sva smy-
o  sind téla zdokonalit pravidelnym
grilovanim na zahradé jesté pred

odjezdem na dovolenou. Myslete vice na své
zdravi!! Soused(ka) ma pro vas slabost i v bilé
barvé a navic - takhle nehrozi diskriminace, ze?

Stfelec 23.11.-21.12.
Strelci budete fesit rodinné ma-
‘jetky. Trebaze vam porcovani
i medvéda nebude pfiliz vonét,
pochopte star$i generaci, kterd chce mit
ve vécech poradek a nechejte se obohatit
o kus pole, ¢tvrtku domu, nebo chati¢ku u Pel-
hfimova. Jednou to oceni vase déti.

Kozoroh 23.12.-20.1.
Kozorohové, a¢ je to striktné

proti vasemu naturelu, v kvétnu

a cervnu 2009 se budete muset
poradit s vlastni intuici. Neberte oslfiujici pra-
covni nabidku.Pro¢? Pravé proto, Ze se vdam na
ni ,néco" nezda. Pokud si podkopete stavajici
zidli¢ku, uz v zafi budete bez prace (a bez ni
nejsou kolace, ani dolace).

Vodnar 21.1.-20.2.
A | Vodnafi, zdd se vam vase part-
H-?'\"j nerka smutna?? To neni sen!! Pre-
stante ji neustdle okouzlovat sliby
smazenych snéhovych kouli - to uz prokouk-
la, a zkuste toto léto vykopat realné zaklady
novému domu po kterém touZi... A Zzeny vodnar-
ky? Vam Cervnové sportovani pfinese bezvadnou
particku novych kamaradd. Tak se tuzte :-)

Ryby 21.2.-20.3.
Ryby pocitujete, Ze pravé proplou-
vate financni krizi? Maskujete své
nalady doma neustdlym krajenim
cibule? Vydrzte! V kvétnu ucitite nové proudy
a penize se jen pohrnou - vyhra v loterii, prémie
v praci, stry¢ek z ameriky taky néco posle... A kdyz

ne? Vase sny vam prece nikdo vzit nemize...

AUTOLINE Cz

Kvitkovicka 1527, Napajedla
Tel.: 577 119 333-335,

777 552 088, www.autoline.cz

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
Namésti Prace 1099, Zlin

Tel. 577 596 112
www.devitka-restaurace.cz

CAFFE SPECIALE S.R.O., ZLIN
Tel.: 731 169 802
E-mail: info@caffeitaly.cz
www.kavycaje.cz

;

CASINO MAGIC PLANET

Kvitkova 4323, Zlin wl

www.poker-turnaje.cz
l. DolceVita

i

DolceVita

Namésti miru 12, Zlin
Tel.: 773 598 982
www.dolcevita-zlin.cz, www.menicka.cz

GALERIE ViN i
SantraZiny 5285, Zlin Gal i e

Tel.: 577 219 661, 608 768 448!
www.vinotekazlin.cz

¢

HOTEL A VALASSKY SENK OGAR
Pozlovice 47, Luhacovice

Tel. 577 131 650, 577 133 750
www.ogar.cz

CHELSEA PUB

LeSetin 1/674, Zlin

Tel.: 577 213 412, 777 156 151
www.chelseapub.cz

JOSEF POSPIiSIL - VYROBNA

LAHUDEK A UZENIN S.R.O. /& Loy

Tovarni 1627, HoleSov I.: o5 |
Tel.: 777 573 820 H
www.pospisil-holesov.cz \1, 7/

KOLIBA U CERNEHO MEDVEDA
U zimniho stadionu ¢.ev. 4092, Zlin
Tel.: 577 436 908,

577 211 813

www.koliba-zlin.cz

MOTOREST ZADVERICE

Zadvefice 48, Vizovice

Tel. 577 687 232, 737 234 355 ves
www.motorestzadverice.unas.cz- ZADVERICE

Pavel DvorFak - Reznictvi u Bfeziki
Pod Strazi 470, Zelechovice, Tel.: 603 185 122

PIVNIi BAR U KRALE

Kvitkové 4352, Zlin, " W.,

Tel.: 577 216 935 , A
i L

PIVNI BAR U KRTKA

Dlouha 122, Zlin

Pivovar Janadek, a.s. RSO0,

Neradice 369, Uhersky Brod

Tel.: 572 632 461 - 63
www.pivovar-janacek.cz

Ttk
N /

PIZZERIE LA STRADA
TF. T.Bati 5359, Zlin
Tel.: 777 717 998
WWw.pizza-zlin.cz

PIZZERIE LA STRADA 2
Sevcovska 1556, Zlin
Tel.: 7777 1777 1
www.pizza-zlin.cz

PIZZERIE RYCHLY DRAK
Divadelni 1333, Zlin

Tel.: 737 573 937
www.rychlydrak.cz

RESTAURACE AISA
Zarami 4463, Zlin
Tel.: 577 011 582,
732 215 870
www.aisanew.cz

RESTAURACE ASTON
Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 577 210 178
www.hotel-ondras.cz
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AKCT?

Novy bar-restaurant ASTON

Otevreni nového bar-restaurantu ASTON na
hotelu Ondras. Desingova pecka jak v interié-
ru, tak v gastronomii.

Misto: Hotel Ondras, Zlin

Pizzerie La Strada 1 a Pizzerie La Strada 2
pro vas pfichystala velkou letni akci. Jedna se
0 soutéz o novy skutr v hodnoté 25000 K¢&.
Vice info o soutézi na www.pizza-zlin.cz

POKER PRESTIGE - POKERDVY SEN

v Pokerovh Kol

i Cithod pepu hiliny
Tikridls

e - . 1

x4 ¥
125.000.000 K¢

JETTTH I

8.-10. 5.

Otevirani prament

Tridenni maraton akci zacne v patek uda-
losti s nazvem Zivé obrazy z historie laz-
ni. V sobotu mizete dopoledne vyrazit na
Jarmark, projet se historickym hasi¢skym
vozem, nebo na vernisaz vystavy Lazenska
modni abeceda, ¢i kolonadni koncert Salon-
niho orchestru Brno a Beseda u cimbalu. V
nedéli dopoledne pak po msi Priivod se své-
cenim prament. Odpoledni program tvoii
Folklorni navraty a v podvecer svatec¢ni kon-
cert Ceské sborové hudby.

Misto: Luhacovice

14. 5.

Vladimir Misik & ETC

Koncert znamého pisnickare

Misto: Hotel Ogar, Pozlovice

Info: tel. 577 131 650, www.ogar.cz

15. 5., 20.00

Mother Follows Chairs

Blues-soulova skupina vznikla v roce 1999 a
v roce 2000 se stala jednim z vitéz{ souté&zni
prehlidky Blues Aperitiv.

Misto: Loft 577, Zlin

Info: tel. 577 012 925, www.loft577.cz

16. 5.

Kost vina

Misto: Dolni Némci

Info: www.dolni-nemci.cz,
www.dolnemcan.webgarden.cz

21. 5.

Ochutnavka vin AMPELOS

Misto: vinotéka Galerie vin na Santrazinach, Zlin
Info: tel. 608 768 448, www.vinotekazlin.cz

28.5., 19.00 hod.

Fashion 2009, maddni piehlidka

Misto: Otrokovicka Beseda, Otrokovice

Info: tel. 571620763,605427271, www.studio365.eu

31.5,,17.00 hod

Zeniéky

Beseda u cimbalu

Misto: Zelenacova Sopa, Zlin

Info: tel. 603 240 882, www.sopa.cz

27.5.-7.6.

Dny italské kuchyné

Misto: Zamecka restaurace a zamecky sklep
Info: tel. 577 202 201, www.zameckarestaurace.cz

4.6., 19.00 hod.

Fashion 2009, madni piehlidka

Misto: Podnikatelské inovacni centrum, Zlin
Info: tel. 571620763,605427271, www.studio365.eu

5. 6., 20.00 hod

TEZE & Hudecka uderka, koncert

Misto: Loft 577, Zlin

Info: tel. 577 012 925, www.loft577.cz, www.teze.cz

SOUTEZ111

vySte Uroven svého stolovani!

V nasi soutézi ted mate moznost

vyhrat jednu z 5-ti sad misek FIESTA

i s podnosem. Staci jen spravné odpovédét

na nasi otazku, poslat SMS a pak cekat,
jestli se na Vas usméje kousek stésti.

SMS se spravnou odpovédi zasilejte od 1.

kvétna do 15. ¢ervna na Cislo 725 84 34 74. !

kam na akci | adresar | soutéz

RESTAURACE LOKART

Lipa 300, Zlin

Tel. 577 113 588, 737 234 356
www.grilovanazebra.cz

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin
Tel. 577 211 488, 737 234 344

RESTAURACE U BARCUCHU
Mokra 5215, Zlin

Tel.: 577 242 187
www.ubarcuchu.cz

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolska 5147, Zlin e

Tel. 577 436 522 AR
www.udvouslunecnic.unas.cz IR
RESTAURACE U JOHANA AT
Vizovicka 410, Zlin - PFiluky ot

Tel. 577 018 282 e i N
www.ujohana.cz

RESTAURACE U SEPTIMA
Zarami 78, Zlin

Tel.: 775 941 544
www.restauraceuseptima.cz

RESTAURACE U SVATEHO

HUBERTA Restaurace u Svarého Huberta
Zalesna Vv/1183, Zlin

Tel.: 577 221 842, 774 279 197

SKLENICKA

SNP 1155, Otrokovice
Tel. 774 88 78 78
www.sklenicka.cz

SKLEN-£KA

U 7 HRICHUO
Kvitkova 124/11, Zlin
Tel. 577 004 371

U seomi ¢ HRicHO

U NEONU o ST SR N
Masarykova 20, Zlin - Malenovice

Tel.: 722 688 190, 602 523 470
Www.uneonu.cz

V PRACI

Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 725 605 725
Www.vpraci.eu

ZAHRADNI RESTAURACE OBI
Areal OBI, Zlin - Louky

ZAMECKA RESTAURACE iﬁf

Soudni 1, Zlin ZAMECEA

Tel. 577 202 201
www.zameckarestaurace.cz  RESTAURACE

Cena jedné SMS se fidi tarifem vaseho operatora.

O vyhfe rozhoduje pofadi doslych SMS zprav.
O poradi doslych odpovédi rozhoduje termin jejich
doruceni. Z jednoho telefonniho cisla plati jedna
odesland SMS zprava. Odesilatelé spravné odpovédi
s poradovymi Cisly 21, 55, 78, 112 a 152 vyhravaji
sadu FIESTA (2 misky a podnos). Vyherci soutéze
budou telefonicky vyrozuméni a ceny jim budou
pfedany v restauraci Devitka ve Zliné.
Cena jedné SMS se Fidi tarifem vaseho operdtora.
O vyhfe rozhoduje pofadi doslych SMS zprav. O poradi
doslych odpovédi rozhoduje termin jejich doruceni.
Odesilatelé spravné odpovédi s pofadovymi Cisly 25,
58, 75, 111 a 150 vyhravaji novy nlz AZZA. Vyherci
soutéze budou telefonicky vyrozuméni a ceny jim
budou predany v restauraci 9evitka ve Zliné.

Spravna odpovéd na otadzku z brezen/
duben ¢isla , Z jaké ocelijsou vyrabény noze
AZZA?" byla ,z japonské oceli*, tedy ,A)".

Vyherci soutéze o noze AZZA jsou:

Martin Kovarik - Zlin, Jakub Novak
- Vsetin, Kamila Vrbi¢kova - Kledlivka,
Lea Janackova - Zlin, Vit Pardk — Uherské
Hradisté.



specialni nabidka cerstvych
téstovin a fresh salatd

rauty, oslavy, firemni

a spolecenské akce ns

klimatizovana restaurace, £

az 300 mist
9 druhii piva
letni zahréc

= i e e

dennfmeﬂf! :

kulinarské
speciality

super pizza

Kontakt: Restaurace Sevitka, Namésti Prace, Zlin
Rezervace na tel.: 577 596 103

Oteviraci doba: Pondéll — &vrtek: 10:00 - 23:00 hod., patek - sobota: 11:00 - 01:00 hod,, nedéle: 11:00 — 23:00 hod.



HISTORIE PIVOVARU

Historie vafeni piva v krdlovském mésté Uhersky Brod md dlouholetou tradici, kterf sahd do stfedoveku, Z historickych prament se do-
zvidime, Ze i nejanaméjsi osobnost Uherskobrodska J. A. Komensky, kiery se narodil 28. 3. 1592, patfil do pivovarské rodiny, nebot’
Martin Komensky - otec J. A. Komenského, byl &lenem cechu pivovarniki v Uherském Brodé,

Cesky slidek FrantiSek Bedfich Janadek (1845 - 1925) se pro neshody s majitelem panského pivovaru rozhodl postavit v roce 1894
viastni pivovar. Svou iniciativou pozved] tento pivovar mezi predni #ivody tohoto drubu u nds. Pivovar jiz v predvileéné dobeé byl mim
svymi exportnimi doddvkami zeyména do jihovychodni Evropy a poenendhlu zatlaGoval viechny zastaralé pivovary v okoli. V roce 1914
se stava spolefnikem F. B. Janacka jeho syn Jaromir Janddek (1894 - 1951), kiery v roce 1921 plebird vedeni rodinného podniku,

Jaromir Jandéek zvelebuje rodinny pivovar a2 do znarodnéni v roce 1948. V obdobi mezi dvéma valkami patii Janaékav uherskobrod-
sky pivovar mezi nejmodemnejsi ve stfedni Evrope.

SOUCASNOST

V roce 1993 byla ukontena rozsdhld vystavba a rekonstrukee celého pivovaru, kterd posunula Pivovar JANACEK opét mezi nejmo-
deméjsi pivovary v nds. Do provozu byla spusténg novi, ping automatizovand varna a stideci linka na sudy, Eimz se 2vvdila kvalita piva
i kapacita pivovanu, V souCasné dobé je pivovar soulisti ryze Ceské skupiny K Brewery, kierd vlastni nékolik regiondinich ceskych
amoravskych pivovari a je jedinym pivovarem na (zemi dnefniho Zlinského kraje,

PIVOVAR JANACEK, NErADICE 360, 688 16 LIHERSKY BrOD
TEL. KONTAKT PRO OBJEDNAVKY: 572 632 683, 603 422 152
FAXOVE CISLO PRO OBJEDNAVEY: 572 632 683

EMAIL PRO OBIEDNAVEY: OBJEDNAVEY@PIVOVAR-JANACEK.CZ

WWW. PIVOVAR-JANACEK.CE



