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Stamgast&Gurman

pruvodce dobreho jidla, piti a zabavy na Zlinsku

Slavte s nami — soutéz o jizdu luxusnim Lincolnem

Jaka je www adresa novych webovych stranek magazinu Stamgast&Gurman?

SMS se spravnou odpovédi zasilejte do 15. dubna na cislo 725 B4 34 74. Cena jedné SMS se fidi tarifem vaSeho
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LINCOLN ZLIiN

pronajem luxusnich limuzin Lincoln s ridicem

svatby, oslavy, vyrodi, narozeniny
neviedni darek blizkym

nealko napoje a lahev sektu v cené
diskrétni a loajalni fidic

—T

www.lincolnzlin.cz | tel: 577 200 057 | 777 859 881




UVODNIK | ANKETA

azeni Stamgasti a gurmani!
V prabehu letoSni dlouhé zimy jste

jisté meéli mimoradnou pfilezitost oce-
nit kvalitu nejruznéjSich horkych napoju.
Nékdo daval pred-
nost kave, dalsi
¢ et | Caji, pfipadné pun-
i - &i nebo i svafené-
mu vinu. V aktual-
nim &isle ¢asopisu,
ktery pravé drzite

v rukou, jsme se
pravé na horké
napoje zameili.

V anketé jsme se
vas zeptali, jaké pijete radi druhy kavy
a od majitelt zlinskych restauraci jsme
se také dozvedéli, které hrejivé napoje si
u nich nejradéji objednavate.

Obdobi, které praveé prozivame, je ale vyji-
mecné i tim, Zze je tomu pravé rok, kdy
jsme vam nabidli vabec prvni ¢islo caso-
pisu Stamgast&Gurméan. Slavime prvni rok
existence. Gastronomicky dvoumésicnik,
pruvodce dobrého jidla, piti a zdbavy na
Zlinsku, si od doby svého vzniku, az do sou-
Casnosti, ziskal celou fadu pfizniveu. Mame
radost z toho, Ze se osvédcil moderni trend
nabidky Casopisu zdarma a Ze si maga-
zin na vybranych mistech radi vyzvedavate
a Ctete. Také v ndsledujicim obdobi vam
chceme prindset aktualni kulindrské novin-
ky, chystame nové webové stranky a celou
fadu dalSich prijlemnych prekvapent.

Jarni mésice se nesou tradi¢né ve znameni
Velikonoc. Uz nyni vam proto v Casopise
nabizime celou fadu tipu, jak si je muzete
jako Stamgasti a gurmani ndlezité vychutnat.
V tomto C&isle naptiklad najdete povidani
o gastronomickych velikonocnich zvycich
a ftradicich v naSem kraji, ale i zajimave
velikono¢ni recepty, které si muzete sami
vyzkouSet. Pfejeme vam prijemné ctent.
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Ptali jsme se ve Zliné:

,Kde nejradeji pijete kavu? Doma, v restauraci, v kavdrné nebo si kupujete kdavu
z automatu? Jakemu druhu kdavy davdte prednost? Mate s kdvou spojeny néjaky ritudl?“

Lenka Sanitrnikova, Otrokovice, kadefnice, 31 let
Kévu piji nejradéji doma. Mame malé déti, tak to zatim
jinak ani nejde. Horky napoj ale davdme samoziejmé
pry¢ od déti, aby nepfisly k drazu. Kdvu médm nejradgji
klasickou, tureckou. Mdm rdda stoprocentni arabi-
cu. Piji minimalné tfi $alky denné. Sladim maélo nebo
vibec. Instantni kdvu samoziejmé piji také, ale turecké
ddvam prednost. Miéko si ddvam jen do kévy instantni.
Jestli ke kaveé rdda néco pfikousnu? Ani ne.

Miroslav Novotny, Zlin, technik, 52 let

Kavu si nejradsi vychutndvdm doma, v pokoji, u krbu.
Zapdlim krb, sednu si do kfesla, udéldm si pohodlf
adam si kdvu. Nejradgji presso Lavazza. Pouzivdm
i pfimo reklamni hrnek. A néco na zub? To ani ne. Ide-
alni je pro mé jen a pouze Cista kava. Denné ji vypiji
priblizng dva $dlky. Pokud si ddvam kdvu mimo domov
nebo na cestéch, tak vZdy upfednostriuiji kvalitni znac-
ku kévy. Jak uz jsem fekl, chutna mi kdva Lavazza.
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Marek Koneény, Zlin, pravnik, 33 let

Kde si nejradgji vychutndm kdvu? UrCité v restauraci nebo
v kavarné. Ve stiedu Zlina napfiklad v kavdrné ve Zlatém
jablku. Ke kavé si neddvam sladkosti ale spi§ néco dalsiho
k piti. V&tSinou dzus, kdva dehydruje. Cukr a smetana?
UrGité. V mé oblibené kavdrné maji titinovy cukr, tomu
davam prednost. Do kdvy si ddvam jednu davku smetany.
Z druhu kdvy mam réad presso i latte. Presso je ale num-
ber one, denné ho vypiji aZ tfi hrmecky.

Hanka Pavlikova, Napajedla, sanitafka v nemochici, 43 let
Kévu si rdda vychutndm doma, v restauraci i z auto-
matu. Denné vypiji tak dvé kdvy. Doma si déldm
nejradéji klasického turka. Jestli sladim? Ano. Sme-
tanu si ale ddvdm do kdvy jen nékdy. Mam i oblibe-
ny hrnecek, je takovy uzsi a vy$si. Specidlni recept
na kdvu nemdm. Vim, Ze do ni lidé davaji obCas
napfiklad skofici, ale ja ne. Pokus si objedndm kdvu
v restauraci, upfednostriuji presso.

Michal Pilat, Zlin, student, 21 let

Café. Chodim tam tfikrét, Ctyfikrdt do tydne posedét
s prateli nad odpoledni kdvickou. Naposledy jsme
napfiklad probirali dovolenou: kam pojedeme po Skole
0 prézdninach. Doma kévu nepiji vibec. Jaky druh kdvy
mam nejradsi? UrCité upfednostriuji stoprocentni arabi-
cu. A obecné exotické druhy kdvy. Napoj zésadné nesla-
dim. Kavu si vychutnavédm i bez mléka a bez cukru.

Jifina Zlamalova, Zlin, administrativni pracovnice
Kévu nejradgji piji v restauraci. Mam réda exotické dru-
hy kévy. A protoZe jsem Zena, tak se Slehackou nahore.
Nebo i s vajetnym koriakem. Prosté s né¢im, co by mi
chutnalo. Samotnou kdvu ale nesladim. Na kavu chodim
s kamarddkami. Zrovna véera jsme probiraly zaméstnani,
déti a rodiny. Znte to. Doma kavu sniddm. VétSinou bra-
zilskou s mlickem. MIgko v kavé musim mit. M&m na néj
i takovy specidlni Sleha€. Kéva po ranu, to je Zivotabudic.

Vydavatelem magazinu Stamgast & Gurméan je ve spolupraci se zlinskymi restauracemi a podniky
spolednost Devitka Plus s.r.0., V.Buriana 502/8, Praha 9, Satalice, 190 15. ICO 28219783. Registra-
ce MK CR E 18555. Magazin vychazi ve Zlin& jednou za dva mésice v nakladu 20.000 vytiski. Toto
¢islo vyslo 7. 3. 2010. Neprodejné, distribuce magazinu zdarma. Redakce: Nameésti Prace 1099, Zlin.
Tel.: 725 843 474. E-mail: stamgastagurman@seznam.cz. Foto z titulni strany: Samphotostock.cz
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Omluva

minulém ¢isle magazinu doslo
v inzerci naSeho zakaznika k zaméné
grafickych podkladu, kdy byla pouzi-

ta fotografie grilovaného kolena z Kavarny
U Pfivozu ve Spytihnévi. Za

chybu se omlouvame a
zveme timto také nase

Yo\ Gtendfe k navstevé
Kavarny U Privozu

na vyborna grilovana

kolena. Vice na tel.

57794 30 47 nebo na
www.kolena-spytihnev.cz.

V Dobré vili
najdete férove zbozi

4

pickové kavy, Caje, okolady v biokvalité
i dalSi gastronomické pochoutky nabi-
zi fairtrade obchod Dobra vule v paté etazi
obchodniho domu Prior ve Zliné. Zakoupe-
. nim potravin v této prodejné podporujete
. Sympatické kavarna Corsini Café, kte- péstitele v rozvojovych zemich a zlepSuje-
. rou muzete najit ve Zliné na kiizo- | te jejich Zivotni Urovei. Vyrobky oznaéené
vatce ulic Vodni a BartoSova (v pasazi ° mezinarodnim logem fairtrade jsou pritom

Ly -14“: multifunkéni budovy Zlinstav), zaéala . mimofadné chutné a kvalitni.
A nabizet hostum celou fadu atraktivnich
L ‘ novinek. Milovnici kavy mohou napfiklad
vyuzit akce Kazda desata kava zdarma,
. - . . ale mohou si svuj oblibeny horky napoj
Valticka hOSpUdka - odnést i s sebou ve specialnim kelimku
s vickem. Podnik nabizi k zakousnu-
. ti i ruzné druhy italskych baget Panini
- a nové se v ném éepuje pivo Lobkowicz

- Corsini Café nabizi
: atraktivni novinky

sk sturiens od 12, 3. 2018

opularni Valtickd hospiidka, do

které chodili zlin§ti Stamgasti na
tf. Tomase Bati vedle byvalé Rybeny
zaziva znovuzrozeni. Nové ji najdete rov-
néz na ti'. Tomdse Bati, ale o nékolik set
metrd dal: v reprezentativnim prostoru
byvalé Vinarny Myslivna. Nova Valticka
hospiidka nabizi hostiim tradi¢ni skvélé
gurmdnské menu, ale i pivni novinku.
Hlavnim ¢epovanym pivem je v ni Lob-
kowicz Premium.

Novy jidelni listek na 9

do malého prostoru

Restaurace 9evitka pro vas na jaro pripravuje
novy jidelni listek, zaméreny na moderni tren-
dy v gastronomii s durazem na ¢eskou kuchy-
ni, ale také na lehka svézi jidla pro letni obdobi.
Dale jiz tradicné zafazujeme sezonni nabidku ital-
skych specialit pripravovanych vyhradné z ¢erst-
vych, chlazenych surovin. Az do léta navic v nasi
restauraci a na bowlingu probiha akce, kdy za
konzumaci nad 499 K¢ obdrzite kupon na jednu
hodinu bowlingu zdarma. A i nadale u nas plati
“ceny mirné a personal vstficny”.

Vice na www.gastromax.cz

Zahradku Zamecké restaurace

ozdobi kvety Magazin Stamgast&Gurman

aplava zelené, stovky kvé- SIaVI roeni Vyroel
tii, ale pfredevSim $pickova 48 Pravodce dobrého jidla, piti a zabavy na Zlinsku,
1 |nabidka jidel a piti a prvottidni magazin Stamgast&Gurman slavi prvni narozeniny. Diky
| | obsluha. Tak bude v leto$nim mimoradnému zajmu inzerentll a ¢tenard se stal vitanym
f ‘roce vypadat nové zrekon- gastronomickym spole¢nikem v naSem kraji. Také v letoSnim
struovana venkovni zahradka roce v ném najdete ankety s hosty i majiteli restauraci, rozhovory

Zamecké restaurace ve Zliné  se znalci a mistry v oboru, zajimavosti, recepty, atraktivni pohledy do historie
(na nidvoii zamku). Hosté si  iprehledy kulinafskych akci v regionu. Magazin Stamgast&Gurman se vam
zde budou wuzivat podobné-  od bfezna nové predstaviinainternetu. U pfileZitos-
ho luxusu jako naptiklad na tinaSich narozenin jsme provas pripravili ___
zahradce zlinské restaurace  soutéZ o super ceny — jizdy luxus- -
DolceVita na namésti Miru. K prijemné pohodé zahraje navs§tév-  nim automobilem Lincoln. Vice na
nikiim zahradky Zamecké restaurace i cimbalova muzika. www.stamgastagurman.cz
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KAVU SI OSLADIM... |

Kavu si osladim...

Nejenom popularni zpévak Karel Gott, ale i dalSi gurmani Sahnou s oblibou po Salku
dobré a kvalitni kavy. Kava je fenomén. Vypravi se o ni cela rfada pribéhu, pfipravuje
se rozlicnymi zpusoby z riznorodych surovin a pije se pfi nejriznéjSich pfrilezitostech.

Pokud pfed vami pravé voni na stole, at vam chutna!

Historie, baje a povésti:

Kdvu, osvéZujici ndpoj s nezaménitelnym
aroma, piji lidé uz vice neZ tisic let. O tom,
kdo ho ochutnal poprvé, se vedou vds-
nivé spory.

Africka legenda:

Podle africké legendy objevil dcinky
kdvy chudy pasdcek koz z etiopského
kldstera Kaldimu. Jeho kozy snédly na
pastvé bobule z doposud nezndmeho
kefe a zacaly divoce a vesele poskakovat.
PasdCek popsal tuto prihodu opatovi,
ktery kozy napodobil, pripravil z bobull
napoj a napdjel s nim mnichy usinajici
pii modlitbdch.

Arabska legenda:

Podle jiného zdroje ochutnal kdvu poprvé
arabsky Sejk Omar Zijici ve vyhnanstvi

u Qusabu. Sejk spatfil pii jedné z pro-
chdzek prirodou ptdka s barevnym perim,
ktery zpival nadhernou piseri. Omara ale
kromé zvitete upoutal i kef's omamné
vonicimi kvéty, na kterém piak sedél. Utr-
hi proto z kefe nékolik bobuli a v jeskyni,
ve které Zil, je vhodil do ndpoje, ktery si
pripravoval jako odvar z riznych rostlin.
Povzbuzujicr dcinky kdvy Sejka natolik
zaujaly, Ze zacal odvar varit nemocnym,
vrdtil se triumfainé z vyhnanstvi do Mek-
ky a stal se proslulym po celé Ardbii.

Jak vlastné vypada kava?
V/ nadich zemépisnych 3itkdch zndme
kdvova zrna jiz uprazend dohnéda nebo
dokonce rozemletd na prasek
nebo slisovand do gra-
nulek. Na plantazich
jsou ale (vZdy dvé)
. kavovd semena ukry-
ta v Cerveném plodu
podobnému tfe$ni. Rudé

plody rostou na kefi, ktery
vzdélené pfipomind
nas pokojovy fikus.

Zkusila to i Meryl Streep
Péstovani kdvy je ucinénd véda. Chou-
lostivym kavovnikiim milujicim vihkost

a teplo se daff pfedevsim v tropech.
Nejvétsi plantaZe jsou v Brazilii, v Africe
(kdvu péstovala i Meryl Streep ve filmu
Vizpominky na Afriku) ale i v Indii. Na
kdvé se ovSem snazi vydélat i v dalSich
exotickych mistech. Ve Vietnamu,

v Panamég, na Havaji... Péstovani kdvy
je obrovsky byznys. Celkové se mu
vénuje témér pul miliardy lidi.

Druhy kavy

Rod Coffea zahrnuje pfiblizné padesat
druhu. Ve svété se nejcastéji péstuje
kdva robusta (tfi Ctvrtiny svétové pro-
dukce) a kdva arabica (pfiblizné ¢tvrtina
svétové produkce). Vyjimetné i excelsa
a liberica a dalSi druhy (kostarika,
santos, harar). U nds jsme zvykli na
nejvyssi kvalitu. Dovazime a pijeme
predevsim nejkvalitn&jSi arabicu.

Pozor na zizen!

Kava obsahuje kromé jinych Itek
alkaloid kofein, ktery povzbuzuje srdce
(je i vitanym protijedem pfi otravé
alkoholem). Zarover ale silné dehyd-
ruje. Po vypiti kdvy je proto vhodné
doplnit do téla tekutiny (proto se

v restauracich ke kdvé ¢asto serviruje
minerdlni voda).

Nejznamé;jsi (ipravy napoje

Espresso:

Pres presné sedm gramd jemné namleté
kdvy protékd v kdvovaru pod stalym tlakem
deviti bart horkd voda. Pravé italské espresso
vytekd dvacet pét sekund a obsahuie tficet
mililitrt vody. U nés je oblibené i espresso
lungo, které obsahuje vice vody (osmdesét
aZ dvé sté mililitrd). Klasické espresso byvd
Casto zakladem i pro dalSi ndpoje z kdvy.

Cappuccino:

Se skldda z jedné tretiny z espressa,

Z jedné tietiny z teplého mléka a z jedné
tfetiny z mlécné pény. Poddva se ve vét-
§im Sélku. Experti pouZivaji pfi pripravé
zasadng vychlazené pInotucné mléko

a vychlazenou konvici. V péné nesmi

byt vzduchové
bublinky a méla by
byt vysokd priblizné
jeden a pul centime-
tru. Gastronomictf
mistfi kresli do pény
obrdzky.

Caffe latte:

Do triceti mililitra
espressa nalijeme
ohrdté mléko. Péna
by méla mit asi jeden
centimetr. Hladina se
zdobf ¢okolddou nebo
skofici. Poddvd se obvykle ve
vysoké sklenici.

Moccacino:

Vznikne smichdnim jedné tietiny espres-
sa a dvou tretin Cokoladového sirupu.

Pidd se podobné mnoZstvi miéka nebo
Slehacky. ‘
Turek: .
Ceskd specialita. Namletd kava zalita
velkym mnoZstvim vafici vody. Cizinci se

divf, ale Cechum a Moravan(im chutnd.
Exoticky kavovy receptar
z roku 1960

Chcete si vyzkouSet i néco opravdu
neobvyklého? Nabizime vdm par sku-
te€né bizarnich receptu z knihy Zajimavé
0 kdvé a aji Zderika Z4tka z Viydavatel-
stvi vnitfniho obchodu z roku 1960:

Smrkova kava:

4/10 litru silné studené kdvy, 1/10litru
chlazené Stédvy ze smrkovych Sisek,

Y litru jemné kévové zmrzliny. VSe se
Slehd v elektrickém Slehaci do pény.

Sumiva (sodovkova) kdva:

Y litru studené slazené silné Cerné
kavy, 5 IZic Slehacky, 5 IZic kdvové
zmrzliny, ¥ litru sodovky. 5 Stihlych
vysokych sklenic napinime do polovi-

www.StamgastaGurm

ny studenou
oslazenou silnou
¢ernou kavou, do
kaZdé pridame 1 IZici
SlehaCky, dukladné
promichdme, pak
priddme 1 IZicku kdvové zmrzliny
a doplnime chlazenou sodovkou.
Poddvame se IZickou.

Kavové pusinky:

1 bilek, 6 dkg piskového cukru,
1kdvové IZicka jemné mleté kdvy. Do
uSlehaného snéhu zaslehdme jemnou
kdvu a piskovy cukr a v pafe Slehdme
do zhoustnuti. LZickou vykrajujeme
pusinky, které susime v troubg.

Kévovéa omacka (z kavy, vajec
a brambor):
Y4 litru pInotu¢ného mléka, ¥ litru silné
¢erné kdvy, 1 IZicka vanilkového cukru,
4 Zloutky, 2 dkg bramborové moucky,
10 dkg cukru. V misce rozslehdme
Zloutky spolu s bramborovou mouckou.
Miéko povafime s cukrem, pfiddme
kévu a horkou smés pfidavame za sté-
Iého michéni do rozSlehanych Zloutku.
Vzniklou smés nalijeme do kotliku, za
stdlého michani uvedeme do varu, pak
prolisujeme a poddvame.
Text: HP
Foto: Samphotostock.cz
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| ROZHOVOR

Nejluxusnéjsi, nejprestizngjsi, nejznaméjsi. Zamecka restaurace ve Zliné se pysni fadou

nej. Od 11. ledna tohoto roku se o tyto reprezentativni prostory v centru mésta nové stara
pan Hubert Ryc, kterému souCasné patfi i restaurace DolceVita na namésti Miru. Magazi-
nu Stamgast&Gurman poskytl exkluzivni rozhovor.

Proc¢ jste se rozhodl prevzit pravé Zamec-
kou restauraci?

Byla to nejvétsi vyzva, ktera prede mnou
lezela, a protoZze se v této branzi pohybuji
cely zivot, nedala se odmitnout.

V ¢éem je Zamecka restaurace vyjimec-
na?

restaurace ve ZIiné. Jeji prostory nemaji
konkurenci. V moment&, kdy jsem do ni
poprvé vstoupil s védomim, Ze ji mam
provozovat, na mé dychlo jeji kouzlo,
které se mi neustdle pfipomind. O tomhle
jsem snil. Mam k tomuto mistu velky
respekt.

Pfipomenite nam historii zameckych
prostor.

Historie zlinského zamku saha az do
patnactého stoleti. Postavil ho rod
Tetouru. Zamek byl nékolikrat prestavo-
van, az do dnesni podoby. Restaurace
v ném byla poprvé slavnostné otevre-
na 30. ledna roku 1960. Zmény cCekaji
zéamek i v budoucnu. Do dvou let se
odsud ma napfiklad odstéhovat muzeum
a galerie a volné prostory budou nové
vyuzity.

Vzpominate si, kdy jste Zameckou restau-
raci navstivil poprvé vy? Popiste nam své
prvni dojmy.

Na prvni dojmy si uz moc dobfe nepa-
matuji, protoze jsem jesté lezel v kocarku.
Oslavoval jsem tu své kitiny (smich). Dob-
fe si ale vzpomindm naptiklad na zdejsi
svatbu svého dobrého zndmého. Pfed dva-
ceti lety. Vim, Ze se mi Zadmecka restaura-
ce uz tehdy moc libila. Oslovila mé.

Ktefi slavni hosté uz Zameckou restaura-
ci v minulosti navstivili? Kdo tu obédval,
vecerel?

Byly tu snad v8echny vyznamné osob-
nosti, ktera kdy navstivily Zlin. VSechny
mezistatni navstévy sem chodi na obéd.
Ciriané, Angliané... V Zamecké restauraci
uz povederel i prezident Ceské republiky
Vaclav Klaus. Béhem filmového festiva-

lu se zde obcCerstvuji herecké celebrity.
Ale snazime se, aby byl pro nds kazdy
zékaznik vyjime¢ny a tak k nému také
pristupujeme.

Popiste nam soucasnou restauraci, kolik
ma mistnosti, salénku...

Mistnosti je tu hrozné moc (smich). Vic,
nez jsem oCekaval. Je tady velice hezké

foyer, ve kterém poddvame kavu, je zde
velky sdl restaurace, venkovni nadvofi,
Utulny sklipek a celkem tfi salonky. Prima-
torsky saldonek je napfiklad stéle rezervo-
vany pro akce Krajského ufadu a Magis-
tratu meésta Zlina. V Zamecké restauraci
muzeme v zimnim obdobi obslouzit dvé
sta zdkaznikd soucasné. V letnim obdobf
dokonce tfi sta zakazniku.

Venkovni nadvofi, kde rovnéz obsluhujete
hosty u stolu, pry ¢ekaji v letoSnim roce
veliké zmény?

Ano, mélo by vypadat podobnég, jako
zahrédka restaurace Dolce Vita na nameésti
Miru. Se spoustou kvétin. Myslim, Ze

to bude jedna z nejhezlich zahradek

ve mesté. Na nadvofi bude hrat i ziva
hudba. Pfedevsim cimbadlova, protoze ta
se k zamku hodi. Cimbal bude hrat i ve
sklipku. Chystéame i razné degustace vin,
ochutnavky syru a tak déle.

Utulny sklipek pod Zameckou restauraci
navstévuji predevsim milovnici vina. Jaké
tekuté skvosty jim nabizite?

Méame tu vina z celého svéta. Zaklad ale
tvofi ta moravska, protoze si myslim, ze
mame na Moravé vyborna vina. Hostum
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ale nabizime i vina z Italie, Francie, Spa-
nélska i ze Slovenska. Chceme uspokojit
i velmi naro¢né zakazniky. Jaké je u nas
nejobliben&jsi vino? Rekl bych, Ze nejzada-

néjsi je Rulandské Sedé ze Zajeciho.

Ve sklipku pry poskytujete hostium

i neobvyklou gurmanskou sluzbu?

Ano, podzemni prostory jsou pfebudova-
ny na koéje, ve kterych si muze zakaznik
uskladnit sva vlastni vina. Ta, ktera ma
rad. Koji si zamkne a ve chvili, kdy sem
pfijde s prateli na dal§i navstévu, jdeme
do koéje a vina hostum otevieme. Myslim,
Ze to je uzasné. Chceme, aby se u nds
zékaznici citili jako doma.

Co jste uz v Zamecké restauraci zménil
a co jesté chcete zménit?

Zmeénil jsem nepatrné detaily. Nové jsme
napfiklad vymalovali a polozili nové
koberce. Barvy ale samozfejmé musely
byt zachovdny, protoze o nich rozhoduji
architekti a pamatkari. Jde o kombina-
ce bilé, zluté a vinové. Kompletné jsem
zménil inventar: pfibory, talife, sklo,
jidelnicek, napojovy listek... V8e je nové.
Porcelan je napfiklad pravy porcelan.
Z4dna alternativa.

Kolik nabizite hostum druhu jidel

a v jakych cenovych relacich?

Mame tu urcité sto padesat druhu jidel.
Meni€ka v cenovych relacich od devade-
sati do pétadevadesati korun, hlavni jidla
od sto tficeti korun. Sortiment je zastou-
peny hlavné ¢eskou kuchyni. Jsme pfihla-
Seni do soutéZe Czech Specials. Hostim
ale nabizime i jidla z okolnich statu.

V nasem jidelnim listku jsou speciality
italské, Spanélské, a francouzské kuchyné.
Téstoviny, steaky, tradi¢ni francouzské
omacky...

Béhem tohoto roku pfipravujete pro hosty
tématické akce...

Ano, budeme mit rybi hody, zvéfinové
hody, chfestové hody a tak dale. Ve

uz nyni planujeme s $éfkucharem. Da

se fict, Zze kazdy mésic budeme poradat
néjakou akci.

Jak dbate na prvotfidni kvalitu surovin,
odkud je nakupujete?

Nasdim zaméstnancem je potravinarsky
technolog, ktery dba na spravné skladova-
ni a kvalitu dodavaného zbozi a $éfkuchar

si osobné vybira Cerstvou zeleni-
nu, ryby i maso a zna se osobné
s vétSinou dodavatelu. Odebi-
rdme opravdu Cerstvé suroviny
predevsim z regionu. Specifické
ingredience si ale nechavame
dovazet az z Italie. Konkrétné
napriklad italské syry a italské
téstoviny.

Jakou mate v Zamecké
restauraci kuchyii? Cim je
vyjimeéna?

Vyjime¢na je napriklad uz tim,
Ze se nachazi v podzemi.
Kuchafi pracuji v nové zrekonstru-
ovanych sklepnich prostorach zamku.
V8echna jidla posilame do restaurace
vytahem. Nase kuchyné je takika upIné
nova, vybavena modernimi technologiemi,
se zafizenim na vysoké urovni. Mdme tu
fadu &ikovnych pfistroji. Soker, konvekto-
mat a tak dale.

Soker?

Ano, Soker je uzasny (smich). Je to
zarizeni, diky némuz muzete velmi rychle
zamrazit hotova jidla. Nehrozi tak, ze by
se zkazila. Pouzivame ale i celou fadu
dalSich, modernich pfistroja.

V zamecké restauraci se velmi ¢asto
konaji nejruznéjsi spolecenské akce.
Mate pravdu, vesmés jsou tu ruzna lékar-
ska sympdzia, tiskové konference, rauty,
oslavy, krtiny, svatby, trachtace... Pokud
ma kdokoliv zajem o pronajem prostor
restaurace, muze nds zkontaktovat.
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Lidé se €asto ptaji, jestli

mohou pred restauraci bez problému
zaparkovat.

Parkovani je tu myslim dostate¢né, uvazuje-
me ale navic o rozSiteni stani pod okny. Ted
je tu zhruba pétadvacet, tficet mist, pocet
volnych mist chceme zvySit na padesat.

Ma Zamecka restaurace své webové
stranky?

Samoziejmé. Maji adresu www.zamecka-
restaurace.com. Je na nich myslim vse, co je
potfeba, veetné jidelnicku, napojového listku,
vinného listku, fotogalerie, kontaktu i mapky.
Jak vypada vas bézny den? Kdy chodite do
prace? Kdy z ni odchazite? Co na to rodina?
Ma rodina se stara o chod obou restauraci,
Zameckeé restaurace i restaurace DolceVita,
takze mé pIné chape. ManZelku nemam,

v tom to mam jednodu$si. Do prace chodim
okolo osmé, devaté hodiny rano, domu se
vracim o pulnoci. Préce v restauraci, to je
fehole. Ale napliiuje mé. Citim, ze ji délam
rad. Vzdy, kdyz rano vstavam, vstavam rad.

Hubert Ryc

® Narodil se 23. ledna 1967 ve ZIi-
né, v hotelu Moskva

® Od roku 2007 provozuje restau-
raci DolceVita na ndmésti Miru

® Od roku 2010 provozuje

i Zdmeckou restauraci

Jeho nejvétsim konickem je
moderni gastronomie, md rdd ale i retro a soucast-
nou hudbu, elektroniku a jizdu na kole

www.zameckarestaurace.com

zamek@zameckarestaurace.com
telefon: 577 012 892

Text: KM
Foto: Zamecka restaurace
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ANKETA:

Ktery horky napoj si ve vasi restauraci hosté nejc¢astéji objednavaiji?
Jaké horké napoje hostum nabizite?
Ptali jsme se ve vybranych zlinskych restauracich.

Jifi Kubecka,
Kralova vila, Zlin

Vergnano z malé rodinné prazirny v Itdlii s tradici od
roku 1882. Je to kdva pfijemné hotké chuti s krdsnym
aroma, kterou pfipravujeme jako espreso, capuccino,
frapé a podobné. Ke kavé standardné poddvéme sodu
na oZiveni chutovych kandlku a mandli v hofké ¢oko-
|&dé se skofici. Oblibend je i kdva Cobaca s monino-
vymi sirupy a vySlehanou smetanou. V nabidce méme
i prestiZni kdvu Blue mountain, coZ je Cistd Arabica
vybranych zrnek, z horskych oblasti Jamajky. Z €aju
nabizime znacku Dilmah a z vy$3i fady ¢aj Ronnefeld
z vEtSich list, shirany ve vy33ich oblastech. Nové
nabizime také Caje z fady Dilmah T series v platénych
séaccich, ve dvousténné sklenici na dfevéné podloZce
bez IZice a dochucovacich prostiedku.

Simona Schreiberova,

Kavarna COFFEE HOUSE, Zlin

Jaky horky népoj je u nds v kavarné COFFEE HOUSE
ve ZIing nejoblibenéjsi, poznate velmi snadno jiZ pod-
le samotného ndzvu. Casto pfipravujeme kévy - latte
macchiato nebo cappucino crema. Kazdou podévanou
kdvu si u nés muZete dochutit riznymi druhy sirupu.
\/ COFFEE HOUSE urcité patfi mezi populdrni ndpoje
rovnéZ horké dzusy. Ruzné druhy. Mezi naSimi hosty je
napfiklad velmi oblibeny exoticky mangovy dZus. Tyto
horké dZusy Ize doplnit na pfani hosta i vhodné zvole-
nym ,,pandkem* alkoholu. Pokud je venku zima, jsou
také velmi Zadané i nejruznéjSi druhy Cernych a ovoc-
nych €aju slazenych medem. Hosté si u nds v chladnych
dnech rovnéz velmi ¢asto objedndvaji svaraky a grogy.

Premysl Hora,
Café&Cocktail Bar Terassa, Zlin

Jak jiZz napovidd ndzev naSi provozovny — Café&
Cocktail Bar Terassa, specializujeme se predev§im
na kévu. Jako jedini ve ZIiné nabizime italskou znac-
ku Varesina s nezaménitelnou chuti, jejiZ tajemstvi
spocivd ve smichdni aZ dvaceti druhu kdvovych zrn.
NejoblibenéjSim druhem je klasické espresso at uz
s mlékem, ¢i bez néj, ale i cappuccino nebo latté
macchiato. Nabizime také ochucend latté. Samozrej-
mé déldme i dalSi druhy kdv — videnskou, alZirskou,
Ci irskou. Ve specidlni nabidce mame k jakékoliv
kévé napfiklad croissant nebo karamelovou vafli.
Méme i Sirokou nabidku €aju a hotfruits - horkych
ovocnych ndpoju s pfichuti. Samozfejmostije i hor-
kd ¢okoldda se Slehackou. Z alkoholickych horkych
napoju je to svafené vino, grog i horkd vodka s ener-
getickym napojem, nebo dZusem.

Petr Holéik,

Restaurace 9evitka, Zlin

Jaky horky ndpoj je u nés v soucasné dobé nejobli-
benéjsi? Urcité espresso, poté ihned latte macchia-
to, Caje a ndsledné ostatni ndpoje z kdvy. Gokoladu
nabizime hned v nékolika variacich vEetné kokoso-
vé s Malibu a mandlové s Tuzemdkem. V zimnich
mésicich jsme pro naSe hosty pfipravili také spe-
cidlni nabidku horkych népoju pro zahféti, jako je
vanoc¢ni pun¢, svafdk s rumem a horkd Cokolada
s pandkem whisky Jack Daniel’s. A dopliiky? Ke
kévé jsme uZ napfiklad podévali doméci pernicky
a v soucasnost kuchafi pFipravuji domdci Satecky
z listového tésta.

Martin Rozsypal,

Corsini Café, Zlin

NejoblibenéjSi horky ndpoj je u nds klasické espres-
s0 s mlékem. Zddané jsou ale i exotické kavy z riz-
nych oblasti. Z Brazilie, Keni, Kolumbie, Jamajky
— konkrétné kdva z posledné jmenované oblasti je
kofeinu a bio kdvy. Hostum nabizime celkem dvacet
druhu kdv. V§echny stoprocentni arabica. Stamgasti
u nds hodné vyuZivaji nabidku, kdy je kazdd desata
kéva zdarma. Hostum také nabizime sluzbu, kdy jim
balime kdvu s sebou do specidlnich kelimku s vitky,
aby se kdva nevylila. Caju mdme asi dvandct dru-
hu. V nabidce nasi provozovny je €aj ovocny, lesni
smés, pak asi Ctyfi druhy ruznych €ernych €aju,
oblibeny zeleny €aj a ¢tyfi druhy bylinkovych ¢aju.
VSechny Caje médme od jedné firmy. Je to velmi kva-
litni znacka Golden Bridge Tea.

1™

§
= I

Hubert Ryc,

Zamecka restaurace, Zlin

Nejcastéji objedndvany horky ndpoj je u nés latte
macchiato, capuccino a horké ¢okoldda. Na vSechny
kavy pouZivame Caffe Tonino Lamborghini. Vafime
jen stoprocentni arabicu a ke vSem kdvdm poda-
vdme minerdini vodu. Hostum nabizime i horkou
Cokolddu tmavou, horkou ¢okolddu bilou, svareny
dZus se skofici a hfebitkem, svafené vino Cervené
i bilé, grog, Caj, espresso, latte macchiato, cappucci-
no, capuccino maxi se spoustou snéhu, videriskou
kévu, alZirskou kdvu, café frappé, ledovou kdvu se
zmrzlinou a $lehackou, irskou kdvu s irskou whisky
a pfipravujeme také fresh €aje z maty a zazvoru.

inzerce

Andaluské arény, 28.dubna 1916, bojovny byk v erbu, traktory, podzim 1963,
Sant” Agata, nadcasovy design, silné emoce, vyjimecna rodinna
tradice, exklusivni automobily, nezkrotna vasen ...

S

... jméno, jez nepotiebuje zvlastni predstaveni. Jméno jez je synonymem nezameénitelného italského stylu.

Na rodinnou tradici navazuje mimoradné skvéla kava, jejiz aroma i chut’ je stejné unikatni, jako znacka sama.

CAFFE

Doprejte si i Vly pozitek z této vyjimecnosti!

tel +420 776 060 107 www.lamborghini.cz

AMito ¢ Fradisione
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Automatické kavovary JURA nahrazuji starSi pakoveé stroje

Vyrobei a distributofi automati na kavu pficha-

zeji stale s modernéjSimi zafizenimi. Pan Tomas
Kojecky, majitel firmy Sklenitka doporu€uje nej-

Pane Kojecky, jaka jsou hlavni nevyhody
starSich, pakovych strojii?

Je to napriklad vy3Si pofizovaci cena a nékolikandsobng
vySSi spotieba elektrické energie. Péti a7 dvandctilitrovy
bojler se musi nahfivat a7 na osmdesat pét stupiit Celsia.
Starsi pkové stroje je rovnéZ nutné napojit na vodovodnf
fad se zmékcovacem a odpad. Proces kdvovych specialit
ale predevsim vyZaduje permanentni pfitomnost obsluhy
a kvalita poddvané kdvy a kdvovych specialit je tak pfimo
zdvisld na zrucnosti persondlu. Po kazdé vyrobé porce
kdvy navic vyrobci doporucuji Cistit paku a sitko.

U starSich pakovych strojii pry ani nejde kontro-
lovat pocet vydanych kavovych specialit.

Ano, to je pravda. Zkusme si to pripomenout na konkrét-
nim prikladu. Pokud si napfiklad persondl vyrobi kazdy

den pro sebe nacerno pét kdv po pétadvaceti korundch,
znamend to pro majitele restaurace roéni ztrdtu Gtyriceti péti
tisfc korun. A to je pofizovaci cena takového stroje!
Moderni automaty dokazi vSechny tyto neduhy
lispésné resSit. PopiSte nam vyhody novych kavo-
vych automatii JURA.

Kévové automaty JURA maji nizsi provozni naklady s vys-
§im ziskem. JednodusSe se obsluhuji. Kdva je stale stejnd.
Kazdd porce kdvy je zvIast namletd. Majitel ma také absolut-
ni kontrolu nad poctem veSkerych vydanych kdv a kdvovych
specialit. Vite, Ze napriklad persondl pripravil 86x picolo,
1220x presso, 1100x ristretto, 455x cappuccino, 429x latte
macchiato a 214x kavu pro persondl. PoZadovany produkt
volite pouze jednim tlacitkem a stroj sém vSe vyrobi a pfi-
pravi bez asistence obsluhy. VZdy je stejnd kvalita ndpoje.
Obsluha se tak m(iZe vénovat podstatnym vécem a hostim.
Navigaéni menu je v Cesting. Stroj si také sém zvoli, kdy je
potieba Cistit kdvovou sedlinu, dolit vodu do zdsobniku,
odvapnit atd. Automaticky kdvovar JURA md také moZnost
flexibilniho umisténi kdekoliv v prostoru baru.

Hlavnim plusem modernich napojovych auto-
matii JURA je ale predevSim brzka navratnost
investice.

Presné tak. Klidng poCitejte se mnou. Vychdzejme z toho,
7e majitel restaurace napfiklad prodd kazdy den padesdt
kdv. 50 kdv x 25,- KE x 30 dnl v mésici x 12 mésicl
v roce je 450 000,- KE hrubého zisku rocné. Ted spoCitej-
me naklady: 50 kdv s néklady 2,50 K¢ za jednu x 30 dni
v mésici x 12 mésica v roce je suma 45 000,- K& rocné.
Elektfina a voda pro ndpojovy automat €ini rocné 5 000,-
KE. Celkové rocni ndklady tedy jsou 50 000,- K&. A pokud
je odecteme od hrubého zisku vychdzi nam Cisty rocni
zisk pro majitele restaurace 400 000,- K¢!

SKLEN-£KA
Sklenicka, s.r.o.

SNP 1155, Otrokovice

Tel. 608 88 77 77
www.sklenicka.cz

V/8e pro hotely, bary a restaurace
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CAFFE’

MAUROD

a tostatura lenta

| TOP NABIDKA

stou snéhu

i, naslehané mléko, skorice
eme naslehanym mlékem
q

inzerce

Caffé MAURO je produktem italské spolecnosti
Mauro Demetrio S.p.A., ktera byla zaloZzena v Kalabrii
roku 1949. Caffé MAURO je jednou z historickych znacek
kavy na italském trhu a jeji kvalita je zaru€ena cerifikatem
ISO 9002.

V soucasnosti se mizete s kavou Caffée MAURO setkat po
celé Evropé (v Némecku, Francii, Holandsku, Svycarsku,
Svédsku, Spanélsku, Recku,..) ale také v USA, Africe,
Rusku, Asii a Australii. Vyznamné postaveni ma znacka
Caffé MAURO také na domacim italském trhu, kde patfi k
nejprodavanéjSim kavam tamni produkce v segmentu
Ho-Re-Caii v retailu.

Vyjimeénosti kavy MAURO je skuteCnost, ze se vyrabi
dlouhotrvajicim procesem prazeni (cca 15 — 18 minut
oproti béznym 5-6 minutam). Jedna se tedy o tradi¢ni
Jizanskou“ kavu, ktera se vyznacuje vyrazngjsi chuti nez
kavy ze severu Italie.

Na cCesky trh znacku Caffé MAURO zavedla zlinska
spole€nost GASTROMAX; s.r.o., ktera je jiZ od roku 2001
jejim vyhradnim dovozcem a distributorem. Vedle
produktt Caffé MAURO nabizi firma GASTROMAX svym
odbératelim komplexni sluzby v segmentu "horkych
napoji" — anglické ¢aje LONDON FRUITS & HERBS,
italské horké cokolady RISTORA, BAHIA, MORETTO
(23 prichuti) a horké nealkoholické napoje HOT FRUITS.
V parnych letnich mésicich nabizi svym odbératelim jako
ledové osvéZzeni FRAPPE v 5 pfichutich.

Spole¢nost GASTROMAX je také pfimym dovozcem
espresso kavovari WEGA, na které zajiStuje kompletni
Servis.

www.gastromax.cz



NOVA VALTICKA HOSPUDKA |

blibena Valticka hospudka se dockala ve Zliné své-

ho znovuotevieni. Na prelomu tisicileti ji spokojeni

Stamgasti a gurmani navstévovali na tf. Tomase Bati

vedle byvalé Rybeny. Od 12. unora tohoto roku se v ni
znovu muzete dobre najist a napit na tf. Tomase Bati v pro-
storach byvalé Vinarny Myslivna. Valtickou hospudku na nové
adrese opét provozuje pan Pavel Sevéik. Ve svém podniku
zavedl fadu atraktivnich novinek, hostum napftiklad nabizi pivo
Lobkowicz Premium a dalSi druhy piva z uherskobrodského

pivovaru Janacek.

Pane Sevéiku, proé jste svuj podnik
nazval pravé Valticka hospudka?

K Valticim mam vrely vztah, vyrustal jsem
tam. A pro¢ ,hospudka“? Do ,hospud-

ky“ muzu pfijit jak s obchodnim klientem
nebo partnerkou na obéd &i na vecefi, tak
i s chlapy na pivo nebo na vino. Chceme,
aby se k nam nebali pfijit jak normalni hos-
té, tak i takzvan( kravataci (smich). Zaméfili
jsme se na stfedni klientelu. Myslime si,

Ze mame vynikajici kuchare a obsluhujicf
personal, ktefi dokazi konkurovat véem
restauracim ve Zliné. NaSe hospudka je
nekuracka, pouze v salonku je v odpoled-
nich hodinach a veCer mozno Kourit.

Valtickou hospudku jste slavnostné otevreli
letos v tnoru, co vSechno jste zménili?

VSe jsme zvladli za pouhych ¢trnact dna!
Kompletné jsme zrekonstruovali interiér,
vymalovali jsme, poloZili nové koberce

a vymenili nébytek. Je tu samozfejmé novy
bar s vyCepem a také kuchyn je komplet-
né celd nova. V |été zprovoznime i ven-
kovni zahradku pted restauraci a zahradku
dole za restauraci.

Kolik hosti muzete najednou obslouzit?
V restauraci je padesat mist, v jednom
salénku je pétadvacet mist, v dal§im v sute-
rénu pétatficet mist a ve vyCepu mame pro
Stamgasty dalSich dvanact mist. Vycep je
takovy solo saldonek pro pivare.

Pivafi se u vas maiji jako v raji.
Pry je to i tim, Ze ¢epujete nové
pivo Lobkowicz Premium.

Ano. Pavodni Myslivna byla
zamérena na Plzen. My jsme
chtéli vyzkouset nové dobré pivo.
Vybrali jsme pivo Lobkowicz
Premium - dvanactku, protoze

Nova Valticka hespiidka
sazi na pivo Lobkowicz

nam chutnd. Je to skute¢né vynikajici pivo.
Dobre se pije. Rozhodné muze pivu Pilsner
Urquell uspésné konkurovat. Poprvé jsem
se s nim setkal v Praze, pak jsme ho
ochutnali tady v nové Valtické hospudce
spole¢né s persondlem, s kuchafi, ¢iSniky...
Vzdy dam na poradni hlasy. Pripravili jsme
takovou testovaci degustaci. Ochutnali jsme
Lobkowicze Premium, ochutnali jsme Plzen,
Staropramen i KruSovice... Nejzndmejsi
piva. A rozhodli jsme se, Zze budeme Cepo-
vat pravé Lobkowicze Premium.

Popiste, jak toto nové pivo chutna.

Rekl bych, Ze po&ate&ni nastup je malinko
nasladlej§i nez naptiklad u Plzng, ale ta
hof¢ina, ktera je na konci, ndm pIn& vyho-
vuje. Myslim, Ze je Lobkowicz Premium
hodné pIné pivo, myslim i pIngjsi a mohut-
néjsi ve stavbé téla nez Plzen.

Co na Lobkowicze Premium fikaji Stamgasti?
Vétdina hodnoti pivo jako velmi dobré, az
skvélé. Samoziejmé tu mame i ortodoxnf
navstévniky z byvalé Myslivny, ktefi se
neustdle vraci k tomu, co tady bylo kdysi.
Ale bohudik, doba jde dal.

Jaka nabizite ve Valtické hospudce dalsi piva?
Cepujeme piva z pivovaru Janadek: Patrio-
ta jedenactku nepasterizovaného a Kounic
Viderisky lezak polotmavy také nepasterizo-
vany, jedendctku. Vyhledové chystame na
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Cepu i kvasnicové pivo. VSechna tato piva
jsou varena tradic¢ni metodou bez pouzitl
chemie.

Prozradite ceny? Kolik u vas stoji pullitr?
Lobkowicze Premium prodavame za tficet
tfi koruny, Patriota za dvacet pét korun

a pivo Kounic Viderisky lezék za dvacet
sedm korun.

Jak se vam spolupracuje s pivovarem
Janacek?

Spolupréace je sice zatim kratka, ale uplné
bez problému. Ve véem nam vzdy vysli

a stéle vychazeji vstfic. Servis funguje
Uzasné, zavazeni piva taktéz, nemame
zadny problém. PFiklad vstficnosti? Podce-
nili jsme prvni rozjezd, chybélo nam pivo
a pivovar zajistil bleskovou dodavku i kdyz
byla sobota. To bylo vyborné.

Co obecné chystate do budoucna?
Od 17. brezna chystdme Zabijackové hody,
které budou probihat do nedéle 21. bfezna
s tim, Ze je spojime v sobotu 20. bfezna
s pravou zabijackou, kterou udélame pred Val-
tickou hosptdkou. Od 1. dubna budeme varit
velikonocni speciality. Ve spolupraci s pivova-
rem Janacek potésime také pivare. O vikendu
tésné pred Velikonocemi budeme Cepovat
takzvanou Velikono¢ni kraslici: ¢ervenou Ctr-
nactku a zelenou desitku. Pivo i s bilou pénou
vytvoff tfi barevné vrstvy. V dubnu pfipravu-
jeme rovnéZz Dny fizkd od pondéli 19. dubna
| do nedéle 25. dubna a v kvétnu
Dny Cerstvého chestu a jahod, které
budou probihat od stfedy 19. kvétna
do nedéle 30. kvétna.
Text: KM
Foto: Petr Holubar
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| VI ONlOGE, SVATKY||JARAJ

BEHEM BAREVNEHO TYDNE CHYSTALY
HOSPODYNKY ZVLASTNi POKRMY

Napfiklad na Frenstatsku vzdy vrcholila
postni doba takzvanym Barevnym tyd-
nem, jehoz dny mély nejen své pojme-
novani, ale i skladbu jidelnic¢ku. Na
Modré pondéli se mohly obé&dvat napfi-
klad fazole, na Zluté utery vejce natvrdo
se zelnou omackou, na Cernou — Skare-
dou stfedu Svestkova omacka s knedli-
kem, na Zeleny &tvrtek zasmazené,
pfipadné lusténinové polévky, sladka
kase nebo hrach. Velky patek byl ve
znameni pfisného pustu, proto se na
stole objevil jen chléb s ¢ernou kavou
z Zitovky, jidasky z kynutého ,jaloveho*
tésta Siroké pletynky sypané makem,
veCer krupi¢na kale.

Pust trval do Vzkfiseni na Bilou sobo-
tu odpoledne, proto obéd tvofila jen
chlebova polévka a vecefi krupice.
Ten, kdo se jiz nepostil, mohl obédvat
hovézi maso s omackou. V nékterych
rodinach jedli i po VzkfiSeni obilninové
kase, v jinych mazance ozna&ované
jako ,bochanky* a ¢aj, ale také kolace
s Cajem ¢&i kavou zitovkou, zapékané
klobasy, plecovniky. Obéd na Veliko-
no¢ni nedéli byl v tento den ,lepsi®.
Sestdval se z hovézi polévky s nudle-
mi i jatrovymi knedlicky, nasledovalo
smazené kuzleci, pfipadné jehnéci
maso, nebo pecené veprové a teleci
se zelim a bramborem, nékdy Fizky,

| VELIKONOCE NA HORACH

- VELIKONOCE
- NA HQRA@I BY;LY..

Sous PREDE DVERMI, MISTRIK
UZ PROTO PRJPRAVUJI NA' PECENI A smENl SPECIALNICH véLlKo OGNICH JIDEL

dokonce i stary houser. Na Pondélf
velikono¢ni se servirovalo uzené maso
s knedlikem.

CUKROVI BYLO Z TUHEHO, MIiRNE SLA-
ZENEHO TESTA

Souc¢dasti mnohych obyceju, pfipadné
obfadu nebylo jen jidlo, ale i pecivo.

K tomu velikono¢nimu na Frenstatsku ke
konci 19. stoleti patfily kolace ,lopataky*”
¢i ,pecaky” s hruskovou, tvarohovou,
makovou naplinf, malé kolacky, velké

i malé makovniky, beranci z piskotového
tésta i kynutého, tvarovaného ,z ruky®,
mazance mistné zvané i ,pecenky“ nebo
,bochanky” z bilého tésta s hrozinka-
mi, mandlemi, uréené pro kmotfence

od kmotry ,kfesne matky“ &i ,maticky"

a cukrovi. Slo vét§inou o tuhé, mirng
slazené tésto v ruce tvarované na tycCinky
nebo preclicky, pecené na omastku
skladajiciho se z masla a sadla. Byvalo
velmi tvrdé a nabizelo se ,kupacom®.
Velikonoce byly neodmyslitelné bez ple-
covniku a zapecCenych klobas. V oknech
ozdobenych domu mohl kazdy vidét
vystavené beranky z tésta.

DARKY DOSTAVALI LIDE | DOBYTEK

V nékterych vesnicich podélili kousky

bochanku jak ¢leny rodiny, tak dobytek,
aby nepfiSel hlad, v dalSich mezi pfitom-
né déelili vajicka a pecivo a kmotfenci od
kmotrt obdrzeli kromé ,Smigrustu” i sve-

ceného beranka, zvaného ,baroska“, nebo
bochanek se stfibrnou minci. Jinde kmotfi
k této pfilezitosti chystali i velky, asi tfi
kilogramy vazici bochnik chleba, do néhoz
vlozili jednu zlatku. K darim od ,kfesnych*
patfily i plecovniky.

VAJICKA SE VARILA TRADICNE V CIBULI

Odmeénou pro ,Smigrustniky” nebo
,kupace® byla vajicka. Néktera dévcata
je méla pripravena jednobarevna, varena
vétSinou v cibulové slupce. Obarvena
vejce byla uréena k okamzité konzuma-
ci, ty zdobng&jsi az naposledy. Nejhezc¢i
se uschovala na pamatku. Mladsi ,kupa-
¢i* kromé vajicek dostavali jiz zminova-
né cukrovi, pentle uvazované na tatar,
vzacné penize. Star§i byli pohosténi
kouskem zapecené klobasy ¢i plecov-
nikem, coz byla do puvodné chlebové-
ho tésta zapeCend uzena varena plec
nebo klobaska, také dostali ,pocasnu®.
Odvazneéjsi dévcata a ta, ktera méla od
rodi¢u svoleni, chodila v utery vracet
Jkupacku“ za stejnou odménu jako
chlapci. Tato ,zenska kupacka“ byla

i milostné motivovana.

Zpracovano podle katalogu Muzea ve
Frenstaté pod RadhoStém k expozici Panbu,
vSichni svati a ti druzi - Svétci a duchovni
kultura Frens$tatska.

Foto: Samphotostock.cz
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BARY A PIVNICE

BAR - PIVNICE PODVESNA, STAR CLUB
Podvesnd XIV, Zlin
Tel. 608 666 143

CHELSEA PUB
LeSetin 1/674, Zlin
Tel. 577 213 412, 777 156 151

TIPGAMES BAR
Hotel Spolecensky
dam

Tylova 727, Otrokovice
TeI 603 462 727

BOWLINGY

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
viz rubrika Restaurace - oo

Y

QarTics

BOWLING K2
viz rubr|ka Restaurace

BOWLING U BARCUCHU
viz rubnka Restaurace

GASINA A HERNY

CASINO MAGIC PLANET
Kvitkové 4323, Zlin

CATERING

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
viz rubnka Restaurace

GASTRU ZARIZENI
A VYBAVENI

SKLENICKA

SNP 1155,
Otrokovice

Tel. 7748878 78
WWW. sklenlcka cz

HOTELY A PENZIONY

HOTEL A VALASSKY SENK OGAR
Pozlovice 47,

LuhaCovice

Tel. 577 131 650, 577 133 750

SKLEN-£KA

HOTEL MOSKVA

Namésti Préce 2512, \/
Zlin |
Tel. 577 561 111 i

www.moskva-zlin.cz

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323,
Zlin

Tel. 577 210178

PARKHOTEL ZLiN
Ramy 1393, ZIin

Tel. 577 056 111,
724 327 091
www.parkhotelzlin.eu
Ubytovact, salonkové a restauraéni sluzby.
TeI restaurace 577 056 116

PAREHOTEL
ZL//V>

PENZION A HOSTINEC NA ROZCESTi

Trnava 23, »
Trnava u Zlina
Tel. 577 988 210 4224
Www.na-rozcesti.cz

CAFE&COCTAIL BAR TERASSA
Dlouhd 5617, Zlin

(parkovaci dum — 1
Zlatého Jablka, 3.p.) Tewassn

TeI 605 001 651

CORSINI CAFE ~ CORSINIcale]

BartoSova 5532, Zlin
(pfizemi budovy Zlinstavu)
Tel. 777 550 305
www.corsini.cz

KAVARNA COFFEE HOUSE
Sevcovska 814 (byvald Monika), Zlin
Tel. 724 148 175

KRALOVA VILA
Cepkovskd 1792, ZIin
Tel. 577 001 902
WWW. kralovavna cz

STELLA CAFFE
Zardmi 427, Zlin
Tel. 605 001 651

PIZZERIE

PIZZERIE LA STRADA A
Tr. T.Bati 5359, ZIin /

Tel. 777 717 998

Www.pizza-zlin.cz

|3|zzsme LASTRADA 2 ™™= o ==?
Sevcovska 1556, ZIin L ;

Tel. 777717771
WWW. p|zza zlln cz

PIZZERIE RYCHLY DRAK

Divadelni 1333, Zlin

TeI 737 573 937

POTRAVINY A NAPOJE

Pavel Dvorak - !"leznictvi u Breziki
Pod StréZi 470, Zelechovice
TeI. 603 185 122

Pivovar Janacek, a.s.

Neradice 369, Uhersky Brod Jﬂillll h;"\
Tel. 572 632 461 — 63 -
www.pivovar-janacek.cz

| Namésti Miru 12,

Svohoda a Brezik —
U Tescomy 235,
Zlin-LuZkovice

Tel. 577 007 511
Vyroba pemva

pecivo, s.r.o.

e

- RESTAURAGE

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
Ndmésti Prace 1099,

Zlin

Tel. 577 596 112

“ | www. dewtka restaurace cz

DolceVita

Zlin

Tel. 773 598 982
www.dolcevita-zlin.cz,
WWW. menlcka cz

KOLIBA - KOCANDA
Zlinské Paseky 4369, Zlin
Tel. 577 142 273, 725 611 913

KRALOVA VILA
viz rubrlka Kavarny

PENZION A HOSTINEC NA ROZCESTi
viz rubrika Hotely a penziony

- | PRASAD - restaurace pro zdravi

Vavre€kova 5262, ZIin
Tel. 731 523 714, 606 722 224

RANCHERO

“| Mexican Steak House & Tequila Bar

Namésti Préce 2512, v 1. patfe hotelu
Moskva,
Zlin

| Tel. 577 560 200, 608 713 980

RESTAURACE AISA

| Zardmi 4463, Zlin

Tel. 577 011 582, 732 215 870

RESTAURACE ASTON
Kvitkové 4323,

Zlin

Tel. 577 210178
www.hotel-ondras.cz

RESTAURACE K2

“| VrSava 1492, Zlin

Tel. 577 200 203, 777 507 565

RESTAURACE NA PRISTAVU
Piiluky 178, ZIin
TeI 577 211 488 737 234 344

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

Tel. 577 901 121

Rybi speciality. Nabidka alko a nealko

i napolu ruznych druhuudel

RESTAURACE U BARCUCHU
Mokra 5215, Zlin
Tel. 577 242 187

Restaurace w Badiurs
RESTAURACE U BADURD
Na VrSe 296, Zlin — Jaroslavice
Tel. 577 019 465, 607 631 711
www.restauraceubaduru.cz
Oteviraci doba:
Po—Ct 10:30 - 21:00 hod.
P& —So 10:30 - 24:00 hod.
Ne 10 30 21 00 hod

RESTAURACE U DVOU SLUNEGNIC
Sokolskd 5147, Zlin
TeI 577 436 522

RESTAURACE U JOHANA
Vizovické 410, Zlin — Pfiluky
Tel. 577 018 282

WWW. u1ohana cz

RESTAURACE U SEPTIMA
Zarami 78, Zlin
TeI 775 941 544

RESTAURACE U SVATEHO HUBERTA
Zé&le$nd V/1183, Zlin
Tel. 577 221 842, 774 279 197

SELSKA KRCMA
Namésti 3. kvétna 1606, Otrokovice
Tel. 577 938 082

U 7 HRICHU
Kvitkovd 124/11, ZIin
Tel. 577 004 371

U NEONU
Masarykova 20, Zlin — Malenovice
Tel. 722 688 190, 602 523 470

VALTICKA HOSPUDKA
T, T. Bati 3250, ZIin
Tel. 577 202 201

V PRACI

Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 725 605 725
WWW. vpram eu

ZAHRADNI RESTAURACE OBI
Aredl OBI, Zlin — Louky

ZAMECKA RESTAURACE
Soudni 1, Zlin
TeI 577 012 892

VINOTEKY

ViNO HRUSKA

2. kvétna 2385,
Zlin

Tel. 775 785 080
WWW. vmohruska cz

Namésti Miru x
@1 W ‘E’Ristrichstein
Tel. 734 458 711

174, OC Zlaté
www.winedietrichstein.com

menicka

VINOTEKA WINE DIETRICHSTEIN
Jablko, Zlin

www.menicka.cz

nejlepsi adresa pred obédem
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e 577200 200
wonn: 7771 338 333, 721075 459
NONSTOP

ZABAVA

AUTO SLEZAGEK
Prstné 526, Zlin
Tel. 577 200 057,
777 859 881
www.lincolnzlin.cz
Prondjem luxusnich limuzin Lincoln s Fidicem.

rovd ek

Fmecs iy

GALAXIE ZLiN

Vr8ava, Zlin

Tel. 571 118 980, 777 204 321
www.galaxiezlin.cz

Rodinny zbavni park.

GOLDEN APPLE CINEMA

Namésti Miru 174, OC Zlaté Jablko, Zlin
Tel. 571 817 255

Multikino.

Www.gacinema.cz

ZELENAGOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin
Tel. 603 240 882

ZDE JE_MISTO | PRO
VAS PODNIK!

INFO tel. 725 84 34 74
e-mail: stamgastagurman@seznam.cz

inzerce

Golden Fi—pﬁr‘ CinemA

Y ZA 99 KE

ICSINLE3S 2

GHAFHIE DEAION & FLLUBTR AT O M

KAM NA AKCI

Bfezen

Do 30.3. Kurz vyroby vizovického peciva
Misto: Uherské Hradisté

Info: tel. 572 551 370
www.slovackemuzeum.cz

17. - 21. 3. Zabijackové speciality

Misto: Valtickd hospudka, Zlin

Info: tel. 577 202 201

Od 18. 3. Sushi na zamku

Misto: Zamecka restaurace, Zlin

Info: tel. 577 012 892
www.zameckarestaurace.com

18. - 21. 3. Dny ¢inské kuchyné

Misto: Hotel a restaurace Konicek, Uh. Hradisté
Info: tel. 572 551 033, www.hkonicek.cz

20. 3., 5. Kanovicky kost slivovice

Misto: Kariovice

www.kanovice.cz

20. 3. Zvérinové hody

Misto: Korytna

WWw.stryci.cz

20. 3. Zabijacka

Misto: Valticka hospudka, Zlin

Info: tel. 577 202 201

21. 3. Vynasani Mareny

Misto: Drzkova

21. 3. Vitani jara

Misto: Archeoskanzen v Modré
www.archeoskanzen.cz

25. 3. Predvadéni velikono¢€ni lidové vyroby
Misto: Muzeum jihovychodni Moravy, Zlin
26. - 27. 3. Velikonocni jarmark lidovych femesel
Misto: Velké nameésti, Kromefiz
www.mesto-kromeriz.cz

27. 3. Velikonoce na rolnické usedlosti
Misto: Kariovice

www.kanovice.cz

27. 3. Tradicni moravska zabijacka

Misto: Hotel a restaurace Konicek, Uh. Hradisté
Info: tel. 572 551 033, www.hkonicek.cz

27. 3. Velikono¢ni jarmark

Misto: Vizovice

27. 3. Vafime si zdravé

Kurz vareni s Claudiem Rossi na téma zele-
ninové salaty.

Misto: Uherské Hradisté

Info: tel. 605 273 426, www.akropolis-uh.cz
31. 3. - 2. 4. Velikonoéni jarmark

Misto: Zlin, nam. Miru

ADRESAR | KAM NA AKCI | SOUTEZ

31.3. v 15:00 hod Tescoma junior cup
Misto: Diskotéka Flip, Zlin

8. ro¢nik barmanské soutéze

Duben

0Od 1. 4. Velikonocni speciality

Misto: Valticka hospudka, Zlin

Info: tel. 577 202 201

2. - 5. 4. Jehnéci speciality

Misto: Hotel a restaurace Konicek, Uh. Hradisté
Info: tel. 572 551 033, www.hkonicek.cz
2. — 4. 4. Cepovani Velikonoéni kraslice
Cepovani ttibarevného piva.

Misto: Valtickd hospudka, Zlin

Info: tel. 577 202 201

2. - 9. 4. Tyden velikonoc¢nich specialit
Misto: Zamecka restaurace, Zlin

Info: tel. 577 012 892
www.zameckarestaurace.com

3. 4. Velikono¢ni jarmark

Misto: Uherské Hradisté
www.uherske-hradiste.cz

3. 4. Velikonoéni posezeni u cimbalu
Misto: vindrna Panského domu,

Uhersky Brod

WWW.Stryci.cz

4. 4. Velikonocni kost slivovice

Misto: tvrz Hluk

www.mestohluk.cz

5. 4. Kost slivovice

Misto: MKZ Sady, Uherské Hradisté
Info: tel. 602 464 137

19. — 25. 4. Dny fizku

Misto: Valtickd hospudka, Zlin

Info: tel. 577 202 201

23. — 30. 4. S Italii na zamku

Misto: Zamecka restaurace, Zlin

Dny italské kuchyné, specialit a vina.
Info: tel. 577 012 892
www.zameckarestaurace.com

29. 4. - 2. 5. Chiestové speciality

Misto: Hotel a restaurace Konicek, Uh. Hradisté
Info: tel. 572 551 033, www.hkonicek.cz
30. 4. Vynaseni Morany a slet ¢arodéjnic
Misto: Brezuvky

www.brezuvky.cz

30. 4. Stavéni maje ve Zliné

Misto: Zlin, nam. Miru

30. 4. Slet carodéjnic

Misto: Lukovecek

@

hospudkoviny

SOUTEZ 0 KAVU LAMBORGHINI

V nasi soutézi mate moznost vyhrat celkem 5 ctvrtkilovych SMS se spravnou odpovédi zasilejte do
baleni kavy TONINO LAMBORGHINI. Staci jen spravné odpo- 15. dubna na Cislo 725 84 34 74. Cena jedné
védét na nasi otazku, poslat SMS a pak cekat, jestli se na Vas SMS se fidi tarifem vasSeho operatora. O vyhre
usméje kousek Stésti.

Ve kterém podniku v centru Zlina si muzete vychutnat kavu
TONINO LAMBORGHINI?

d) Restaurace DolceVita a Zamecka restaurace
e) Cafe&Coctail Bar Terassa
f) Kavarna Kralova vila

nzerce

www.hospudkoviny.cz

akce, udalosti, zabava

rozhoduje poradi doslych SMS zprav. O pora-
di dosSlych odpovédi rozhoduje termin jejich
doruéeni. Z jednoho telefonniho &isla plati jed-
na odeslana SMS zprava. Odesilatelé spravné
odpovédi s poradovymi &isly 14, 30, 44, 69 a 88
vyhravaji. Vyherci soutéZe budou telefonicky
vyrozumeéni a ceny jim budou predany v restau-
raci Devitka ve Zling.

Spravna odpovéd v soutéZi s Golden Apple Cinema z isla listopad - prosinec 2009 byla ,,Richard Krajéo, skupina Krystof“, tedy ,,b“.

Vlyherci soutéZe: Marie Slezakova - Zlin 5, Vratislav PolaSek — Zlin, Michaela Hlobilova — Zlin, Mirka Mikeskova - Nové Lhota, Dalibor Tichy — ZIin.
Spravna odpovéd v soutéZi s Lobkowicz Premium z €isla listopad — prosinec 2009 byla ,,dvanactka“, tedy ,,d“.

\Wherci soutéZe: Jan Graas — Otrokovice, Miroslav Senkefk — Zlin Priluky, Michal Klvacek - Prostéjov, Pavel Trcka — Zlin Malenovice, Bc. Jan Vasil — Uhersky Brod.

€ zverejnime.

kce bezplatné

lete informace na mail: stamgastagurman@seznam.cz. Vybran
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o
£
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Pripravujete akci, ktera by mohla zajimat naSe ctenare? Pak n




* GALAXIE

GALAXIE je jedineény zabavni park pro celou rodinu.

Y hale na plode 2500 m2 se nachdzl spousta atraked,
ktert nabizejl nezapomenutelnd
zAFitky nejen pro vale di
Kaddd z nich pfitom
plmlq.wujr: Jirviais planetu
Fhm Za jeding den tak
tee spaletnd uskutenit
d-:brc-r!ru?nml ceslin
vESITRem.

vesmirny HOTEL

# galaktické WELLNESS
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Wine Dietrichstein

Slunce moravskych vinic
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NEUBUZ

Navstivte nas v naSem luxusnim prezenta¢nim sidle v Neubuzi (15 km od Zlina), kde muzete
velkoobchodné nakoupit naSe vina, nebo usporadat obchodni setkani v utulném sklipku
¢i konferenc¢ni mistnosti, ktera je vam k dispozici. Tel.: +420 739 338 195

VINOTEKA VE ZLATEM JABLKU
Prijd'te do nasi exkluzivni vinotéky v centru Zlina, kde muzete koupit
nase vina, nebo to nejlepsi z Mad'arska, Chile, Argentiny i Némecka,
Portugalska a dalSich zemi. Tel.: +420 731 706 969

WWWWINEDIETRICHSTEIN.COM
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’ www.9EVITKA.cz
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