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Pizzerie La Strada 1 |
Tr. T. Bati 5359 (pod Malou scénou), Zlin
Po-Ct, Ne: 11:00 - 23:00, P4-So: 11:00 - 00:00

5"':; tel.: 777 717 998
_hl

b :',-:k Pizzerie La Strada 2
i I, Sevcovska 1556 (byvala Kuzelna), Zlin
e o Po-Ct, Ne: 11:00 - 23:00, P4-So: 11:00 - 01:00
' tel.: 777 717 711

rozvoz zdarma - tel. 774 401 411 Rozvoz pizz, téstovin, salatt po Zliné ZDARMA. La Strada 2 i rozvoz poledniho MENU



Svoboda Brezik

Pekarstvi
Sortiment
MINI vyrobku
vhodny pro
restaurace,
na snidané,
rauty a jiné
prileZitosti.
Novinkou
jsou vyrobky
bez cukru.

Svoboda a Bfezik — pedivo s.r.o.

U Tescomy 235, 760 01 Zlin-Luzkovice
Tel.: 577 007 511

e-mail: info@svobodabrezik.cz
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Kam byste zasli na grilované speciality?“
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Petr Holubaf, 19 let, student, Zlin
Grilovani pro mé znamena pratele a dobré jidlo.
V restauracich si grilovand jidla neobjedndvdme, radéji
si to bereme s prételi ven, protoZe je lepsi grilovat ve
vice lidech venku, neZ sedét zavieni v restauraci. Tam
chodime spi$ na jind jidla. Ale kdyZ je mozZnost, tak si
klidné i v té restauraci néco takového ddm. S grilova-
nymi specialitami se mi vybavi Restaurace U Hanusu.
Maji tam dobré steaky nebo kolena.

— e L5
Simona Aguilarova, 40 let, prodavacka, Otrokovice
My grilujeme velice malo, spi§ jezdime k sestfe. Vlast-
né ani neméame kde grilovat, protoZe nemédme zahradu.
Na balkoné by to bylo Spatné a sousediim nad nami
by se to asi taky moc nelibilo. V restauraci jsem jeSté
nic grilovaného neméla, protoZe si davame jiné véci.
Z vlastni zkuSenosti Zadnou restauraci s grilovanymi
specialitami nezndm, ale zapamatovala jsem si z bill-
boardu ,KdyZ kolena grilovand, tak Zlin U Johana.”

- i\ .

Katefina Scukalova, 33 let, masérka, Malenovice
Grilovani mam spojené se spoustou jidla - dobrého
jidla. K tomu pékné posezeni's prateli, dobrd naladaa i
piti k tomu urcité patfi. Vzhledem k tomu, Ze nejsem
aZ zase tak vasnivd, co se tyCe jidla, tak si urcité néco
ob¢as v restauraci ddm, ale vétSinou si ddvim moje
oblibené kufeci maso. My spi$ grilujeme doma, takZe
0 dobrych restauracich s grilovanym moc nevim.
Doma k tomu vétSinou pfiddme, co dim da.

Ptali jsme'se ve Zliné:

,,Co pro vds znamend grilovani? Objedndvdte si v restauraci grilovand jidla?

Tomas RiiZicka, 33 let, podnikatel, Zlin
Grilovani je hlavné o dobrém jidle, dobrém piti
a spousté znamych. V téch spravnych restauracich
si grilované jidlo dam, pokud mam doporuceni od
znadmych, u kterych vim, Ze se v tom vyznaji. Musi
byt hlavné kvalitni suroviny a musim védét, Ze to
v tom podniku umfi spravné udélat. Mam grilované
rad. Davam si rdd grilovana kfidla na hotelu Moskva
v Irské restauraci nebo U Johana.

Pavel JakeS, 21 let, nezaméstnany, Zlin

Ja tfeba griluji Casto, hlavné s prateli. Myslim si, Ze
grilovani je o originalité jednotlivych lidi, jak griluji a co
griluji. Grilujeme skoro vSechno maso, tedy az na ryby,
taky zeleninu, prosté vSechno. V restauraci si ddvam
grilované mélokdy, protoZe se mi tam zdaji pfehnané
ceny a chutové to pro mé neni moc zajimavé. Nezndm
Z&dnou restauraci, kde by méli grilované speciality. Ale
vim, Ze u Sedmi hficht maji dobré grilované véci.

Lenka Tomsii, 38 let, délnice, SluSovice

Kdy?Z se Fekne grilovdni, tak se mi vybavi maso, pivo
a pohoda. Dfiv jsem grilovala, ted uz k tomu neméame
prostory. Nejradgji na grilu mém kufeci maso a ryby.
Jit do restaurace na néco grilovaného mé vlastné ani
nenapadlo, ale vim, Ze specializované hospody na gri-
lovani existuji. Myslim si, Ze to v té restauraci nebude
takové, jako je to na zahradé venku, Ze mi tam asi
bude néco chybét. Moznd ta viné ohné a dym.

Vydavatelem magazinu Stamgast & Gurman je ve spolupraci se zlinskymi restauracemi
a podniky spolednost Devitka Plus s.r.0., V.Buriana 502/8, Praha 9, Satalice, 190 15. ICO
28219783. Registrace MK CR E 18555. Magazin vychazi ve Zliné jednou za dva mésice
v nakladu 20.000 vytisku. Toto &islo vyslo 7.5.2010. Neprodejné, distribuce magazinu zdarma.
Redakce: Namésti Prace 1099, Zlin. E-mail: redakce@stamgastagurman.cz.
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dravime vSechny Stamgasty
a gurmany!

Pocasi se nam prekulilo do jarnich az
letnich teplot a s tim pfichazi i jeden z vel-
kych gurmanskych
pozitkd — grilovani.
.1ak jsme si pori-
dili novy gril,* kon-
statuie moje kole-
gyné  z kancelare.
Predstavuji si néco
na tfech nozkach,
s ovalnym kovovym
ohnistém a rostem.

,Mélo to tak 400
kilo.“ Moje puvodni predstava je pry¢ a uz
nevim, co si mam myslet. ,Vyhazeli jsme
zadni sedadla z nasi felisky kombiku a nar-
vali ho do auta.“ Prestal jsem zcela uvazovat
nad podobou grilu a predstavoval si, jak se
da takovy gril poskladat do starsi skodovky.
Pro nékteré lidi je grilovani zivotni styl.
V jedné ze zlinskych kavaren jsem se
potkal s chlapikem, ktery se vénuje gri-
lovani uz 12 let. Z naSeho povidani pak
vznikl ¢lanek, ktery vam prinasi ruzné tipy,
triky a recepty.

Jestli dostanete pri ¢teni chut na néco
grilovaného, pak neprehlédnéte par tipu
na zlinské restaurace, kde vam pfipravi
urCité néco dobreho.

A jesté néco! Nezapomerite poslat SMS do
nasi soutéze. Tentokrat hrajeme o 20-ti kilo-
vé grilované sele a o poukazy ke konzuma-
ci v jedné vyhlasené zlinské restauraci.
Dobrou chut a pfijemné ctenl.

Vis S&G

inzerce
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Novy prodejce gastro
zarizeni ve Zliné

Rybniky. Firma Gastro Novotny je
specializovanym maloobchodnim prodej-
cem kompletniho vybaveni pro restaurace,
hotely a ostatni stravovaci zarizeni. Vice
na telefonu 577 522 290 nebo 777 050 774.
www.gastronovotny.cz

Zamecka restaurace~ e

Zameckeé

amecka restaurace ve Zliné plni sviij

e

ové otevienou prodejnu gastro m
zarizeni najdete ve Zliné v aredlu g

Nejvétsi zahradka
v Otrokovicich

Pizzeria Vassallo pro vas pfipravila poseze-
ni na dvou zahradkach. Mensi zahradka
s kapacitou asi 60 osob je ur€ena pro hosty,
ktefi si radi zajdou posedét i se svym pejskem.
Na velké zahradce s kapacitou asi 200 osob,
je personal pfipraven privitat také rodiny s dét-
mi. Pro né jsou zde houpacky, prulezky a dalsi
atrakce i pro ty nejmensi navstévniky. V pizzerii
nabizi vice nez 180 druhu pizz, téstovin, salatu,
steakU a polednich menicek. S letni sezénou se
rozsifuje nabidka pizzerie o grilovani na venkov-
nim grilu a o r(zné akce v podobé Zivé hudby,
apod. V horkych dnech jisté pfijde vhod dobie
vychlazené pivo z pivovaru Hlinsko, Rychtar.
Objevte nejvétsi zahradku v Otrokovicich. Vice

na pivnim trhu!

Ch

i po lepsi kvalité? VyzkouSejte novinku

utnaji Vam cCeska piva velmi
podobné? Touzite po zméné

na nasem trhu. Pivo plzeriského typu z
nejvétsiho pivovaru v Némecku - Krom-
bacher Pils. Prvni zminky o tomto pivo-
. varu jsou uz ze 13. stoleti. Postupné se
. tato znacka prosadila nejen v Némec-
ku, ale i na celém svété. Vyrabi pivo
svétlé - Pils, tmavé - Dark i kvasnico-
vé - Weizen. Vynikajici kvality dosahuji
- piva nealkoholicka i piva CAB s pfichu-
. ti coly, bananu a citronu. Distribuce a
» sklad piva je v Lipé, tel. 725 866 972.

© © 0 0 0 0000000000000 0000000000000 00000000000000
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slib a nejenom nadvoii se zad¢ina zele- . Vice na www.krombacherpivo.cz
nat a kvést. Po inspiraci podobou nadvo-
1i z konce 19. stoleti se miizete tésit na
sloupy obrostlé zeleni pfi posezeni na

zahradce, kde vam kuchaf bude grilo-

na www.pizza-otrokovice.cz

NejlepSi pizza

vat zamecké speciality. K tomu v§emu, ve ZI|ne

kdyz pfijdete v ten spravny den, vam soutézi Rddia Kiss Publikum “NEJ
bude hrat Ziva hudba a to vSe jen proto, VE MESTE” 2zvolili posluchadi
abyste se citili jako na Zamku. Vice na v kategorii Nejleps$i pizza - pizzerie La

Strada. Pizzerie, které gnﬁiete navstivit
na T¥idé T.Bati a na Sevcovské ulici,
byly ocenény certifikatem “Nejlepsi piz-
za ve Zliné”. Vice na www.pizza-zlin.cz

V KRABICI

a Bowlingu 9evitka ve Zliné vam radi pfipravi MAXI

PIZZU o pruméru 60 cm o trojnasobné gramazi
surovin. Tuto pochoutku si muzete objednat také do
krabice s sebou domu, nebo do vasi kancelafre. PFi
nakupu maxi pizzy obdrzite od personalu bowlingu
kupon a dva kupony si muzete vyménit za 1 hodinu
bowlingu zdarma.

BAR-BAR

nonNnsTorP PROUOZ

SIDLIME NA AUTOBUSOVEM NADRAZI VE ZLINE
V BUDOVE BYVALEHO EKOFERMU

. PIZZERIE)LA STAADA ZUIN

Trida TiBali ¢ Saveaviha Tin
B Feriucan o, B ke Won il ¥ o
botmgor ke WLAepEs ve maald

Text: PR, foto: archiv firem

inzerce

Hostinec U Cerného Byka

TF. T.Bati 240, Zlin Louky

MENICKA oD 70 KC, PODAVAME OD 10:30 HOD.
MOZNOST ROZVOZU OBEDU PRO FIRMY | JEDNOTLIVCE,
OBJEDNAVKY NA TEL. 608 828 482

Cepujeme 5 druhu piva Janaéek Cepujeme 6 druhti piva Janaéek

. * PRIMA 10° 051 20 K¢
*PRIMA 10° 0,51 20Ke * PATRIOT 11° 051 22 K& == . -
* PATRIOT 11° 051 22 K& | * KO!J,N|C 11° 051 22 Ké )
* KOUNIC 11° 0,5 | 22 K¢ (polotmavé pivo videriského typu) * LEZAK 12° 051 25 K(:: é'___ﬂ-_:
*LEZAK 12° 05| 25 K& * COMENIUS 14° 051 26 K¢ o
! * NEALKO PIVO LOBKOWICZ 051 22 Ke
* COMENIUS 14° 0,51 26 Ké

MOZNOST PORADANI RODINNYCH OSLAV, FIREMNICH AKCI

... A KAZDOU STREDU CEPUJEME KVASNICOVE PIVO [N V2o o 0Ky 510 U Nl U || A/ o0 A A o)




Profesionalni feSeni
pro Vasi kuchyni

, »,Kvalitu ocenim

nejen ja, ale i moj
zakaznici."

Emanuele Ridi,
Séfkuchar a majitel restaurace Da Emanuel

Vyuzili jsme gastronomickych zkusenosti Emanuela Ridi, uznavaného italského
Séfkuchare a majitele restaurace Da Emanuel, a pozadali jsme ho, aby se podilel
na testovani Horeca Select vyrobk(l. Jejich vysoka kvalita byla prokazana, coz
navic potvrzujeme Garanci vraceni penéz v pripadé Vasi nespokojenosti.

f

o oo oo Exkluzivné v makro www.makro.cz
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Autor: Petr Stépan
tel. 608 416 930

zabrarite odkapdvéni tuku do ohné,
tim zabranite tvofeni karcinogenu,
pouZzit muZete alobalové tacky, které
jsou k tomu vyrdbény

- Vezméte jehlici nebo Spejli a zacnéte
stfidavé napichovat.

- Kostka masa, pulka rajcete, kousek
jatyrek zamotejte do platku anglické

a napichnéte na Spejli a uz jen papri-
ku. - Postup opakuijte.

Spiz bude hrét barvami. Brzy hotovy

jidla. Pro nékoho je to spolecenska udalost a pro jiné je to

Zivotni styl. Autorem nasledujiciho élanku, rad pro zdravé
grilovani a receptu je pan Petr Stépan. Grilovanim se zabyva uz 12
let a je vidét, Zze ho to stale velice bavi. Vzdyt i diky svému povo-
lani ma ke grilovani blizko. Pan $tépan je totiz feznik. V roce 1998 | spalené maso nikdy nekonzumuijte
zkusil poprvé doma grilovat na zapujceném grilu. Néjak se mu to

N ékdo vnima grilovani pouze jako jeden ze zpusobu uUpravy

zalibilo a pak i rozjelo do vétSich verejnych akci.

Co vsechno Ize grilovat?

Jisté v prvni fadé vzpomenu

maso. Grilovat muzeme vepfové,
hovézi, kufeci, ryby, jehnéci, klokanf,
pStrosi atd. Meze se nekladou.

Do této skupiny bych jeSté priradil
uzeniny, jsou to jiz tepelné opra-
cované vyrobky, které nevyZaduji
tolik ¢asu na ro$tu a rychle zaZenou
prvotni hlad. Ddle muZeme grilovat
zeleninu. KaZdy jisté ochutnal
plétky grilované cibule, moZna nékdo
baklazén, rajcata, papriky apod.
Moznd nékoho prekvapi, Ze i grilo-
vané ovoce je bdjecné. At jde tfeba
0 jahody, banan i hrusku.

Jde opravdu o takovy teply sladky
desert. Je to takovd tieSnicka na
dortu za tsp&Snym grilovdnim,
kterou jisté potéSite své hosty

a ,rozbrnkate” jejich chutové buriky
jesté vice.

Par rad pro zdravéjsi grilovani

vZdy méjte vSechny grilovaci pomuc-
ky Cisté

grilujte maso pomalu a del$i dobu,
tak aby bylo propecené i v jadfe a to
na min. 70 stupna celsia (Ize méfit
vpichovym teplomérem)

na marinovani si udélejte ¢as a maso
v marinddé nechejte leZet min. 24
hodin (maso bude kreh¢i)

jestli vam to nebude na pfekazku,
zkuste solit aZ hotovy pokrm, bude
Stavnatéjsi a rychleji hotovy

pouZzivejte zvlast pfibory a nddoby
na syrové a zvlast na upecené
pokrmy

tam, kde pouZivate hodné papriky,
bude maso brzy hnédé, ne viak
propecené

grilovat zaCnéte, aZz mate uhliky doko-
nale rozpdlené a na jejich povrchu
lehky bily povlak

nikdy se nesmi vyskytnout plamen
(haste jemné vodou)

pouZivejte rad&ji méné tuénd masa (i kdyZ
takovy bucek, kdo by odolal, Ze? )

kofenici pfipravky volte jednoduse
podle sloZeni, tzn., Ze pokud obsahuji
vice jak 40% soli, tak je radéji neber-
te, nebot pak mate mdlo kofeni a jen
slany pokrm nijak nevynikne

k otdzce kvalitniho uhli mam pozndm-
ku, radéji ceskou produkci, neZ asijskou
nahradu - nevydrZi tak dlouho a také
mad niZ8i vyhievnost, brikety jé nedo-
poru€uiji, nebot jsou slepeny lepkem z
obili a nijak valné nevoni

rada na zavér, jako pfilohu pouZivejte
Cerstvou zeleninu, je zdravd a chutnd
skvéle.

Jak si pripravit Excelsior Spiz
- Nakrdjejte si veprové maso (kytu),
nebo kufeci prsa na kosticky cca 3x3
cm, pripravte si stejny pocet platku
anglické, to samé mnozstvi kosticek
kuFecich jater, pulky cherry rajcat

a kostky zelené papriky.

- Maso si nalozte do smési grilovaciho
kofeni a oleje (jen veprové nebo kureci).

Spiz bude dobfe chutnat a i jatyrka
budou mékké a od anglické slaniny
vytecné ochucend. Pro tuto excelent-
ni chut ma ndzev excelsior.

Grilovany banan

- Nachystejte si alobalové kousky asi
tak velké, abyste do nich mohli bandn
zabalit. Z jedné strany na néj naneste
mdslo, poloZte oloupany bandn, ten
zakapejte Stavou z citronu nebo
rumem a vSe dobfe zabalte. Vlozte

na rozpdleny gril a grilujte po obou
strandch minimalné 4 minuty.

- Pfipravte si nastrouhanou ¢okolddu
nebo postaci i granko a smichejte

s mletou skofici.

- Ugrilovany banan rozbalte a posypte
smési ¢okolady a skofice, muZete
pridat i ofiSky a podobné laskominy.
Jezte IZitkou a zapijejte lahvinkou
néjakého dobrého piti.

Na zdvér bych vdm chtél poprat hodné
uspéchu v grilovdni a porddani letnich
posezeni. Viibec se nebojte experimen-
tovat, tak jako jd. Dal$i zajimavosti

a fotografie z oblasti grilovdni naleznete
také na www.grilzl.estranky.cz
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,Jaka grilovana jidla Ize u vas ochutnat?
Co je nejzadanéjsi grilovana specialita u vas?
Jakou prilohu a piti doporucujete ke grilovanému masu?“
Ptali jsme se ve vybranych zlinskych restauracich.

Pizzeria Vassallo, Otrokovice

V nasi restauraci nabizime rlzné druhy
steakl pfimo z grilu, at uz s rdznymi preli-
vy, nebo s vybornou pikantni pastou vlast-
ni vyroby. S pfichazejici letni sezénou se
nabizi vice moznosti, kterych radi vyuZzije-
me a nabidneme naSim hostim grilova-
ni pfimo na zahradce, at uZ masa, ryb &i
vybornych domacich klobasek. Ke grilovani
a létu samoziejmé pafi dobfe vychlazené
pive¢ko. U nas mame na ¢epu méné zna-
mé, ale o to lepSi pivo Rychtar z pivovaru
Hlinsko.

Antonin Skrabanek,

Restaurace Aisa, Zlin

Nejsme restaurace vyloZzené zaméfena na gri-
lovani, takZe grilovana jidla pfipravujeme jako
sezénni nabidku pro nase zakazniky. Budeme
pfipravovat jidla z ryb (dle aktudlni nabidky
dodavatell), z masa kufeciho a veprové-
ho, grilovanou Eerstvou zeleninu, urcité také
obcas pfipravime grilovana Zebra, to vie pfi-
mo na terase pred zakazniky. Urcité si u nas
zékaznici oblibili lososa a kureci steaky. Jako
pfilohu bych doporucil grilovanou cEerstvou
zeleninu (nejlépe lilek, papriku, cibuli a ¢es-
nek) a napoj urcité pivo a samozrejmé dobré
Cervené vino (vecer).

Hubert Ryc,

Zamecka restaurace, Zlin

Z grilovanych specialit je nasi nejjasnéjsi
hvézdou grilovany candat s peCenym chfes-
tem v lupinku slaniny s ¢esnekovou redukci a
samoziejmé specialita naSeho kuchare Zamec-
ky sud, coz je hovézi steak obaleny platkem
pancetty a plnény gorgonzolou. Co se tyce pfi-

grilované zelenina a steakové brambory.

Jan Ballos,

Restaurace U Johana, Zlin

V nasi restauraci se od poc¢atku zabyvame grilo-
vanim véeho masa hlavné veprového. Nejoblibe-

lovany steak z krkovicky “Krkavec”. V soucasné
dobé& mame UpIné novou nabidku jidelniho listku,
kde mlZete vyzkouset zajimavy jehné&ci steak na
grilu a nebo kufeci prsi¢ko s kosti marinované
a pecené na grilu nebo spoustu jinych jidel. Ptate
se na pfilohu a piti. Kdyby to mélo vyhovét me, tak
ke grilovanému kolenu urcité pivo, ke steaku er-
vené vino vyrazné a plné chuti, k bilym mastim
a rybé na grilu lehké ovocné bilé vino. Jako pri-
loha je vyborna Cerstva zelenina nebo grilovana
a jsme na ValaSsku, tak bych byl pro brambor v
jakékoliv formé pecené, lehky salat bez majoné-
zy, s maslem a pazitkou nebo rozmarynové atd.
Grilovani je moje velmi oblibena Uprava masa.

Katefina Novakova,

Ranchero, Mexican Steak House & Tequila
Bar, Zlin

Grilujeme pfevazné rGzné druhy masa od hové-
zich steaku jak z Ceské, tak z argentinské svickové
¢i rodténky, pres veprovou panenku az po riizné
masové jehly a zeleninu, ale ochutnat mizete
tfeba i grilovany ananas v pomerancovém kara-
melu s vanilkovou zmrzlinou. Mezi oblibené pat-
fi napiiklad mexické fajitas, marinovana veprova
panenka ve slaninové sukni s jableénym chutney,

podavany s grilovanym bananem. Pfilohy k jidltim
na nasem listku jsou z vétsiny nakombinované u
kazdého jidla, tfeba k hovézimu steaku doporu€uiji
jen Cerstvou, nebo grilovanou zeleninu, popfipa-
dé pecenou bramboru jen tak se zakysem. K piti
ladi vyzraly plny cabernet sauvignon, k veprové-
mu masu pak tfeba modry portugal.

Petr Holéik,

Restaurace 9evitka, Zlin

V restauraci Devitka je nejvétSi specialita
churrasco. Tento pokrm podavame pfi pfi-
leZitostech, jako jsou rauty a spoleenské akce
poradané na miru. Jedna se o maso, které je
naloZené v jihoamerickém koreni a griluje se na
pfimém ohni pred zraky zakaznikd. K tomu-
to pokrmu je nejlepsi napoj dobfe vychlazené
nefiltrované kruSovické pivec¢ko Musketyr.

inzerce

Zlin Priluky
UJOHANA

tel.: + 420 577 018 282

www.grilovanakolena.cz
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Spravny Patriot dokdZe rozpoznat tu opravdovou, nesizenou chut piva. Peclivé dbdme na kvalitu piva, uspéli jsme v pivnich soutézich a zménili

Nase sudové pivo totiz neni pasterovano. Diky tomu si pivo zachova
bohatou chut' a mnohé zdravi prospésné latky. Oproti tzv. europiviim

ho v pivovaru Jandcek vaiime poctivé tradicni technologii za pouziti
moravského sladu a zateckého chmele. L

etikety na Iahvich. To, co rozhodné neménime, je nas vztah k nasemu kraji.
Jsme patrioti, stejné jako Vy. Patfime k sobé — nas kraj a nase pivo.

, -~ ' /[ hled \
Bud Pabsiotem svho Arnje.  suimimis | O
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Text: KP, Foto: Petr Holubar

Maijitelé zlinskych restauraci ve Zliné
urcité velice oceni nové otevienou
prodejnu s gastrozarizenim ve Zling.
Co vSechno jim miiZete nabidnout?
Nové otevieny specializovany obchod
pro vSechny majitele baru, restauraci,
hotelt a jinych stravovacich i ubytova-
cich zafizeni ve ZIing nabizi Siroky sor-
timent gastro skla, porceldnu, pfiboru,
jednordzového  nddobi  (ubrousky,
brcka, kelimky,
a doplriku, ale také Cisticich prostfedku
od tuzemskych i zahrani¢nich vyrobcu.

Co je v soucasné dobé vasi nejvetsi
vyhodou pro vase zakazniky?
Urcité je velkou vyhodou rozlehld vzor-

...), barového nécgini

kovna, kde si zdkaznik muZe vSechno
zboZi prohlédnout a vybrat. Ale nejvétsi

vyhodou maloobchodniho prodeje je |
urcité sklad, ve kterém je v3echno zboZi

ihned k dispozici a zdkaznik si muze
vybrané zboZi na misté zakoupit.

A co zakaznici, ktefi s podnikanim
v gastronomii teprve zaginaji neho
potrebuji rozsirit ¢i zmodernizovat
soucasny provoz?
| pro vSechny tyto zakaznikky méme FeSe-
ni, dle podkladu nebo predstavy zdkaznika
ihned na prodejné navrhneme projekt tak,
aby ergonomie kuchyné vyhovovala danym
pfedpokladum. Jsme schopni vybavit malé
bistro, fast food, kuchyni restaurace nebo
' s velkou vyvafovnu. Doddme
_| zakaznikovi vSe od malého
nafezového stroje, fritézy
aZ po velkokapacitni pizza
pec, profesiondini konvek-
tomat nebo vahu €i poklad-
ni systém na miru vaSeho
podniku. Vzdy se snaZime
zékaznikovi doporucit zafi-
zeni, kieré bude piijemnym
kompromisem mezi cenou
akvalitou. Vzhledem k tomu,
Ze na trhu je obrovska Skéla
zafizeni super kvality i neval-
ného provedeni, které ale ne

vzdy odpovidd cené vyrobku, snazime se
doporugit to nejvhodngjsi.

V dnesni dobé je tézké vybavit
kuchyni a zajistit potfebné mnozstvi
financnich prostiedkii.

- To je dalSi z Fady naSich sluzeb — lea-
sing! Na pockdni zékaznikovi vypoCita-
me z poZadované ¢éstky akontaci a vysi
splatek. Samotné vyfizeni leasingu Ize
realizovat b&hem tfi pracovnich dnu.

A abychom jesté predstavili firmu
Novotny.

Firma funguje na trhu
od roku 1996. Zaci-
nala jako mensi
prodejna  gastro-
zafizeni.  V soucas-

né dobé, jiz 10 let, na Komdrové v Brné
funguje velkd diskontni prodejna. V roce
2008 jsme otevieli prodejnu v Olomouci
a nyni nové také ve Zling. Chceme viem
nasim stdlym i budoucim zakaznikum
nabidnout bezvadny servis, poradenstvi a
profesionalni pristup.

Zavérem, kde Vas zakaznici najdou?

V8echny zdkazniky oCekdvame v pru-

myslovém aredlu na Rybnikdch 326 (za

velkoobchodem népoju Lesko). Oteviraci

doba je od pondéli do pétku od 8:15 do

16:15 hod. JiZ nyni se t&Si-
me na vasi navstévu.

Tomas Novotny,
majitel firmy

G ASTRO v

o
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Léto zasadné méni zivotni styl a lidé travi
vice ¢asu venku nez v jinych mésicich.
Teplé a slunecné pocasi vSak preje také
zménam ve stravovani. Velka ¢ast restauraci
ma v letnim obdobi daleko pestiejSi nabidku
grilovanych specialit nez ve zbytku roku.
A tak jsou cEasto venkovni zahradky plné
vuné grilovaného masa. Mnohé podniky
lakaji na originalni speciality.

Na své pfijdou pfiznivci grilovanych ryb,
kufeciho, vepfového i skopového masa a ob&as
i v mistnich kon&inach Ize narazit na nezvykle
kofenéna a tedy exoticka jidla, ktera umi potésit
i ty nejrozmazlenéjsi chutové oharky.

Tradi€nim mistem, kde si hosté zvykli chodit
na grilovana jidla, je Zamecka restaurace.
Zahradka na nadvofi zlinského zamku

nabizi kromé pfijemného posezeni nékolik
kulinarskych skvostu.

LZakaznici ocenuji ryby pfipravené na grilu.
Specialitou naSeho kuchafe je grilovany

candat, kterého podavame s pecenym
chiestem ve slaniné. Doporucit mohu také
grilované zeleninové pfilohy,” vyjmenoval
provozovatel Zamecké restaurace Hubert
Stryc.

Bezgriluby se neobeslianiv restauraci Devitka
na Namésti Prace, kde podavaji vyhlasené
hovézi steaky napfiklad s grilovanou cibuli,
paprikou nebo zampiony. ,Na grilu upravujeme
samozfejmé také rybi dobroty, napfiklad
steaky zlososa nebo pstruhy. U hostd jsou
to oblibena jidla. Pochlubit se miZeme i nasi
specialitou, ktera ma néazev Hofici panev —
Fajitas. Jde o grilované platky marinovaného
masa s lehce oprazenou zeleninou, které
podavané se dvéma pSeniénymi tortillami,
Cesnekovo-syrovou a smetanovou omackou,*
podotkl spolumajitel Devitky Petr Hol&ik.

GrilW‘vy-m ragii a hra.mmva termka
Foto: archiv R ace U Johana .
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Grilovany candai
Foto: archiv Zamecka restaurace

Jestlize ve Zliné existuje podnik, ktery je
grilovanym jidlem prosluly uz od doby svého
vzniku, pak je to uréité Restaurace U Johana.
Zdejsi veprova kolena jsou proslavend i daleko
za hranicemi mésta.

,Kromé kolena je oblibeny také steak z krkovicky,
marinované kufeci prso a nové nabizime také
grilované jehné&i maso,” vypocitaval majitel
provozovny Jan Ballo$. To ov§em neni vSechno.
V nabidce grilovanych jidel Ize najit také kachni,
krati &i kraliéi maso, ryby a krevety.

Ani provozovny, které se na Upravu jidel
grilovanim vyloZzené nespecializuji, vSak
nechtéji zUstdvat vlété pozadu. Treba
v restauraci Aisa na ulici Zarami si v tomto
¢ase mlze zékaznik objednat to, co v jinych
meésicich na jidelnim listku neni bézné k mani.

LK 1étu grilovani prosté pat, proto timto zpisobem
upravujeme jidla pfimo na terase pred o¢ima
hostt. Grilujeme ryby, kufecii veprové maso nebo
zeleninu. Samoziejmé, Ze nezapominame ani na
populami veprova Zebra. Vybormné je dochutit
jidlo jesté grilovanou zeleninou,” licil provozovatel
restaurace Antonin Skrabanek.

Na otevieni zahradek s grilovanymi specialitami
se uz tési i Stamgasti. ,Nedovedu si predstavit
|éto bez grilovanych ryb. Ty doslova miluji. Ob&as
si je pfipravujeme s prateli sami na zahradé,
nékdy si zajdeme nékam do hospody. K tomu
samoziejmé nesmi chybét dobfe vychlazené
pivo. UZ se t&€Sim na prvni grilovacku,” usmival se
Radim Binder.

Text: DK



JAKE GRILY ZNAME A CO KTERY UMI

a trhu mame v dnesni dobé hlavné tfi druhy grilu. A to na dfevéné uhli, dale grily elektrické, plynové, které mohou byt doplnény
lavovymi kameny. Teflonem pokryté plotny nebo mramorové desky jsou také vhodna a dobra topna média.

Gril na difevéné uhli

Toto grilovani je prosté klasika na kterou
vétSina vyznavacl grilovani neda dopustit.
Atmosféra kterou vyvolavaji zhnouci uhli-
ky, viiné pec¢eného masa a s tim spojené
posezeni pod Sirym nebem, tomu se
prosté neda odolat.

Vyhodou u téchto griICl je sice poFizovaci

% Grily plynové

Takové grily patfi do skupiny komfort-
nich. Maji vysokou pofizovaci hodnotu,
jednoduchou obsluhu a s pouZitim
lavovych kamenu je hracka grilovat.
Pokrmy pak vynikaji docela dobrou
chuti pe€eného masa. Velmi rychle
se rozehreji a dobfe se reguluje tep-
lota. Jde o zdravé grilovani, avSak
¢asta vyména kamenu a vysoké
pofizovaci naklady jsou mnoha lidem
prekazkou.

nebof tuk z masa kape do ohné a tim
vytvafi plamen a karcinogeny. Vhodné
jsou proto grily, které maji ohnisté mimo
grilovaci plochu a maso se griluje jen hor-
kym vzduchem. Tomuto zpusobu fikdme
nepiimé grilovani.

At uz pouzijeme levny plechovy gril

nebo drazsi litinovy, vysledek bude jisté
uspokojivy. Pokud vam to situace dovoli,

pouZzivejte spiSe kulaté grily. Maji lepsi Tyto grily je mozné pouZzivat i tam, kde
rozloZeni tepla, nez grily hranaté. jiné grily pouzit nelze. Nekoufi a nevytvari
Tip: K rozdélani ohné pouzijte horko- karcinogeny. K upe€eni masa jsou pouzity
vzdusnou pistoli - jednoduse a rychle elektrické spiraly. Jde sice o zdravéjsi
rozpalite uhli a mazete drive zacit. zpusob pfipravy, ale chybi zde ta prava

U tohoto zplsobu je vuné po grilovaném mase. Grilovani
potfeba opatrnosti, = je pomalejsi a nelze na takovém

protoZe pouzivate
otevreny oheri!

grilu pfipravovat silngjsi kusy
masa. Tahat kabely se
také nikomu moc
nechce. Tyto grily
maji pofizovaci cenu
0 néco vysSi. Takze doporucuji
jen v nouzovych situacich.

Existuji jesté dalSi druhy grilQ, ale nijak hojné se nepouZivaji.

Text: Petr Stépan,
www.grilzl.estranky.cz, tel. 608 416 930

v Foto: Samphotostock.cz
Zamecka restaurace

F

Nadherné prostiedi v centru Zlina

[ ]
Skvéla kuchyné
L]
Grilovani na nadvori
L] e
Vecery s zivou hudbou l
@
= Moznost poradani banketu, rautu,
svateb, Skoleni, smuteénich hostin,
uzavienych jednani
T T
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BAR - BAR

byvala budova Ekofermu,
autobusové nadrazi Zlin
Tel. 608 828 482
Nonstop bar

BAR - PIVNICE PODVESNA, STAR CLUB
Podvesnd XIV, Zlin
Tel. 608 666 143

CHELSEA PUB
LeSetin 1/674, Zlin
TeI 577 213 412

BOWLINGY

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
viz rubrika Restaurace

BOWLING K2
viz rubr|ka Restaurace

BOWLING U BARCUCHU
viz rubnka Restaurace

GASINA A HERNY

CASINO MAGIC PLANET
Kvitkové 4323, Zlin

CATERING

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
viz rubrika Restaurace

PE:rR STEPAN i ot Wiy,
KaSava 285, KaSava gb
Tel. 608 416 930
www.grilzl.estranky.cz o ket
Gnlovam pr| akcmh Servis ,,na kllé“

GASTRO ZAﬁl’ZENi
A VYBAVENI

GASTRO NOVOTNY

MASTRO
aredl Rybniky, Zlin CEME

Tel. 577 522 290, 777 050 774
www.gastronovotny.cz
SKLENICKA
SNP 1155,
Otrokovice

Tel. 7748878 78
WWW. sklenlcka cz

HOTELY A PENZIONY

HOTEL A VALASSKY SENK OGAR
Pozlovice 47, LuhaGovice
Tel. 577 131 650

SKLEN-£KA

HOTEL MOSKVA
Namésti Prace 2512,
Zlin

Tel. 577 561 111

HOTEL ONDRAS
Kvitkovd 4323, ZIin
Tel. 577 210178

PENZION A HOSTINEC NA ROZCESTi
Trnava 23, Trnava u Zlina
Tel. 577 988 210

WWW.na-rozcesti.cz
KAVARNY

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA
Dlouhd 5617, Zlin
(parkovaci dum Zlatého Jablka, 3.p.)

CORSINI CAFE
BartoSova 5532, Zlin
(pfizemi budovy Zlinstavu)

IV(AVI'\RNA COFFEE HOUSE
Sevcovska 814 (byvald Monika), Zlin
Tel. 724 148 175

KRALOVA VILA
Cepkovskd 1792, Zlin

STELLA CAFFE
Zarami 427, Zlin

PIZZERIE

PIZZERIA VASSALLO

Lidickd 1261, Otrokovice ™ “se,
Tel. 774 401 411 & R
Skype: pizza-otrokovice
www.pizza-otrokovice.cz —

e,

PIZZERIE LA STRADA
Tf. T.Bati 5359, Zlin i
Tel. 777 717 998
WWW. p|zza zI|n cz

PIZZERIE LA STRADA 2
Sevcovskd 1556, Zlin N
Tel. 777717771
WWW. p|zza zI|n cz

PIZZERIE RYCHLY DRAK
Divadelni 1333, Zlin
Tel. 737 573 937

POTRAVINY A NAPOJE

LESKO - VELKOOBCHOD NAPOJU, $.R.0.
K rybnikam 326, Zlin

Tel. 577 210 609, 603 215 715
www.lesko-zlin.cz

Népoje, potraviny a

BiRRRERRAE AEPRdd

tabdkové vyrobky.

KROMBACHER @
Lipa 280, Zlin

Tel. 725 866 972 H‘;’PH“

www.krombacherpivo.cz
D|str|buce p|va Krombacher

PAVEL DVORAK - REZNICTVi U BREZIKU
Pod Strazi 470, Zelechovice
Tel. 603 185 122

PIVOVAR JANACEK, A.S.
Neradice 369,

'y m’ ]
Unersky Brod Janneek
Tel. 572 632 461 -63 = =7

WWwWw.pivovar-janacek.cz

ZDE JE MISTO
| PRO VAS PODNIK!

obchod@stamgastagurman.cz

SALASIK U BERANKA
Budova VITAR, ZIin 1.,

- Louky o T WP
Tel. 775 252 505 "i g
www.mdanacek.cz

Slovenské syrové speciality.
VO prodej — budova VITAR, Zlin

| = Louky

Drobny prodej v So, Ne a svatky

- Lunapark Z0O Le3$nd

Horni Lhota 191, m@m
Lhota u LuhaCovic

Tel. 577 138 238, 800 111 911

SANYTRAK S.R.0.

| www.sanytrak.cz

Zpracovani a prodej masa.

SVOBODA A BREZIK — PECGIVO, S.R.0.

| U Tescomy 235, Zlin-LuZkovice

Tel. 577 007 511

Vyroba pecwa
RESTAURAGE

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
Namésti Prace 1099,

“ | Zlin

Tel. 577 596 112
www.devitka-restaurace.cz

DOLCEVITA
Namésti Miru 12, ZIin

| Tel. 773 598 982

www.dolcevita-zlin.cz , www.menicka.cz

HOSPODA PANCAVA
Piluk 89, ZIin

' TeI 572 578 520 608 828 482

*| HOSTINEC U CERNEHO BYKA

TF. T. Bati 240, Zlin — Louky
Tel. 608 828 482

~| Rozvoz ob&du pro firmy a \ﬁ
jednotlivce na objedndvku.

KOLIBA - KOCANDA
Zlinské Paseky 4369, Zlin

KRALOVA VILA
viz rubrlka Kavarny

MYSLIVECKA CHATA LOUKY
Chlumska 78, Zlin - Louky

(u koupalisté)

Tel. 602 707 463, 777 830 030
Poradéni rodinnych oslav

“la soukromych akC|

PENZION A HOSTINEC NA ROZCESTi
viz rubrika Hotely a penziony

RANCHERO

=
| Mexican Steak House |5
&Tequ“a Bar RAMCHERO

NAmeésti Prace 2512,  wumian smsasn mown
v 1. patfe hotelu
Moskva, Zlin

TeI 577 560 200, 608 713 980

HES'EIL.II‘EICQ‘L_:;)‘
{~ .r

RESTAURACE AISA

Zarami 4463, Zlin

(budova Ceské spofitelny, 6. patro)
Tel. 577 011 582, 732 215 870
Www.aisanew.cz

AND TEQUILA BAF

RESTAURACE ASTON
Kvitkové 4323, Zlin
Tel. 577210178

RESTAURACE K2
VrSava 1492, Zlin
TeI 577 200 203

RESTAURACE NA PRISTAVU
PFiluky 178, Zlin
Tel. 577 211 488

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Llpa 259 Zlin

 Restaurace uw Badbris

RESTAURACE U BADURU

Na Vr8e 296, Zlin — Jaroslavice
Tel. 577 019 465, 607 631 711
www.restauraceubaduru.cz
Oteviraci doba:

Po - Ct 10:30 - 21:00 hod.

P4 —So 10:30 - 24:00 hod.
Ne 10:30 - 21:00 hod.

RESTAURACE U BARCUCHU
Mokré 5215, Zlin
TeI 577242187

RESTAURACE U DVOU SLUNEGNIC
Sokolskd 5147, Zlin
TeI 577 436 522

RESTAURACE U JOHANA
Vizovické 410, Zlin — Pfiluky

Tel. 577 018 282 (@%)

WWW. u1ohana cz

RESTAURACE U SEPTIMA
Zardmi 78, Zlin
TeI 775 941 544

RESTAURACE U SVATEHO HUBERTA
Zéle$nd V/1183, Zlin
Tel. 577 221 842

SELSKA KRCMA
Namésti 3. kvétna 1606, Otrokovice
Tel. 577 938 082

TAVERNA LOTOS
Masarykova 151,
Luhacovice

unacovice wos  JAVERNA LOTOS
www.tavernalotos.estranky.cz
Speciality z mofi, fek a ocednt.

Italskd pizza.

U 7 HRIiCHD
Kvitkovéd 124/11, Zlin
Tel. 577 004 371

U NEONU
Masarykova 20, ZIin — Malenovice
TeI 722 688 190

VALTICKA HOSPUDKA
TF. T. Bati 3250,

Zlin

Tel. 577 202 201

V PRACI

Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 725 605 725
WWW. vpraC| eu

ZAHRADNI RESTAURACE 0BI
Aredl 0BI, Zlin — Louky
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ZAMECKA RESTAURACE

Soudni 1, Zlin

Tel. 577 012 892 PR, TN
www.zameckarestaurace.com

VINOTEKY

GALERIE ViN

Santraziny 5285, Zlin

ViNO HRUSKA

2. kvétna 2385, Zlin
Tel. 775 785 080
WWW. vmohruska CZ, WWW. vmokterechutna cz

VINOTEKA WINE DIETRICHSTEIN
Namésti Miru 174, OC Zlaté Jablko, Zlin
Wine P“iftrichstcin

Tel. 734 458 711 @“’

WWW. wmedletrlchsteln com

ZABAVA

GALAXIE ZLiN

Vrsava Zlin

GOLDEN APPLE CINEMA

Némésti Miru 174, OC Zlaté Jablko, ZIin
Tel. 571 817 255

Multikino. www.gacinema.cz

ZELENAGOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

ADRESAR | KAM NA AKCI | SOUTEZ

KAM N A AKCI kvéten / €éerven

14. 5. Mate dvur? My mame nadvofi aneb:
Gitans Blancs na Zamku.

Moderni jazz, ziva hudba.

Misto: Zamecka restaurace, Zlin

Info: tel. 577 012 892

15. 5. Vystava vin

36. mistni vystava vin, zacatek od 9:00 hod.
Misto: Sokolovna, Napajedla

15. 5. Kost vina

Misto: Sportovni a kulturni centrum, Staré Mésto
Info: tel. 572 541 098, 721 143 892

19. 5. — 30. 5. Speciality z ¢erstvého
chrestu a jahod

Misto: Valtickéa hospudka, Zlin

Info: tel. 577 202 201

20. 5. Degustacni menu véetné italskych vin
Misto: Valticka hospudka, Zlin

Info: tel. 577 202 201 (nutné rezervace)

21. - 23. 5. Jarni balicek

Pobyt se zabijackou a fizenou degustaci vin.
Misto: Hotel TATRA, Velké Karlovice

Info: tel. 571 444 323

22. 5. Verbifi

Regionaini soutéZ tane¢niku slovackého verburiku.
Misto: Sportovni a kulturni” centrum, Staré Mésto
Info: tel. 572 541 098, 721 143 892

22, - 23. 5., XV. vinné trhy

Prezentace vinafd, mistni vystava vin.
Misto: Sokolovna a zamek, Cejkovice

Info: tel. 518 362 701

23. 5. Jizda kralu

Pravod kralovské druziny méstem.

Misto: Kunovice

Info: tel. 572 432 721

28. 5. Mate dvur? My mame nadvofi aneb:
Filmové hity na Zamku. Ty nejvétsi filmové
Slagry, ziva hudba.

Misto: Zamecka restaurace, Zlin

Info: tel. 577 012 892

29. 5. Den otevienych sklepu

10. wyroCi vyhldSeni samozvané vinafské republiky.
Misto: Boretice

Info: www.republikakravihora.cz

28. - 30. 5. Jizda kralu

Misto: VI¢nov

Info: tel. 572 675 130, www.jizdakralu.cz

30. 5. Kaceni maje

Lidova slavnost s programem

Misto: Roznov pod Radhostém

Info: tel. 571 757 111, www.vmp.cz

30. 5. Kosecké pisné

Pisné Kosecké v zameckych zahradach.
Misto: Buchlovice

Info: tel. 572 595 996, www.fsbuchlovice.cz
11. 6. Mate dvur? My mame nadvofi aneb:
Trio Ligneus na Zamku. Vazna hudba.
Misto: Zamecka restaurace, Zlin

Info: tel. 577 012 892

12. 6. Peceni chleba

Ochutnavka Cerstvé upeceného chleba.
Misto: Muzeum na Mlyné, Dolni Némci
Info: tel. 572 648 721

12. 6. Festival vin

Misto: Velké Némcice

Info: tel. 777 080 589, www.festivalvinnemcice.cz
25. 6. Mate dvar? My mame nadvofi aneb:
Lidova hudba na Zamku

Misto: Zamecka restaurace, Zlin

Info: tel. 577 012 892

Pripravujete akci, ktera by mohla zajimat
nase ctenare? Pak nam poslete informace
na mail: redakce@stamgastagurman.cz.
Vybrané akce bezplatné zverejnime.
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' SOUTEZ
0 GRILOVANE DO RESTAURACE U JOHANA
Na kolik stupiii ma byt grilované maso propeceno v jadre?

V nasi soutézi mate moznost vyhrat celkem 4 poukazky do
Restaurace U Johana ve Zliné v celkové hodnoté 2.000 K¢, tj. cena
jednoho poukazu uréeného ke konzumaci v restauraci je 500 K¢.
Staci jen spravné odpovédét na nasi otazku.
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i

i
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i
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| jidlo v Restauraci
I U Johana ve Zliné?
i

i

i

i

i

i

i

i

i

a) na 70 stupnu

b) na 45 stupiiu  ¢) na 100 stupriu

SMS se spravnou odpovédi zasilejte do 15. éervna na Eislo 606 178 690. Cena
jedné SMS se fidi tarifem vaSeho operétora. O vyhfe
rozhoduje poradf

d) vepiovy
steak Krkavec

e) grilované koleno

f) hrbaty fizek
s fazolkou

ermin jejich doruceni.
jednoho telefonniho

cislem 111 vyhrédva.
yherce soutéZe bude

elefonicky vyrozumeén. :
Spravna odpovéd v narozeninové soutéZi naSeho magazinu o jizdu luxusnim Lincolnem z &isla bfezen — duben byla www.stamgastagurman.cz, tedy ,.c“.
Vyherci soutéZe: Jan Gogela - Malenovice, Irena CigoSové — Zlin, Hana Rezridkova - Zlin.

Spréavna odpovéd v suuljéii 0 kévu LAMBORGHIN[z tisla biezen — duben byla ,,Restaurace DnlceVi}a a Zamecka restaurace”, tedy ,,d“.

Vyherci soutéZe: Martin Za¢ek — Luhacovice, Jana Spundova — Horka nad Moravou, Vlastimil Kubdr — Sumice, Martin Cepera — Zlin, Jarmila Vérnd — Otrokovice.
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bez mésicnich poplatku 21 éeskych a slovenskych
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satelitni pfFijem pro Vas
bar, restauraci, provozovnu,
ddim, byt, ¢inZovni dim

kanall a vice nez 180 zahrani¢nich

180 K&/mésic 5 sportovnich kanall v
(Eurosport, Nova Sport, Sport 1, Sport 2, Sport 5)

komplet pfijimac + karta + parabola + montaz od 6 800 K& |

4; HD pfijem + montaZ od 12 500 K&

blizsi info na tel: 603 289 020
DREAM PLUS s.r.o.

Hiuboka 789 ;
= 76001 Zlin {
www.ostryobraz.cz

REAM-PLUS

bowling - bar
restaurace
denni menu

bowling
limatizove

- NOVy

Restaurac&ﬂ%

\ moderni gastronomie

OBEDOVA MENU - RODINNE OSLAVY
FIREMNi AKCE - CATERING

CESKA DOMACI KUCHYNE - MODERNI
EVROPSKA GASTRONOMIE

ZAHRADKA NA STRESNi TERASE S KRASNYM
VYHLEDEM

PRIPRAVUJEME LETNi GRILOVANI NA
TERASACH

Ul. Zardmi, Zlin — Budova Ceské spoiitelny, 6. patro (vytahem)
Tel. 577 011 582, 725 246 131-2

Rodinna firma byla zaloZena Pavlem Dvorakem
v roce 2000. Firma se zabyva prodejem masa
a masnych vyrobku, které si sami vyrabime.
Mame viastni bourarnu, kde si bourame masa
kureci, kruti a vepFové. Produkty viastni vyroby,
prodavame pouze v siti nasich obchodlii:

Zelechovice (na Jednoté)
Zlin - Gahurova 5265 (na Domé kultury)
Uherske Hradisté — Sadova 1396

Jsme prvovyrobci, hasSe ceny nejsou
predrazeny jako u konkurence !!!

PO PREDLOZENI KUPONU SLEVA NA
KURECI PRSNI MLS, BEZNA CENA 119,-




pIVO NEALKOHOLICKE svgr g

FRIl, NOVE

NEALKOHOLICKE PIVO
S VYLEPSENOU RECEPTUROU
Heineken md s nealko pivy mnoho
zkusenosti a Frii je vysledkem spojeni
téch nejlepsich postupu. Vznikl tak
nealkoholicky ndpoj s vyraznou
podobnosti klasickému pivu.

Charakteristické jemné a vyvazené pivni chuti je do-
sazeno klasickou metodou fizeného hlavniho kvaseni
a dokvasovani, pfi kterém jsou pouzity kvasinky bézné
vyuzivané pro vyrobu klasickych piv. Pro Frii je charak-
teristicka vyssi pInost stiredni intenzity horkosti bez
vyrazné mladinové pfichuté. Praveé ta byva typicka pro
fadu nealkoholickych piv a néktefi spotiebitelé ji po-
vazuji za negativni rys.

DalSim plusem nového nealkoholického piva je fakt,
ze zakaznici uprednostriuji jednoznacné identifiko-
vatelnou nealkoholickou pivni variantu. Ve spotre-
bitelskych priizkumech se totiz ukazalo, Ze fada lidi ma
problém u fady pivnich znacek odlisit jejich alkoholic-
kou a nealkoholickou variantu. To je jednoznacny ar-
gument pro zavedeni svébytné znacky nealkopiva bez
adekvatni alkoholické varianty stejného jména,” fikd
Daniela Klanc¢ikova, brand manager znacky Frii.

A v jaky moment byste Frii svym hostam doporucili?
Jednozna¢né to jsou sportovni aktivity, festiva-
ly a jiné kulturni akce, ale i jako vynikajici napoj
k obédu. Ostatné — téma zodpovédné konzumace
alkoholu je stéle silngjsi a spojeni konkrétni znacky al-
koholického napoje s konkrétnim sportem ¢i kulturni
akci maze byt vefejnosti i spotfebiteli vnimana jako
rozpor. Sama skupina Heineken ma nékolik projektd,
které se na zodpovédné chovani a konzumaci alko-
holu zaméfuji — napfiklad kamparn Rozpoznej pfizna-
ky! ,Znacka nealkoholického piva, ktera nema svého
salkoholického sourozence”, tak bude spotrebiteli ve
spojeni se sportem ¢i kulturou vnimana jednoznacnéji
a pozitivnéji. Proto se znacka Frii stane napfiklad ofi-
cidlnim partnerem podnikdi Moto GP na brnénském
Masarykoveé okruhu,” uzavird Daniela Klancikova.

Bud'Frii



