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o FIRAKUS - vinotéka ZLATNICTVI DRAHOKAM
cestovni kancelaf
FREE LIMIX PROFESSIONAL TANGO DKT MODA
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MATA SPORTS
sportovni potreby
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1) SVATEHO VACLAVA

CIZOJAZYCNA LITERATURA
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sazkova kanceldr PSU | alkohol, cigarety, vykup zlata
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WWW, HO fEBOﬁ.CZ , . _'_ID
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DETSKY KOUTEK S HLIDANIM maso, uzeniny

Sport bar - Synot

NGOC VU THI - textil

herna, bar, sazkova kancelar



BOJ O SVESTKU.

Najdou se témata, pfi kterych muzi ztraci smysl
jednat pragmaticky. Jedno z nich je aktuélni pra-
vé na podzim. O ¢em mluvim? No prece o Svest-
kach! Drtiva vétsina muzl se neumi podivat na
trnku, aniz by misto ojinénych modrofialovych
plodi nevidéla stamprle s priizracnou tekutinou.

Jak mudruiji, jestli sarka nezlobi, jestli uz nachys-
tat becky na kvas nebo jestli je dobra cena cukru.
Nebohé déti pak nuti shirat a Zendm odpocita-
vaji PRESNE $vestky do knedlikei. Vyména cervi-
vych jedinct za zdravé pak pripominé drama-
tickou vyménu rukojmich. Pfi slovech,povidla”
nebo,kompot” se hriizou oklepou, jako by slyseli
néco opravdu hodné neslusného. Mraz jim béha
po zadech uz jen pfi pouhé predstavé, Ze by trn-
ky mohly skoncit jinde, nez ve slivovici.

A pak nastane cas, kdy se moravské vesnice

(i mnoha mésta) zahali do specifické viné a muzi
se zklidnf, protoze uz maji ten svij valassky (slo-
vacky) vselék jisty. A nejedné statecné zené se
podafi za cenu velkych Istf,ulit” do mrazaku
Svestky na koldce a za naklddané okurky schovat
pér sklenic s kompotem.

Tak si dejte jednu malou na zdravi (tfeba ke
vestkovému kolaci) a zactéte se do Stamgas-
ta a Gurmana at zjistite, co je ve svété restauraci
a dobrého jidla novéhol!

Hezky podzim Vam preje redakce.
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PTALI JSME SE VE ZLINE

UZ JSTE NEKDY NAVSTIVILI NEJAKY GASTROFESTIVAL A LIBI SE VAM
MYSLENKA TAKOVE AKCE VE ZLINE? A JAK BY PODLE VAS MELA

PRIPADNE VYPADAT?

IGOR DOSTAL
24 LET, GRAFIK

Bohuzel jsem zatim zad-
ny gastrofestival nena-
vstivil, ale myslim, ze

v regionu takovéto akce
chybi. Osobné nejvi-

ce bych uvital, kdyby

se pofadatelé zaméri-

li bud na krajové speciality, nebo naopak na jid-
la exotickd a neznama, nejlépe s Ucasti kucha-

it ze zemi plvodu. Myslim, Ze by nebylo Spatné

cepty, napfiklad z kuchafek Magdaleny Dobro-
mily Rettigové.

JITKA GALIOVA
43 LET, KOSMETICKA

Jesté jsem na gastrofes-
tivalu nebyla, ale urcité
by se mi ve Zliné takto
zamérena akce zamlou-
vala a zasli bychom na
ni. Mné by se libila for-
ma zazitkovych menu
v néjaké kvalitni restauraci. Dovedu si predstavit
treba rlzné morské potvory pfipravované dob-
rym kucharem. Nu, a kdybych si méla vybrat z ku-
chard, kteff jsou znami z televize, tak bych si rada
nechala uvafit od Itala - tedy od Emanuela Ridi-
ho. Je to nejen sympatak, ale je mi blizky i jeho
styl varen.

MARTIN JURIK
46 LET, HUDEBNIK
A HOSPODSKY

Coz o to, mné by se ta-
kové akce libila, ale ne-
vim, jestli by podobné
byl naladén i dostatecny
pocet lidi ve ZIing, aby
takova akce byla Uspés-
na. Pfijde mi, Ze mistni jsou strasné konzervativni
a neradi zkousi nové véci. Vzdyt kromé asijskych
bister a pizzerif ve Zliné nic moc specidlniho neni
a lidé po novinkach nepatraji. Kde se ve Zliné vafi
fecka nebo francouzska kuchyné? Kde je rybar-
na nebo se toci piva nezndma z masovych reklam
nebo serviruji zahrani¢nf syry? Nevim. Takze, gas-
trofestival ano, véemi deseti, jen jsem zvédayv, kdo
na néj prijde.

ALENA BABICOVA
27 LET, MARKETINGOVY
SPECIALISTA

V listopadu se rozhodné
chystdm vyrazit na Kar-
lovsky gastrofestival do
Velkych Karlovic, ale za-
tim jsem jesté na podob-
né akci nebyla, takze pro
mne bude viechno nové. A kdyz uz se vypravime
do téch koncin, tak doufdm, Zze nebude chybét ky-
selice, tu miluju. Ale rada ochutndm i jiné valasské
speciality a urcité si zajdu na soutéz o nejlepsi va-
lassky frgal a na farmarsky trh. Podobnou akci bych
urcité uvitala i pfimo ve Zling, také bych na ni zasla.

MILOS SVOBODA
53 LET, PODNIKATEL

Dobré jidlo mam rad

a umim ho ocenit, tak-
Ze gastrofestival ve Zliné?
Pro¢ nel Ale pokud pdjdu
na takovou akci, tak mi
nékdo nesmi strkat gur-
mansky zazitek pod nos
nékde na ulici na papirovém tacku. Kvalitni jidlo si
zaslouzi odpovidajici prostredi, servirovani a jistou
davku slavnostniho pocitu. Takovy gastrofestival by
se milibil a pokud by byl napfiklad tématicky za-
méren na steaky, tak bych se urcité nechal zlakat.

IVANA BATOVA
38 LET, RIDICKA SANITKY

Ja bych na gastrofesti-
val v centru Zlina ur¢ité
vyrazila. Pfedstavuiji si, Zze
by mohl probihat na né-
mésti, kde by mély jed-
notlivé podniky své stan-
ky a prezentovaly by své
umeéni na konkrétni téma. Ve Valasském Mezifi-

¢ maji tfeba Guldsfest, tak néco podobného. Lidi
by prildkal urcité i zndmy kuchar - tfeba Emanue-
le Ridi z pofadu S Italem v kuchyni. A ¢lovék by jen
chodil mezi stanky, ochutnéval, hodnotil, setkal se
s prateli — mohla by to byt velmi pfijemna akce.

partner
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nejlepsi recepty na jednom misté

Magazin Stamgast & Gurman vydavaji ve spolupraci se zlinskymi restauracemi a podniky spole¢nost Devitka Plus -
s. 1. 0, V.Buriana 502/8, Praha 9, Satalice, 190 15, ICO 28219783 a Jaroslav Stfecha, Tec¢ovice 340, Zlin 4, 765 02,
ICO 645 23 683. Registrace MK CR E 18555. Magazin vychézi ve Zliné jednou za dva mésice v nakladu 20.000 vy-
tiskd. Toto ¢islo vyslo 15. 9. 2011. Neprodejné, distribuce magazinu zdarma. Redakce: Néamésti Prace 1099, Zlin,
760 01. E-mail: redakce@stamgastagurman.cz, tel. 606 178 690. Redakce neodpovida za obsah inzeratl. Inzerce:

obchod@stamgastagurman.cz, tel. 606 178 690.
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JEDNORUBKY

Text: PR, Foto: archiv firem

HRAJTE )
A SLAVTE S NAMI!

pecializovany velkoobchod - Gastro No-
S votny s pobockou ve Zling, aredlu Rybni-
ky, slavi 15 let pGsobeni na ¢eském trhu.
V souvislosti s timto vyrocim firma pfipravi-
la pro své zakazniky ve dnech 21. - 25. listo-
padu. tyden mimoradnych 15% slev a soutéz

najdete na zadnf strané naseho magazinu. Vice na

HODOVANI

ilovnici dobrého jidla a vina

S VINY GOTBERG
se mohou tésit uz ted na zvéfinové hody, které porada Re-

I\/\ staurace 9ka ve Zliné ve dnech 24. - 30. fijna. K této pilezi-

tosti budou moci hosté specidlné ochutnat vina z produkce vinafstvi
Gotberg. Jeho sidlo se nachézi v jihomoravské obci Popice v bezpro-
stfedni blizkosti vinic s nddhernym vyhledem na Novomlynska jeze-
ra a dominantu zdejsiho kraje — Pélavu. Vina z vinafstvi Gotberg sbi-
raji diky své kvalité ocenéni na tuzemskych i zahrani¢nich vystavéach.

www.gastronovotny.cz

VINOTEKA U ARCHY

NOVA VINOTEKA VE ZLINE
ro véechny milovniky dobrych a kvalitnich

P vin z Moravy i zahrani¢i otevreli v samot-
ném centru Zlina vinotéku, kterou objevite
hned pfi vjezdu na parkovisté naproti divadla. VI-
NOTEKA U ARCHY l&ka své zakazniky na pifjem-
né posezeni v soukromi, v nekurackém prostredi,
kde si mUzete posedét nejen u dobrého vina, ale
i u vynikajici kdvy. Kazdé pondéli zde nabizi zdar-
ma ochutnavku vybraného lahvového vina, které
si po cely tyden mizete zakoupit za akenf cenu.
Vice na www.vinotekauarchy.cz.

o ; £
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VERNOST
SE VYPLACI

grnostni slevovy program maji pro své hos- :
\/ty v TACL RESTAURANTU v Holesové. :

Kazdy zakaznik mé pravo vyzadat si pfi jed- :
nordzové Utraté nad 500 K¢ vérnostni kartu.
Na kartu jsou mu pfi kazdé platbé nacitany body, :
které urci vysi jeho aktudlni slevy. Pri kazdé dalsi :
Utraté zakaznik ziska pfislusné cenové zvyhodné- :
ni. Kartu Ize pouzivat také jako platebni. Zdkaznik :
zaplati obsluze libovolnou ¢astku v hotovosti a ta :
je pfipsdna na virtudIni Ucet drzitele karty. Ten-
to kredit pak zakaznik pfi platbé libovolné cerpa. :
Vice na www.taclrestaurant.cz :

GASTRO FESTIVAL

OSTRAVA
idlo a piti, Idkavé viné, pastva pro chutové burky i oci — néco, co

-J by si mélokdo z nds mél nechat ujit. Ve dnech 24. - 26. listopadu se
koné na Vystavisti Cerna louka jiz 11. ro¢nik Gastro festivalu Ostrava.

Navstévnici se mohou té3it na prezentaci soucasnych i novych trend(
moderni gastronomie, ceské a zahrani¢ni kuchyné, sirokého sortimentu
kuchynského nadobi a doplikd pro velkokuchyné i domacnosti. Samo-
zfejmosti je moznost ochutndvek i zakoupenti tradi¢nich ¢eskych tvarlzek
i francouzskych syr(, ¢eského a zahrani¢niho vina, zkratka vybér toho nej-
lepsiho z evropskych kuchyni. Nedilnou soucasti Gastro festivalu Ostrava
je také soutéz dovednosti studentl gastronomickych skol. Nacerpat in-
spiraci mlzete z nejvetsi prehlidky vystavenych slavnostnich tabuli. Velmi
lakavym tématem je dvoudenni soutéz ve vyfezavani ovoce a zeleniny — CZECH CARVING
CUP. Vice na www.cerna-louka.cz

/A OZZAKEM
DO PRACE!
opuldrni Ozzak vsem zndmy z pofadu TV NOVA Come-
P back bude ve Zliné! Vychutnejte si ho exkluzivné v Original
CZECH PUBU V Préci ve Zliné ve formé specialni jedenact-
ky — Ozzobir. Ozzobir je uvafen podle receptu Ozzaka a je vyji-
mecny plnou chuti a dobrym fizem. V Praci tak pokracujf v ces-
té predstavovani novych unikatnich piv od,malych ¢eskych
pivovar(” Vice na www.vpraci.eu

Vice na www.gotberg.cz

UZ ZADNE VYCITKY
Z DOBREHO JiDLA

N

eni nad skvely gurmansky pozitek z jidla,
o tom neni zadnych pochyb. Proc si jej ale
kazit vycitky z néjakého toho kila navic? Zi-

jeme preci ve 21. stoleti a béhem i jediného nein-

vazivniho zakroku bez jediné kapky krve si mlze-
me nechat nejen zmensit, ale pifmo az i odstranit
pravé néjaky ten spicek navic. Napfiklad pomoci
nejnovéjsi metody kryolipolyzy, kde uvidite oprav-
dovy ucinek jiz po prvnim tydnu po aplikaci. Vice
nejen o této metodé na www.SalonFormia.cz
Uz z&dné vycitky z dobrého jidlal

ZADNY FALESNY
TATARAK

sadit na kvalitni suroviny v kuchyni se dlou-
: hodobé vyplaci. O tom védi své i v Restau-

raci ASTON ve Zliné. Vzdyt diky tomu je-

! jich francouzsky tatarak Udajné zachutnal i Pavlu
Maurerovi, vydavateli gastronomického prlvodce
i Grand Restaurant, jehoZ manzelka si pfi opakova-
i né navstéve hotelu Ondrés ve Zliné odvezla dom
i i vzorek zminovaného tatardku. Majitel restaura-

i ce Bozetéch Dolnik vidi celé kouzlo jejich tatardku
i v pouzitf kvalitni ¢eské svickové, kterou podtrhu-
je chut kvalitniho hovéziho masa, ingredienci bez
i chemickych konzervant( a v pracnéjsim — fran-

¢ couzském zplsobu zpracovani tataraku.



Text: BK, Foto: archiv Agrarni komory ve Zliné

NEJLEPSI REGIONALNI
VYROBCI POTRAVIN
NA OSLAVACH DNE KRAJE

dendacté narozeniny ve velkém stylu -

oslavou Dne kraje. Akce je urcena pro
Sirokou verejnost - lidé mohou v ten den na-
vstivit sidlo kraje, zlinsky mrakodrap, i fadu
kulturnich instituci, které budou mit ten den
vstup volny. Pfipraven je bohaty doprovodny
program s hudbou a slavnymi osobnostmi.

Z linsky kraj si 1. fijna pfipomene své je-

Pro vechny Stamgasty a gurmdny se to nejdule-
Zitéjsi z oslav odehraje jiz od den dfive — v pétek
30. zafi a nasledné pak i v sobotu ve zlinské Spor-
tovni hale. Prévé zde se budou prezentovat svymi
produkty nejlepsi potravinafi Zlinského kraje. Or-
ganizatofi zde za Ucasti hejtmana kraje MVDr. Sta-
nislava Misdka navic oceni nejlepsi vyrobky.,Oba
dny doplInime celou fadou doprovodnych akci
vcetné ochutnavek, ukézek hospodarskych zvitat,
zajimavych soutézi i cimbalové muziky,” slibila Jana
Brazdilova z Agrarni komory Zlinského kraje.

Do soutéze o titul Perla Zlinska prihlasilo letos 39
Zadatell 118 vyrobkd v kategoriich masné, mléc-

né, pekarské, cukrafské vyrobky, alko a nealko na-
poje a ostatni vyrobky. Odbornd porota nakonec
pravo uzivat oznaceni Perla Zlinska udélila 26 vy-
robklim. Mezi vitézi nechybi treba kyta se zelenym
peprem, Spekacky, jogurtové mléko, frgal s lesnim
ovocem, brynzova zvifatka s pohankou, kysané zelf
nebo povidla.

Na Cenu hejtmana Zlinského kraje jsou pak na-
vrzeny dva vyrobky — Slunec¢nicovy chléb od Fran-
tiska Krélika z Trebétic a kolekce jidel firmy Jospo

z Holesova.

Moznost uZivat znacku Regiondlni potravina
vybojovalo v konkurenci 115 vyrobkd devét dob-
rot — Selské pastika (Reznictvi U Kusaka), Paserék
klobasa (Carnex), Pletenec kofenény — pareny syr
(Farma ZPZ), Jogurt bily (Mlékérna Valasské Me-
zifieh), Spaldovy fez s borGvkami a tvarohem (Ja-
vornik CZ), Medovnik (Medoks), Vizovicka slivovi-
ce (Rudolf Jelinek), Svestkova povidla (Jifi Netopil)
a Bramborové $isky plnéné uzenym masem a ze-
lim (Jospo).

\ r‘ "{'F"‘;I:I. \
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lensky krad

Dvoudenni akce na zlinské Sportovni hale je pro
véechny milovniky dobrého jidla jasnym signa-
lem, Ze se ve Zlinském kraji najdou kvalitni vy-
robci kvalitnich regionélnich potravin. A to je
jen dobre!

inzerce

SETRIM LEVNYM MASEM A UZENINOU NA SPRAVNEM MISTE?
Nekdo v tom ma jasno.

www.sanytrak.cz
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,O PUVABNYCH KALORIICH
7 POVIDLOVYCH TASTICEK,
OMACKACH | PRAVE
VIDENSKE KAVE“

ka miluji posluchaci Ceského rozhlasu jiz

dlouha léta. Jméno Marie Woodhamsové
je mezi novinafi pojmem, a jeji skalni fanousci
vi, Zze kariéru ,rozhlasacky” odstartovala v re-
gionalni stanici ve svém rodném Zliné.V osm-
desatych letech pak musela volit mezi laskou
a kariérou. Diky snatku s Ericem Woodham-
sem tak sice prisla o praci, ale dokonale po-
znala Videri. Od sametové revoluce, tedy pies
dvaadvacet let, si coby zahrani¢ni zpravodajka
Radiozurnalu Gspésné vynahrazuje i tu vynu-
cenou pracovni pauzu z minulosti.

J eji hlas a napadité reportaze z Rakous-

Po tolika letech - citite se jako Videracka nebo
jako Zlinacka? V néjakém rozhovoru jste uved-
la, Ze jednou umfete s kufry na hranicich, pro-
toze porad pendlujete mezi obéma mésty...

Ne, tady mam jasno. Opravdu doma jsem ve ZIi-
né. Ale Vidert mi také pfirostla k srdci, takze s témi
kufry to asi bude pravda. Uz nikdy nedokézu za-
bouchnout dvere ve Vidni, takze az budu jednou
tfeba travit podzim svého Zivota ve ZIing, urcité
budu ¢asto do Vidné zajizdét. Vzdyt je to,za hum-
ny". A potom - za cela léta jsem tu ziskala hodné
zkusenosti, poznala jsem detailné zdejsi Zivot. Dou-
fam, Ze své znalosti Rakouska a zdejsich pomérd
budu moci jesté zurocit.

Mate oblibené ,rakouské” a,nase” jidlo?

Jisté! Miluji jemné, tenké videnskeé fizky s fantas-
tickym bramborovym saldtem. A pak — vynikajici,
snad nejlepsi na svété nadherné kiupkavé a vona-
va grilovana kolena, kterd délaji v ¢eské restaura-
ci Kolarik-Schweizerhaus ve videriském Prateru.
Ktomu sklenici vynikajiciho ¢eského piva. Po tako-
vé vecefi pak tyden zpytuji svédomi a jim zeleninu,
abych anulovala nabyté kalorie.

Kdybych méla vyjmenovat ceska jidla, ktera
méam réada, zabrala bych celou stranku Stamgas-
tu. Pfimo doslova zboZnuji svickovou a madm
rada $panélské ptacky, kufe na masle a curry
kofeni. A pak pfijdou na fadu plvabné kalorie

z povidlovych tasticek, merurikovych a svestko-
vych knedlikd, kynutych knedlikd s povidly, sy-
panych méakem... Pravé jsem na to vsechno do-
stala obrovskou chut, takze si doma udéldm
aspon palacinku.

Text a foto: Blanka Kovandova

Kdyz udélate takové malé mezinarodni srovna-
ni restauraci a hospod: v ¢em je to tady atam
lepsi nebo naopak horsi nebo prosté jiné?

To je také téma na dlouhé povidani. Jiné je to pre-
devsim v tom, Ze Rakusané dbaji vice na své tra-
dice. Vude, i v jidle. Naopak — u nas se stale snazi-
me byt,svetovi”. Ovéem za grilovanou kotletou se
smazenymi hranolky, sem nikdo nejede. Ale tfeba
za dobrym vepfo-knedlo-zelo! Kuchyné vychdze-

inzerce

Abyste se neutopili v mori hostitelskych starosti.
firemni

a spolecenske akce na Klic

Vybrané reference: AGC FENESTRA, ASTRON BUILDINGS, BANG&OLUFSEN, BARUM CONTINENTAL, CESKA SPORITELNA, DEFEND LOCK,
EVROPSKA KOMISE, FEMAX, KUCHYNE SYKORA, LAPP KABEL, SYNOT, VZP, MINISTERSTVO VNITRA, TEPLARNA OTROKOVICE, ZLINSKY KRAJ.. A DALSI
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jici z mistni tradice - to je vizitka ndrodal A stalost
kvality je obcas problém ¢eskych a moravskych re-
stauraci. Zatim co v Rakousku vim, ze kdyz jdu do
konkrétni restaurace, dostanu tam perfektni fizky,
tam zase vybornou rybu a pokazdé ve stejné kvali-
té. U nds je uz hodné dobrych hospldek a restau-
raci. Dvakrat, tfikrat je to vynikajici, a pfi dalsi na-
vstéve se clovék divi, co ze mu to donesli. A jesté
bych se pfimluvila za ¢astéjsi misto na jidelnim list-
ku pro nase vynikajicf omacky — svickovou, rajskou,
smetanovou, Zampionovou, kienovou a dalsf.

Plati, Ze nase narodni kuchyné se prolina-
ji a Ze ta rakouska si vlastné vzala to nejlepsi
z kazdé kuchyné byvalého mocnafistvi?

Jisté. Rakusané velmi dimysiné vybrali ta nejlepsi
jidla zemi byvalé monarchie a udélali si z nich,svo-
ji kuchyni” Tu ale dodrzuji. Nékdy dokonce i ndzvy
jsou slozené. Napriklad Topfengolatsche — tvaro-
hové kolace nebo buchti¢ky, s nimiz chodil ¢esky
Honza do svéta, tu nazyvaji Buchtel a videriskym
nare¢im pak Wuchtel.

Mate v hlavé zasunuty néjaky zcela vyjimec-
ny kulinafsky zazitek?

Ano, kdyz jsem byla s manzelem mezi hosty na vi-
denské radnici pfi slavnostni vecefi na pocest né-
vétévy z anglického kralovského palace - princez-
ny Diany a jejiho choté. Mnoho chod jidla bylo
vynikajicich. Nepamatuji se uz na detaily, ale na to,
jakym zazitkem bylo pozorovat sehrané ¢isniky. To,
jak roznéseli slavnostni pokrmy, jakym zpUsobem

se vsichni secviceni pohybovali, jak v bilych ruka-
vickach opatrné zachdzeli se vzacnym porceldnem,
to byl koncert pro oci...

Myslim, Ze ve Vidni musi byt krasné proménit
se aspon na vikend v ¢istokrevného kavaren-
ského povalece. Podlehnete nékdy?

Ano, ale j& jsem tim ¢istokrevnym povalecem”

v pribéhu tydne, nikoliv o vikendech. Reknu Vam,
e je to Uzasné. Clovék musi napied testovat a pak
si, podle toho, co sam preferuje, vybrat tu svo-

ji nebo ty své kavarny. Mém jednu takovou, kam
chodim ¢ist noviny. Jen kdyz opravdu nemam cas,
tak si je barbarsky,prolistuji” v internetu. Jinak cho-
dim do kavéarny, kde maji nejvetsi pocet novin,
tedy vSechny deniky a vybornou kavu. Pan vrchni
mi ji pfinese bez ptani — uz vi, jakou mam rada.

A jak je to vlastné s tou pravou videnskou ka-
vou?

V té Ceské podobé — presso se $lehackou — ozna-
Cené jako Videnska kdva, to tady neexistuje. | kdyz
se Rakusané uz pfizplsobuji ¢astecné turistim

a nékde Videnskou kavu v této podobé nabize-

ji. Jinak je v téch velkych, starych kavarnach az
dvandct, dokonce sestndact rliznych kav. Ovsem
klasikou je presso rlizné sily a viderska Melange —
prekapdvana kava stfedni sily s mlé¢nou pénou.

Jste autorkou ucebnic ¢estiny pro cizince,
napsala jste knihu o pobytu Vaclava Havla
v Innsbrucku a také jste autorka Literarni ku-
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chaiky. Co Vas k tomu posledné jmenované-
mu vedlo?

Nedostatek ¢asu napsat slibené Kucharky" pro své nej-
milejsi — dceru Jitku a vnucku Pavlinu. Bohuzel, selha-
lajsem a pred Vanoci lamentovala, Ze nestihnu,zho-
tovit” dérek, ktery si objednaly. Slibovala jsem, Ze hned
po svétcich sednu a napiSu pro kazdou zvIast jednu
Kucharku” zcela obycejnych nebo béznych jidel, kte-
rd ndm doma chutnajf. Jitka mi fekla, at uz rovnou na-
pisi normalnf Kucharku, Ze ty recepty slibila nékterym
svym rakouskym kamaradkdm. KdyZ jsem pak zjistila,
jak moc kucharek se v Ceské republice vydava, mélem
jsem se zhroutila. Védéla jsem, ze moje kniha se musf
odlisit — a tak jsem vymyslela Literarni kucharku — smés
zabavnych historek a praktickych recept(.

Dékuji za rozhovor.

CISARSKE
BRAMBORY

4 velké moucné brambory, osminka mdsla, dva
Zloutky, dva bilky, osmina zakysané smetany, sl

Brambory uvaiime ve slupce v osolené vodé, necha-
me zchladnout, oloupeme, nastrouhdme. Mékké
maslo umichame se Zloutky do pény. Brambory smi-
chéme se soli a zakysanou smetanou. Bilky se Spet-
kou soli uslehdme do pevného snéhu a zamichdme
do hmoty. Kastrol vymazeme vydatné méslem a na-
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HOLESOVSKY ZAMEK —
KULTURA PRO
CELOU RODINU

atimco v minulych stole-
Z tich slouzil holesovsky za-

mek svym majiteldm -
rodu mocnych hrabat Rottalu
a pozdéji hrabéciho rodu Wrb-
nd, dnes plni funkci kulturniho
centra Holesova a jeho (zdale-
ka nejen) blizkého okoli. Do-
kladem tohoto tvrzeni jsou tie-
ba koncerty tuzemskych mega
hvézd typu pisnickare Jarka
Nohavicy, kapely Cechomor
nebo zpévacky Lucie Bilé kona-
né v zamecké zahradé, které do
Holesova prilakaly tisice hudby-
milovnych fanousk z nejriiz-
néjsich koutd Moravy...

Pfitom to ovsem zdaleka nebyly jen
koncerty zndmych hvézd anebo akce
typu Holesovské regaty, které v zam-
ku sidlici Méstské kulturnf stfedisko
- tfeba zrovna ve spolupraci se zlin-
skou uméleckou agenturou Velryba
- pfipravilo a zorganizovalo. Nabidka
Meéstského kulturniho strediska Ho-
leSov je prece jenom podstatné Sir-
8f, rozsahlejsi a hlavné je zaméfena
hned pro nékolik generaci.

Dokladaji to tfeba atrak-
tivni vystavy, které se za-
meéfuji na skute¢né osob-
nosti a na které se sjizdéji
fajnsmekfi stejné jako bézni
milovnici vytvarného umeé-
ni prakticky z celé republiky.
K nejnavstévovanéjsim vy-
stavam patfily rozhodné ty,
kde byla predvédéna vrchol-
né dila Jozi Uprky nebo Alfon-
se Muchy.

Mimoradna ale byla i rozsah-
1& expozice zlinského rodaka
a dnes v Praze domestikované-

ho malite Borise Jirkd, kterd byla oteviena pro ve-
fejnost takrka rok. Z dalsich vystavnich akci, které
letos probéhly, Ize vzpomenout napfiklad spolec-
nou fotografickou vystavu zpévacky Evy Pilarové a
novinare a fotografa Roberta Rohala, kterou pak le-
tos v Cervenci vystiidala dalsi velkd retrospektivni
vystava obraz(,zlatého slavika” Karla Gotta. Faktem
je, ze méla skoncit 21. srpna, jenomze pro velky z3-
jem musela byt o dalsi mésic prodlouzena.

Tak jako tak ale neni kulturni program odehrava-
jici se v posledni dobé ve zrekonstruovaném ho-
leSovském zamku postaven jen na koncertech a
vystavach. Vedle nadherného velkého sélu (kde

se konaji koncerty vazné hudby i plesy) a nemé-

né reprezen-

tivnich mensich sl pro vystavy je zde i né-
kolik komorngjsich prostor — napfiklad elegantni
zamecka vinarna (vhodné pro nejrliznéjsi osla-
vy), ichvatna zamecka sala terrena (slouZici
jak koncertim, tak svatebnim obfaddm) anebo ve
sklepeni nové vybudovany hudebni Drive Club,
kde se odehrdvaji vecirky, ale stejné tak bluesové,
rockové ¢i jazzové produkce.

Dalsim divackym ,tahdkem’, ktery na holesovském
zamku pomalu zdomécnél a na kterém loni vy-
stoupila i operni diva svétového vyznamu - Mag-
dalena Kozens, je festival vazné hudby Hole-
Sov Musica. V rdmci festivalu si v HoleSové zahrél
i dalsi svétoveé prosluly hudebnik — Radek Baborak.
Festival vstupuje prave letos na podzim do druhé-

ho ro¢niku, pficemz nabidne dalsi
skvosty vazné ¢i komorni hudby -
mimo jiného také premiéru barokni
opery Acis a Galatea.

Pritom nékolik koncert( vézné hud-
by nabidla také Letni $kola barokni
hudby, kterd probéhla v holesovském
zamku letos v srpnu...

Neméné atraktivni slozkou pro navstév-

niky holesovského zédmku jsou beze-

sporu prohlidky s fundovanymi prdvoddi,
kteff vas provedou doslova celym zam-

kem, a jesté se toho spoustu o zdmku a jeho
historii dozvite. Navic si zde mohou zakoupit

Text a foto: Robert Rohal



i drobné upominkové predmeéty, stejné jako celou
fadu publikaci zamétenych na historii at uz Hole-
Sova, tak holesovského zamku. ..

Hlavné béhem letnich mésict mohou navstévni-
ci vyuzit jak prochdzky v udrzovaném zédmeckém
parku, tak moznosti projizdky na lodi¢kach na vod-
nich plochach, coz nejvic oceni rodiny s malymi
détmi.

Plejada nejrliznéjsich akci je vsak pfipravenaina
podzim a zimu - patfi k nim i vystava nazvana
»Sigmund Freud Franz Kafka - o¢ima sta ces-
kych a slovenskych vytvarnika*, kterd by méla
byt oteviena do konce srpna pfistiho roku.

A kdo z hudebnikl v holeSovském zamku v nasle-
dujicich mésicich zahraje? Po zafijovych koncertech
skupiny Olympic, Moniky Nacevy a Michala Pavlic¢-
ka, Karla Koséarka a Romana Janéla, Ondreje Havel-
ky a Melody Makers zahraje ve velkém sale hole-
Sovského zamku také Dan Barta & Robert Balzar
Trio (24. listopadu). Oviem lahddkovy” bude i le-
tosni Bluesovy podzimek. Probéhne ve dvou ter-
minech - 12.a 18. listopadu - a predstavi se na ném

i dvé svétové hvézdy Larry Garner a Pat Smillie.

I kdyz se vam vycet akci mlze zdat obdivuhodny,
v zaddném piipadé nenf Uplny. Proto radéji pravi-
delné sledujte plakaty, poutace a webové stranky
MKS Holesov - tam se toho dozvite rozhodné jes-
té vice.

V Holesoveé vam totiz kromé kulturniho zazit-
ku dokézou nabidnout i ten gastronomicky.
V samotném centru mésta se nachdzi budo-
Vva, jejiz dolozené kofeny sahaji az k roku 1886
- dnesni Hotel & Restaurant TACL.

Po mnoha letech, kdy patfil rodiné Tacld,
byl objekt odkoupen souc¢asnymi majite-
li a postupné prosel kompletni rekonstruk-
ci, kterd byla od samotného pocatku poja-
ta jako investice do regionu, ve kterém ziji
a jako snaha pfivézt do mésta nékteré in-
spirace ze zahrani¢nich cest. Styl Restau-
rantu i hotelu byl ovlivnén zejména du-
chem klasickych londynskych hotylk a pubd.

Design celé budovy, jakoz i jed-
notlivych provozl spoluvytva-
fel ocenovany architekt Jan
Vicek, zndmy zejména svymi fil-
movymi designy, napf. ve filmu
Lidice, ¢i v seridlu Okresni pre-
bor.

Historie hostinské ¢innosti v
tomto domé sahad minimélné
do roku 1936, kdy byla vysta-
vena Koncese hostinska pro
tento objekt.

Jako prvni z celého komplexu
byl koncem roku 2008 znovu-
obnoven provoz Restauran-
tu, ktery svym stylovym a pfi-
jemnym interiérem navozuje
atmosféru ,staroanglického”
pubu. Pfitom je dostatec¢né
variabilni a reprezentativnii
pro usporadani nejrliznéjsich oslav;
svateb ¢i jinych hostin.

Restaurant mimo stalou nabid-
ku kvalitnf ¢eské kuchyné nabi-
zi vybér z grilovanych steakU a
ochutnat mazete i mexické speci-
ality. Jiz tradicf se staly vikendo-
vé hody: hus,
zvé-

www.StamgastaGurman.cz

finové, rybi nebo treba i tatardkové. Najdete zde
Sovska a pokud budete sledovat webové stran-
ky www.taclrestaurant.cz dozvite se o akcich,
kdy mlZete na ¢epu ochutnat i malosériova piva
z minipivovard z okolnich mést a obci.

V soucasné dobé finisuje dokonceni komfortni-

ho hotelu situovaného ve druhém a tretim patfe
budovy. Cely hotel je koncipovéan velmi moder-
né, presto s klasickym designem a nabidne vysoky
standard ubytovani za pfijatelné ceny. V Hotelu na-
jdeme celkem 10 pokojd s 24 1Gzky.

Hotel disponuje péti standardnimi pokoji, jednim
pokojem uzptsobenym pro invalidni obcany, dvé-
ma dvoupokojovymi apartmany (mana-

zerskym
a rodinnym) a dvéma exkluzivnimi V.L.P.
pokoji vybavenymi ndbytkem, ktery
byl vyrdbén a dovezen na zakazku pfi-
mo z Indie.

Jemny nadech orientu potom ne-

sou i mistnosti recepce, internetové
knihovny a konferen¢ni mistnost. Sa-
moziejmosti jsou pIné klimatizované
pokoje, pouziti inteligentni instalace
se vzdalenym ovladanim a dalsi véci
patfici k modernimu hotelu. Presné
datum zahdjeni provozu bude prezen-

tovano na www.hoteltacl.cz.

Hotel & Restaurant TACL rozhodné stoji za
vasi navstévu. Svou komplexnosti, designem
a historii se jedna o exkluzivni objekt v Holesove.

|9
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PODZIM

- CAS SKLIDIT,
CO KDO ZASEL...

stat ze zemé pozdni brambory, na Slovacku z vinic sladnouci

S tromy obtézkané ovocem a obili zdarné pod stiechou. €as do-

hrozny, na Valassku zalozit dobry trnkovy kvas. Podzim zkrat-

ka byl, je a bude v nasich zemépisnych sitkach ¢asem hojnosti a ra-
dosti z dobré trody. | kdyz na to v supermarketech s celoro¢né do-
stupnym ovocem a zeleninou, ktera k nam pricestovala pobledla a
zabalena pies cely les chladicich boxii tieba z druhého konce svéta,

zapominame.

NA MORAVE HODY, VE
SLEZSKU KRMAS, V CECHACH
POSVICENI...

Tti rizné ndzvy pro totozny divod
oslav data vysvéceni mistniho koste-

la v kazdé vesnici ¢i mésté. Za starych
¢asl se tedy hody slavily v kazdé far-
nosti jindy. JenZe lidé hodné casu tré-
vili zdbavou, navstévovali na nékolik
dni pfibuzné a ti zase navstévy oplace-
li. Hodovalo se, pilo a pracovni moral-
ka klesala. Tomu udélal pfitrz cisar Jo-
sef I, ktery chtél, aby se poddani sice
pobavili, ale v jeden &as a zbytek roku
poradné pracovali. Proto roku 1787 vy-
dal nafizeni, kterym lidu ur¢il slavit po-
sviceni naraz. Termin stanovil na nedéli
po svatku svatého Havla. Asi to ale ne-
dopadlo Uplné podle jeho predstav —
poddani sice zacali poslusné slavit treti
nedéli v fijnu,cisaiské hody’, ale zaro-
ven si ddl slavili i ty svoje! Martinské,
Katefinské a dalsi.

KAT NA BERANA, CEP NA
KOHOUTA

Hody doprovazely z dnesniho pohle-
du velice vystredni zvyky — tfeba zmi-
nek o hodovém stinani berana je po
celém Valassku (i jinych koutech nasf
krasné vlasti) vic nez dost. Treba ve Vi-
zovicich vozivali opentleného bera-
na na marach po méste, zastavovali
pted kazdou usedlosti, aby hospoda-
fi zavdali vina. Nakonec kat utal be-
ranovi hlavu (musela mu stacit jedna
¢ista rana kositem). Z celého zvire-

te pak hospodsky navafil gulds, ktery
mladenci spolecné vecer v hospodé
snédli. Zminky jsou i o chudécich ko-
houtech zahrabanych po krk do hliny,
do kterych se mladenci se zavazany-
ma oc¢ima trefovali cepem a existuji
zapisy i o shazovéni kozla (jehoz krev
méla pry hojivé ucinky a maso opét
koncilo v guldsi) z kosteln{ véze. Zmi-
néné krutosti byly zakdzany v roce
1825 a poznovu v roce 1855. Az do
dnesnich dnl se v mnoha obcich
udrzela jejich mirumilovna varianta -
vodéni berana.

HUS O MARTINE
NEJPEKNEJI ZPiVA

Hlavnim hodovnim jidlem v rodi-
nach byla husa, ale ne v podobé,

v jaké ji zndme dnes. Jaroslav Sti-

ka v knize Lidova strava na Valassku
pise o zvyklostech konce 19. stole-
ti:,Jedla se husa, nebo jiné maso,
ale vzdycky pouze vafena. Ve Valas-
ské Polance se o hodové nedéli po-
davala husi polévka s nudlemi, va-
fend husa, isky z nekysaného tésta.
V chudé rodiné v Pul¢iné se musel
spokojit s vafenym kralikem. Napek-
ly se buchty a vdolecky, pilo se pivo
a zhtivand z cistého lihu a nékterych
pfisad”

Ale ty UpIné nejlepsi posvicenské
husy pry nebéhaly po chudych va-
lasskych dvorcich, ale krmily se Zlu-
tou kukuficf kolem jihoslovenskych
Levic. Pise to ve své knize Chuto-

vy mistopis M. Ulehlova - Tilschové
s tim, Ze na mistnich trzich se pred
lety Ctvrtky pecenych hus prodava-
ly jako dnes tfeba opékané klobds-
ky. A levické hospodyné byly mist-
rynémi v Uplném zuzitkovani téchto
prekrmenych opefenctl. Jedna husa
vystacila na rlizné pokrmy pro celou
rodinu i na tyden! Snédlo se vie vcet-
né skvélych jater, dribkd nebo vy-
Skvareného sadla.

To posviceni v Cechéach bylo kromé
pecinek jednou velkou prehlidkou

velice pracné zhotovenych a ozdo-
benych kolackd. Kazdy kraj mél své
vlastni recepty na pfipravu a rizné

zpUsoby zdobeni. Nesetfilo se ma-

kem, mandlemi, tvarohem ani po-

vidly.

VINOHRADY, VINOHRADY,
DOBRE ViNO DAVATE

Na jizni Moravé je dodnes velkou
podzimni udélosti vinobrani, které
doprovézi rizné slavnosti. Na Hor-
nim i Dolnim Slovacku se krasné tra-
vi ¢as ¢ekanim na var prvniho bur-

¢aku a pozdéji i prvnf letosni mladé
vino. Stacf se podivat napfiklad na
internetovou stranku www.vino-
-vinobrani.cz nebo jesté obsdhlej-
st www.listyjm.cz se samostatnou
sekci: vinobrant, kosty a vystavy vin
a zjistite, ze az do konce roku uz ne-
musite délat nic jiného nez kostovat,
ochutnévat a hledat pravdu na dné
sklenky. Nenf pfitom ale $patné ob-
¢as vzpomenout na starou pravdu,
kterd Fikd, ze nepijeme proto, aby-
chom upadli, ale proto, abychom se
povznesli.

Stamgast a Gurman Vam pieje
hezké a hojné hody, posviceni, vi-
nobrani a dal$i podzimni radosti.

Vodéni berana v Hfivinové Ujezdé
v roce 1968.

A

P S. A pokud bydlite ve mésté, kde se Zdd-
nd ze zminénych tradic nedrZi, neni nic
Jjednodussiho, nez ddt do kupy pdr prdtel
nebo sousedu a nékterou z nich si uspo-
rfadat sami a po svém. Jen to stindni be-
rana bych ddrazné nedoporucovala!

PP S.: Nezbylo misto na napinavy po-
pis nékolikadenniho vareni povidel, pd-
leni slivovice, suseni a jiné druhy kon-
zervace ovoce a zeleniny, nakldddni zelf
na zimu a dalsich podzimnich radostf
nasich predkd. Aspori bude o cem psdt
zase za rok.

Text: Blanka Kovandova, Foto: Fotoarchiv Muzea jihovychodni Moravy ve Zliné
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QUICKDELI

nani, kde se nevafi a restaurace s poled-

nim menu je v nedohlednu? Jak rychle
vycarovat teplou vecefi rodiné po celém dni
v zaméstnani? Jak zajistit napriklad osamé-
lym senioriim plnohodnotné, dobfe pfipra-
vené jidlo za rozumnou cenu? Dobrou alter-
nativou feSeni v§ech nastinénych problému
je QuickDeli - vyroba chlazenych jidel z Kro-

merize.

J ak pres den kvalitné poobédvat v zamést-

Nova velkokapacitni kuchyn sidli v kroméfizskem
Magnetonu (je zde nové oteviena i vefejnd jidelna)
a je schopna vyprodukovat tisice porci denné.V za-
kladni nabidce je Ctyricet druh jidla — vétsinou ces-
k& klasika, ale nechybi vegetaridnska jidla nebo re-
cepty svétové kuchyné. Dalsich 60 jidel postupné
bude nabidku obménovat. Menu tvoii hlavni jidlo

s pfibalenym napojem.,Jidla pfipravuiji z kvalitnich
surovin kuchafi, ktefi maji velké zkusenosti z této ob-
lasti gastronomie. Dbdme na to, aby jidla byla dob-
fe ochucena a také aby v obalu atraktivné vypadala,’
uved| spolumajitel QuickDeli Petr Holcik.

Jidla pfipravena v kuchyni QuickDeli neobsahu-
ji zadné konzervanty i kdyZ majf trvanlivost 21 dni.

Jak je to mozné? ,Uvarené jidlo se devadesat mi-
nut zchlazuje na dva stupné Celsia, poté jde do ba-
licky, kde je z kazdé porce odstranén vzduch, kte-
ry nahradf ochranny plyn. Tento proces nema vliv
na chut a konzistenci jidla, na rozdil napriklad od
zmrazovani potravin,” vysvétlil Hol¢ik s tim, ze diky
tritydennf trvanlivosti nenf problém jidla rozvézt
prakticky po celé republice.

Firma je navic schopna pfipravit viceporcova bale-
ni, kterd vyuziji napfiklad firmy a provozy, kde neni
mozné z hygienickych nebo jinych ddvodd provo-
zovat vlastni kuchyn. Takové spole¢nosti pak staci
zfidit jen vydejnu jidla a zaméstnanci mohou mit
kvalitni teply obéd.,Sortimentem ovsem mysli-
me i na seniory, pro které chystame zajimavé akce
nebo na sféru socidlnich sluzeb,” pridava Holcik.

Chlazené jednoporcova jidla QuickDeli jsou mo-
mentdalné k dostani v siti prodejen Gastroma

a Inpost. Noveé je oteviena podnikova prodejna
také v obchodnim centru Centro ve Zliné — Ma-
lenovicich.

QUICK DELI

Hulinska 1799, Kroméfiz (areal MAGNETON a.s.)
Tel. 773737 821

www.quickdeli.cz

Jidlo staci jen koupit, ohfat a ochut-

nat. Nejvice jde na odbyt svickova, segedin-
sky a klasicky gulds nebo tfeba Spenat s uze-
nym a bramborovym knedlikem. ,Pfipravujeme
také rfadu Exklusive, kterd se bude jiz na prvni
pohled lisit balenim, a ve které se zaméfime na
zahrani¢ni kuchyné — italskou, madarskou, asij-
skou a dalsi. Vzdy s pouzitim originélnich recep-
td i vstupnich surovin. Planujeme také pfipravu
krabickovych diet, které jsou ted mezi stravniky
hodné popularni a umime uvafit i jidla bezlep-
kova," uved| Holcik.

inzerce
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catering

kdykoli & kdekol

catering raut coffeebreak

grill pérty promoce €VENt svatba
cocktail buffet nostina vecere
détska party akce na kli¢

www.9evitka.cz
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ing. Jaroslav Vadura - |. misto, gratuluje Karla Malinova
feditelka OAK Uh. Hradisté).

ramin cerveny - vybér z hroznl ro¢nik
2010 od vinaie Jaroslava Vadury z Pole-
Sovic je rozhodné vino, které by nemélo
uniknout vasi pozornosti. Pravé toto vino vy-
hralo ¢tvrty rocnik soutéze TOP Vino Slovacka
2011, kterou vyhlasuji Okresni agrarni komo-
ra Uherské Hradisté a Zemédélsky svaz CR,
uzemni organizace v Uherském Hradisti.

Jedna se o regionaini ocenéni vyrobku a do souté-
Ze se mohou prihlasit vinafi Zlinského kraje a pfi-
lehlych obci Blatnice pod Sv. Antoninkem a Blat-
nicka. Vina musi byt vyrobena z hroznt odrdd
vinné révy, kterd mé pGvod na tzemi CR.

Na IV. ro¢niku bylo odborné poroté predlozeno
k hodnoceni 77 vzorkl vin - 57 vzorkd byla bila
vina, 11 vzorkl ¢ervenad a 9 vzorkd rdzova vina.

Deset nejlépe ohodnocenych vin ziskalo certifikét
amedaile "TOP Vino Slovécka 2011" Toto oznaceni
mohou vinafi pouZivat na obalu svych lahvi. ,Znackou
TOP Vino Slovéacka chceme upozornit na kvalitu vin vy-
robenych na Slovécku a propagovat moravskd vina.
Pro milovniky vin je to zaruka kvality a pro vinare je
znacka dobrym startem v dalsich vinarskych soutézich.
Jde o ocenéni zaslouzené prace nasich regionalnich vi-
naf(, uvedla Karla Malinova z Okresni agrarnf komory.

Akce je spolufinancovéna z prostredk( Zlinského
kraje a probihd pod zastitou ministra zemédélstvi
a hejtmana Zlinského kraje.

Hodnoceni vzork( vin ze sklizné roku 2010, rozdé-
lenych do tfi kategorii podle obsahu zbytkového

cukru, provadeély tfi osmiclenné hodnotici komise,
slozené z odbornikl - drzitell platného osvedceni
o degustacni zkousce.

Perlickou je, Ze i lonsky ro¢nik vyhral Tramin cer-
veny Jaroslava Vadury z Polesovic — jen s letopoc¢-
tem 2009.

TADY JE DESITKA NEJLEPE
VYHODNOCENYCH VIN, KTERA

ZISKALA CERTIFIKAT

TOP VINO SLOVACKA 2011:

1.Tramin cerveny VzH Ing. Vadura Jaroslav
Polesovice 89,20 b.
2.Sauvignon MzV Vinarstvi Balicek - Hruska
Jalubi 89,00 b.
3. Ryzlink rynsky ledové Ing. Vadura Jaroslav
Polesovice 88,25b.
4, Rulandské sedé PS Ing. Vadura Jaroslav
Polesovice 88,00b.
5. Dévin + TC Mzv Hruska Pavel, vinafstvi
Blatnice pod Sv. Ant. 87,50 b.
6. Muskat moravsky  PS Alena Vyskocilova
Blatnice pod Sv. Ant. 86,50 b.
7.Cabernet Sauvignon jakostni ZEAS Polesovice, a.s
Polesovice 86,00 b.
8. Sauvignon PS Cicha Tomas, vinaistvi
Blatnice pod Sv. Ant. 86,00 b.
9. Rulandské bilé jakostni Vinaistvi Sojak, s.r.o
Polesovice 85,00 b.
10. Muskat moravsky kabinet Vino Zlomek&Vévra, s.r.o.
Borsice u Blatnice 85,00b.

Vysvétlivky: VzH — vybér z hroznd, PS — pozdni shér,
A | VzB — vybérz bobuli, MZV — moravské zemské vino

ANKETA )
PODZIM JE OBDOBi HUB, MLA-
DEHO ViNA A ZVERINOVYCH
HODU. CO BYSTE SVYM HOS-
TUM DOPORUCILI?

TOMAS JAKES,
SEFKUCHAR

HOTEL A RESTAURACE
KONICEK, UHERSKE HRADISTE
U nds v restauraci velmi radi
pfipravujeme pro své hos-

ty zvéfinové speciality a po-
krmy z hub. Doporucil bych
proto napriklad velmi zndmou a oblibenou kanci
kytu na Sipkové omécce se Spekovym knedlikem
nebo zvéfinovou terinku se susenymi brusinkami.
K tomu samoziejmeé vybér ze Siroké nabidky na-
sich vynikajicich ¢ervenych vin. Co se hub tyce, do-
porucil bych pokrmy z lisek nebo smési hub, napt.
houbové tagliatelle se $pendtem a marinovany-

mi liskami v portském viné. Timto také zvu viech-
ny nase hosty na zvéfinové speciality. Podrobnos-
ti 0 poradané akci najdete na nasem serveru www.
hkonicek.cz

MARIE VALKOVA,
KUCHARKA

RESTAURACE U VAGNERU,
ZELECHOVICE NAD DREVNICI
Samozfejmé, Ze k podzimu
patii zvéfina a mlada vina.
Proto bych rdda pozvala z4-
kazniky od 17.do 23.10. na
zvéfinové speciality, kde mohou snoubit chut
zvéfiny, hub i mladého vina.V tomto tydnu mo-
hou ochutnat ze zvéfinového menu jemny hou-
bovy krém z pravych htibkd, nadivanou kfepel-
ku, srn¢i se Sipkovou oméckou, Stavnaté bazanti
fizecky nebo jeleni steak s brusinkovou oméc-
kou a dalsi vynikajici zvéfinové speciality. Gur-
mansky zazitek pak podtrhne nabidka nasich
moravskych vybérovych vin.

PETR HOLCIK

RESTAURACE 9KA, ZLIN

Pro viechny Stamgasty a gur-
many — nase hosty, pfipravu-
jeme kazdoro¢né sezonnf spe-
ciality. Ve dnech 24.-30.10.to
budou Zvéfinové hody a v lis-
topadu tradi¢ni Husi hody.

V obou pfipadech budeme podéavat vina z vinaf-
stvi Gotberg, které ma své vinice v oblasti Palavy.
Tato vina, diky své kvalité, sbiraji ocenéni na doma-
cich i zahrani¢nich vystavéch.

SupermarketilernoverzlinélLoukach ,Qﬂ
Kyalitniltuzemskatalzahranicnilvinainejruznéjsich odrud'

znamyehfznacekiilunikatni'vina; ETJI‘L’EE“M*@BIEA

Sirokaljefrovnezinabidkalod|re jmﬂiti[m@lmhﬁ’f&
alto'zalbezkenkurencnilceny:Prijd'te/se presvedcitih
alnavstivtefoddeleniiprodejetvina v TERNU

Prodejvinal
v, Ternul Zlin;
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CESKA KLASIKA

V TOM NEJLEPSIM KABATE -
RESTAURACE U VAGNERU

prostiedim se vyplati vyrazit i kousek za

hranice Zlina - konkrétné do restaurace
U Vagner v nedalekych Zelechovicich. Malou
zajizd'’ku vam bohaté vynahradi zdejsi menu.
Podnik nedavno oslavil ro¢ni vyroci svého ote-
vieni a za tu pomérné kratkou dobu si ziskal
spoustu vérnych a spokojenych zakaznikdi.

Za kvalitni kuchyni a Gtulnym nekufackym

Majitelé Eva a Libor Vagnerovi totiz ve vsadili na po-
ctivou ¢eskou kuchyni. ,Vafime z ¢eskych surovin,
predevsim z blizkého regionu. Treba hovézi maso be-
reme vzdy Cerstvé z nedaleké biofarmy. Zasadné pfi
vafeni nepouzivdme glutamanova ochucovadla, ale
pouze stil, kofent a vlastnorucné vypéstované bylin-
ky. Jsme odprci polotovard a ve si vyrabime sami,
vcetné nékolika druhl knedlikd. Vérime, Ze kdyz lidé
ji poctivé pripravené jidlo z kvalitnich surovin, musf se
to odrazit na jejich zdravi i celkové spokojenosti,” vy-
svétlila filosofii podniku Eva Vagnerova.

V dnesni dobé, kdy vétsina podnikl nabizf vie,od
¢iny po pizzu’, pasobf jidelnf listek od Vagnerd jako
zjeveni. O prizen jedlik( na ném soupefi pecené
kachni stehno s krali¢im stehnem s brusinkovou
omackou, hovézi svickovou nebo vypecky se Spe-

natem a domacimi bramborac-
ky. Nechybf halusky nebo skvély
dezert pfipravovany vlastnoruc-
né pani Vagnerovou - jable¢-
ny strudl z doméaciho méaslové-
ho tésta.

| ——
Ve vsedni dny nabizime vybér ze tif jidel poledniho
menu a jidelnicek zpestfujeme i tydennimi specialita-
mi — tfeba guldSovymi dny nebo husimi a kachnimi
hody, &i rybimi specialitami. Od fijna hostim nabidne-
me obnoveny a rozsiteny jidelni listek, kde dostanou
Vetsi prostor tfeba kachni speciality,’ dodala majitelka.

“\/AGNERU

restaurace

Restaurace U Vagnerii
Osvobozeni 655, Zelechovice nad Dfevnici
Rezervace na tel. 731458 833
WWW.uvagneru.cz

Restaurace U Vagnerd ma prijemny a Utulny inte-

e 1iér s padesati misty pro hosty, ktefi si najdou cas

na posezeni u dobrého, kvalitniho a zdravé pfipra-
veného jidla.

ZA NEJEDNIM KULINARSKYM
ZAZITKEM JSTE K VAGNERUM DO
ZELECHOVIC ZVANI | VY!

ABY BYLO NEJEN V RESTAURACICH
A HOSPODACH CISTO

jidla, piti také zdanlivé malickosti - Cisté
prostiené stoly, voriavé uklizené toalety
s dostatkem ruéniki i mydla a dalsi,,drobnosti“.

Dobrou restauraci délaji kromé kuchare,

Zlinska firma Dankr s. 1. 0., velkoobchod ¢isticich,
uklidovych a desinfekénich prostredkl a kancelar-
skych potreb se jiz pét let stara svym zékaznikim
pravé o zminéné,detaily”. Na skladu v centru Zlina
zékaznici najdou pres dva a pUl tisice polozek — Cis-
tici, uklidové a desinfekeni prostted-
ky do kuchyni a toalet, obalové
materidly pouzivané v pohostin-

stvi, zakladni kancelarské vybave-

ni, ochranné prostredky, osvéZova-
Ce vzduchu, odpuzovace hmyzu,
zasobniky na tekutd mydla, toaletni
papiry a papirové ru¢niky véetné na-
plni, pfredméty pro hotelovy servis —
zkrétka vse pro hladky provoz pod-
niku - od pératek po padesétilitrovy
Cisti¢ do profesionalni mycky nadobi.

,V praxi to funguje tak, ze napriklad
provozni restaurace se ozve operator-
ce nebo obchodnimu zastupci, ze po-
trebuje dva kbeliky, draténky a utérky,
papirovou pasku do pokladny, menu

boxy a seznam konkrétnich cistict a my mu do par
hodin zbozi privezeme. Pro zdkazniky je vyhoda, ze
mohou vybirat pomocf internetu, nemusi nikam

chodit a ztracet ¢as nakupovanim a stanim v fadach.

Zbozi od nds navic zdkazniklm rozvazime zcela
zdarma,” vysvétlil spolumajitel firmy Josef Daniel.

Kromé vyrobkd zndmych znacek z reklamy nabizi vel-
kosklad i cenoveé vyhodnéjsi, ale stejné kvalitni ZboZi tu-

Tha
e ‘._"‘:h SqumaJ|teIf|rmyJosefDan|eI

|8 et B

DANKR

S.R.O.

...symbol Cistoty

zemskych vyrobct. Mezi klienty firmy Dankr s.r. o. patff
kromé restauraci a hotelt napriklad i matefské skoly, skol-
ni jidelny, VS koleje nebo nemocnicni a lazerskd zafizen.
,Nase firma zaméstnava ZTP osoby, fungujeme jako chré-
néné dilna a velkym firmam timto nabizime tzv. moznost
nahradniho pinént,” zminil dalsi vyhodu Josef Daniel.

Firma také pro své klienty pripravuje kazdych

14 dn0 specidlnf letdkové akce s vyraz-
‘ nymi slevami, které jsou $ité na miru
‘ pravé restauracnim provozdm.

‘ Pro fadové kolemjdouct je pak na Lo-

rencové ulici, kde Dankr s. 1. 0. sidli, ote-
‘ viena i maloobchodni prodejna s vel-
mi zajimavymi cenami.

FIRMA DANKR
SE TESI

NA NOVE
ZAKAZNIKY!

DANKR, S.R.0.
Lorencova 3791, Zlin
Tel. 577 012 080
www.dankr.cz
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1. misto

KRALICI KYSELICE

VERONIKA TOMANKOVA, PRAHA

Suroviny: 3% kg cerstvych hfibovitych hub, vniti-
nosti a hlava z krélika, 2 vajicka, 1 velkd cibule, 1 litr
vyvaru z kosti, V4 litru Slehacky, 1 zarovnana polév-
kova Izicka hladké mouky, stl, kulickovy pepf nové
kofeni, bobkovy list, vegeta, ocet

Postup: Ocisténé, nahrubo pokrajené hiiby spo-

lu s ocisténymi a pokrajenymi vnitinostmi a hlavou

z krélika viozte do hrnce a zalijte litrem vyvaru z kosti.
Osolte, pridejte cca 2 dcl 8% octu, a kofeni v cajovém
vajicku nebo zavazané v gaze. Uvedte do varu, seber-
te pénu a varte asi V2 hodiny. Pak pridejte cibuli zpev-
nénou paratky, hladkou mouku rozmichanou v trose
studené vody a povarte jesté 20 minut. Hlavu z krali-
ka vyjméte a oberte, maso vratte do polévky, kterd je
stale v mirném varu, a dobre rozmichejte vajicka. Od-
stavte, pridejte Slehacku, dochutte vegetou a octem.

NEJLEPSI

2. misto

TRNCENA OMACKA S UZENOU KRKOVICKOU,
PRILOHA VALASSKY POSKRABEK

JARMILA TRAVNICKOVA, ZLIN

Suroviny: 40 dkg uzené krkovicky, 20 dkg suse-
nych $vestek (nebo povidla), 6 dkg masla, 4 dkg
hladké mouky, 1 polévkova IZice povidel, citrén,
mletd skofice, cukr, stl

Postup: Uzenou krkovicku viozime do horké vody
a uvaiime do mékka. Varené maso vyjmeme, ve
vyvaru z uzeného masa rozvaifme susené Svest-
ky. Rozpustime maslo, pfiddme mouku a pfipravi-
me svétlou jisku, kterou zalijeme vyvarem s rozva-
fenymi Svestkami. Za stalého michani vafime tak
dlouho, az je omacka hladka, provarend a pfimé-
fené hustd. Pred dokoncenim priddme do omac-
ky povidla, $tavu z citrénu, citronovou kdru a mle-

VALASSKE RECEPTY

tou skofici (mozno i rozinky a nasekané oloupané
mandle). Jsou-li susené svestky kyselé, osladime.
Omécku precedime pres fidky cednik, abychom
odstranili jen pecky ze Svestek. Ostatni suroviny
jsou soucasti oméacky.

PRILOHA - VALASSKY POSKRABEK
Suroviny: 4,5 dkg masla, 60 dkg hladké mouky,

1 vejce, 2 dkg drozdi, sdl, mléko

Postup: V 1/3 I vlazného mléka rozpustime droz-
di, priddme Spetku cukru, trochu mouky a rozmi-
chame. Tim vytvorime fidké tésto (kvasek), kte-

ré nechame vykynout. Do misy prosijeme mouku,
vyklepeme vejce (¢3st Zloutku nechdme na potre-
ni bochankd), osolime, vlijeme vykynuty kvasek

a propracujeme se zbytkem mléka v tésto, aby se
v ném vytvarely vzduchové bubliny a aby se nele-
pilo na stény misy. Pfipravené tésto nechdme vy-
kynout a tvofime z néj bochénky, které opét ne-
chdme kynout. Bochanky klademe na vymazany
plech, potfeme Zloutkem rozfedénym mlékem.
Peceme v mirné troubé, obcas pokropime stude-
nou vodou. Po upeceni prikryjeme navih¢enym
ubrouskem. lhned podavéme, bochanky se neda-
ji ohfivat v pére.

inzerce
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Wellnessta VASHAGilBi

PKOPANICE

HOTEL®
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wwws hotelkopenice,cz.

s SVATBY, OSLAVY % FIREMNI AKCE VfKENDOVk" POBYTY

ADresa: 687 74 Zfkovi 160

E-MAIL: RECEPCE@HOTELKOPANICE. CZ

Ter: +420 572 631 663
Fax: +420 572 631 664




VELKE KARLOVICE

OD 4. DO 11. LISTOPADU
OPET OVLADNE

KARLOVSKY

GASTROFESTIVAL

ezinarodni farmarsky trh, galavecere
I\/\ se Spickovymi kuchafi, jednotné plati-

dlo Valassky tolar ¢i degustacni Valas-
ské menu - tyto i dalsi novinky obohati pro-
gram 3. roc¢niku Karlovského gastrofestivalu,
jedine¢né gurmanské akce ve Zlinském kraji,
ktera se bude konat 4. az 11. listopadu ve Vel-
kych Karlovicich.

Lonsky ro¢nik navstivily Ctyfi tisicovky lidi. Doufé-
me, Ze letos by jich mohlo

byt jesté vic, pfipravili jsme
tedy jesté rozsahlejsi pro-
gram, aby si opravdu vsichni
prisli na své. Napfiklad hlavni
bod gastrofestivalu, takzva-
nou Gastro tour, rozsifujeme
zjednoho dne na dva a sou-
¢asti bude poprvé i farmarsky
trh. Vedle farmard z Valasska =
jsme prizvali i vyrobce z part-
nerskych regiont Zlinského kraje v Italii a ze sloven-
ského pohranici. Na osmi mistech zfidi-
me gastro zastavky,
| vzdy tématicky za-
mérené na konkrét-
ni produkty. Na jed-
nom misté tak lidé
| budou moci ochut-
nat i zakoupit uzeni-
ny z riznych zemi od
| rdznych vyrobct, jinde
zase vina, destilaty i
I dezerty. Pro porovnani
' chutf jednotlivych zemi
to bude jisté zajimavé.
| Lidé také budou moci
| navitévovat mistni hos-
| pody a ochutndvat jejich
| speciality. Nové se bude
| viude platit jednotnou
ménou — Valasskym to-
| larem," I3k feditel hote-
lovych provoz pofadaji-
ciho turistického resortu
* Valachy Tomds Blabla.

. Hlavni hvézdou lorského Karlovského
gastrofestivalu byl, Ital v kuchyni” Ema-
nuele Ridi. Letos navstévnikim pred-
| vede svlij um nékolik Spickovych ku-
chatl s vysokym odbornym renomé
z Ceska, Slovenska a italského partner-
| ského regionu Friuli, mezi nimi ital-
sky drzitel prestizni Michelinské hvéz-
| dy Alessandro Gavagna, séfkuchaf
restaurace Al Cacciatore della Subi-
da. Jeho um mohou ocenit v sobo-
tu 5. listopadu navstévnici galavece-
fe v hotelu Horal. V dalsich dnech se

15
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uskutecni galavecefe mij. v rezii Gourmet clubu Slova-
kia ¢i interaktivni kucharské show. Pri nich maji diva-
ci neopakovatelnou moznost nahlédnout,pod ruce”
italskym mistrdim i ceskym $pickovym kuchattim,
ktefi poodhali tajemstvi svého umeéni. Pocet mist je
omezen, zajemci by neméli vahat s rezervaci.

Po dobu gastrofestivalu budou také vybrané re-
staurace nabizet specialni Valasské menu. To vzeslo
z ndmétd vefejnosti v soutézi o nejlepsi valassky
recept, kterou usporadal turisticky resort Valachy
na jafe. Z tradi¢nich doprovodnych akci nebude
chybét femesiny jarmark i soutéz o nejlepsi valas-
sky frgdl, kterou letos ¢eka 10. ro¢nik. Pro pfiznivce
neobvyklych gurmanskych zazitkd se uskutecni ve-
Cefe s menu z exotického hmyzu, milovnici micha-
nych ndpojd se mohou tésit na barmanské vecery.
,Jeden z nich zasvétime nejstarsimu vinnému de-
stildtu Armagnacu. Z Francie pfijede samotny pro-
ducent Armagnacuy, Philippe Gélas z Maison Gélas.
Privitdme i guru ¢eského barmanstvi Alexandra Mi-
ksovice," dodava Tomas Blabla.

Karlovsky gastrofestival vyvrcholi 11. listopadu uve-
denim Svatomartinského vina.

PREDBEZNY

PROGRAM:

4.-6.11. — Galavecere

5.-6.11. - Gastro tour, barmanské vecery
5.-6.11. —farmarsky trh

5.-6.11. —kucharské show

6.11. — soutéz o nejlepsi valassky frgal
10.11.  —menu z exotického hmyzu (entomofagie)
11.11.  —kfest Svatomartinského vina
Podrobnosti k programu: www.valachy.cz
N
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PODZIM JE TADY

A'S NIM

| ZVERINOVE HODY

livci, ale také labuznici. Zvéfina je totiz

skvéla pochoutka, ktera je nejen vita-
nym, ale také hodnotnym obohacenim nase-
ho jidelnicku.

N a podzimni honitby se tési nejen mys-

Zvéfina je masem velmi chutnym a vyznacuje

se typickou vini. Chutnost zvéfinového masa se
vsak mUze lisit, zalezi proto nejen na druhu zvére
a jeji Uprave, ale i na zdravi zvifete a na zpUsobu
odlezeni masa pred pripravou pokrmu. PFi tipra-
vé zvéfiny bychom méli dodrzovat jedno ze
zakladnich pravidel, a to, Zze zvéfinu nezpra-
covavame cerstvou. U starsich kust se doporu-
Cuje nechat zvite odlezet v kizi nékolik dni. Poté
by mélo byt maso bez kiize nalozeno do mari-
nady, nejlépe v porceldnové, kameninové nebo
sklenéné nddobé. Rovnéz mizeme maso obalo-
vat slaninou a bohaté kofenit. Nejjednodussi je

marinovat maso v kyselém mléce nebo podmasli.

V tekuting, kterou denné vyménujeme, musi byt
maso zcela ponofeno. Existuji desitky zptsobl
nakladanf zvéfiny. Da se fict, Zze co kuchaf, to jind
varianta. V podstaté jde v3ak jen o technologic-
ké postupy, které se lisi rozmanitosti kofeni nebo
pomeéry surovin. Doba zrani se odviji od druhu
masa, prameérné jde vsak o tfi az pét dni.

JAK UPRAVOVAT

ZVERINU

Zvéfinu mizeme upravit vséemi klasickymi zpd-
soby — vafenim, dusenim, pec¢enim i grilova-
nim. Vétsina kucharut se vsak shoduje, ze chuto-
vé vlastnosti masa vyniknou nejlépe pfi duseni
a peceni. Tak si vyberte... Vafenim se doporu-
Cuje zvéfinu upravovat, kdyz chceme doséh-
nout kvalitnf a silné polévky, nebo mame chut
na sekanou ¢i pastiku (zde je ale lepsi maso du-
sit). Jako druh masa se pouzivaji lojnaté ¢asti
nebo ofez. Pfiprava zvéfiny vafenim se podstat-
né zrychli, kdyz pouzijeme tlakovy hrnec. Pfed-
ni maso se zase vyborné hodi pro Upravu duse-
nim. Duseni je postup, pfi kterém maso ddvame

do rozehtatého
tuku a postupné ho
podlévame horkou
vodou, vyvarem
nebo vinem. Du-
senfm vznika sta-
va, kterou mdazeme
podavat s masem
nebo ji zahustime
moukou a pfipra-
vujeme z ni omac-
ku. Pecenim se zase
upravuje zvéfina

z hibetu nebo kyty.
V tomto pfipadé je
vhodné maso pro-
Spikovat slaninou

a péct na osmaze-
né cibulce se ze-
leninou. Pfi Upra-
vé starsi zvéfiny je
dobré pred pece-
nim maso kratce
podusit pod pokli-
ci a teprve potom
dopéct. Na grilo-
vani mizeme pou-
7it hibet, kytu nebo
panenskou svic¢-
kovou, které pred
Upravou marinuje-
me v oleji s citro-
novou stavou nebo
trochou octa.

JE LIBO JELENI, SRNCI

NEBO DANCI ZVERINU?

Zvéfina se déli na vysokou, do niz fadime srn-
ce, jelena a darka, déle na €ernou, kterou za-
stupuje divoky vepf, srstnatou (zajic, divoky
kralik) a pernatou, do které mizeme zaradit
divokou kachnu, divokou husu, baZzanta a ko-
roptev. Z jeleni zvéfiny, kterd ma v myslivec-

LA

ECCEES SR TR AT L G T T R TR TR LR ERE L LA RE LT L LERL AN T T

ké kuchyni nezastupitelné misto, je nejchutnéj-
$i maso z koloucha, lané nebo mladého jelena.
Srnci zvérina zase obsahuje mélo tuku a hodi
se na minutky, ale znamenité chutna i na sme-
tané. Za lahtdku myslivecké kuchyné je vsak
povazovano maso z danka. Jedinou vytkou

u tohoto druhu masa je fakt, ze byva prorostlej-
$i tukem neZ maso jelen.

Sokolska 5147, Zlin tel.: 577 436 522

Zveme vas na

inzerce

HUSIi HODY: ve dnech

17.523.10.2011
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V 11 HODIN TO ZACNE!

dobrému jidlu a zabavé s prateli. Ne-

nechte jej letos uplynout bez povsim-
nuti. Uzijte si Svatomartinského vina a s nim
spojenych hodii plnymi dousky! Mizete si do-
prat tento maly hfich, vzdyt po ném prijde
adventni pust.

S vatomartinsky cas patii mladému vinu,

Svatek svatého Martina byva
s napétim ocekavan nejen
kvUli pranostice o bilém koni.
Dne 11. listopadu se totiz ote-
viraji prvni ldhve vina pocha-
zejictho z podzimni sklizné.
A pokud se mladé Svatomar-
tinské vino vyvede, zname-
na to, Ze bude kvalitnf cely
ro¢nik.

Tradice Svatomartinské-

ho vina se po staleti vyvi-
jela zcela svébytnym zpU-
sobem, vychazejicim z
koloritu ¢eskych zemi, pre-
devsim Moravy. Tady mla-
dé vino ziskalo svij ndzev
podle pravidelného otvira-

ni a prvniho ochutnavani v den sv. Martina, tedy
symbolicky 11. 11. Jméno Svatomartinské, spo-
jené s vitanim nového vina se zacalo uzivat jiz na
dvore cisafe Josefa Il. Tehdy koncila vinatdm pra-
cujicim u vétsich sedldkd sluzba. V tu dobu byla
jiz nékterd vina ve sklepé vycisténa’, a proto bylo
zvykem ochutnat novou Urodu. Svatomartinské
tak bylo vzdy spjato s ¢asem bohatého hodova-
ni a bujarého veseli. Odtud pochézi dnes jiz tra-
di¢ni spojeni — svatomartinské husa se Svatomar-
tinskym vinem. Toto obdobf pfipadalo na dobu,
kdy sklizer jiz byla v bezpeci pod stfechou a za
dvermi ¢ekal klidny Advent spojeny s predvanoc-
nim pUstem.

Prijemny zvyk dobrého jidla a piti pfetrval do dnes-
ni doby. Lidé v dobé vrcholiciho podzimu radi vyu-
Ziji pfichodu mladého vina jako pfilezitosti pro po-
bavenf a setkani s prateli.

Pfi doméacim servirovani plati pro Svatomartinské
stejna pravidla jako pro ostatni vina. Dillezité je
dodrzet spravnou teplotu: Bild a rizové vina
doporuc¢ujeme konzumovat pfi teploté 10 - 12 °C.
Pro ¢ervend vina s decentni kyselinkou je idedIni
teplota servirovani 12 - 14 °C, pro Cervené se sa-
metovym projevem teplota 14 - 16 °C.

www.StamgastaGurman.cz

S0

5TIPU K NAKUPU
SVATOMARTINSKEHO VINA

1. Pfi ndkupu Svatomartinského vina hledejte
lahve s logem se svatym Martinem na etiketé
a hrdlem uzavrenym kapsli s oznacenim Svato-
martinské. Etikety na lahvich rdznych vin se lisf,
nebot kazdé vinafstvi pouziva vlastni motivy.

2. Svatomartinské je prvni vino rocniku, kterym
se pii pripitku tuka. Prameni to z dob za Josefalll,,
kdy se na sv. Martina po sklizni dojednévala u vel-
kych sedlakd sluzba na dalsi rok a dohoda se stvr-
dila sklenkou mladého, avsak jiz jiskrného vina.

3. Kvalitni mladé vino je na nas trh jiz nékolik let
uvadéno pod spole¢nou znackou Svatomartin-
ské. Je to zndmka kvality, nebot tato vina musi
Uspésné projit hodnocenim nezavislé degustac-
ni komise.

4. Na svatého Martina jde o vsechno, nebot kva-
lita mladého vina prozradi, zda se povede ro¢-
nik. Zkuseni vinafi jsou ze Svatomartinského
schopni vycist, bude-li novy ro¢nik patfit mezi
vyjimec¢né, anebo pouze dobré.

5. Svatomartinské je samozfejmé nejlepsi hned
na podzim, kdy je pro nas prvni chuti nového
ro¢niku. Vinafi doporucuji vypit mladé vino do
jara, nebot pozdéji by jiz mohlo ztracet na sve-
Zesti. Z toho ddvodu neni Svatomartinské vhod-
né k archivaci.
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‘Odnocni nabidfa

* Dirkové baleni Yina

* Dirkovy poukaz na nafup vina

Y bodnoté

* Ovucher na zdazitef,

inzerce

@ 1000 K¢ s ochutnavkou

 Nabidga vin na vinocni ddrgy pro firmy

* Predvdanocni setfani firem

o Nadvstéva vinarstvi &2 specidlni program

Gotberg, as.
U Sadu 394, 691 27 Popice, Czech Republic
phone: +420 530 330 132, e-mail: gotberg@gotberg.cz

- www.gotberg.cz |
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Frantiskansky klaster

"

DISCO

Kllmatlzovane prﬂsto

Zcela rﬁﬂt |mage

Nejnavstévovanéj &Py kraji

-.ﬁNo

vano za srdce Slovacka. Jak dokazu-

ji archeologické nalezy, patfilo toto
uzemi k centriim Velké Moravy. Historie
Uherského Hradisté se zacina psat v roce
1257, kdy cesky kral Premysl Otakar Il. za-
lozil mésto, které mélo chranit nedaleky
cisterciacky klaster na Velehradé. Prvni-
mi obyvateli se stali lidé ze sousednich vsi
Starého Mésta a Kunovic. Proto se Uherské
Hradisté dodnes pySni dvéma velkymi na-
méstimi.

l | herské Hradisté je pravem povazo-

Vlydejme se spole¢né na prochazku méstem,
které v tento Cas Zije vinem a von{ bur¢akem
V nedalekych vinohradech na svazich kopce
Rochus pohlcuji hrozny htejivé zafivé slunce,

Ka

— =
Text: Alena Kucerova Foto: archlv mésto Uherské Hradisté
-

THET LT

Masarykovo ndmésti

a v maratickych sklepich se postupné zac¢inaji pl-
nit klasické sudy i moderni nerezové tanky hrozno-
vou $tavou. Za peclivého dozoru vinafli se promé-
ni v jiskfivy mok.

Vyct Ci cyklovylet za¢neme na Maridnském
ndmeésti. Aby se ndm veseleji slapalo, ve vinotéce
s pfiznacnym nazvem R&j vina se mizeme posil-
nit vyte¢nym burcakem a s sebou dom si koupit
tfeba Idhev skvélého ledového vina. Pokochdame
se pohledem na barokni maridnsky sloup, kasnu,
kostel Zvéstovani Panny Marie i sousedni objekt
byvalého frantiskdnského klastera. Prostredni ulici
projdeme kolem $ikmé véze staré radnice na Ma-
sarykovo nameésti. Jeho dominantu tvof{ barokni
kostel sv. FrantiSka Xaverského se sousedni Redu-
tou. Jeji nddvofi zdobi fontdna sochare Otmara Oli-

inzerce

RESTAURACE

pacita 120 mist, salonek 40 mist,
domaci kuchyne, svatby, oslavy, party,
firemni vecirky, catering, akce na Kklic.

No.6, Kiub kultury, Hradebni 1198, Uherské Hradisté, tel.: 572 555 415, www. nuE t:z

-t




Nasim dalsim cilem bude aredl més-
tanskych vinnych sklepl v Uherském
Hradisti — Maraticich. Cestou se zasta-
vime na obéd v hotelu Konicek, chce-
me-li si Uherské Hradisté uzit dosyta,
jisté neudélame chybu, kdyZ v nékte-
rém se zdejsich Utulnych pokojd pre-
spime. Moznd budeme mit roman-
tické sny, vzdyt hotel vznikl citlivou
prestavbou nékdejsi vyrobny koca-

| | 10, Sluzby hotelu ostatné ocenila fada
slavnych hostd, jak doklada galerie je-
jich fotografii. Odtud
je to do vinohradu jiz
skok. Aredl hradist-
skych méstanskych
vinnych sklept je
opravdovym unika-
tem. Nejstarsi ob-
jekty pochazejiz 18.
stoleti. Patfily hradist-
skych méstantim,
kteff se zde s oblibou
schézeli. Dokonce i
depese o vzniku sa-
mostatného Cesko-
slovenska byla teh-
dejSimu starostovi
dorucena do jeho

Zdroj: www.vinohradskaulice.cz

Vinny sklep U Lisu

vy. Vedle novorenesancni radnice si
nenechdme ujit obchddek U mlsného
kocoura. Na vybér zde mame vytecné
syry, pastiky a dalsi delikatesy, ale také
pestrou nabidku tuzemskych i zahra-
ni¢nich piv.

sklepa. A tak nenf divu, Ze pravé zde
bylo v Uherském Hradisti poprvé pfipito
na zdar nového statu. Vétsina ze sklepl
je dnes stylové opravena a v fadé z nich
je mozné posedét a pokostovat dobré-
ho vina. Je vsak tfeba se pfedem objed-

U MLSNEHO KOCOURA

syry,piva,delikatesy
MASARYKOVO NAM, €17

-f UHERSKE HRADISTE
% 722 930702

www.mlsnykocouruh.cz

inzerce

nat. Na své pravé znovuoziveni mafa-
tické vinné sklepy teprve Cekaji.

Stard radnice

Po prochézce Vinohradskou ulici mo-
hou ti zdatnéjsi vybéhnout ¢i vyjet
na kopec Rovnina s volné pfistupnou
rozhlednou a mit Uherské Hradisté

i jeho okoli jako na dlani.

S vecerem je ¢as na navrat do més-
ta. Tim pravym mistem pro kulinaisky
zézitek bude restaurace No.6 v Klubu
kultury. Po dobré vecefi uz nezbyva,
nez se presunout do jejiho podzemi,
kde se nachdzi nejoblibenéjsi hradist-
ska diskotéka, kterd pred ¢asem do-
stala zbrusu novou image.

TAKZE NA SHLEDANOU
V UHERSKEM HRADISTI!

inzerce

Restaurace Vam zajisti sluzby jako je catering » rauty a bankety
svatebni hostiny % party * oslavy % promoce % seminare a Skoleni
konference * teambuildingové akce

~ Hotel a restaurace Koniéek
1achazi v klidné casti kralovského

a Uherské Hradisté, asi 200 m od
dské ulice, ktera je proslula bohatou

iu tradici s baroknimi méstanskymi
epy. Dobré vino, slovacka slivovice
i moravska kuchyné v doprovodu
_;ﬂiﬁlﬁlw jsou nedilnou sou&asti nabidky
hotelu i restaurace,

Hotel nabizi kvalitni ubytovani v klidném
jprostiedi - zvyhodnéné vikendové pobyty se
~ slevou az 50 % - relaxaéni pobyty (masaZe

pfimo v hotelu) novy Aquapark cca 400 m
od hotelu - pobyty pro sportovce (fotbalovy
‘a atleticky stadion a tenisové kurty do 500 m
| od hotelu) — zkraslujici pobyty
{estetické centrum Estea cca 400 m od hotelu).
Hotel a restaurace Koniéek, ul. Druzstevni 167, Uherské Hradisté — Maratice,

www. hkonicek.cz

rezervace na tel. 572 551 011,
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ADRESAR

BARY A PIVNICE

BARS AND PUBS
Podvesna XIV, Zlin

J. Stasi 158, Zlin - Malenovice
Lesetin 1/674, Zlin

Riizova 7, Uherské Hradisté

BOWLINGY
BOWLING

viz rubrika Restaurace
Nadrazni 1550, Otrokovice

viz rubrika Restaurace

CATERING
CATERING

viz rubrika Restaurace

GASTROZARIZENI AVYBAVENI
CATERING FACILITIES AND EQUIPMENT

Lorencova 3791, Zlin
Tel. 577012 080
www.dankr.cz

DANKR

aredl Rybniky 326, ZIin
Tel. 577 522 407,777 050 774
www.gastronovotny.cz

( :ASTRO

Dlouha 2699, Zlin %é%
Tel. 737 184 649, 602 157 060

www.gastroprima.cz

wonn  GASTRO
Dlouhd 2699, Zlin

Tel. 602 157 060 | desuid
www.gastroservis-zlin.cz

SNP 1155, Otrokovice

HOTELY A PENZIONY
HOTELS AND GUESTHOUSES

Namésti 3. kvétna 1877, Otrokovice

Pozlovice 47, Luhacovice

Masarykova 567, Luhacovice

U Néhonu 3946, Zlin

Lesetin 11/651, Zlin

Tylova 727, Otrokovice

NéméstiT. G. Masaryka 1335, Zlin
Kaunicova 900, Uhersky Brod

KOPANICE
e

Zitkovd 160
HOTEL
Tel. 572631663, 724 942 130

www.hotelkopanice.cz

Druzstevni 167,

Uherské Hradisté

Tel. 572551011, 725 247 055
www.hkonicek.cz

Namésti Prace 2512, Zlin

Kvitkova 4323, Zlin

Zlinska 172, Otrokovice - Kvitkovice
Nad Hfistém 1891, Staré Mésto

Palackého 518, Holesov
Tel. 776 225 091
www.hoteltacl.cz

Bii. Luzii 1769, Uhersky Brod
Dvorakova 595, Uherské Hradisté
Pozlovice 206, Luhacovice

Riimy 1393, Zlin

Trnava 23, Trnava u Zlina
Tel. 577988 210
WWW.na-rozcesti.cz

Hosszat

Mm
Vizovickd 410, Zlin — Priluky

Masarykovo nam. 414, Vizovice

KAVARNY
COFFEE HOUSES

Masarykovo namésti 157, Uherské Hradisté

Dlouhd 5617, Zlin
(parkovaci diim Zlatého Jablka, 3.p.)

Nadrazni 30, Uherské Hradisté

TridaT. Bati 21, Zlin

Masarykovo nam. 414, Vizovice
Masarykovo ndmésti 78, Uherské Hradisté
Masarykovo namésti 236, Uhersky Brod
Dlouhd 1312, Uherské Hradisté

Vavreckova 5262, Zlin
(budova 23, aredl SVIT)

Havlickova 173, Uherské Hradisté

Sevcovska 814 (byvald Monika), Zlin
Tel. 724148175

Havlickova 160, Uherské Hradisté

Cepkovska 1792, Zlin
Tel. 577 001 902
www.kralovavila.cz

Maridnské namésti 2371, Uhersky Brod
Hradebni 1306, Uherské Hradisté

Pasaz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek Slunicko

PIZZERIE
PIZZERIA

Lidicka 1261, Otrokovice
Tr.T. Bati 5359, Zlin
Sevcovskd 1556, Zlin
Divadelni 1333, Zlin

Havlickova 1854, Otrokovice

ZDE JE MISTO
I PRO VAS PODNIK!

e-mail: obchod@stamgastagurman.cz
tel.: +420 606 178 690

POTRAVINY A NAPOJE
FOOD & BEVERAGE

Hulinska 1799, Kroméfiz

(aredl Magneton a.s.)

Tel. 773 737 821
www.quickdeli.cz

Vyroba a prodej chlazenych jidel.

Ti. . Bati 3767, Zlin

K rybnikiim 326, Zlin
(aredl Svit — Rybniky, budova 326)

Trida 3. kvétna, Zlin — Malenovice

0
Vsemina 249, Vsemina “ED@RSC
Tel. +420739 228 431, +420 774 636 290
E-mail: medoks@medoks.cz
www.medoks.cz
Vyroba Staroceského medovniku.

Pod Strai 470, Zelechovice
Havlickova ulice, Uherské Hradisté

Horni Lhota 191, Lhota u Luhacovic
Tel. 577138238
www.sanytrak.cz

Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté
Tel. 722930702
www.mlsnykocouruh.cz

UTescomy 235, Zlin-Luzkovice

| coop LT

Ti. T. Bati 398, Zlin — Louky
Tel. 577110512
www.jednotazlin.cz

RESTAURACE
RESTAURANTS

Masarykovo ndmésti 212, Napajedla

Namésti Prace 1099, Zlin
Tel. 577 596 112
www.devitka-restaurace.cz

Namésti Miru 12, Zlin

Hotel Alexandria, Luhacovice

inzerce

menicka.cz

nejlepSi adresa pred obédem
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re: 577200 200

Havlickova 1854, Otrokovice

Ti. T. Bati 240, Zlin — Louky

SNP 1155, Otrokovice

Budova 51, areal Svit, Zlin

Spytihnév 473

viz rubrika Kavérny

Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté
Pancava 460, Zlin

viz rubrika Hotely a penziony

Kvitkova 4323, Zlin

Masarykovo ndmésti 147, Uherské Hradisté
Mariénské ndmésti 2187, Uhersky Brod

Druzstevni 167, Uherské Hradisté
Tel. 572 551033, 725 247 044
www.hkonicek.cz

TyrSovo ndmésti 118, Uherské Hradisté
Pekarenska 382, Zlin

Sazovice 222

Priluky 178, Zlin

Zarami 4463, Zlin
(budova Ceské spofitelny, 6. patro)

Hradebni 1198, . - 4
Uherské Hradisté . .

Tel. 572 555 415 =T
WWW.N06.cz

woun: 71338 333,721075 459
NONSTOP

Lipa 259, Zlin

Marianské namésti 78, Uherské Hradisté

Restaurace w Badirss

Na Vrse 296, Zlin — Jaroslavice
Tel. 577 019 465, 607 631711
www.restauraceubaduru.cz
Oteviraci doba:

Po — Ct 10:30 - 21:00 hod.
Pa—So 10:30 - 24:00 hod.
Ne 10:30-21:00 hod.

Mokra 5215, Zlin

Sokolska 5147, Zlin
Tel. 577 436 522
www.udvouslunecnic.cz

Vizovickd 410, Zlin — P¥iluky
Nédrazni 1550, Otrokovice
Zarami 78, Zlin
ZalesnaV/1183, Zlin
Masarykovo nam. 414, Vizovice

Osvobozeni 655, Zelechovice nad Drevnici

Tel. 731458 833 UVAGNFRU
www.uvagneru.cz restaurace

Prostedni ulice 40, Uherské Hradisté
Bartosova 40, Zlin

Jindricha Priichy 310, Uherské Hradisté
VIénovska 2344, Uhersky Brod
Frantiskdnska 137, Uherské Hradisté

Namésti 3. kvétna 1606,
Otrokovice

Ném. T. G. Masaryka 5556,
Kongresové centrum Zlin

Tr. 2. kvétna 1036, Zlin

Palackého 518,
Holesov

Tel. 573331079
www.taclrestaurant.cz

www.StamgastaGurman.cz

inzerce

Kvitkovd 124/11, Zlin
Masarykova 20, Zlin — Malenovice
Lazenska 451, Vizovice

Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 725 605 725
www.vpraci.eu

\ Praci

Aredl OB, Zlin — Louky

VINOTEKY
WINE SHOPS

Santraziny 5285, Zlin

Prostfedni ulice 44, Uherské Hradisté
Tel. 733373775

Maridnské nam. 63, Uherské Hradisté
Tel. 774087 654

0D TESCO, Uherské Hradisté

Tel. 773 605 601

Bfi Luzii 126, Uhersky Brod

Tel. 773 605 600

Ném. E. Benese 10, HoleSov

Tel. 777 576 398

Kvitkovd 9, Zlin

0D TESCO, Kromériz 2D AT
Tel. 606 838 373 % R4jVina

Stefanikova 3326, Zlin ¥ Ra:] Vina
Tel. 734620 260

Namésti Miru 174, 0C Zlaté Jablko, Zlin

SOUTEZ

O POUKAZY DO 4
RESTAURACE KONIC

hospudkoviny.cz

akce,udalosti, zabava

Tr.T. Bati 190, Zlin (naproti divadla)

Tel. 777 647 876, e-mail: vinoteka@brezikwine.cz
www.vinotekauarchy.cz 3
Oteviraci doba: VIH:,UT;E:‘AT
po-ct
pa

50

ZABAVA
ENTERTAINMENT

10.00-19.00
10.00 - 22.00
9.00-12.00

Zarami 4432, Zlin
Tel. 577 218 849
www.velryba.cz

g

It

AT
Pr$tné 526, Zlin

Tel. 577 200 057, 777 859 881
www.lincolnzlin.cz

L
Hradebni 1198, Uherské Hradité Té?

Tel. 572 555 415, www.n06.cz o
Vrsava, Zlin

Nameésti Miru 174, 0C Zlaté Jablko, ZIin
Tel. 571817 255
www.gacinema.cz

Némésti Miru 951, Uherské Hradisté
Kino vybavené nejmodernéjsimi technologiemi.

Prostiedni ulice 40, Uherské Hradisté
Z&meckd 265, Napajedla

Namésti F. X. Richtera 190, HoleSov
Tel. 571160 891,777 760 123
www.zamekholesov.cz

Dlouha 111, Zlin

V nasi soutézi méte moznost vyhrét celkem 5 poukazi do restaurace Konicek v Uherském Hradisti.
Hodnota jednoho poukazu je 500 K¢ a je urcena celd k vycerpani formou konzumace. Napovédou ke
spravné odpovédi vam mize byt také navstéva na www.hkonicek.cz

Jaka je uvadéna kapacita restaurace v hotelu Konicek?

a) 40 mist
b) 50 mist
c) 60 mist

606178690

SMS ve tvaru,jméno, pifjment, adresa, spravnd odpovéd” zasilejte do 25. fjna 2011 na ¢islo

Cena jedné SMS se fidi tarifem vaseho operétora. O vyhfe rozhoduje pofadi doslych SMS zprav. O poiadi doslych od-

Iof

Aocl

povédi rozhoduje termin jejich dorueni. Z jednoho

tho cisla plati jedna d SMS zprdva. Odesilatelé

spravné odpoveédi s poradovymi cisly 35, 62, 87, 115 a 155 vyhrévaji. Viyherci soutéZze budou telefonicky vyrozumeéni.

Spravné odpovéd'v soutéZi o letenku pro let balonem z ¢isla cervenec — srpen byla,,az 16 pasazérti + pilot + stewardka’, tedy ,a".

Vyhercem soutéZe je: Radka Vrtalova — Knézpole.
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Zdroj: www.vychodni-morava.cz, zlinské restaurace a hotely.

| www.StamgastaGurman.cz

KAM NA AKCI

ZARI = RIJEN = LISTOPAD

23.9. FARMARSKE TRHY
Misto: u supermarketu TERNO, Zlin - Louky
Info: tel. 774 200 134

23.-25.9. NOVOVESKE HODY
Bohaty kulturni program. Hodovd zabava.
Misto: Ostrozskd Nova Ves

Info: tel. 572 598 115

inzerce

vychytane.cz

fotoreporty | akce | parties

=~
N~

24.9.C0 SE NA HRADE VARIVALO

Pfiprava a ochutndvky jidel z ddvné i nedévné historie.
Misto: Statni hrad Buchlov, Buchlovice

Info: tel. 572595 161

24.9.PODZIM V ZAHRADE AV CHALUPE

Qzivené expozice s ukdzkami tradicnich podzimnich praci. V aredlu
Valasské dédiny pracovnici muzea predvedou jak se nasi predkové
chystali na zimu. Uvidite riizné préce, které patfily k podzimnimu
obdobi a k pfipravé na zimu - napf. vyordvani brambor, mlaceni
obilf, suSeni ovoce, vaeni povidel, sekani dfeva na zimu.

Misto: Valasské muzeum v pfirodé, Roznov pod Radhostém

Info: tel. 571757 115

24.9. FARMARSKY TRH
Misto: Zakladni 3kola ZIin — Stipa, Stipa
Info: tel. 577 914 233

25.9. JABLECNA SLAVNOST

Viiné jablecnych moucnikil, chut jablecného mostu, hudba, ukazky
femesel, hry pro déti a pfedevsim pohoda a dobrd nalada.

Misto: Centrum Veronica Hostétin, Hostétin

Info: tel. 572 641 855

27.9. SVATOVACLAVSKY JARMARK

0d 14.00 hodin na Svérové s dechovou hudbou Lidecanka. Konany
u pfileZitosti svatku Svatého Vaclava — patrona ceské zemé.

Misto: Vsetin

Info: tel. 571417 993

28.9.-2.10. DRUHY ZLINSKY PIVNI KOST
Misto: Zelenacovd Sopa, Zlin
Info: tel. 603 240 882

14.10. PODZIMNI FARMARSKE TRHY
Misto: Velké namésti, Kroméfiz

15.10. FARMARSKE TRHY
Misto: Vsetin
Info: tel. 571417 993

15.-16.10. HODY V MARATICICH
Misto: Uherské Hradisté, Mafatice

15.-16.10. HODY V JAROSOVE
Misto: Uherské Hradisté, JaroSov

17.-23.10. HUSI HODY
Misto: Restaurace U Dvou slune¢nic
Info: tel. 577 436 522

22.10. TROUBENI S RUDOLFEM JELINKEM

Kost vina, ochutnavka destilatii vizovické likérky RUDOLF JELINEK
a.s., zvéfinové speciality, tombola. K poslechu i tanci hraje cimbd-
lovd muzika.

Misto: Rekreacni aredl Kaminka

inzerce

Golden .ﬁ‘ﬁf:itf CiNeMA

KaZoY VECER

FILMY Z

24.-30. 10. ZVERINOVE HODY
Misto: Restaurace 9ka, Zlin
Info: tel. 577 596 103, www.9evitka.cz

27.10. KRALOVSKY KOST VIN V NAPAJEDLECH

Vefejna degustace medailovych vin soutéze KRAL VIN Ceské re-
publiky. Formou ko3tu budou prezentovdna nejlepsi vina aktudini
nabidky ceskych, moravskych a slovenskych vinaf.

Misto: Zdmek Napajedla

Info: tel. 603 972 549

4.-11.11. KARLOVSKY GASTROFESTIVAL

KulindFsky tyden na Valassku pfinese tfi galavecere pfipravené vyhld-
Senymi tymy kucharii ze Slovenska, Itélie a resortu Valachy, Gastro
tour s farmdfskym trhem, kuchaiskou show s italskymi drZiteli hvézd
privodce Michelin, soutéz O nejlepsi valassky frgél. Bohaty dopro-
vodny program.

Misto: Velké Karlovice

FERlE R

- -:.-

6.11.VODENi BERANA

Obnovend tradice privodu masek v doprovodu berana.
Misto: Breziivky

Info: tel. 777 922 894

inzerce

vychytane.cz

3
fotky hledejte u nas

~

6.11.0 NEJLEPS| VALASSKY FRGAL
Misto: Hotel Lanterna, Velké Karlovice
Info: tel. 571444 039

11.11. ZEHNANI SVATOMARTINSKEHO VINA

Slavnostni obfad Zehndni svatomartinského vina. Ochutndvat
svatomartinskd a mladé vina bude mozno ve vinném stanu az do
pozdnich odpolednich hodin.

Misto: Uherské Hradisté

Info: tel. 572 525 526

11.11. ZEHNANI SVATOMARTINSKEHO VINA

Slavnostni obfad Zehndni svatomartinského vina. Ochutndvat
svatomartinskd a mlada vina bude mozno ve vinném stanu az do
pozdnich odpolednich hodin.

Misto: Uherské Hradisté

Info: tel. 572 525526

11.-13.11. KOST SVATOMARTINSKEHO VINA
Ochutndvka prvniho letosniho vina, husi speciality.
Misto: Rekreacni areal Kaminka, Rostin

23.9. FARMARSKE TRHY
Misto: u supermarketu TERNO, Zlin - Louky
Info: tel. 774 200 134

17.-23.10. HUSI HODY
Misto: Restaurace U Dvou slunecnic
Info: tel. 577 436 522

PRIPRAVUJETE AKCI, KTERA BY MOHLA
ZAJIMAT NASE CTENARE?

Pak nam poslete informace na

e-mail: redakce@stamgastagurman.cz.
Vybrané akce bezplatné zverejnime.

A

Xl. roc¢nik

inzerce

~ Gastro festival ostrava
24. - 26. listopadu 2011

Vystavisté Cerna louka Ostrava

y =~ A
gsfrgtr\vsxé

AV Y

Doprovodny program:

- odborné soutéze voborech kuchafr, ¢isnik, cukrar, sommeliér, barista, barman, toc¢eni piva.
« CZECH - CARVING CUP, 2-denni soutéz ve vyfezavani ovoce a zeleniny

» prodejni vystava firem s gastro tématikou vanocni jarmark ve vstupnim pavilonu




catering

kdykoli & kdekoli

catering AUt coffeebreak
grill pérty promoce €VENt svatba

cocktail buffet nostina vecere
détska party akce na kli¢

B Wwww.9evitka.cz
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www.gastronovotny.cz

Hrajte a slavte s nami!

Od roku 1996 pro vas nase firma - Gastro Novotny, specializovany velkoobchod, zajistuje
vybaveni restauraci, hotell a ostatnich stravovacich zafizeni. Najdete u nas kompletni vybaveni
pro gastronomii. Dodame vam porcelan, sklo, pfibory, vyrobky z umélé hmoty (nadobi,
obalovy materidl) i ¢istici prostfedky. Najdete u nas Siroky vybér textilii, papirovych ubrust,
stolovacich a barovych doplnkt. Kromé drobného restaura¢niho zboZi pro vas projektujeme,
montujeme a dodavame velkokuchyniska zatrizeni (konvektomaty, dfezy, fritézy, aj.) tuzemské
i zahraniéni vyroby. V souvislosti s 15. vyro¢im nasi firmy jsme pro vds piipravili jedine¢nou,
¢asové omezenou nabidku.

Jidelni listek: 21. 11. - 25. 11. 2011

Zveme vas na predvadéci akce

Pondéli: dne 23. 11. ve Zliné!
1. Sleva 15 % na konvektomaty RM Retigo Jak se spravné vari v konvektomatu
2. Sleva 15 % na pékové kavovary Pro¢ vlastni kavovar a kalkulace navratnosti

O 30 % levnéjsi automatické osvézovace vzduchu
Dezert: sleva 15 % na nerezové hrnce znacky

PADERNO

Ve dnech 1. 11. - 30. 11. pfi nakupu:

Utery: nad 1.500 K¢ ¢isnicky otvirak profi za 1 K&
1. Sleva 15 % na fritézy RM

2. Sleva 15 % na chladni¢ky znacky LIEBHERR

nad 3.000 K¢ panev profi, 26 cm za 1 K¢
nad 4.500 K¢ kosmeticky bali¢ek znacky Mary Kay

za 39,90 K¢
Stieda: 1. misto chladnicka -
LIEBHERR
1. Sleva 15 % na Gastronadoby ) B
v hodnoté 24.000 K¢
2. Sleva 15 % na sklenice Bohemia Crystal
Dezert: miska GASTRO 46 cl jen za 19,90 K¢
Ctvrtek: 2. misto automaticky
1. Sleva 15 % na profi noze znacky Paderno kavovatiNIMETESE
v hodnoté 14.990 K¢

2. Sleva 15 % na automatické zmékéovace RM

Dezert: sleva 15 % na myc¢ky nadobi znacky RM
Patek:

1. Sleva 15 % na nerezové piibory HOTEL

2. Sleva 15 % na cistici prosttedky INTERCHEM

3. misto sada profi
sada profi hrnca

znacky PADERNO

Dezert: sleva 15 % na automatické osvézovace v hodnoté 9.990 K&
vzduchu TC a Ruberrmaid

ené v Jidelnim listku jsou bez DPH.

~ v

Blizsi informace o soutézi: Gastro Novotny, Rybniky 326, Zlin, tel. 577 522 407, e-mail: zlin@gastronovotny.cz

Gastro Novotny, Dornych 102, Brno, tel. 542 211 802, 542 211 842, e-mail: info@gastronovotny.cz
www.gastronovotny.cz




