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rezervace w. +420 725 605 725
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ORIGINAL CZECH PUB restaurace & bar pod hotelem Ondrag
Kvitkova 4323 | 760 01 Zlin | www.vpraci.eu

Pro vaie pohodli a spokojenost nabizime koZené
q' boxy a perfekini samowyéepni stoly s nabidkou
i 9 druhf piva. Kaidy pracovni den pro vas
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"'l pripravujeme &tyri chutna abedova menu.
" K dispozici je nejnovéisi dotykovy Jukebox, profi
II'll 4P fotbalky, Sipky, pfimé prenosy Premier league,
NHL a fotbalova Liga mistrd! Nejvetsi wybér
spartovnich kanald dle vaseho vybéru na 12
e owm- 7 plagmovich televizich. Zdarma super rychld wi-fi.
— i Moznost firemnich vedirkd pro malé i velké firmy. b
h, '“- # Kapadita restaurace je af 250 osob. Nové s *
. T reglizujeme rozvozy jidel a celodenni stravy na .
4 mir pfesné pro vas,

PRONAJEM LUXUSNICH LIMUZIN LINCOLN S RIDICEM
svatby, oslavy, vyroci, narozeniny, neviedni ddrek vasim biizkym
Famdzni a skvéld gastronomie nasich Séfkucharskych bratrd Prokopowvych,

doprovazena ochotnou a viimavou obslubou. To vie a jesté mnohem vice
naleznete u nas V PRACI, kde pracovni doba nikdy nekondi!

Akce na brezen

thﬁf‘j)

AKCE 10+1 ZDARMA

s CrecH P

PFi zakoupeni deseti ob&dowvych menu

7\ B 4 v mesici bfeznu obdriite 1 x menu dle
:FQ'J s TP -'.. i 4 . viastniho vybéru zdarma!

+420 577 200 057, +420 777 859 881
www.lincolnzlin.cz

inzerce
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HZVEMEVASNADOBR _
GESKOU KUCHYNI! e il

DENNI MENU ™ POLEVKY ™ HOTOVA JIDLA Z hotelového pokoje je vie

NEALKO NAPOJE m PIVO m SUDOVEVINO blizko vas - divadla, multikino,

nakupni centra, obchody, sluby, N
restaurace, bary, kluby, kasino. Nabizime ubytovani v kategorii
Mate i neomezeny internet - apartmén s vifivkay

comfort
free WIFIL standard

AOTEL Troyy UbYtovanl
ONDRAS v centru Zlina

ZLiN
za pfijemné ceny

it
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Kakdy den vafim z kvalitnich éerstvych surovin,
= Zadné polotovary. Pijdte ochutnat nadi svickovou
baia nebo tieba pstruha s petrielkovym bramborem!”

Tomas Stérba, kuchaf

Hotel Ondras Recepce
Evitkowva 4323, Zin tel. 577 210 178, 724 057 082
www.hotel-ondras.cz e-mail: recepcemondrasdincz
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Co maji spolecného jaro a svatba?

Oboj je pfislibem néceho nového, vzrusu-
jictho, zézra¢ného. Rok co rok nas pfiroda
prekvapi tim, ze zopakuje s plnou parddou
zazrak stvorenf a zrozeni nového zivota. Trava
se znovu zazelend, zdanlivé mrtvé vétve stro-
mU se obalf kiehkymi kvéty a svéze zelenymi
listy. Objevi se vcely, rozezpivaji ptaci a slunko
prepne na zarivejsi provoz. Kdyz se dva roz-
hodnou pro spole¢nou budoucnost, pousti
se také do nezndmého, kradsného dobrodruz-
stvi s pfislibem zazraku nového Zivota.

Symbolem zacatku i jarnich svatkd je pak
vejce. Ke starobylé oslavé Velikonoc patfila va-
jicka malovana, predevsim Cervena. To proto,
Ze v barve krve a |3sky je také zaklety symbol
zarivého slunce, které se po dlouhé zimé
ujima vlady. A vejce proto, Ze jako zarodek
nového zivota nejvymluvnéji hlasa vzkiisent,
jak to velikonocnli, tak celé pfirody.

Prejeme i véam novy prival energie, novou
chut do zivota, do novych zacatkd, at uz
pujde o zivotni rozhodnuti v podobé zava-
zujictho ,ANO" nebo jen o predsevzeti, ze
tentokrat to se sportem a zdravou stravou na
jare budete myslet fakt vazné.

Hlavné se nezapomente radovat a uzivat si
jarniho poveétri!

Krasné obdobi tulipand, narcist, velikonoc-
nich vajicek a prvni cerstvé pazitky Vém preje

Redakce ¢asopisu
Stamgast&Gurman

inzerce
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CO JE PRO VAS NEKLAMNYM SIGNALEM, ZE SE BLIZI JARO A NA KTERE JARNI

JIDLO SE TESITE?

ROMAN VANEK
PRAZSKY KULINARSKY
INSTITUT

Samoziejmé Ze kizle, jen tak pec¢ené na masle, jen
osolené a opeprené Cerstvym peprem, podlité vy-
varem. K tomu bramborova kase. Ani nepotrebuji
nadivku. A pochopitelné chrest. Tuny cerstvého
chrestu, ktery kfupne a prysti z ného voda, jakmile
ho rozlomite. To je pro mne zacatek jara.

VERONIKA ZAHORSKA
REDITELKA O. S. KORUNKA
LUHACOVICE

Ja pozndm bliZici se jaro podle toho, Ze zac¢indm
intenzivné pfipravovat tradicni jarni charitativni
prehlidku v Luhacovicich. A jako spravnd zena se
samozfejmé tésim, az schovam zimni obleceni
a obnovim satnik novymi jarnimi hadriky. A proto-
7e se snazim dodrzovat tradice, mezi které zapada
i predvelikonoc¢ni pust, tak se pak moc tésim na ja-
kékoliv dobré jidlo, které mi nékdo uvari.

MIROSLAV NAPLAVA
CESTOVATEL A REDITEL
FESTIVALU NEZNAMA ZEME

Prichod jara je pro mé rozmrzld plda, kterd se
rozvoni. Rev ptakd se svitdnim a slunce, které mi
vléva do téla energii, jako $ém probouzel Golema.
A jamni jidlo? Polévky s jarni zeleninou na mésle
s libeckem dokazu spofadat hrnec denné. Nesko-
nalou delikatesou jsou pak nadivky s mladymi kop-

fivami ¢i medvédim ¢esnekem.
partner

partner

vSeovarenicz

nejlepsi recepty na jednom misté

MLUVCI NARODNIHO
PAMATKOVEHO USTAVU
KROMERIZ

I . DAGMAR SNAJDAROVA

Jaro jsou pro mé predevsim barvy, viné, teplo
a slunce. Tésim se na odlehceny jidelnicek, ktery na-
ladi mé chutové bunky na zeleninu a ovoce. Takze
urcité si pochutndm na kfupavém saldtu se slani-
nou a sladkokyselou zélivkou, prvnich fedkvickach
ze zahradky mych rodicd a nepohrdnu ani u nas
stale opomijenou potravinou — chiestem. Zapece-
nému chrestu se syrem, bazalkou a muskatovym
ofiskem prosté neodoldm. A urcité mé nemine ani
sezéna jahod se slehackou, jahodovych mouc¢nikd
a koktejld, i kdyZ nejlepsi jsou jahody jen tak samot-
né piimo ze zadhonu, nemyslite?

ROMAN VERNER
ZPRAVODAJ CESKEHO
ROZHLASU BRNO,
RYMICE

Jaro mi voniva uz od poloviny Unora, kdy slunic-
ko nabira silu a rozehfiva sykorky i dalsi opefenou
havét. Jejich Svitofeni a hastefeni v kifovinach nasi
zahrady je pro mé znamenim, Ze je vie na dobré
cesté. Do pfipadnych kaluzi po néhlé oblevé vstu-
puji o to radostnéji. Tésim se na domaci chrest —
a to neni zadné snobstvi. Roste ndm na zahradé
desitky let témér jako plevel. Krupavé, bilé vyhonky
lehce osaunované v pare, zalité maslem, ochucené
popencem brec¢tanovitym (dalsi lahodny plevel)
a ozdobené sedmikraskami nemaji chybu.

ROMAN BLUMAIER
HEREC MESTSKEHO
DIVADLA ZLIN

Moje odpovéd nebude moc romantickd, protoze
prvotnim a neklamnym signalem, ze pfislo jaro,
je pro mne alergicka reakce, podrazdénd sliznice
a ryma. A jarni jidlo? Tésim se hlavné na odlehce-
ny jidelnicek- italskou jednoduchou kuchyni. Treba
takové jarni tagliatelle s cerstvymi zelenymi bylin-
kami.

Vydavateli magazinu Stamgast & Gurman jsou ve spolupréci s regionalnimi restauracemi a gastropodniky Jaroslav
Stiecha, Tecovice 340, Zlin 4, 763 02, ICO 645 23 683 a Devitka Plus s.r.o., V. Buriana 502/8, Praha 9, Satalice, 190 15,

1CO 28219783. Registrace MK CR E 18555. Bezplatny magazin vychazi ve Zlinském kraji jednou za dva mésice v nakladu
20.000 vytiskd. Toto ¢islo vyslo 15. 3. 2013. Redakce: Néamésti Prace 1099, Zlin, 760 01.
E-mail: redakce@stamgastagurman.cz, tel. 606 178 690. Inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 606 178 690.
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JEDNOHUBKY

NOVINKA NATRHU :
MEDOVY DUKAT ZE VSEMINY

tarocesky dukat je ndzev nového dezertu, ktery vyrdbi firma Medoks ze
S Vseminy na Zlinsku. Medovy dukat dostal nazev diky zlatavému nadechu
a kulatému tvaru. Kombinace jemného korpusu, lehkého krému a pra-
zenych ofiskd byla vytvorena podle staroceské domaci receptury. Starocesky
dukat se vyrabi pouze ru¢né a neobsahuje zadné konzervacni latky.
Vice na www.medoks.cz

2

CULTUREA

ZLIN SE PYSNJ
NOVYM KULTURNIM FESTIVALEM

chutnat kdvu, poskladat origami, zajit si do kina. To je jen zlomek aktivit,
O které bude moci ndvstévnik nového kulturniho festivalu Culturea zaku-

sit. Kazdy rok predstavi festival kulturu nékolika zajimavych zemi, nabid-
ne zébavu i ponauceni, ukdze pohled na kultury z riznych uhld pohledu. Od
napadu po realizaci - za vsim stoji studenti Fakulty multimedialnich komunika-
ci Univerzity Tomase Bati ve Zliné. Pro prvni rok vybrali [télii a Japonsko. A pro¢
tyto zemé? ,Kazdd zemé je atraktivni a ma zcela jinou kulturu. Pravé v tomto
kontrastu vynikne jejich jedine¢nost,” shoduji se manazerky projektu Katefina
Cerné a Zaneta Konec¢nd. Ze se studenti ¢inili, dokazuje podpora mésta Zlina
i ¢estnd zastita Japonského velvyslanectvi v CR, kterou Culturea ziskala.
Vice na strané 5 a na www.culturea.cz

JSTE MILOVNIKEM
VYBORNEHO ESPRESSA?

ite, Ze espresso nemusi byt vzdy stej-
\/ né? Presvédci vés o tom nase ki-

vové kapsle Bontani plnéné 100 %
mletou kdvou Arabical MUlZete ochutnat
siiné espresso Forte nebo voravé a jem-
né espresso Crema. Nabizime také jemné
mléc¢né espresso Lungo nebo bezkofeino-
vé Senza. Neprehlédnéte proto ve dnech
27.3.-29.3.2013 nas promo stanek v pro-
storach nakupniho centra Cepkov ve Zliné.
Dvé hostesky vdm v téchto dnech od 9.00 do
17.00 hodin nabidnou ochutnavku nékoli-
ka druhti kav. Zpfijemnéte si tak inavné jarni
nakupy degustaci jedine¢né a kvalitni kavy!
Vice na www.bontani.com

: ilovnici zmrzliny se mohou tésit na upl-
: né nové prichuté, kterymi spolecnost

¢ zmrzlinovou sezonu. Celkem se jedna o 62 dru-

s ¢okoladou a Skofice. V nabidce zlstane i nadéle

ovoce, které je nejvétsim existujicim zdrojem anti-
¢ oxidantl vibec.
i Vice na www.adriagold.cz

. JEN DIVAT SE

ovou jarni billboardovou kampani 13-
kaji provozovatelé Restaurace a Vinar-
Ve vyhlaseném zlinském podniku se snoubf

¢ tradi¢ni myslivecky interiér s kvalitni  ku-
¢ chyni z cCerstvych surovin a lahodnou chuti

v menic¢ku jedno jidlo v duchu zdravého stra-
i vovania nasvé si pfijdou i priznivci délené stra-
i vy. Restaurace vas zve aktudlné na tyto akce:
: 28.3.-31.3.Velikonoénispeciality.Vdubnu
i akvétnu se téste na speciality z hlivy Ustfi¢né
a staroceskou kuchyni —
P cek

¢ Vice na www.myslivnazlin.cz

KARNEVAL CHUTI

ZAZIJETE NA VYSTAVISTIV OSTRAVE

P estra nabidka dobrého jidla, ochutnavky a kulinafské show potési véech-

ny labuzniky ve dnech 10. - 12. kvétna 2013. Na Vystavisti Cerna louka
v Ostravé se bude konat nova gastronomicka akce Karneval chuti. Jedna
se o prvni ro¢nik gastronomické vystavy zaméfené na Sirokou vefejnost. Pfi-
praven bude bohaty doprovodny program a soutéZe o zajimavé ceny. Budete
moci ochutnat speciality Czech specials, regiondlnf pochoutky v rdmci soutéze

Jak Smakuje Moravskoslezsko. Nebudou chybét prezentace baristd, barmant

i fizend degustace vin. Spoluorganizatorem akce je Asociace hotell a restau-
raci CR a CzechTourism.

Oteviraci doba: Cena vstupného:
10.5.-11.5.2013  10.00 - 18.00 hod. Dospéli 70 K¢
12.5.2013 10.00 - 16.00 hod. Duchodci, déti,

studenti, ZTP 50 K¢
NOVA KOLEKCE ZMRZLIN
PRO ROK 2013 JETU!

Adria Gold z Nivnice obohati letosni

hi pfichuti a také jednu DIA light zmrzlinu. Mezi
letodni novinky patfi natur ovocny sorbet Mango
pro letni osveézeni, Fiordi Vanilla bohaté prolitd ma-
linou, dale Moravskd Svestka, Bily hrozen, Bandn

prodejni hit letnich mésicd roku 2012 natur ovoc-
ny sorbet Acai, jez je vyrabény ze supertropického

NESTACI!

ny Myslivna ve Zliné k jeji navstéve.

plzenského pivecka. Kazdy den zde najdete

recepty nasich babi-

inzerce

nafe vinotéky:

SPECIALIZOVANY
VELKOOBCHOD
S VINEM A DOPLNKY

CO NEM

QlVicelnezi30/druhufsudovychivin,

LiSirokd[nabidkalmoravsKkychlalzahraniénichlvin]

JAJDETE V JINEM RAJI NAJDETE V RAJVINA.CZ

- _Jw-La,,.qI'.'f

Montaz vycepniho zarizenizdarma™

Komplexni sluzby.pro wnateky; restaurace a nbchady
~+Zas rupu;eme 16 wnarskych spa.l‘ecnosn z pzm Moravy

Razvnz vinaipo CR ZDARMA
UH. Hrad.tité OD TESCO - Mnrmnské ndm. 44

www.rajvina.cz
UH.Brod - Bfi luzu 126 | Zlin - Stefdnikova ul. 3326 tel.: +420 720333777 _*




ZLIN SE PYSNI

NOVYM KULTURNIM FESTIVALEM

ktery predstavi dvé zemé - Italii a Japonsko. Po dobu festivalu,

ve dnech 24. a 25. dubna, se navstévnici mohou tésit na tematic-
ky live cooking, kde uvidi séfkuchafie v praxi. Ten také okomentuje
postup pripravy jidla, ktery doplni informacemi o italské a japonské
kuchyni, jejich specialitach a zajimavostech. Pro studenty Univerzity
Tomase Bati je pfipraveno specialni festivalové menu v menze. Pied-
naska s ukazkami o alternativnich metodach pripravy kavy ¢eka na
navstévniky v Batové vile ve Zliné.

\/ e Zliné se uskutecni novy kulturni festival pod nazvem Culturea,

Culturea se ale nezaméfuje jen na gastronomii. Zajimavosti jsou i zivé sachy
na ndmésti Miru, které pochdzi z italského mésta Marostica. Pro hravé je
pfipravena game stage s tane¢nimi podlozkami DDR a hernimi konzolemi
Nintendo. Neopakovatelna atmosféra karaoke party v japonském stylu zakon-
¢i tento jedinecny festival. Culturea je rozmanita jako planeta sama a kazdy
tak méa moznost zakusit néco nového.

KDY : 24.dubna - Italsky den
25. dubna - Japonsky den

KDE: Batova vila, Dilna 9472, Velké kino, namésti Miru, Obchodni
centrum Zlin, Blok12, Univerzitni centrum UTB (naproti
Kongresového centra), Knihovna UTB

DULEZITE: Na uréité ¢asti programu — alternativni metody pipravy kévy,
origami workshop, workshop kaligrafie — je nutna registrace, ktera probiha od
17.4.2013 na webu festivalu.

SoutéZte s Cultureou o ceny z prodejny FoodDeli, vstupenky do divadla
a kina. Podrobnosti najdete na www.culturea.cz/soutez.

Aktuality sledujte na www.culturea.cz a na Facebooku.

www.StamgastaGurman.cz | 5
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CULTUREA

PETR CHUTNY (23)

Petr Chutny pochézi z Brna a studuje digitalni
interakce ve Skotsku. Kéva je jeho velkou véasni a jeho
zémérem je umoznit navstévnikim poznat velky
rozdil mezi,italskymi” espresso smésmi, na které
nedé kdekdo dopustit a kvalitnimi Cerstvé prazenymi
arabicami. K pfipravé pouzije metodu Chemex, coz je
jednoducha prekapéavaci filtrace. Také ukaze ponékud
sofistikovanéjsi metodu Vacuum pot, vhodnou pro perfekcionisty.

24.4.2013, 16.30 hod., Batova vila

MAREK SVOBODA (41)

Marek Svoboda, profesionalni kuchaf s mnoha zkuse-
nostmi a ocenénimi, je akreditovany komisar Svétové
asociace kuchafrskych spolkd WACS. Odbornik na
sushi a pfipravu rybich specialit se vénuje asijské
kuchyni a WOK, ma mnoho zku$enosti se stfedo-
morskou i italskou kuchyni. Bude hlavnim kuchafem
Japonského dne a pti své live cooking show prozradi
zajimavosti japonské kuchyné.

25.4.2013, 12.00 hod., Univerzitni centrum UTB
(naproti Kongresového centra)

FoodDeli

Prodejna evropskych delikates nabizejici Siroky sorti-
ment kvalitnich syrd, Sunek, vin i cukrovinek na ulici
Soudnf (pod trhem) ve Zliné.

“p

DENNI MENL b |
DOMACT KUCHYNE

VIKENDOVE NABIDKY
ZASTRESENA LETNI ZAHRADKA

RODINNE OSLAVY, IREMNI AKCE, CATERING

Masargkovo ndmésti 414

) Vizowice

Libytovani v centru Vizowic ve dvou a Etyﬁuﬂ:wpch Tel. 577 452 044
pokajich. Pokoje jsou wibavery TV a fres WiFi www.utonka.cz

naprnti autobusové zastdvky
VYBORNA PIZZA

DENNI MENU
ZAPECENA JIDLA A SENDVICE

PIVC BERNARD
KAVA DALLMAYR
RAUTY A OSLAVY

Masandovo namist 21
Vizowice

Tel 573 034 734
www.usochy.cz

R l."-"'——"-r-\f"*_‘ e

inzerce

e, whcar.cz

y
slecna Suzuki a pan Citroén
oznamuji, Ze byli odddni
v nové otevreném auntosalonu UH CAR

v Uberském Hradisti

Rddi vds privitdme © nasem novém autocentri.
Cale

A $ &= 0O

crrroen SUZUKI MOBILCAR SERVIS

-
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LUHACOVICE

RELAX, GASTRONOMIE | ZABAVA

Foto: archiv MIVM ve ZIiné

M S eld c 1

Luhacovice vera da Prvni \aze ské restau ace Vv roce 910
)

ky pa et |kU, ale také fada dochova y/( hJ[deml’Ch listk& zm |

muzeme docist, jak probihalo zahajeni sezony v roce 1909 a co se teh

\UHAEOVICHS OKRASISVAT SPOIEK

JIDELNICKY LUHACOVICKYCH LAZNi PRED 100 LETY

Nejpozdéji od konce 17. stoleti pfijizdéli do Luhacovic hosté a pacienti, aby se zde

[é¢ili s pomoci mistnich mineralek. Zpocatku nachézeli zazemi ve dvou mlynech na
Horni Olsavé, kde vzdélani mlynéfi zastupovali chybéjici Iékarskou péci, kuchare
i kulturu. V roce 1789 nechal hrabé Vincenc Serényi vystavét uprostied lazerské-
ho udoli prvni hostinec, ve kterém uz byla nabidka pfizplsobena stravovacim
narokdim a potfebdm hostd. Byly zajisté odlisné od zvyklosti usedlych obyvatel
zemeédélské obce, vzdalené od udoli s prameny nékolik kilometrd. Jen stézi ma-
Zeme dnes zjistit, jaké menu nabizel lazerisky hostinec ve Vincencovych dobach.
Vice informaci mame o lazeriské gastronomii na pocatku 20. stoleti. Stary
|dzensky hostinec uz tehdy nestdl, roku 1822 na jeho misté byl vystavén Rodinny
ddm, a i ten byl v roce 1902 zbourédn. V té dobé viak uz vyrostla v Luhacovicich
fada restauraci, hoteld, kavaren a vindren. Hosté si mohli vybrat z velké nabidky
podle své penézenky a potfeb. Samozfejmosti byla dietni slozka jidelnicku vétsiny
restauraci, vychazejici vstric 1azeriské klientele. Spolehlivymi doklady o tom, jak se

v ldznich na pocétku 20. stoleti stravovali pacienti a sezonni hosté, jsou reklamy a ¢lanky v mistnim tisku, vzpomin-

hacovickych hotell a restauraci. V jednom z prvnich éisel lazenskych lista se
dy pfesné jedlo na slavnostni hostiné. Dne 16. kvétna se hosté po slavnostni

m3i v kapli svaté Alzbéty sesli na promenddnim koncertu a poté zasedli u bohatych stold pripravenych v Prvni ldzenské restauraci pfi dnes jiz neexistujicim hote-
lu uprostied Lazeriského ndmésti. Pro zvané hosty z fad lazenskych Iékard, ldzenskych urednikl a dennich hostd uchystal restauratér Emanuel Veprek hostinu

o nékolika chodech. Sklddala se z raci polévky, lososa na rozni s tatarskou omackou (,sauce Tartare”), ndsledoval srn¢i hibet a la Kaunic, husicka, saldt z novych
brambor a chfest s méslem. Jako dezert mohli hosté zvolit mezi vanilkovym pudinkem, zmrzlinou a ovocem. Menu doladovaly népoje jako plzeniské pivo,
blatnicky Rohac a voslavsky Goldeck. Pfi zlatém toku Sumivého Sampariského ,Extra Dry” byla pronesena fada pfipitkd. Na zavér se poddvala ¢ernd kdva. Ne vzdy

bylo stravovani v laznich tak opulentni, jako pfi zahajeni sezony. Dochované ji

vysoké urovni.

idelnicky vsak dokladaji, ze pocatkem 20. stoleti bylo zdejsi pohostinstvi na velmi

Text: Blanka Petrakova

Jiz deset let plsobi v Luhacovicich Lu-
haéovicky okraslovaci spolek Calma. /.
Spolek porada kulturni akce, vytvaff roz-
sahly fond replik historickych kostym
a rozviji dalsi iniciativy, mnohdy v lehce |
recesistickém duchu. Na jarni mésice
2013 pfipravujf ¢lenové spolku kromé
Slavnosti ptacich budek, historické
promenady a secesniho
fotoateliéru na Otevirani Pic
pramenti také nezavislé nic spolky Calma pfi Klobouk
hodnoceni luhacovickych kavaren

{5
ot bl
. 4

s

Partnerem hodnoceni kavaren je pfirodni mineralni voda

Ovém dnj 2012

formou udélovani pohérkd misto obligatnich hvézdicek. Do ka-

varen se ¢lenové spolku vypravi,inkognito’, maskovani v kostyme
z doby pfed 100 lety. O vysledcich nezavislého hodnoceni vas bude-
me informovat.

Vincentka, kterou uz od roku 1780 vozili luhac¢ovsti obc¢ané do Vid-
né, kde Sla na odbyt v restauracich, kavarnach, vinarnach a Iékarnach.

SLAVNOST PTACIiCH BUDEK

Luhacovicky okraslovaci spolek
Calma pofada v Luhacovicich
ve dnech 3.az 5. kvétna 2013
Slavnost ptacich budek, pfi
které bude slavnostné otevie-

SLANOST PTAGTO =+ =
na externi galerie v podobé

—
tematické pési stezky Trasa e

umeéleckych ptacich krmitek a budek. Tim ale vikendova nabidka
zdaleka nekondi, spolek pfipravuje kulturni program, ve kterém
nechybi vystavy, divadelni predstaveni, promitani filmd

s tematikou ptaciho svéta, kiest CD Na ptaci notu a také prehlidka
historické mody nazvana VSude samé pefi. Jednou z doprovodnych
akcf Slavnosti ptacich budek jsou Ptaci hody. Vybrané luhacovické
restaurace pfipravily tematické menu a lakaji na pochoutky,
které maji ptaci nazvy. Nebude mezi nimi chybét ani prosluly
Luhacovicky Spacek. V zadném pripadé se vsak nemusite obavat,
zadné z nabizenych jidel nenf pfipraveno ze zpévného ptactval Na
pta¢i menu vas zvou Restaurace Elektra (3. — 4. 5.), Restaurace
Racek (3. - 4.5.) a Hotel Radun (3. - 5. 5.). Podrobny program Slav-
nosti ptacich budek naleznete na webovych strdnkach
www.ptacibudky.theconnex.com

LUIACOVICE ==
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ZATRACOVANY STRASAK
| VZYVANA SUPERPOTRAVINA

\/ ejce v roli potraviny provazi ¢clovéka od pradavna. Ano, uz nasi prapredkové

Text: Blanka Kovandové

vykradali ptadi hnizda kvuli obzivé. Z dopliiku stravy pralidi se béhem staleti
vyklubala naprosto nepostradatelna ingredience stovek pokrmii a ma své misto
i jako hlavni hvézda mnoha rozmanitych uprav.

SEZNAMTE SE: JEHO VELICENSTVO VEJCE!
Vejce ve své modernf historii zazila dramaticky
osud. Stejné jako tfeba maslo, mléko nebo umélé
margariny si uzila obdobi velké slavy i naprostého
zatracenf ze strany vyzivovych odbornikd. Vajicka
si velkou popularitu uzivala napfiklad po druhé
svétové vélce, kdy potravin bylo mélo a lidé,
predevsim déti, potfebovali stravu bohatou na
bilkoviny a tuky. Vejce, tu¢né mléko, stejné jako
sadlo a Cervené maso, byly povazovany za nejlepsi
soucast jidelnicku. A pro¢? Upfimné, malokdo si
mohl tyhle dobroty dovolit vickrat, nez jednou
tydné. Pozdéjsi mirovy blahobyt vsak pfinesl i nad-
bytek potravin a straséka z nejvétsich — obezitu.
Jak pribyvalo onemocnéni cév a srdce, zacalo se
pétrat po vinikovi a vsichni tu¢nf aktivisté (mezi
nimi i vejce) upadli do velké nemilosti. S objevem
cholesterolu tehdejsi vyzkumy navic ukézaly, ze
vejce je ten nejhorsi padouch, ktery ndm ucpava
cévy tukem a je tfeba s nim skoncovat definitivné.
To se ovsem jesté netusilo, ze ne vechny,chole-
steroly” jsou stejné a nemaji jen negativni Uc¢inek.

VERDIKT: VEJCE OSVOBOZENO!

Az v roce 2001 udélila prestizni Iékarska spo-
le¢nost The American Heart Association vejcim
Jmilost”. Z nejnovéjsich zkoumani vyplynulo, ze
cholesterol obsazeny ve vejcich nema tak Spatny
vliv na hladinu celkového krevniho cholesterolu

a ze mnohem Ucinnéjsi nez omezovani vajec je
eliminace zivocisnych tukd.

Kulindfsky rehabilitované vejce ma dnes v rukou
nejnoveéjsi diikazy o své neviné a naopak

i 0 své prospésnosti! Oznacenf,superpotravina”
mUze nosit hlavné proto, Ze méa v sobé obrovské
mnozstvi Zivin a pfitom obsahuje jen velmi malo
kalorif. Vejce nejenZe pomahaji snizovat krevni
tlak, ale celkové pfiznivé plsobi na nase zdravi, ale
i napfiklad obezitu — jedno stfedné velké vejce ma
pouhych 80 kalorif. Obsahuiji totiz velké mnozstvi
bilkovin, které jsou velmi bohaté na esencidlni
aminokyseliny, jez organismus potfebuje pro zdra-
vy vyvoj a obnovu bunék. Lze je tedy doporucit
nejen détem a dospivajicim, ale také sportovctim

a jinak aktivnim lidem. Vajicka v sobé ukry-
vaji i celou fadu dalsich zdravi prospés-
nych zivin jako je vitamin D (jedno vejce
obsahuje 20 % doporucené denni davky),
vitamin B12, selen a cholin. Jidelnicek by
mél obsahovat pry aspon jedno vejce
denné.

VEJCE PROZRADI OSOBNOST?
Asi jste si nikdy neuvédomili, Ze vami
oblibend kuchaiska Uprava vajec mize
prozradit i néco o vasi povaze. Co tedy
o sobé fikate, kdyz mate nejradéji
volské oko a vyhybdte se vajicklim na-
tvrdo? Milovnici ztracenych vajec jsou
pry otevfeni a vstficni, milovnici vajec
vafenych natvrdo jsou neorganizo-
vani, smazena volskéa oka miluji lidé
majici hodné sexudIni energie

a velké libido, nadsenci pro michand vejce jsou
rezervovani a milovnici omelet jsou zase velmi
disciplinovani. Milovnici vajec vafenych natvrdo se
nejcastéji rozvadéji, zatimco milovnici vajec ztra-
cenych (vafenych bez skofapky) jsou nejstastnéjs.
Tuto specidlni studii pro Britsky vybor producentd
vajec vytvofila spole¢nost Mindlab International
zamérujici se na prizkum v oblasti psychologie

a konzumentl — sami rozhodnéte, jestli se odbor-
nici trefili.

VEJCE FILOZOFICKE

Co bylo dfiv? Slepice nebo vejce? Tak tuhle véc-
nou otézku vém rozlousknout nepomuizeme. Jen
tim chceme naznacit, ze za drtivou vétsinu vajec,
které lidstvo konzumuje, vdécime pravé slepicim.
Je tedy dobré nezapominat, v jakych podminkéch
tahle uzite¢nd zvitata Ziji, protoze vlastni ideaInf
hejno na dvorku si totiz opravdu nemUize dovolit
kazdy.V obchodé muzete snadno zjistit podle
oznacen, jestli vajicka snésely slepice, které cely
svij zivot strdvi v malé kleci, nebo se prohanély

v hale, ¢i idedIné ve volném vybéhu. V tomto pi-
padé plati pfima uméra, ze ¢im $tastnéjsi slepice,
tim drazsi vejce. A investice do ciziho, byt

slepic¢iho
Stésti, nenf urcité ta nejhorsi, kterd nas maze
potkat.

VITE, ZE?

Barva vejce je pouze odrazem plemena slepice
a nejsou zadné rozdily v kvalité nutri¢nich
hodnot bilého a hnédého vejce. Presto existuji
urcité ndrodni preference - vétsina Ameri¢ant
napriklad uprednostnuje bilou barvu, zatimco
Angli¢ané maji radsi hnédou.

Po navratu domU z nakupt ulozte vejce
okamzité do lednicky. Neni zddouci je pred
uchovavanim omyvat nebo otirat, protoze

se tim porusi ochranny povlak. Ulozte je do
nejchladnéjsiho mista v lednici. Tvarovand mista
ve dvefich lednice nejsou vhodnym mistem
pro uchovavani vajec, protoze jsou vystavovana
teplu pfi kazdém otevrenf lednice. Pro konecné
spotiebitele vajec se doporucuje vejce uchova-
vat v chladu pfi teplotach +5 °C az +8 °C. Vejce
maji byt ulozena vzdy Spickou dold.

Cely ¢lanek najdete na www.stamgastagurman.cz.

Foto: Samphotostock.cz

Dodavame
chlazené a mrazené

inzerce

potraviny do gastronomie

*maso * uzeniny * bramborové vyrobky * polotovary
* zelenina * kolonidl + pedivo = cukrdrské vyrobly

Adria Gold, sr.o. U Dvora 210, 5
cz, www.adriagold-gastro.cz

sl Faoc +410 577 996 1
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Dopada i na kuchare jarni inava?
Co pripravujete pro jarni jidelnicek?

PETER BABOL
RESTAURANT SYMFONIE
LUHACOVICE

Jarni Unava dopadé na kaz-
dého c¢lovéka jinak a kuchar
nebude vyjimka. Po zimé
nam vysvitne slunicko a or-
ganizmus se s tim vyporada
u kazdého po svém.

Qsten je symbol
nekonecna, trvajici lasky, vér-
nosti a oddanosti. Prsten symbolizuje
pouto mezi dvéma lidmi, ktefi se rozhodli
navzdory souc¢asnym trendiim pro tradi¢ni
feSeni - svatbu.

Od bfezna jsme v restauraci zacali nabizet novy
a’la carte. Nasi hosté tak mUzou ochutnat kralici,
jehnédi, kizledi, teleci speciality, pokrmy z Cerstvé
rebarbory, kopfiv a chrestu, jahod, arty¢okd, vyhon-
kU a klickd. Vérim, ze Cerstvé pokrmy prispéji k pre-
konani jarni tnavy.

\

} Prsten je kruh, ktery nikde nekoncf, a pfesné takové by mélo

byt manzelstvi. JIRI PYPEC

RESTAURACE U DVOU
SLUNECNIC, ZLIN

A i kdyz skeptici tvrdi, ze celd svatba je vlastné jen velké divadlo,

s klidem reknéte, ze v tom pfipadé si pravé Vy zaslouzite ty nej-

lepsi mozné kulisy! Vypada to trosku jako motivacni prekédzkova
draha - staci se ve zdravi a dobré néladé dostat pres vsechny ':-:
pripravy, pribuzenské strety a zasahy, saty snd, pohadkovou
kytici, zapomenuté manzetové knoflicky, obrad, ANO,
prstynky, polibek, fotografa, strepy, polévku z jednoho
talife, svatebni dort, veseli i druzicku, ktera vypila
moc Sampaniského. Po tomhle vyctu se jevf
svatebni noc jako cilova rovinka, ale

omyl! Stale teprve vsechno
——— zacind. .. \
X

Jarni Unava na nds dopada
asi jako na kazdého. Nejlep-
i je proti ni bojovat praci
a dobrou néladou.

Od Unora madme obménény
jideIni listek, kde hosté na-
jdou své oblibené pokrmy na grilu. Jidelnicek roz-
Sifujeme neustdle o vikendové nabidky a tydenni
speciality. Ted to budou kachny, v poloviné dubna
potom chrestové speciality a jahody.

inzerce

Foto: lvo Hercik,*ww.ivohercik.com
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U NAS BUDE

VASE SVATBA ‘
¥ V POHODE -

Salonky aZ pro 100 hostd

Vynikajicl cateringove sluzby
Woellness hotel POHODA #%%%

=

/B3 BB Luhacovice
00 B
100 813 Relaxaéni centrum s bazénam

Pohodove ubytovani pro vasi akci

Hestaurace s moderni gastronomii

pohoda-lunacovice.cz Snadné parkovani

www pohoda-luhacovice.cz
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MALINOVE KOLACKY WED M

\
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webovému pravodci Wedme.cz a jejich rubrice ,DIY” (Do It Yourself
- Udélej si sama) si muzete upéct velmi jednoduchou dobrotu. Jak
jednou ochutnate tyto kolacky, urcité si je zamilujete.

P finasime vam néco malého, kouzelného a milého. Diky svatebnimu

Jejich pfiprava je Uzasné jednoduchd a muzete pfi ni experimentovat jak

s rliznymi druhy ovoce, tak s ofechy. Pokud mate cas, nechte tésto ulezet do
druhého dne - nebudete litovat! Kolacky si mizete vychutnat tfeba doma

u odpoledniho ¢aje, ale skvélé budou i jako ¢ast vasi svatebni vysluzky.

Ofrechy nasypte do mixéru, a co nejjemnéji je namelte. Pfisypte mouku, cukr 280 g hladké mouky
a citronovou kdru, promichejte a nakonec pfidejte maslo nakrajené na kostky,
vanilkovy extrakt a $tavu. Vsechny ingredience michejte tak dlouho, dokud se

hmota nespoji v tésto. To zabalte do félie a alespon na 1 hodinu, nebo nejlépe
pres noc, ulozte do lednice.

200 g masla

100 g mouckového cukru

60 g mletych ofechd (vlasskych nebo liskovych)
1 Izice citronové stavy

Troubu pfedehfejte na 180 stupnd. 1 1zicka vanilkového extraktu

kdra z poloviny citronu

mouckovy cukr na obaleni

mrazené maliny (vi$né, rybiz, jahody)

Po vychlazeni tésto rozvélejte na pomouceném vale na tloustku 3 - 4 mm

a pomoci formicky nebo sklenicky vykrajejte kolecka o primeéru 4 -5 cm.

Na kazdé polozte mrazenou malinu (nerozmrazujte predem) a tésto ze vsech
stran slepte, aby ovoce nikde nevycnivalo. Preneste na plech a nechte mezi
kolacky mezery, trochu si sednou. Pecte asi 15 - 20 minut, az okraje lehce
ztmavnou a jesté teplé lehce a opatrné obalte v mouckovém cukru (kolacky
budou velmi kiehké). Mdzete je také naskladat na talif a posypat cukienkou.

Zdroj: www.wedme.cz
Foto: Klara Bernklau pro Wedme.cz
Edit: Katefina Hrabalova

inzerce

Sokolska 5147, Zlin tel.: 577 436522 www.udvouslunecnic.cz
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evérte tomu, Ze hosté oceni a pochvali sebehezéi svatbu bez dobrého
jidla. Myslenky snoubencii se toci piredevsim kolem déni a udalosti spo-
jenych se svatebnim obfadem a vybérem spravného obleceni, zatimco

hosté se ve svych predstavach zaobiraji spiSe hostinou a zabavou.

Pi sestavovani menu na cely den zapojte fantazii,
jednotlivym chodlim ¢i pokrmUm pridélte nézvy:
nevéstiny pusinky, Zenichovo ptekvapeni, potéseni
paniméamy aj. Predevsim viak vezméte v Uvahu
déti, vegetariany, diabetiky nebo jinymi dietami
omezené hosty. Ale na druhé strané vyslyste hlasy
téch (zejména muzd), kteff jsou presvedceni, ze
nentfjidla bez pofddného kusu masa s knedliky.
Hostinu presto doporucujeme sestavovat z leh-
¢ich, dobfe stravitelnych jidel.

Nezapomente, ze k dobrému jidlu nalezf kvalitni
vina, zajistéte i dostatek nealkoholickych, dobre
vychlazenych ndpojl a popfemyslejte o pffprave
¢ajl podporujicich traven.

Prvni pohosténi pro svatebcany se podava

v domech rodicl Zenicha a nevesty, v restauraci
nebo na vybraném misté, kde se sjizdéji svatebni
hosté. Dalsi mensi pohosténi se podavé po obra-
du. Byva jim pripitek spojeny s chutovkami neboli

*

j ok ok S
AT

ROMANTICKA SVATBA

kanapkami: s rdznymi druhy syrd, pomazénkami,
olivami, ovocem atd.

Spolec¢ny obéd zacina zpravidla kolem jedné
hodiny odpoledne (zalezi na terminu obfadu)

a podava se servirovanou formou (pfedkrm,
polévka, jeden az dva hlavni chody, mou¢nik - ten
se vynechava v pfipadé, Ze na svatebni tabuli jsou
na misach svatebni kolacky a jiné svatebni pecivo).
Pro servirovany obéd se dodrzuji zasedaci poradky
podle tradic.

Vecere se podava jako v poradi druhé teplé
jidlo zpravidla kolem paté hodiny, a to bud opét
servirovand, nebo formou rautu (Svédské stoly),
ktery vtiskne hostiné uvolnénost a spontannéjsi
atmosféru.

Studené pohosténi se podava kolem desaté
hodiny vecerni.

Prvnim krokem k zajistovan( svatebnf hostiny je
vybér mista, kde se bude konat. Do restaurace,
penzionu ¢i jiného objektu, kde byste hostinu radi

Foto: Ivo Hercik, www.ivohercik.com

usporadali, si nejdfive zajdéte na obéd nebo na
vecefi. Pozorujte chovéani obsluhujictho persona-
lu, atmosféru prostredi a kvalitu servirovaného
pokrmu.

Jestlize jste si vybrali misto pro oslavu, je na ¢ase
domluvit si schlizku s provoznim restaurace nebo
majitelem objektu. Jesté nez spolecné zatnete
probirat zajisténi svatby, neostychejte se zeptat,
jaké ma zdejsi persondl zkusenosti s poradani
svateb, a pozadejte o predlozeni fotodokumentace
svatebnich hostin. Lépe se tak budete orientovat

v moznostech rozestavén( stoll a dekorace. Napa-
dy jinych vas mohou inspirovat.

S provoznim restaurace je dllezité prodiskutovat
¢asové omezeni hostiny, vasi pfedstavu o pribéhu
oslavy, zvyky, které si pfejete dodrzovat, dietni
omezeni a pranf svatebcan(, zasedaci poradek

u stold, dekoraci.

Presvédcte se, Ze restaurace je zafizena na velikost
vasi svatby poctem obsluhujicich. S provoznim

se dale dohodnéte, které sluzby a za jaké ceny si
muZzete objednat.

POD SIRYM NEBEM

étsina zamilovanych paru si uvédomuje, Ze svatba neni
\/jen administrativni ukon, ale Ze je jednim z nejdulezi-

téjsich kroku v Zivoté. Snazi se proto tento den prozit
co mozna nejkrasnéji.

Den, kdy pred zraky rodiny a pratel stvrdite svj
svazek prvnim manzelskym polibenim, si pfece
vyjimecné prostredi zasluhuje. Pokud jste si zvolili
pro svatbu rozkvetlé jaro, teplé Iéto ¢i nostalgicky
podzim, urcité se jako jedna z prvnich - a soucasné

nejromantictéjsich - variant nabizi svatba pod
Sirym nebem. Lze si totiZ jen stézi predstavit pfi-
rozenéjsi kulisy, v nichz vyniknou kiehké plvaby
nevésty a které dodajf obfadu na poeti¢nosti.

kovou atmosférou vyznam nejkrasnéjsiho slova
na svété. Vase spolecné ,ano” mizete fici jak na
vyzdobené terase, tak i v novogoticke kaplicce
sv. panny Marie, kterd je soucasti hotelu.

Po oslavach mizZete vyuzit zdzemi hotelu luxusni-

PRT AT *” | - " Zastmf.se, ho svatebniho apartmd a 26 stylovych pokojti pro
F okamz:ku, své svatebnf hosty. Ty mizete hyckat i vybra-
. IS’ na’dherny. ..  Nymsvatebnim menu, s jehoZ sestavenim vam
. W. Goethe ochotné pomUze vyhlaseny séfkuchar. Skoleny

personal Wellness hotelu Augustinidnsky ddm
**¥¥ superior se rad postara, aby cely den probéhl
bez nejmensich starosti a vy jste si ho mohli uzit

se vsim viudy. A pfedevsim - na radostny zacatek
vaseho spolecného Zivota bude dohlizet Sv. Tomas,
patron Augustinidnského domu, ktery je zaroven
patronem stastnych manzelstvi.

Dokonale upravena
zahrada s majestatni
novorenesancnf stav-
bou Augustinidnského
domu v Luhacovicich
umocnuji svou pohad-

Text a foto: PR

WELLMNESS
247, 1

Viaclavik
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SVATEBNI DORT
KLASIKA SE SNOUBI S MODERNIM DESIGNEM

ny. Zenich a nevésta tuhle dobrotu nakroji vétsinou rukou spoleénou

a spolecné také ochutnaji prvni kousek, nez dalsi porce nabidnou svatebca-
ntm. Jde o symbolické gesto, ve kterém novomanzelé veiejné ukazuji, ze se budou
do budoucna spravedlivé délit o dobré i zlé, které je na spolecné cesté Zivotem

\/ elky, krasné zdobeny dort je jednou z nejdulezitéjsich rekvizit svatebni hosti-

potka...

KLASIKA STALE VEDE

Figurka zenicha a nevésty pomalu se nofici do
maslového krému na vrcholku dortové pyramidy
patfi u nas stale mezi ty nejzéddanéjsi podoby
svatebniho dortu. V minulosti povrch dort( zdobil
hlavné krém, ozvlastnény sladkym dropsem, ¢i
cukrovymi nebo marcipdnovymi kytickami. Finalni
podobu drtivé vétsiny soucasnych svatebnich
dortd tvofi tazend marcipadnova hmota rliznych
barev, se kterou se pfi zdobeni dajf délat hotové
zézraky.,Vétsinou ale zdkaznici opravdu chtéjf klasi-
ku — postavicky novomanzell a razicky. Jsem velmi
rada, pokud se mi podaff ziskat je pro modernéjsi
pojeti. Ale nikoho nenutim — spokojeni musi byt
predevsim Zenich a nevésta, protoze je to jejich
den D, vysvétlila zddana pekarka dortd, pani Lucie.
Kdyz se pak objevi snoubenci, ktefi majf chut na
modernéjsi pojeti, vzdycky ji udélaji radost.,Mam
rada dorty elegantni, barevné nepfeplacané.

Moc se mi libi, kdyz mohu na dort malovat potra-
vinaiskymi barvami a dotvéret ho jednoduchymi
ozdobami. Trendy, asi stejné jako ostatni pekarky,
sleduji hlavné na internetu. Inspiraci jsou fotky

z celého svéta, které tento virtualni prostor nabizi.
Podle nich pak zkousim nové tipy zdobeni a teprve
az se je nau¢im, mohou putovat na dorty,” dodala
pekarka.

SACHOVE FIGURKY | DAMA

VizaZ dortu se pfizplsobuje stylu, ve kterém je na-
pldnovana celd svatba. Tradi¢ni, pohddkova svatba
si zaslouzi i pohddkovy dort a nekonvenéni pary
zase mohou vlozit do dortu,0dkazy” na spole¢né
konicky, zajmy, zéliby nebo zZivotni styl., Uz jsme
pripravovali dort, ktery misto tradi¢niho Zenicha

a nevésty zdobily Sachové figurky — bild kralovna
a cerny kral. A také jsme chystali dort ve farmar-
ském stylu, ktery zdobily slunecnice a jakoby
odpocival na sldmé, ale i ta byla jedld," dodala
Lenka z malé cukrérské firmy s potvrzenim, ze
klasika stale vede.

LASKA VE TVARU CTVERCE

Kruhové, viceposchodové korpusy jsou
mezi novomanzeli nejzadanéjsi, stale obli-
bené jsou dorty ve tvaru srdce a dvojsrdce,
ale v modernéjsi verzi se objevuji dorty
ctvercové, Ci dorty slozené z fady malych
dortikd.,Vitézi dekor z marcipdnové
hmoty, ze kterého se dajf vyrobit kvétiny
nebo tieba imitace latky. A tady u nas

na Moravé také stale jesté hodné plati
tradice, Ze se objednava hlavni dort pro
novomanzele a mensi jako podékovani
rodi¢dm — nevésta jej dava rodi¢m
svého vyvoleného. Tyto dorty mivaji
Casto tvar knihy a podékovani je na

nich napsano;” vysvétlil Josef Sarman,
cukrafsky mistr z Kasavy s tim, Zze

v nejvetsi oblibé jsou v cukrarné U Sarmand

svatebni dorty ofechové. dort, i kdyZ tvori hezky

_ ) } kontrast s bilym marcipdnem. Stane se, Ze tfeba
ORANZOVA NA USTUPU Zenich vyslovné nechce v korpusu marmeladu
Trendy se projevuji i v barevném ladéni dortd. Ob-  nebo i kvili pfipadné alergii nepfeji ofechy”

lbenou trvalkou je bild - matnd i tfpytiva.,Glanc Pfejeme viem potencidlnim snoubenctim &tastny
dodayji zlaté detaily, v kurzu jsou i rizné odstiny vybér dokonalého dezertu. A nezapomerite, nejen
razove, fialkové, cyklamenova nebo svétle zelen- u svatebniho dortu, ale hlavné dél, ve spole¢ném

kava a dokonce i hnéda. Naopak pozoruji Ustup Zivoté, rozhodné plati jedno oblibené svatebni
oranzové a zluté, které s sebou nastéstf vzaly

i mou neoblibenou merurkovou barvu,” vypocet- motto:

la's ismévem Lucie. Abys piné vychutnal stésti, musis mit nékoho,
N . s kym se o né rozdélis.

CHUT JAKO OD BABICKY

Novoty se zatim Uspésné vyhybaji obsahu dortu. NEJ DORT LONSKEHO ROKU?

,Dort mize vypadat moderné a trendy, ale musi
chutnat jako od babicky, aby uspokojit vsechny
generace pfitomné na svatbé. Prosté klasika

- ofechovy korpus, svétly piskotovy korpus,
maslovy, pfipadné maslovo — pudinkovy krém, nic
sizeného, nic nastavovaného, zadné experimenty.
A taky rum, at je na svatbé legrace," dodala pe-
karka. Stejnou kombinaci potvrdila i jeji kolegyné
Marie:, Zfidka se objevi poZadavek na ¢okoladovy

Svatebni dort prince Williama a Kate Middle-
ton. Krdlovsky dort pfipravovala vyhldsend cuk-
rarka Fiona Cairnsova, kterd na ném se svym
tymem pracovala 5 tydn. Dort se skladal

z osmi pater a zdobilo jej 900 cukrovych kvétd.
Kate si prala, aby na dortu bylo zastoupeno

17 druht kvétl a listovi, které majf urcitou
symboliku.

inzerce

=
www.cukrarstvibudarovi.cz

by vodtida
- “"“:
Lidun g vt pasdi, B

wgdldp e

Cukrifstvi-Budatovi
svatebni dorty
zakusky
kolacky

Prodejny: Uherské Hradisté,
Ostrozskilhota32  Marianské namésti 78
tel. 608 726 980 tel, 572 553 470
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ADRESAR
PRUVODCE

BOWLINGY

BOWLING

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
viz rubrika Restaurace

BOWLING BAR U MASINKY
Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING U BARCUCHD
viz rubrika Restaurace

CATERINGY
CATERUNG

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
viz rubrika Restaurace

SPIRIT RESTAURANT
viz rubrika Restaurace

HOSPODKA NA KOVARNE
viz rubrika Restaurace

GASTRO ZARIZENI A VYBAVENI
CATERING FACILITIES AND EQUIPMENT

GASTRO NOVOTNY

aredl Rybniky 326, Zlin

Tel. 577 522 407,777 050 774
www.gastronovotny.cz

ASTRO

GASTROPRIMA
Dlouhd 2699, Zlin

Tel. 737 184 649, 602 157 060
www.gastroprima.cz

GASTRO

Wm

GASTRO

e LA

GASTROSERVIS

Dlouhd 2699, Zlin

Tel. 602 157 060
www.gastroservis-zlin.cz

SKLENICKA
SNP 1155, Otrokovice

HOTELY A PENZIONY
HOTELS AND GUESTHOUSES

AUGUSTINIANSKY DOM
WELLNESS & SPA HOTEL

A.Véclavika 241, Luhacovice
Tel. 577 113 666
www.augustian.cz

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL ALEXANDRIA
Masarykova 567, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DOM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
NéméstiT. G. Masaryka 1335, Zlin

inzerce

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

HOTEL MOSKVA
Namésti Prace 2512, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

Tel. 577 210 178,724 057 082
www.hotel-ondras.cz

HOTEL ~ frorsr
ONDRAS
ZLIN:

HOTEL RADUN
Bild ¢tvrt 447, Luhacovice

HOTEL ROTTAL
Zlinskd 172, Otrokovice — Kvitkovice

HOTEL SALOON
TyrSovo ndbiezi 487, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA
Pozlovice 206, Luhacovice

OREA HOTEL ATRIUM
Namésti 3. kvétna 1877, Otrokovice

WELLNESS HOTEL POHODA
Pozlovice 203, Luhacovice l
Tel. 577100 811 B POHODA

www.pohoda-luhacovice.cz
00 0000000000000 O0COCOCOGSS

HOTEL BUCHLOV
Pod hradem Buchlov

HOTEL GRAND
Palackého namésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

HOTEL KOPANICE
Zitkova 160

HOTEL MLYN VELEHRAD
Na Hradku 4, Velehrad

HOTEL MONDE
Moravskd 80, Uhersky Brod

HOTEL SYNOT
Nad Hristém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Biif Luzii 1769, Uhersky Brod

HOTEL U HEJTMANA SAROVCE
Dvoidkova 595, Uherské Hradisté
00 0000000 0OCOCFOGINOGOGIOSNOINOSNONOIOS

HOTEL LA FRESCA
Velké namésti 109, Kroméfiz

HOTEL U ZLATEHO KOHOUTA
Velké namésti 21, Kroméfiz
00 000000000 OEONOGEOSNOGEOSNOSNOSNOS

HOSPODA KYCERKA
viz rubrika Restaurace

KAVARNY
COFFEE HOUSES

ADRIA GRANDE
0CZlaté Jablko, Zlin

Tel. 733534193
www.adriagold.cz

CAFE R21
TridaT. Bati 21, Zlin

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA
Dlouhd 5617, Zlin

(parkovaci diim Zlatého Jablka, 3. p.)

CAFFE BUSINESS LINE
Lorencova 3791, Zlin

GOLF BAR U 19. JAMKY
T. G. Masaryka 1335, Zlin

HOUSE 23
Vavreckova 5262, Zlin
(budova 23, areal SVIT)

KAVA JINAK
0CZlaté Jablko, Zlin

BAR AQUARIUM
Josefa Stancla 154, Uherské Hradisté

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo ndmésti 157, Uherské Hradisté

CAFE LA PUERTA
Revoluéni 742, Uherské Hradisté

CUKRARNA U BUDARD

Marianské namésti 78, Uherské Hradisté

Tel. 572553 470 BB B
www.cukrarstvibudarc.....

CUKRARNA POD VEZi
Masarykovo ndmésti 165, Uhersky Brod

ENDLI CAFE
Dlouhd 1312, Uherské Hradisté

JINE CAFE
Havlitkova 173, Uherské Hradisté
Masarykovo ndmésti 329, Uherské Hradisté

KAVARNA KOVAK
Havlickova 160, Uherské Hradisté

ORANGE CAFE
Mariénské namésti 2371, Uhersky Brod

PAPA GEORGE
Hradebni 1306, Uherské Hradisté

TOP BAR, KAVARNA
Pasaz Slunce, Uherské Hradisté

Détsky koutek Slunicko
0000000000000 000000O0COC

CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY
Kovaska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Itracend 11/31, Kroméfiz

CAFFE CASTELLO
Ztracend 71, Kroméfiz

CAFFE CORSO
Masarykovo ndmésti 490, Kroméfiz

E- CAFE
Namésti E. Benese 39, HoleSov

PIZZERIE
PIZZERIA

PIZZERIA U CAPA
Benesovo ndmésti 2732, Zlin

PIZZERIA U FORMAND
Tr. Osvobozeni 92, Otrokovice - Kvitkovice

PIZZERIA VASSALLO
Lidicka 1261, Otrokovice

PIZZERIE LA STRADA
Ti. T. Bati 5359, Zlin

PIZZERIE LA STRADA 2
Sevcovska 1556, Zlin

PIZZERIE U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice
0000000000 0COGEOGIOIOGINOEOSNONOSNOTS

PIZZERIE - BOWLING
Pofddi 2283, Uhersky Brod

POTRAVINY A NAPOJE
FOOD & BEVERAGE

BONTANIS. R. 0.
Padélky 192, Lukov
Tel. 577 112 065
www.bontani.com

:ﬁg&uﬁm&

CERSTW’\ VEJCE, MLECNE VYROBKY
Ceskd 4752, Zlin

Tel. 736 535 072

LESKO-VELKOOBCHOD NAPOJU, S. R. 0.
K Rybnikim 326, Zlin
(aredl Svit — Rybniky, budova 326)

MAKRO CASH & CARRY CRSS. R. 0.
Trida 3. kvétna, Zlin — Malenovice

MEDOKS S. R. 0.
Vsemina 249, Vsemina

Tel. 739228 431,774 636 290

E-mail: medoks@medoks.cz

www.medoks.cz

Vyroba Staroceského medovniku.
0000000000000 00000000

VINCENTKAA. S.

o
WEROK

Lazenské namésti 165, Luhacovice {J
Tel. 577131260 VINCENTEA
www.vincentka.cz ke

PEKARNA BACHAN
Havlickova ulice, Uherské Hradisté
0000000000 OCOGEOGIOSINOGNOEOSNONOSNOTS

CUKRARSTVI BUDAROVI
Ostrozské Lhota 32

Tel. 608 726 980 Cukpifstve Budofo
www.cukrarstvibudarovi.cz

QUICK DELI
Hulinska 1799, Kroméfiz

(aredl Magneton a. s.)
Tel. 773 737 821
www.quickdeli.cz
Vyroba a prodej chlazenych jidel.

e 577200 200
woni: 717 338 333, 721075 459
NONSTOP
SRS SR R LR
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e-mail: cbchod@stamgastagurman.cz
tel.: +420 606 178 690

RESTAURACE
RESTAURANTS

o
LA |

BALTACI RESTAURACE NAPAJEDLA
Masarykovo ndmésti 212, Napajedla

BARLI RESTAURANT&PIZZERIA
Mostni 138, Zlin

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
Némésti Prace 1099, Zlin

Tel. 577 596 112
www.9evitka.cz

DOLCEVITA
Namésti Miru 12, Zlin

FRANCOUZSKA RESTAURACE
Hotel Alexandria, Luhacovice

HOSPUDKA U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

HOSTINEC U CERNEHO BYKA
Ti. T. Bati 240, Zlin — Louky

HOSTINEC U SKLENICKY
SNP 1155, Otrokovice

JIDELNA 51
Budova 51, aredl Svit, Zlin

KAVARNA U PRIVOZU
Spytihnév 473

PANCAVA, ZAJEZDNI HOSTINEC
Pancava 460, Zlin

RANCHERO
Namésti Prace 2512, Zlin

RESTAURACE - BISTRO
Aredl OBI, Zlin — Louky

RESTAURACE A KAVARNA CAFE RETRO
Masarykovo ndmésti 650, Vizovice

RESTAURACE MYSLIVNA

TLBIS0 Zin fi";f/,_ & o

Tel. 577012 208
www.myslivnazlin.cz

RESTAURACE NA KOUPALISTI
Sazovice 222

RESTAURACE NA PRISTAVU
Pfiluky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE NA TERASACH
Zarami 4463, Zlin

RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, Zlin

RESTAURACE U BARCUCHO
Mokra 5215, Zlin

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC .=
Sokolska 5147, Zlin rf’
Tel. 577 436 522 &
www.udvouslunecnic.cz

RESTAURACE U JOHANA
Vizovickd 410, Zlin — Priluky

RESTAURACE U KAJMANA
L. Vachy 128, Zlin

RESTAURACE U MASINKY
Nadrazni 1550, Otrokovice

RESTAURACE U SEPTIMA
Zarami 78, Zlin

RESTAURACE U SOCHY

Masarykovo ndm. 21, Vizovice

Tel. 573034734 restaurace
www.usochy.cz U 50 C]'I}"

RESTAURACE U TONKA
Masarykovo ndm. 414, Vizovice

Tel. 577 452 044 Restaurace

www.utonka.cz U Taq;lﬂ'

RESTAURACE U \[ﬂGNERﬁ
Osvobozeni 655, Zelechovice nad Drevnici

RESTAURACE A PENZION UNO
Nivy 111/4439, Zlin

RESTAURANT SYMFONIE
Augustinidnsky diim, Luhacovice

SELSKA KRCMA
Namésti 3. kvétna 1606, Otrokovice

SPIRIT RESTAURANT
N&m.T. G. Masaryka 5556,

Kongresové centrum Zlin

Tel. 577 008 907,725 111 575
www.spiritrestaurant.cz

restaurant

SPORTARENA U JELENA
Ti. 2. kvétna 1036, Zlin

U 7 HRICHO
Kvitkova 124/11, Zlin

U JANKD
Osvoboditelti 597, Zlin

UNEONU
Masarykova 20, ZIin — Malenovice

VPRACI

Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 724 827 534,724 827 442
www.vpraci.eu

00 0000000000000 O0COCOCOGSS

HOSPODA NA BLBEM MISTE
Otakarova 1253, Uherské Hradisté

RESTAURACE - VINARNA
PANSKY DUM
Kaunicova 77, Uhersky Brod

RESTAURACE CORSO
Masarykovo ndmésti 147, Uherské Hradisté

RESTAURACE KD
Mariénské ndmésti 2187, Uhersky Brod

inzerce

inzerce

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

RESTAURACE KORUNA
TyrSovo ndmésti 118, Uherské Hradisté

RESTAURACE NA BASTE
Dlouhd 211, Uherské Hradisté

RESTAURACE NO. 6
Hradebni 1198, Uherské Hradisté

RESTAURACE ORLOVNA
Maridnské namésti 78, Uherské Hradisté

RESTAURACE SPORT BABICE
Babice 413

RESTAURANT LE NAUTIC
Prostiedni ulice 40, Uherské Hradisté

RESTAURANT NET
Jindficha Priichy 310, Uherské Hradisté

RESTAURANT PANOPTIKUM
VI¢novska 2344, Uhersky Brod

RESTAURANT ROTTER

Sromova 137, Uherské Hradisté
..0“....0.“.‘..0“.
HOSPODKA NA KOVARNE «»e*"*’:“%_
Mikovice 22 =0V Ry,
Tel. 724 184 266, 603 802 147 l ,2

R-CLUB
Krétk 435, HoleSov — Vetuly

RADNICNI SKLIPEK
Kovarska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké namésti 24/9, Kroméfiz

RESTAURACE CUKROVAR
Palackého 162, Holesov — Vietuly
Tel. 573514 240

www.restauracecukrovar.cz

AERTARNREL

Crukronan

RESTAURACE LA FRESCA
Velké ndmésti 109, Kroméfiz

RESTAURACE PUMPA
Masarykova 1421, HoleSov

RESTAURANT SUSIL
Frycajova 888, Bystfice pod Hostynem

STARA MASNA, HUDEBNI RESTAURACE
Hulinska 2352, Kroméfiz

TACL RESTAURANT
Palackého 518, HoleSov
0000000000 OCOGOOGCEONOGEOSNOGEOSNOSNOSS

HOSPODA KYCERKA
Velké Karlovice 774

VINOTEKY
WINE SHOPS

BALKANEXPRESS
Zardmi 5523, Zlin

GALERIE VIN
Santraziny 5285, Zlin

www.StamgastaGurman.cz |

VINOTEKA RAJ VINA
Stefanikova 3326, Zlin,
Tel. 734620 260

¥ RdjVina

VINOTE}(A SVINARNOU U SVATEHO
ANTONINKA
Namésti Miru 9, Zlin

VINOTEKA U ARCHY
Tr.T. Bati 190, Zlin (naproti divadla)

VINOTEKA WINE DIETRICHSTEIN
Namésti Miru 174, 0C Zlaté Jablko, Zlin
0000000000000 00000000
GALERIE SLOVACKYCH VIN

Masarykovo namésti 21, Uherské Hradisté

Tel. 774717 152 il £ g
www.galerieslovackychvin.z 4

PRODEJNA ViNA A EVROPSKYCH SYR0
Moravska 2363, Uhersky Brod

SLOVACKA VINOTEKA
Marianské namésti 44, Uherské Hradisté
Tel. 774087 654

VINOTEKA COMENIUS
Siroka 143, Uhersky Brod

VINOTEKA RAJ VINA ¥ RiijVina
Bfi Luzii 126, Uhersky Brod, tel. 733 373 775
OD TESCO, Uherskeé Hradité, tel. 773 605 601

ZABAVA
ENTERTAINMENT

AUTO SLEZACEK "y

Pritné 526, Zlin Y S lawaat
Tel. 577 200 057, 777 859 881
www.lincolnzlin.cz

GALAXIE ZLIN
Vrsava, Zlin

GOLDEN APPLE CINEMA

Namésti Miru 174, 0C Zlaté Jablko, Zlin
Tel. 571817 255

www.gacinema.cz

ZAMEK NAPAJEDLA
Zameckd 265, Napajedla

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

KINO HVEZDA
Namésti Miru 951, Uherské Hradisté

Kino vybavené nejmodernéjsimi technologiemi.

PASAZ MENTON
Prostiedni ulice 40, Uherské Hradisté
0000000000 OCOGEOGIOSINOGNOEOSNONOSNOTS

DOM KULTURY
Tovacovského 2828, Kroméfiz

ZAMEK HOLESOV
Némeésti F. X. Richtera 190, HoleSov

COSBSI22183

www.taxiuhershehradiste.cz
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KAM NA AKCI

BREZEN — DUBEN - KVETEN

G

6081322183

www.taxiuherskehradiste.cz

23.3. Kost vin

Tecovske folklorni sdruzeni ve spoluprdci s obci Teovice pofadaji
Kost vin, ktery se kond 23. 3. od 15.00 hodin v Tecovicich, v sélu
pohostinstvi U Kvéty. 0d 16.00 hodin bude hrat k dobré néladé
cimbalova muzika Linda. Cena vstupného je 200 K¢, pro manzelsky
par 300 K¢. V cené vstupného je zahrnuta volnd degustace vin,
sklenicka a katalog vystavenych vin.

Misto: pohostinstvi U Kvéty, Tecovice

23. 3. Kost slivovice
Hraje cimbélové muzika Jaroslava Cecha.
Misto: Salas

23, 3. Velikonocni zajicek

Vystoupeni soubord, vytvarné dilnicky, soutéZe, atrakce pro déti,
prodejni stanky a ukdzky tradicni femesiné vyroby.

Misto: Uhersky Ostroh

23. 3. Derflansky kost slivovice
Hraje CM Hora. Ochutnévka domacich StridIG a klobasek.
Misto: KD v Sadech, Uherské Hradisté

23. 3. Kost slivovice
Hudba, obcerstveni i tombola zajistény.
Misto: Kulturni d@im, Spytihnév

inzerce

inzerce

vychytane.cz
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23. 3. Nivnicky kost slivovice
Misto: Spolecensky diim Beseda, Nivnice

24, 3. Malované vajicko
Jarmark, pleteni Zil.
Misto: Hluk

28. - 29. 3. Velikonocni menu
Misto: Napajedla, www.mokul.cz

29.3. - 1. 4. Velikonocni menu
Misto: Hotel a Vala3sky 3enk Ogar, Pozlovice

30. 3. - 1. 4. Velikonoce na Valassku

30. 3. - Bilé Sobota - velikonocni jarmark s femesInymi ukdzkami
31. 3. - Hod Bofi velikonocni - tradicni velikonocni a jarni zvyky
v podani folklérnich souborii s nabidkou kraslic, pomlazek

1.4. - Cervené pondéli - $migrust s programem

Misto: Valasské muzeum v piirodé, Roznov pod Radhostém

31.3. 66. velikonocni vystava vin
0d 13.00 hod. hraje cimbalovd muzika.
Misto: Sokolovna Polesovice

31. 3. Velikonocni vystava vin
Volné degustace, zabijackové speciality. Hraje FS Pentla.
Misto: Kulturni ddim Borsice

31. 3. Slovacky kot slivovice
Misto: Reduta, Uherské Hradisté
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31. 3. Velikonocni kost vina pfi cimbalové muzice
Misto: Zdmecek ve Strani

31. 3. Velikonocni Smigrustovani
Misto: u Karlovského muzea, Velké Karlovice

oD 22:00
vychytane.cz
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31. 3.,,Daj, maticko, daj vajicko za nase klepani...”
Cili velikonocni ¢as na Solani

Kulturni program. Zdobeni pernickd, pleteni pomlazek, vyroba
kraslic. Pro ndv3tévniky bude pfipraveno malé nahlédnuti do
velikonocniho jidelnicku.

Misto: IC Zvonice na Solani

4, - 5. 4, Prijemné zestihlovani
Misto: Napajedla, www.mokul.cz

rAREGlSTRUJ SENA WWW.9EV|TKA.CZ

AZISKEJ SLEYy

6.4. 12.rocnik Mezinarodni vystavy vin,0 Zlatého
Vaviinca”
Misto: Ostrozska Nova Ves

12.4. Domaci brunch
Misto: Napajedla, www.mokul.cz

13.4.Denvina 2013
Reprezentativni vystava vin.
Misto: Statni zdmek Buchlovice

18.-19. 4. Pohary vitézi
Misto: Napajedla, www.mokul.cz

25. - 26. 4. Jehnéci v jarni kuchyni
Misto: Napajedla, www.mokul.cz

28. 4. Posezeni piii poharku a ovérku
Misto: Pamdtkovy domek, Ostrozska Lhota

1.5. Regionalni vystava vin
Misto: Zimni stadion, Uherské Hradisté

1.5. Stavéni mdje
Tradi¢ni lidové slavnost v Dfevéném méstecku.
Misto: Valasské muzeum v pfirodé, Roznov pod Radhostém

SOUTEZ O WELLNESS POBYT

V nasi soutézi méte moznost vyhrat ubytovani ve dvou-
[Gzkovém pokoji pro 2 osoby na 1 noc se snidani a neo-
mezenym vstupem do wellness centra v Hotel & Wellness
Kopanice*** Napovédou ke spravné odpovédi vam maze
byt také navstéva na www.hotelkopanice.cz.

Ve které chranéné krajinné oblasti se nachazi Hotel
Kopanice?

a) Bilé Karpaty
b) Beskydy
c) Palava

SMS ve tvaru ,jméno, pfijmeni, adresa, spravna od-
povéd” zasilejte do 15. dubna 2013 na ¢islo 606 178
690. Cena jedné SMS se fFidi tarifem vaseho operatora.
O vyhte rozhoduje pofadi doslych SMS zprav. O poradi doslych
odpovédi rozhoduje termin jejich doruceni. Z jednoho telefonni-
ho ¢isla plati jedna odeslana SMS zprava. Odesilatel spravné od-
povédi s pofadovym cislem 111 vyhrava. Vyherce soutéze bude
telefonicky vyrozumén.

inzerce

www.cerna-louka.cz

arneval chuti

gastro « ochutnavky -« kulinarska show

10.-12.

10.-11.5. 10.00- 18.00 hod., 12. 5. 10.00 - 16.00 hod.

kvéetna 2013

Vystavisté Cerna louka Ostrava




MAME PRO VAS SPECIALNI AKCE
A VIKENDOVE VELIKONOCNI MENU

28. 3. ZELENY CTVRTEK

VELIKONOCNI MENU ZA 179 ke

TUPLAK (1 1) ZELENEHO PIVA NEBO PIVA MUSKETYR 11°ZA 5T Ke
4 ¢l PEPRMINTOVY LIKER (ZELENA) ZA 354% 15 ke
SPENATOVAPIZZAZA99KES T ke

29, 3. VELKY PATEK

VELIKONOCNIMENU ZA 179 ke
FAMILY PIZZA ZA 250K 169 ke
TUPLAK (1 ) ZELENEHO PIVA NEBO PIVA MUSKETYR 11°ZA 51 ke
4 ¢l JAGERMEISTER ZA 476¢ 29 ke

f'_},

OD 28. 3. DO 1. 4. VELIKONOCNI MENU: BABY
MASLE PLNENE SPENATEM, PARIZSKY BRA

30. 3. BiLA SOBOTA
VELIKONOCNIMENU ZA 179 ke

PIZZA QUATTRO FORMAGGI ZA 106¥E 5 1 ke
TUPLAK (11) ZELENEHO PIVA NEBO PIVA MUSKETVR 11°ZA 5 1 ke

4 ¢l VODKA FINLANDIA ZA 4742 29 Ke

31. 3. VELIKONOCNINEDELE
VELIKONOCNI MENU ZA 179 ke

HAMBURGER BIG CHIEF ZA 126Ke 79 ke
TUPLAK (1 1) ZELENEHO PIVA NEBO PIVA MUSKETYR11°ZA 5 1 ke

'BOWLING, 1 HODINA ZA 108K¢ 50 k¢

1. 4. VELIKONOCNI PONDELI
VELIKONOCNIMENUZA 179 ke

TUPLAK (11} ZELENEHO PIVA NEBO PIVA MUSKETYR11°ZA 5T ke
BOWLING, 1 HODINA ZA 108Kt 50 ke
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Uvazujete o prodeji
=  tocené zmrzliny
4‘66@;“@ ve vlastnim stanku nebo

P oG -.
) cejw cukrarné? :
Nabizime Vam unikatni -

= prilezitost! -
e Yol

%

Ceska zmrzlina

za skvélou cenu
Reklamni podpora
Vaseho prodejniho mista

V prubéhu sezény
reklamni kampan
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Adria Gold, s.r.o. - s je 5
U Dvora 210, 687 51 Nivnice Hledame noveé distributory.

Eecellen!e  Tel.: 577 996 159, www.adriagold.cz | Pojd'te do toho s nami!

Sladke a tradicni Velikonoce
se Staroceskym dukdtem !

Vyrdbi a doddva: Medoks s.r.o.

Tel. 739 228 431, 774 636 290 -
WWW.medoks.cz <




