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KRABICKOVA DIETA ZLIN

Rozvoz po Zliné a okoli zdarma

Karneval chuti

gastro » ochutnavky « kulinarska show

16. - 18. kvetna 2014

5.10.00- 20
16.00 hod.

00 - 20.00 hod., 17 00 hod

18.5.10.00 -

16.5. 13.0

Vystavisté Cerna louka Ostrava

« exkluzivni degustadni menu - ceské a regionalni

speciality
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Restaurace Hotelu Pohoda
vaz zve na gastronomickou akci:

VZPOMINKA NA
HOTEL ZALESI

UNOR - BﬁEZEN w;thndnﬂ trlnhndnuﬁ menu

Menu & A Polévka dle nabidky
Kufecl prsa Spikovand sudenou svestkou s mandli,
bramborové chipsy
Medovy dort se Slehackou

\ Menué 2 Polévka die nabidky
B Uaphﬁpamnhskmhlmuuhﬁnim

Sachr dort se dlehagkou

L

.“ﬁfﬁ,ﬁ Polévka dle nabidky
 Grilovany losos s bylinkevym maslemn, vafené brambory
' Sorbet se $lehazkou

Wellness hotel POHODA* * * *

Pozlovice 203, 763 26 Luhatovice
Tel: +420 577 100 811

Fax: +420 577 100 813

E-mail: info@pohoda-luhacovice. cz

www.pohoda-luhacovice.cz

180,-

Zavzpominejte s nami, na ¢em jste si mohli
v té dobé pochutnat:

100 g
Kachni jatra s mandlemi na toastu

150g
Veprovy roien Zalesi, bramboracky, obloha

o 150¢g
- Biftek Zalesl, vafené brambory, obloha

2 ks
Palacginky Royal s ovocem, zmrzlinou
a vaje€nym likérem

130,!

2 50'- Hotel Zalesi byl vybudovan byvalou firmou JZD Zalesi

Luhaéovice v 80. letech minulého stoleti. PGvodni zamér
byl postavit tzv. Bily dim, tedy centrélni sidlo firmy
veetné kancelafi. Az do roku 2011 fungoval prosperujici
hotel se 70 lGZky, restauraci, kongresovym salem

a noénim barem.V soutasné dobé firma ZALES! a. s.

Jiz hotel nevlastni a nenl v provozu.
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Mili ¢tenafi,
zdravime vas poprvé prostfednictvim nového
&isla casopisu Stamgast&Gurman v roce 2014

a samoziejmé prejeme, aby pro vas byl tento
rok po vsech strankach uspésny!

Podle ¢inského horoskopu se na konci led-
na rozloucime s rokem Hada a pfivitame rok
Koné, kdy pry pfi spravném pristupu a péci
0 zdravi muze dojit k vyraznému zlepseni zdra-
votniho stavu. A to je informace, kterd piimo
souvisi s obsahem naseho casopisu, ktery se
zameéfuje na dobré jidlo, piti a kvalitni pohos-
tinstvi. Nasim velkym pranim je, abyste pfi
svych vypravach za gastronomickymi zazitky
odchézeli z restauraci a hosptdek nadmiru
spokojeni s kvalitnim a poctivé pripravenym
jidlem i pitim, a to nejen letos.

Cislo, kterym hodléte listovat, spojuje zdanli-
vé neslucitelnd témata - valentynskou lasku,
rozverny masopust (jak u nas rikdme fasank),
vse malinko umasténé od jitrnicek a dalsich
zabijackovych dobrot. Vyjmenované radovan-
ky patfi do zimnich mésicd a patfi do naseho
zivota. Nam dokonce ten oblouk, klenouci se
od svatku zamilovanych az po zabijacku, prisel
docela vtipny.

Tak prejeme pékné pocteni vsem romanti-
kim, Sprymattm i jelitkovym materialistdm.

V4$ Stamgast&Gurman

A

partner

partner

;
€ doviesenjim.cz

partner

vSeovarenicz

nejlepsi recepty na jednom misté

kompletnl polygraficka vyroba

moderni technologle

graficky design

graspo.

inzerce
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LASKA PRY PROCHAZI ZALUDKEM. KTERE JIDLO JE TO VASE,ZAMILOVANE"?
A JAKOU DOBROTU BYSTE UMEL/UMELA PRIPRAVIT PRO MILOVANOU OSOBU?

MICHAELA HOLIKOVA
UCETNI
ZLIN

Se mnou je to velice jednoduché. Jsem vdéc-
ny strdvnik a kromé vnitfnosti a moznd néjakych
cvrekd a kobylek snim vsechno a urcité si na tom
pochutnam. Kdo mé zna, tak vi, ze mé muz spi$
nez kytici rlzi potési poctivym domacim gulasem,
svickovou, koprovkou (i kdyz tu déldm stejné nejlip
jd)... a jakou dobrotu bych uméla pripravit pro mi-
lovanou osobu? To zéleZi na tom, co ma ta osoba
rada. Ale myslim, ze od rohliku s maslem, samozrej-
mé s laskou mazanym, bych se dostala az ke kachné
se zelim.

MICHAL UTLY
MARKETINGOVY
SPECIALISTA
PRAHA

Naposledy mé zaujalo decentni podzimni menu
ve Francouzské na nameésti Republiky. Na zacatek
krokety z koziho syra — extrémné jednoduché, la-
hodné, podle kuchafe se nesmi smazit moc dlouho,
aby moc nekfupaly, $kodi to syru. Potom srn¢i s kas-
tanovym pyré a nokem jak z Peliskd (uvniti suchy,
navenek perfektné oslizly). To kastanové pyré jsem
zkousel doma, genidlné jednoduché a dobré — par
jedlych kastand, povafit, oloupat, povafit, drtit, sdl,
cukr, smetana, amen. No a findle, malad palacinka
s jablky. Ted hleddm nékoho, kdo mé nauci toho
srnce, to mi (zatim) nejde.

JIRI BUDINSKY
PRODUKTOVY
SPECIALISTA
ZLIN

Premyslim, co je to vlastné definice zamilovaného
jidla? Takové, které si spojuji s romantickou vecefi,
nebo takové, které mam jako Uplné nejzamilova-
néjsi? To se totiz asi bude dost lisit, protoze moje
zamilované jidlo je rozhodné pravé, poctivé udéla-
na svickova na smetané, coz asi neni idealni jidlo
na rande. Pokud jde o to, co bych umél uvafit pro
milovanou osobu, pak je to témér cokoli, nicméné
ja bych vsadil na skvélé houbové risotto, kterému
prosté nikdo neodold!

TOMAS DAVID
HEREC

(NOVA POSILA
MESTSKEHO DIVADLA
ZLIN)

Jim moc r&d. A diky tomu se mi tézko vybird z tolika
lahtidek. Tedy takto. Mé nejoblibenéjsi jidlo je prav-
dépodobné polsky bors¢ — Cisty vyvar z fepy s vej-
cem vafenym natvrdo, protoze tuto polévku u nas
doma jime jen na Vanoce, kdyz se po celém roce
sejdeme u spole¢ného stolu. Vafit umim za predpo-
kladu, Ze mam po ruce panev a inspiraci. Pro osobu
milovanou bych tedy pfipravil asi pokrm charakteru
tornéda s prichuti rozmarynu.

BARBORA ZMOLIKOVA
OBCHODNI REFERENTKA
ZLIN

Kdybych méla vyjmenovat viechna mé zamilovana
a oblibend jidla, tak by mi tento prostor nestacil.
TakZe obecné - jsem spide masovy a zeleninovy
typ. Sladkymi jidly mé potencidlni hostitel moc ne-
uspokoji. Oblibené mam tedy maso vieho druhu,
$penadt nebo tfeba topinku s volskym okem. Milova-
nému muzi bych nejspis pfipravila néjakou speciali-
tu, jejimz zékladem bude kvalitni maso.

EVA HROMADKOVA

PR SPECIALISTKA
PRAHA

Vzdycky si nejvic pochutndm na pikantnich ku-
fecich jatrech s ryzi. Snad je to i proto, Ze to bylo
prvni velké" jidlo, které jsem kdy sama pred mno-
ha lety dokdzala uvarit. Stacil recept v Casopise,
k tomu pékny obrazek a chutovka byla na svété.
Pritom staci jen pétadvacet minut na pfipravu. Na
zacatku orestovat kureci jatra, pak pfidat nakrdje-
nou cibulku a papriky (to aby to lahodilo i oku), po
chvili pfiddme nakrajeny porek. Osolime, opepiime,
promichdme a povaiime. V zavéru jesté pfidame
sladky kecup a smetanu a za par minut uz mizeme
servirovat. Viele doporucuji, je to tak jednoduché
a pritom vyte¢né. Slastné se olizuji ja i vsichni do-
savadni stravnici, ktefi zatim méli tu ¢est s touhle
domdci pochoutkou.

Vydavatelem magazinu Stamgast & Gurman je ve spolupraci s regionalnimi restauracemi a gastropodniky Jaroslav
Strecha, Tecovice 340, ZIin 4, 763 02, ICO 645 23 683. Registrace MK CR E 18555. Bezplatny magazin vychazi jednou
za dva mésice v nékladu 20.000 vytiskd. Toto ¢islo vyslo 7. 2. 2014. Uzavérka pro dubnové ¢islo je 15. 3.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz, tel. 606 178 690, inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 777 862 625.

Grafickd Uprava a zlom: Martin Lysak.
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JEDNOHUBKY

ZDENEK POHLREICH
I DITA P. VE ZLINE
Zdenka Pohlreicha pfri-

| vede eventovd agentura

Region na talifi do Zlina dalsi
z populdrnich televiznich ku-
chat(i. V Utery 25. 3. se uskute¢ni v dobé od 16 do 18 hodin autogramiada
Dity Pechédckové v knihkupectvi Neoluxor Books v obchodnim centru Zlaté
jablko. Oblibend kucharka a moderatorka pofadu Denik Dity P. zde bude
podepisovat svij stejnojmenny kulindfsky bestseller.

P.S. Dobrou zpravou je, ze ted'mate moznost soutézit na strané

14 a vyhrat knihu od Zderika Pohlreicha i Dity Pechackové.

4 |

o lednové autogramiade

LUHACOVICKE MUZEUM

F s

PRIBLIZI ZIDOVSKOU KUCHYNI
pondéli 27. ledna si cely svét pfipomnél tragické udalosti druhé svéto-
; \/ vé vélky Mezindrodnim dnem pamétky obéti holocaustu. Muzeum lu-
hacovického Zalesi pfipravilo vypravéni o ritudnich zasadach Zidovské
kuchyné. Pfednaska o historii hotel, restauraci a podnikd, které do roku 1939
provozovali v Luhacovicich Zidé, se uskutecnf ve ¢tvrtek 20. Unora. Pamétnice
Véra Andrysikovad, kterd v dobé druhé svétové valky proZila coby malé dévce
nékolik let v terezinském ghetu, sezndmi navstévniky s nékterymi tajemstvimi
Zidovské kuchyné, napfiklad pohovofi o macesovych knedlickach. V pribéhu
vecera zazni i tradi¢ni Zidovské pisné v podani komorniho péveckého sboru
Puellae Carminum. Vice na www.14-15.cz

SOUTEZ
MLADYCH ODBORNIKU V GASTRONOMII

\V

OLOMOUCKA COKOLADOVA SHOW
FESTIVAL COKOLADY A SLADKYCH DROBNOSTI

e dnech 19. a 20. bfezna se &
uskute¢ni 3. ro¢nik soutéze |

mladych odbornikd v oblasti
gastronomie s mezindrodni Ucasti
GASTRO KROMERIZ TESCO-
MA CUP 2014. Poradajicimi jsou
Stfedni Skola hotelovd a sluzeb
Kroméfiz s firmou TESCOMA s. r. 0.
a InterGast a. s. Bé&hem dvou
dnd se v celostatni soutézi utkaji kuchafi juniofi a senio-

fi, cukrdri, ciSnici-baristé a sommeliéfi. Soutéz se kond ve spo-

¢okoladové krélovstvi se promeéni
\/ Vystavisté Flora Olomouc, které

bude od péatku 14. Unora hos-
tit daldi ro¢nik Cokoladové show. Az do
nedéle 16. Unora se lidé mohou tésit na
nejriznéjsi cokolddové dobroty, cukro-
vinky a vse, co se poji s cokoladou.,Nasim
cilem je prozkoumat svét cokolady, od
jeji vyroby a7z po ochutndvku. Navstév-

lecenském sdle a dalSich prostordch pofadajici hotelové Sko-
ly v ulici Pavldkova v Kromérfizi. Jeji teditel, Ing. Petr Hajny, zve
k ndvstévé viechny zdjemce o krasny gastronomicky zazitek.

Vice na www.hskm.cz

nici budou moci béhem téchto tif dnd ochutnavat, ucit se, hrat si, odpocivat
a nakupovat. Chceme lidem predvést rozmanitost pouziti a druhl cokolady, od
pralinek, ¢okoladdové fontany, ¢okolady na vareni az po ¢okolddu urcenou tre-
ba pro kosmetiku," pfibliZil hlavni organizator akce Chris Delattre. Navstévnici si
budou moci zakoupit ¢okolddové pivo, ochutnat vafle, fondan ¢i turecky med.
Vice na www.cokoladovashow.cz

MEDOVNIK . o .
OD SRDCE ZAZITKOVA KUCHYNE
v ... A NOVEV HOLESOVE
4dnd oslava se neobejde
Z bez darku. Darkem, ktery prostordch ~ Zdmku  HoleSov
chutnd a potési vase bliz- \/ je od 20. ledna oteviena Z&-
ké, mlze byt také Starocesky meckd restaurace. Nabizi zde
medovnik ve tvaru srdce. Lahod- zazitkovou kuchyni a v poledne i den-
ny dort je vyroben ru¢né podle ni menu. Séfkuchafem restaurace je
staroCeské domaci receptury, z téch nejkvalitnéjsich surovin. Véaclav Forman - predseda Asociace

Obsahuje jen pfirodnf ingredience — mouku, med, vejce a vlas-
ské ofechy. Své medové srdce ted mlzete blizkym darovat
i v nové darkové krabici. Staroc¢esky medovnik vyrabi firma Medoks ze
Vseminy na Zlinsku. Vice na www.medoks.cz

kuchaft a cukréid pro Severni Mo-
ravu a Slezsko, ktery hostdm pfipra-
vuje jidla v duchu dnesni moderni gastronomie. Vice informaci

0 nové restauraci najdete v pfistim vydani magazinu nebo na www.jospo.cz

Text: PR, foto: archiv firem

inzerce
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IDEALNI MISTOV CENTRU ZLINA SLA\/I' PATE NAROZENINY!

nejrusné;jsi zlinskou ulici v samém srdci Zlina - to vse jsou bonusy,

S kvéla kava, pfijemny moderni interiér a terasa s vyhlidkou vysoko nad

které najdete na stiese parkovaciho domu u Zlatého jablka ve Zliné

v CAFE & COCTAIL BAR TERASSA.

Stylova kavérna letos v Unoru slavi pétileté vyroci.
Luxusnf interiér, ktery nabizi posezeni na pohodl-
nych kozenych pohovkach nebo v nékterém

z kresilek, pri té pfilezitosti prosel lehkou renovaci
i novou vymalbou.

Kromé prijemného prostredi je nejvétsim ldkadlem
jiz od samotného otevient italska kava VARESINA
specifickd svou plnou chuti, nezaménitelnym
aroma a bohatou pénou. Jeji tajemstvi spociva ve
specidlnf smési 20 druhd kavovych zrn. Kéva ze
zdejsiho podniku byla nékolikrat ocenéna

v rliznych anketach jako nejlepsi ve ZIiné! Ke kave,

pfipravované na mnoho zplsobd,
si mdzete objednat napriklad Medov-
nik a zmrzlinové pohéry.

S vynikajici kdvou se pravé

v zimnim obdobf skvéle doplnuje na-

bidka sypanych caj Althaus, které jsou

tim nejlepsim z ¢ajovych plantézi celého svéta.
Zdejsi sortiment doplnuje toceny Pilsner Urquell
i to¢eny kvasnicovy Krombacher Weizen. Zaklad
zdejsi vinotéky tvofi vina z vinarstvi Livi Dubnany
a Petr Skoupil. Na své si prijdou milovnici micha-
nych napojt, horkych ndpojd i poctivého svarené-
ho vina. Novinkou v nabidce je toceny Cider,
ktery zde servirujf jak perlivé chladivy, tak i horky!

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA nabizi 40 mist
uvniti podniku a 40 dalsich na prilehlé terase.
Najdete jej na strategickém a dobre dostupném
misté v samotném centru krajského mésta s moz-
nosti parkovani skute¢né na dosah ruky. Radi zde
pro vas uspofadaji také oslavy, ¢i jiné soukromé
akce, veetné bohatého a kvalitniho rautu.

7% P

=i

a1l p
i

Soucdsti Terassy je zastfesend zahradka s vyhle-
dem, na které se da diky vykonnym elektrickym
ohfivaciim posedét i v chladnych dnech.

Oteviraci doba:

PO-CT 9.00 - 23.00 hod.
PA 9.00- 1.00 hod.
SO 13.00- 1.00 hod.
NE 13.00 - 22.00 hod.

CAFE & COCTAIL BARTERASSA
Parkovaci diim u Zlatého jablka
Dlouhé 5617, Zlin, tel. 605 001 651

Stante se nasimi fanousky na i
www.facebook.com/terassazlin
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I 1 kava zdarma

Plati na kavu stejné nebo nizsii hodnoty. Plati do 28.2.2014.

PAVEL MAUER

NEJEZTE, NEPIUTE ANI NEZIJTE BLBE!

15. ledna do 28. unora do Grand Restaurant Festivalu - akce, ktera umoznuje za zvyhodné-

Text a foto: Blanka Kovandové

—|— OP 83 restauraci z 30 mést a obci celé Ceské republiky se letos zapojilo v terminuod

nou cenu okusit na vlastni chutové poharky vrcholnou gastronomii. Jedna se o paty ro¢nik
akce, kterou porada gurman Pavel Maurer. Ten je mimo jiné i vydavatelem kazdoro¢né obméno-

vaného nezavislého privodce nejzajimavéjsimi restauracemi CR.

Grand restaurant festival si pfipravil pro letosni
Ucastniky velmi neotrelé zazitky. Kuchafi v za-
pojenych restauracich dostali za Ukol pfipravit
degustacni menu v kategoriich s ndzvy ,To jste
jesté nejedli’, ,Ctime tradi¢ni recepty a zvyklosti”
a ,Laska prochazi zaludkem”’. Hosté po repub-

lice tak najdou na talifi osli svickovou, bizona,
$neci ragu, zmrzlinu z koziho syra, levandulovy
tvarohovy dort nebo teplou ¢okolddovou polévku
ovonénou lanyzi. U¢astnik festivalu pak mize volit
mezi ochutnavkou jednoho, dvou nebo vsech tri
chodt doplnéného vhodnymi ndpoji v cenové
relaci od 250 do 600 korun.

,PGvodnindpad vznikl pred péti lety a realizoval
se v patnacti prazskych restauracich. Chtéli jsme
néjak ozivit sezonu po svatcich, kdy lidé prepl-
néni cukrovim a dalsim jidlem moc do restauract
nechodi. Restauratéfi museli pristoupit na to, ze
snizi cenu a lidé tak dostali moznost séhnout si
na vrcholnou gastronomii — za tfichodové menu
zaplatili 600 korun i v podnicich, kde tolik stoji
tfeba jen predkrm. Jiz prvni rok se zapojilo sedm

a pul tisice lidi a to nas naplnilo optimismem, ze
se vyddvédme dobrou cestou. Letos uz gastronauti
mohou navstivit 83 skvélych podnikd po celé
republice,” zavzpominal Pavel Maurer pfi zlinské
tiskové konferenci k festivalu. A kdo je podle néj
,gastronaut”? ,Ma hodné spole¢ného s astronau-
tem, ktery nevaha vynaloZit energii, aby se dostal
bliz k vysnénym hvézdadm. Stejné tak gastronaut
nevaha za dobrym kulinadrskym zézitkem urazit
pér kilometr( a vydat vic penéz. Spravny astronaut
kdyz jede na dovolenou, tak kromé hrad(, kosteld
nebo morskych plazi objevuje i kouzlo mistnf
gastronomie a zapojuje tak do objevovani nového
viechny smysly v¢etné chuti

Hlavni motto festivalu, ktery prostfednictvim
objednévky na internetovych strankach
www.grandrestaurantfestival.cz miZzete navsti-
vit jesté do konce Unora je — Nejezte, nepijte ani
nezijte blbé. ,Navzdory veskeré osvété a spouste
poradd o vareni, metrdm kucharek v knihkupec-
tvich a novym celebritdm z fad kuchaf(, jesté velké
mnozstvi lidi u nds ji $patné. Lidé stéle upfednost-

fuji kvantitu a cenu pred kvalitou. Nejhorsi tip na
restauraci v cizim mésté dostanete, kdyz domaci
fikaji — bézte tdmhle, maji tam obii porce za pér ka-
¢ek, dodava Pavel Maurer. Ale i to se zvolna méni
— jen loni si gurmani v rdamci Grand restaurant
festivalu vychutnali 30 585 degustaci a v 80 % volili
variantu nejdrazsiho tfichodového menu.

Ve Zlinském kraji se do Grand Restaurant Festivalu
zapojily Ctyfi renomované podniky — Restaurace

Lesni hotel Zlin, Restaurace Viyhlidka Lanterna, Spa
hotel Velké Karlovice, Restaurace Na Koupalisti Sa-
zovice a Restaurace Susil z Bystfice pod Hostynem.
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SVATY VALENTYN
JAK LECITEL PAKOSTNICE K ZAMILOVANOSTI PRISEL

naval, dobré restaurace maji romantické stoly pro dva na ve-
cer davno dopiedu rezervovany a z hrackarstvi mizi po kilech
roztomili plySovi médové - hlavné ti s napisem,, |l love You". Pro¢?

i vyloh obchodti pretékaji cervena srdicka, v kvétinafrstvich je

Nu, je pfece svatek zamilovanych...

Navzdory tomu, Ze rozum nadeptava, ze zamilovani

lidé by méli svij stav oslavovat kazdy den, kazdou
minutu, majf v kalendafi své pevné datum — praveé
14. Unor, svatek svatého Valentyna. Tuzemsti staro-
milci trvaji na zazitém prvnim maji jako casu lasky,
a Valentyna by nejradéji poslali do stejnych mist
jako Santa Clause. Mladsi generace se uz ale na
zamilovanou vé&jicku docela Uspésné chytd. Na
obranu tohoto importovaného svétku, ktery se

k ndm z anglosaskych zemf protlacil pres hranice
az po roce 1989, musim fict — pro¢ ne? Pro¢ nesla-
vit zamilovanost klidné v inoru i maji? Slavi se pre-
ce daleko podivnéjsi véci — 2. Unora tfeba Svétovy
den mokiadd, 6. bfezna je Den jodu a 21. duben je
Mezindrodnim dnem proti hluku a 2. srpna je Den
suchého zipu (na mou dusi). Svij svétovy den ma
maldrie, grafika, porodnf asistentky, slunce... tak
pro¢ ne laska?

KDOBYL
SV, VALENTYN?

Svétek mad pravdépodobné kofeny az ve starove-
kém Rimé, ve svétku Lupercalia.V predvecer toho
dne byly do,urny lasky” viozeny listecky se jmény
mladych divek. Kazdy mlady muz si potom mohl
vytdhnout listecek a vylosovana divka pak méla byt
jeho mildckem v nasledujicim roce. Legenda také
tikd, Ze tento den zacal byt zndmy jako Den svatého
Valentyna az diky knézi Valentynovi. Cisaf Claudius
II. totiz zakazoval svym vojakdm rodinny Zivot. Bal
se, ze by pak chlapi misto dobyvani chtéli sedét
doma s manzelkami. Valentyn vzdoroval a mladé
zamilované pary tajné oddaval. Byl zat¢en a pozdéji
popraven pravé 14. inora roku 269 a svatek Luper-
calia tak splynul s oslavami jeho mucednictvi.

Legendy viak existuji dvé a velmi pravdépodobné
se v nich prolinaji Zivoty dvou svétcd stejného
jména. | ve druhém pfibéhu je Valentyn pvodem
urozeny Riman. Ten druhy Valentyn umél motlitba-
mi uzdravovat nemocné z velmi tézkych chorob

a byl obvinén z nekalych praktik, véznén a stat.

Umeél vylécit
pakostnici, padou-
cnici, slepotu. ..

At uz jde o pribéh
jednoho muze nebo
dvou, jisté je, ze
Valentynovy ostatky
se dostaly do
relikviar po celé
Evropé - special-

né jsou uctivany
nejméné ve dvou
desitkach chramt

v Némecku, Polsku,
Rakousku, Velké Britanii, Severnim Irsku.

V Ceské republice uchovava svétcovu kost
z lopatky relikviar na oltéfi kapitulni baziliky
sv. Petra a Pavla v Praze na Vysehradé.

TRADICE
Z/NOVUOBJEVENA

Svatek sv. Valentyna byl velmi popularni, ale casem
(asi kolem prvniho tisicileti) zacal upadat v zapo-
mnéni. Stary svét musel objevit Ameriku a pak si
jesté par stoleti pockat, nez si poc¢atkem 20. stoletf
na svétce vzpomnél americky vyrobce vanocnich
pranicek Walter Scott. Kdyz v roce 1907 pfemyslel
jak ozZivit skomirajici podnik, vymyslel, Zze by si

lidé mohli posilat pozdravy i v jiné dny, nez na
Vénoce. Zkusil to se svatkem zamilovanych,

a kdyz se v Unoru rozhlédnete kolem sebe, dé se
jen konstatovat, Ze mu ten tip docela dobfe vysel.

LASKA,
TOAST A HOLUBICE

Zatimco u nés je svatek zamilovanych i po vice nez
dvaceti letech bran jako novota, v jinych zemich
jde o hluboce zakofenény obycej. Svatek opredeny
magii a tajemnem - vzdyt nejde o nic mensiho,
nez o pravou lasku.

Text: Blanka Kovandova

Chcete pravou lasku najit?

Pokud svobodna divka pry potka 14. Unora
jako prvniho muze, méla by si ho co nejdrive
vzit za manzela (to mi pfijde dost riskantni).
Angli¢ané véri, ze je v tento den dobré pro-
zkoumat nebe - kdyz kolem proleti sykorka,
potkate namornika, bohatého prince zajisti
stehlik a vérného partnera pojisti prilet holu-
bicky (uprostied tUnora???).

Chcete si svou lasku dlouho udrzet?
@Posnldejte 14. Unora toast potfeny maslem
a skoficovym cukrem (opravdu nevim, jak to
mdze pomoct pravé lasce, ale s internetem
se zasadné nehadam).

Potéste milovanou osobu,Valentynkou" tedy
pranickem, pfipadné drobnym dareckem.
Pozor! Americkd tradice veli, Ze spravna Va-
lentynka je rucné vyrdbéna i dekorovana.
Nebrarite détem, pokud chtéji valentyn-
ské pranicko vénovat nejlepsimu kamara-
dovi nebo prarodi¢tim - laska mlze mit
mnoho podob.

A Stamgast&Gurman radi: oslavte svou
zamilovanost ndavstévou oblibené restau-
race. My prece uz davno vime, Ze laska pro-
chazi zaludkem!

Foto: Samphotostock.cz

Sokolska 5147, Zlin tel.: 577 436 522

ZVEME VAS NA

inzerce

VALENTYNSKY VECER

1A5UNORA
SPECIALNI VALENTYNSKE MENU

OD 19 HOD. VALENTYNSKA DISKOTEKA
REZERVACE NUTNA

www.udvouslunecnic.cz




Text a foto: www.philly.cz

LASKA PROCHAZI ZALUDKEM

vatek zamilovanych pfinasi radost vSem, ktefi jej maji s kym sdilet. Je to cas,
S ktery je stvoien pro to, abychom tomu druhému pfipomnéli, co k nému citi-

me. Ne nadarmo se fikd, ze laska prochazi zaludkem. Jiz fecka bohyné lasky
Afrodité okouzlovala muze smysinymi lahiidkami, protoze védéla, Ze jist znamena
vic, nez jen pfijimat potravu. Den svatého Valentyna je idedlni k tomu, abychom si
udélali ¢as a s laskou svym bliznim pfipravili nezapomenutelny gurmansky zazitek
v podobé chutného menu.

PLNENE VEPROVE SE SVESTKAMI NA ViNE
ZAHREJE U SRDCE

Ingredience: 1 lzice oleje

250 g divoké ryze 50 ml ¢erveného vina
1 veprovy filet (cca 500 g) 200 ml zeleninového vyvaru

200 g susenych svestek 175 g Philadelphie Original
Postup pfipravy:

Troubu vyhfejeme na 180 °C, ryzi uvafime podle ndvodu na obalu. Dlouhym nozem vyrizne-
me ve filetu kapsu a naplnime ji Svestkami. Zprudka ji opec¢eme z obou stran na rozpaleném
oleji, poté peceme 25 minut v troubé. Zbyvajici Svestky pokrdjime, krdtce osmazime na tuku
z pecené, podlijeme vinem, vyvarem a chvili vafime. Vmichdme Philadelphii, rozpustime, ale
uz nevafime a dochutime. Peceni nakréjime na platky a servirujeme s oméckou a ryzi.

TIP: Do néplné mazete pridat 2 - 3 IZice $vestkovych povidel.

inzerce
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VALENTYNSKA MENU

Hotel Mlyn, Velehrad
0d 7. do 28. iinora

Predkrm: Grilovana cuketa s cherry rajéatky, podavana
s opecenym toustem, na rukolovém salatku

Hlavni chod: Filatko candata pInéné smetanovym Spenatem,

pecené bramborové lupinky na bylinkach, koprovy dip

Dezert: Panna Cotta s pravou vanilkou a lesnim ovocem
Cenamenu 350 K¢

Hotel Skanzen, Velehrad
0d 10. do 16. tinora

SEANIEN
Predkrm: Tataracek ze pstruha, opékany toast

Hlavni chod: Konfitované husi prsicko pInéné suSenymi rajca-
ty se Spenatovou rizoletou
Desert: Raviolka pInéna mascarpone s visiiovou redukci

Cena menu 265 Kc

Restaurace 9evitka, Zlin
0d 14. do 15. tinora

Devirxa

Pripitek: Napoj lasky (riZovy sekt s jahidkou)

Predkrm: Vasnivé pokuseni pro dva (celerovy saldtek s marinova-
nym lososem, bylinkova bagetka)

Hlavni jidlo: Po ¢éem touZi zamilovani (pInénd prsicka kulickami
mozarelly na cherry rajcatkach s bramborem grenaille)

Dezert: Sladké potéseni na konec (hruska v karamelu s vanilko-
vym sorbetem prelitd vidiiovou glazurou)

Cena menu 499 K¢ pro dva

Restaurace Hotelu Pohoda, Luhacovice
07 e —

1. Mix trhanych salati s jogurtovo-citronovym dresingem,
uzenym lososem, ozdobeny maslovymi krutonky a cers-
tvym koprem

2. Peceny candat na bylinkach a masle, podavany s dusenou
zeleninou na masle a kasi z ¢ervené fepy

3. Do riiZova pecena panenka podavana s bramborovymi pu-
sinkami a zdobena opecenou anglickou slaninou
Vanilkové Créme brulée s lesnimi plody ozdobené mochyni

Zamecka restaurace, Holesov ’_VL
J

0d 14. do 15. inora

Predkrm: Anglicky rostbif z hruskovym gervé, bagetka
Polévka: Celerovy krém s filatkem z restovaného pstruha (40 g)

Hlavni chod: Zauzena veprova panenka s petrielovou omac-
kou a houbovym kubou

Mezichod: Variace ¢eskych syrii s malinovym coulis a ofecho-
vou oméackou
Moucnik: Valentynské srdicko

Cenamenu 210 K¢
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viz rubrika Restaurace

GASTRO ZARIZENI A VYBAVENi
CATERING FACILITIES AND EQUIPHIENT

oKD

DANKRS.R. 0.

Lorencova 3791, Zlin

Tel. 577012 080, 739 445 219
www.dankr.cz

GASTRO NOVOTNY
ti. T. Bati 174, Zlin

GASTROPRIMA GASTRO
Diouhd 2699, Zlin sz
Tel. 737184 649, 602 157 060

www.gastroprima.cz

GASTROSERVIS GASTRO
Dlouh4 2699, Zlin [ dehaid |

Tel. 602 157 060
www.gastroservis-zlin.cz

[ |l'".-"'| [t * | @

I PRO VAS PODNIK!

e-mail: obchod@stamgastagurman.cz
tel.: +420 606 178 690

partner

WM Zlinsky kraj

bowlingy cateringy

gastro zafizeni a vybaveni
hotely a penziony
kavarny pizzerie

UH
restaurace vinotéky
b‘ r d y
& . .— KDEJIST&PIT
\ -l
WHERE TO EAT & DRINK
ADRESAR PRUVODCE
BOW LI N GY GASTRO SANITACE ZLIN
Kutiky 626, Zlin-Pritné
BOWLING Tel. 776 160 716 Gas. ro
wwvy.gastrobazarzlin.cz San it ace
BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA Spedialista na vycepy. Zlin
viz rubrika Restaurace RHVENDING p.
. tf. T. Bati 1848, Otrokovice t’ -
BOWLING BAR U MASINKY Tel. 571112 042, 603 153 538 rh
Nadrazni 1550, Otrokovice www.rhvending.cz d_]
Centrum kdvovari.
BOWLING U BARCUCHD
viz rubrika Restaurace HOTELY A PENZIONY
CATERlNGY HOTELS AND GUESTHOUSES
CATERING AUGUSTINIANSKY DOM
WELLNESS & SPA HOTEL
MORAVIA CATERING A. Véclavika 241, Luhacovice
L. Vachy 517, Zlin
www.moraviacatering.cz HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice
RESTAURACE 9EVITKA
viz rubrika Restaurace HOTEL ALEXANDRIA
Masarykova 567, Luhacovice
SPIRIT RESTAURANT % M g
viz rubrika Restaurace HOTEL BATOV - SI?OLE(ENSKY piM
Tylova 727, Otrokovice
HOSPUDKA NA KOVARNE HOTEL GARNI 71

ndméstiT. G. Masaryka 1335, Zlin

HOTEL MOSKVA
namésti Prace 2512, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

HOTEL RADUN
Bild ¢tvrt 447, Luhadovice

HOTEL REZIDENCE AMBRA
Solné 1055, Luhacovice

HOTEL ROTTAL
Zlinska 172, Otrokovice-Kvitkovice

HOTEL SALOON
Tyr3ovo nabiezi 487, Zlin

HOTEL TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA
Pozlovice 206, Luhacovice

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A.Vadlavika 336, Luhacovice

inzerc

vychytane.cz

fotoreporty | akce | parties

=

OREA HOTEL ATRIUM
namésti 3. kvétna 1877, Otrokovice

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

WELLNESS HOTEL POHODA

Pozlovice 203, Luhacovice _ll.
Tel. 577100811 . BOHDOA

www.pohoda-luhacovice.cz

HOTEL BUCHLOV

Polesi 297, pod hradem Buchlov U

HOTEL GRAND
Palackého ndmésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

HOTEL KOPANICE
Zitkova 160

HOTEL MLYN VELEHRAD
Na Hradku 4, Velehrad

HOTEL MONDE
Moravskd 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modra 227, Velehrad

HOTEL SYNOT
Nad Hristém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Biii Luz{i 1769, Uhersky Brod

HOTEL U HEJTMANA SAROVCE
Dvoiakova 595, Uherské Hradisté

HOTEL LA FRESCA
Velké namésti 109, Kroméfiz

HOTEL U ZLATEHO KOHOUTA
Velké namésti 21, Kroméfiz

KAVARNY
COFFEE HOUSES

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BONJOUR CAFFE
Nabiezi 1066, Luhacovice

CAFFE ZONE
Partyzdnskd 7043, Zlin

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA
=7
Dlouhd 5617, Zlin Tetes

(parkovaci diim Zlatého jablka, 3. p.)
7L

CAFER21
tfidaT. Bati 21, Zlin

HOUSE 23
Vavreckova 5262, Zlin
(budova 23, areal SVIT)

ICE CAFE
tiida 3. kvétna 1170, OC Centro Zlin
tiida Dr. Veselého 177, Luhacovice

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, Zlin

inzerc

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

KAVARNA V KOSTCE
Soudni 5549, Zlin

KAVARNA V BUSINESS LINE
Lorencova 3791, Zlin

KAVA JINAK
0CZlaté jablko, Zlin

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
namésti 3. kvétna 1302, Otrokovice

BAR AQUARIUM
Josefa Stancla 154, Uherské Hradisté

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo ndmésti 157, Uherské Hradisté

CAFE LA PUERTA
Marianské namésti 61, Uherské Hradisté

CUKRARNA U BUDARD
Maridnské namésti 78, Uherské Hradisté

CUKRARNA POD VEZI
Masarykovo namésti 165, Uhersky Brod

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
VIcnovska 2344, Uhersky Brod

JINE CAFE
Havlickova 173, Uherské Hradisté
Masarykovo namésti 329, Uherské Hradisté

KAVARNA KOVAK
Havlickova 160, Uherské Hradisté

ORANGE CAFE
Mariénské ndmésti 2371, Uhersky Brod

PAPA GEORGE
Hradebni 1306, Uherské Hradisté

SKANDAL BAR
Maridnské namésti 62, Uherské Hradisté

TOP BAR, KAVARNA
Pasaz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek Slunicko.

CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY
Kovérska 13, Kroméfiz

| CAFE BISTRO MATINE

Ztracend 11/31, Kroméfiz

CAFFE CASTELLO
Itracena 71, Kroméfiz

CAFFE INCONTRO
Itracena 204, Kroméfiz

PIZZERIE
PIZZERIA

PIZZERIA U FORMAND
ti. Osvobozeni 92, Otrokovice-Kvitkovice

inzerce
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vychytane.cz
%dObr esena_ﬂm.cz fotky hIeZeJte u nas

ZDE Ji
I PRO VAS PODNIK!

e-mail: cbchod@stamgastagurman.cz
tel.: +420 606 178 690

VS L
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ZL] PIZZERIA VASSALLO
Lidicka 1261, Otrokovice

PIZZERIE LA STRADA
tf.T. Bati 5359, Zlin

PIZZERIE LA STRADA 2
Sevcovska 1556, Zlin

PIZZERIE U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

POTRAVINY A NAPOJE
FOOD & BEVERAGE

ASP (ZECH, S.R. 0. =1
KTeplindm 679, Slusovice das Q
Tel. 577 983 280, 602 728 937
www.aspczech.cz

COKOLADOVNA V KOSTCE
Soudni 5549, Zlin

DARY KRAJE
Kvitkova 540, Zlin

DIETFRESHMENU.(CZ

Tel. 722621261 DIET Cz
www.dietfreshmenu.cz

Rozvoz krabickovych jidel.

LESKO — VELKOOBCHOD NAPOJU, S. R. 0.
K Rybnikiim 326, Zlin
(aredl Svit — Rybniky, budova 326)

MAKRO CASH & CARRY (R, S.R. 0.
tfida 3. kvétna, Zlin-Malenovice

MEDOKS, S.R. 0.

V3emina 249, Viemina

Tel. 739228 431,774 636 290
www.medoks.cz

Vyroba Staroceského medovniku.

£
WEROKg:

REZNICTVI ROSTISLAV MATULA
Gahurova 5265, Zlin

ZDEDINY
nam. Prace 1099, Zlin (budova Trznice)

UH
CHOCOMANIA
Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté

SYROVE KRALOVSTVI LUCIA
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

KAVA-CA)
Itracend 73, Kroméfiz

| RESTAURACE
RESTAURANTS

ARKTIC CASUAL FOOD
namésti Prace 1099/1, Zlin

BALTACI RESTAURACE NAPAJEDLA
Masarykovo namésti 212, Napajedla

namésti Miru 12, Zlin

CANADA PUB

Gahurova 5265, Zlin

Tel. 573 776 573 *{I}I?DA
www.canadapub.cz NV Canadapub. o
DOLCEVITA

FRANCOUZSKA RESTAURACE
Hotel Alexandria, Luhacovice

HOSPUDKA U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

HOSTINEC U SKLENICKY
SNP 1155, Otrokovice

JIDELNA 51
Budova 51, aredl Svit, Zlin

KAPABA RESTAURANT
BeneSovo nabiezi 2732, Zlin

KAVARNA U PRIVOZU
Spytihnév 473

MOTOREST ZADVERICE
Zadvefice 48

PANCAVA, ZAJEZDNY HOSTINEC
Pancava 460, Zlin

RANCHERO
nameésti Prace 2512, Zlin

RESTAURACE 9EVITKA
namésti Prace 1099, Zlin
Tel. 577 596 112
www.9evitka.cz

RESTAURACE A KAVARNA CAFE RETRO
Masarykovo ndmésti 650, Vizovice

UH
RESTAURACE MYSLIVNA
ti. T. Bati 3250, Zlin

RESTAURACE NA KOUPALISTI
Sazovice 222

RESTAURACE NA PRISTAVU
Pfiluky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, Zlin

RESTAURACE TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

RESTAURACE U BARCUCHO
Mokra 5215, Zlin

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolska 5147, Zlin
Tel. 577 436 522

m’!

www.udvouslunecnic.cz
RESTAURACE U JOHANA ,ﬁ"ﬁe
Vizovickd 410, Zlin-Piluky N -

RESTAURACE U KAJMANA
L. Vachy 128, Zlin

RESTAURACE U SEPTIMA
Zarami 78, Zlin

RESTAURACE U SOCHY
Masarykovo nam. 21, Vizovice

RESTAURACE U TONKA
Masarykovo ndm. 414, Viizovice

RESTAURACE U \[I'\GNERﬁ
Osvobozeni 655, Zelechovice nad Dievnici

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

RESTAURACE VLZAN
Pasecka 4431, Zlin

RESTAURANT SYMFONIE
Augustiniansky diim, Luhacovice

SELSKA KRCMA
namésti 3. kvétna 1606, Otrokovice

SPIRIT RESTAURANT

nam. T. G. Masaryka 5556,
Kongresové centrum Zlin

Tel. 577 008 907,725 111 575
www.spiritrestaurant.cz

SPORTARENA U JELENA
t. 2. kvétna 1036, Zlin

U 7 HRICHO
Kvitkova 124/11, Zlin

UJANKD
Osvoboditelii 597, Zlin

UNEONU
Masarykova 20, Zlin-Malenovice

VPRACI

Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 725 605 725
www.vpraci.eu

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

LA BRUSLA
Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté ZL

MOTEL PEPCIN
Havice 400, Uhersky Brod

RESTAURACE CORSO
Masarykovo ndmésti 147, Uherské Hradisté

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

RESTAURACE KORUNA
TyrSovo ndmésti 118, Uherské Hradisté

RESTAURACE NA BASTE
Dlouhd 211, Uherské Hradisté

RESTAURACE ORLOVNA
Maridnské namésti 78, Uherské Hradisté

UH

RESTAURACE SPORT BABICE
Babice 413

RESTAURACE U CERNEHO JANKA
Moravskd 82, Uhersky Brod

RESTAURACE U DVOU OVECEK
DolniValy 650, Uhersky Brod

RESTAURANT NET
Jindficha Prlichy 310, Uherské Hradisté ZL

RESTAURANT PANOPTIKUM
Vicnovskd 2344, Uhersky Brod

RESTAURANT ROTTER
Sromova 137, Uherské Hradisté

HOSPUDKA NA KOVARNE
Miskovice 22 X
Tel.724 184 266, 603 802147

POD STAROU KNIHOVNOU
Kolldrova 528/1, Kroméfiz

%dobfesenajim.cz

R-CLUB
Krétkd 435, HoleSov-V3etuly

RADNICNI SKLIPEK
Kovaiska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké ndmésti 24/9, Kromériz

RESTAURACE CUKROVAR
Palackého 162, HoleSov-Vsetuly
Tel. 573 514 240
www.restauracecukrovar.cz

ALAIANNARE

RESTAURACE KANADA
Zlinskd 1416, Holesov

RESTAURACE VODNi MELOUN
Velké ndmésti 34, Kroméfiz

RESTAURANT SUSIL
Frycajova 888, Bystfice pod Hostynem

STARA MASNA, HUDEBNI RESTAURACE
Hulinska 2352, Kroméfiz

TACL RESTAURANT
Palackého 518, Holesov

ZAMECKA RESTAURACE HOLESOV &
F. X. Richtra 190, HoleSov

Tel. 775 573 099, 773757 983 ) E
www.zameckarestauraceholesov.cz Q P/
GPS:49.333051N, 17.581915 E -

VINOTEKY
WINE SHOPS

BALKANEXPRESS
Zarami 5523, Zlin

GALERIEVIN
Santraziny 5285, Zlin

\]INOTEKA RAJVINA
Stefanikova 3326, Zlin
Tel. 734620 260

W FiiVina

VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO
ANTONINKA
namésti Miru 9, Zlin

VINOTEKA WINE DIETRICHSTEIN
namésti Miru 174, 0C Zlaté jablko, ZIin

GALERIE SLOVACKYCH VIN
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté

SLOVACKA VINOTEKA
Maridnské namésti 44, Uherské Hradisté
Tel. 774 087 654

VINOTEKA RAJ VINA W RaiVina
BFi Luz{i 126, Uhersky Brod, tel. 733 373 775
ODTESCO, Uherské Hradisté, tel. 773 605 601

ZABAVA

ENTERTAINMENT

GALAXIE ZLIN ja ™
Vriava, Zlin r%ﬂbﬂ_@f%\

inzerce

TA

3 8§2:2]
LEVME, RYCHLE, BEZPECNE
wwrw. taxiuherskehradiste.cz
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Foto: Archiv AHR CR, AKC CR
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BYT CLENEM AHR CR

SE VYPLATI

sociace hotell a restauraci v této nevypocitatelné dobé pfinasi svym ¢lenim konkrétni
vypocitatelné uspory. Pro restaurace, penziony, ale také hotely diky tomu nepfedstavuji
¢lenské prispévky zadnou finanéni zatéz. Uspory, které clenim AHR CR garantuje, prevy-

Suji nékolikanasobné poplatky.

Doba, kdy ¢lenstvi v profesnich
organizacich bylo pouze prestizni
zélezitosti, je minulosti.V dnesni dobé
se podnikatelé ptaji predevsim na to,
co jim a jejich podnikdm konkrétné
Clenstvi pfinese. Prestoze hlavnim
Ukolem kazdého profesniho spolku
zUstava zajisténi rozvoje a udrzitel-
nost oboru, tedy zastupovani zajmU
podnikatell a profesni rozvoj, je to
¢innost, kterou spolky vlastné délaji
pro cely obor bez ohledu na to, zda je
v nich nékdo asociovan nebo neni.

Proto se také AHR CR snaZi ziskavat
stale nové vyhody pro své cleny. Mezi >
né patfi napfiklad kompletni servis
autorskych poplatk a zajisténi
licenci na vefejnou produkci. Asociace v této
problematice cleny pIné zastupuje a diky ziednodu-
Seni administrativy a moznosti vyjednavéni prinasi
az 20% uspory pro jednotlivé cleny. Navic zbavuje
své ¢leny zdlouhavych vyjednavani s kolektivnimi
spravci, ktefi vystupuji ¢asto z pozice sily a vyhrozuji
provozovateldm restauraci zalobami.V AHR CR staci
podepsat smlouvu o administrativnim zajisténi

a zastoupeni ¢lena asociaci. Dalsi oblasti je vzdé-
lavani. Dnes je asociace schopna zajistit poraden-
stvi a komplexni skolent pro celé tymy restauraci,
penziond a hotelt zcela zdarma. Malé podniky
nemaji ¢asto moznost vyjednavat a orientovat se

v cenach energif a plynu na trhu. Jiz tfetim rokem
asociace zajistuje informace o vyvoji cen energii
a nyni nabizi zvlasté mensim zafizenim moznost
spole¢ného nakupu. Bezplatné pravni poraden-
stvi je jiz zcela standardni sluzbou pro cleny, ktefi se
na sekretariat obraceji se svymi dotazy. K dispozici je
mnoho publikaci, které zjednodusuji provozovate-
|&m restauraci a ubytovacich zafizeni se orientovat
v legislativé spojené s podnikanim. Pravidelna data
z vyvoje trhu jiz drunym rokem poskytuje AHR CR
svym ¢lentim v rdmci spolupréace s STR Global. Mo-
mentalné sdruzuje asociace 1200 zafizeni, celkem

60 tisic pokojl a priblizné 55 tisic zaméstnancu.

To je velky potencidl, ktery letos prvnim rokem
vyuziva také pro podporu prodeje volnych kapacit
¢len. Ve specidinim programu pro zameéstnance
¢lenskych zafizeni nabizi moznosti vyuziti sluzeb
ubytovani a stravovani ve ¢lenskych zafizenich za
vyhodnych podminek. Pfestoze je tento projekt
jesté v plenkdch, je jiz zajimavou moznosti vyuzit
volné kapacity pro prodej ¢lenské zakladné a navic
nabidnout i zaméstnancim ¢lenskych zafizeni
vyhodné podminky napfiklad pro dovolenou nebo
rodinny vikend s détmi.

Byt ¢lenem asociace se tedy skutecné vyplati.
Clenska zafizeni podporuijf nejen strategické cile,
udrzitelnost oboru, ale maji moznost se zapojit do
¢innosti Nadace AHR CR a udélat néco pro potfeb-
né. Kromé toho se jim ndklady spojené s ¢lenstvim
vrati nékolikandsobné zpét a maji snadny pfistup
kinformacim z oboru, poradenstvi. Jisté nezanedba-
telnou skutecnosti je také moznost pravidelné

se setkdvat se svymi kolegy, prosté byt soucasti
déni v oboru.

Vice informaci na www.ahrcr.cz

AKC CR, POBOCKA BRNO
SE PREDSTAVUJE

Asociace kuchai? a cukrait Ceské
republiky je dobrovolné sdruzeni
gastronomickych odbornikd. Je

zde mozno potkat takové osobnosti
jako jsou Bc. Miroslav Kubec, Jifi Krél, Miroslav Husék
nebo tfeba Stanislav Zukal. Spolecenstvi slouzi ke
vzdjemnému predavani informaci, vzajemné pomo-
ci a také moznosti zdarma nebo za snizenou cenu
navstévovat kurzy, které vedou predni kulinarsti
odbornici. | Vas uvitdme mezi sebou.

Vice informaci na stran-
kdch www.ake.cz

UDALO SE

Pobocka se aktivné
podilela na organizaci
mezinarodni soutéze
Gastro Junior Brno —
Bidvest Cup, kde na
slavnostnim predavani
cen vitézm byla
vyhlasena cena,Sif
slavy’, do které vstoupil dlouholety ¢len Brnénské
pobocky, emeritni ¢len predstavensta, pan Milan
Darnek. Nové predstavenstvo brnénské pobocky
mu z rukou predsedy predstavenstva Ing. Miroslava
Prochdzky spole¢né s prezidentem AKC Bc. Kubcem
a zastupcem generalniho partnera soutéze Bidvest,
Bc. Markem Svobodou predali svatecni kucharsky
rondon, ceny a z rukou pana Mgr. Businy, predsedy
Asociace ¢iSnikd prevzal zlatou medaili za celozi-
votni dilo.

V. ROCNIK FESTIVALU PROFESIONALNI GASTRONOMIE

=Y

HOTREQ

HOTEL & RESTAURANT QUALITY @

Il. FORUM PROVOZOVATELU A DODAVATELU HO.RE.CA. TRHU

20.

— 23722014

VYSTAVISTE PRAHA-HOLESOVICE
soubézné s veletrny TOP GASTRO&HOTEL, HOLIDAY WORLD a GOLF SHOW

inzerce

ORGANZATOR

m&

GENERALNI PARTNER ODBORN|PARTNER

Asociace
. kuchar a cukrdfd
S5 Ceské republiky

S| INCHEBA \
A | EXPO PRAHA BE

PARTNERSKE PROJEKTY

NraL® HOTREQ
_CAFE _
PATISSERIE

MEDIALNI PARTNER

GASTRGRuaTs

www.gastro-tour.cz, www.hotreq.cz




ZABIJACKA

T

Text: Blanka Kovandova

KALORIE S VUNI MAJORANKY A SLIVOVICE

lacenka, jelita, jitrnice, Skvarky, prejt, ovar — vSechny tyto dobroty maji jedno spolecné. Vznikaji
pfi zabijaéce. Pravda, daji se koupit v feznictvi nebo si miiZete zajit i na zabijackové hody do vasi
oblibené restaurace. Ale pokud vam nékdy nékdo nabidne pozvani na domaci zabijacku, rozhod-

né jdéte do toho! Zabijacka je neopakovatelny zazitek. Ne nadarmo se ji fika vesely funus!

Kouzlo zabijacky nikdy nevysvétlite vegetariantim,
ani vyznavacim zdravé vyzivy. Zabijacka skute¢né
neprinasi zrovna optimistické vyhlidky pro hlavniho
aktéra, kterym je v domécich podminkach s laskou
krmeny pasik. Ale dobry feznik nikdy nedopusti,
aby zvite trpélo. A spravnd zabijacka s Uctou

k dobrému doméacimu materialu spotfebuje vse,
co vepiik nabiz.

Zabijacka v davnych dobach méla jediny ucel -
zajistit rodiné zasoby masa na co nejdelsi dobu. Co
nejvétsi ¢ast vepre bylo tfeba uskladnit a postupné
ujidat. Mluvime o ¢asech tfeba jesté pred 150 lety,
kdy se lidé s masem potkavali na talifi jen pfi nedél-
nim obédé (a to jesté ne pii kazdém). Hodné masa
se,lakovalo” slanou ¢esnekovou vodou a udilo.
Délaly se klobdsky. Viyskvarené sadlo se uchovavalo
v kameninovych hrncich dlouhé mésice. Jesté pred
prvni svétovou valkou se bézné zabijela prasata

uz kolem devadesati kilogramu. Zabijacky se plano-
valy do chladnych mésicl roku z ¢isté praktickych
dAvod - diky zimé zdstavalo maso déle cerstvé.
Také se peclivé planoval ¢as zabijacek — vzdycky

se totiz posilala vysluzka pfibuznym a souseddm.
Pti dobrém rozvrhu tak lidé mohli poméhat s praci
a navic ziskali pravidelny pfisun ovarové polévky,
kousku masa nebo prejtu na celou zimu. Dnes je
zabijacka spi$ spolecenskd udalost, kterd pripomi-
na tu davnou pospolitost. Udalost, pfi které velka
¢ast prasete padne na dobroty s kratkou dobou
trvanlivosti — jelita, tlacenky. .. Je to kouzelny den,
kdy je vSechno v kuchyni potazeno neviditelnym
mastnym filmem, tvére cervenaji ndro¢nou praci

i pribyvajicim poctem slivovicek na zahati. Spravny
feznik je vlastné dirigent, protoze postupné zpraco-
vani ma své zékonitosti. Dopredu musi byt nachys-
tané varené kroupy (na Valassku se dfiv pouzivala
pohanka a stale najdete domacnosti, které zlstaly
pohance vérné), kopec cibule krajené i vcelku,
Cesneku, ze by porazil regiment upir(. Tlu¢ené nové
kofeni, pept, majoranku, kmin, ¢erstvy strouhany
kren, hof¢ici a stl. A kolace nebo buchty (skute¢né
k zabijacce patii — na mou dusi) a hodné horkého,
nejlépe sipkového caje na zahrati (slivovici uz jsem
zminila vyse). Hodné, opravdu hodné horké vody
po cely den a spoustu pomocnych rukou,

www.StamgastaGurman.cz

na mleti, michanf
krve, krajent, vafeni, plnéni, ¢isténi, smazeni...

Prvnim jidlem (a tohle se lisi dm od domu, kraj od
kraje) byva mozecek s vajickem na cerstvém chlebu.
Pak pfichazi na fadu ovar doladény kfenem, hoicici
a opét chlebem. Maso a klize z ovaru a vnitfnosti

se stavajf zékladem jitrnic a tlacenek, vyvar z nich
pak poslouzi k vyrobé zabijackové polévky, kterd
stejné jako jelita zuzitkuje vepfovou krev, Skvarené
postrevni sadlo. | véci na pohled a ¢ich nevébné -
stfeva, klize, vnitfnosti, nozicky a ouska se méni pod
rukama zkuseného feznického mistra na dobrotu.
Mezitim se v kuchyni krdji maso na klobasky a sadlo
na Uhledné kosticky, ze kterych se brzy stanou
zlatavé skvarky. Nékde vaff gulds, jinde zabijackovou
maécku, pfipravujf sulc nebo cerstvé maso pecené
na majorance. Vsude se povida, Zertuje, hada, pracu-
je, umyvad, zpiva, popijiajiajiajf...

Ze se vam pri ¢tenf zacaly sbihat sliny? Nu, tieba se
potkdme nékde na zabijacce.

inzerce
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Foto: Galerie Harfa — dnes se stava domaci zabijacka také atrakci pro navstévniky obchodnich center

VINN

dlni patentovany ne

Baleni: Klasik:

Prichuté:
Mix:

20 ks v krabitce s perforadi
4 prichuté po 10ksv k

Horky

rancoug

Zazvorovy napoj
S ovocem

=
taminu C piisy
ini « www.horkyzazvor.cz

Baleni: 20 ksv krabifce s perforaci

firodni produkt bez
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Text: Centréla cestovniho ruchu Vychodni Moravy, o. p. s, foto: Valadské muzeum v pfirodé

www.StamgastaGurman.cz

VYCHODNI MORAVA
VE ZNAMENI MASOPUSTU

P

V Roznové pod Radhostém ve Valasském muzeu
v prirodé zazijete masopustni veseli jiz 22. inora od
10 do 16 hodin. Aredl Drevéného méstecka ozije
obchlizkami masopustnich masek z Valasska

a Moravského Slovacka. Pro ndvstévniky je pfipra-
vena ochutndvka Siroké nabidky zabijackovych
vyrobkU pfipravenych dvéma desitkami feznickych
mistrd z okolnich region. Kazdy mlze svym hlasem
ovlivnit vysledky soutéze O nejlepsi feznicky
stanek. Hlasovat se bude také v 17. ro¢niku soutéze
,O nejlepsi valasskou klobasku" a 7. ro¢niku
soutéze ,0 nejlepsi valasskou tlacenku”

Prosluly fasank, ke kterému patfi nejen fasankové

Z DALSICH AKCi:

1. 3. Masopustni priivod méstem

ro milovniky folkloru a lidovych tradic z celého kraje je letosni tinor ¢asem, kdy vrcholi
obdobi masopustu. Masopustni obdobi za¢alo 7. ledna, den po svatku Tii krala, a skonéi
40 dnt pied Velikonocemi, coz letos pfipadne na utery 4. biezna.

veseli a privody, ale také proslaveny tanec,pod
sable’, poradaji kazdorocné ve Strani v Bilych
Karpatech. Pétidenni festival zacind jiz v patek

28. unora vecernim folklornim vystoupenim
mistnich soubord. V sobotu 1. bfezna obec ozije
jarmarkem, zabijackovymi hody, ukézkami lidovych
femesel a fasankovym programem, Ej fasanku,
fasanku” Tradi¢né se k oslavam pridaji sklary ve
Kvétné se dnem otevienych dvefi. NedéIni odpoled-
ne patfi détskému karnevalu, vecer pak cimbalovce
a ochutndvce slivovice. V pondéli vecer probéhne
faSankové filmotéka ve farni dvorané. Festival konci
v Utery 4. bfezna tradi¢ni obchlzkou skupin fasan-
¢arl” a ,pochovéavanim basy”

V KroméfiZi se jiz druhym rokem bude pofadat femesiny jarmark s tématikou masopustniho veseli. Pro névtévniky bude pfiprave-
na nejen prehlidka femesinyich stankd, ale také bohaté nabidka riizného obcerstveni, hlavné vsak zabijackovych specialit a dobrého
vina. Program zacne v 9.00 hod. rano, kdy na Hanacké nameésti prijde vesely maskarni privod.

2. 3. Fasankova obchiizka

Masopustni priivod Uherskym Brodem se vydd ve 13.30 hodin od Domu kultury. Pochovavani basy pak bude v 16.00 hodin

v zahradé Panského domu.

Uz jste nékdy byl na pravé domaci
zabijacce? Jaké maso z vasi nabidky
byste doporucil pro zimni hodokvas?

MIROSLAV KRALIK
REDITEL MAKRO
BRNO

Vzhledem k tomu, Ze jsem
kluk z vesnice, zazil jsem
zabijacek  nékolik.  Musel
jsem ale na nich pracovat,
J‘,,’ coz se mi jako ditéti samo-
zfejmé moc nelibilo. Prosté
sama prace a zadnd zdbava. A co bych doporucil
z nasi nabidky? Urcité bych chtél upozornit na mas-
né vyrobky firmy Kunovsky. Tato firma vyrabi napros-
to bezkonkuren¢ni klobésy, tlacenky nebo napfiklad
parky bez pouzité chemie. Sdm si vie kupuji domU
a nebojim se to dat ani détem.

— ) ALES DOPITA

: REDITEL MAKRO
H OLOMOUC
:'-..'_ Lt ]

Na zabijacky chodim. Je to
pro mne UZasna zélezitost.
A jestli jsem na nich aktiv-
ni? Tak napfiklad vytahuji
maso z hrnce a pomaham
s jidlem. Jinak uz se do prace
moc nezapojuji. V minulosti jsem ale pomahal casto.
Ted uz se ale na zabijacky chodim jen bavit. Z nase-
ho sortimentu bych na jakykoliv hodokvas doporucil
nabidku bio masa. Mdme v regalech také starené
maso, tedy presnéji hovézi maso vyzralé suchou ces-
tou. Vynikajici na tom je, Ze se k této metodé vraci
i Cesti feznici. Maso je pak kiehké, méa perfektni
chut a hlavné v ném zUstane $tava. Prosté na steaky
jak délané.

RICHARD VODAREK
REDITEL MAKRO
ZLIN
Na zabijacce jsem nikdy ne-
byl. V-mé rodiné nenf nikdo,
kdo by choval prasata a ja se
popravdé ani nikdy na Zad-
nou zabijacku netouzil do-
stat. Asi bych se tam necitil
dobrfe. Z nasf siroké nabidky masa si urcité vybere
kazdy. Stacf pfijit a pfesvédcit se.

inzerce
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LUHACOVICKA ZABIJACKA
TRADICNI POCHOUTKY

v loriském roce i letos na hrazi prehrady zavoni tradi¢ni zabijackové dobroty, prida se dét-

|_ azenska sezéna zacina v Luhacovicich uz 15. bfezna Luhacovickou zabijackou. Stejné jako
sky program a soutéze o pobyty v hotelech Resortu Luhacovice.

Oproti minulému ro¢niku organizatofi chystaji vice Ke spravné zabijacce patii nejen jelitka, jitrnice,
prodejnich mist i $irsi nabidku produktt a vyrobkd, kiupavé skvarky a vonavy gulasek, ale také domacf
nez tomu bylo v loriském roce. ,Prvniro¢nik Zabi- kolace, pripadné ,po kalisku” slivovice nebo Luhaco-
jacky nds prekvapil velkou Ucasti mistnich i prespol- vické bylinné. Jestli mate feznické triky pod palcem,
nich. Abychom predesli frontdm a dlouhému ¢eka- mUzete si sami vyzkouset, jak se pIni jelitka a kraji

ni, pidali jsme letos vice prodejnich mist a pripravili cibule na rychlost. Letosni novinkou je femeslny jar-
nové rozmisténi stankd,” upfesnuje organizatorka mark a novy aktivni program pro déti pod vedenim
akce Dana Huskové z Resortu Luhacovice. zkusenych animéatord.

Luhacovicka zabijacka
15.3.2014 -

10.00 — 16.00 hod., hraz Luhacovickeé prehrady

AKCE )
RESORTU LUHACOVICE V ROCE 2014

10. 5. 2014 (yklovyjezd

28. 6. 2014 Vitani prazdnin u hotelu Vega

16.8. 2014 Food Festival Resortu Luhacovice

11.11. 2014 Svatomartinské hody v hotelech Resortu Luhacovice

Informace o akcich najdete na
www. resort-luhacovice.cz nebo Facebook.com/resortluhacovice

Odpocinek ve wellness, maséze a procedury nebo aktivni dovolend pind
z47itkG? Obojf prindsi Resort Luhacovice. Hotely Resortu jsou pripraveny
i na ty nejnarocnéjsi hosty, krésna priroda zase nabizi 150 kilometrd
cyklotras v okoli, letni koupani i zZimni bézecké stopy. Resort Luhacovice,
to jsou zazitky, které zlstanou.
www.resort-luhacovice.cz
Sledujte aktuality o akci na Facebooku.

inzerce

Foto: Resort Luhacovice

Pochutnejte si 70
v Resortu Luhaéovice P2

Objevuijte vytfibené chuté péti hotelovych kuchyni Resortu Luhacovice.

www.resort-luhacovice.cz/gastronomie

LomaCovIcE o M A ommmom
Hotel Vyhlidka AUGUSTINIANSKY DUM HARMGNIE Y VE%

SPA & RESTAURANT



14 | www.StamgastaGurman.cz inzerce

Clenové klubu
Golden Apple Cinema

maji slevu 30 K¢ Gl U“EC[ufi

z ceny vstupenky.

KAM NA AKCI
UNOR - BREZEN

20.-23.2.GASTROTOUR 2014
Festival profesionalni gastronomie
Misto: Vystavisté Praha-HoleSovice

Info: www.gastro-tour.cz

GASTRO TOUR ]

22.2.XV. LeSetinsky faSank
Misto: Zlin
Info: obcanské sdruzeni, LeSetin Zlin”

1. 3. Fasank na Marsové
Misto: Uhersky Brod

15. 3. Luhacovicka zabijacka
Misto: Luhacovice
Info: www.resort-luhacovice.cz

1.3. Fasank
Misto: Tecovice

15. 3. Kost slivovice
Misto: KD Jalubi
Info: www.skjalubi.cz

oS3 SI221583

www.taxiuherskehradiste.cz

14. - 16. 2. Valentynsky vikend
Misto: Restaurace Sport Babice
Info: www.restauracesportbabice.cz

1. 3. Masopustni priivod méstem

a Masopustni jarmark
Misto: Kroméfiz

19. - 20. 3. GASTRO KROMERIZ -
TESCOMA CUP 2014

Soutéz mladych odborniki v gastronomii.
Misto: Kroméfiz

Info: www.hskm.cz

1. 3. Sekanovy kost
22.2, Masopust Misto: bar Cernd Hora, Bystfice pod Hostjnem
Misto: Roznov pod Radho3tém

Info: www.vmp.cz

1. 3. Valticky ko3t 2014
Misto: hala SOSV, Valtice
Info: www.vinarivaltice.cz

14.-16. 2. Cokoladova show
Misto: Vystavisté Flora Olomouc
Info: www.cokoladovashow.cz

22. 3. Kost vin
22.2. Fasank Misto: Tecovice

Misto: Karovice

1. 3. Valticky vinai'sky faSank
Misto: priivod méstem Valtice
Info: www.chasa-valtice.cz

25. 3. Autogramiada Dity P.

15. 2. Ko3t vina s ochutnavkou Misto: knihkupectvi Neoluxor Books, ZIin

zabijackovych specialit
Misto: KD Mikovice
Info: www.mikovice.eu

23. - 26. 2. Slovacké speciality aneb
zapomenuté recepty nasi staienky
Misto: Restaurace Sport Babice

Info: www.restauracesportbabice.cz

inzerce

1.-2.3. Slavnosti moravského uzeného
Misto: némésti Svobody, Valtice
Info: www.moravskeuzene.cz

15.-16. 2. Zabijacka a kost slivovice 28. 2. - 4. 3. Festival masopustnich

Misto: Penzion Ovcarna na Sv. Hostyné tradic Fasank 2014
Misto: Strani 2.3. Fasank i ST1200 200
20. 2. O ritualnich zasadach Info: www.strani.cz Misto: Hluk

wenn: TIT 338 333,721 075 459
NONSTOP
e

zZidovské kuchyné
Misto: Muzeum luhacovického Zalesi, Luhacovice
Info: www.14-15.cz

1.3. Fasank
Misto: Uhersky Ostroh

2. 3. Fasankova obchiizka
Misto: Uhersky Brod

SOUTEZ O KUCHARKU

SOUTEZ O KUCHARKU g ]

DITY P. -J,".Je- ZDENKA POHLREICHA VE,EE;?-""J ‘

V naéi soutézi mate moznost vyhrét jednu ze tif m \ 'A V nasi soutézi mate moznost vyhrét jednu ze tf ot p”:E

kucharek Dentk Dity P. Sta¢ijen spravné odpove- | ““ax® kuchafskych knih Zdefika Pohlreicha - Vejce nebo p- ol

dét na nasi otazku a mit pak jesté trochu Stéstf. ; \ slepice. Staci jen spravné odpovédét na nasi otazku s §" - y
! a mit pak jesté trochu $téstf. F )}’_ =

Jak se jmenuje televizni kucharsky ﬁ* . N o L iy » =

pofad s Ditou Pecha¢kovou? Kolik receptii z driibeze a pernaté zvériny

najdete v knize Vejce nebo slepice?

d) 80 BB slarsaipct = f
e) 100 SRSty v

f) vicenez 120

a) Z deniku Dity Pechackové
b) Denik Dity P.
c) Ano, séfe!

SMS ve tvaru ,jméno, pfijmeni, adresa, spravna odpovéd” zasilejte do 15. bfezna 2014 na ¢islo
606 178 690. Cena jedné SMS se fidi tarifem vaseho operétora. O vyhte rozhoduje poradi doslych
SMS zprav. O poradi doslych odpovédi rozhoduje termin jejich doruceni. Z jednoho telefonniho
¢isla plati jedna odeslana SMS zprava. Odesilatelé spravné odpovédi s pofadovymi ¢isly 30, 60, 90
vyhrévaji. Vyherci soutéze budou vyrozumeéni prostfednictvim SMS.

SMS ve tvaru ,jméno, pfijmeni, adresa, spravna odpovéd” zasilejte do 15. bifezna 2014 na ¢islo
606 178 690. Cena jedné SMS se fidi tarifem vaseho operatora. O vyhie rozhoduje poradi doslych
SMS zprav. O poradi doslych odpovédi rozhoduje termin jejich doruceni. Z jednoho telefonniho
cisla plati jedna odeslana SMS zpréava. Odesilatelé spravné odpovédi s poradovymi cisly 22, 44
a 66 vyhravaji. Vyherci soutéze budou vyrozumeéni prostrednictvim SMS.

SOUTEZ O ZIMNI SET HORKEHO FRANCOUZE

Eimm set Hnrkl‘hu f|r1rh o
erveng b:

vyrobu Hor

A) Provensalsko
B) Burgunsko

A) o vitamin A
B) o vitamin B

C) Bordeaux C) o vitamin C

T ITeCE y
alit cbsah
ho francouze!?
A) 200 ml vody
B) 500 ml vody
C) nezaléva se vodou

yfichuti si nove
A) broskev

B) éerny rybiz
C) punt

SMS ve tvaru jmiéno, Mmmmmwu . blezna 2014 na tislo 606 178 690. Cena jedné SMS se fidi tarifem vadeha operdtora. O vyhie rezhoduje pofadi dotlych SMS.

2pedv. 0 potadi dodljch odpovidi razhoduje te
Virherci soutiébe budou vyrozumini prastiednictvim SME.

dorueni. Z jednoho telefonniho isla plati jedna odeslana SMS zpriva. Odesflatelé sprivné odpovédi s pofadovymi gisly 10, 20, 30 vyhravaji,



L —
Moy N W
I Al ar—srbia Ll e ki
i r Navstivte krasné prostfedi restaurace na rektoratu UTB!
| NOVENABIDKA
L r o | Univerzita Tomase Bati ve Zliné www.kmz.utb.cz
¢ PIVNICH SPECIALU § Kl 3 mnza 576036116

* SORTIMENT MINIPIVOVARD Z ceLE CR

* OPRAVDOVE PIVNI LAHUDKY

* SPECIALY Z PRODUKCE ZAMECKEHO
PIVOVARU BRECLAV

* SEZONNi NABIDKA

MasARYKOVA 1057, ZLIN = MALENOVICE
Ti. T. Bati 377, OTROKOVICE

radio¢as

v pohodeé...




: P 7 N
Stalocw(y ﬂ , .':::'. RéjVina www.rajvina.cz

Darek, ktery chuina a potesi Otevrete si vlastni vinotéku
e W I Mate zajimavé prostory nebo premyslite
ase l)ll"‘l\(' [‘: zﬁz&m’p v]astg vint:téricjf? »

Radi Vam pomtieme s realizaci.
Mite jiZz vinotéku a radi byste se stali
¢lenem silné obchodni spolecnosti Raj Vina

a prilakali do své vinotéky nové zakazniky”

Stanle se soucasti nasi silé vinoték Raj Vina.

Co Vim miZeme nabidnout a co Vam miie
vzajemna spoluprace piinést?
* Komplexni poradensky servis pii zafizovani
a provozovani vinotéky
*  Velky vwhir kvalitnich lahvovych vin za pFiznivé ceny
s Sirokou nabidku kvallinich sudovych vin
{vice neg 30 odrid)
*  MontaZ vweepniho zafizeni ZDARMA
¢ MoEnost kompleiniho vwbaveni Vagi vinotéky
¢ Reklamni predméty pro Vasi vinowdku ZDARMA
¢ Moznost PRISPEVEU na ndjemné!
*  Prozentace Vasi vinotéky na nasich webowych strankdch
ZDARMA
* Diky velké ndvitévnosti nasich www stranek
muZete ofekdvat vwEsl ndvitévnost na Vagich

Medovnik od srdce vinotkdch

o Tndividudlni pristup pro nage parinerske vinotéky

Vyrabi a dodava: Mate-li zdjem o viasini vinotéku, miZete nis kdykoliv
Medoks s. 1. o, i kontakioval

. Raj Vina s. r. o.
waww medoks. e : \tel: +420 776 605 603, E-mail: hanak@rajvina.cz J

Chcete podnikat v syrech a delikatesdach?
OTEVRTE SISVUJ BOUTIQUE GURMAN!

Hledame dalsi syrové nadsence, ktefi by se chtéli pridat do nasi
party Vemen v regionu severni, stfedni i jizni Moravy. Provozujeme
obchtdky se syry, viny a delikatesami. Pokud si chcete otevfit svou
vlastni prodejnu, ale nejste sijisti, jak na to, nevahejte se na nas obratit.
Radi vdm pomuizeme s vasim syrovym podnikanim. Poskytneme vam
know-how, skoleni, podporu prodeje a marketingovou podporu.

v Brné a v dalsich méstech na severu
Moravy a v Cechdch.

Chtéli bychom na nasi syrafskou mapu zakreslit jiz brzy mésta:
Bystfice pod Hostynem, Holesov, Hulin, Valasské Klobouky, Otrokovice, A Martin Svacinka,
Prostéjov, Vyskov, Slavkov u Brna, Bucovice, Uherské Hradisté, Veseli nad nabidka? tel.: 776 333 338,
Moravou, Uhersky Brod, Straznice, Kyjov, Bfeclav, Mikulov, Valtice atd. Kontaktujte nas! e-mail: vemena@vemena.cz

Zaujala vas tato



