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IRSKY BAR NABIzI
A7 30 DRUHU PRVOTRIDNI WHISKEY

5

Viyznavaci kvalitniho pitf si v Shamrocku pfijdou
skutecné na své. Na jediném misté na né cekd vice
nez 30 druh té nejlepsi whiskey, které Irsko
stvofilo. Nabidka uspokoji jak svate¢ni konzumen-
ty, tak i skute¢né whiskey gurmany. V ndpojovém
listku nechybf ani lahodné michané napoje,
doplniuje je nékolik druhd irského lahvového piva
pro skute¢né fajnsmekry. Barové ceny jsou vitanym
prekvapenim, pravidelné akeni nabidky pak
prfjemnym sokem. Kazdy patek a sobotu si mlzete
prijit vychutnat sklenicku do stylového pubu,

v tydnu |ze pak atraktivni interiér vyuzit k netradic-
nim firemnim vecirkdm.

Sportareny u Jelena na Zalesné ve Zliné.

Irskd whiskey inspirovala mnohé umélce, jejim
ldkavym svodim podléhali také tfeba Jan Werich
¢i Michael Jackson. Je totiz oproti svym konku-
rentkdm jemnéjsi. Je tomu tak udajné proto, Ze

kvéla zprava pro milovniky irské whiskey. Ve Zliné byl
otevien Shamrock Irish Whiskey Pub. Kde? V prostorach

mﬂ“‘.!'.";]F"h

IRISH WHISKEY PUB

se jeCmen susf jen
horkym vzdu-
chem, nikoli nad
koufem z raseliny.
Také je méné
destilovana, a proto ma uhrancive delikatni
chut. Shamrock Irish Whiskey Pub vas o tom rad
presvédci kazdou stfedu, patek a sobotu

od 19.00 hod.!

Shamrock Irish Whiskey Pub
Sportarena u Jelena
tr. 2. kvétna, Zlin
Tel. 577 001 651
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Wellness hotel Rezidence

Luhaéovice

kvalitni uby toviani, Spifkova gastronomie,

moderni balneoprovoz

wellness pobyty, firemni akee,

rodinné nslavy

howling, speciality na grilu, vinny sklipek
nejversi détske hiisté v Luhaéovicich

lanovi driha, lezecki sténa, trampolina

a dalii atrakee
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Mili pratelé, Stamgasti a gurmani,

nové ¢islo magazinu prinasi dalsi fadu tipd, jak
si zpestfit teplé dny nezbytnymi labuznickymi
prozitky. At uz vés inspirujeme k zajimavym
pocindm ve viastni kuchyni nebo vas vylaka-
me na skvélé gastronomické akce, prejeme
vam jiz na Uvod dobrou chut!

Téma tohoto vydani zni "Jak chutnd Morava?".
Otézka je to sice jednoduchd, odpoveéd je viak
nekonecné slozitd. Pohostinnd Morava ma to-
tiz k dobrému jidlu a piti odjakZiva viely vztah,
jeji Urodnost umoznuje pestré variace pokrmd
a kazdy region prechovava vlastni poklady ve
formé jedinecnych receptur.

Moravské gastronomické akce konané na
sklonku léta prinaseji alespon prirez toho nej-
lepsiho, co hojnostf oplyvajici kraj nabizi — vy-
hldsené uherskohradistské slavnosti vina, fes-
tival jidla v Luhacovicich, kroméfizské dozinky
a spousty dalsich vonavych prehlidek, soutézi
a festivald, které predstavi rozmanitost morav-
skych chuti. Doufdm, Ze se s vami alespori na
nékterych z nich setkdme.

Mnoho letnich gurmanskych z&zitkd
vam preje
Jaroslav Strecha
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KTERI BY VE VASI RESTAURACI CHTELI OCHUTNAT ,MORAVU"?

STANISLAV SLAVIK
SEFKUCHAR HOTELU
SKANZEN

MODRA

-

Jako typické krajové jidlo bych jisté doporucil do-
maci vepfovou pasticku poddvanou s domacim
chlebem, moravskou kyselici a jako hlavni chod
vepifové licka pecend na cerném pive, podavana
s pecenymi brambory a zelnym saldtem. A jako
sladkou te¢ku bych navrhl smazené ovoce ve va-
nilkovém tésticku.

JAROSLAV KOLBASOVSKY
SEFKUCHAR RESTAURACE
BOULEVARD

BRNO

Chut Moravy — to nejsou jen mistni recepty, jsou
to pfedevéim lokalni prvotfidni suroviny. Proto
bych doporucil néktery ze steakl z vyzralého masa
z mistnich chov( a pochopitelné vino od morav-
skych vinafli — toho nabizime kolem 55 druhd.

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR WELLNESS
HOTELU POHODA
LUHACOVICE

Jako netradi¢nf a pfitom moravské jidlo v nové po-
dobé bych doporucil veprova licka dusend na Ryz-
linku rynském, grilované nové brambory, malinovy
demi glace a prach z cervené fepy. Za vino zfejmé
Ryzlink rynsky v pozdnim sbéru, které navazuje na
dany chod. Aktudlné bych také pozval k navstéve
naseho stanku na Food Festivalu Resortu Luhaco-
vice v sobotu 16. srpna, pro ktery jsme pripravili
specialni festivalové menu.

partner

partner

27

vSeovarenicz

nejlepsi recepty na jednom misté

IVAN ROZSYPAL
KUCHAR HOTELU
OCTARNA
KROMERIZ

KdyZ vynechdm nasi povéstnou svickovou, upo-
zornil bych na uzeny hovézi jazyk s koprovou
omackou a vafenym vejcem, podavany s doma-
cim Zemlovym knedlikem a bramborami. Zapit
tuto lahtdku muzete skvélym cepovanym pivem
z Policky, znojemskym vinem nebo nasi domaci
limonddou. Tradi¢nich moravskych jidel vafime
samozfiejmé daleko vic.

MARTIN STRAKA
SEFKUCHAR HOTELU
RADUN
LUHACOVICE

Urcité bych hostdm Café restaurant RADUN****
doporucil vyzkouset nékteré degustacni menu
v ramci naseho Festivalu prvorepublikovych chuti.
V srpnu nabizime specialni menu pfipravené podle
pavodnich prvorepublikovych receptur, prezentova-
né v modernim stylu. Mzete u nds ochutnat tieba
driibkovy kaldoun, uzeného pstruha, sneky po praz-
sku, teleci i kufeci maso upravené odlisné nez jsme
zvykli dnes a také zajimavé dobové prilohy a salaty.
V nasi prvorepublikové nabidce nebudou chybét ani
dezerty, kdva a zajimavé snoubené napoje.

PREMYSL KOS
SEFKUCHAR RESTAURACE
U JOHANA

ZLIN

-

Cely na$ novy jidelni a ndpojovy listek je protkdn
klasikou. Z moravskych jidel bych volil jako predkrm
domaci kachni pastiku s brusinkami. Hlavni chod by
mohl sestavat z trhanych hovézich licek, koprové
omacky, pecenych brambor s kfepel¢im vajickem,
konfitovaného kachniho stehna, kysaného zeli se
Spekem, cerveného zelf s jablky a hebickem ¢i chlu-
patych knedlikd. Skvélym dezertem jsou bramborové
tasticky s povidly. K pitf bych doporucil moravské vino
a chybét by neméla ani slivovice, hruskovice ¢i oskeru-
Sovice, nebo z nealka skvélé domaci BIO mosty.

Vydavatelem magazinu Stamgast & Gurmén je ve spoluprdci s regiondlnimi restauracemi a gastropodniky.
Jaroslav Stecha, Te¢ovice 340, Zlin 4, 763 02, ICO 645 23 683. Registrace MK CR E 18555. Bezplatny magazin vychdzi
jednou za dva mésice v nakladu 20.000 vytiskd. Toto ¢islo vyslo 1.8.2014.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz, tel. 606 178 690, inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 777 862 625.

Graficka Uprava a zlom: Martin Lysak.
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JEDNOHUBKY

NOVA PIVNICE

ova pivnice U osla ve Zliné

U OSLA
na Podhofi v atraktivnim

N irsko-anglickém stylu se

otevie uz v srpnul Doprat si zde
mUlzete tankové Starobrno Me-
dium nepasterizované, ze steJneho pi-
vovaru pak i extra chmeleny lezék Drak, KruSovické Pseni¢né, Deswtka

a nefiltrovany Musketyr spolu s nealkoholickym pivem pro fidic¢e — Zlatopramen
N/A, 1akavé doplhuji nabidku na ¢epu. Domdci speciality jako talidny, Skvarkova
pomazanka, olomoucké tvarizky na Cerstvém chlebu, doma naklddani utopen-
ci a hermelin jsou samoziejmosti. Kfupavou cerstvou pizzou pak urcité zazenete
i vétsi hlad. Stavajici prostor staré hospody U osla bude pfebudovan na stylovou
nekufdckou restauraci s nabidkou ceské a lehké stfedomorské kuchyné.

Vice na www.facebook.com/pivniceuosla

FESTIVAL
PRVOREPUBLIKOVYCH CHUTI

afé restaurant RADUN****
C v Luhacovicich 18ka v srp-
nu na sympaticky gas-
tronomicky koncept - Festival
prvorepublikovych chuti. Radun
nabidne 5 festivalovych menu
inspirovanych jeho prvorepubli-

kovou tradici. PGvodni receptury
se zde budou prezentovat v mo- ‘ |

KROMERIZ OSLAVI

ni letos nepfijdou zkratka pfi-

KONEC SKLIZNE KRAJSKYMI DOZINKAMI
znivci tradi¢ni slavnosti ukon-

A MESTO
Cujici sklizen.  Osmy  rocnik

Dozinek Zlinského kraje se uskutecni

na. Tato akce se uZ stala neodmyslltelnou soucastf kulturniho Zivota nejen
mésta Kroméfize, ale i celého kraje, v némz je zemédélska produkce typic-
ka.Obzinky, dozata

. .
docesna, znivuvka,

ozinek — pod témito

rdznymi nazvy se W

skryva oslava ukon-
Ceni sklizné obill.

V' minulosti byla.‘
tato prace bez
jakékoli  vyspélé |[©

techniky opravdu
narocnd.  Oslavy
se vétsinou ode-
hravaly na statku
hospodare, ktery
mél  povinnost
Zence pohostit.,,Dnesni doba je sice v mnoha
ohledech jing, aviak dlvody k oslavé sklizné v nasem kraji z0stavajf. Letos
se mazeme tésit na velmi pestry program zahrnujici jak tradi¢ni ¢ast v podo-
bé predani vénce hospodafi, vystoupeni folklornich soubort a dozinkového
prdvodu, do kterého se uz nyni pfihlasilo rekordnich 800 krojovanych osob,
ale i nékolik inovaci, z nichz napfiklad Détska scéna na dvore Starého pivo-
varu nabidne nejmensim Ucastniklim zabavné a zaroven i zajimavé strave-
ni doZinkového odpoledne,” uvedl mluvei kroméfizské radnice Pavel Zrna.
Program Dozinek Zlinského kraje najdete na www.kromeriz.eu

dernim stylu. Pfijdte ochutnat
prvorepublikovou kuchyni, kte-
raprekonaladesetiletiastdlemaconabidnoutinejndroc-

néjsim hostam. Festival prvorepublikovych chuti dopIni doprovodny program
s degustacemi snoubenych vin, kdvového uméni, piva, destilatl ¢i doutnikd.
Vice na www.hotelradun.cz

PIVNI KOST VE ZLINE

NEJVETSi NABIDKA PIVNICH SPECIALU
7 8. Zlinsky pivni kost, se uskute¢ni ve dnech 24. - 28. zaFi
U v prostorach Zelendcovy Sopy ve Zliné. Budete mit moznost
ochutnat piva pfevazné z minipivovard celé CR. Pivni kot se
specializuje pfedevsim na pivo, které se nedd koupit v Zzddné obchod-
ni siti. Je dovezeno Cerstvé piimo z minipivovard, které si pivo vaff jen
pro svou hospodu anebo blizké okoli. Aktuaini nabidka pivniho kostu
je zndma az na posledni chvili, protoZe piva jsou pfevazné nepasteri-
zovand a nefiltrovana a tedy Ziva s kratkou dobou trvanlivosti. Proto
se provadi jejich svoz az tésné pred kostem, aby zakaznik mél pivo co
nejcerstvéjsi tak, jako tomu bylo za starych ¢asu. Je tedy otazkou, co
bude mit v tu chvili ktery minipivovar zrovna navareno a zalezeno.

Vice na www.sopa.cz

RESTAURACE LIPA
S MODERNI GASTRONOMII
privétivych prostorach restaurace v Lipé u Zlina své hosty nyni hy¢-
\/ k& novy provozovatel. Tésit se
mUZete na zajimavy jidelni-
Cek a skvélé pivo. Pres obéd rovnéz
na vybér ze Ctyf chutnych menu. Jidla
jsou pfipravovana Cerstva a bez pfi-
danych glutamatd a rdznych kofeni-
cich smési, ve stylu T
moderni gastrono-
mie. Jsou tedy zaru-
kou gurmanského
zazitku. Ten si uZije-
te také na nové za- !
stfeSené zahradce.
Pro rodiny s détmi
je pfipraveno nejen
détské menu, ale
i venkovnf hfisté.
Vice na www.restaurace-lipa.cz

inzerce

SPECIALI NY
VELKOOB L']—iﬂl'}
S VINEM A DOPLNKY
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Komplexni sluzby,pro wnutekp restaurace a obchody
Zastupu,reme 16! wnarskych ﬁfecnastrz;;zm Momvy

Ruzvaz vina po CR ZDARMA'™

Uh. Hradisté
Uh. Brod - Bf

a Maridr
Zlin -4

www.rajvina.cz
el.: +420 720333777 _
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KROMERIZSKA SCENA ng
\/ARH_A PRO PREZIDENTA — RESTAURACE & KAVARMA

i ke |
fi vyhledavané podniky v centru Kroméfize - restaurace, kavarna a bowling bar - P e =i \
—|_ nesou nejen spoleény nazev Scéna, ale také cetna ocenéni, napfiklad nejlepsi P el B 4
restaurace CR mezi mésty s pamatkami UNESCO. Velmi kladné bylo také hodno- Pl 1 - \ b
ceni pofadu CT Cerné ovce i ¢asopisu Reflex v testu kulinaiského institutu. A
Letos v Cervnu prredlozil $éfkuchar v rdmci oslavy pokrm(,sousvide”. Vyjimecnou oblibu si
20. vyroci zaloZeni Nejvyssiho statniho zastupitelstvi kuchyné ziskala nejen pro denni vybér ze
CR, jez slavnostné vyvrcholila na kroméfizském zam- sedmi menu za pfiemnou cenu, ale také diky
ku, své delikatesy také prezidentu Milosi Zemanovi pravidelné mési¢ni sezonni nabidce specialit,
a dalsim celnim predstavitellim statu, véetné nejvyssi-  ktera koresponduje s ro¢nim obdobim
ho statniho zastupce JUDr. Pavla Zemana. Ten a dostupnosti kvalitnich erstvych surovin.
za dobre odvedenou praci restauraci podékoval Vzhledem k vyhlasenému kuchafskému uméni
formou osobniho dopisu. jsou prostory restaurace s oblibou vyuzivany pro

firemni akce i rodinné oslavy.

Restaurace Scéna je nekurackd, klimatizovana
a pouziva moderni styl pfipravy a Upravy Samozfejmosti denni nabidky Kavarny Scéna je

J e velky vybér domacich dortl, dezertd a pohérd, ale
i vyte¢né moravské vino z vyhlasenych vinic. Obcerst-
ven( si miZete vychutnat jak v modernim klimatizo-
vaném interiéry, tak v 1été pod slune¢niky na terase.
Samozfejmosti pro vas komfort je i pfjemna hudba
Radia Kroméfiz, Wi-Fi a vstiicny personal.

Dvé moderni drahy nejsou jedinym ldkadlem neku-

fackého Bowling baru Scéna. Stylovy ndmornicky Restaurace a kavarna Scéna
interiér a obif akvarium si uzivaji hlavné déti, zatim- v . vy
co dospéli se nechdvaji hyckat sirokou nabidkou Tovacovského 2828, Kroméfiz
tocenych i lahvovych piv, michanych ndpojd nebo
grilovanych specialit.

PEKELNE DOBRA KUCHYNE
PRIMO POD CERTOVYMI SKALAMI

yhlasenému motorestu, ktery se nachazi v Lidecku, malebné visce v srdci
\/ Valasska, proptjé¢ila jméno véhlasna prirodni pamatka - Certovy skaly.
Utulné zrekonstruované prostory restaurace skytaji téméf magicky vy-
hled na tento piskovcovy monument, ktery laka v kazdé ro¢ni dobé
mnoho turistd, cyklisti a predevsim horolezci.

Nenf to vsak zdaleka jedind atrakce podniku —
bohaty jidelnf listek je protkan valasskymi spe-
cialitami pripravovanymi vyhradné z ¢erstvych
surovin. Kazdy den ¢eka na navstévniky vybér ze
tff snidanovych, polednich a dokonce i vecernich
menu. O vikendech je kuchyné mimo krajova
jidla zamérena také tematicky na rlizné oblasti Uiijte si krasu
svéta. Napojovy listek pak nabizi lahodny Ostravar
10°, Staropramen 10°a 11° a pro fidi¢e samozrej-
mé i vychlazenou tocenou nealkoholickou vari-
antu nebo osvézujici malinovku. Na své si prijdou
také milovnici dobrého moravského vina.

Pripravujeme pro vas
miniwellness
a TRX fitness zone.

a pohostinnost Valasska!

Diky umisténi a dostate¢nym stravovacim

i ubytovacim kapacitam vcetné Ctyf
apartmant je motorest Certovy skaly pfimo
stvofen pro spolecenska setkani, firemnf
skolent, oslavy i skoly v pfirodé. K dispozici je
kromé velkorysych prostor restaurace také
salonek nebo diskotéka. Rodinna atmosféra
spolu s vynikajici kuchyni a moznosti ¢etnych
outdoorovych aktivit jsou zarukou originality
kazdé takové akce.

Text a foto: PR
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FOOD FESTIVAL LUHACOVICE
PREDSTAVI HISTORII | SOUCASNOST
LUHACOVICKE KUCHYNE

D ruhy rocnik Food Festivalu Luhacovice pfinese nahlédnuti do tajemstvi historické

i soucasné luhacovické kuchyné. Speciality péti séfkuchaii, ochutnavky, cooking show
i program pro déti si mGizete vychutnat uz 16. srpna v Luhacovicich.

Na vylet do historie kulindfskych specialit v Luhacovicich véas vezme okraslovaci spolek Calma, kterd
predstavi nejen tradi¢ni recepty a postupy, ale také kostymy a obleceni, které k historické kuchyni

a stolovani neodmyslitelné patti. Moderni kuchyni pak pfinesou nejen $éfkuchafti péti luhacov-
skych hoteld, ktefi zde pfedvedou své uméni, ale také napfiklad Jifi Eichner nebo Stanislav Zukal,
ktery si pro hosty pripravil také gurmanské prekvapeni na zavér své show. Pro déti je pfipraven
program tak, aby se ani chvilku nenudily, pro unavené jedliky
bude k dispozici piknikova louka, kde budou moci v klidu vy-
chutnat véechny chuté luhacovické kuchyné. Chybét nebudou
ani ochutndvky, cooking show, soutéze a samozfejmé soutéz
nejhlavnéjsi — O nejchutnéjsi kuchyni Food Festivalu Luhaco-
vice, kterou vyhodnoti sami navstévnici.

Food Festival Luhacovice se uskutecni v sobotu 16. srpna 2014
od 10.00 do 19.00 hod. v Luhaparku (aredl minigolfu) v Luhacovi-
cich. Podrobné informace o programu jsou uvedeny na
www.resort-luhacovice.cz

Své uméni na Food Festivalu Luhacovice
predvedou séfkuchafi téchto hoteli:

KX K%

e e ke \~/ [
ALEXANDRIA LUHACOVICE 15 e souoon
AUGUSEI\?EESE(Y Dtm Spa & Wellness hotel Hotel Vthl'd ka N
* kK
Supetior

RESORT LUHACOVICE

Odpocinek ve wellness, masaze a procedury nebo aktivni dovolena plna zazitk?
Oboji pfindsi Resort Luhacovice. Hotely Resortu jsou pfipraveny i na ty nejna-
ro¢néjsi hosty, krdsna priroda zase nabizi 150 kilometrl cyklotras v okoli, letni
koupanfizimni bézecké stopy. Resort Luhacovice, to jsou zazitky, které zlistanou.
www.resort-luhacovice.cz

VYHRAJTE SE STAMGASTEM & GURMANEM
JEDNODENNi POBYT V LUHACOVICICH
A VSTUPENKU NA FOOD FESTIVAL

Odpovézte spravné na soutézni otazku a vyhrajte pobyt v Luhacovicich
a 2 vstupenky na Food Festival Luhacovice, ktery se uskutecni 16. srpna 2014.

Ktery ro¢nik Food Festivalu letos bude v Luhacovicich?
a) prvni b) druhy c) treti

SMS ve tvaru ,jméno, pfijmeni, adresa, spravna odpovéd” zasilejte do 11. srpna 2014 na
¢islo 606 178 690. Cena jedné SMS se fidi tarifem vaseho operatora. O vyhfe rozhoduje
poradi doslych SMS zprav. O poradi doslych odpovédi rozhoduje termin jejich doruceni.
Z jednoho telefonniho ¢isla plati jedna odeslana SMS zprava. Odesilatel spravné odpovédi
s poradovymi ¢islem 111 vyhrava. Vyherce soutéze bude vyrozumén prostrednictvim SMS.

4y
Sledujte aktuality Efﬂ.@

-'a

o akci na Facebooku.
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Nedéle

Churtek Patek

Kralovna folku a pratelé
krti nové CD...

Nedéle

a MIKI RYVOLA

Legendarni kapela jak za starych casd...

Sobota - Nedéle VALASSKA
16.-17.8. ZRANICA me““ .
s OGAR FOOD FESTIVAL !

Tanecni vecery - kazie

Pgencrace’ "UTERY. - 775 980 012

Vychodni
Morava
ma jiskrul

www.vychodni-morava.cz ‘

- . - -
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,llg‘VYChOdm 59 ’If?/\o ava
ORAVA B

KOUZLO ROZMANITOSTI

Evropska unie
a Evropsky fond pro regiondlni rozvoj

jsou partnery pro vas rozvoj

HOTEL POHODA i

JSME IDEALNIM MISTEM
PRO KONANI SPOLECENSKYCH gt
I FIREMNICH AKCI.

w

Salonky aZ pro 100 hosti _ F
a.‘-’-‘
Vynikajici cateringove sluzby :
—_—
Pohodove ubytovani
Restaurace s moderni gastronamii
Relaxacni centrum s bazénem i

Snadné parkovani

Wellness hotel POHODA ###%
, 7B3 2B Luhacaovice
100 B11
rAE0E13

E-mail: infod hoda-luhacowvic

www.pohoda- luhacnwce.cz

inzerce

U NAS BUDE
VASE AKCE | OSLAVA
VvV POHODE '

|

Ukazka slavnestniho menu;

LCarpaccio z marinovanehs losasa, chlebova tydinka
5 rozmarynem a wasahi creme fraiche

Drabes vyvar s julienne zeleninou, vlasove nudle
a jatrovy knedliéek se zaevarem

Kufeci prso plipravevand ve vakou, souflé smiadym
hraskem, parmazanova omadka a slaninovy.chips

350 K



8 |

www.StamgastaGurman.cz

partner

WM Zlinsky kraj

bowlingy cateringy
gastro zafizeni a vybaveni

hotely a penziony
kavarny pizzerie

restaurace vinotéky

KDE JIST & PIT

WHERE TO EAT & DRINK

7L

ADRESAR PRUVODCE

BOWLINGY

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
viz rubrika Restaurace

BOWLING BAR U MASINKY
Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING U BARCUCHU
viz rubrika Restaurace

CATERINGY

MORAVIA CATERING
L. Vachy 517, Zlin
www.moraviacatering.cz

GASTRO ZARIZENI A VYBAVENI

DANKRS. R. 0.

Lorencova 3791, Zlin l’_'j
Tel. 577012080,739445219 [ ar, [ j
www.dankr.cz

GASTROPRIMA

Kty 1947, Zlin GWASTMRO
Tel. 737 184 649, 602 157 060
www.gastroprima.cz

Prodej a servis gastro zafizeni.

HOTELY A PENZIONY

AUGUSTINIANSKY DOM
WELLNESS & SPA HOTEL
A.Vaclavika 241, Luhacovice

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR

Pozlovice 47, Luhacovice

Tel. 577131650, 577 133 750

WWW.0gar.cz UH
HOTEL ALEXANDRIA

Masarykova 567, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
naméstiT. . Masaryka 1335, Zlin

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL MOSKVA
namésti Prace 2512, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

HOTEL RADUN

Bila ¢tvrt 447, Luhacovice
Tel. 577103 692
www.hotelradun.cz

7L
HOTEL REZIDENCE AMBRA ****
Solné 1055, Luhadovice
Tel. 577154 111,724 968 179 |
www.hotel-ambra.cz

i

HOTEL ROTTAL
Zlinska 172, Otrokovice-Kvitkovice

HOTEL SALOON
Tyr3ovo nabiezi 487, Zlin

HOTEL TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA
Pozlovice 206, Luhacovice

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A.Vaclavika 336, Luhacovice

OREA HOTEL ATRIUM
namésti 3. kvétna 1877, Otrokovice

UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA
Moravni 958, Otrokovice
www.komplexmorava.cz [
WELLNESS HOTEL POHODA
Pozlovice 203, Luhacovice
Tel. 577100 811
www.pohoda-luhacovice.cz

HETEL POHIIA

HOTEL BUCHLOV
Polesi 297, pod hradem Buchlov

HOTEL GRAND
Palackého namésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

HOTEL KOPANICE
Litkova 160

HOTEL MLYN VELEHRAD
Na Hradku 4, Velehrad

inzerc

vychytane.cz

fotoreporty | akce | parties

HOTEL MONDE
Moravskd 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modra 227, Velehrad
Tel. 572 508 034

SEARTIEH
www.hotelskanzen.cz 3

HOTEL SYNOT
Nad Hiistém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Biif Luz{i 1769, Uhersky Brod

UH

HOTEL U HEJTMANA SAROVCE
Dvoiakova 595, Uherské Hradisté

HOTEL BOUCEK
Velké ndmésti 108, Kroméiz

HOTEL LA FRESCA
Velké namésti 109, Kroméfiz

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

HOTEL U ZLATEHO KOHOUTA
Velké namésti 21, Kroméfiz

KAVARNY

SOTEVRENA
"CUKRARNA

u némisst - tida Tomdde Bati 193, Zhin

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BONJOUR CAFFE
Nabrezi 1066, Luhacovice

CAFFE ZONE
Partyzanskd 7043, Zlin

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA
Dlouhd 5617, Zlin
(parkovaci diim Zlatého jablka, 3. p.)

CAFE R21
tfidaT. Bati 21, Zlin

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CUKRARNA
Tylova 727, Otrokovice

HOUSE 23
Vavreckova 5262, Zlin
(budova 23, areal SVIT)

ICE CAFE
tfida 3. kvétna 1170, 0C Centro Zlin
tfida Dr. Veselého 177, Luhacovice

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, ZIin

KAVARNA & COKOLADOVNA KOSTKA
Soudni 5549, Zlin

KAVARNA V BUSINESS LINE
Lorencova 3791, Zlin

ZL

inzerc

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
namésti 3. kvétna 1302, Otrokovice

MOJE DILNA
kavarna & kreativni dilna
tf. 7. Bati 39, Zlin

MR. COFFEE, PRAZIRNA KAVY
Soudni 5549, Zlin

SACHMAT
restaurant, café, jazz bar
Vavreckova 7040, Zlin

BAR AQUARIUM
Josefa Stancla 154, Uherské Hradisté

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo ndmésti 157, Uherské Hradisté

CUKRARNA U BUDARD
Marianské namésti 78, Uherské Hradisté

CUKRARNA POD VEZI
Masarykovo namésti 165, Uhersky Brod

FRESH-COFFEE.CZ
Marianské namésti 61, Uherské Hradisté

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

JINE CAFE
Havlickova 173, Uherské Hradisté
Masarykovo namésti 329, Uherské Hradisté

ORANGE CAFE
Maridnské namésti 2371, Uhersky Brod

PAPA GEORGE
Hradebni 1306, Uherské Hradisté

SKANDAL BAR
Marianské namésti 62, Uherské Hradisté

TOP BAR, KAVARNA
Paséz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek Slunicko.

CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY
Kovaiska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Itracend 11/31, Kroméfiz

CAFFE CASTELLO
Itracend 71, Kroméfiz

CAFFE INCONTRO
Itracend 204, Kroméfiz

. i
0GAROVA PIZZA Ogaftia
Tel. 606 34 35 36 (ZIin, okoli) ’
Tel. 606 47 48 49 (Otrokovice , Napajedla)
WWW.0garova-pizza.cz :
PIZZERIA U FORMAND

ti. Osvobozeni 92, Otrokovice-Kvitkovice

PIZZERIA VASSALLO
K. H. Méchy 83, Otrokovice-Kvitkovice

inzerce

1 917200 200
wenn: 777 338 333, 721075 459
NOMNSTOP
e




UH

UH

ZL

inzerce

inzerce

vychytane.cz
%d‘)bresena]"n cz fotky hIeZeJteu nas

PIZZERIE LA STRADA
tf.T. Bati 5359, Zlin

PIZZERIE LA STRADA 2
Sevcovska 1556, Zlin

PIZZERIE U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

PIZZERIE, BAR, HERNA DUBLIN
Kaunicova 62, Uhersky Brod

POTRAVINY A NAPOJE

DARY KRAJE
Kvitkové 540, Zlin

FARMARKASS. R. 0.
ndkupni stredisko Terno, Zlin-Louky

LESKO — VELKOOBCHOD NAPOJU, S. R. 0.
K Rybniktim 326, Zlin
(aredl Svit-Rybniky, budova 326)

MAKRO CASH & CARRY (R, S.R. 0.
tfida 3. kvétna, Zlin-Malenovice

MEDOKS, S.R. 0.

VSemina 249, Vsemina

Tel. 739 228 431,774 636 290
www.medoks.cz

Vyroba Staroceského medovniku.

QUICKDELI.CZ
0CCentro Zlin
Prodej chlazenych jidel.

REZNICTVI ROSTISLAV MATULA
Gahurova 5265, Zlin

ZDEDINY
nam. Prace 1099, Zlin (budova Trznice)

CHOCOMANIA
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté

SYROVE KRALOVSTVI LUCIA
Vicnovskd 2344, Uhersky Brod

QUICKDELI.CZ
Hulinska 1799, Kroméfiz
Vyroba chlazenych jidel.

KAVA-CA)
Itracena 73, Kroméfiz

RESTAURACE

ARKTIC CASUAL FOOD
namésti Prace 1099/1, Zlin

BALTACI RESTAURACE NAPAJEDLA
Masarykovo ndmésti 212, Napajedla
CANADA PUB
Gahurova 5265, Zlin

Tel. 573776 573 *{I}I}? DA
www.canadapub.cz www-tanadapub.as

DOLCEVITA
namésti Miru 12, Zlin

HOSPUDKA U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

HOSTINEC U SKLENICKY
SNP 1155, Otrokovice

KAPABA RESTAURANT
Benesovo nabiezi 2732, Zlin

£
WEROK:

KAVARNA U PRIVOZU
Spytihnév 473

MOTOREST ZADVERICE
Zadverice 48

PANCAVA, ZAJEZDNY HOSTINEC
Pancava 460, Zlin

PIVNICE RYCHLY DRAK
Divadelni 1333, Zlin

RESTAURACE 9EVITKA
namésti Prace 1099, Zlin
Tel. 577 596 112
www.9evitka.cz

RESTAURACE A KAVARNA CAFE RETRO
Masarykovo namésti 650, Vizovice

RESTAURACE BARLI
Mostni 123, Zlin

RESTAURACE LESNi BAR
FryStackd 49, Zlin

Tel. 737 480 380
WWW. Iesnlbarzlln a

RESTAURACE LiPA .,
Lipa 300, Zlin
Tel. 577113 588 e
www.restaurace-lipa.cz ¢ s

UH

RESTAURACE MYSLIVNA
tf. T. Bati 3250, Zlin

RESTAURACE NA KOUPALISTI
Sazovice 222

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, Zlin

RESTAURACE QUICKDELI
Makro Zlin-Malenovice

RESTAURACE TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

RESTAURACE U BARCUCHU
Mokra 5215, Zlin

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolskd 5147, Zlin

RESTAURACE U JOHANA
Vizovickd 410, Zlin-Pfiluky

ALTR
LN

RESTAURACE U KAJMANA
L. Vdchy 128, Zlin

RESTAURACE U SEPTIMA
Zarami 78, Zlin

RESTAURACE U SOCHY
Masarykovo ndm. 21, Vizovice

RESTAURACE U TONKA
Masarykovo nam. 414, Vizovice

RESTAURACE U \!f\GNERl"l
Osvobozeni 655, Zelechovice nad Dievnici
RESTAURACE VLZAN

Paseckd 4431, Zlin

Tel. 577 141751, 603 547 340
www.restauracevizan.cz

inzerce

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

RESTAURANT SYMFONIE
Augustiniansky diim, Luhacovice

SELSKA KRCMA
namésti 3. kvétna 1606, Otrokovice

SPORTARENA U JELENA
t. 2. kvétna 1036, Zlin
Tel. 577 001 651
www.arenaujelena.cz

U 7 HRiCHO
Kvitkova 124/11, Zlin

U JANKD
Osvoboditel(i 597, Zlin

UNEONU
Masarykova 20, Zlin-Malenovice

UOSLA
L. Véchy 517, Zlin-Podhoi (OC Podhoii)
www.pivniceuosla.cz

RPIVNICE

vosra

VPRACI

Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 725 605 725
Www.vpraci.eu

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

BALON CENTRUM BRESTEK
restaurant — penzion, Bfestek 316

LA BRUSLA
Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté

MOTEL PEPCIN
Havice 400, Uhersky Brod

RESTAURACE CORSO ZL
Masarykovo namésti 147, Uherské Hradisté

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

RESTAURACE KORUNA
Tyr3ovo ndmésti 118, Uherské Hradisté

RESTAURACE NA BASTE
Dlouhd 211, Uherské Hradisté

RESTAURACE ORLOVNA UH
Marianské namésti 78, Uherské Hradisté

RESTAURACE SPORT BABICE
Babice 413

RESTAURACE U DVOU OVECEK
Dolni Valy 650, Uhersky Brod

RESTAURANT NET
Jindficha Prlichy 310, Uherské Hradisté

RESTAURANT PANOPTIKUM A
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

RESTAURANT ROTTER
Sromova 137, Uherské Hradisté

HOSPUDKA NA KOVARNE
Miskovice 22
Tel. 724 184 266, 603 802 147

VA

POD STAROU KNIHOVNOU
Kolldrova 528/1, Kroméfiz

R-CLUB
Krétkd 435, HoleSov-V3etuly

inzerce

%dobfesenajim.cz

RADNICNI SKLIPEK
Kovarska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A KAVARNA SCENA ﬂ
Tovacovského 2828, Kroméiz

Tel. 604 419 020 RESTAURACE & KAVERA
www.restauraceakavarnascena.cz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké namésti 24/9, Kroméfiz

RESTAURACE CUKROVAR
Palackého 162, HoleSov-Vetuly
Tel. 573 514 240
www.restauracecukrovar.cz

RESTAURACE KANADA
Zlinska 1416, HoleSov

RESTAURACE VODNI MELOUN
Velké namésti 34, Kroméfiz

RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

RESTAURANT SUSIL
Frycajova 888, Bystiice pod Hostynem

STARA MASNA, HUDEBNI RESTAURACE
Hulinska 2352, Kroméfiz

TACL RESTAURANT
Palackého 518, Holesov

ZAMECKA RESTAURACE HOLESOV  \“./
F.X. Richtra 190, HoleSov ] ’g!g

Tel. 775573 099, 773 757 983 ‘ |
www.zameckarestauraceholesov.z % P :
GPS:49.333051N, 17.581915 o

VINOTEKY

BALKANEXPRESS
Zarami 5523, Zlin

GALERIEVIN
Santraziny 5285, Zlin

VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO
ANTONINKA
namésti Miru 9, Zlin

GALERIE SLOVACKYCH ViN
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté

SLOVACKA VINOTEKA
Marianské nameésti 44, Uherské Hradisté
Tel. 774 087 654

VINOTEKA RAJ VINA W RV
Biif Luz{i 126, Uhersky Brod, tel. 733 373 775
0D TESCO, Uherské Hradiste, tel. 773 605 601

ZABAVA
e SASRS

inzerce

22
www.taxiuherskehradiste.cz
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RESTAURANTTIP

FOR GASTRO & HOTEL

Prazsky veletrzni aredl PVA EXPO PRAHA v Letna-
nech letos na podzim nabidne odbornikdim z ob-
lasti HORECA jiz 4. ro¢nik odborného veletrhu FOR
GASTRO&HOTEL ve dnech 25. - 28.9.2014.

tartuje novy nezavisly projekt Restaurant Tip aneb kde nam chutna s doprovodnou
S soutézi Nejoblibenéjsi restaurace roku 2014. Restaurant Tip vychazi jako tistény celo-

barevny privodce (v prodeji ve vybranych trafikach, na c¢erpacich stanicich a hlavnich
pobocékach Ceské posty za 99 Ké). Priivodce ma webové stranky www.restaurant-tip.cz,
profil na Facebooku a doprovodnou soutéz Nejoblibenéjsi restaurace roku na webovych

Predstavi nové inspirace, novinky a trendy z tohoto
oboru, gastronomicka zafizeni, technologie, praktic-

strankach projektu.

Smyslem projektu je mapovat
restaurace Ceské republiky,
od téch proslulych, po zatim
neobjevené, neznamé, ale
rovnéz zajimavé podniky. Ty,
kam lidé radi chodi a kde jim
chutna. Restaurant Tip neni
a nebude gastro inspek-
torem, ktery by vybiral
podniky prioritné podle
profesionélniho pohledu
na Uroven jidla, obsluhy
Ci interiéru. Kritériem pro zafazeni
restauraci bude jejich oblibenost, u vétsiny z nich
je kladen ddraz i na vyuzivani regionalnich surovin
a produktl. Restaurace za uvedeni v tisténém
prévodci ani na webu neplati zadny poplatek, jejich
zalistovani je zdarma.

Prvni ro¢nik privodce vytvoril tym lidi, ktefi maji
radi kvalitni kuchyni, zajimajf se o trendy v moderni
gastronomii, bavi je gastroturistika. Zafazenych

250 + 1 restauraci bylo vybrano na zékladé tipC od
profesionalll z oblasti gastronomie a partnerd. Part-

ZVEME VAS NA ROADSHOW
AHR CR DO ZLINA!

Po Uspésnych akcich Roadshow si dovolujeme

nery projektu se staly Asociace hotell a restauraci
Ceské republiky (AHR CR), CzechTourism, Minister-
stvo zemédelstvi CR, Asociace kuchafl a cukrafti CR
(AKC CR), Csl. svaz kuchaii v Praze, PEPSICO, Budvar
a Kia. Projekt zastituji tzv. nasi guru, zndmi séfkuchari
a odbornici jako napt. Miroslav Kubec, Jaroslav
Sapik, David Sasek, Silvie Sulanskd ¢i Emanuel Ridi,
kteri jsou garanty kvality zafazovanych restauraci.

Nedilnou soucéasti projektu je doprovodna sou-
téz o Nejoblibenéjsi restauraci roku, jejimz
vyhlasovatelem je pro rok 2014 AHR CR. Soutéz?
probihéd na webu www.restaurant-tip.cz od
20.5.do 31.10. 2014. Kazdy soutézici mize dat
svUj hlas az 3 oblibenym restauracim. V prvnim
ro¢niku bude vybirat jak z 251 uvedenych, tak
zaroven muze pripojit tip na svdj oblibeny pod-
nik a hlasovat pro néj. V listopadu 2014 budou
vyhlaseny restaurace, které dostaly v jednotlivych
13 krajich CR a Praze nejvice hlast, a bude ozna-
meno jméno restaurace s absolutné nejvyssim
poctem hlasti - Nejoblibenéjsi restaurace roku
2014. Pro hlasujici vefejnost jsou pfipraveny ceny
v hodnoté téméf 100 000 K.

pozvat vsechny profesiondly z oboru hotelnictvi
na Roadshow AHR CR do Zlina, hotel Baltaci
Atrium dne 8. 10. 2014. Pokud nase akce jesté
neznate, pfijméte toto pozvani a ptijdte na jedno-
dennf seminaf pro majitele, manazery hoteld,
penziond, restauraci a gastronomickych zafizent.
Letos jsme si pro Vas pripravili opravdu zajimavy
program. Akce zacind v 9.00 hod. registraci

a kon¢i v 15.00 hod. tombolou a obédem. U¢ast

ké ukazky a tipy pro vybaveni restauracf a hotel(.

Akce také nabidne atraktivni doprovodné programy
poradané partnery veletrhu, jako jsou AKC CR, Ceska
barmanska asociace CR, Profesionaini sdruzeni napo-
jovych cest, T&M Creative, MASO PROFIT, CULINARY
¢i Carving studio pana Prochazky.

ASOCIACE KUCHARD A CUKRARL CR o,

Chybét nebudou ani firmy, které pfinaseji na Ces-
ky trh nové produkty, ¢i oteviely nebo se chystaji
oteviit nové pobocky ¢i prodejny. Veletrh je profe-
siondlnim mistem pro nové obchodni pfilezitosti
a setkani s odborniky.

Vice informaci o veletrhu i jeho doprovodném pro-
gramu najdete na www.for-gastro.cz

TR PR

AL
b L

Arastri-gl-pty

FOR GASTRO
& HOTEL

oC
% je ZDARMA! Prihlasit se miZete online na webové PN A www.for-gastro.cz
< adrese akce.ahrcr.cz nebo poslete e-mail UHPE, AR
= na svecova@ahrcr.cz. i sy 29.-28. 9. 2014
N
VYCERPAVAJICI HONBA ZA SLEVAMI
a heslo sleva reaguje pochopitelné kazdy. Jakakoli Gspora hieje u srdce, at uz se jedna kupecké pocty, zacinaji tusit, Ze vyhodnost takové
N o kazdodenni nakup potravin, ¢i o vyjimecné a dlouho planované poftizeni elektroniky, akce je pfinejmensim rozporuplna.
nabytku nebo auta. Ne vzdy je ovsem sleva tak laskava, jak vypada.
Na konkrétni slevy je tfeba nahlizet z vice Uhli. Do
proménnych pfi vypoctech je nutné dosadit také
Lidé jsou schopni kvdli slevam urazit i velké vzdale- Dovolime si maly priklad, jak také funguii slevy: Casové ztraty a naklady na pohonné hmoty. Pokud
nosti, avsak Casto si neuvédomuiji, jak tim zvysuji své  dostali jste od nového dodavatele nabidku masla chcete argumentovat tim, Ze pfi velkych odbérech
é\ provozni naklady. Mnohdy také podléhaji svodim o0 10 K¢ levnéjsiho, nez je to, které nabizi vas staly se to vyplati, zkuste se nejdrive zeptat svého stalého
g prodejcd, kteff nabizeji podobné zboZi, ovsem za dodavatel. Mnozstvi levného masla je vsak ome- dodavatele, zda by pfi vasich nakupech nemohl
=z bezkonkurencné nizkou cenu. Malokdo si pak uveé- zeno a novy dodavatel nenabizi dopravu az do zvazit lepsi cenu. Pokud jsou vase objednavky sku-
B domuje, Ze podobné neznamena stejné vasi provozovny, pokud nedosahnete urcité vyse tecné velké, jisté se domluvite na zajimavych cislech
§ a Ze se slozenf vyrobku muze lisit v detailech, jez objednavky. Zda se vam, ze ackoli se jedna o cenu i s nim. Pokud tedy budete pfi svém podnikani
o vsak mohou byt pro chut, bezpec¢nost, trvanlivost platnou pouze na prodejné ¢i ve skladu, vypada myslet obchodné, ekonomicky a predevsim lo-
s ¢i tfeba zdravotni nezavadnost smérodatné. nabidka velmi atraktivné? Ti, kdo dobfe zvladaji gicky, obejdete se snadno i bez spornych slev.



Text a foto: AKC CR

OLIMA CUP 2014 OLOMOUC
GASTRONOMICKA SOUTEZ PRO TOJL
PROFESIONALY IVEREINOST | gé

sociace kuchafi a cukrai Ceské republiky, pobocka Severni Morava a Slezsko a Vysta-
A visté Flora Olomouc poradaji v ramci 19. ro¢niku festivalu gastronomie a napoji OLIMA
2014 a u piilezitosti prezentace vyrobka ocenénych titulem ,VYROBEK OLOMOUCKEHO
KRAJE 2014 (VYROBEK O. K.) popularni kuchatské a cukraiské soutéze pro profesionaly
i Sirokou vefejnost. Ty se uskutecni ve dnech 2. az 5. fijna a slibuji velkolepou podivanou pro
vsechny pfichozi.

Kuchaiska soutéz

v kategorii junior patfi
dvojicim tvofenym uci-
telem ¢i instruktorem
gastronomické skoly

a studentem, kategorii
senior urcuje pdsobnost
na nékteré ze specializo-
vanych skol a minimalni
vek 21 let. Obé skupiny
maji spole¢né zadani —
pokrm obsahujici kufeci
stehno. Jejich vykony bude hodnotit odborna
porota, na své si prijdou vsak i hosté.

Cukréfi - juniofi se pak spolu se svym mistrem \
pokusi uspét v soutézi zdobeni dortd, jejichz
ndmétem je netradi¢né Halloween. Podzimni
tématika je zaddnim rovnéz pro cukrére seniory,
ktefi véak nemusi byt vyuceni ¢i aktivni v provozu.
Jednd se o soutéz pro vsechny tvofivé nad-
Sence sladkého peceni, jejichz vyrobky budou
pastvou pro oci i chutové pohdrky porotcd

i navstévnikd akee.

Vitanym zpestienim programu bude také klanf{

v carvingu, tedy vyfezavani dyni s libovolnymi
motivy. Tato soutéz se uskutecni v sobotu 3. fijna
od 11.00 hod. a je ur¢ena vsem kategoriim — junio-
rdam, seniordm, profesionaldm i laikdm. Podmin-
kou jsou vlastni dyné, originalita a nadsen.

Uzavérka prihlasek do viech disciplin je 28. zafi
2014, prihlasky a propozice, stejné jako podrob-
nosti o programu, najdou zajemci na strankach
Asociace kuchafd a cukrait Ceské republiky,
www.ake.cz

Zastitu nad soutézi prevzali nameéstek hejt-
mana Ing. Zdenék Svec, ndméstkyné priméatora
Statutdrniho mésta Olomouce Mgr. Eva Machova,
Prezident Asociace kuchafd a cukrard CR a WACS —
Bc. Miroslav Kubec, Prezident Asociace restauraci

a hoteld CR - Ing. Vaclav Starek.

www.StamgastaGurman.cz

NAVSTEVUJETE RAD

RUZNE GASTRONOMICKE AKCE?
POKUD BYSTE STAL PRED UKOLEM
USPORADAT GASTROFESTIVAL U NAS NA
MORAVE, JAKE TRADICNI A VAMI
OBLIBENE MORAVSKE JIDLO A PITI

BY NA NEM NESMELO CHYBET?

RICHARD VODAREK
REDITEL MAKRO
ZLIN
Gastronomické akce na-
vtévuji rad, protoze na nich
maéte moznost diky malym,
degustac¢nim porcim ochut-
nat spoustu  zajimavého
jidla. Kazdy ze zGcastnénych
se chce vétsinou pochlubit tim nejlepsim a nejzaji-
mavéjsim ze svého jidelniho listku, takze méte idealni
moznost Zjistit, co a jak kdo vatf a jak to chutna. Pokud
bych mél poradat gastrofestival na Moravé, urcité by
na ném nesmeéla chybét valasska kyselice, vepro kne-
dlo zelo, svickova se Slehackou a brusinkami, tasticky
plnéné povidly a sypané makem a jako dezert valassky
frgal. No a k pitl samoziejmé slivovice, eventudlné né-
jaké dobré moravské bilé vino, kterého je na Moravé
opravdu nepreberné mnozstvi.

ALES DOPITA
REDITEL MAKRO
OLOMOUC

Gastronomické akce velmirad
navstévuji a dokonce vyhle-
davédm, nejsem liny za nimi
i cestovat pomémé velké
vzdalenosti, protoze tam
vzdy najdu néco inspirujici-
ho, nového a zajimavého. Letos jsme dokonce byli
i partnery kucharské soutéze Moravsky kuchar, kterd
se konala pfimo v aredlu Makro Olomouc. SoutéZilo
19 profesionalnich kuchart z celé Moravy. Ve dvou ka-
tegoriich, juniorské (studenti skol zabyvajicich se gast-
ronomif) a seniorské (profesiondini kuchafi). Jako hlavni
téma byl vybran losos a jeho vsemozné Upravy. Pokud
bych mél porddat gastrofestival, urcité bych chtél, aby
byl zaméren smérem k lokdInim zdrojdm surovin a ke
klasické regiondini kuchyni, ale néjak jinak, moderné.
Nedavno jsem napfiklad mél moznost v jedné nove
oteviené olomoucké restauraci ochutnat typické ces-
ké jidlo — svickovou na smetané s knedlikem v moder-
ni Upravé, a musim fict, Ze to byla opravdové lahtdka.
Maso pfipravované metodou ,sousvide’, oméacka od-
leh¢end diky vyuziti molekuldrni kuchyné na takovou
vlastné lehkou a nadychanou pénu, a k tomu minia-
turni karlovarské knedlicky, prosté pardda. Je vidét, ze
kdyz se chce, tak to jde.

19. roénik vystavy ovoce, zeleniny a Skolkafskych vypéstki

lora olomouc |

2.-5. rijna 2014

DLI_H;_!; « Festival gastronomie a napoju
Flora kost — Grand Prix avognych destilatd
Dny moravskyich vin

PODZIMNI ZM'IHADHM-TR HY
Prodej kvétin, okrasnych drevin, zahradnickeého sortimenty,
pomiicek a potreb pro zahradniky a zahradkare

inzerce
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SLOVACKE SLAVNOSTI VINA
A OTEVRENYCH PAMATEK

D vanacty roénik SLOVACKYCH SLAVNOSTI VINA

A OTEVRENYCH PAMATEK se v Uherském Hradisti, srdci

Slovacka, studnici lahodného vina, folkloru, lidovych
tradic, femesiného umu, radosti a dobrych lidi, uskuteéni
tradi¢né v druhy zafijovy vikend - ve dnech 13. a 14. zaf¥i.

V kraji, kde feka Morava pomalu plyne krajinou, davé jfi své bo-
hatstvf a jiskru Zivota, se jedna o jedinec¢nou akci, v niz se snoubf
temperament lidovych tradic, pestrost slovackych krojl

a muziky s Zivelnosti a spontanni atmosférou. Slavnosti nejsou
jen,obycejnym" folklornim festivalem, ale skute¢nou reprezen-
tativni ndrodopisnou slavnosti vice nez Sedesati mést a obci z
celého regionu Slovacka.

Mésto Uherské Hradisté otevie svou néruc a své pamatkové ob-
jekty tisicim navstévnikd. Vzacné se podivate do mist, kterd jsou
oku vefejnosti po zbytek roku prisné skryta. Méstska
nameésti, ulice, domy a jejich naddvofi, vinné sklepy i

lodé na fece Moravé oziji pestrym kulturnim progra-
mem, v némz je pamatovano jak na milovniky vina

a folkloru, tak na déti.

MALA PROGRAMOVA OCHUTNAVKA

SOBOTA 13. ZARI 2014

9.00 hod.

12.30 - 17.00 hod. MUZIKANTSKE LODE - plavba muzikantskych lodi Morava
a Danaj dle pevné stanoveného plavebniho fadu na trase Batiiv kanal — Jarosov
(zahraji country, folk a jazzové skupiny), gastronomicka piehlidka rybich specialit
v pristavisti

11.00-16.00hod. ~ PREZENTACE MIKROREGIONO - Kolejni nadvofi, Reduta
a nadvoii Reduty, Smetanovy Sady, Jezuitska zahrada, nadvofi a sklepy Frantis-
kanského klastera, nadvofi Justicniho palace, nadvofi Staré radnice, Galerie Slo-
vackého muzea, Marianské namésti

16.00—18.00hod. ~ OPIME SA PESNICKD... — hlavni program u Slovécké budy
(komponovany porad pisni a tancli na motivy vina s vyhlasenim a predanim divac-
ké ceny, Slovacky Sohaj")

19.00 — 24.00 hod. VECERNI PORADY NEJENOM VE SKLEPECH S POSEZENIM U CIMBA-
LU - Slovacka buda, U Musilii, Hotel a restaurace Konicek, U Juraki, U Skryji, atrium
pod Starou radnici, vinotéka Hruska, atrium Havlickova, Kolejni nadvori, Vinny stan

NEDELE 14. ZARI 2014

10.30 hod. CM HRADISTAN - koncert duchovnich pisni v Kostele Zvésto-

vani Panny Marie

12.00 - 13.00 hod. NATALIKA - odpoledni koncert world music na Masarykové
namésti

13.00 - 14.00 hod. Z KRAJA POD JAVORINU - prehlidka nejstarsich typi kroji
Bilych Karpat na Kolejnim nadvori

14.30 - 16.00 hod. MISTRINANKA — odpoledni koncert dechové hudby na Masa-
rykové ndmésti

KOMPLETNI PROGRAM NAJDETE NA:
www.slavnostivinauh.cz
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osledni prazdninovy vikend - v patek 29. a v sobotu 30. srpna,
se uskuteéni druhy ro¢nik BURCAKOBRANI NA DVORE Méstského
divadla Brno (MdB).

Stejné jako v lofiském roce vam zde nabidnou prvnf kvalitni moravsky burcak.
Kromé toho budete moci ochutnat i ¢astecné zkvaseny hroznovy most ze zemi
EU, jez mUZete porovnat pravé s pravym bur¢dkem z Jizni Moravy. Kuchafi

z restauraci Boulevard a Nekone¢no se postaraji o kvalitni jidla, podavana v prd-
béhu této jedinecné akce v nddherném prostredi Divadelniho dvora MdB. Tésit
se mUzete také na velmi bohaty a zajimavy kulturni program.

Text a foto: PR

Ve jménu poctivého bur¢dku nezapomerite, ze ,Na Dvofre to prosté zije...”

PROGRAM
PATEK 29. SRPNA SOBOTA 30. SRPNA BURECAKOVE NAZVOSLOV(
14.00— 19.00 hod. Celé odpoledne Cimbalova muzika 11.00 hod. DJ, reprodukovana hudba e . L

. , . N Néktefi vinafi se nespokoji pouze s ozna¢enim
Tomése Zouhara pod vedenim Ivana Gaspara Hriska 14.00 hod. Kuchaiska show kuchafii Brixton gastro ¢4k, a tak pojmenovali riizné faze kvasent
16.00 hod. Kuchaiska show kuchafii Brixton gastro  16.00 hod. Skupina Stary Fory mostu, resp. buréaku. Prvni stadium je tzv., bur-

— vyzrélé hovézi steaky 17.00 hod. Soutéze s vinaiskou tematikou ¢ak sladky': jak jiz ndzev napovida, pfevazuje
18.00 hod. Muzikalova vystoupeni hercii MdB 18.00 hod. Maxijedlik cukr, alkoholu je zatim mélo. Nasleduje faze, kdy
19.00 hod. Lidopop 19.30 hod. Toa et ThkE je bgrcak,,ve v?ru , tedy s maximalni aktlvno,ul
W . . . . . . kvasinek, pomér cukru a alkoholu se vyrovnava.

21.30 hod. Soutéze s vinaiskou tematikou Celym programem provazi moderator llja Kreslik

Toto je faze, kterd je pravym burc¢akem. Nasleduje
faze po zlomu', kdy jiz prevazuje alkohol a vy-
stupuji kyseliny. To uz je po bur¢édku i kdyz néktefi
vyhleddvaji pravé tuto fazi.

VEMENA Z BOUTIQUE GURMAN 53,

=
cx s

MIRI NA SLAVNOSTI VINA "'E‘%T
AZ zamifite na Slavnosti vina do Uherského Hradisté nebo na znojemské HOTEL MLY’N VELEHRAD****

¢i palavské vinobrani, s nejvétsi pravdépodobnosti narazite na Vemena.

Neboli na stanek od Boutique Gurman, ktery je vzdy plny téch nejlep- RODINNY HOTEL MLYN SE NACHAZI V SRDCI SLOVACKA, V POUTNIM
S|§h syrti a lc!a/lsm{h delikates. NeoAst“ycbeJtev sea racte vstoupltl Ochut- VELEHRADU S HISTORI HODNOTNOU, ALE | VINARSKOU TRADICI
nate vynikajici syry z Holandska i jinych casti Evropy. Na grilu budou

pro vas zladtnout vonavé ostépky, na raclettovaci se roztece vynikajici syr - UBYTOVANI PRO 52 OSOB - VINNY SKLIPEK § DEGUSTACNI MISTNOST(
Raclette, aby vdm ho nasi syrafi namazali na chléb s cibulkou. Budete - DEGUSTACE SE SOMEME’REM-FIREI\ANI'§KOLENI'«SPOLECENSKE’ AKCE

si moci dét i nase vynikajici pomazanky. Pro viechny labuzniky pfipravi + RAUTY - SYATEBNI SERVIS - CATERING - OUTDOROVE AKTIVITY

nas séfkuchar Radim Svacina fantastické pochoutky z lanyz0. Planuje o RO ROME BYALITAY o ERLOSTIEZANY o FELANEENTRURY

i speciality z masa a dalsi perly své kuchyné.

Vice informaci najdete na vemena.cz

HOTEL MLYN VELEHRAD **** NA HRADKU 4, 687 06 VELEHRAD
TEL: +420 572 571 460, E-MAIL: HOTEL@MLYNVELEHRAD.CZ

WWW.HOTELMLYN.CZ
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MATE RADI KAVU?
UZ TED SE MUZETE TESIT NATYDEN KAVY!

rvni Fijen je Mezinarodnim dnem kavy. Brno se zakofenénou tradici kavarenstvi a nejvétsi koncentraci kavaren
P v Ceské republice se jej rozhodlo jiz poctvrté Fadné oslavit spolu s vami. Kavou provonény svatek netrva jediny

den, ale cely nasledujici tyden az do sedmého fijna! Kavovy program je vénovan poutavému ptibéhu kavy od
jejiho péstovani, pies prazeni az po zpusoby pfipravy a naslednou konzumaci. Tyden kavy slavi nadsené desitky

kavaren, které ptipravuji po dobu festivalu originalni kavové a kulturni akce.

Pamatujete si, kdy
a jak myslenka na
Tyden kavy vznikla?

Myslenka vznikla uz
pred péti lety, kdy
jsme hledaly termin
pro oslavu svych na-
rozenin, které mame
obé v zafi. Vzhledem
k vytizenosti nas
obou pfipadl spole¢-
ny volny den pravé
na 1. fijna. Oslavu
jsme chtély mit tematicky la-
dénovy, a tak jsme se pustily do hledani. Shodou
okolnosti jsme zjistily, ze pravé 1. fijen je Mezi-
narodnim dnem kavy, ktery se u nds do té doby
vlbec neslavil. Toto téma nam cinklo do spole¢né
noty, protoze jsme v té dobé spolecné pracovaly
v jedné kavarné a byly kdvou opravdu posed|é.
Vroce 2011 byl prvni Tyden kdvy na svété. Na
téma kdvy se zacalo nabalovat pfilis mnoho napa-

dd na to, aby oslava zUstala jen u jednoho dne, tak
se oslavy rozsifily na celotydenni slavnost.

Jak dlouho trvaly pfipravy prvniho ro¢niku

a jaky byl zajem ze strany kavaren?

Na prvni ro¢nik jsme si musely pockat rok. Pracova-
ly jsme na ném asi pdl roku a mile nas prekvapilo,
ze Ucast kavaren byla od zacatku opravdu vysoka

a akce vibec poprvé v takovém mnozstvi spojila
jinak konkuren¢ni podniky pro spole¢nou véc —
sifeni kdvové osvéty a hrdou prezentaci kavéren-
ského Brna. Co nas velice potésilo, byl jiz

v druhém roc¢niku zdjem o zapojeni se do akce
také ze strany kavaren mimobrnénskych, jejichz
pocet kazdorocné stoupd. V kazdém roc¢niku se
zapojilo kolem osmdesati kavaren. Véfime, ze do
letoSniho Ctvrtého rocniku se zapoji az sto kavaren.

Co myslite, Ze tcastniky bavi nejvice?

Na zékladé ohlast navstévnik( festivalu, které jsme
ziskaly jak emaily tak formou online dotazniku, to
jsou ur¢ité degustace, trhy kavy a workshopy.

BRNO 2

S velkym zdjmem se v minulych ro¢nicich setkaly
prednasky. Proto jsme se rozhodly vénovat letos
prednaskam cely jeden festivalovy den.

Jaky posun jste zaznamenaly loni?

Treti ro¢nik pfinesl zapojenf vice mimobrnénskych
kavdren a celkové zvysil povédomi brnénskych
obyvatel o akci. Ohromny nardst zajmu jsme sledo-
valy u trh( kdvy.

Co pfinese letosni ro¢nik nového?

Ctvrty ro¢nik by mél vyraznéji prohloubit globalnf
povédomi o kavé nejen jako produktu ke kon-
zumaci, ale také o tom, kde pribéh kédvy zacina.
Letosni ro¢nik obohati Gcast zahrani¢niho hosta.
Navstévnici i kavarnici se mohou tésit na osobni
setkdni s péstitelem, prazi¢em, degustatorem

a znalcem kolumbijské kdvové kultury, zemé

s nejvési produkci kdvy na svéte.

Katefina Eichlerova a Lucie Karafidtova
organizatorky Tydne kavy

SOTEVRENA
"CUKRARNA

u namésti - tiida Tomase Bati 193, Zlin

Deltharna

ZVEME VAS NA TYDEN KAVY
VE DNECH 1. - 7. RIUNA 2014
\V TECHTO KAVARNACH:

GOLDEN CAFE

GOLDEN CAFE

nam. Miru 174, OC Zlaté jablko, Zlin, tel. 571 817 201,

www.goldencafe.cz

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, Zlin, tel. 776 500 030,
www.facebook.com/zlatezrnko

CAFFEZONE
Partyzanska 7043, Zlin, tel. 573 035 060,
. . . . www.caffezone.cz
italska zmrzlina  zakusky * pohary it -
snidané « palacinky * salaty HOUSEZ3 oo s measin zin
. . CAFE & BAR Zlin
limonady ¢ alko & nealko koktejly
ICE CAFE
?ce & L% tfida 3. kvétna 1170, OC Centro Zlin, tel. 777 014 705,
caf (7 www.icecafe.cz Zlin-Malenovice
? 3 ICE CAFE
Cce 28 Dr.Veselého 177, Luhacovice, tel. 777 014 705,
caf (7 www.icecafe.cz Luhacovice
& BONJOUR CAFFE
DO Nabfezi 1066, Luhacovice, tel. 777 014 705,
‘TE)"} oL [...-:?_f'_'[iff www.icecafe.cz Luhatovice
CAFE&COCTAIL BAR TERASSA
; - Dlouha 5617, ZIin, tel. 605 001 651
2 PATRA - pRES 400m? - DETSKY KOUTEK TE RAE 5:\\/ www.facebook.com/terassazlin Zlin

BUSINESS BoXxY - ZAI-jRﬂDKA PRED BUDOVOU
KLIDOVA ZAHRADKA 74 BUDOVOU

CHTELI BYSTE SE JESTE ZAPOJIT DO AKCE TYDEN KAVY?
ZAVOLEJTE NAM NA TEL. 777 862 625. UZAVERKA JE 8. SRPNA!




Velky vybér lahvovych
i sudovych piv

Vyhradni prodejce piva
ze Zameckého pivovaru
Breclay ve Zlinském kraji

ﬁirnk‘_;" sortiment alko
i nealko napojua a pochutin

Sladhs potoni

vystava kreativniho peceni

10. - 12. Fijna 2014

Vystavisté Cernd louka Ostrava

www.cerna-louka.cz

ORGANIZATOR. MEDIALNI PARTNER:

damoast program R (J4y; AVIZO. ED RE

OSTRAVSKE &Gurman
VYSTANY

®

KAVARNA V KOSTCE
Soudni 5549, Zlin, tel. 608 555 013,
www.kavarnavkostce.cz Zlin

MR. COFFEE, PRAZIRNA KAVY

o) Soudni 5549, Zlin, tel. 773 480 510,
MR COFFEE www.kavarnavkostce.cz Zlin
CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla, tel. 737 230 565,
www.facebook.com/cafeklaster Napajedla
BAR AQUARIUM

Josefa Stancla 154, Uherské Hradisté, tel. 734 332 605,
www.agquariumbar.cz Uherské Hradisté

SKANDAL BAR
Maridnské namésti 62, Uherské Hradisté, tel. 725 878 818,
www.skandalbar.cz Uherské Hradisté

> JAMAI CAFE, PRAZIRNA KAVY
DA g VI¢novska 2344, Uhersky Brod, tel. 572 626 725,
J H‘»‘ F” CHFE 736 480 425, www.jamaicafe.cz Uhersky Brod
Q KAVARNA SCENA
868’010, Tovacovského 2828, Kroméfiz, tel. 604 419 020,
RESTAURACE & KaviRna www.restauraceakavarnascena.cz Kroméiz

uplné jind kava!

www.opelzlin.cz

Mikona Auto s.r. o.,
nejvétsi prodejce vozd OPEL
ve Zlinském kraji

tak st 7!

Staro¢esky 1750 g
medovnik 700 g
new 400 g

Starocesky
dukat
850 g
500 g
Starocesky medovnik
medové srdce 1600 g
600 g
Starocesky
o dukétek 300 g
3 ks v baleni, 1 ks = 100 g)
7ew]100 g (1 Ks v baleni)
Nové prichuté
- karamel, konak, kakao, na objednavku!
Vyrabi a dodava:
gf-ﬂ'nﬂs' Medoks s. r. o.

tel. 739228 431, 774 636 290 | www.medoks.cz
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se zazitkovou restauraci a velkou lemni terasou.
Pravidelné }u':‘.-lﬂ:'{”-:} pam-.i:]-;a.‘.w-é chrinéné
funkcionahisticke \i]_'_.' architekta Bohuslava Fuchse.

Cheetesnit v }'.ln'nl" ri.:|1u11|icr_"."' Pﬁfcd'tc.' kfim!
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SYRY, VINA, DARKOVE KOSE NA MIRU,

GURMANSKE SPECIALITY, RAUTY, CATERING...

+ Znojmo + Plzeri « Praha « Vyskov « Mikulov « Celadnd « Vsetin « Kroméfiz « Brno 2x + Most
+ Ostrava 4x « Olomouc « Trutnov « Trebic « Trinec « Novy Jicin 2x + Koprivnice « Havifov
+ Hranice « Sumperk + Lipnik n. Be¢vou + Frydek-Mistek 3x

Rddi byste méli i vy swviij obchiidek Boutique Gurmdn? Kontaktujte nds na tel. éisle 776 333 338 (Martin Svadinka).



