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NOVA PIVNICE | RESTAURACE U OSLA
PREKVAPI NABIDKOU | ORIGINALNIM INTERIEREM

majitelé se rozhodli prebudovat legendarni podnik do nové atraktivni podoby a ve stej-

K oncem lonského roku byla ve Zliné na Podhofi oteviena stylova pivnice U osla. Soucasni

ném duchu rekonstruovali nyni také stejnojmennou nekurackou restauraci.

Ta se oteviela teprve nedavno,

ale okamzité si ziskala radu Stam-

gastd i spokojenych hostl. Pri-

spél k tomu mimoradné bohaty

vybér piv - pravidelné se mlzete 1
na cepu setkat s deseti lahodny- mﬁ'ﬁﬁﬁ e

mi druhy, mezi nimiz nechybi ani nepasterizova-
né Starobrno Medium, které do sklenic putuje
pfimo z tanku. Stabilni nabidku dopliuje také
nékolik pivnich speciald.

Jidelni listek je pestrou piehlidkou ceské kuchy-
né, prvotfidnich pizz i exkluzivnich

svétovych specialit, jimz kraluji kuteci kfidla
podle origindlni americké receptury Buffa-
lo Wings a vynikajici pecena zebra Loin Ribs.
Stranou zajmu nezlstavaji ani hamburgery
v domaci housce. Lakava poledni menu si U osla
vychutnate za krasnych 79 K¢.

Kvalifikovany persondl dokaze zajistit i vétsi ro-
dinné a firemni akce, a to bud'pfimo v nékolika sa-
loncich restaurace, nebo v jinych, vami zvolenych
prostorech. U pivnice a restaurace U osla snad-
no zaparkujete, zajisténo je i bezpecné ulozeni
vasich kol. Pro déti je pfipraven détsky koutek
s hrackami a détské menu.

Aktualni déni v pivnici a restauraci U osla mizete
sledovat na www.facebook.com/PivniceUOsla.
Neunikne vam tak zadna gurmanska novinka
ani zajimava akce.

HAPPY HOUR
15.00 - 18.00 hod.

Vsechny pizzy 79 ke

Ot

Pivnice arestaurace U osla

- L.Vachy517, Zlin - Podhoti

—Tel. 603 166 451

inzerce

Pizzerie U ledriacka, Lukov

Hotel Morava, Otrokovice

Elektra Luhacovice Canada Pub, Zlin Restaurace 9evitka, Zlin U Pecivala, Otrokovice

kancelare kuchyné  bytové interiéry

hotely a restaurace

Truhlarstvi KMT, Miskovice 168




Mili Stamgasti a gurmani,

vite, co jsou piery, baleSe, krajance, patenty,
macky, pagace, vdolky, gule nebo opluskance?
Také jsem to UpIné nevédél, dokud jsem nezacal
sledovat aktivity Regionu Slovéacko. Vypravili se
na nelehkou cestu osvéty a snazi se o navrat tra-
di¢nich slovackych pokrm0 do restauraci, a tim
také i k ndm dom na stal. Je to vsechno jedno-
duché a dobré. Co vice si prat?

Pokud jsem vés na tradi¢ni slovackou kuchyni
nenaldkal, mlzete si zkusit zajet nacerpat nové
napady a hlavné ochutnavat mistni speciality
na rdzné gastronomické akce. Na Hané se pre-
miérové predstavi olomoucky Garden Food
Festival a o tyden pozdéji kromérizsky Moravia
Food Festival. Obé akce slibuji skvélé kuchare,
regionalni restaurace a spousty dobrého jid-
la, piti i zabavy. A nesmim zapomenout ani na
&ervnovy Spilberk Food Festival v Brné, na ktery
se moc tésim. Vysoka uroven mistni gastrono-
mie v kombinaci s nadhernymi prostory hradu
Spilberk jsou nezapomenutelnym zézitkem.

Od jidla je jen kousicek k dobrému moku.
V tomto cisle vam predstavime také dva malé
rodinné pivovarky z naseho regionu. Pivo maji
dobré. Degustace probéhly bez nasledkd, takze
doporucuji! Nevim pro¢, ale vzdycky se mi pri
takové navstéve vybavi Postfiziny. A jestli radi
ochutnavate pivo z malych pivovard, tak to se
potkame na Pivnim festu v Brné.

Preji vam vsem krasny kvéten a cerven, radu
prijemnych gastronomickych zazitkd. Je totiz
opravdu kam zajit!

Vzdy dobrou chut vam preje Jaroslav Strecha,
vedouci ¢asopisu

N

partner

inzerce

... hudbu takrka vsecku, z lasky k ni uvadénou na svatbach,

oslavéch ¢i dalsich hezkych akcich Vam da

Vasek
YVumetalik, DJ

e-mail: vasek.vymetalik@seznam.cz

tel.: 723 22 82 92

ANKETA

www.StamgastaGurman.cz

JAKE JSOU LETOS NOVINKY V OBLASTI GRILOVANI?
CO SIVY OSOBNE DELATE NA GRILU NEJRADEJI?

LADISLAV MIKULA
SEFKUCHAR
HOSPODA KYCERKA
VELKE KARLOVICE

Grilovani je jisté fenoménem poslednich let.
Od buft(, pres Rib Eye steak, az po chutné jeh-
néci kotletky. Na grilu dnes pripravujeme cokoliv.
Grilovani mé své porady v televizi, je 0 ném psa-
na fada knih a vyvinuly se nejriiznéjsi techniky
a postupy. Novinky pro letosni sezonu? Drzme
se jednoduchosti v postupu, smési chuti, cers-
tvosti a hlavné nezapominejme, ze u grilovani
je spousta legrace! Grilovéni je pfijemné setkani
u jidla s pfijemnymi lidmi... Hospoda Kycerka
letos pfichazi s novou specialitou — VALASSKY
BURGER prokladany voravou slaninou z vlastni
udirny a je podévan s kyselymi okurkovymi nud-
lemi. Prijedte okostovat!

STANISLAV SLAVIK
SEFKUCHAR

HOTEL SKANZEN
MODRA

-

Nevim, jestli je to novinka, ale posledni dobou se
stale Castéji setkdvdme s pozadavkem hostl na
grilovani cerstvych ryb. Lidé si také radi davaji kva-
litni domaci hamburgery. A co si nejradéji na grilu
déldm ja? Asi steaky z hovéziho masa. A jako pfilo-
hu grilovanou zeleninu a bilé pecivo.

PREMYSL KOS
SEFKUCHAR
RESTAURACE U JOHANA
ZLIN

Zéasadni nové trendy v surovindch necekam.
Urcité se jesté zvysi poptavka po grilovanych
rybach a mofrskych plodech, jako jsou napfiklad
krevety a musle. Novinky ocekdvam spise u vy-
robcl grild. Doma griluji jen na dievéném uhli
a grilu WEBER. Nejradéji mam zeleninu jako cu-
ketu, lilek, papriku a baby bramburky. Z masa
ryby, hovézi, popfipadé kukufi¢né kure s kzi.

ALES MALEK
SEFKUCHAR
RESTAURACE 9EVITKA
ZLIN

i

Osobné si myslim, ze zadné prevratné novinky
v grilovani nenajdete, ale spise bych se soustredil
na peclivéjsi vybér a kvalitu masa ke grilovani, od-
kud maso pochazi, jeho stafi, vyzralost atd. Stejné
tak na spravny postup a dobu marinovani. U mne
je jednickou grilovana krkovicka z vyzralého masa.

STANISLAV ZUKAL
SEFKUCHAR
CULINARY INSTITUTE
JULIENNE

RAJHRAD U BRNA

Novinky v grilovani se velmi slozité hledaji. Jak
jednou fekl jeden chytry pan, v gastronomii bylo
jiz vSe vymysleno. Zakladem grilovani je kvalit-
ni surovina a spravné vybrany zpUsob pripravy.
Jinak se bude pracovat na rostovém grilu a jinak
na induk¢nim grilu. Novinkami by pro letosni
sezonu mohlo byt vyuzivani kokosovych briket
jako palivo pro grilovani a predevsim pouzivani
spravné vyzralého hovéziho masa, na coz hodné
lidi v minulosti zapominalo. Nejradéji ptipravuji
na grilu ryby, morské plody nebo hovézi steaky
z dobte vyzralého masa.

inzerce

partner

YLISTY

Vydavatelem magazinu Stamgast & Gurméan je ve spoluprdci s regiondlnimi restauracemi a gastropodniky
Jaroslav Stiecha, Tecovice 340, Zlin 4, 763 02, ICO 645 23 683. Registrace MK CR E 18555. Bezplatny magazin vychazi
jednou za dva mésice v ndkladu 20.000 vytisk{. Toto ¢islo vyslo 7. 5. 2015.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz, tel. 606 178 690, inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 777 862 625.
Grafickd Uprava a zlom: Martin Lysék. Neoznacené fotografie Samphotostock.cz.
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- OCHUTNAVKA JARNICH AKCI
- VALASSKEHO MUZEA V PRIRODE
P fijedte pfivitat jaro do Valasského muzea v pfirodé v Roznové pod Radhostém!
< Od pocétku kvétna jsou otevieny vsechny tfi aredly muzea 7 dnt v tydnu - Drevé-
GASTRONOMICKE SLAVNOSTI . né méstecko, Valasska dédina a Mlynska dolina. Aktualné vas zveme na:
MAGDALENY DOBROMILY RETTIGOVE i Velky redyk - jarni vyhon ovci a zvyky 16.5.2015, Valasska dédina
fi Uspésné rocniky této akce prokazaly, | Den muzei - volny vstup do Dfevéného méste¢ka 18.5.2015, Dfevéné méstecko
Ze zajem vefejnosti o kvalitni pokrmy je : . . PR
B s v s ’ : Slabikar devatera Femesel 30. 5. 2015, Drevéné méstecko
velky a odkaz nejvétsi ceské kucharky,
ktera hospodyiiky uéila, aby ve vaFeni ne- Dozvuky roznovské valasky 6.-7.6.2015, Dfevené méstecko
podléhaly stereotypu a experimentovaly, Zvoneckovy jarmark - setkani hrn¢iia, keramiki 13.6.2015, Drevéné meéstecko
ma v Litomysli odezvu. Letos si pfipomeneme Svatojansky veéer - oslava slunovratu 20.6.2015 od 21.00, Valaiska dédina
vyroci 230 let od jejiho narozeni (Vseradice
31. 1. 1785) a také 170 let od umrti (Litomy3l Kompletni pfehled akci a vice informaci najdete na www.vmp.cz
5. 8. 1845). Ctvrty ro¢nik méstskych slavnosti k pocté a oslavé
jedné z nejslavngjsich litomyslskych zen tak bude mimoradné MUNDIALL 2015 — POU |_|CN| FEST|\/A|_EK
slavnostni. Znovu pfivede na Smetanovo namésti kucharské od- | PRVNI FESTIVAL POLEVEK
borniky, studenty odbornych skol, domaci hospodynky i kutily, L
milovniky dobrého jidla a piti. Tentokrat se akce zaméif predeviim leto3nim roce se v Kroméfizi poprvé
na potravinarské produkty ¢eskych zemédélc a kvalitni vyrobky : p,redst.aw dvoudenni fesFlval p0u|IE-
pFimo z farem. Slavnosti se uskute¢ni ve dnech 23. - 24. kvétna. : nich divadel, hudby, tance i workshop.
Vice na www.gastroslavnosti.cz i Akce se uskutecni v sobotu 18. a v nedéli
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 19. dervence v centru Kroméfize a nabidne
atraktivni setkdni se $pickovymi domdci-
JAKNA BEZLEPKOVOU DIETU? mi soubory ,nového" cirkusu, ale i pouli¢ni
rzite bezlepkovou dietu nebo vas jen zajimaji blizsi informa- : worldmusic. Sobota bude pfedevsim AKRO-
D ce? Pak jste tedy zvani k prvnimu setkéni za¢inajiciho projektu | BATICKA-nabidne poprvénaMoravé piedsta-
,Bezlepkové ve ZIin&'", které se uskutecni ve spolupraci s Fa- ; veniVYSOKE SNENIakrobatické skupinyV.0.S.A.a PRASECI CIRKUS Bratii
mily Point Zlin a Biomarketem U zeleného stromu. Dozvite se zde, : v tri(c)ku. Nebudou také chybét hudebni a tane¢ni produkce brazilské, francouzské
kde je mozné ve Zliné bezlepkové nakoupit a kde se najist. Potkate se : i indické hudby. NedéIni program bude POHADKOVY a nabidne interaktivni setkani
o« s dal$imi lidmi drzicimi tuto dietu, najdete porozuméni, podporu : s divadelnimi soubory DIVADLO CONTINUE, KUFR, CIRKUS ZEBRIK a mexickou skupi-
o v zacatcich, nebo také mulzete druhym predat své zkusenosti. Na i nu MARIACCHI ESPULEOS. Vrcholem dne pak bude vystoupeni LONG VEHICLE CIRCUS
b3 misté ochutnéte néco z bezlepkového sortimentu zlinského biomar- | - akrobat( na chidach. Program zaciné kazdy den od 16.00 hod. a potrva do setméni.
S ketu. Setkani se uskute¢ni dne 18.5.v 16.00 hod. ve Family Point Zlin, : Soucésti akce je i PRVNI FESTIVAL POLEVEK.
E tfida T. Bati 204 (byvala budova Krajské knihovny Frantiska Bartose). i Vice na www.dk-kromeriz.cz/mundiall

inzerce

SOUTEZ O VSTUPENKY NA OHNOSTROJE S HUDBOU

V nasi soutézi mate moznost vyhrat trikrat dvé vstupenky na ozvucenou
tribunu pro jeden soutézni ohnostroj STAROBRNO IGNIS BRUNENSIS na Brnén-
ské prehradé dle vlastniho vybéru. Terminy ohnostroji na piehradé jsou 6. 6.,
10. 6., 13. 6. a 17. 6. Staci jen spravné odpovédét na nasi otazku a mit pak jesté
trochu stésti. Napovédu najdete také na www.ignisbrunensis.cz.

@ a % r
pivni fest

26. a 27. 6. 2015

Ma Dvofe MdB, Lidicka 12, Brno

rocnik

Kolikaty je letos ro¢nik prehlidky; e hnostrojt’l

Patek 26. 60d 14:00

14:00 Moderator + repmdultmrané hudba
15:00 Povidani o pivu | pivovariti + sladci

16:30 LIDOPOP

show ,,STEAKY:

19:30 Povidani o pivu [/ pivovarsti + sladc

20:30 LAURA
a JEJI TYGRI

22:00 Moderator + reprodukovana hudba

Suhota 2? 6. od 11:00

rana hudba
oupeni F.’IdE

a) desaty
b) patnacty
c) osmnacty

SMS ve tvaru ,jméno, pfijmeni, adresa, spravna odpoveéd” zasilejte do 31. kvétna 2015 na cislo
606 178 690. Cena jedné SMS se fidi tarifem vaseho operatora. O vyhte rozhoduje pofadi doslych
SMS zprav. O pofadi doslych odpovédi rozhoduje termin jejich doruceni. Z jednoho telefonniho
cisla plati jedna odeslana SMS zprava. Odesilatelé spravné odpovédi s poradovymi Cisly 14, 28, 42
vyhravaji uvedené vstupenky. Vyherci soutéze budou vyrozuméni prostrednictvim SMS.

Na 5. rocnik pivniho festu Na DVDIP I"u"'ldE v Brne
vas zvou ve dnech 26.a 27.6. 2015 ty

3:00 Maxij

'1‘” '9 00 i)ﬁ'l‘l

REWERY
%
FALTUS

I: ,u,;bm s

| T —— —
SLAVKOVSKY
FIVOVAR"




VARENI POD SIRYM NEBEM
JIZ PO PATE NA OCTARNE

tradi¢ni gastronomicky festival pod nazvem Moravia Food Festival. Vzhledem

\/ e dnech 22. - 24, kvétna 2015 se bude konat v Kroméftizi v arealu hotelu Octérna jiz
k oblibenosti a stale vétsi navstévnosti akce usporada hotel Octarna letos jiz paty rocnik.

Festival se uskutec¢ni za ucasti vyhlasenych
specialistd z oboru gastronomie a hotelnic-
tvi. Cilem a myslenkou festivalu je pFedstavit
a prezentovat kvalitni podniky vybranych
mést, se kterymi se navstévnici mohou setkat
pod jednou stfechou. Letos se festivalu zucast-
ni zastupci napf. ze Zlina, Luhacovic, Holesova
nebo Brna. Budete mit moznost ochutnat degu-
sta¢ni predkrmy, polévky, hlavni chody i dezer-
ty. Navstévnici se mohou tésit napf. na filovany
stafeny entrecote na saldtu waldorf s domaci
ciabattou se susenymi raj¢aty nebo galantinku
z krélici pény s liskovym ragu a Salvéjovym kru-
petem. Pfipraven bude také Ustfi¢ny a rybi bar,
bar s michanymi napoji, stanek s moravskymi
viny nebo vybornym mistnim pivem.

Béhem celého vikendu bude probihat boha-
ty doprovodny program. Nedilnou soucasti je
i live vafeni piimo na podiu, kde se vém
predstavi napfi. Jan Davidek, executive chef
z prazského kulinafského tymu Czech Chefs,
ktery se se svym tymem v loniském roce zu-
Castnil a nasledné vyhral celosvétovou pres-
tizni soutéz FHA 2014 Culinary Challenge

Food
Festival
KROMERIZ.
22.-24,
kvétna

pofddanou v Singaporu. Pfipravu vyherniho
menu této celosvétové soutéze muzete vidét
na vlastni oci. Dale jsme pro vas pfipravili file-
tovani a porcovani cerstvého tundka Sashimi
o vaze cca 35 kg, ktery bude uloven na udici
4 dny pred konanim festivalu rybarem ze Sri
Lanky. Tuto rybu budete moci i ochutnat.

Tak trochu nebezpec¢né hratky s vinem, tedy
sekani sektd vam piedstavi pfimo samotny
mistr republiky. Hosté se mohou tésit i na zivou
cimbalovou muziku a soutéze.

Kdy na festival?

patek 22. 5. 2015
od 16.00 do 22.00 hod.

sobota 23. 5.2015
od 11.00 do 22.00 hod.

nedéle 24. 5.2015
od 11.00 do 16.00 hod.

SELSKY PIVOVAREK
ZVE NA PROHLIDKU | DOBRE PIVO

i na vynikajicim pivu? Tak to navstivte 1. Selsky pivovarek v Kromérizi.
Budova pivovarku, byt nova a moderni, evokuje tradi¢ni pivovarnické
prostiedi. Tato origindlni stavba je dilem architektonického studia Ellement ze Zlina.
Projekt je podpoien v ramci OP LZZ a spolufinancovany z Evropského socialniho fondu.

C h cete zazit podobnou atmosféru malebného filmu PostfiZiny a pochutnat si

Maryska, Krok do tmy, Sedlacek - tak to jsou jména
jen nékterych piv, jez se vafi v 1. Selském pivovarku

Vétsinu tuzemského chmele kupujeme
v Prosenicich, slady pak v Zahlinicich,
upozornuje pivovarnik.

porada pro skupiny navstévnikd fizenou degusta-
ci. Lidé se dozvédi vie o vafeni piva, projdou se po
nasich prostorech, a obdobné jako v Postfizinach
se dostanou az na komin. Je v ném totiz schodisté
a pak krasny vyhled z terasy po okoli;" fika pivovarnik
Tomds Vana s tim, Ze vsichni navstévnici ochutnaji
i jejich piva.

A jak vlastné pivo v tomto malém
pivovarku vznika? Na to dostanete od-
povéd pii skupinové prohlidce a degusta-
ci. Cely program trva cca 90 minut. Pro-
vedou vas po celém pivovaru, vysvétli, jak

praci v pivovaru. Poté si sed-
nete k varné a zucastnite se
fizené degustace s podrob-
nym popisem a charakte-
ristikou vSech navarenych
piv. Skupinovou prohlidku
si mUzete objednat na ¢is-
le 776 465 304. Kapacita je
maximalné 15 osob.

V pivovarku se vaii $est druht piv a k tomu jesté
specidly. Selsky se jmenuje proto, Ze je postaven
v ramci zemédélského statku. Vareni piva je totiz
se zemédélstvim nerozlu¢né spjato, nebot dvé
zakladni suroviny - slad z je¢mene a chmel ze
zemédélské cinnosti pochazeji. Navic i odpad
z vyroby, mlato, se davad dobytku jako vydat-
nd strava. ,Vafime z prevazné mistnich surovin.

_H

L fond v R EVRCFSHA UME

OPERACNI PROGRAM  PODPORUJEME
LIDSKE ZDROJE VASI BUDOUCNOST
A ZAMESTMANDST www.esfor.cz

a z ¢eho se pivo vari, seznami vas s kazdodenni

Mizete zde vyuzit venkovni
posezeni v dolni ¢asti nebo
v horni ¢asti na terase s vyhledem
na Kroméfiz a v pfipadé pékného
pocasi i na Hostynské vrchy. Nechybi ani
détsky koutek. Cyklisté jsou vitani!

1. Selsky pivovarek
Havli¢kova 4252/130
Kroméfiz

www.selsky-pivovarek.cz

Text a foto: PR

Text a foto: PR
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GASTROCENTRUM ZVE NA SOUTEZ

KUCHARU | FESTIVAL PLNY FAZOLI

G

MORAVSKY KUCHAR - RETIGO CUP 2015, tak
se jmenuje letos uz 13. ro¢nik klani kuchaftd, které
se bude konat v Gastrocentru Moravia v Pferové
16. kvétna od 8.00 hod. Soutéz je rozdélena do
dvou casti. Prvni — kategorie junior, je uréena véem
kuchaiim a kuchatkédm do 21 let (NESTLE CUP
2015). Druhd - kategorie senior, pak jejich starsim
koleglim (BONDUELLE CUP 2015). A pravé v rdm-
ci Bonduelle cupu se uskutecni doplrujici soutéz
O nejlepsi zeleninovy salat s pouzitim zeleniny
Bonduelle SOUS VIDE, SALATOVA MISA - CUISINE
COLOREE. Saléty bude hodnotit odborna porota
i vefejnost. Odbornym garantem soutéze je Kuchar-
ské studio Lud’ka Bila.

Ium i amatéram!

Pro milovniky fazoli, ale i pro ty, ktefi se chtéji
s touto surovinou naucit zachazet, je urcen Festival

astrocentrum Moravia v Pfrerové porada dvé zajimavé akce. Jedna je uréena
profesionalnim kuchaitim a druha vsem milovnikiim fazoli, tj. profesiona-

fazolovych specialit. Ten propukne 13. ¢ervna na
histi TJ Sokol Henclov.

V rdmci festivalu se miizete t&3it na Mistrovstvi CR
v pripravé fazolové polévky, na tymovou soutéz
O pohar Ministra zemédélstvi CR a na bohaty
doprovodny program. ,U¢elem akce je propagovat
fazole jako zdravou surovinu opomijenou v nasi ku-
chyni a ukazat jeji vSestranné vyuziti v gastronomii,
odpocinout si od stresovych situaci v zaméstnani
a uzit si jiné vareni nez jsme zvykli. V prvé radé jde
o zabavu,” vysvétlil poradatel Ludék Bil. Doplnil, ze
tohoto festivalu se mohou zucastnit profesiondlové
i amatéfi, ktefi radi vaii a umi néjaké zajimavé jid-
lo z fazoli. Je mozné pouzit fazole suché, barevné,
rtznych velikosti (predvarené), ale také sterilované
nebo fazolové lusky mrazené nebo cerstvé.

Gastrocentrum Moravia oslavilo letos své desaté vyroci zalozeni. Tvoii ho prodejna, plj¢ovna i servis zatizeni do gastro provozu
a kuchynské studio, které porada seminare, skoleni a kuchaiské soutéze. Gastrocentrum realizuje také cateringové sluzby pro
rodinné oslavy, firemni vecirky a svatby. Nabizi k pronajmu sal s kapacitou 20 — 80 osob v¢etné funkéni kuchyné.

Text a foto: PR

www.zubr.cz




PRES DVE DESITKY RESTAURACI
DOLADUJI FESTIVALOVE MENU
POHLREICH SITO ROZDA NA PODIU S KLAREM

Dokoncen je program na p6diu, v némz nebude chybét zZivé vaieni prednich séf-
kuchaitt Romana Pauluse, Zderka Pohlreicha a Jaroslava Klara, pohled do mole-
kularni kuchyné s Markem Vaiou, vareni s lanyzi Radima Svaciny ¢i ukazky pfipravy

P fipravy na prvni regionalni festival kvalitniho jidla a piti v Olomouci vrcholi.

chilli nebo pravé turecké kavy.

Svou gastronomickou zruc¢nost predvedou pred
divaky také hejtman, primator a znamé osobnos-
ti, jako naptiklad $éfredaktor Radiozurnélu Jan
Pokorny nebo miss Eliska Buckova. Détska zéna
na Garden Food Festivalu nabidne také r(iznoro-
dé aktivity pro déti spojené jednim jmenovate-
lem - jidlo a jeho pfiprava.

Organizacni tym doposud shromazdil degus-
taéni menu dvou desitek restauraci, které
se na festivalu predstavi, pficemz celkovy po-
Cet vystavovatell se zastavil na Uctyhodnych
Ctyficeti péti. Pro navstévniky uvafi jak tradic-
ni, tak méné znamé restaurace z Olomouckého
kraje i z dalsich koutl Ceska. Nejvzdalengjsi
destinaci, ktera se bude prezentovat gastrono-
mii, je asijsky Nepal. Generdlni partner akce -
Orrero, italska syrarna Litovel - predstavi jak
nabidku sité svych prodejen La Formaggeria,
tak restauraci Vila Primavesi. Unikatem olo-
mouckého food festivalu bude menu univer-
zitni menzy, nabidka polévek uvarfenych stu-

denty ¢i bohata nabidka regionalnich vyrobct
a farem.

Jidla doplni nabidka kvalitnich moravskych, ital-
skych, francouzskych a chilskych vin. Pro ty, kdo
preferuji pivo, budou k dispozici tradi¢ni morav-
ské znacky jako Zubr, Holba ¢i Litovel. Nabidku
velkych pivovard doplni minipivovary Cho-
mout, Melicharek, Moritz, Kosit, KolStejn a Lisak.
Milovniky kavy jisté uspokoji nabidka svétové
znacky - Julius Meinl Coffee ¢i regionalni jednic-
ka, prazirna kavy Henri Café. O kvalitni nealko na-
poje k pokrmdm se postara spole¢nost Mattoni.

Garden Food Festival nabidne véem labuznikiim
také fadu delikates. V rGznych Upravach nebudou
chybét husi jatra, susend rajcata, slané i sladké po-
choutky s chilli, Sneci, hmyzi speciality, syry nebo
kvalitni cokolada. Za delikatesy lze jisté povazo-
vat i prémiové destilaty, predevsim whisky, které
budou prezentovat tradi¢ni vizovicka firma Rudolf
Jelinek a The Black Stuff Irish Pub z Olomouce.

www.StamgastaGurman.cz

W

Garden Food Festival

16.-17. kvétna 2015
! Smetanovy sady Olomouc

wv‘bw.GardenFoodFestival.cz

Navstévnici se mohou vyplnénim listku, ktery
dostanou pfi vstupu, zucastnit ankety o nej-
lepsi restauraci festivalu. Hlasujici budou
slosovani a na vyherce ceka rada velmi hod-
notnych cen vcetné nevsedni zahrani¢ni dovo-
lené, kterou vénuje cestovni kanceldf Culinaria
Travel. Dalsi z anket, kterou pfipravili pora-
datelé s Denikem a Radiem Handa, odpovi na
otazku, ve které restauraci Olomouckého kraje
chutna hostim nejvice klasicka ceska svickova
na smetané.

Vstupenky nebo balicky vstupenek s festivalovou
ménou - greslemi - jsou v prodeji v siti Ticketst-
ream, v Bounty Rock Cafe na tfidé Kosmonautl
v Olomouci, v informa¢nim centru olomoucké
radnice, v restauraci U labuté v Prerové nebo
v prodejné Sklizeno v Olomouci. Zakladni vstup-
né na jeden den cini v predprodeji 99 korun, na
misté pak 139 korun. Jedna gresle pfijde navstév-
niky na 25 korun a bude jedinym moznym plati-
dlem v arealu vystavisté.
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Foto a text: Garden Food Festival

U NAS BUDE VASE AKCE
| OSLAVA V POHODE

HOTEL POHODA

Wellness hotel POHODA **
Pozlovice 203, 7683 26 Luhacovice
Tel.: +420 - 577 100 811
Fax: +420 - 577 100 813

E-mail: info@pohoda-luhacovice.cz

www pohoda-luhacovice.cz

Do menu jsme misto sladkého dezertu zaradili
paletu zahrani¢nich syr( s hroznovou marmeladou,
kdy se slana chut snoubi s ptirodné sladkym vinem.

inzerce

Seéfkuchar Miroslav Janca

doporucuje:

Prosecco extra brut s jahodou

Terinka z kralika v ofiskové krusté s marinovanou
cervenou fepou a kapkou lanyzového oleje

Zweigeltrebe, pozdni sbér, rosé, 2013, polosuché

Steak z veprové panenky peceny na péanvi
s majorankou, hranolky z bio brambor a pyré z mladé

karotky se zézvorem

Ryzlink rynsky, pozdni sbér, 2013, suché

Paleta domacich a zahranicnich syrt s hroznovou

marmeladou

Rulandské 3edé, vybér z hrozn(, 2013, polosladké

Moravska medova slivovice
Vyrobce vina: BMVinarstvi Tvrdonice

sommeliera Bronislava Raka:




8 |

www.StamgastaGurman.cz

L —

inzerce

inzerce

partner

MM Zlinsky kraj

bowlingy cateringy
gastro zafizeni a vybaveni

hotely a penziony
kavarny pizzerie

KM

restaurace vinotéky

KDE JIST & PIT

WHERE TO EAT & DRINK

ZL

KM

ZL

ADRESAR PRUVODCE

BOWLINGY

BOWLING 9EVITKA
namésti Prace 1099, Zlin
Tel. 778 434 943
www.9evitka.cz

DEVITNA

BOWLING BAR U MASINKY
Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING U BARCUCHO
Mokrd 5215, Zlin

BOWLING BAR SCENA
Tovacovského 2828, Kroméiz

CATERING

SPIRIT CATERING
L. Véchy 517, Zlin
www.facebook.com/spiritcatering

GASTRO ZARIZENi A VYBAVENIN

DANKRSS. R. 0.

Lorencova 3791, Zlin r'-j
Tel. 577012080, 739445219 [ ar ki j
www.dankr.cz

R |
)

SPIRIT

GASTRO NOVOTNY

PP (! ASTROY
Tel. 542211 802 pro Zlinsky kraj KMEEEEEE
www.gastronovotny.cz

Prodej a servis gastro zafizeni.

HOTELY A PENZIONY "l

UH

AUGUSTINIANSKY DOM |,
WELLNESS & SPAHOTEL 1
A.Vaclavika 241, Luhacovice

Tel. 577133 666

WWW. augustlan z

III|III
ETE TR s

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL ALEXANDRIA
Masarykova 567, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DUM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
naméstiT. G. Masaryka 1335, Zlin

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL MOSKVA
namésti Prace 2512, Zlin

ZL

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

HOTEL RADUN
Bila ctvrt 447, Luhacovice

HOTEL REZIDENCE AMBRA ****
Solné 1055, Luhacovice

HOTEL ROTTAL
Zlinska 172, Otrokovice-Kvitkovice

HOTEL SALOON
TyrSovo nabrezi 487, Zlin

HOTEL TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA
Pozlowce 206, Lu hacowce

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A.Védlavika 336, Luhacovice

OREA HOTEL ATRIUM
namésti 3. kvétna 1877, Otrokovice

UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA
Moravni 958, Otrokovice A

www. komplexmorava a MORAVA
WELLNESS HOTEL POHODA

Pozlovice 203, Luhacovice

Tel. 577100 811 HOTEL ROMOCA

www.pohoda-luhacovice.cz

HOTEL GRAND
Palackého namésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

HOTEL KOPANICE
Titkova 160

HOTEL MLYN VELEHRAD
Na Hrédku 4, Velehrad

HOTEL MONDE
Moravskd 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modra 227, Velehrad
Tel. 572 508 034

www.hotelskanzen.cz ol Lo,

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

HOTEL SYNOT
Nad Hristém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Bfi Luzii 1769, Uhersky Brod

HOTEL U HEJTMANA SAROVCE
Dvorakova 595, Uherské Hradisté

HOTEL BOUCEK
Velké namésti 108, Kroméfiz

HOTEL LA FRESCA
Velké namésti 109, Kroméfiz

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

HOTEL U ZLATEHO KOHOUTA
Velké namésti 21, Kroméfiz

KAVARNY

ADRIA GRANDE
0C Zlaté jablko, Zlin

BONJOUR CAFFE
Nabrezi 1066, Luhacovice

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA
Dlouha 5617, Zlin
(parkovaci diim Zlatého jablka, 3. p.)

CAFE ARCHA
tiida T. Bati 190, Zlin

CAFER21
tfidaT. Bati 21, Zlin

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CAFFE ZONE
prodejna & kavérna
Partyzanska 7043, Zlin

CUKRARNA
Tylova 721, Otrokovice

EISCAFE DELIKANA
tiidaT. Bati 193, Zlin

HOUSE 23
Vavreckova 5262, Zlin
(budova 23, aredl SVIT)

ICE CAFE
tfida 3. kvétna 1170, OC Centro Zlin
tfida Dr. Veselého 177, Luhacovice

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, Zlin

KAVARNA & COKOLADOVNA KOSTKA
Soudni 5549, Zlin

KAFE CEPKOV
TyrSovo ndbiezi 5496, Zlin
Nakupnl centrum (epkov

KAVARNA V BUSINESS LINE
Lorencova 3791, Zlin

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
namésti 3. kvétna 1302, Otrokovice

MOJE DILNA
kavdrna & kreativni dilna
tiidaT. Bati 39, Zlin

MR. COFFEE, PRAZIRNA KAVY
Soudni 5549, Zlin

UH

Km

ZL

UH

ZL

e~pul)s.cz

BAR AQUARIUM
Josefa Stancla 154, Uherské Hradisté

CAFECLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo namésti 157, Uherské Hradisté

CAFE SLUNCE
Pasaz Slunce, Uherské Hradisté

Detsky koutek

CUKRARNA U BUDARD
Maridnské ndmésti 78, Uherské Hradisté

CUKRARNA POD VEZI
Masarykovo namésti 165, Uhersky Brod

FRESH-COFFEE.CZ
Maridnské namésti 61, Uherské Hradisté

JAMAI (AFE PRAZIRNA KAW
Vicnovskd 2344, Uhersky Brod

JINE CAFE
Havlickova 173, Uherské Hradisté
Masarykovo ndmésti 329, Uherské Hradisté

ORANGE CAFE
Mariénské ndmésti 2371, Uhersky Brod

SKANDAL BAR
Maridnské némésti 62, Uherské Hradisté

CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY
Kovéfska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Ztracend 11/31, Kroméfiz

PIZZERIE

PIZZERIA U FORMAND
t¥. Osvobozeni 92, Otrokovice-Kvitkovice

PIZZERIA VASSALLO
K. H. Ma(hy 83, Otrokovice-Kvitkovice

PIZZERIE LA STRADA
trida T. Bati 5359, Zlin

PIZZERIE U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

PIZZERIE ULICE
TyrSovo nabfezi 5496, Zlin
Nakupnl centrum Cepkov

PIZZERIE, BAR, HERNA DUBLIN
Kaunicova 62, Uhersky Brod

POTRAVINY A NAPOJEM

DARY KRAJE
Kvitkova 540, Zlin

KAVA CAJ POHODA

Skolni 492, Zlin

Kvitkovd 4352, 0C Zlin Tesco

Specializované prodejny. Cerstvé prazend kéva.

LESKO — VELKOOBCHOD NAPOJU, S. R. 0.
K Rybnikiim 326, Zlin
(areal Svit- Rybnlky, budova 326)

MAKRO CASH &CARRYCR S.R.0.
tfida 3. kvétna, Zlin-Malenovice

MEDOKS, S.R. 0.

Vemina 249, Viemina

Tel. 739228 431, 774636290 WEROKg
www.medoks.cz

Vyroba Staroceského medovniku.
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inzerce

inzerce

inzerc

inzerce

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji
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PIVOVAR VRANIK
Trnava u Zlina

Tel. 602 732 642
www.pivovarvranik.cz

QUICKDELI.CZ
0C Centro Zlin
Prodej chlazenych jidel.

REZNICTVi ROSTISLAV MATULA
Gahurova 5265, Zlin

ZDEDINY
nam. Prace 1099, Zlin (budova Trznice)
nakupnl stredisko Terno, Zlin- Louky

CHOCOMANIA
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté

SYROVE KRALOVSTVI LUCIA
Vicnovskd 2344, Uhersky Brod

1. SELSKY PIVOVAREK
Havlickova 4552/130 Kroméfiz
Tel. 776 465 304

WWW. selsky plvovarek (]

KAVA - CAJ
Ztracend 73, Kroméfiz

QUICKDELLCZ

Hulinska 1799, Kroméfiz
Vyroba chlazenych jidel.

RESTAU RACE

BARTY S FOOD
nameésti Prace 1099/1, Zlin

CANADA PUB
Gahurova 5265, Zlin
Tel. 573776 573
www.canadapub.cz

DOLCEVITA
namésti Miru 12, Zlin

HOSPﬁDKA UPECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

HOSTINEC U SKLENICKY
SNP 1155, Otrokovice

KAPABA RESTAURANT
Benesovo nébfezi 2732, Zlin

KAVARNA U PRIVOZU
Spytlhnev 473

MOTOREST ZADVERICE
Zadvefice 48

PANCAVA, ZAJEZDNY HOSTINEC
Pancava 460, Zlin

inzerce

Clenové klubu
Golden Apple Cinema
maji slevu 30 K¢ @dlﬂEmC[uﬁ

z ceny vstupenky.

vychytane.cz
fotky hledejte u nas

PIVNICE RYCHLY DRAK
Divadelni 1333, Zlin

RESTAURACE 9EVITKA
namésti Prace 1099, Zlin
Tel. 778 434944
www.9evitka.cz

RESTAURACE A KAVARNA CAFE RETRO
Masarykovo ndmésti 650, Vizovice

RESTAURACE A ZABAVNI PARK GALAXIE
Vrdava, Z||n s

RESTAURACE BARLI
Mostni 123, Zlin

RESTAURACE LOKART
Lipa 300, L|pa uZlina

RESTAURACE MYSLIVNA
tiidaT. Bati 3250, Zlin

RESTAURA(E NA KOUPALISTI
Sazovice 222

RESTAURACE NA PRISTAVU
Pr||uky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, Zlin
RESTAURACE QUICKDELI UH
Makro Zlin-Malenovice

RESTAURACE TOMASOV

U Lomu 638, Zlin

Tel. 577005915

Www. restaurace-tomasov.cz

Riestaarace
Tomddoy

RESTAURACE U BARCUCHU
Mokra 5215, ZI|n

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolska 5147, Zlin

RESTAURACE U JOHANA
Vizovickd 410, Zlin-Piluky
Tel. 577018 282

WWW. u10hana (]

N

RESTAURACE U KAJMANA
L. Vachy128 Zlin

RESTAURACE U SEPTIMA
Zarami 78, Zlin

RESTAURACE U SOCHY
Masarykovo nam. 21, Vizovice

RESTAURACE U TONKA
Masarykovo ndm. 414, Vizovice

RESTAURACE U VAGNERD
Osvobozeni 655, Zelechovice nad Dfevnici

RESTAURACE VLZAN
Pasecka 4431, Zlin

Tel. 577 141751, 603 547 340
www.restauracevlzan.cz

e-pubs.cz

RESTAURANT SYMFONIE
Augustlmansky dtim, Luhacovice

RETRO RESTAURANT (AFF. BAR
Kvitkovd 4352, Zlin

SELSKA KRCMA
namésti 3. kvétna 1606, Otrokovice

SPORTARENA U JELENA
ti. 2. kvétna 1036, Zlin

U 7 HRiCHD
Kvitkovd 124/11, Zlin

U JANKD
Osvoboditelii 597, Zlin

UNEONU
Masarykova 20, Zlin-Malenovice

UOSLA
L. Vachy 517, Zlin-Podhofi (OC Podhofi) /353
www.pivniceuosla.cz ..v.mf:‘..n‘

VPRACI

Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 725 605 725
www.vpraci.eu

VALASSKY SENK
Lazenska 451, Vizovice

ZELENACOVA SOPA
Dlouha 111, Zlin

BALONCENTRUM BRESTEK
restaurant — penzion, Brestek 316

LA BRUSLA
Na Rybnlku 1057, Uherské Hradisté
: VS
MOTEL PEPCIN
Havrice 400, Uhersky Brod

RESTAURACE CORSO
Masarykovo ndmésti 147, Uherské Hradisté

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

RESTAURACE KORUNA
TyrSovo ndmésti 118, Uherské Hradisté

RESTAURACE NA BASTE
Dlouhd 211, Uherské Hradisté

RESTAURACE ORLOVNA

Maridnské namésti 78, Uherské Hradisté UH

RESTAURACE SPORT BABICE
Babice 413

RESTAURACE VE STAREM OBCHODE
Sloupského 1308, Uherské Hradisté

RESTAURANT NET
Jindficha Prichy 310, Uherské Hradisté

RESTAURANT PANOPTIKUM
Vicnovskd 2344, Uhersky Brod

RESTAURANT ROTTER
Sromova 137, Uherské Hradisté

HOSPUDKA NA KOVARNE -5
Miskovice 22 e

Tel. 724 184 266, 603 802 147

POD STAROU KNIHOVNOU
Kollarova 528/1, Kroméfiz

vychytane.cz

fotoreporty | akce | parties

=

R-CLUB
Krétkd 435, HoleSov-V3etuly

RADNICNI SKLIPEK
Kovérska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A KAVARNA SCENA
Tovacovského 2828, Kroméfiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké ndmésti 24/9, Kroméfiz

RESTAURACE CUKROVAR m

Palackého 162, HoleSov-Vsetuly
Tel. 573 514 240

www.restauracecukrovar.cz

RESTAURACE KANADA

Zlinska 1416, Holesov

RESTAURACE U BRUNA

Velké namésti 45/35 Krométiz

RESTAURACE VODNI MELOUN
Velké ndmésti 34, Kroméfiz

RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméiz

STARA MASNA, HUDEBNI RESTAURACE
Hulinska 2352, Kroméfiz

TACL RESTAURANT
Palackého 518, Holesov

ZAMECKA RESTAURACE HOLE§0V 8
F. X. Richtra 190, HoleSov [
Tel. 775573 099, 773 757 983

www.zameckarestauraceholesov.cz @ )
GPS:49.333051N, 17.581915 E A g

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice
Tel. 739604 179
www.hospodakycerka.cz

VINOTEKY

BALKANEXPRESS
Zardmi 5523, Zlin

GALERIE VIN
Santrazmy 5285, Zlin

VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO
ANTONINKA
namésti Miru 9, Zlin

GALERIE SLOVACKYCH VIN
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté

SLOVACKA VINOTEKA
Maridnské namésti, Uherské Hradisté
Tel. 774 087 654

VINOTEKA RAJ VINA ¥ RiVina
Bii Luzii 126, Uhersky Brod, tel. 733 373 775
ODTESCO, Uherské Hradisté, tel. 773 605 601

inzerce

e 977200 200
wonn: 717 338 333, 7210715 459
NOMNSTOP
e

I PRO VAS PODNIK!
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NOVY PREDSEDA KRAJSKE SEKCE

WA ACE BIFTELL

AHR CR ZLINSKEHO KRAJE BRI i

ING. MIROSLAV PROCHAZKA (38)
se stal nedavno novym predsedou Krajské sekce AHR CR Zlinského kraje. Od
roku 2012 pracuje na Univerzité Tomase Bati ve Zliné. NaplIni jeho prace je fi-
zeni a odpovédnost za chod celé soucasti Koleje a menz UTB Zlin.,Snazim se
aktivné vytvaret nové poznatky a sméry, byt prospésny a napomocny oboru.
Byt vzdy se svéfenym podnikem inspiraci pro ostatni a nabizet kvalitu.” Dfive
pracoval v Laznich Luhacovice, naposledy na pozici provozniho manazera, kdy
mél opovédnost za pofadani kongresd a eventd. Byl také provoznim v hote-
lu Jurkovi¢iv diim a Spolecensky dim. Vystudoval Univerzitu Tomase Bati ve
Zling, Fakultu managementu a ekonomiky, obor Podnikova ekonomika a Vy-
sokou skolu cestovniho ruchu, hotelnictvi a lazenstvi v Praze. Hovofi anglicky,
v segmentu hotelnictvi ziskava zkusenosti uz od roku 1996.

EL
...DALSIVYVO)

AHR CR byla jednou z organizaci, kterd podpofila zamér ministerstva financi na zavedeni elektro-
nické evidence trzeb, ale pouze za pfedpokladu, ze bude aplikovéna bez vyjimek na véechny obory,
nebude dalsicasovou zatézipro obsluhujici persondl a predpokladané ndklady navyménu nebo po-
fizeni nutnych technologii budou podnikateldm kompenzovany formou jednorazové danové ule-
vy (kreditu). V posledni dobé jsme vsak zaznamenali z médii opakované vyjadieni ministra financi
o moznosti daliho zvazeni vyjimek na nékteré sluzby a Femesla. S timto postupem AHR CR za-
sadné nesouhlasi. Zakon a doprovodné dokumenty jsou v soucasné dobé skutecné formulovany
obecné a neni zcela zifejmé, jakych subjektd se v zavéru vyjimky z povinnosti elektronické evi-
dence trzeb budou tykat. To je vsak kli¢cova informace, od které se odviji nejen celkovy vysledek
tohoto projektu, tedy zefektivnéni vybéru dani, ale také postoj podnikatelG.

VETSINA CESKYCH BARMANU
MA STALE STRACH SOUTEZIT

-J e hlavnim striijcem toho, ze barmanské soutéze v Ceské republice jsou

po letech opét atraktivni. Miroslav Cernik, donedavna prvni viceprezi-
dent Ceské barmanské asociace, je autorem novych soutéznich pravidel, ktera upoza-
duji striktnost, a naopak soutézicim barmaniim rozvazuji ruce, co se pouziti riiznorodych
surovin a kreativity tyce.

nastokrat libilo, kdyby ve vétSich méstech
vznikaly podniky na té nejvyssi drovni.

Jaké procento éeskych barmanii spliiuje
tato kritéria a je schopno se na soutézi
ukazat v dobrém svétle?

Pravda, neni jich mnoho. Pfitom zalezi jen na
z vyhlasenych podnik{. Oni sami by méli mit am-
bici dorazit a podivat se, jak to délaji v Bugsy's,
Black Angel's nebo Super Pandé. A poucit se. Ze
je to ndro¢né? Ano, vzdyt se bavime o profesiona-
lismu. Tézko vyjadiovat procento, pocet Ucastniku

Pane Cerniku, v éem pFesné spoéiva zména
pravidel barmanskych soutézi u nas?
Zbavili jsme barmany povinnosti tvofit drink podle

néjakého striktniho manualu, v némz jsou presné
urceny pouzité suroviny a jejich poméry. Naopak,
at si kazdy tvofi, jak chce. At si treba doma ukuchti
svlj vlastni sirup ¢i macerdt, cokoliv. A poroté
pak predvede krasny, chutové vyvazeny kreativni
drink. A ono to dle prvnich zkusenosti skutecné
funguje, zména pravidel naprosto splnila ucel.

Dokazete definovat hlavni nedostatky ces-
kych barmana?

V prvni fadé je v regionech nizka poptavka po
kvalitnich drincich ze strany hostd. Kde neni
poptéavka, neni ani nabidka, prestoze by se mi

se na soutézich pohybuje kolem patnéctky. V pro-
fesi stale pretrvava mald odvaha jit s k(zi na trh,
strach z ostudy a nedostatek sebedtvéry. Rozdily
mezi jednotlivymi bary v Cesku jsou totiz obrov-
ské, téch opravdu $pickovych prece jen neni moc.
Na tom musime pracovat.

Souvisi to s osvétou verejnosti?

Ano, je to jako s degusta¢nim menu v jidelni
gastronomii. Pokud ho nabidnete v Praze nebo
Brng&, méte pretlak rezervaci. V Usti nad Labem
nebo Semilech by ale do restaurace nikdo nepfi-
Sel. S koktejly je to podobné.

SOUTEZ
MORAVSKY POHAR
MA SVE VITEZE

Pod zastitou AKC CR, kontinentalniho prezi-
denta WORLDCHEFS pro stiedni Evropu, Bc.
Miroslava Kubece se v dubnu uskutecnila
v Kroméfizi soutéz mladych cukraii - MO-
RAVSKY POHAR 2015. Poradatelem byla

Stiedni hotelova skola Kromériz.

Soutézici hodnotili certifikovani komisafi v oboru
cukrai. Komise pracovala ve slozeni: Eliska Derne-
rova jako predsedkyné komise — cukraisky techno-
log Ireks Enzyma s.r.o. a dle pfedsedkyné AKC CR
- pobocka Brno. Dalsim ¢lenem komise byla Ing.
Pavlina Permedlovéa — mistopfedsedkyné AKC CR
- pobocka Brno a Alena Pechlatova, odborna uci-
telka ze SOS a SOU Horky nad Jizerou.

,Letos se seslo zméfit sily osm cukréaiek a jeden
cukrat. Dovolim si mladé talenty takto pojmeno-
vat, i kdyZ jesté nemaji osvédceni o této odbor-

Ze se dUkladné pfipravovali. Vazim si jejich umu,
ktery predvedli,’ fekla k soutézi Eliska Dernerova.
Vitézkou soutéZe se stala Lucie Pafenicova z Hote-
lové skoly Frenstat pod Radhostém, 2. misto patfi

Klare Pribylové ze Stfedni skoly gastronomie ho-
telnictvi a lesnictvi Bzenec a na 3. misté stanula
Veronika Krocilova ze Stredni skoly pramyslové,
hotelové a zdravotnické Uherské Hradisté.

Maji u nas barmani moznost vzdélavat se,
zdokonalovat své dovednosti pod néjakym
zarucené odbornym dohledem?

Porada se spousta odbornych seminafd, veletrhl
a vystav. Nadopovat informacemi se mdzete na
Bar Convent Berlin nebo Prague Bar Show. Dal-
i seminafe a workshopy s fundovanymi lektory
poradéa Ceska barmanska asociace. V Brné vznika
Narodni vzdélavaci centrum CBA, od néhoz si
hodné slibujeme. Aredl se vzdélavacimi sély, bar-
manskou knihovnou a muzeem by mél v blizké
budoucnosti koncentrovat velké mnozstvi profe-
sionald, ktefi budou svym koleglim formou semi-
nard predavat své cenné zkusenosti.

Michael Lapcik
www.nepijubrecky.cz

Text a foto: AKC CR

Foto: CBA



SPILBERK FOOD FESTIVAL
LAKA NA OSVEDCENE | NOVE RESTAURACE

LETOS SE ODEHRAJE NETRADICNE IV KRALOVSKE KAPLI

ké udalosti. Ve dnech 5. - 7. éervna se totiz odehraje uz 4. ro¢nik akce Spilberk Food Fes-

B rnénsky hrad Spilberk se prvni éervnovy vikend stane déjistém vyznamné gastronomic-

tival. Navstévniky laka na pochoutky z osvédéenych restauraci, ale i od novackii.

V letosnim ro¢niku festivalu se tak predstavi celkem
13 jihomoravskych restauraci. Kromé delikatniho
jidla a vina se mizou navstévnici tésit na cimbalo-
vou muziku, sabrdz a mnoho dal3ich doprovodnych
akci. Novinkou pak bude specidlni menu podavané
pfimo v Kralovské kapli. Predprodej vstupenek
probiha uz nyni. Listek na sobotu nebo nedéli stoji
v predprodeji 400 K¢, z toho 250 K& na konzuma-
ci. Listek na patek pak v predprodeji stoji 1 550 K¢
(z toho 750 K¢ je urceno pro konzumaci). Patecni
vstupenka zahrnuje také francouzské Sampariské
jako welcome drink.

Seznam restauraci, které se prvni ¢ervnovy vikend
piedstavi navstévnikim na hradu Spilberk, je
kompletni. Na Spilberk Food Festivalu se navstév-
nikdim premiérové predstavi La Bouchée, restau-
race Na Pekarné a SONO Restaurant. ,Nové
restaurace velmi vitdme - je to nejenom zpestie-
ni pro festivalové hosty, ale také dlikaz toho, ze
Brno stéle gastronomicky roste. Zajem restauraci
o Ucast je opravdu velky. Bohuzel ndm nestaci
kapacita aredlu, abychom pfijali viechny zajem-
ce; pfiblizuje organizatorka festivalu Marie Sot-

kovska. K novackim se pfipoji festivalové stalice:
Boulevard restaurant, Butcher’s, Castellana
Trattoria, IL Mercato, KOISHI fish & sushi re-
staurant, Noem Arch, restaurant Pavillon, re-
staurant a steakhouse Monte B, Ristorante
Piazza a Restaurant Valoria. Kazda restaurace
sva menu doplni o vina, podtrhujici chut jidla.

Nejvyraznéjsi novinkou leto3niho ro¢niku je pfipra-
vované menu v Kralovské kapli. Ve spolupraci
s KOISHI restaurantem pfipravili poradatelé luxus-
ni servirované menu snoubené s viny v unikatnim
prostredi stfedovékého salu Kralovské kaple.

ZAZIJTE NETRADICNI SABRAZ

NEBO OTEVIRANI USTRIC

Gastronomicky festival dopliuje bohaty dopro-
vodny program. Divéci si tak mdzou uzit vaFeni
piimo na pédiu s michelinskym séfkuchaiem,
nahlédnout do taji sabraze, tedy netradi¢niho
otevirani lahve $ampariského, sledovat porcovani
Cerstvého tunidka se sushimasterem z KOISHI re-
staurantu nebo se aktivné zucastnit programu na
pédiu béhem soutéze v otevirani Ustfic. Opét jsou

SPILBERK
FOOD

pripraveny oblibené fizené degustace za pfitom-
nosti samotnych vinar(, ktefi poskytnou zasvéceny
vyklad o ving, spole¢né s VOC Znojmo ochutnaji na-
vétévnici vino i v kasematéach hradu Spilberk. Rize-
né degustace pod vedenim odbornikd budou letos
zasvéceny také rumdm nebo ¢aji. Pivo na akci doda
tradicni partner festivalu, pivovar Starobrno. K dob-
rému jidlu, vinu a pivu nemuize chybét ani muzika.
Vsechny tii festivalové dny zabavi divaky cimbalova
muzika nebo jazzové trio.

O SPILBERK FOOD FESTIVALU

Konzumace jidla a degustace vina se plati festi-
valovou ménou, tzv. florény (1 F = 25 K¢). Pi za-
koupeni vstupenky automaticky dostévate jejich
urcity obnos. Florény je mozné dokoupit také ve
sménarnach pfimo na misté akce.

Oteviraci doba Spilberk Food Festivalu je v pa-
tek od 13.00 do 1.00 hod., v sobotu jiz od 11.00 do
21.00 hod., v nedéli od 11.00 do 19.00 hod.

Pro informace a novinky z festivalu sledujte:
Web: www.SpilberkFoodFestival.cz

Facebook: www.facebook.com/spilberkfoodfestival
Twitter: www.twitter.com/SFFBrno

inzerce

FESTIVAL

Text a foto: Spilberg Food Festival

VYBAVENI

Novotny

JEDNORAZOVE

NADOBI

-

PAPIROVY

Mame kamennou pobocku v Brng,
pravidelné dovazime do Zlinského kraje

PROGRAM

'YROBKY PRO UKLID"*

A HYGIENU

a odesilame po celé CR.

VYBAVENI

&

__ RESTAURACI

KUCHYNI

F |

Gastro Novotny, Selska 58, Brno, tel. 542 211 802, 774 487 186




12

www.StamgastaGurman.cz

JEPRAVDA, ZE HOVEZI MASO NA STEAKY BY MELO BYT STARENE?

MATE TAKOVE V NABIDCE?

A Z JAKEHO MASA MATE VY SAMI STEAKY NEJRADEJI?

MIROSLAV KRALIK
REDITEL MAKRO
BRNO

Dle mého nazoru je toto
vzdy volbou zdkaznika. Je

pravdou, Ze stafené maso
i‘("" je nyni novym trendem

v modernich restauracich,

které rozsifili svou nabidku
pro zdkazniky o tento druh masa.V nasich obcho-
dech nabizime stafené maso v prémiové kvalité,
kdy maso pred zabalenim minimélné 28 dni zraje
na kosti. Maso pochazi z chovi plemen Angus
a Hereford. Véfim, ze v nadchazejici grilovaci se-
z6né si u nés z nabidky vybere i ten nejnaro¢néjsi
steakovy specialista.

JIRI SKUTIK
REDITEL MAKRO
OSTRAVA

Na steaky by mélo byt maso
hlavné vyzrélé. Jde o to, ze
po porézce je tfeba nechat
maso ,uzrat” za specidlnich
podminek v chladicich bo-
xech. Vyzralé hovézi maso,

neboli stafené maso, prodavdme pod oznacenim
DRY AGED. Maso pochazi pouze z jalovic a volki
plemene Agnus a Hereford. Toto maso méame v na-
bidce na objednéavku zakaznika. Jinak mame velky
vybér vyzralého hovéziho masa pochézejici z Jizni
Ameriky nebo Austrélie v nasem meatroomu.

Na steaky bych vam doporucil Hanger steak — ve-
verka. Jde o svalovy Upon branice, tedy vrchni ¢ast
pupku tvofeny dvéma podlouhlymi svaly spojeny-
mi podélné blanou. Je chutové vynikajici.

RICHARD VODAREK
REDITEL MAKRO
ZLIN

Ano, nejlepsi hovézi ma-
so na steaky je urcité maso
stafené. To neni okamzité
po porazce expedovano
na pulty ke konecnym spo-
trebiteltm, ale necha se po
porazce jeden den vychladnout a poté 40 - 60 dni
odlezet ve specialnich chladicich boxech pfi stalé
teploté 1 - 3 °C. Takovych druhl hovéziho masa
mame v nabidce velké mnozstvi — kromé dovozu
z Francie a Belgie je to hlavné oblast Jizni Ameriky
(Argentina, Uruguay), které patii mezi TOP vyrobky.

ra

J4 osobné preferuji hovézi steak z jihoamerickych
chovd, a to predevsim flank steak, coz je vlastné
¢ast pupku, ktera se hodi hlavné na grilovani.
Pokud si chci pochutnat na poradném kusu ho-
véziho masa, ddm prednost vysokému rosténci
rovnéz z jihoamerickych chovd, ktery je prorostly
tukem a da tak steaku specifickou chut.

Uz se tésim na grilovaci sezénu a timto zvu viech-
ny nase zakazniky k ndkupu nejen steakd, ale
vsech ostatnich pochutin.

partner

LISTY

inzerce

1 917200 200
wosi: 777 338 333, 721075 459
NONSTOP

inzerce

AUGUSTINIANSKY DUM

SPA & RESTAURANT

Oslavte

1. letni den

v Augustianu

uzijte si letni raut,
grilovani na terase,
koktejly nebo DJ

Nabidka pobytu ,,Vitani 1éta“
je platna 19.-21. 6. 2015

Cena pobytu
od 4 890 K¢

www.augustian.cz | +420 577 113 666 | recepce@augustian.cz | Luhacovice




TVRDI SLADEK PIVOVARU VRANIK

v

pro skutecné dobré pivo radi zajedou i nékolik kilometri. Potvrzuje to v nasem rozhovoru

C esi jsou svétovymi preborniky v piti piva, avsak ¢im dal vice se orientuji na kvalitu. Lidé si

také Ludék Vranik, sladek pivovaru Vranik z Trnavy u Zlina.

Pivovar Vranik oslavi letos v ¢ervnu rok své
existence. Byl uspésny?

Urcité ano. Zacinali jsme se sedmi tanky, dnes
jich mame 19 a i tak obcas vykryvame poptav-
ku jen stézi. Za prvniho puil roku existence jsme
uvarili 400 hektolitrd piva. Letos planujeme uva-
fit celych 1000 hektolitrG a vzhledem k nebyva-
[ému a potésujicimu zajmu o nase pivo se nam
to jisté podafi.

Jak piva¥i znacku Vranik prijali?

Musim fici, Ze s nadsenim. Nase prvni piva,
11 ° lezék a 12 ° polotmavy lezék, pivaiim za-
chutnala okamzité. Bez pochybnosti jsme se tak
pustili do vareni dalsich druh(.

Které to jsou?

Asi nejuspésnéjsim specidlem je IPA 11,5 ° (India
Pale Ale), tedy klasické anglické pivo dfive vare-
né pro indické kolonie. Jeho mimofadna chut je
zpusobena vy$sim nachmelenim, jez ve své dobé
bylo kvuli dlouhym lodnim transportm nezbyt-

né. Dalsi vyjimecny druh, ktery svym hostim na-
bizime, je VRANIK 13 ° - ¢erné flekovské pivo.To si
své pfiznivce rovnéz rychle nalezlo. A o Vanocich
jsme pfidali Bavorsky special 14 °, ten byl hitem
predeviim v darkovém baleni jako originaIni po-
dékovani za spolupraci obchodnim partnertim,
klientdm nebo zaméstnanctm.

Kde vase pivo najdeme?

Cepované si miizete dat pfimo u nas v restaura-
ci s pivovarem v Trnavé. Lidé z blizkého i vzda-
leného okoli si zvykli pro pivo jezdit také do
PETek, na vétsi akce pak v soudcich. My jsme
jim vysli vstiic a pivo stacené do plastovych
lahvi zavazime do nékolika zlinskych prodejen
s mistnimi produkty a do Vizovic do pekarny
na namésti. DalSim odbérnim mistem je firma
Pneu Vranik ve Slusovicich.

Co nového pripravujete?
Na léto jsme ptipravili i pro cyklisty lehkou
osvézujici 10 ° ze dvou druh( slad. Jinak budu-

www.StamgastaGurman.cz

jeme vybavené détské hristé piimo u naseho
penzionu a restaurace a také zavadime novy
jidelni listek. Ten jsme zpestfili fadou specialit
k pivu, které zazenou maly hlad i velkou chut -
napfiklad klobasky na ¢erném pivu, doméci tla-
Cenka, pecena zebra, tvarizkovy tatarék a dalsi.

Jak a kdy oslavite prvni vyroci pivovaru?
Program jesté doladujeme, ale termin uz je jas-
ny. Oslava bude v patek 19. ¢ervna a samoziej-
mé vas vsechny zvu k nam do Trnavy na dobré
pivo i zdbavu.

CHUTE A VUNE SLOVACKE KUCHYNE

PROVONI MISTNI RESTAURACE

tradi¢nich pokrmi na Slovacku Il, ma pred sebou dalsi narocny tkol. A to dostat tradicni slo-
vacké pokrmy na stélé jidelni listky mistnich restauraci. To aby mohl vSechny ty piery, balese,
krajance, patenty, macky, pagace, vdolky, gule, opluskance a jiné dobroty ochutnat opravdu kazdy.

S otva vydal Region Slovacko, sdruzeni pro rozvoj cestovniho ruchu, velmi uspésnou Kucharku

Do pilotniho projektu Chuté a viné slovéacké
kuchyné se zapojilo devét restauraci se zarukou
vysoké kvality gastronomie. Vybrané restaurace
poznate podle oznaceni na dvefich. Na jejich ji-
delnich listcich se objevi minimalné ctyfi tradicni
slovacké pokrmy, nabidku naleznete v ucelené
podobé pod hlavickou Chuté a viné slovacké
kuchyné, pfipadné jednotlivé pokrmy viditelné
oznaceny logem projektu. Restaurace se rov-
néz chystaji minimalné jedenkrat rocné poradat
vecer v duchu slovécké gastronomie spojeny
s cimbalovkou a ochutnavkou vin.

Region Slovécko pirislibil zapojenym restauracim
propagaci na web. strankdch www.slovacko.cz,
www.slovackakucharka.cz, na facebookovém
profilu Chuté a viiné slovacké kuchyné a Slovac-
ko. Propagace déle probiha formou tisténého
informac¢niho materialu, kde se kromé kontak-
th na restaurace predstavi i obé knizni Kuchai-
ky tradi¢nich pokrm(i na Slovacku, a také akce
spojené s gastronomii — viechny kosty, Slovac-
ké slavnosti vina a otevienych pamatek, Den
medu a medoviny, Slovacky festival chuti a vani,

Festival cesneku, peceni chleba, vareni trnek
nebo gastroakce spojené se zvykoslovnym ro-
kem na Slovacku jako jsou napt. fasanky, hody
¢i zardzeni hory.

Névstévnikovi regionu se tak nabizi moznost
koupit si kucharku, zicastnit se tradi¢nich folklor-
nich akci i ochutnat tradi¢ni slovackou kuchyni
ve vybranych restauracich. Zaroven ziska prehled
o veskerych aktivitdich spojenych s gastrono-
mii na Slovacku.

Ziskat restaurace do pilotniho projektu nebylo vi-
bec snadné, ale véfime, Ze se podatilo zapojit nej-
lepsi z nejlepsich a ze se v nasledujicich letech pfi-
daji dalsi podporovatelé tradi¢ni slovacké kuchyné.

Tiskové konference v duchu
tradi¢ni slovacké gastronomie

k projektu Chuté a viiné slova-
cké kuchyné aneb Toz okostujte
Slovacko se uskute¢ni 14. kvétna
v 17.00 hod. ve Slovacké hospo-
dé v Hradcovicich.

CHUTE
AVUNE
SLOVACKE
KUCHYNE

TRADICNi SLOVACKOU KUCHYNI
MUOZETE OCHUTNAT V TECHTO RESTAURACICH:

Hotel a restaurace Konicek, Uherské Hradisté
BalonCentrum Brestek

Hotel Buchlov

Hotel Bukovansky mlyn, Bukovany

Hotel Mlyn Velehrad

Hotel Skanzen, Modra

Kemp a penzion Slovacky dvir, Ostrozska Nova Ves

Restaurace Pansky dviir, Kunovice

Slovacka hospoda, Hrad¢ovice
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PLNOLETY FESTIVAL ZABAVY »
S MEZINARODNi OHNOSTROJNOU PREHLIDKOU s robrng
STAROBRNO IGNIS BRUNENSIS L

SVETOVA PODIVANA V BRNE SE OPET BLIZ!

ravidelné uz 18 let se v kvétnu a ¢ervnu uskutecriuje v moravské metropoli serial akci
P sdruzenych do zabavniho festivalu Brno - mésto uprostied Evropy. Nejvétsim lakadlem
letosnich , pInoletych” festivalii je tradi¢né mezinarodni soutézni piehlidka ohiostroju
s hudbou Starobrno Ignis Brunensis, ktera se fadi mezi nejvyznamnéjsi ohiiostrojné festivaly
a mezi ohnostriijci patii k nejvyhledavanéjsim akcim v celosvétovém méritku.

Skute¢né svétovou podivanou pfedvedou na
hladiné Brnénské prehrady renomované oh-
fostrojné spole¢nosti z Ceska (6. 6.), Slovinska
(10. 6.), Italie (13. 6.) a Francie (17. 6.). Prehlidku
zahéji ohnostrojné Prelude nad hradem Spil-
berkem (28. 5.), které je vénovano 210. vyroci
napoleonské bitvy tii cisafd u Slavkova. Velko-
lepou stfedoevropskou podivanou uzavie zno-
vu nad Spilberkem ohrostrojny Epilog (20. 6.).
Ptipomene odvahu a bude poctou obrancim
v roce 370. vyroci Uspésné obrany Brna pred
Svédskymi vojsky.

Festival zabavy pfipomene také dalsi historické
udalosti a nabidne atraktivni programy v cen-
tru Brna v hlavnim terminu od 22. kvétna do
21. ¢ervna. Nékolik zabavnich akci pod symbo-
lem Détské dny uprostied Evropy ceka na déti
a jejich rodice. Kulturni nabidku obohati na br-

nénském namésti Svobody open-air pop kon-
cert Filharmonie Brno ,Rocking Philharmonic”
(19. 6.), rozhlasovy Big Band Gustava Broma
(20. 6.) a mnozstvi dalSich poradd. Novinkou
letosniho ro¢niku festivalu je prodejni Majova
prehlidka moravskych vin - Vinomanie s predpo-
klddanou ucasti vinaft ze vsech ¢tyf moravskych
podoblasti (28. — 30. 5.), ktera se uskutecni v uli¢-
kach kolem Méninské brany. Pro oblibenou Do-
pravni nostalgii (20. - 21. 6.) jsou pfipraveny ob-
novené jizdy s cestujicimi parni tramvaji Caroline
zroku 1889 doplnéné jizdami dalsich historickych
vozidel MHD a parnich vlakd. Mezi sportovnimi
akcemi bude zajimavy turnaj Ceské basketbalo-
vé federace v basketbalu 3x3 na ndm. Svobody
Vv rdmci svétové série (13.6.).

Podrobné informace ke vsem akcim hledejte
pribézné na www.ignisbrunensis.cz
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SKODA FABIA COMBI 1.4
CITROEN BERLINGO 1.8

FORD GALAXY 1.9TDI (AZ 7 MIST)
SKODA OCTAVIA 1.9 TDI

AUDI A6 AVANT 2.5 TDI

SKODA SUPERB 2.0 TDI

FORD TRANSIT 2.0 TDCI
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Ruzovy sekt s jahodou

v cervnu

Double Strawberry - junior (nealko)
Domaci limonada - dZzbanek plny jahod

Palacinky s jahodami a zmrzlinou
Livanecky s jahodami a smetanou

Jahodovy pohar - s jogurtem
Jahodové pokuseni - se zakysanou smetanou

-
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Kureci steak s jahodovym Sipem (jahoda a mozzarela)
Grilovana panenka na listovém salatu s jahodami a syrem
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telefon: + 420 577 018 282
e-mail: rezervace@ujohana.cz

Restaurace U Johana, Vizovicka 410, 760 01 Zlin

Rodinng PIVOVAR
A PENZION & Jinavé

RODINNY PIVOVAR
V TRNAVE

uz jsme uvarili:
10° vycCepni
11° lezak
| 115° IPA
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