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UBYTOVANI,

RELAX | MEETING NA MORAVE

\ o g

HOTEL

MORAVA

otel MORAVA garni *** Superior je soucasti Ubytovaciho komplexu MORAVA (hotel, penzion, ubytovna), ktery byl vybudovan
v Otrokovicich nedaleko Zlina. Zde vi, jak je zapotiebi po praci najit pohodli, pokoje jsou upraveny tak, aby byly prostorné, tiché
a nabizely veskery komfort, ktery k oddechu potiebujete. Kromé ubytovani typu business, standard

a economy hotel nabizi konferenéni mistnost, soukromé parkovisté a non-stop recepci.

Hotel MORAVA Ize vyuzit také jako misto pro  Na vylet mlzete vyrazit do funkciona-
setkani s vasimi obchodnimi partnery nebo kli-  listického Zlina, lazerského méstecka
enty. MUzZete zde uspofadat poradu nebo Sko-  Luhacovice, za pamatkami UNESCO
leni. Konferen¢ni mistnost ma kapacitu az 30 v Krométizi nebo do vinnych sklepd na
osob a je vybavena dataprojektorem s pldtnem,  Slovdcku. Aktivni nadSenci pak mohou
flipchartem, konferen¢nim osvétlenim, vysoko-  vyuzit cyklostezky, které vedou podél
rychlostnim pfipojenim k internetu, SMART TV Batova kanalu k nejhez¢im mistim Vy-

Text: a foto: PR

a akustickymi stropy. Obcerstveni na meeting  chodni Moravy.
vam radi zajisti dle vasich prani a pfedstav.

HOTEL MORAVA garni *** Superior
: tf. Spojencu 1919, Otrokovice
Recepce: +420 577 102 349, +420 776 099 440

www.komplexmorava.cz

méstské
zlin

21. CZ/SK theatre festival

SETKANT
STRETNUTIE
17 -21 kvétna 2016

Narodni divadlo
Brno

Komorni scéna Slovacké
Aréna divadlo

Dejvické
divadlo

: .
Mistrovské kurzy

- TVURCI PSANI / K. F. Tomének CZ, P. Pavlac, SK

- HERECTVI/ P. Vaia, CZ

- DIVADELN{ FOTOCRAFIE / J $treit, CZ

- DIVADELNI MANAGEMENT / S, Waradzinovi, SK

ce od 1. brez:
kanizlin

+vyhlageni vitézt dramaticke
souteze 2016 o nejlepsi
plivodni divadelni hru.

Patron 21 roéniku festivalu je herec
Dejvického divadla Martin Mysicka

WWWSETKANIZLINGZ
WWWDNADLOZLINGZ

inzerce

B2B veletrh reklamy a marketingu

MARKETING
MIX

Ziva voda pro Vas marketing

22. brezna 2016
Dul Hlubina

* B2B veletrh

* konference

Dolni Vitkovice

OSTRAVA

Utery 9.00-17.00 hod.

* seminare
* prezentace

¢ networking

web: omnis.cz; marketing-mix.cz

* webovy portal
'i Marketing Mix

’ MarketingMixWeb

@mnis Omnis Olomouc, a.s., tel.: 588 881 428, 777 102 013, e-mail: povysilova@omnis.cz

voucHer WOLNA VSTUPENKA :za vasivizitku




Mili Stamgasti a gurmani,

nevim, jak vy, ale ja uz pomalu vyhlizim jaro.
Ocekavam jarni pocasi a krom toho se tésim
na Velikonoce. Pfijméte prosim tedy nase po-
zvani na Valassko, kde maji oslavy Velikonoc
velkou tradici a samoziejmé pridavame i par
tipG na velikonocni akce a pivo.

A zatimco ja vyhlizim jaro, spousta parl ma
na tento cas pfipraven jeden z nejdulezitéj-
Sich krokl v Zivoté - svatbu. V tomto jarnim
¢isle Stamgasta si mohou preéist o lehce ne-
tradi¢nich sluzbach, o mistech, kde usporadat
obrad i hostinu.

Pozveme vas ale také na gurmansky zajimava
mista. Do starych vinafskych sklepl s ochut-
navkou téch nejlepsich vin z nasi slovacké
oblasti nebo tfeba na Hanou do oblasti Hos-
tynskych vrcha.

Pfed nami jsou také pfijemné akce z oblasti
gastronomie. N&$ casopis se stal medialnim
partnerem veletrhu Vino&Delikatesy nebo
Whisky Festu v Bratislavé. Pozveme vés také
na moravské festivaly Karneval chuti v Ostra-
vé a Garden Food Festival v Olomouci.

A co nového pro nas pripravuji $éfkuchafi
v restauracich? Ctéte nasi anketu, at vite, na
co se muUzete s prichodem jara tésit.

Tak se poradné nadechnéte, zactéte se do ca-
sopisu a pak si samoziejmé nékam zajedte na
néco dobrého. J4 to tak rozhodné udélam...

Pfeji vam krasné jaro, veselé Velikonoce
a spoustu skvélych gurmanskych zazitkd.

Jaroslav Strecha, vedouci ¢asopisu

partner

inzerc

... hudbu takrka vsecku, z lasky k ni uvadénou na svatbach,

oslavéch ¢i dalsich hezkych akcich Vam da

Vasek
YVumetalik, DJ

e-mail: vasek.vymetalik@seznam.cz

tel.: 723 22 82 92

www.StamgastaGurman.cz

NA JAKY JARNI RECEPT SE NEJVICE TESITE?
PLANUJETE PRO SVE HOSTY LETOS NEJAKOU NOVINKU?

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
RESTAURACE
HOTELU POHODA
LUHACOVICE

Jarnich receptu je spousta moznosti, kdy clovék
muze kouzlit, jesté vic. Nejvice se téSim na mladé
maso, respektive na jehnéci a kukuficna kuratka.
U mé tradi¢né vyhrava konfitované jehnéci kolin-
ko se Spendtovymi bramborami a karamelizova-
nou mladou mrkvi.

Pro hosty chystdme na jaro nové menu,
ve kterém se objevi regiondlni jidla v netra-
di¢ni upravé.

AMAURY SILVA ,,DECO
SEFKUCHAR
RESTAURACE
BRAZILEIRO

ZLIN

Jsme brazilska restaurace a v Brazilii lidé miluji
grilovani. S jarnim oteplenim proto nabidneme
nové tradi¢ni brazilskou specialitu — grilované
Spizy trikolor s cervenou cibulkou a paprikou
spolu s vyhlasenou zeleninovou pfilohou. Nové
budeme také pfipravovat tradi¢ni michany alko-
holicky ndpoj caipirinha a nealko zézvorovo-li-
metkovou $tavu s guaranou.

LUKAS ZOUZAL
SEFKUCHAR
RESTAURACE NOVESTA
ZLIN

Tésime se na velikonoc¢ni svatky. S tim je spojena
kvalitni jarni Cerstva zelenina a samoziejmé mladé
jehnéci maso, které budeme pfipravovat formou
sous-vide a podavat se salatem tabbouleh. Pripra-
vili jsme pro nase hosty novy jidelni listek, ktery je
plny modernich pokrmu i klasické ¢eské kuchyné
v trendové Upravé. Velky diraz tak klademe na
kreativitu pfi servisu jidel.

RADIM RUZICKA
SEFKUCHAR
RESTAURACE 9EVITKA
ZLiN

Nejvice se téSim na skopové a jehnéci maso v na-
$em jidelnicky, i kdyz tfeba jehnéci je u vétsiny Ce-
chii okrajova zélezitost. Je finan¢né naroc¢né, nabizi
ho jen méloktery z obchod - feznictvi a lidé nema-
ji dostate¢nou zkusenost s jeho pfipravou. Myslim,
Ze je proto dUlezité se snazit, abychom jako ceska
kuchyné neskoncili jen u kufecich prsou.

Do velikono¢ni nabidky jsme se rozhodli neza-
fazovat nové recepty, ale vybrali ty nejzadanéjsi
z let minulych, které jsme zkvalitnili a vylepsili.

IVAN ROZSYPAL
KUCHAR

RESTAURACE OCTARNA
KROMERIZ

Pochazim z Bulharska, kde médme blizko k jehné-
¢imu masu. Proto bych pozval na rolddu z mladé-
ho jehnéc¢iho s medvédim cesnekem a Stovikem.
Pravé medvédi ¢esnek ma fantastickou chut. Nové
nakupujeme do kuchyné prémiové veprové maso
Qualivo. Jedna se o stafené maso, které je ve visu
dva az tfi tydny. Maso je pak daleko $tavnatéjsi
a i hosté poznaji jeho vyraznéjsi chut.

LADISLAV MIKULA
SEFKUCHAR
HOSPODA KYCERKA
VELKE KARLOVICE

Na jafe tradi¢né nesmi chybét rolddky s bylinka-
mi a mlada masa - teleci, jehnédi i kizle¢i. Mym
oblibenym jarnim receptem je pecené jehnéci
s listovym Spendtem a nadivkou z mladych kopfiv.
Na Kycerce budeme mit také vlastni bylinkovou
zahradku. Na cerstvé bylinky, které provoni nase
pokrmy i ndpoje, se uz moc tésim!

Vydavatelem magazinu Stamgast & Gurman je ve spolupraci s regionalnimi restauracemi a gastropodniky
Jaroslav Strecha, Te¢ovice 340, Zlin 4, 763 02, ICO 645 23 683. Registrace MK CR E 18555. Bezplatny magazin vychézi jed-
nou za dva mésice v nakladu 20.000 vytisk(. Toto &islo vyslo 10. 3. 2016.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz, tel. 606 178 690, inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 777 862 625.
Grafickd Uprava a zZlom: Martin Lysak. Neoznacené fotografie Samphotostock.cz.
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VYTVORTE | VY Z VASi ZNACKY i SLOUPEK
SRDECNI ZALEZITOST BYLINKARE
vézdy svétového formatu z oblasti brand buildingu, pod je-
H jichz taktovkou vznikaly znacky nejznaméjsich evropskych STAN DY
destinaci, se setkaji 14. a 15. dubna ve Zliné! S sebou pfi- .

vezou jedine¢né know-how i praktické zkusenosti peceténé mno- KDO CHCE ZDRAVY BYT,

hymi Uspéchy. Pokud chcete zjistit, jak ze své znacky vytvofit pravy MEL BY CAJ NEBO TINKTURU

a nefalSovany Love Brand, mate jedinecnou moznost zavitat na Z PUPECNIKU PIT

Mezinarodni konferenci marketingu v turismu AdCamp 2016. Gotu kol boli nik asii-

Vice informaci a registrace na www.adcamp.cz Otu ko'a nEboll pupecnik ast)” S

sky zaujima v tradi¢ni indické i ¢inské
mediciné dulezité misto, ale stale vétsi popularitu

VELIKONOCE si ziskava i v nasich zemépisnych Sitkach.

NA VALASSKU Podili se na ¢innosti centralnii perifernl’vnervové
ohaty program piipravilo Valasské muzeum v pfi- soustavyJa!(o el e afiaptoge_n.Zfrazu;e ?e
rodé v Roznové pod Radhostém na prodlouzeny | & d(,) kateg(zrle:czv: rrjozkovly ch’nutrlevn.t " protvozel
velikono¢ni vikend. Na BILOU SOBOTU 26. biezna vyznamne prispiva kBOSI,IVe.m p’ametl 2 Zlepeni

je od 9.00 hod. pripraven jarmark velikono¢niho zbozi - kzrk\)cenﬁlr(eice. C? > tycebual? nlych sIozekk, pOdlﬁ

bohaty vybeér kraslic, tatard, rapacq, pistalek, velikono¢né ° hornl uk z vg/ sujt tvor ":1 © Iagevnu v qztec’
zamétené keramiky, pokrmu postnich i svatecnich. Po cely ?1 N krupa\l/h ac bav Pr:apoma aj} ziepsent periterni-
den bude pro dobrou pohodu vyhravat roznovska cimba- © krevnino obenu.

lova muzika Javofina a ludova hudba Kubalovci ze Staré Bystrice. Pravé tato vlastnost z ni déla doplnék pti cel-

kové lécbé krecovych zil. Mlze hrat také pozi-

Na HOD BOZi VELIKONOCNI v nedéli 27. bfezna nabidne valaiské muzeum bohaty kulturni § tivni roli u popélenin, koloidnich jizev, viedii

program. Cimbalovéd muzika Kasava pfivitd navstévniky na pddiu u rybnicka. Dfevénym més- : a rlznych ran, doporucuje se také pfi lupence

teckem budou obchazet klapotafi z Loucky, v Billové chalupé teticky pfipravi jarni polévku : a ekzémech.

a budou barvit vaji¢ka. ,Hu, hu, hu, jaro uz je tu” je nazev programu, ve kterém se v 11.00 hod. Gotu kol : tisicilet sst lazuiicih

ave 13.30 hod. predstavi soubor Ostravicka z Frydku-Mistku. Od 15.00 hod. bude pédium Janikovy 8 U kola ma tisiclletou poves om’ aZ,uJ'C' c'>

stodoly patfit souboru Dolina ze Starého Mésta u Uherského Hradisté. Varhanni koncert Pavly Mik- p|:|pravku, kterou Qotvrdlly m.odt:_r.rp ng{eer

Sankové v 10.30 hod. a vystoupeni péveckého sboru Ondrasek z Nového Jic¢ina se sélisty si nenech- vy;kur?wy.,Je kUItf)V,m oy st it ey B el

te ujit ve 12.30 hod. a ve 14.30 hod. v kostele sv. Anny. A zkratka nepfijdou ani ti, ktefi se budou chtit Dl el sl

podivat, jak se pletou tatary, zdobi kraslice ¢i vyrabéji brezové metlicky. Radost, mladost a svéZest z pupecnikového caje

nebo tinktury preje

CERVENE PONDELI 28. bfezna bude ve skanzenu od 9.00 hod. ve znameni svate¢ni $migrustové bylinkaF Standa

pohody, kterou jesté umocni roznovska cimbalovd muzika Janos a Radegast z Frenstatu pod Rad-

hostém.V 11.00 hod. a ve 14.00 hod. se s jarnimi zvyky, pisnémi a fikadly pfedstavi détsky folklorni : Dalsi informace nejen o pupeéniku najdete na

soubor Malenicek z Lipniku nad Bec¢vou. www.zlin.cz

MILUJEME JIDLO!!!

KARNEVAL CHUTI OSTRAVA 2016

a Ostravském vystaviti Cerna louka se uskute¢ni ve dnech 22. az 24. dubna jiz 4. ro¢nik gastronomic-

N kého festivalu Karneval chuti. Organizatofi Karnevalu chuti, Ostravské vystavy, a.s. a Asociace hoteld

a restauraci Ceské republiky, cht&ji v letosnim roce prezentovat hotely, restaurace, odborné $koly a hlav-

né kvalitni kulinafské uménikuchafd a cukraf Moravskoslezského kraje. TéSit se mlizete na prezentaci projektt i

CZECH SPECIALS nebo JAK SMAKUJE MORAVSKOSLEZSKO a na jejich tfichodové menu. Gastronomické $koly

z Moravskoslezského kraje pfipravi slavnostné prostiené stoly s tématem 700. vyroci narozeni Karla IV. a chybét  §

& nebude ani oblibena barmanska a sommelierska show. Novinkou je soutéZ pro vetejnost MILUJEME JIDLO!!,
g kterd je ur¢ena pro amatérské kuchare i hoteliéry a jejimz generdlnim partnerem je spole¢nost Lamart.

; @ Ctenafi naseho ¢asopisu mohou vyuzit akci 1+1, tj. pFi pfedlozeni inzeratu ze strany 24 obdrzi
i) v pokladné vystavy k jimi zakoupené vstupence jednu volnou vstupenku ZDARMA.

inzerce

SPECIALIZOVANY VELKOOBCHOD S VINEM

CO NENAJDETE V JINEM RAJI NAJDETE NA RAJVINA.CZ

Vice nez 30 druhu'sudovych'vin
I\omplexnl sluzby pLo vinoteky, restauracera, obchoay

UH.HRADISTE | UH. BROD | PREROV | VSETIN | CASLAV | DECIN | BILINA | PRAHA | KLADNO | POLICKA | VIDNAVA | SKALICA | PRIEVIDZA | PIESTANY | ZILINA.....

WWW.RAJVINA.CZ | TEL.:+420 720 333 777




NOVA NOVESTA
VYNIKAJICI JIDLO, DENNI MENU | MINUTKY

N

Restauraci dnes vede Ing. Véaclav Forman, ktery
mé nékolikaleté zkusenosti a praxi v gastronomii.
Aktualné je také predsedou pobocky Asociace
kuchafru a cukratli pro Severni Moravu a Slezsko.

Kuchatsky tandem tvoii Luka$ Zouzal a Hynek
Olejnik, ktefi zvou do restaurace na ochutnav-
ky tradi¢nich i netradi¢nich pokrmi a v pole-
dne na denni menu. V planu maji vafit nejriz-
néjsi speciality i jidla jiz nezndm4, ¢i moderni
dobou prevaélcovana.

ovi lidé, nové napady i novy jidelni listek. To vSechno objevite v restauraci Novesta
ve Zliné u zimniho stadionu. Kuchafi zde pro vas uvafi to nejlepsi a obsluha dotvari
prijemné prostredi, ve kterém se budete dobfre citit.

OSLAVY, VECIRKY, HOSTINY A RAUTY

Celkové kapacita restaurace je 150 osob a sa-
lonek ma kapacitu 40 osob. Po domluvé s ku-
chafem je mozné vytvoreni vlastniho menu. Pfi
konani akce vam zafidi kompletni servis v¢etné
pfipravy prostor.

Nase motto:
,VSichni mizeme dosdhnout vrcholu v gastrono-
mii, kdyz pujdeme sprdvnou cestou. Jen to néko-
mu bude trvat mésic, jinému rok, dalsimu roky
a nékdo prosté hned na zacdtku zabloudi”

www.StamgastaGurman.cz

I
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restaurace

Novesta

Restaurace Novesta
U zimniho stadionu 4286, Zlin
tel.: +420 577 011 805

www.restauracenovesta.cz

Text a foto: PR

OCHUTNEJTE VIETNAMSKOU A SPANELSKOU KUCHYNI
NA FESTIVALU CULTUREA!

J

Festival se snazi svym navstévnikim pfiblizit
kulturu a zivot dvou cizich zemi, predstavit
jejich tradice, ale i méné zndmé skutecnosti.
Z velké casti je festival vzdy zaméren také na
gastronomii a jinak tomu nebude ani letos.

Batova institutu 14|15.

V rdmci prvniho dne vénovaného Vietnamu
bude pro navstévniky pfipraven live-cooking. Na
ném kuchaf Tran Hoang pfipra-

iz poctvrté poradaji studenti Fakulty multimedialnich komunikaci Univerzity
Tomase Bati ve Zliné festival Culturea. Akce se uskutecni 14. a 15. dubna v prostorach

vi tradi¢ni viethamskou polévku pho a jarni
zavitky. A protoze po dobrém jidle pfijde vhod
i dobrd kédva, bude nasledovat workshop pfipra-
vy vietnamské kavy od Dak Lak Coffee z Prahy.

Také druhy festivalovy den, zaméfeny na Spa-
nélsko, potési chutové bunky kazdého, kdo na
akci zavitad. Profesionalni kuchafi Jakub Janov-
sky pfipravi pfimo pfed zraky na-
vstévnika paellu, typicky Spanél-
sky pokrm z ryze.

Gastronomické zazitky budou
vyvazeny také témi kultur-
nimi. V rdmci vietnamského
dne je pfipraveno tanec¢ni
vystoupeni skupiny Au Cg,
promitani filmu Bananové
déti, prednaska od Centra
na podporu integrace ci-
zincl ¢i vystoupeni talen-
tované zpévacky Trang
Le. Na programu 3pa-
nélského dne pak bude
ukazka i vyuka flamen-
ka od studia Gemini ze

2

CULTUREA

Zlina, prednaska o Spanélsku a tam-
ni hudbé od doktora Jana Mlc¢ocha,
inscenované cteni Divadla Mandra-
gora ze Zlina a samoziejmé zavérec-
na afterparty.

Pokud jsme vas dostatecné nalakali
a uz ted mate chut vyzkouset spe-
ciality vietnamské ¢i $panélské ku-
chyné, navstivte web festivalu Cul-
turea na www.culturea.cz/2016/

Najdete zde nejen zajimavé re-

cepty z obou zemi, ale také dalsi

informace o festivalu.

Text a foto: PR



Radi byste podnikali v syrech a delikatesdch?
HLEDAME NOVE SYROVE PARTAKY!

z Kromérize, Prostéjova, Uherského Hradisté, Valasského MeziFici,

Hodonina, Mikulova, Breclavi...

OTEVRETE SI SVUJ BOUTIQUE GURMAN!

VENOB& Delikatesy °

Rddi vam narezeme na veletrhu Vino & Delikatesy

VOLEJTE: 776 333 338

60 = 280 40
2016

PRINESE MNOHO NOVINEK

(26. - 28. 4. 2016) v Praze se blizi a pfinasi také mnoho novinek. Slavnostné ho zahaji

l | 2 19. roénik mezinarodniho gastronomického veletrhu GastroFair - Vino&Delikatesy

ministr zemédélstvi Marian Jurecka, ktery rovnéz pozve ucastniky zahajeni, hejtmany
a starosty na, opékani kvalitnich éeskych spekacku a klobas” v arealu vystavisté.

ZONA PRO VEREJNOST NEBO OBCHOD
Nejvétsi letosni novinkou veletrhu je zavedeni
Zbény B2B (business to business), kde budou mit
prilezitost se sejit vystavovatelé pfimo s majiteli
hoteld, restauraci, cateringli, pizzerii, obchodnikd
z fetézc(, z maloobchodd, ze zasobovacich firem
i se zastupci vinoték. Navic je moznost se Ucastnit
veletrhu jen jeden den a nezatizit tak své vyda-
je o ubytovani, stavbu stankl apod. To je systém
opravdu novy, a mél by pomoci véem vystavova-
teldm. Jsou totiz takovi vystavovatelé, ktefi by své
produkty radi prezentovali vefejnosti a maji zdjem
je také prodavat. Pak jsou ale zase vystavovatelé,
ktefi maji zajem pouze o kontakt s potenciondlnimi
obchodnimi partnery a nikoliv o prezentaci svych
produktli vefejnosti. Proto je jedna zéna urcena
pro vefejnost s moznosti pfimého prodeje vyrobku
a druha, kontraktacni zona je ur¢ena pouze pro ob-
chod tzv. B2B.

OCHUTNAVKY VINA ZA ZETONY
V prostorach pro vefejnost je dalsi novinkou vytvo-
feni zény placenych ochutndvek umoznujici ndkup

m’ DVE VSTUPENKY ZA CENU JEDNE

vina za Zetony, coz odstrani problémy s lidmi, ktefi se
prichédzeji na veletrh pouze zdarma napit. Mnozi tak
vyuzivali laskavost vystavovatel(, ktefi jim nalévali
zadarmo. Timto opatienim pomahaji organizatofi
vystavovatellim, aby umoznili zajemclm ochutnav-
ku jejich vin a pfitom neutrpéli finan¢ni ztratu.

PROC GASTROFAIR?

Zavedeny nézev veletrhu Vino&Delikatesy roz-
sifuje o ndzev GastroFair. Od samého pocatku
byl veletrh ur¢en pro gastronomii. Nejprve se
jmenoval Vino&Destilaty, ale pak se zacali pfi-
hlasovat hlavné dovozci delikates a kdyz uz jich
bylo opravdu hodné, tak to pfimélo organizatory
zménit nazev na Vino&Delikatesy. Ale stéle vice
se hlasili potravinafi, vyrobci nealka, kdvy a také
piva. K nim se pfipajili i vyrobci gastro technolo-
gii, a tak museli organizatofi nazev Vino&Delika-
tesy rozsifili o nazev GastroFair.

KVALITNI PIVA Z MINIPIVOVARU
Navstévnici se mohou tésit na ochutnavku pestré
skaly piv z minipivovard. Veletrh totiz uz dlouho

Kaidy, kdo se na veletrhu GastroFair Vino & Delikatesy 2016 prokdze timto
kuponem, dostane pfi koupi jedné vstupenky druhou vstupenku zdarma.

zaziva zajem o kvalitni piva a jiz fadu let se na
ném ucastni Spickové mensi pivovary (jako napf.
Ferdinand, Zatec, Chotébot, a mnoho dalsich).
Je zajimavé, jak mnoho z Gcastnénych pivovar(
ziskalo znacku $pickové kvality, Top Delikatesu.

TEMATICKE DNY

Vénovani pozornosti jednotlivych dnl urcitym
objektdm ¢i urcitym okruhlm spoluprace je
u veletrhu jiz tradi¢ni. A tak nas neprekvapi, ze dru-
hy den je vénovan cokoldddm spolecnosti Fikar
a treti den madarskym vinlm a delikatesam. Zaji-
mavy je ale den prvni, vénovany napojlim a potra-
vinam z Visegradu. Jde o prvni ndznak spoluprace
mezi nasimi spratelenymi zemémi na tomto poli.

GastroFair - Vino&Delikatesy
26.-28.4.2016

Vystavisté Praha HoleSovice
Denné 10.00 - 19.00 hod.

www.vinodelikatesy.cz




BRUSENKA

BRANA DO HOSTYNSKYCH VRCHU

hcete poznat krasy Hostynskych vrchii? Pokud ano, mame pro vas tip na opravdu roman-
tické ubytovani a poctivou domaci kuchyni. Navstévu mlyna, ktery zosobnuje historii
araz celého kraje. Vitejte tedy na Brusence.

V krasné a malebné pfirodé Hostynskych vrchli na-
jdete i misto, které v dnesni uspéchané dobé mlze
nabidnout zaZzitek spojeny se vzpominkou na
staré casy, kdy panové nosili bufinky a damy $né-
rovacky, staci se zasnit, a uslysite klapot mlynské-
ho kola, které zve hosty k navstévé restaurace ale
i k romantickému ubytovani. Atmosféru restaurace
a penzionu umociiuje stylova vyzdoba, kterd poté-
$i oko a inspiruje nejednu tvarci dusi.,V restauraci
nasim hostlim nabizime domaci moravskou ku-
chyni. Kazdy treti vikend v mésici pak porddame
stylové gastronomické akce a mimo to nasi kuchafi
pfipravuji svatec¢ni vikendova menu,” uvadi Alexan-
dra Ruberova z Brusenky.

Brusenka - Pansky mlyn se nachazi piimo pod sv.
Hostynem v obci Brusné, asi 5 km od Bystfice pod
Hostynem. Vznikl pfebudovanim pdvodniho objek-
tu Panského mlyna, jehoz zéklady pochézeji z po-
catku 14. stoleti. Mlyn byl tehdy soucasti hospodar-
ského podhradi gotického hradu Kfidlo, ktery ve své
dobé proslul nejvétsi falzatorskou dilnou ceského
kralovstvi na razeni faleSnych minci.

Koncem 19. stoleti byl mlyn historicky dilezitym
hospodaiskym a kulturnim centrem regionu.

Mezi vyznamné osobnosti, které mlyn navstivily,
patfil i tehdejsi poslanec a budouci pan prezi-
dent T. G. Masaryk. Fotografie v restauraci samy
vypravi o bohaté historii mlyna.

Stylové ubytovani v pokojich, kterd nemaji ¢is-
la, ale div¢i jména, vdm pfipomenou zapome-
nutd léta nasich prababicek. Kazdy pokoj je jiny,
ma své neopakovatelné kouzlo a vini. Mozna
i proto se v nich hosté citi jako doma. A ¢asto
i o trosku lépe...

»~Co nds nesemele, to nds posili,”
toz vitejte na nasem mlyné!

www.StamgastaGurman.cz

U SKARECKYCH

Degustacni vecery probihaji ve sklepé vybudovaném pied 150 lety.

Pfi fizené degustaci mate moznost ochutnat privlastkova vina, ktera jsou vyrabéna
z hrozni z vlastnich vinic, pfirodni metodou, bez vyuziti fizeného kvaseni.

Po degustaci si také mizete odvézt nékolik vzorki pro domaci kostovani.

Béhem degustacniho vecera vam na prani pripravime obcerstveni v podobé domacich
specialit slovackého kraje ¢i zafidime cimbalovou muziku k umocnéni celkového zazitku.

S vinnym sklipkem pfimo sousedi rodinny penzion s kapacitou 21 lazek, coz navstévnici

sklipku jisté oceni.

Na setkani s vami se tési
rodina Skareckych

Vinafstvi Skarecky

Sokolska 952, Vracov
tel. 725 456 727
e-mail: info@vinarstvi-skarecky.cz

www.vinarstviskarecky.cz
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MINIVELETRH SLOVACKA NABIDNE NOVY QUEST,
VYROCNI TURISTICKOU ZNAMKU, VYHLIDKOVY LET BALONEM | ZLATY POKLAD

T

4Letodni ro¢nik bude velmi pestry a jednu z novinek
zaznamenaji navstévnici jiz pfi pfichodu. Nové jsme
miniveletrh zpoplatnili symbolickou ¢astkou 20 K.
Viytézek ze vstupného bude pouzit na podporu ces-
tovniho ruchu Slovacka. Vstupenky budou ale sloso-
vatelné a vyherce ziska vyhlidkovy let balonem.

A jesté jednomu bohulibému Ucelu bude vstupenka
slouzit a to podpofe aktivity nad$encti z Letecké-
ho muzea v Kunovicich, ktefi se pustili do projektu
na Startovaci pod nazvem VELKY PRELET aneb stado
slonli uchem jehly, kdy se snazi zachranit cesky AIR
FORCE ONE! Projekt budou moci navstévnici jed-
noduse podpofit odeslanim SMS v hodnoté 100 K¢
na ¢islo 90211 s textem START 5738. Projekt mohou
ihned podpofit SMS zpravou také c¢tenafi tohoto
¢lanku, “ usmiva se Rendta Polisenskd, tajemnice
Regionu Slovacko a pokracuje ve vyctu zajimavosti.

,Nové se naseho miniveletrhu zlcastni vysta-
vovatelé z celé Moravy, destinace ze Slovenska
i jeden zastupce z Cech a to Pardubicky kraj, se kte-
rym velmi Uzce spolupracujeme v rdmci veletrhu
ITEP. Pocet vystavovateld ndm kazdy rok stoupad,
je tedy asi nutné se zamyslet nad zménou nazvu

o vSe a mnoho dalsich prekvapeni a novinek ¢eka na navstévniky letosniho VI. mini-
veletrhu cestovniho ruchu Slovacka, ktery se uskutecni v tGtery 15. bfezna od 10.00 do
17.00 hod. v Reduté v Uherském Hradisti.

nasi akce,’ dodava Ing. Stanislav Blaha, pfedseda
spravni rady Regiony Slovacko. ,Letosni velmi bo-
haty program jsme rozsifili i o doprovodné aktivity
mimo prostory Reduty - tady bych rdd upozornil na
novy hradistsky QUEST zaméfeny na rodiny s dét-
mi, ktery navstévniky zavede ke zlatému pokladu.
Starsi urcité zaujme prohlidka historického jadra
Uherského Hradisté s pani PhDr. Blankou Rastico-
vou, kdy poprvé vyzkousime nas prdvodcovsky sys-
tém. Navstévnici se budou moci projet historickym
centrem na kolobézkach z pijcovny MIC nebo si za-
jit na komentovanou prohlidku stélé expozice déjin
mésta Uherského Hradisté. K vidéni bude vystava
svétoznamych dievénych Turistickych znamek
a vyletek. Miniveletrh bude mit také svou prvni
vyroc¢ni zndmku, kterou si budou moci navstév-
nici koupit. Miniveletrh sice kon¢i v 17.00 hod.,
ale hned na néj navazuje poutava cestovatelska
beseda s ndzvem Cesty po Slovacku s panem
RNDr. lvanem Markem. To je ale jen kratky vycet
novinek letosniho ro¢niku, ktery by si navstévnici
neméli urcité nechat ujit,” uzavira pozvanku na ses-
ty ro¢nik miniveletrhu cestovniho ruchu Slovacka
Ing. Stanislav Blaha.

Region Slovacko
a Méstské informacni centrum
Uherské Hradisté vas zvou na

VI MINIVELETRH

CESTOVNIHO RUCHU SLOVACKA

Utery 15. bfezna 2016
od 10.00 do 17.00 hod.
Reduta, Uherské Hradisté

www.slovacko.cz

Y ICM o n
e

Vice informaci v¢etné programu najdete na
www.slovacko.cz nebo na FB Region Slovacko.

WHISKY FEST

FESTIVAL (NEJEN) PRO MILOVNIKY WHISKY

hisky, to je moje gusto, bez whisky mam v srdci pusto...
Tak tuto pisnicku si budete moci zanotovat ne v Trigger Whisky Saloonu,

ale na Whisky Festu Bratislava.

Po uspésném loriském ro¢niku se v Bratislavé opét
bude konat festival pro vsechny milovniky bourbonti
a whisky. Ve dnech 14. a 15. dubna propukne v Pal-
ffyho palaci akce pod ndzvem Whisky Fest Bratislava.

JTu ldhev baculatou, tu pestrou vinétu, tu whis-
ky tmavé zlatou, pije i manitou...” a vy ji mlzete
ochutnat také. A nejen jednu. Na festivalu bude
k mani vice nez 150 druhi destilatd. Podmanit si
vas mGzou znacky zndmé i ty, které se v nasich

kon¢inach jesté nevyskytly. ,To viechno za mini-
malni degustacni ceny. Naudite se, jak se whisky
ochutndva a rozpoznate jeji druhy ve velice pfi-
jemném prostiedi. Navic se mizete téSit i na vy-
stoupeni skotskych gajdu,’ Iakaji pofadatelé.

Co bude tento rok nové? Ve ¢tvrtek 14. dubna si
ndavstévnici mohou vychutnat specidlni vystoupe-

- Show Jima Murraya, autora svétozndmé Whis-
ky Bible, ktery na Slovensko pfijede vlibec poprvé.
V patek zajemci shlédnou barmanskou soutéz. Bé-
hem ni musi barmani namichat tfi koktejly s whis-
ky William Lawsons a Woodford Reserve. Soutézit
se bude v kategorii After Cocktails. V tento den
budou k ochutnani i rizné druhy rumd.

LHlavnim cilem akce je sezndmit laickou i odbor-
nou vefejnost s rdznymi vanémi i chuti whisky
a predstavit jim druhy tohoto ndpoje, které se daji
na Slovensku sehnat. Postupné chceme zvét distri-
butory znacek, které u nas nezname. Vyuzijte tedy
navstévu whisky festivalu nejen k piijemnému
pozndavani tohoto napoje, ale i k setkani se se zna-
mymi, kamarady i obchodnimi partnery. Ochutna-

te mnoho druhi té nejlepsi vody Zivota. Tak totiz
v Irsku whisky fikaji, zvou poradatelé. Akce se
bude konat v historickych prostorach klasicistické-
ho starobylého Palffyho palace ve Starém mésté.
Zucastni se ji vétsina vyznamnych distributort to-
hoto jedine¢ného alkoholu.

Vstupenky jsou k dostani v siti Ticketportal
(www.ticketportal.sk). V cené je originalni skle-
nicka na whisky Glencairn, festivalova brozurka
na poznamky i nékolik degustaci zdarma. Dal-
i informace najdete na webovych strankach
www.whiskyfest.sk
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BZENEC

edinecna oblast moravského Slovacka skyta nepieberné mnozstvi zazitki. Hotel, restaurace & penzion Beta, které se nachazi v srdci

Straznicka v starobylém mésté Bzenci vam poskytnou Spickové ubytovani a gastronomické sluzby, tak abyste v tomto kraji zapomnéli

J na starosti vSednich dni. V srdci vinaFského raje jizni Moravy ochutnate kvalitni vina z mistnich vinohradt spolu s navstévou historic-

kych sklep vinaistvi Vinum Moravicum.

Vinum Moravicum je vinaistvi, které bylo zalozeno
v roce 2005. Laska k vinu a jeho vyrobé vsak prameni
z mnohaleté rodinné tradice, kde se kumst predaval
zotce na syna.

HROZNY Z VYHLASENYCH TRATI
Vinafstvi nakupuje hrozny pro ro¢ni objem produkce
kolem 50 000 lahvi od prvotfidnich smluvnich vi-
nohradnikd, s kterymi jiz roky spolupracuje. Hrozny
pochézi nejen z vyhlasenych vini¢nich trati na Slo-
vacku (trat Knézi hora — Bzenec, Slune¢né - Poleso-
vice, Ctvrtky — Otechov), ale také z Mikulovska (trat
Valticka — Mikulov, Turold — Mikulov) ¢i z Velkopav-
lovické podoblasti (trat Vinohradky - Velké Bilovice).
Nabizeny sortiment vyhradné kvalitnich moravskych
lahvovych vin je velice pestry a kazdy vinomil si
v ném muze najit vino, které mu nejvice vyhovuje.

VYHLASENA KUCHYNE | CATERING

Pfi navstévé Bzence navstivte také
restauraci Beta. Je tvorena stylovym
interiérem a vyhldsena moravskou
i svétovou kuchyni. Diky uzké spolupra-
ci majitele restaurace Davida Hanaka
s okolnimi vinafi zde najdete k ochutnani sirokou
nabidku mistnich vin. Séfkuchaf dba na eerstvost
surovin, které v ramci moznosti nakupuje od
mistnich dodavatell a snazi se z nich vytvofit ne-
zapomenutelny gurmansky zazitek pro své hos-
ty. Specialitou restaurace jsou cateringové sluzby
pro malé i velké akce, firemni vecirky i svatby.

&é ta PENZION | HOTELOVE POKOJE

hotel

HISTORICKE SKLEPY A RIZENE DEGUSTACE

Archivni i vyrobni sklep s technologickym zazemim
se nachézi v samotném srdci mésta Bzence na Hor-
nim namésti ve sklepni uli¢ce Pod Starym hradem.
Vlydate-li se na pfijemnou prochazku na Stary hrad,
kde se nachazi torzo kaple sv. Floriana, odkud je nad-
herny rozhled do Sirokého okoli, povede vas jedna
z cest kolem vinafstvi Vinum Moravicum. Nevahejte
a zastavte se zde. Radi vas zasvéti do taju vyroby vina
a provedou labyrintem historickych sklepti. Rizené
degustace poradaji pro skupiny 10 — 70 osob.

BZENECKY PATRIOT A OCENENI

Snahou vinafistvi je inovovat a zkouset r(izné techno-
logické postupy. Od roku 2007 uvadi na trh znamko-
vé vino Bzenecky Patriot, ktery vznika z rulandskych
odrlid, jenz jsou pro bzenecko tak typické.

Pfimo nad prostory restaurace se mi-
Zete ubytovat v penzionu Beta nebo
v nové vystavénych hotelovych poko-
jich. Celym interiérem se jiz od vstupu do hote-
lu prolind laska k vinu a zdejsim vinicim, kterou
muzete spatfit i ve vyzdobé pokojd. Vsechny
pokoje jsou vybaveny LCD televizorem se sate-
litnim pfijmem, ledni¢kou a sprchovym koutem.
Ve druhém podlazi hotelu jsou pokoje navic vy-
baveny klimatizaci. Bezdratovy internet je bez-

i origindlni Ziva kvétinova sténa.

Uspéch, kterych vina Vinum Moravicum dosahla jak
na vyznamnych zahrani¢nich soutézich (Vinoforum,
Concours Mondial de Bruxelles) ¢i na prestiznich
tuzemskych vystavach (Grand Prix Vinex, Krdl vin,
Néarodni souté vin, Salon vin CR) si mistni velice vazi.
Nejdulezitéjsi pro né oviem je, aby jejich vina chut-
nala vam - zakazniktim.

Vinum Moravicum, a. s.

Pod Starym hradem, Bzenec
Tel. +420 737 557 040

WWWw.vinummoravicum.cz

platné dostupny ve viech prostordch hotelu.
Apartmdny jsou navic vybaveny vanou a jsou
celkové prostornéjsi.

SALONEK S ZIVOU KVETINOVOU STENOU

Novinkou letosniho roku je nové vytvoreny a mo-
derné zafizeny salonek s kapacitou 70 mist, ktery
Ize vyuzit pro firemni akce i $koleni, rodinné oslavy,
narozeniny a svatby. Zajimavosti tohoto prostoru je

Hotel, restaurace & penzion Beta

nam. Svobody 760, Bzenec
tel. +420 518 385 084

www.hotelbeta.cz

Text a foto: PR
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VELIKONOCE NA VALASSKU

POSTNI OBDOBI A OBRADNI POKRMY

cyklu. Nalezely k prastarym svatkim prvniho jarniho upliiku, ktery je v mnoha kulturach

S lavnostni raz Velikonoc vyplyva z jejich ustfedniho postaveni v ramci jarniho obfadniho

spojen s oslavou pfichodu jara a se zahajenim nového hospodaiského roku.

Dulezitost zabezpeceni zdaru zejména zemédél-
cl, pastevcd, jejich existence vibec, si vyzado-
vala mnozstvi obradnich praktik, z nichz se fada
dochovala az do dnesnich dnt. DuleZitou roli zde
sehravala zelen, voda a ohen.

Stafi Velikonoc dosvédcuje jejich propojeni s as-
tronomickym lundrnim cyklem a jsou tak pro nés
svatkem pohyblivym. Nikajsky koncil v roce 325
rozhodl, Ze dnes se slavi prvni nedéli po Uplnku,
ktery nasleduje po jarni rovnodennosti. Jejich vy-
znam téz jako nejdulezitéjsiho svatku krestanské-
ho ndbozenstvi utvrzuje skute¢nost, ze velikono¢-
ni solemnia solemnitatum slavi katolicka cirkev
po cely tyden.

Cirkevni obfady se nutné odrazily v prostredi lido-
vé kultury. Ve vétsiné piipadu vsak navazovaly na
jiz starsi lidové slavnosti, které nésledné vyuzily ve
svj prospéch k ucténi kiestanského Boha. Svatek
zde spojeny s pfipominkou Jezisova ukfizovani
a vzkiiseni je liturgicky zdGraznén dlouhou pfipra-
vou v podobé ctyficetidenniho plstu od Popele¢-
ni stfedy do Boziho hodu velikono¢niho.

Postni obdobi se vyznacovalo dodrzovanim
pravidel vychazejicich z cirkevnich ptedpisl, na
venkové casto rizné obménovanych. Omezeni
se netykala jen zndmych masitych a masténych
pokrm, ale i tanecnich zabav, svateb a jinych
svétskych pozitkd.

Sestou nedéli postni - Kvétnou nedéli, za¢ina nej-
vazengjsi pasijovy tyden. Krestané si pfipominaji
slavny vjezd Krista do Jeruzaléma a na jeho pocest
se v kostelech svéti kvetouci ratolesti, na RoZznov-
sku vedle jivovych kocanek (kocicek) téz vétvicky
tisové. Po navratu dom si je po cely rok hospoda-
fi uschovévali za kfizky nebo obrazky, v chlévé za
tramy, aby byly vzdy po ruce. Byly nositeli Stésti,
ochranovaly pfed zlymi mocnostmi, negativni ma-
gii. Uschlé jivové jehnédy se pdlily spolu s hromni¢-
nimi svickami pfi krupobiti ¢i boufce. Rozdrcené ve
vodé se davaly pit nemocnym lidem a dobytku.

Podle starsich zprav z 19. stoleti se na Kvétnou ne-
déli na Valassku konala taktéz starobyla obchlizka
s Marenu - slaménou figurinou upevnénou na tyci,
odénou ve starych hadrech a opentlenou fetézy

s vydumky (vaje¢nymi skofapkami), a poté s jarnim
stromkem. Z novéjsich casli mame tento obycej
svdzén uz s predchozi Nedéli smrtnou. S Mafenou,
jez se za vsi ,utopila” ¢i,upalila’, se vynaselo viech-
no Spatné. Nazpdtek se z lesa pfinasely jako sym-
bol nastupujiciho jara mladé stromky, ¢asto bfizky,
které se jako jedny z prvnich stromu zjara zelenaji.

Pro kiestany vyznamné velikono¢ni tfidenni/
triduum se otevird Zelenym ctvrtkem. Vé&fici si
v tento den pfipominaji posledni vecefi Pané
s hotkymi ,zelenymi” bylinami, pfi niz se ustavuje
tajemstvi eucharistie, taktéz JeZiSovu modlitbu
v,zelené” zahradé Getsemanské a jeho zajeti. Jed-
no z moznych vysvétleni pojmenovaéni Zeleného
Ctvrtku nabizi i nahodila presmycka z pdvodniho
némeckého nazvu Greindonnerstag (Lkavy ctvr-
tek) na Griindonnerstag (Zeleny ¢tvrtek).

Po Modrém pondéli, Zlutém ttery a Cerné/Sa-
zometné stfedé také v prostfedi lidového zvyko-
slovi vstupujeme do obdobi, které ndm umocniuje
jakékoliv magické praktiky. Upfednostriovaly se
zelené pokrmy, které v tento den zarucovaly stalé

Text: Mgr. Jana Tichd a Vanda Vrlova, Valasské muzeum v pfirodé

VELIKONOCNI

MENU
23. 3.-27.3. 2016

] Rezervace na tel.:

1% s

VELIKONOCE NA

25. - 28. bfezna
Velikono¢ni hodovani, détska velikonocni dilna

26. birezna

OCHUTIEJTE
VALASSKO
S CHUTI!

inzerce

e APARTMANY HOSPODY KYCERKA
e PENZION GAUDEAMUS

e VALASSKE CHALUPY

e CHALUPA ZA POTOKEM

h

od 19.00 hod. bude hrat k poslechu cimba’lovihmuzi a

HOSPODA KYCERKA

Velké Karlovice 774
Restaurace: (+420) 739 604 043
Ubytovani: (+420) 739 604 179

UBYTOVANI NA KYCERCE PRO KAZDEHO




zdravi po cely rok. A tak se jedl Spendt a jind ze-
lenina, lusténiny, jarni byliny — popenec, mladé
kopfivy, petrklice, pampelisky, sedmikrasky apod.
Na Zeleny ¢tvrtek odletély zvony na put do Rima
(v kostelech se zavazuji zvony) a na jejich misto
nastupuji klapotafi, rapacafi, trakacnici. Skupiny
chlapct v ¢ele s kapem ¢i kapitanem az do Bilé so-
boty obchazely domacnosti a svymi klapotkami,
rapaci, tragaci, fehtackami a hrkaci oznamovaly
ranni a vecerni klekani a také poledne. Dle starych
predstav se privodem kolem vesnice a hlukem
nastroji zahanély zlé sily. Za koledu byli odmé-
fovéni susenym ovocem, pecivem, vajicky, nékdy
i penézi. Posledni sobotni koleda byla dékovna
a oznamovala konec pustu.

Velky vyznam se pfipisoval i ocistné moci vody.
Nadpfirozend sila velkopatecnich koupeli se
nejen na Valadsku zvysovala spéchem k vodé
v rouse Adamové. Kdo se o pullnoci ¢i alespon
pfed vychodem slunce umyl v tekouci vodé, byl
po cely rok zdravy.

Velky patek byl dnem piisného plstu. Omezeni
se tykala nejen stravy, ale i jakékoliv prace. Jelikoz
se vérilo, ze zemé truchli pro ukfizovaného Spa-
sitele, ¢i je samodruha (téhotna), nesmélo se s ni
hybat. Proto byly zakdzany zejména zemédélské
prace, z toho diivodu na Velky patek nepracovali
ani hrncifi. Zvlastnosti velkopétec¢niho jidelni¢ku
jsou jidase — pecivo z kynutého tésta tvarované
do podoby oprétky. Pfipominalo JiddSovu zradu
a jeho néslednou sebevrazdu.

Jako posledni postni den prichazi Bila sobo-
ta. Sobotni obfady v mnohém pfipominaji ar-
chaické vysvécovani zivlG. Jednou ze svatosti
v dobéch prvniho kiestanstvi udélovanych o Bilé
soboté byl kiest. Pfijimani novych ¢lend do fad
cirkve je zde spojovéno se symbolickou ocistou
vodou a bilym rouchem. Odtud pochazi snad
i oznaceni Bilé soboty.

V dalSich obfadech sehrava svou roli ohen. Vedle
paleni ratolesti z Kvétné nedéle, z nichz se ziskava
svaty popel, je vyznamné vlastni svéceni ohné.
Ohen, jenz je symbolicky v podobé vécného
svétla uhasen na Velky patek, se podle pradav-
né tradice roznécuje starovérskym zplsobem ze
dieva a zapaluje se jim paskal - velikono¢ni svice
symbolizujici vzkiiseného Krista. Od néj si hospo-
dafi odpalovali dievo a z ného pak délali kizky,
které davali do pole jako ochranu pred bleskem
a krupobitl’m, s prosbou o hojnou L’Jrodu Takové
darskych staveni ¢i v svatych kdtech na ochranu
celé rodiny.

Béhem téchto nejvyznamnéjsich kiestanskych
svatkd nelze opomenout stavéni BozZich hrobi,
u nichz se na strazi stfidali ¢lenové rtiznych spol-
k@, korporaci i pani radni, pomodlit se a donést
drobnou kyticku chodivali vsichni. Po dlouhém
pUstu se pripravovaly tradi¢ni obfadni pokrmy.
V sobotu to ¢asto byla tzv. velikono¢ni hlavicka,
nazyvana také nadivani — z uzeného veprového
masa, vareného jehnéciho, vajec a zelenych bylin.
Tento pokrm mél byt vlastné preklenutim mezi
piisnym pustem a slavnostnim jidlem svatkd. Pek-
ly se vdolky a mazance s vétsim mnozstvim vajec
nez obvykle béhem roku. Svym kulatym tvarem
a Zlutou barvou od pouzitych vajec byly sym-
bolem slunce - symbolem jara a nového Zivota.
Z kynutého tésta se také pekl ve formé beranek
jako symbol Krista, berdnka boziho.

Velikono¢ni nedéle nélezela k velikym svatktm.
Nic se nedélalo, skondil pst a k obédu jako sva-
te¢ni pokrm se podavala klzledi, skopova, krali¢i
nebo jen veprova pecinka. Uzené maso a kloba-
sy také zapékali do chlebového ¢i buchtového
tésta, pekla se Soldra. V kostele se svétivaly pokr-
my - maso, vejce i pecivo. Vesni¢ané je zabalené
v $atcich kladli na stupné oltare. Pokladali je ale
tak, aby zabraly velkou plochu, aby na pokrmy do-
padlo co nejvice svécené vody.

O dobré svatecni jidlo se starala hospodyné, ale
mladez myslela jiz na den nésledny. Chlapci se sta-
rali, ¢im v Pondéli velikono¢ni vyplati dévcata,
dévcata zase, jak se chlapcdm odmeéni. Pripravo-
vali se na Smigrust, kipacku, budacku. Pdvodnim
ucelem pomlazky bylo mrskani bfezovymi, jalov-
covymi nebo vrbovymi proutky na ochranu pred
nemocemi. Bfizu mladenci i dospéli muzi splétali
do metlicek a témi jesté v nedéli odpoledne do-
stala dévcata priucek. Az v pondéli jim pofadné
vysastali, snad i proto, aby nedostaly cérky prasiv-
ky. Z vrbovych prutd se splétaly tatary, na horach
dobre poslouzil jalovec. K pomlazce patfilo také
polévani dévcat vodou, kterd v tomto pripadé
méla nejen funkci ocistnou, ale také ozdravnou
a magickou. Pfedstava o tom, Ze pruty ,vytahuji”
nemoci, se pfenesla i na jejich zni¢eni. Po pomléz-
ce se stodily tatar ¢i metlicka do kruhu a hodily
se do potoka nebo do ohné. V utery byval $mig-
rust dévcacky (zensky), zvyk, jenz se do soucasné
doby nedochoval.

Velikono¢nimi svétky zacalo opravdové jaro,
s nimz se zahdjil novy hospodaisky rok. | proto
se k nim véaze fada pranostik. Za viechny alespori
jednu z nich na zavér:

»Prsi-lina Velky pdtek,

bude ziznivy suchy rok.”

www.StamgastaGurman.cz

DODRZUJETE DOMA JESTE
NEJAKE VELIKONOCNIi TRADICE?
BUDE MAKRO PRIPRAVENO

NATYTO SVATKY?
LUDMILA SCHNEBELT
REDITELKA MAKRO
ZLIN

vedena uz od détstvi, a proto
k nim stale chovam hlubo-
kou Uctu. Tyden pred svétky
poraddme u nas na Sloven-
sku s prateli vylet do pfirody a pleteme pomlazky.
Nésledné pfipravujeme exteriérové a interiérové
dekorace, osobné preferuji barvy jara, tedy bilou
a zZlutou. Na Zeleny ctvrtek servirujeme 3Spenét,
na Velky pétek pripravujeme tradi¢niho kapra
a o vikendu si pochutname na krélicich s bylinkovou
nadivkou. Na Velikonocni pondéli pfipravuji pro ko-
ledniky kraslice, kazdy rok pfitom pouzivdm jinou
techniku. Samoziejmé ndm na svatecnim stole ne-
chybi ani pecena Sunka a velikonoc¢ni beranek.

Makro letos pripravilo specialni letak s velikonoc¢ni-
mi inspiracemi pro vsechny, ktefi maji radi cerstvé
a kvalitni potraviny. V oddéleni ovoce a zeleniny si
nasi zékaznici mohou vybrat z pestré nabidky sala-
tq, bylinek a jarni zeleniny. V oddéleni ryb nebude
chybét tradicni ¢esky kapr. V oddéleni masa maji
zakaznici moznost si objednat kizle i jehné. A pro
nejmensi mame pripravenu celou skalu ¢okolado-
vych prekvapeni.
JIRI SKUTIK
REDITEL MAKRO
BRNO

V' ramci velikono¢nich
tradic jsem jiz kolednické
zezlo predal svému syno-
vi a spiSe si tento svatek
uzivam u dobrého vina
a bohaté nachystaného stolu.

U nas v Makru jsme pro nase zékazniky jako vzdy
pfipravili Sirokou nabidku velikono¢niho sortimen-
tu. Naprostou samoziejmosti jsou vejce, kterych se
prodava kazdym rokem vice a vice. Pro koledniky
anavelikonocni stdl je pak pfipravena siroka nabid-
ka alkoholickych napojud od tradi¢nich pélenek, pres
exotické rumy az k rdznym likérdm. V nasi vinotéce
pak nalezne jak vina z Moravy, tak i celého svéta.
Z potravin zGstavaji v oblibé klobasy, uzena masa,
syry a riizné pomazanky, a diky nasi nové pekarné
pak stoupd i obliba naseho peciva.
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tel.; +420 577 943 047
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N Zlinsky kraj

bowlingy cateringy
gastro zafizeni a vybaveni

hotely a penziony |
kavarny pizzerie

restaurace vinotéky

KDE JIST & PIT

WHERE TO EAT & DRINK

ADRESAR PRUVODCE

BOWLINGY

BOWLING 9EVITKA O e

namésti Prace 1099, Zlin
Tel. 778 434943

www.9evitka.cz

BOWLING BAR U MASINKY
Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING U BARCUCHO
Mokra 5215, Zlin

BOWLING BAR SCENA
Tovacovského 2828, Kroméfiz

GASTRO ZARIZENI A VYBAVENI

GASTRO NOVOTNY

Tel. 542 211 802 pro Zlinsky kraj
www.gastronovotny.cz

Prodej a servis gastro zafizeni.

HOTELY A PENZIONY

ALEXANDRIA****
Spa & wellness hotel
Masarykova 567, Luhacovice

AUGUSTINIANSKY DOM
WELLNESS & SPA HOTEL

A.Vaclavika 241, Luhacovice

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

UHJ

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DOM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
NaméstiT. G. Masaryka 1335, Zlin

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL LAZNE KOSTELEC
Lazné 493, Zlin

HOTEL MOSKVA
namésti Prace 2512, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

HOTEL RADUN

Bila ¢tvrt 447, Luhaovice Vs

HOTEL REZIDENCE AMBRA ****
Solné 1055, Luhacovice

HOTEL ROTTAL
Zlinska 172, Otrokovice — Kvitkovice

HOTEL SALOON
TyrSovo ndbiezi 487, Zlin

HOTEL TOMASOV ZL
U Lomu 638, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA
Pozlovice 206, Luhacovice

www.zlin.

Ccz

on-line adresar restauraci

v nasem kraji

HOTEL U BRANY
Bfi Luzii 1769, Uhersky Brod

inzerc

e-pubscz

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkové 119, Zlin

HOTEL U HEJTMANA SAROVCE
Dvorakova 595, Uherské Hradisté

KAVARNA V BUSINESS LINE
Lorencova 3791, Zlin

HOTEL BOUCEK
Velké namésti 108, Kroméfiz

KAVARNA TOVARNA
Vavreckova 7074, Zlin

HOTEL LA FRESCA
Velké ndmésti 109, Kroméfiz

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
namésti 3. kvétna 1302, Otrokovice

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz
Tel. 573 505 655, 724 505 655
www.octarna.cz

&

HOTEL U ZLATEHO KOHOUTA
Velké namésti 21, Kroméfiz

Brusné 3, Bystrice pod Hostynem
Tel. 573393111
www.brusenka.cz

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice
Tel. 739604 179
www.hospodakycerka.cz

HOTEL U WYCHOPND
Jasenice 596, Vsetin

ROZMARYN PENZION
Rokytnice 24, Vsetin

KAVARNY

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BONJOUR CAFFE
Nabrezi 1066, Luhacovice

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A.Vaclavika 336, Luhacovice

OREA HOTEL ATRIUM

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA
Dlouhd 5617, Zlin
(parkovaci dim Zlatého jablka, 3. p.)

MOJE DILNA
kavarna & kreativni dilna
tf.T. Bati 39, Zlin

MR. COFFEE, KAVARNA & PRAZIRNA KAVY
Soudni 5549, Zlin

NETRADICNI KAVARNA SLUNECNICE
tf. T. Bati 1276, Zlin
Tel. 776 391 599
www.slunecnicezlin.cz

BAR AQUARIUM
Josefa Stancla 154, Uherské Hradisté

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo ndmésti 157, Uherské Hradisté

CAFE SLUNCE
Paséz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek

CUKRARNA & KAFARNA MA)
nam. 1. mdje 1605, Uhersky Brod

CUKRARNA U BUDARD
Marianské namésti 78, Uherské Hradisté

CUKRARNA POD VEZI
Masarykovo namésti 165, Uhersky Brod

JINE CAFE
Havlickova 173, Uherské Hradisté
Masarykovo namésti 329, Uherské Hradisté

namésti 3. kvétna 1877, Otrokovice CAFE ARCHA JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY

""" tfidaT. Bati 190, Zlin Vicnovska 2344, Uhersky Brod
UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA o m— ioNa TRORICR
www.komplexmorava.cz MORAVA |tridal. bati 21, Zlin (it

voroacikomrex Budova Slovacké trznice

""" CAFE KLASTER
I!\(I)gllz)l;/’ilciszsogol.ﬁlggogngl\ Komenského 305, Napajedla &RANGE CAFE 2371 Uherski Brod
Tel 577 100811 R Y e aridnské ndmésti 2371, ers y bro
www.pohoda-luhacovice.cz prodejna & kavarna SKANDAL BAR

»»»»»» Partyzanska 7043, Zlin Maridnské ndmésti 62, Uherské Hradisté
HOTELGRAND s oo
Palackého namésti 349, Uherské Hradisté CUKRARNA KM CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY

,,,,,, Tylova 727, Otrokovice Kovéska 13, Kroméfiz
HOTELKAUNIC e |
Kaunicova 900, Uhersky Brod CUKRARNA & KAFARNA CAFE BISTRO MATINE

,,,,,, Okruzni 4701, Zlin — Jizni svahy Itracena 11/31, Kroméfiz
HOTEL KONICEK Pfizemibudovy Panorama |
Druzstevni 167, Uherské Hradisté | CAFFE CLASSIC

,,,,,, EISCAFE DELIKANA Vodni 92, Kroméiz
HOTEL KOPANICE tfidaT. Bati 193, Zlin Vg [
Titkovd 160 s LAZENSKA KAVARNA

,,,,,, HOUSE 23 Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
HOTEL MLYN VELEHRAD Vavretkova 5262, Zlin
Na Hradku 4, Velehrad (budova 23, aredl SVIT)

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 2| PIZZERIE
HOTEL MONDE ICE CAFE
Moravskd 80, Uhersky Brod tfida 3. kvétna 1170, OC Centro Zlin PIZZERIA U FORMAN{

""" trida Dr. Veselého 177, Luhacovice tf. Osvobozeni 92, Otrokovice - Kvitkovice
HOTELSKANZEN e |
Modra 227, Velehrad KAFE CEPKOV PIZZERIE LA STRADA

,,,,,, Tyl‘§0V0 nébFeil'5496, Zlin tF. T. Bati 5359, Zlin
HOTEL SYNOT Nakupni centrum Cepkov

Nad Hfistém 1891, Staré Mésto
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www.zlin.cz [ vychytane.cz
on-line adresaf restauraci ~ fotky hledejte u nas
PIZZERIE U PECIVALA ZL
Havlickova 1854, Otrokovice RESTAU RA(E
PIZEREULICE BALTACI ORIGINAL RESTAURANT
Tyriovo nébrei 5496, Zlin Masarykovo namésti 212, Napajedla
NakupnicentrumCepkov
J oo BARTY'S FOOD
PIZZERIE, BAR, HERNA DUBLIN namésti Prace 1099/1, Zlin
Kaunicova 62, Uhersky Brod b
""""" BOUJBOI BURGER
POTRAVINY A NAPOJE B
) BRAZILEIRO
BOUTIQUE GURMAN Kvitkova 4323, Zlin Bragileire
Vavreckova 7074, Zlin Tel. 773 071 361
CERS’TVA VEJCE, MLECNE VYROBKY CANADA PUB
Ceska 4752, Zin Gahurova 5265, Zlin
Tel. 736 535 072 !
""""" DOLCEVITA
mﬁé\ll(ék? :g Zlin namésti Miru 12, Zlin
KAVA CAJ POHODA HARLEY PUB
Skolni 492, Zlin Dr. E. Benese 512, Otrokovice
Kvitkova 4352, 0CZlinTesco  Jo
Special. prodejny. Cerstvé prazend kdva. HOSPUDKA U PECIVALA
s Havlickova 1854, Otrokovice
LESKO-VELKOOBCHOD NAPOJO,SRO. |
K Rybnikiim 326, Zlin %
P & HOSTINEC U SKLENICKY
(aredl Svit — Rybniky, budova 326) SNP 1155, Otrokovice
MAKRO CASH & CARRYCRS.R.O. |
tiida 3. kvétna, Zlin — Malenovice KAPAVBA RE,S.[A!’,RANT .
""""" Benesovo nabrezi 2732, Zlin
MELADO S.R.0. - e
Priimyslovy aredl 127, Slavicin KAVARNA U PRIVOZU
Tel. 577011763, 777 905 910 Spytihnév 473
www.meladoeu
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ MOTOREST ZADVERICE
QUICKDELL.CZ Zadvefice 48
0CCentroZlin
Prodej chlazenych jidel. PANCAVA, ZAJEZDNY HOSTINEC
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Pancava 460, Zlin
IDEDINY ke,
ndm. Prace 1099, Zlin (budova Trznice) PIVNICE RYCHLY DRAK
e ee—— Divadelni 1333, Zlin
CHOCOMANIA i
Masarykovo ndmeésti 17, Uherské Hradisté RESTAURACE 9EVITKA By = TR
,,,,,,,,,, namésti Prace 1099, Zlin
LIQUORMANIA Tel. 778 434944
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté www.9evitka.cz
ROJAL CASH & CARRY RESTAURACE A KAVARNA CAFE RETRO
Stolarskd 2338, Uhersky Brod Masarykovo namésti 650, Vizovice
Malinovského 389, Uherské Hradisté oo
www.rojal.cz RESTAURACE A ZABAVNI PARK GALAXIE
rrrrrrrrrr Vrsava, Zlin
SYROVEKRALOVSTVI LUCIA | ke
Vicnovska 2344, Uhersky Brod RESTAURACE BARLI
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Mostni 123, Zlin
UMLSNEHOKOCOURA s
Masarykovo namésti 34, Uherské Hradisté RESTAURACE QUICKDELI
,,,,,,,,,, 0C Makro Otrokovice
KAVA-CA) e
Itracend 73, Kroméfiz RESTAURACE LOKART
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Lipa 300, Lipa u Zlina
PIVOVARKROMERIZSRO. [N |
Na Sadkéch 2798/9, Kroméiiz RESTAURACE MYSLIVNA
Tel. 573 500 573,797 990 600 ti. T. Bati 3250, Zlin
www.pivomaxmilian.z =~ el oo UH
""""" RESTAURACE NA KOUPALISTI
QUICKDELL.CZ Sazovice 222
Hulinskd 1799, Kroméiiz N,
Vyroba chlazenych jidel. RESTAURACE NA PRISTAVU
,,,,,,,,,, Priluky 178, Zlin
ROJAL CASH & CARRY s
Hulinskd 2322, Kroméfiz RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
""""" Lipa 259, Zlin
ROZNOVSKYPIVOVAR [
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém RESTAURACE NOVESTA SPORT s
Aredl Roznovské pivni lazné U Zimniho stadionu 4286, Zlin “ =
P Tel. 577 011805 s
""""" www.restauracenovesta.cz

I P2 vychytane.cz
e"’pll S.CZ o \’ fotoreporty | akce | parties
RESTAURACE PICASSO RESTAURACE KORUNA
Brouckova 5240, Zlin Tyr3ovo ndmésti 118, Uherské Hradisté
RESTAURACE TOMASOV RESTAURACE NA BASTE
U Lomu 638, Zlin Dlouhd 211, Uherské Hradisté
RESTAURACE U BARCUCHO RESTAURACE ORLOVNA
Mokra 5215, Zlin Marianské namésti 78, Uherské Hradisté
RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC RESTAURACE SPORT BABICE
Sokolskd 5147, Zlin Babice 413
RESTAURACE U JOHANA RESTAURANT NET
Vizovickd 410, Zlin — Pfiluky Jindficha Prichy 310, Uherské Hradisté
RESTAURACE U KAJMANA RESTAURANT PANOPTIKUM
L. Véchy 128, Zlin Vicnovska 2344, Uhersky Brod
RESTAURACE U SEPTIMA RESTAURANT ROTTER
Zardmi 78, Zlin Sromova 137, Uherské Hradisté
RESTAURACE U SOCHY SLOVACKA HOSPODA
Masarykovo ném. 21, Vizovice Hradcovice 68
RESTAURACE U STANKOD HOSPODKA NA KOVARNE oy
Lazné 47, Zlin — Kostelec MiSkovice 22 =R
Tel. 577 914 248 2 /> | Tel. 724184 266, 603 802 147 I ,
www.restauraceustanku.cz J%"“““"&im ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

»»»»»»»»»» POD STAROU KNIHOVNOU

RESTAURACE U TONKA
Masarykovo ndm. 414, Vizovice

RESTAURACEU VﬁGNERl']
Osvobozeni 655, Zelechovice nad Dievnici

RESTAURACE VLZAN
Pasecka 4431, Zlin

RESTAURANT SYMFONIE
Augustinidnsky dim, Luhacovice

SELSKA KRCMA
namésti 3. kvétna 1606, Otrokovice

SPORTARENA U JELENA
tf. 2. kvétna 1036, Zlin

U7 HRIiCHO
Kvitkova 124/11, Zlin

U JANKD
Osvoboditelti 597, Zlin

UNEONU
Masarykova 20, ZIin — Malenovice

UOSLA
L. Véchy 517, Zlin — Podhofi (OC Podhofi)

VPRACI

Kvitkovd 4323, Zlin
Tel. 725605 725
www.vpraci.eu

VALASSKY SENK
Lazenska 451, Vizovice

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

BALONCENTRUM BRESTEK
restaurant — penzion, Bfestek 316

LABRUSLA

Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté
MOTEL PEPCIN

Havfice 400, Uhersky Brod

RESTAURACE CORSO
Masarykovo ndmésti 147, Uherské Hradisté

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

Kolldrova 528/1, Kroméiz

R-CLUB
Krétkd 435, HoleSov — Vsetuly

RADNICNI SKLIPEK
Kovarska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A KAVARNA SCENA
Tovacovského 2828, Kroméfiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké namésti 24/9, Kroméiiz
RESTAURACE CUKROVAR

Palackého 162, HoleSov — V3etuly
RESTAURACE KANADA

Zlinska 1416, HoleSov

RESTAURACE U BRUNA

Velké namésti 45/35, Kroméfiz
RESTAURACE VODNI MELOUN
Velké namésti 34, Kroméfiz
RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

Tel. 573 505 650, 724 505 655
www.octarna.cz R
RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystiice pod Hostynem .‘f

Tel. 573393 111
www.brusenka.cz

PIGINLE

STARA MASNA, HUDEBNI RESTAURACE
Hulinska 2352, Kroméfiz

TACL RESTAURANT
Palackého 518/14, Holesov

ZAMECKA RESTAURACE HOLESOV \V4r4
F. X. Richtra 190, HoleSov :

Tel. 775573 099, 773 757 983 )
www.zameckarestauraceholesov.cz \ P)

/

2

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice
Tel. 739 604 043
www.hospodakycerka.cz

MOTOREST U PELIKANA
Zadova 586
www.motorest-u-pelikana.cz
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RESTAURACE U VYCHOPN{ VINARSTVI SKARECKY o SUNSET RESTAURACE
Jasenice 596, Vsetin Sokolska 703, Vracov | # 3] Prikop 4, Brno
Tel. 725456 727 7, IBC Centrum, 9. patro
RESTAURANT ALBERT MALEK www.vinarstvi-skarecky.cz S
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovskeé pivni lazné VINUM MORAVICUMA.S. HOTEI.Y
Vinafstvi a archivni sklepy
ROZMARYN RESTAURACE Hom némést}, Bzenec HOTEL BOBYCENTRUM ****
N . Tel. 737 557 040 . Sl |
Rokytnice 24, Vsetin Www.yinummoravicum.cz Sportovni 559/2A, Brno — Kralovo Pole | P RO VAg PO DN | K|
7L . MAXIMUS RESORT ‘
VINOTEKY ASTRO @ RNO Hrizni 42, Bmo
BALKANEXPRESS G S B . . . .
Zarémi 5523, Zlin AKTUALNE Z AKC CR, POBOCKY BRNO
CUBANA — MUSIC A COCKTAIL BAR
GALERIE ViN Jezuitskd 3, Brno Nase pobocka se v lednu a Ginoru tcastnila hned nékolika gastro-
Santraziny 5285, Zlin nomickych akci a dalsi nds cekaji. Pokracujeme také v organizova-
- - . . RUDOLF JELINEK ni odbornych seminafd pro nade ¢leny.
VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO ANTONINKA Jezuitska 582/17, Bmo
ndmésti Miru 9, Zlin Podnikovd prodejna V lednu jsme se prezentovali pii akci Svatebni dort roku v Praze a za naseho
uHl GALERIE SLOVACKTCHVIN prispéni se uskutecnila juniorska dortova show mezi gastronomickymi skola-
i Horek i .
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté RESTAURACE e S R S T
SLOVACKA VINOTEKA Nasledovala tcast a organizace pfi akci GastroJunior Brno Bidvest Cup 2016
Marianské namésti. Unerské Hradiéte ® /vis  BOULEVARD RESTAURANT a podpora cukréfské akce v Jeseniku O Priessnitzdv dortik”. V zavéru jsme
arianské namesti, Uherské Hradisté - Lidicka 1861/12, Bmo PR I lik Drétkovani, ktery bude v kvé 2
Tel. 774 087 654 Uspésné zrealizovali kurz Dratkovani, ktery bude v kvétnu pokracovat.
VINOTEKA RAJ VINA jAI:(%B: mist{ 6.8 Unor jsme zacali kurzem Karamel a v dubnu pripravujeme pro pokrocilé Ka-
Bif Luz{i 126, Uhersky Brod, tel. 733 373 775 akubské namésti 6, Brno ramel Il. Po kratké pauze jsme opét soutézili ve Frydku-Mistku pfi akci Pod-
ODTESCO, Uherské Hradisté, tel. 773 605 601 KOISHI beskydsky Jestér.
o Udolni1, Brno V bieznu jsme partnery 14. ro¢niku soutéze cukrait juniord — Moravky pohar
@ z LOKAL U CAIPLA 2016 ve Bzenci a ve dnech 17. az 18. bfezna soutéze Gastro Kroméfiz 2016.
GASTRO SI.OVACKO Kozi 115/3, Brno ) . ; . . . .
V planu nasi pobocky do kvétna je i kurz Airbrush. Chystdme také seminar Sou-
BETA BZENEC RESTAURACE NEKONECNO téZni menu, ktery povede Roman Sejval a ndvstévu ¢okoladovny v Madarsku.
Hotel, restaurace & penzion [}féﬁl Lidickd 1862/14, Brno Kontaktovat nas mlzete na akcbrno2015@atlas.cz nebo na tel. 602 585 214.
Némésti Svobody 760, Bzenec hotel , . . ;
Tel. 518 385 084 SAVOY KAVARNA & RESTAURACE Za tym AKC CR, pobocka Brno, Eliska Dernerova
www.hotelbeta.cz Jakubské ném. 1, Brmo

AdCamp 2016 OKORENI SEFKUCHAR

iz po sedmé pfinasi Centrum podpory marketingového vzdélani do Zlina jedine¢nou Mezinarodni kon-

ferenci marketingu v turismu AdCamp 2016, ktera se zaméruje predevsim na destinacni marketing, pla-

ce branding a marketing sluzeb v turismu. Zlinské kongresové centrum se tak 14.a 15. dubna 2016 pro-
méni v inspirativni misto pIné tematického know-how a praktickych case studies, propojenych
tématem ,LOVE FOR BRAND" aneb Kdyz se z vasi znacky stava srdecni zalezitost.

Text a foto: DdCamp

Chcete se dozvédét, jak se tvori destinace sni? Jak
vzbudit v ndvstévnicich pocit takové spokojenos-
ti a nadseni, ze propadnou vasi znacce, ¢i poznat
provézanost kvality sluzeb s tvorbou legendarniho
sove brandu“? Tyto a mnohé dalsi otazky zodpovi
v pribéhu letosni konference AdCamp 2016 $pi¢-
kovi odbornici z celého svéta i erudovani profesio-
nalové sirokého spektra provazanych obora.

V roli specialniho hosta se predstavi znamy séfku-
chai Zdenék Pohlreich. Svou pozornost zaméfi,
jak jinak, nez na vnimani kvality, tentokrat vak
v souvislosti s budovanim dobré reputace a také
znacky daného mista.

Dale se mUzete t&sit na Malcolma Allana, zakla-
datele britské agentury Placematters a jednoho
z nejvyznamnéjsich specialistd na place branding.
Do Zlina zavitd také Gildo Seisdedos, Uspésny
autor mezindrodniho bestselleru ,How to Manage
Twenty-First Century Cities” a uznavany profesor IE

Business School v Madridu. Z tuzemskych odborni-
kd pfijala pozvani Nora Dolanska, jenz je od roku
2013 feditelkou Prague City Tourism. Ze soused-
niho Slovenska pak pfiveze inspiraci Lenka Mata-
Sovskd, vykonna feditelka nejnavstévovanégjsiho
turistického cile - Regiénu Vysoké Tatry.

Svymi pfesné mifenymi dotazy potrdpi lektory
ocenovany televizni moderator Ceské televize,
Daniel Stach.

Druhy den bude jiz tradi¢né vénovan sérii interak-
tivnich workshopt, kde si budou moci ucastnici
vyzkouset fedeni redlnych case studies pod vede-
nim tuzemskych i zahranicnich lektor(. A samoziej-
mé nebude chybét ani unikatni studentska sekce,
Vv niz své sily zméfi reprezentanti vysokych 3kol se
zamérfenim na turismus, multimedialni komunika-
ce ¢i regionalni rozvoj.

Vice informaci a registrace na www.adcamp.cz




10% DPH

NA TOCENE PIVO?
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podnikatelii v pohostinstvi. Navrh ministra financi Andreje Babise byl vSak pomérné pirekvapivy, nicméné jej asociace vnima jako snahu

Q sociace hotel(i a restauraci Ceské republiky (AHR CR) podporuje zavedeni EET a zaroven dlouhodobé vola po snizeni darnové zatéze

navrh na pievedeni pokrmi a nealkoholickych napoji do této supersnizené sazby a pivo ponechat v sazbé zakladni.

AHR CR dlouhodobé podporuje snahu Minister-
stva financi a soucasné vlady k zefektivnéni vy-
béru dani a dalSimu snizovani sedé ekonomiky.
Elektronickou evidenci trzeb (EET) od pocatku
podporovala za podminky snizené sazby DPH
pro pokrmy v restauracich minimalné v sazbé
15% a aplikace EET na vSechny subjekty pfiji-
majici hotovostni platbu. Tento krok vnima jako
prilezitost ke zlepseni rovného postaveni podni-
katel@ na trhu.

AHR CR byla inicidtorem pozmérnovaciho névr-
hu pana poslance Frantiska Adamka (CSSD) na
prevedeni pokrmi a nealkoholickych napojl
do 10% sazby DPH. Tento navrh nyni ¢eka na
projednani ve tretim cteni v Poslanecké sné-
movné. Od pocatku jednani o zavedeni EET vola
AHR CR po soubé&zném zrevidovani sazeb DPH,
které byly v obdobi minulych vlad opakované
navysovany tak, Zze v soucasné dobé patii mezi
nejvyssi v ramci ¢lenskych zemi EU. Provozovny
verejného stravovani a zvlasté drobna pohos-
tinstvi na venkové se v soucasné dobé pohybuiji
na hranici ztratovosti také diky neiumérnému
danovému zatizeni, které je podhoubim pro rist
Sedé ekonomiky. Pfesto nepatfi restaurace a uby-
tovaci sluzby mezi obory, které by byly hlavnim
zdrojem Sedé ekonomiky a vykazovaly nejvétsi
neochotu k danovym odvodim. Mnohé obory,
véetné stavebnictvi, se pohybuji v oblasti sedé
ekonomiky mnohem vyraznéji.

AHR CR opakované vladé doporucuje snize-
ni DPH pro pokrmy a nealkoholické napoje
v restauracich, alesponn na docasné obdobi
do pIného zavedeni EET a jeho vyhodnoceni,
kdy by mélo, podle slov ministra financi, dojit
k pfehodnoceni dafovych sazeb v CR. Z tohoto
duvodu také presvédcuje poslance o schvaleni
vyse uvedeného pozménovaciho navrhu pana
poslance Adamka.

K samotnému zaméru snizeni DPH na 10% pro
cepovana piva:

« Tento navrh chape AHR CR jako snahu o podporu
pohostinstvi zejména malych provozoven, jejichz
hlavni prodejni komoditou je ¢epované pivo a AHR
CR i tuto snahu vité. Tyto provozovny budou silné
dotceny hlavné pfipravovanym zédkazem koufreni,
naklady spojenymi s provozem a zavedenim EET
a v soucasné dobé také celi vyrazné krizi na trhu
a kazdoro¢nimu poklesu trzeb. Zaroven ale tento
ndvrh pfinasi dalsi komplikace pro dariové subjekty
a v ramci jedné komodity zavadi dvé rozdilné sazby.

« AHR CR chépe tento krok spise jako prvni pokus
o pfehodnoceni sazeb DPH vladou za predpokla-
du, ze dojde k navyseni vybéru dani.

» Navrhované snizeni DPH na 15% pro pokrmy
a nealkoholické napoje od pocatku jednani s MF
prosazuje a vnima ji jako narovnani diskrepance,
kdy od roku 2005 dotovali zdkaznici a provozova-

telé restauraci tuto dan, nebot vstupy pro vyrobu
pokrmu byly danény ve snizené sazbé (dnes 15%),
zatimco samotné pokrmy byly po pridani lidské
prace danény v sazbé zakladni (tedy 21%). Tato
zména se tedy pravdépodobné neodrazi v konec-
nych cenach pokrmd, ale pouze narovna soucas-
né prostiedi podnikéani v gastronomii.

« Zavedeni 10% sazby pro pokrmy v restauracich by
naopak mohlo nékterym podnikateldm umoznit
tento rozdil promitnout do cen a nékterym provo-
z(m vefejného stravovani i naddle podnikat a vy-
tvaret dalsi pracovni prilezitosti.

- Dle AHR CR se do budoucna nabizi spise my3-
lenka zjednoduseni soucasné struktury DPH na
zakladni a snizenou sazbu s tim, ze snizena sazby
by byla napft. 12% a to na vSechny komodity, které
dosud do snizené sazby patii a na pokrmy a ne-
alkoholické napoje v restauracich. Za situace, kdy
se zefektivni celkovy vybér DPH, by to byl logicky
krok, ktery by v kone¢ném dusledku ozivil celko-
vou ekonomiku v CR.

AHR CR bude i nadale pokracovat v predkladani
argumentl a snaze vytvaret rovné prostiedi pro
podnikani a zaroven snizit celkovou darnovou zitéz
podnikatelli v oboru hotelnictvi a gastronomie. Bu-
deme radi, pokud se s nami podélite o své zkuse-
nosti a ndzory na toto téma.

Text: Vaclav Starek

BYT BARMANEM NENI NIC

JEDNODUCHEHO

ZAKLADEM JE VZDELAVANI

L

egendarni prazsky Bugsy’s bar loni oslavil kulaté dvacaté narozeniny. Prvni podnik,
ktery do Ceska ptinesl koncept opravdového a moderniho baru svétové trovné, je sta-
le v mnoha smérech unikatem. A to predevsim vyjimecné nizkou fluktuaci personalu

a propracovanym vzdélavanim personalu. Vite, kolik dfiny clovék zazije, nez se tady stane
profi barmanem a ziska tak pravo nosit k pracovnimu tboru sraky?

»Za ty dlouhé roky jsme si vypracovali pomérné
slozity a narocny proces teoretické i praktické
pfipravy,” ptiznava majitel Bugsy’s baru Vaclav
Vojit. Néktefi barmani tomu dokonce fikaji ,Vy-
soka skola barmanska“.

Profesni postup tu trva roky. Novéacek musi
ovladnout veskeré koktejlové receptury, na-
Cerpat znalosti o historii barmanstvi, naucit se
davat prvni pomoc, pochopit systém tnikovych
vychodd a mnoho dalsiho. Pokud to dotdhnete
az k nékolikadenni barmanské zkousce a Uspés-
né ji slozite, mizete si na sménu obléct sle - stal
jste se barmanem.

Takovym vlastnim vyspélym vzdélavacim sys-

témem se vsak muze pochlubit jen velmi malo
podnikl pusobicich v ¢eském pohostinstvi. Na
to se snazi reagovat Ceska barmanska asociace,
kterd je profesni organizaci pracovnikl plsobi-
cich v ndpojové gastronomii.

Jesté letos by asociace méla v Brné oteviit Narod-
novodobé historii. V tomto ,stfedisku védomos-
ti* Ceské napojové gastronomie budou ziskavat
dovednosti pro spravny vykon své profese tisice
barman, barist(i, pivnich i cajovych specialist(
z podnika po celém Cesku.

O tom, Ze nejde o Spatny napad, nepochybuje
ani Vaclav Vojit. Jakmile se o zdméru vybudovat

centrum dozvédél, nevahal a rozhodl se na do-
stavbu pujcit vlastni penize. ,Libi se mi ambice
vytvorit funkéni véc pro nas, lidi pisobici v gas-
tronomii,” vysvétluje.

Vzdélavaci centrum nabidne nékolik vyukovych
a tréninkovych sald, barmanskou knihovni¢ku
i muzeum. Budou se v ném poradat také zajima-
vé akce pro odborniky i $irsi vefejnost.
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Text a foto: Michael Lap¢ik, www.nepijubrecky.cz
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Mgr. Alexandy Burda

P
edagog pusob/a na Ustayy,

NETLACME NA HOSTA

bodnikny\, pohost/nsz‘w

ZKAZIME TIM DOJEM Z NAVSTEVY
béas se setkame v pohostinstvi se situacemi, které nelze nazvat jinak nez natlakem na hosta. Je tak mnohdy ¢inéno v dobré viie
O a predstavé o tom jak, spravné prodavame své zbozi. Bohuzel v pohostinstvi prodavame piredevsim sluzbu a kromé zbozi, je jeji nedéli-
telnou soucasti atmosféra. Az se na jazyku rozplynou vsechny chuté pokrmii i napoj, je to pravé atmosféra podniku, ktera se proméni
v kladnou emoci - zazitek. Tento dojem v hostu setrva mnohem déle nez pocit sytosti. Udélejme tedy par krokii k tomu, abychom nebyli jenom
prodejci usilujici o co nejvétsi obrat, ale abychom vytvorili opravdu pfijemné prostiedi. Ctéme fakt, ze v pohostinstvi jsme povysili zakazniky

na hosty. V modernim marketingu usilujeme o vztah se zakaznikem. Vzdyt staly zakaznik - Stamgast, je ta nejvyssi mozna uroven obchodniho
vztahu. Zamysleme se nad chybami, jichz se diky komunikaci dopoustime a pojdme se podivat na situace, ke kterym dochazi v nasich gastro-

nomickych podnicich. Zde jsem si dovolil vymezit nékolik , kritickych bodi” v komunikaci.

USAZENi HOSTU

Pohodovou atmosféru podniku utvaiime jiz pii
pfichodu a za¢ind jak jinak nez uvitdnim hosta.
Nasi hosté prichazi do podniku s rliznymi pred-
stavami o konzumaci a pravé tyto jejich pred-
stavy bychom méli zjistit kratkym neformalnim
rozhovorem. Jeho cilem by mélo byt dozvédét
se, zda host chce sedét v kufacké ¢i nekuracké
sekci, prisel se najist nebo jen na kévu a bude-li
sam nebo ve vétsi spole¢nosti. Pravé na zékladé
téchto zjisténi mizeme hostu nabidnout vhod-
na mista, jeden z prvnich predpokladd spokoje-
nosti. Tyto otazky vyzaduji empatii a vhodny tén
dotazovani, na misté neni lakonické vyjadfovani.
Rozhovor musi mit charakter nabidky. Neni-li
tomu totiz tak, hrozi, ze host nepochopi du-
vod naseho dotazovani a ma pocit manipulace.
V horsim pfipadé nabyde dojmu, Ze o néj bez
patficné konzumace podnik nestoji nebo je

,hostem druhé kategorie”. Naprosto nevhodna
a manipulativni otazka, kterd v nasich restaura-
cich ptichazi ¢asto bezprostfedné po pozdravu je
proto:,Budete jist"?

Vyborné si v této komunikaci vedou ty podniky,
které si mohou dovolit zaméstnat hostesky.

OBJEDNAVKA NAPOJU

Obsluha pfichézi s jidelnim listkem a dotazem:
,Date si k piti?” Je ziejmé, Ze tato formulace je pfi-
nejmensim nestastna. Nuti hosta vybrat si napoj
bez rozmyslu a bez ohledu na charakteristické
vlastnosti pokrmu. Tak stru¢nd otézka navic po-
strada jakoukoliv nabidku. Jakoby snad ani na-
bidka neexistovala a my se opét ocitli v restauraci
lll. cenové skupiny kam se chodilo pfedevsim na
pivo. Spokojenost hosta byla ¢asto charakteri-
zovéna slovy: ,Jesté jsem ani nesedél a uz stélo
pivo”. Bohuzel ani dnes o snoubeni pokrmd a na-

pojl, jednomu z vrcholnych uméni gastronomie,
nemUze byt fec. A je vice nez pravdépodobné, ze
dotaz ,date si...” v hostu neevokuje moznost ob-
jednat si aperitiv. Redenim je $koleni personalu v
oblasti abseilingu a aperitivem by nabidka restau-
race méla zacit.

DOPREJME HOSTU PROSTOR A POHODU
Pricinou k nespokojenosti hosta je persondlem
$patné pochopeny abseiling. Namisto uméni na-
bidnout konkrétni pokrm, napf. mou¢nik s tim
spravnym obchodnickym komentafem o jeho
chutnosti, ¢erstvosti a vyjime¢nosti se obsluha
omezuje jen na otazky: ,Jesté néjaké prani” pfi-
padné ,Déte si jesté néco” V nékterych podnicich
v pomérné kratké frekvenci uslysi host tuto vétu
hned nékolikrat za vecer. A to vzdy, kdyz obslu-
hujici usoudi, Ze si u stolu uz dlouho neobjednali.
Vice na www.stamgastagurman.cz/blog
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o vsechno predchazi nejkrasnéjsimu dni v Zivoté Zzeny? Jak miize vypadat zenichovo
svatebni rano... A jak to vypada, kdyz se nevésta stane prodanou? Pouceni, inspiraci
a hlavné dobrou zabavu vam pfinasi ve svych hrach Méstské divadlo ve Zliné.

PRODANA NEVESTA

Opera, které budete rozumét.

Rezie: Jan Antonin Pitinsky

Slavnou ,Prodanku” znd kdekdo. Ale jak dobre?
Nebojite se trochu toho, Ze je to opera? U nas ve
zlinském divadle nemusite. Hrajeme ji totiz tak, ze
ji budete rozumét.

Uslysite vSechny zndmé melodie: Pro¢ bychom se
netésili (v podani nejen hercd, ale i zaméstnancl
divadla), Dobra véc se podafila, Milostné zviratko
a dalsi. V predstaveni zazni v inven¢nim komornim
hudebnim aranzma, jehoz autorem je hudebni skla-
datel Mario Buzzi. Ale to neni zdaleka vie! Nebude-
te pfipraveni ani o atmosféru pouti a komediant,

ani o situace, v nichz ¢eské, pivecko” je nebesky dar.

Ryze herecké vystupy se misi s hudebnimi, reci-
tativy jsou stfidany voicebandem, tésit se mlze-
te na prvky tance i nového cirkusu. V rezii Jana
Antonina Pitinského vam chceme dokazat, ze
piibéh Jenika, Marfenky, Vaska, rafinovaného do-
hazovace Kecala a dalSich postav se muUze klidné
odehravat v soucasnosti, nebo v dobé jen nedav-
no minulé. Ze k piib&hu patii pfirozené veselé
a komické, tak i smutné a vazné tény. Ze Prodana
nevésta nezestarla.

DOKONALA SVATBA
Nechval dne pred obradem!”
Rezie: Michaela DoleZelova a Roman Vencl

USPECH NA GRAND FESTIVALU SMICHU

V PARDUBICICH

Svatebni den - rano. Billovo svatebni rano. Bill je
Zenich. Minuly vecer zapijel svobodu s kamarady
v hotelu. Néco je Spatné. Néco je jinak. Bill se pro-
bouzi v Gplné jiném svatebnim apartma. Ba co hui -
vedle Uplné jiné divky! Co se délo proboha minulou

www.StamgastaGurman.cz |

noc? Neni ¢as vzpominat — na dveie uz klepe Billav
svédek. A za chvili... jeho nevésta. Svét kolem Billa
se méni v tobogan. Nabira nezastavitelnou rychlost.
A jak to vsechno dopadne? Vezmou se?

Situacni komedie soucasného britského dramati-
ka o tom, Ze prava laska nakonec zvitézi, akorat se
musi zjistit, ktera to je, rozesmava hledisté celé Ev-
ropy jiz 20 let.

VZPOURA NEVEST

»Ldska je hezkd véc. Ale Fizek je fizek.”

Rezie: Janka Rysanek Schmiedtova

Vitejte v agentufe Beremese.cz - tradice, profe-
sionalita, pozitivni reference! Budete-li se vda-
vat, nesmite zapomenout na nic dllezitého: sla-
dit kytici s kravatou zenicha, objednat kolacky
a hlavné ziskat dusevni klid a vyrovnanost. Na
to i mnohem vic je doktorka Zapletalova cislo
jedna. Navstivte jeji psychologicky vycvik,Ja na
to mam!”“ zaméfeny na zvladani stresu, osob-
nostni rozvoj a vztahové poradenstvi. Co viech-
no predchézi tomu nejkrasnéjsimu dni v zivoté
zeny? Neni toho malo!

JSEM VELMI,

ALE VELMI SPATNY KUCHAR

R
Vafite? Co nejradéji? A co se vam moc nedafi?

Mohui fict, Ze ovladam spoustu cinnosti a femesel,
ale bohuzel vafeni mezi né nepatfi. Pres veskeré
snahy mych kamaradu jsem velmi, ale velmi $pat-
ny kuchaft. Nedafi se mi snad uplné vsechno. Je-

diné co opravdu zvladnu, je vyvar a pak oblibené
palacinky z détstvi.

Co vam nejvice chutna?

Mam rad témér viechna jidla. Ale jidlo by mélo
byt dobie pripravené a v piijemném prostiedi.
Rad davam prednost italské kuchyni, obecné
mazu fict, ze kuchyni lehké, rozmanité a chutné.
| kdyz ptiznam se, v Thajsku jsem si oblibil smaze-
né cervy a kobylky.

Pro¢ by si mél nechat muz usit oblek, kdyz jsou
plné obchody zbozi?

Odpovim pfimérem vhodnym pro tento casopis.
Parek s hoic¢ici a rohlik je taky pokrm. Ale srovnat
jej s perfektné pripravenym menu - vzhledové
a chutové vyvazenym jidlem, je preci jenom
podstatny rozdil. Navic, pokud je takové jidlo
servirovano v piijemném prostiedi s kvalit-
ni obsluhou, je pfimo labuznickym zazitkem.

ika, Ze oblek Sity na miru je jako tzasny kulinafsky zazitek. Provozuje médni krejcovsky salon ve Zliné a ma
i zkuSebnu - kancelaf v hlavnim mésté pro prazské zakazniky. Kdyz s nim mluvite, tak citite, Ze poctivé ie-
meslo jesté Zije, ze zakaznik je pan a slovo sluzba souvisi se slovem,,slouziti. Obléka také hlavu statu - prezi-
denta Milose Zemana. Re¢ je o krej¢im Jaroslavu Mejtovi, ktery ma rad svou praci, ale také dobré jidlo a piti.

Takovy je i rozdil mezi odévem konfekénim
a Sitym pfimo na miru a prani zédkaznika. Je to
o pocitu, kvalité a péci o zdkaznika. Parkem se
taky nasytime, ale dobra vecere ve vyborné re-
stauraci pfindsi i néco navic - neopakovatelny
vyjimecny zazitek. A tak je to i s oblekem. Je
to o pocitu! Dopiat si jednou za cas ten luxus
a nechat se hyckat.

Jak poznat, kdo ma oblek ity na miru, kdo koupil
v konfekci?

Kdo jednou mél oblek ity na miru, pfimo na pra-
ni, pozna ten rozdil okamzité. Stejné jako je roz-
dil v jidle, které si ddme v zavodni jidelné a tieba
zapékané brambory v ZIZI BARU v Praze. Mimo-
chodem, tam jsem mél dnes skvélé zapékané
brambory. Celd véc je tedy predevsim o pocitu,
o tom, zZe je oblek vsestranné vyvazeny na posta-
vu, zakaznik se ucastni samotného zrodu, ovliv-
nuje proces tvoreni, zvyrazni se prednosti posta-
vy, zpracuje se tak, ze je jako druhd kize, kterou
¢lovék ani nevnima. Je to jako Uzasny kulinafsky
zazitek, na ktery se potom dlouho vzpomina. Kdyz
uvidite oblek na miru a pfani zékaznika, poznate,
Ze je délany jen a jen pro né;j.

Jaké sluzby a sortiment mohu ocekavat ve vasi
zlinské prodejné?

V nasi prodejné se snazime uspokojit zikaznika
v celé skale jeho potieb. Protoze vétsSina muzl nerada
travi svij cas v obchodech, nabizime cely sortiment
sluzeb pro muze na jednom misté tak, abychom usetii-
li jejich cas. Mame Sirokou skalu spolecenskych oblekd,
volnocasové mody tzv. casual pro dennodenni pouziti,
boty, plasté, kosile, spodni pradlo, doplriky, pokryvky
hlavy i médni ponozky. Je samoziejmé, ze konfekéni
obleceni je typizované na prliimérnou postavu, kterou
ale skoro nikdo nema. Proto odév odborné upravime
na télo a pro potieby konkrétniho zakaznika.

Sijete také pro znamé osobnosti. Prozradite, pro
kterou bylo nejnarocnéjsi usit oblek?

Neda se fict, Ze zndma osobnost je narocnéjsi nez
,méné znamy klient" Ke viem se snazime pfistu-
povat stejné. VSichni jsou nasi vazeni klienti, ktefi
nas Zivi, a také musi dostat stejnou péci. Spise je to
0 atypicnosti té které postavy, kdy néktera je hodné
komplikovana svym rozlozenim nez jina. Obléknuti
takové postavy je spise pro nas urcitou vyzvou, jestli
to zvlddneme. Vzdy je to intenzivni prace, ale proza-
tim to vzdy dopadlo dobre.
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vatba - nékoho toto slovo dési, jiny je z néj skoro v extazi. At uz to mate tak nebo tak,

Kazdy ji chce mit per-
fektni. Kazdy touzi, aby
v tento den vsechno klaplo.
A kazdému s ni mize pomo-
ci specializovana agentura.
Protoze, ruku na srdce, roz-
bitd sklenicka a rozsypana
ryze uz dnes nikoho moc
neuspokoji.

O tom, jakd bude vase
svatba, rozhodujete jen
™4 a jen vy. Pfesto dnedni

svatebni agentury nabizi
rdzné sluzby, které vam mohou osudovy den
nejen vysperkovat, zpfijemnit, ale i zajistit, aby
bylo vse naprosto v pofadku. Zkuste se tedy
obratit na odborniky. Pomlzou vam s vybé-
rem mista, obleceni, vyzdoby jidla, ale i zabavy.
Nékteré agentury nabizi i néco navic. Jednou
z novinek je tieba tzv. faleSny svatebéan. Co
to je a k ¢emu slouzi? Asi na kazdé svatbé se na-
jde ¢lovék, vétsinou starsi, ktery ostatni neusta-
le nudi svymi dlouhymi a nudnymi historkami
¢i vzpominkami. Jak z toho ven? Agentura vam
doda clovéka, ktery bude vypadat jako jeden
ze svatebcanu. A ten, vyzbrojen informacemi
o daném potizistovi, se mu bude cely vecer vé-
novat. Poslouchat ho, zucastnéné prikyvovat
a smat se jeho zertdm. Diky faleSnému svateb-
¢anovi budou mit vsichni ostatni klid a doty¢na
osoba bude nadsena z pozorného posluchace.
A to je, vazeni, Casto za vSechny penize...

Text: red, foto: Samphotostock.cz

POZOR NA NEVKUSNE HRY A ZVYKY

Svatbu krom $patné organizace mohou poka-
zit nevhodné hry a nevkusné zvyky. ,Pamatuji
si, ze coby svédek jsem organizovala svatbu
svého bratra. Hosté pfinesli pékné dary, necha-
li dost penéz u Srankovani. Pak mi ale kterasi
teticka dala do ruky klobouk, Ze mdm vybirat
mezi hosty dalsi penize. Bylo mi hanba a odmit-
la jsem. Podivala se na mé jako na neschopnou
nanu a ja ji za chvili pfistihla, jak sama vybira.
Bylo to nesmirné trapné,” vylicila jednu vzpo-
minku Pavla F.

Krom nesmysIného ozebracovani hostl mizou
pfinést trapné chvilky i rizné zvyky - stahovani
podvazku nevésty zuby Zenicha, spole¢né po-
jidani polévky nevéstou a Zenichem déravou
1Zickou, povyk falesné milenky apod.

Svatebcané si obcas ponékud masochisticky
pfipravuji i radoby veselé hry - tanec nevésty
a zenicha se syrovym vajickem, tanceni se zZidle-
mi nebo hra na mrkanou. Jen malokdo dnes vi,
Ze pravé tyto a daldi hry maji dlouhou historii.
Pochézi z davnych cast, kdy se véfilo, ze pokud
svatebcané dostatecné ,potrapi” novomanzele,
zlym duchdm se novomanzelQ zzeli a nechaji
je na pokoji. Z toho samého divodu auta na
svatbach troubi a chystaji se rlzné blaznivé
a veselé dekorace, které maji za ukol odpudit
zlé duchy. Je jen na vés, jak moc chcete trapit
sebe i druhé nebo se naopak dobie bavit a mit
cely Zivot pékné vzpominky.

ona Solafova (PASION, s. r. 0.) uspofadala verejné finale cukraiské soutéze Svatebni
dort roku 2016, na jehoz zahajeni byl pfedstaven cukraisky vyrobek ve tvaru Zeny ob-

lec¢ené ve svatebnich Satech.

Nevésta z cukru je vysokd 162 cm, pies prsa ma
76 cm, obvod jejiho pasu je 55 cm a pies boky
méfi 80 cm. Je dilem autorek Pavliny Louckové
(Klobouckovic dortiky), Stani Mutlové (Punk-
RockCakes) a Hanky Rawlings (Hana Rawlings
Cake Design), které jsou zaroven porotkyné-
mi soutéze. Prace na tomto dile v rozsahu cca
300 hodin ¢istého casu probihaly od zafi 2015
v sidle firmy Klobouckovic dortiky ve Veleni.
Sladké saty jsou zhotoveny podle skutecné-
ho modelu médni navrharky Soni Hlavackové
z cukraiské modelovaci hmoty a fondanu tech-
nikami modelovani, airbrush, jedla krajka, tre-
zirovaci techniky, zdobeni bilkovou polevou
a ruc¢ni dokreslovani. V soucasné dobé jsou
k vidéni v celoro¢né otevieném Muzeu rekor-
dl a kuriozit Pelhfimov.

Zdroj, text: archiv Muzea rekordu a kuriozit Pelhfimov,

www.muzeumrekorduakuriozit.cz
Foto: archiv Svatebni dort roku, Honza Martinec

Hotel Pohoda, Luhacovice

www.pohoda-luhacovice.cz

HOTEL POHDIDN
Piedkrm
Marinovana Cervena fepa s farmaiskym bio
syrem, restovanymi seminky, ofisky a susenymi
Svestkami

Polévka
Slepici vyvar se $penétovou raviolou, kofenovou
zeleninou a jatrovou sedlinou

Hlavni jidlo

Rolovana kufreci prsa se salvéji, bramborové pyré
s mladym hraskem a karamelizovana karotka

s fimskym kminem

Dezert
Svatebni dort

Zamecka restaurace Holesov
www.zameckarestauraceholesov.cz |
Aperitiv ¥ir)
Sekt Bohemia Demi Sec (BRUT) ‘i_.-/
Cinzano Bianco s citronem

Predkrm

Kureci koktejl (banketka)

Prosciutto crudo se Zlutym melounem (banketka)
Marinovany losos Gravlax, toust

Krali¢i pastika Zamecka, nas chléb

Kozi syr v ofechové krusté, celerova remuldda,
fepné carpacio, vinna redukce

Polévka

Slepici vyvar s masem a domacimi nudlemi
Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky

a domacimi nudlemi

Hlavni chod

Svickové hovézi pecené, houskové a karlovarské
knedliky (citron, Slehacka, brusinky)

Kufeci Supreme plnény susenymi raj¢aty, mo-
zzarelou a bazalkou, baleny ve schwarzwaldské
Sunce, bramborové pyré, grilovana zelenina

Veprova grilovana panenka v Upravé sou-vide,
opékané rozmarynové brambory, grilovana
cuketa, bylinkovd omacka dvé barvy, salatek
samostatné servirovany

V restauraci pfipravi i jiné svatebni menu,
véetné rautu, dle piani snoubenciti.



U STANKU VAM PRIPRAVI SVATBU SNU

Z mnoho let se staraji o svatebni hosty majitelé Restaurace U Starnkui ve Zliné-Kostelci.
A je to znat. Hosté zde nachazi krasné prostiedi, rodinnou atmosféru, ale hlavné perfekt-

ni a profesionalné zvladnuté sluzby. A to rozhodné v dnesni dobé neni standard.

V SALONCICH VAM HORKO NEBUDE

Jsou situace, kdy se svatebcané pékné zapoti. Tu
u krajeni dortu, u vzajemného pojidani polévky
¢i u tance. Toto se ale nikomu U Stankd nesta-
ne. Nabizi totiz hned dva klimatizované salonky
s vlastnim vstupem i venkovnim posezenim.
Jsou zafizeny utulné, ale ziroven i moderné
a s neobycejnymi dekoracemi. Majitelé restaura-
ce Michal a Petr Stankovi vychazi svateb¢antim ve
vSem vstfic, takZe si hosté mohou zvolit i barevné
ladéni salénku a vyberou si kvétinovou vyzdobu.
Jak fikaji, ke kazdému zékaznikovi pfistupuji
s individudlni péci.

&5 TR i
5‘: -~ @ e

KDYZ LASKA PROCHAZI ZALUDKEM

Aby byl svatebni den opravdu nezapomenutel-
ny, musi byt vSe dokonale pfipraveno. A k porad-
né svatbé patfi i dobré jidlo a piti. U Stankd to
moc dobie védi. Proto maji pripraveny jidelnicek
tak, aby si z néj mohl vybrat opravdu kazdy. Sa-
moziejmosti je predkrm, polévka, hlavni jidlo
a zakusek. Vybrat si mGzete i z Siroké nabidky
teplych a studenych rautd.

www.StamgastaGurman.cz

PRIKLAD SVATEBNIHO MENU:

Predkrm

Hovézi roastbeef nakrajeny na jemné platky
s rukolou a bagetkou

Polévka

Hovézi vyvar s velkymi jatrovymi knedlicky,
masem a domacimi nudlemi

Hlavni chod

Teleci kyta $pikovana slaninou na ¢erveném
viné a kofenové zelening, stouchané bram-
bory s cibulkou na masle a anglickou slani-
nou, zeleninova obloha

Teply raut

Veprovd grilovana kyta podavana celd na
stojanku s obsluhou kuchare

Studeny raut

Francouzské syry (Picandou, Camembert,
Munster, Reblochon de Savoie, Comté, Four-
me D’Ambert)

Restaurace u Stanka

Lazné 47, Zlin-Kostelec

tel: +420 577 914 248
www.restauraceustanku.cz
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koordinatorkou svatebni agentury Juliana Blankou Cervenakovou jsme hovotili o akci
Svatba jako v pohadce, kterou uz nékolik let tato agentura porada. Jaké zmény a novinky
se chystaji? A co by poradila budoucim novomanzelim?

Vase svatebni agentura Juliana

porada uz nékolik let pravidelné akci
Svatba jako v pohadce, chystate pro
letosek néjaké zmény?

Ano a velké. Letos bude Svatba jako v pohadce
poprvé na vystavisti Floria v Krométizi a poprvé za
13 let nebude 1. kvétna, jak byli navstévnici zvyk-
li, ale na podzim 22. fijna. S novym mistem jsme
mohli zménit i datum, které je lepsi jak pro vysta-
vovatele, tak pro snoubence, ktefi planuji svatbu.

Proc jste presunuli akci ze zamku

na Vystavisté Floria Kromériz?

Nas lonsky 12. ro¢nik uz prekrocil kapacitu Ar-
cibiskupského zdmku v Kroméfizi. Na vystavisti
budou mit vystavovatelé vétsi moznost interak-
ce s navstévniky a vichni lepsi zdzemi. Loriskych
1300 navstévnikl a 60 vystavovateld nebude na
vystavisti zadny problém, jelikoz zde poradaji
akce i pro 60.000 lidi. Nebudou zde platit zad-
na omezeni u ochutnavek dortd, masovych a ji-
nych specialit. Restaurace budou moci opravdu
ukdzat svoji nabidku se vsi paradou. Stejné tak
i kosmeticky, zlatnici, fotografové a dalsi.

Jaké novinky na vystavisti letos nabidnete
navstévnikam Vasi akce?

Inspirace bude zachovéna, ziska ovsem S$irsi
zébér. 13. ro¢nik Svatby jako v pohadce bude
totiz pofadan v rdmci vystavy EXPO KROMERIZ,
kterd sa zaméfi nejen na svatby, ale také zdravi
a krasu. Navstévnik bude moci ochutnat riz-
né lahodné pokrmy, smoothies, seznamit se
s nejnovéjsimi kuchaiskymi trendy nebo si
pfimo na misté vyzkouset liceni, nechat si po-
radit ohledné ucesu, zdravi, zivotniho stylu,
vahy, jidelnicku atd., a to v§e svym zpUsobem
ke svatebnim pripravam patfi. Bude to ale za-
jimavé pro Sirokou vefejnost a nejenom pro
snoubence. Letos poprvé se hlavni prehlidky
zucastni také vice svatebnich salond a nejen
nas salon Juliana.

Méni se néjak pozadavky snoubencii?

Jsou narocnéjsi nebo naopak skromné;jsi?
Pfirozené jsou ndro¢néjsi. Zalezi jim nejen na
tom, aby dobfe vypadala nevésta, ale i zenich,
ktery byval v minulych letech spi$ opominan.
Také se vice snazi o originalitu hostiny. Jak po

vizualni strance, tak i po strance chutové. Ne ze
by odzvonilo tradic¢ni svickové, ale jako koordi-
natorka ochutnavam na svatbach ¢im dal tim
kreativnéjsi pokrmy.

Jaky je zajem o pajcovani svatebnich

a spolecenskych satu.

Chystate néco nového?

Vzhledem k tomu, Ze nevésty davaji ¢im dal
vice pfednost kvalité, rozhodli jsme se rozsifit
nasi nabidku luxusnich $atd americké znacky
Jasmine Bridal a stali jsme se vyhradnimi dis-
tributory této znac¢ky v CR a na Slovensku.

Pokud byste se méla sama vdavat,

na co byste si dala urcité pozor?

Rozhodné bych nepodcenila planovani. Kdyz
uz bych neméla koordinatora, urcité by nasi
svédci byli sezndmeni s tim, jak si nés svatebni
den predstavujeme, abychom se vyhli zmat-
kiim a nepfijemnostem ve svatebni den, kdy
uZ se neda nic napravit ¢i zopakovat...

Svatebni salon Juliana
Luxusni svatebni a spolecenské Saty

Moravské 3232, KROMERIZ
www.svatbysjulianou.cz
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oba se méni a stejné jako se dnes uz nenosi skrobené sukné, nenosi se uz ani svazané

svatebni obfady na pfedem urcenych mistech a nasledné oslavy pod nanosem pozlatka

a Slehackovych dorta. Dnesni snoubenci si radi vybiraji netradi¢ni mista, a stejné radi se
boufi proti kienové rolce a klasické svickové béhem slavnostniho obéda.

Jak se tak zd4, svatba uz je v dnesni dobé na-  dé doplnénou desitkami svi¢ek, dobrym jidlem
dobro vysunutd za dvefe oddaci siné a hledd a vynikajicim vinem, ke kterému to nemate diky
si svou cestu k jinym lokalitdm, mimo jiné i do  blizkosti vinafstvi nikdy daleko, a kdyz uz vas od
vinice. Pro¢? V dnesni dobé, kdy mlizete téméf  tance boli nohy, jednoduse zujete strevicky a tan-
cokoliv, chtéji mit klienti volnou ruku i pfi vy-  Cite bosky ve vecerni rose.
béru scenérii a atmosféry jednoho z nejvétsich
dn0 ve svém Zivoté. Pomérné casto si snouben-
ci zvoli jako svou svatebni lokalitu vinici nebo
pfimo vinafstvi — toto misto je vyhledavané
diky své neformdlni atmosfére, naprosté vol-
nosti, co se koncepce a scénére celého dne tyce, §
a v neposledni fadé zajisté také diky stale stou-
pajici oblibé vina, které se v posledni dobé stalo
pfimo zivotnim stylem.

MARIE SOTKOVSKA
Je spolumajitelkou agentury weWine, kterd

Vyhodou je také celkovad uvolnénost takovéto
svatby, v jednoduchosti je totiz krasa - vinice

v pIné sile s dozravajicimi hrozny, viudypfitom-
nou zelenou barvou a casto také s krasnymi
vyhledy do okoli, je mistem pfimo kouzelnym,
jehoz pfirozenou krasu podtrhnou jemné deko-

organizuje firemni akce, teambuildingy a svat-
by ve vinici. Vino a dobra zabava jsou jeji vasni,

% rada hleda cesty, jak je propojit v neobvyklych

kombinacich, jednou z nich jsou pravé svatby

Text a foto: Marie Sotkovska

race. Staci si predstavit pohodovou party v pfiro- ve vinici.

inzerce

HOTEL POHODA

JSME IDEALNIM MISTEM
PRO KONANI SPOLECENSKYCH
| FIREMINICH AKCI.

U NAS BUDE
VASE SVATBA
VvV POHODE

Salonky a2 pro 100 hostd

Pohodové ubytovani

Wellness hotel POHODA ##%#
Restaurace s moderni gastronorn

Wellness s whirpoolem
a bazénem, saunowvy svit

E-rmail: inf ohoda-luhs

www,. pohoda-luhacovice.cz 3nacing parkayant
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BLANKA CERVENAKOVA
SVATEBNI KOORDINATOR

Snoubenci poptévaji koordinaci u intimnich svateb
s poctem 30 i dokonce 20 hostt. Chtéji si svatbu se svymi
nejblizsimi uzit a preji si, aby cely den probéhl bez zby-
te¢nych prostojii a chaosu. Nevéstam také vice zalezi na

. Ing. PETR HRABEC
. OBCHODNI REDITEL KLENOTNICTVI

! Leto3ni sezéna navazuje v trendech na lofskou sezénu. V kurzu
¢ jsou kombinované zlaté snubni prsteny v bilo zlutém ¢&i bilo ¢erve-
tom, jak vypada jejich Zenich.V nasem salonu ma nejvét- ném provedeni. U ddmskych prstend postupné narlsta pocet ka-
8i ispéch modry slim oblek s francouzskymi rozparky. Panové i ment. Na druhou stranu se postupné vytraci celozluté prsteny. Pro
hodné oblékaji motylky a ksandy. Celkové je svatebni méda uvolnénéjsi. Co se tyce i mne osobné je nejvice potésitelny fakt, Ze si lidé ¢im dal vice potrpi
vyzdoby, je letosnim hitem barevna kombinace pastelové rizové a modré. Také i na 3pickovou kvalitu a obsluhu.

vie blystivé ve stylu Velkého Gatsbyho. e N N N

) : MICHAL GAJA
MARTIN LYSAK : DJ
FOTOGRAF A KAMERAMAN ‘
Trend ve svatebnim videu i fotografii je Uzce spjat s technickym vyvojem : V otdzce hudebniho programu nejsou
nejen foto a video techniky, ale i pocitacovych a televiznich technologii. i zadné zmény.Pofad plati, Ze dobry DJ
V posledni dobé je stéle vice pozadovan videozaznam ve formatu K4, ktery : musi zahrat vie od oldiesek, pres ces-
postupné prekonava vice znamé Full HD rozliseni. ké hity az po sou¢asné novinky. Cim

i dal vice se ovsem DJ zapojuje do role
Snoubenci stale ¢astéji pozaduji komplexni sluzby spocivajici ve sjedno- i neoficidlniho moderatora vecera,
ceni vizualnich styld. Patfi zde naptiklad origindlni svatebni oznameni, i v kurzu jsou rGizné spolecenské hry
pozvanky ke svatebnimu stolu, pfipadné oznaceni zasedaciho poradku : azabavné akce pro svatebni hosty.
u svatebni tabule, vytvoreni stylovych fotografii, videa a bookletd na
rGzné medidlni nosice. Vizudlni styl je ¢asto ovlivnén inspirujicimi misty, : Nejcastéjsi dotaz je — zvladnete \ "'GBN
kde se svatebni obfady a hostiny odehravaji. Mistem svatebnich obfadl se stale ast&ji i zahrat vie? Mate i dechovku ¢ cimbal? Pora- .
stavaji prostory, které jsou jim néjakym zplsobem blizké — obfady v pfirodé, kostelech, : dite ndm se soutéZemi a volnou zadbavou? Takze jak uz jsem
hradech, zdmcich, v zahradach u rodinnych dom( a v poslednich letech se obtady konaji : Fekl, zkuSeny DJ se stava jakymsi poradcem a spoluorgani-
i v kreativnich prostorech restaura¢nich zafizeni. i zéatorem vecera.

inzerce

ZAMECKA RESTAURACE
HOLESOV

BUDTE V KLIDU!
MY SE O VAS POSTARAME...

OSLAVY — SVATBY — FIREMNI AKCE

Zamecka restaurace Holesov 9
nameésti F. X. Richtra 190, Holesov
www.zameck arestauraceholesov.cz st
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Olomouc

BEAT

CO VAS CEKA?

® dvacet vybranych restauraci z Olomouckého kraje
® zajimavé tuzemské i zahrani¢ni kuchyné

® netradicni delikatesy, nové trendy v gastronomii

® vybrané regionalni potraviny a znacky

® pivni specidly, lahodna vina, prémiové destilaty

® Spickovi Séfkuchari, odbornici a osobnosti na pédiu
® program pro détské navstévniky

NEBUDOU CHYBET:

Regionalni kucharskeé Spicky Jaroslav Klar, Pfemek Forejt, Tomas Levy,
JanyZovy kuchai Radim Svacina nebo ,Chilliman” Tomas Novy.
Hvézdou sobotniho programu bude spisovatelka a moderatorka Halina
Pawlowska. Nedélni program vyvrcholi kuchafskou exhibici Zderika
Pohlreicha, kterému bude stejné jako loni asistovat EliSka Buckova.

VSTUPENKY:

Vstupné v predprodeji: 100K¢ / 350K¢ vstup + 10 gresli (festivalovd ména).
Vstupné na misté: 150K¢ / gresle budou k dispozici v aredlu. Zajistit si zvyhodnéné
vstupné v predprodeji miZete prostiednictvim sité Ticketstream nebo osobné

v Infocentru (podloubi olomoucké radnice) a v Bounty Rock Café

na tridé Kosmonauttd v Olomouci www.Garden FOOd FEStivaLCZ
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9 bnwlingl ’ restaurace

VELIKONOCNI
MENU

22. 3.-26.3.2016
www.9ewtka cz
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MLECNE ZAKLADNI
VYROBKY KORENI

TATARKA MAJONEZA

TEL.: 736 $35 072, 736 537 575
jirivalda@eentrum.cz

‘Karneval chuti

gastro - ochutndvky - kulindrské show

22.-24.dubna 2016

Vystavisté Cernd louka Ostrava

L.

> - -

Doprovodny program: - exkluzivni degustacni menu « ¢eské a regiondini speciality
« ochutndvky vin « barmanské show « kulindfiské show

Pri predlozeni tohoto inzerdtu v pokladné vystavy dostanete
k Vasi zakoupené vstupence jednu volnou vstupenku ZDARMA!

www. cerna_louka. cz Generdlni partner: Ia m ?_'-t
P

Organizatori: Zdstita: Medidini partneri:
®

ﬂ £ &
i , tamgast
US,TRAVSKE =E= 3 kI\/Irgjravskoslezsky & G u r?na n OST RAVA ! ! !

VYSTAVY :
=

Partnefi: . o ]
“""  Czechlourism kofolad uino‘)j HRUSKA’ B Didvest

napoje. zivot. emoce. n Foodservice

m moderni usporne .
ZNOVIN ZNOJMO, a.s.
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