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Mili pratelé, Stamgasti a gurmani,

jak pravi klasik, mdj je lasky cas, ja bych to ale
ted nasméroval spise k dobrému jidlu a piti.

Pravé v kvétnu totiz zazijeme jedny z nejvét-
sich gastrofestivalti v Cechach i na Moravé.
Prijméte proto pozvani do Kroméfize, Olo-
mouce, Brna, Prahy i Litoméfic a pak uz jen
ochutnavejte speciality mistnich podnik(
a lokalnich vyrobct. Vsimejte si zde pravé no-
vych chuti a kombinaci, které vymysli jejich
tvlrci ve snaze stvorit néco neobvyklého.

S blizicim se oteplenim rozkvetou také mno-
hé zahradky (mysleno ty restaura¢ni) a s vétsi
zizni stoupa i spotreba veskerych napoja. My
jsme se v tomto cisle zaméili vice na pivo.
Pivo, na které bychom méli byt hrdi, ze ho do-
kazeme tak dobte uvarit a pysnit se s nim, kde
to jen pujde. Stejné jako vino, i pivo ma svoji
Jkulturu” a své misto v gastronomii. A je jen
dobie, ze jsou lidé, ktefi i nad pivni kulturou
premysli a dale ji rozviji.

Ochutndvat a pozndvat je stéle co, jen nékdy
musi ¢lovék za novymi zazitky zvednout za-
dek a vyrazit. Zveme vas proto do italskych
vinarstvi, kterd uz nékolik generaci vyrabi
skvéla vina. Vydejte se tfeba na Slovacko, kte-
ré zije mistnim folklorem a dodrzuje tradice
svych predkd.

A pokud uz premyslite, kam na vikend za
odpocinkem, pfipadné kam v lété na dovo-
lenou, pak mam pro vas tip - lazeriské més-
te¢ko Luhacovice s mistnimi restauracemi,
kavarnami a hotely.

Pfeji vam pFijemné cteni.
Jaroslav Strecha, vedouci ¢asopisu

partner
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VARITE RADI S PIVEM?
PROZRADITE VAS OBLIBENY RECEPT?

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
RESTAURACE
HOTELU POHODA
LUHACOVICE

JNVarim rdd s pivem, které je méné horké. Diky
tomu tak vynikne prijemnd chut chmele. Mo-
mentdlné mdme v nabidce hovézi krk na cerném
pivu Master a horké cokolddé s celerovym pyré.
Pouzité pivo by mélo byt kvalitni tak, aby se dalo
vychutnat i u samotného jidla. Vyplyvd z toho, Ze
ne kaZdé pivo je na vareni vhodné. To si ale musi
uz kazdy vyzkouset sam.”

RADIM SVACINA
SEFKUCHAR
RESTAURACE U PREMKA
OPAVA

,Nedd se rict, Ze bych s nim vafil rdd, ale do nékte-
rych receptii prosté patii a nedovedu si jej bez néj
predstavit. Oblibenych receptu je spousta, pivo
rdd pouzivam ke grilovdni a hlavné do mého piv-
niho guldse!”

JOZEF HANISPAK
SEFKUCHAR
PENZION BRUSENKA
BRUSNE

,Urcité ano, pivo je oblibend slozka nékterych po-
krmd. | v nasi restauraci mizete ochutnat recep-
ty s pivem. Uz od 14. stoleti jsou zndmy zminky
o vareni prvnich pivnich polévek, aby tak zvétra-
Ié pivo nepfislo nazmar. S pivem vznikaji pokrmy
vyrazné chuti, které rddi zafazujeme do nasich vi-
kendovych menu. | letosni jarni menu obohatime
o svdtecni pivni polévku. V mém oblibeném recep-
tu spojuji v pivni polévce chut svétlého piva s chuti
zdzvoru a citrénové stdvy. Jemnou chuti polévky,
kterd je navic zdravd a sytd, budou zdkaznici jisté
mile prekvapeni.”

www.StamgastaGurman.cz

STANISLAV ZUKAL
SEFKUCHAR
CULINARY INSTITUTE
JULIENNE

RAJHRAD U BRNA

,Pivo md v Ceské republice nesmirnou popularitu,
proto je témér nemozné jej v ceské gastronomii vy-
nechat. Klasikou, kterou rdd pfipravuiji, je napfiklad
kapr marinovany na cerném pivu. V tomto receptu
se krdsné snoubi typické ceské suroviny, které vyuZzi-
vali nasi predkové od nepaméti.”

JAROSLAV KLAR
SEFKUCHAR
RESTAURACE LOBSTER
oLomMoucC

+Ano, a rddi. Naptiklad z erného piva varime za-
jimavou pivni omdcku. V jidelnim listku nasi hosté
najdou panenskou svi¢kovou sous-vide podd-
vanou prdvé s touto omdckou, spolu s kroupami
s ventricinou a rizi¢kovou kapustou v balsamicu.
Moznd to mnohé prekvapi, ale pivo ddvdme i do
jednoho naseho oblibeného moucniku, ktery se
jmenuje pivni espuma. MiZu prozradit, Ze se skld-
dd ze svétlého leZdku, slehacky a z vytazZku z fas.
Uprava probihd ve stylu molekuldrni kuchyné”

PREMYSL KOS
SEFKUCHAR
RESTAURACE

A PENZION U JOHANA
ZLiN

Pivo se skvéle hodi k veprovému, a to obzvldst
tmavé nebo polotmavé. Pouzivdm ho nejradéji
spolecné s cesnekem, medem a bylinkami (tymi-
dn, rozmaryn) ve formé marinddy, a pak s masem
nejlépe na gril”

Vydavatelem magazinu Stamgast & Gurman je ve spolupraci s regionalnimi restauracemi a gastropodniky
Jaroslav Strecha, Te¢ovice 340, Zlin 4, 763 02, ICO 645 23 683. Registrace MK CR E 18555. Bezplatny magazin vychézi jed-
nou za dva mésice v nakladu 20.000 vytisk(. Toto &islo vyslo 5. 5. 2016.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz, inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 777 862 625.

Grafickd Uprava a zZlom: Martin Lysak. Neoznacené fotografie Samphotostock.cz.
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JEDNOHUBKY

HROMOVY KOREN, JINAK RECENY SPARGL
VALASSKY HODOKVAS | SOUSEDSKA HUSICKA
P odborniky na moderni gastronomii a vyrobci kvalitnich potravin
na litomyslskych naméstich, aby vzdali hold Magdalené Dobromile
Rettigové, prikopnici ¢eské kuchyné. Tématem letosni méstské gastro-
slavnosti je ,Hromovy kfen, jinak feceny $pargl” — dnes nejcastéji chiest.
Od 16. do 20. kvétna se uskutecni Gurmanska pout po restauracich,
Rettigova znovu ve skole, galavecere a vecery pro gourmety. V sobotu
21. kvétna pak propukne Gastrofestival s programem na pdédiu, sou-
téz Svickova Open a vecerni Valassky hodokvas. V nedéli 22. kvétna se
mUzete tésit na Sousedskou husic¢ku (spole¢ny obéd servirovany pod

sirym nebem) a soutéz o nejlepsi domaci babovku. Vstup na vsechny
akce je volny. Vice na www.gastroslavnosti.cz

opaté se sejdou gourmeti, milovnici dobrého jidla a piti s kuchafi,

SLOUPEK
BYLINKARE
STANDY

PRO DOBRY DECH
ADOBROU ZLU¢

JABLECNIK OBECNY
MARRUBIUM VULGARE

Jablec¢nik je vytrvala bylina az 50 cm vysoka,
v horni ¢asti rozvétvena.

GULAS cup
ZLIN 2016

V

zpfiijemni ziva hudba - country Jizané.
Vice na www.gulascupzlin.cz
. N

poradi jiz 3. ro¢nik soutéze amatérskych tyma ve
vareni kotlikového guldse na otevieném ohni se
uskutecni 4. €ervna od 10.00 hod. piimo v centru
mésta, na farské louce, naproti méstského kostela ve Zliné.
Ocekéva se Ucast az 10 soutéznich tym(, které se poperou
o Zlatou varecku a titul Gulasového krale mésta Zlina. Po cely
den je pfipraven program i pro rodiny s détmi - jizda na po-
nikovi, bazének, trampolina, prilezky, ukazka prace psovodu
Méstské Policie Zlin a oblibené opékéni Spekackl. Vecer pak

Pro lécivé vlastnosti si jable¢niku vazili uz
i Egyptané, ktefi ho pouzivali jako Iék proti
i kasli. Jable¢nik byl také posvatnym olejem
boha Hora, jehoz socha se o svatcich timto
olejem pomazavala. Olej se také zapaloval
v chrdmech, zadal-li se od néj projev prizné.
O jable¢niku se zminuje fimsky spisovatel
Plinius a recky lékaf Hippokrates. V georgi-
anskych dobach se jable¢nik pouzival pfi vy-
robé piva. Rimané ho pouzivali jako repelent
i proti moucham. Jable¢nikové pastilky proti
i kasli byly kdysi oblibené v Londyné, kde se
prodévaly na trhu ve stancich pfimo z ru¢nich
vozikd. Rostlina se uplatnila také na venkové,

AJEMSTVi BOHYNi

RELAX, ODPOCINEK A DOBRE JIDLO
adherna krajina Bilych Karpat i tajemno bohy-
N ni - tak vypada Zitkova. Skvélé zazemi pro jeji
poznani objevite ve c¢tyrhvézdickovém well-
ness Hotelu Kopanice, kde najdete pestrou skalu kom-
fortnich pokojd od jednollizkovych po rodinné suity.
K odpocinku a relaxaci mdzete vyuzit hotelové well-
ness centrum s bazénem, fitness centrum, biliar
a dalsi aktivity. Pro déti je k dispozici herna a venkov-
ni hiisté. Tésit se mizete také na vybornou regionalni
gastronomii. Hotel Kopanice je vhodny pro rodinnou dovolenou,
vikendové pobyty, potadani rodinnych oslav i firemnich akci.
Vice na www.hotelkopanice.cz

VALASSKE MUZEUM V PRIRODE
ZAHAJUJE SEZONU

ro nadchazejici navstév- A
nickou sezonu pfipravilo  yu adcid pmUZEUM Y PRIRODE
Valasské muzeum v ptirodé

V ROE™MOVT PO BADRCETEM

PARTIORE KILILTERE L PALATICA,
LL T

vRoznové pod Radhostém celoutadu
novinek.Vroce 2016 muzeum otevie
svébrany310dnivroce.Pfipravuje na 50 programd, 3 folklornifestivaly, 10 vy-
chovné-vzdélavacich poradd, 4 vystavy a 9 nabozenskych obradu. ,Vletosnim

roce chceme svoji programovou nabidku zaméfit na déti. V muzeu budou moci

proZzit prvni prdzdninovy den, uzit si pfiméstsky tdbor, privitat skolni rok a strdvit
podzimni prdzdniny,” tekl Jind¥ich Ondrus, feditel muzea. Pro zvidavé,,malé”
navstévniky budou zaméreny porady Slabikar devatera femesel (28. kvétna)

a Hrava dédina (20. srpna).

Programovou nabidku doplni pofady: mezinarodni tvirci dilny fujaristd — Se-
tkani s fujarou (21. - 22. kvétna), Koncert Hudby Hradni straze a Policie CR
(4. ¢ervna), tfidenni folklorni festival Ondrasova valaska (10. - 12. ¢ervna). No-
vinkou bude pofad prezentujici ¢innost handicapovanych ,Bourdame bariéry”
(18. ¢ervna) a Koncert skupiny Fleret,PRO LIBUSIN” (8. ¢ervence).

Vice informaci na www.vmp.cz

kde dojicky pouzivaly listy na cisténi dizek
a maselnic.
Jablecnik povzbuzuje chut k jidlu, posiluje tra-

vici trakt, pfi kataru prddusek uvoliiuje hleny.
Ma vlastnosti podobné chininu pfi malarii.

" Vice o tom, jak jable¢nik péstovat a o dalSich
bylinkach se doctete na www.zlin.cz

FOR GASTRO & HOTEL

. Veletrh FOR GASTRO & HOTEL

BUDE LETOS NEJVETSI VE SVE HISTORII

S

tejné jako loni, budou i letos prvni podzimni dny v PVA EXPO
PRAHA ve znameni mezinarodniho veletrhu hotelového a re-
stauracniho zafizeni, potravinafstvi a gastronomie. Veletrh FOR

% GASTRO & HOTEL se uskute¢ni od 29. zafi do 2. fijna jiz posesté. Letos-

ni ro¢nik je tim nejvétsim, ktery se kdy na letrianském vystavisti konal.

Sesty ro¢nik veletrhu FOR GASTRO & HOTEL bude stejné jako minu-

i |é ro¢niky pfedevsim kontraktacni. Ve dvou halach, vcetné té nejvétsi

na vystavisti PVA EXPO PRAHA, cekaji na navstévniky nejen ti nejlepsi
vyrobci a dodavatelé potravin a napojl, ale také moderni technologie
a vybaveni pro HORECU. Uz v lorském roce zaznamenal veletrh vysoky
narust jak vystavovateld (v porovnéni s rokem 2014 o 28 %), tak cisté
vystavni plochy (o 44 %). Leto3ni ro¢nik proto bude se 14 tisici metry
Ctvere¢nimi tim nejvétsim ve své historii. ,Tento rok se veletrh propojil
s novymi projekty a oborovymi subjekty z gastronomie, které ptinesou
zucastnénym firmdm na veletrhu nové zékazniky a obchodni kontakty,”
uvedla manazerka veletrhu Milena Fernandez.

Navstévnici mohou ocekdvat expozice rozdélené do dvou ¢ésti. Hala
1 bude vy¢lenéna pro technologie a vybaveni pro HORECU, potraviny
anapojeidoprovodné programy.V Hale 7 se uskute¢ni kontraktacni dny
velkoobchodu JIP, a.s. potravin a ndpoju. Veletrh si rozhodné nenechaji

i ujit zakaznici z maloobchodni sité a profesionalové z odvétvi HORECA.
i Vice informaci na www.for-gastro.cz



MOJE SLOVACKO
ANEB U TETICKY NA DEDINE
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o TEHOLET

viené dvefre, velka lavice, na ni dvanact déti jako schodecky, prostieny stul, stara kamna aj s troubou na vdolky, v loznici duchny aj obrazek

B ilé staveni, zelena podrovnavka, muskaty v oknech, velka vrata, hromada sena na voze, hnij, kadibudka, slepice, kralici, ovce a koza. Ote-

nad posteli, vSude cisto a ttulno...

Nedivate se na pohadku, ani jste se nevratili do
minulého stoleti. Jen jste nahlédli do chalupy
Borsice v Parku Rochus v Uherském Hradis-
ti, ktera se na 8 tydnG proméni v ,domov” pro
déti prvniho slovackého pfiméstského tabora.
Tabor v duchu tradic a folkloru pfipravilo In-
formacni centrum pro mladez ve spolupraci
s Regionem Slovacko, DDM Sikula a Parkem
Rochus v Uherském Hradisti. A na co se mohou
déti tésit? Na kazdy den maji pfipraveny pestry
program - dozvi se spoustu informaci o tradi-
cich, krojich a zvykoslovném roce, zkusi si kroj aj
modrotisk, malovani tupeské keramiky, malova-

ni ornamentl na tri¢ka, kluci budou stavét plot
kolem chalupy. A k tomu je vSechny ¢eka starost
o hospodafstvi, okopavani brambor, vinohra-
du... Tety budou pfipravovat domaci pomazan-
ky, sirupy, péct buchty. Nebude chybét koupani
v neckach a opalovani na travé. Prosté vse bude
tak, jako to bylo za starych ¢asti na prazdninach
u babicky nebo u teticky.

Vice informaci na www.najdicestu.cz,
www.slovacko.cz, piihlasky - www.ddmsikula.cz,
fotky a videa FB - MOJE Slovacko aneb

u teticky na dédiné

REGION SLOVACKO

V KUCHYNI

O

Posledni sobotni kvétnové dopoledne se Slovacka
trznice rozvoni poctivou tradi¢ni slovackou kuchyni
a to nejen na talifich ¢i ve sklence vina. Urcité bude
vonét i nové DVD To nejlepsi ze Spetky Slovacka,
které vydala a slavnostné pokiti Regionalni televize
TVS s Regionem Slovécko. Kitit se budou i stranky
dalsiho dotisku velmi Gspésnych Kucharek tradic-
nich pokrmt na Slovacku. Navstévnici se mohou

JizDA KRALU

chutnavka krajovych specialit, kiest DVD To nejlepsi ze Spetky Slovacka i prodej vel-
mi uspésnych Kucharek tradi¢énich pokrmt na Slovacku - na to vie se muzete tésit
v sobotu 28. 5. od 8.00 do 12.00 hod. ve Slovacké trznici v Uherském Hradisti.

tésit na ochutnavku specialit z obou dill kucharek
i degustaci vina ze Slovacké vinarské oblasti a to
vée za doprovodu cimbalové muziky.

Nenechte si ujit svatek poctivé slovacké kuchyné
ve Slovackeé trznici v Uherském Hradisti!

Vice informaci na www.slovacko.cz

PROJEDE SLOVACKEM

/

slovackou pohostinnost.

veme vas na Slovacko, na jednu z nejkrasnéjsich tradic¢nich folklornich slavnosti, na
jizdu kralt. Letos se uskutecni v Kunovicich a o tyden pozdéji ve Viénové. Nechte se
unaset pestrobarevnymi kroji, zvuky cimbalu, lidovou Zivelnosti a uzijte si tradi¢ni

Jizda kral( se kona v obdobi svatodusnich svat-
kG, kdy kiestané oslavuji seslani Ducha svatého,
z pohanskych dob pretrvala oslava plnosti Zivota,
krasy a sily mladi, coz souviselo s vrcholicim jarem
a prichodem slunovratu. V cele privodu jedou
na konich praporec¢nik a vyvolavaci, za nimi jede
kral ochrafiovany pobocniky s tasenymi Savlemi,
privod uzaviraji dalsi vyvolavaci a vybérci. Krdl
i pobocnici jsou vzdy obleceni v div¢im slavnost-
nim kroji, kral - chlapec ve véku 10 az 12 let - ma
tvar zahalenou pentlemi a v Ustech svira bilou rGzi
jako symbol nevinnosti, vznesenosti a micenlivos-
ti. Cela druzina si svého krale stfezi a jezdci vtipny-
mi verSovanymi vyvolavkami poukazuji na dobu
a vlastnosti obyvatel obce.

Jizda krald byla 27.11.2011 zapséna na Reprezen-
tativni seznam nehmotného kulturniho dédictvi
lidstva UNESCO.

NECHTE SE UNASET

PESTROBAREVNOU KRASOU SLOVACKA!
Kunovice

20.5.-22.5.2016, www.mesto-kunovice.cz
Viénov

27.5.-29.5.2016, www.jizdakralu.cz

Vice informaci na www.slovacko.cz
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Garden Food Festival

14.-15. 5. 2016
Smetanovy sady, Olomouc

malych pivovarq, klasickych pivnich znaéek a prémiovych destilatia se predstavi 14. - 15. kvétna ve Smetanovych sadech v Olomouci

V ice nez sedm desitek restauraci, vyrobcti delikates a netradi¢nich pokrmii, regionalnich specialit ¢i zdravé vyzivy, véetné vinafiu,

6 | www.StamgastaGurman.cz

PREDSTAVI GASTRONOMIIV MNOHA PODOBACH
na druhém rocniku festivalu dobrého jidla a piti pod Sirym nebem.
Svého druhu unikdtem olomouckého food fes- rec a foodbloger Lukas
tivalu bude opét menu univerzitni menzy nebo  Hejlik. Cooking show na
nabidka studentskych polévek. Ve spolupraci  pddiu vyvrcholi pficho-
s Olomouckym krajem se nové budou prezen- dem Zderika Pohlreicha,
tovat stfedni odborné skoly se zaméfenim na  kterému bude i letos asi-
gastronomii. Doprovodny program festivalu  stovat Miss roku 2008
nabidne mimo jiné détskou zénu, kde jsou pfi-  Elika Buckova. Séfku-
praveny aktivity pro nejmensi navstévniky pod  chaf Anthony Orjollet
taktovkou olomoucké Pevnosti poznani. z norského Stavangeru
pfijede s konceptem jed-

Sobota, kterou bude moderovat Petr Kral zRadio- noduché severské ku-
zurnalu, nabidne napfiklad cooking show Haliny  chyné z ryb a mistnich
Pawlowské, skvélych séfkuchatli Jana Puncocha-  produkt. Jesté predtim
fe z prazského Grand Cru nebo Romana Loubala  se na pddiu vystridaji
z brnénského Borgo Agnese, jakoz i domacich  zastupci vyrobcl regio-
mistrG kuchafl Pfemka Forejta (Entreé restau-  nalnich potravin a zna-
rant), Tomase Levého (Atmosphere restaurant)  cek. Asijskou kuchyni
a Jaroslava Klara (Lobster restaurant). Chilliman  predstavi Petr Hene$

o« Tomas Novy tradi¢né posune vybranym dob-  (3éfkuchai v zazitko-

o rovolnikm hranice pélivosti. Becherovku, jak ji  vé pop-up konceptu

% mozna nezname, predstavi jeji ambasador pro

e Ceskou republiku Jifi George Némec.

x

e Nedélnim programem provede navstévniky he-

Forbidden Taste) a Ondiej Hutnik (sous chef
v hotelu Mandarin Oriental), zdravou stravu
pak znamd autorka veganskych kucharek
Veronika Chladkova. Letem whisky svétem

- tak nazval své vystoupeni Zdenek
Kortis z olomouckého The BLACK STUFF Irish
Pub & Whisky Bar.

inzerce

GoldCock

Spolec¢nost

RUDOLF JELINEK a.s.
Vas srde¢né zve na
Garden Food Festival
2016 poradany dne
14.a 15. kvétna 201
na vystavisti Flora

v Olomouci. WHISKEY
INGLE MALT

1992

Prijdte degusto
jedinecnou whis

Gold Cock, rocnik:
1992, 1995 a specialni
pInéni pfipravené pro
Black Stuff Olomouc
poprvé prezentované
na Garden Food Festi-
valu v Olomouci.

Gold Cock Single Malt Whisky 1992 and 1995

| FNGLE MALT

BARA| | RAICH

1995

St

Vice informaci najdete na
strankdch vemena.cz

Nebo nas kontaktujte

na tel. ¢isle 776 333 338

(Martin Svacinka)

¢i e-mailem: vemena@vemena.cz
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Garden Food Festival

CHCETE SE STAT SYRAREM?

Pridejte se k nasi rodiné Boutique Gurman

V kazdém mésté miize byt
pékna syrarna. Pokud je vam
_ . blizka kvalitni gastronomie,

"= mate podnikavého ducha a jste
" tymovy hraé se smyslem pro
humor, starite se clenem nasi
franchisingové sité. Na syrarské
mapé Boutique Gurman muze
byt brzy i vas obchtidek.

vemena.cz

Syrari z Boutique Gurmdn
zvou vsechny do svého

stdnku na Garden Food
Festival 2016.




VARENI POD SIRYM NEBEM
JIZ POSESTE NA OCTARNE

v aredlu hotelu Octarna, jiz tradi¢ni gastronomicky Moravia Food Festival. Vzhledem k obli-

P ro pratele a pfiznivce dobrého jidla a piti se bude konat ve dnech 27. - 29. kvétna v Kromé¥izi,

benosti a stéle vétsi navstévnosti akce porada hotel Octarna letos jiz Sesty ro¢nik.

Festival se uskutecni za Ucasti vyhlasenych spe-
cialistl z oboru gastronomie a hotelnictvi. Cilem
a myslenkou festivalu je predstavit a prezento-
vat kvalitni podniky vybranych mést, se kte-
rymi se ndvstévnici mohou setkat pod jednou
stfechou. Letos se festivalu zucastni hotel Vega
(Pozlovice), restaurace Tomasov (Zlin), restaura-
ce Cukrovar (Holesov), hotel Octarna, restaurace
Brasserie Avion (Roznov pod Radhostém) a re-
staurace Harley Pub (Otrokovice).

Navstévnici budou moci ochutnat degustacni
predkrmy, polévky, hlavni chody i dezerty. Tésit
se mohou tfeba na marinovanou panenku v ty-
mianovém extra virgine s cesnekem se salatem
z Cervené c¢ocky a domacim olivovym chlebem
nebo na hovézi steak entrecotte s wasabi ma-
jonézou a pecenou hlivou na kminé s blansiro-
vanou zeleninou. Pfipraven bude také ustfi¢ny,
humfi a rybi bar, $neci na rGzné zpasoby, bar s mi-
chanymi ndpoji, stdnek s moravskymi viny nebo
vybornym mistnim pivem z pivovaru Lobkowicz.

Béhem celého vikendu bude probihat bohaty

doprovodny program. Nedilnou soucasti je
i live vareni pfimo na podiu, kde se predstavi
Petr Erin Kovag, finalista soutéze Kuchar roku
2015. Petr Erin Kovac je mistrem svého oboru,
ktery nékolik let pfipravoval pokrmy ve Francii,
ale i na Kubé.

V patek i v nedéli bude vatit live pfimo na
podiu Vaclav Forman, piredseda Asociace ku-
chafl a cukraid CR, poboc¢ky Severni Morava
a Slezsko, spolecné s jeho tymem. Prezentovat
budou jidla, kterd byla Uspésna na vyznam-
nych gastronomickych soutézich v CR i ciziné.

Déle je pripraveno také vystoupeni Zdenicky
z Masterchefa Cesko, ktera je vyhlasena nejen
svymi dezerty. Udélosti bude i porcovani Cerstvé-
ho mecouna o vaze cca 40 kg, ktery bude uloven
na udici rybarem ze Sri Lanky jen par dni pred ko-
nanim festivalu. Tuto rybu pak i ochutnéte!

Své ratolesti budete moci zapojit do viru déni
pohadky. Divadlo détského divaka s Michae-
lou Borosovou bude hrat v mistni kapli. Ceka

6. rodnik

vas i free style s Barmani Zlin a s trochou ohné.
Tésit se mlzete i na Zivou cimbéalovou muziku
a soutéze.

Vice informaci najdete na
www.festivaljidla.cz

DENARY JAKO PLATIDLO

Systém plateb u stankd bude fesen formou
denarl (1 denar=25K¢). Soucastivstupenky
v hodnoté 330 K¢ (v patek a nedéli) a 370 K¢
(v sobotu) je 10 denart. Denary se budou
proddavat na dvou prodejnich mistech v are-
alu hotelu vzdy po 10 kusech.

KDY NA FESTIVAL?

e patek

27.5.0d 16.00 do 22.00 hod.
e sobota

28.5.0d 11.00 do 22.00 hod.
* nedéle

29.5.0d 11.00 do 16.00 hod.

Text a foto: PR

POLEDNI ME]

¥

inzerce
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FESTIVAL MALYCH PIVOVARU
POTRETIV NAPAJEDLICH

apajedla uz potreti oziji prehlidkou malych pivovari, dobré hudby a zaba-
vy k tomu. Pfijdte ochutnat zajimava a netradicni piva v sobotu 25. ¢ervna od

15 hodin na Radni¢ni nadvofi a do pési zony pred kinem v Napajedlich.

Predstavi se Zamecky pivovar Breclav, Minipivo-
var Valdsek Vsetin, Zlinsky svec, Syrovar Syrovin,
1. selsky pivovarek Kroméfiz, Otrokovice mini-
pivovar Harleypub - ktery dostoji svému jménu

a prijede i s motorkami znacky Harley, Pivovar

Pod Knézi Horou v Bzenci, Karlovsky pivovar
a Wywar. V priibéhu dne muzete hlasovat o
nejlepsi pivo festivalu a zahrat si na nékteré
z pivnich soutézi. Nedilnou soucasti festivalu
a dobrého piva je dobrd hudba. Prvni zahraje
Pass, zanrové ,neskatulko-
vatelnd” kapela ze Zlina.
Energickou muzskou pétici
vystfidd rock z Halenko-
vic Darkil. Hlavni hvézdou
. vecera bude oblibena
napajedelska rodacka Alz-
béta Koleckafova, nové
hrajici s uskupenim Black
Souls. Zavér vecera bude
patfit sympatické michanici
rocku a funku v kombinaci
s chytrymi a vtipnymi texty
- zlinské kapele Kula Pikle.

Na misté bude zajisténo
i vynikajici obcerstveni
- na své si prijdou nejen

milovnici masa, ale letos i ti, ktefi preferuji lehci
vegetarianskou stravu.

Na Festival malych pivovari vezméte celou ro-
dinu -déti se zabavive skakacim hradu a pfispor-
tovnich aktivitdch porddanych Domovem déti
a mladeze Matysek. Vstupné na celodenni akci
je 100 K¢, déti do 15 let maji vstup zdarma.

Stante se nasimi
fanousky na Facebooku!

www.facebook.com/StamgastaGurman

DO POTREFENE HUSY

ZA MODERNI GASTRONOMII A DOBRYM PIVEM

na Husa uz 13 let sidli na hlavni tfidé nedaleko namésti Miru a stale se drzi na Spici

w
S est druhii to¢eného piva a bohaté zastoupena ceska i mezinarodni kuchyné. Potrefe-

mezi zlinskymi puby.

Na co do Potrefené Husy? Tieba na poctivé
polévky v bochniku, jemné kofenéné brambo-
rové chipsy a pivo! ,Milovnici zlatavého moku
oceni nefiltrovany Staropramen, v nabidce je
také Hoegaarden White, Stella alko i nealko
a celd fada lahvovych piv,” uved| Rostislav Ska-
roupka, manazer podniku. ,Husa” je mistem,
kde oziva jedna z nejmilejsich tradic nasi zemé
- kultura piti piva.

Hosté si pochutnaji na ceské i mezinarodni
kuchyni, od roku 2011 je Potrefena Husa certi-
fikovanou restauraci gastronomického projek-
tu Czech specials. ,Soucdsti naseho jidelniho
listku jsou jak ndrodni, tak regiondini speciality,”
sdélil Skaroupka.

Novinkou podniku je tzv. gastronomicky ka-
lendaf, ktery kazdy mésic laka na specialni akce.
V kvétnu se mohou hosté tésit na chiestové
speciality, v ¢ervnu na burgry.

Restaurace je ¢aste¢né klimatizovana, nekurac-
ka ¢ast je hostim k dispozici po celou provoz-
ni dobu. Soucasti nabidky jsou poledni menu,
dezerty a kava znacky Julius Meinl. Personal
na prani zajisti kompletni cateringové sluzby,
samoziejmosti je Wi-fi zdarma a letni zahradka.

Rezervace na patecni a sobotni vecery nutna!

POTRLFEMA

tf. Tomase Bati 201, Zlin
577 019 555 —rezervace, 724 541 955
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tom, ze k bilé rybé se pije bilé vino a k éervenému masu to
cervené, vi dnes kazdy. Jak je to ale s pivem? Vite, kdy pravé
tento starobyly mok Iépe nahradi elegantnéjsi vino?

4Neni lepsi silnice, nez z kuchyné do pivnice/
prozpévovali si chasnici v nasich krajich jiz nékdy
v 15. stoleti. Pivo ale uz udajné pili nasi predci
nékdy okolo roku 993. Tehdy pry vsichni mnisi
plakali, protoZe jim béhem vysvéceni Bfevnovské-
ho kldstera druhy ¢esky biskup Vojtéch zakazal
ho vafit i pit. DGvod? Udajné se zlatavému moku
vénovali vice nez svym oveckam. At uz to tak bylo
¢i nikoliv, jisté je jedno. Pivo se v ¢eskych zemich
ujalo a postupem c¢asu se mu dafilo ¢im dal lépe.
A nebylo to jen proto, Ze chutnalo coby népoj.

VARENI S PIVEM

Sotva spatfilo pivo svétlo svéta, uz zacali Sikovni
kuchafi pfemyslet, jak jej vyuzit pfi vafeni. Horky
napoj se hodil k mnoha Upravam zvétiny, dribe-
zZe, ryb, ale také rdiznych polévek a kasi. K nejtra-
di¢néjsim pivnim pokrmdm, kromé vepiového
na pivé, je pivni polévka. Védéla to i nejslavnéjsi
¢eska kucharka Magdalena Dobromila Rettigova,
kterd prosluly recept zafadila do své jesté proslu-
lejsi kucharky. Tato UZasnd dama dokazala vyu-
zit pfirozené horkosti piva, které se ale zaroven
pysni i jemnymi sladkymi dozvuky. Staci jedna
jedina IZice a miZeme krasné doladit plnou chut
krémovych, syrovych a na oleji zalozenych jidel,
aniz bychom vyrazné ovlivnili chut vysledného
pokrmu. Lidé, ktefi se radi vénuji vareni, také
moc dobie védi, ze pravé pivo ¢ini maso kieh¢im
a stava se tak dobrym pomocnikem pfi marino-
vani zvétiny. Cim déle se pivo v jidle vafi, tim vy-
raznéjsi mu dodava chut. Je také dobré védét, ze
pivo se diky svym pivnim kvasnicim vyborné hodi
na peceni. Pecivo ziska jemnéjsi texturu a kfupa-
véjsi karcicku. Kdo si tedy jesté nezkusil doma
upéct pivni chléb, jako by snad ani nebyl...

NEKOLIK RAD, JAK VARIT S PIVEM

Pivo se hodi pro duseni masa, ale moc si nerozu-
mi se zeleninou. Ptidate-li pivo do obalovaciho
tésticka, pokrm pfi smazeni absorbuje mnohem
méné tuku. Pfi vafeni pouzivejte spise slabsi
piva, kterd dale muzete fedit. Do minutek se
naopak hodi hotka a husta piva. Do peciva pfi-
davejte spise sladsi pivo. Cerné pivo pouzivejte
jen do téch receptl, kde je konkrétné ur¢eno.

Pomazanky obsa-
hujici pivo se musi
rychle spotfebovat
kvali jejich kratké
dobé trvanlivosti.
Hrozi totiz jejich
zkysnuti.  Zkuste
tfeba pomazanku
z piva a tvarazka.
Pekafi a pekarky

by méli védét,

Ze pivo v tésté

urychli  nakynuti.

Cerné pivo obsa-

huje vice cukru,

proto je potieba

si dévat pozor na

prepalovéani a restovani vypekd s jeho obsa-
hem. Takova $tava ¢i omacka muaze byt hodné
horka. Obecné se da fict, ze s pivem se musi
velmi opatrné zachazet, protoze obsahuje cukr,
ktery rychle hotkne. Pokud si dokazete predsta-
vit ur¢ity druh piva jako ndpoj k pokrmu, pak
jej pravdépodobné mizZete Uspésné pouZit
i k jeho ptipravé.

PIVNi POLEVKA

MAGDALENY DOBROMILY RETTIGOVE
Ingredience pro pét osob:

1 litr piva, 6 Zloutkd, 10 dkg cukru, 2 dkg masla
Postup:

V hrnci umichame v pivé Zloutky a cukr. Nadobu
postavime na plotnu a polévkou stale michame,
az se dobre prohfeje. Vafiti se nesmi. Potom do
ni priddme kousek cerstvého masla, polévku
promichame a hned podavame. MGzeme do ni
pridat Stavu z pulky citronu.

PIVO ZE SEDMEHO SCHODU?

NECO NA TOM BUDE

| ten nejvétsi pivni barbar vi, ze aby pivo chut-
nalo v hospodé dobfe, musi mit vycepni cisté
trubky, cisté sklenice a taky ¢isté svédomi. To
aby se o svéfeny ndpoj s veSkerym svym umem
dokazali spravné postarat a nesidili své hosty.
Neni také zadnym tajemstvim, Ze v hospodé

I mnohé syry chutnaji vyborné k pivu. Jedna se predevsim o Svycarské
horské syry, jako je Morbier, Appenzeller ¢i Comté.

se pije z pullitrd, zatimco v elegantni restaura-
ci nalévaji mok do tretinek. Jaka je ale kultura
piti piva vdomacnostech? Mnoho lidi se k nému
po prekroceni vlastniho prahu chova tak néjak
macessky. Pro¢? Moznd proto, Ze spousta pivai
vlastné ani nevi, jak na to. Zakladem optimalini
chuti typického ¢eského piva je pravidlo sedmi
stupnd, které by spravné vychlazené pivo mélo
mit. Vedle teploty je chybou lidi, Ze opomiji si
spravné vychladit sklenice pfed pitim. Ano, cte-
te spravné. Odbornici radi mit oblibenou a dob-
fe umytou skleni¢ku v lednici spolu s pivnimi
lahvemi, ¢imz pfispéji k udrzeni dobré teploty
jejiho obsahu po celou dobu piti. Pivo se po ote-
vieni doporucuje nejprve lehce rozpénit o dno
sklenice, ¢imz se vytvori zakladni vrstva pény,
a postupnym litim tekutiny po skle se pak do-
sahne pozadovaného mnozstvi v nddobé. Kdyz
si pivo pfilis rozpénime, musime cekat, az péna
spadne, a pak ho zase dolijeme. Pivo ale mezi-
tim zvétrava, ztraci fiz a predeviim mizi jeho
Cerstvost. Proto se vyplati nalit si do skleni¢ky
vzdy jen trochu piva a dolévat si podle potieby.
Samoziejmé s tim, ze mezitim lahev zmizi vzdy
do lednice. Zkratka a dobfe, k pivu by se jeho
milovnici méli chovat tak, jako to délaji vinafi se
svym vinem. Odménou jim je pak napoj té nej-
lepsi kondice. A to uz pfece stoji i za néjakou tu
namahu. Na zdravi!

inzerce

PRODEJ PIVA
V SUDECH

Al .. TR

KEG sudy 101 201 501

Vranik 10° svétlé vycepni 280 K¢ | 560Ke 840 K¢ 1400 K&
Vranik 11° svétly lezak 300K¢ | 600KE | 900Ke | 1500 Ke
Vranik 11,5° IPA (India pale ale) 320K¢ | 640Ke 960 K¢ 1600 K¢
Vranik 12° polotmavy Videnisky lezak | 320K¢ | 640 K¢ 960 K¢ 1600 K¢

RODINNY PIVOVAR
V TRNAVE

Cena je véetné DPH. PUjcujeme vycepy s chlazenim.

Na sezonu grilovani a oslav jsme pripraveni!

K 50 1 sudu pujceni chlazeni ZDARMA!

wWww.pivovarvranik:cz-|

20677 988 210




www.StamgastaGurman.cz | 11
PUOR Pisnerlirquell
ORIGINAL
RESTAURANT
PUorzLIN
fed rokem byla v arealu Svit oteviena restaurace PUOR (Pilsner Urquel Original Restau-
rant), ktera jako jedina ve Zliné nabizi nefiltrovany plzensky lezak z tanku, tedy nejcer-
stvéjsi zivé pivo pfimo z pivovaru.
NADVAKRAT, NA HLADINKU,
SNYT, MLIKO A COCHTAN?
ZpUsoby ¢epovani mohou vyrazné ovlivnit cha-
rakter pény, fiz a teplotu piva. V PUORu cepuji
»na hladinku”, tzn. Ze pivo je natoceno na je-
den zétah a diky tomu si zachovavé jedine¢ny
fiz a Cerstvost. ,Pivo se vyznacuje hustou krémo-
vou pénou bez vétsich bublinek, péna je mokrd
aplnd piva,” prozradil Petr Elias, provozni podni-
ku. Personal zlinské restaurace PUOR dukladné
Kromé cepovaného plzefiského leZaku si zde mo-  proskolil Martin Slama, nékolikanasobny finali-
hou hosté pochutnat na Velkopopovickém Cerném  sta mezinarodni soutéze o nejlepsiho vycepni-
Kozlu, lahvovém pivu, Friscu i stale vice oblibeném  ho Pilsner Urquel Master Bartender.
Cideru. S laskou se zde pfistupuje nejen k pivu,
ale i k samotné udrzbé pivniho skla. To ostatné RestauracePUORsepysnimodernigastronomii
potvrzuje i manaZer podniku, lvo Kratina: ,NeZ se s pfevazujici éeskou kuchyni. V oblibé jsou
dostane pivni sklo na vycep, urazi dlouhou cestu. tatarak, hovézi li¢ka, steaky nebo tfeba vepfo-
Nejprve se opldchne a umyje houbou, poté putujedo  va panenka s mrkvi. Mistni specialitou stude- PUOR Zlin
$pilboje (pozn. mycka pro bezproblémové myti skle-  né kuchyné jsou nivové kuli¢ky. Restaurace | PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT «
nic s uchem), aby se nakonec naloZila do vodnildzné”  je nekutacka a pojme vice nez stovku hostl, | yayreckova 7074, Zlin (13. budova v arealu Svit) <
Na kvalitu podavaného piva i stabilitu jeho pény venkovni zahradka je uréena pro pét desitek Tel. 601 516 666 g
mé zasadni vliv nejen Cistota vyCepniho zafizeni zakaznikd. Samozfejmosti je wi-fi, pfenosy E-mail: restaurace@puorzlin.cz s
a skla, ale také kazdodenni vyplach pivnich tru- sportovnich pfenos(i i moznost pofadani sou- . %
bek a tydenni sanitace. kromych akci. www.puorzlin.cz 2

ZAHA JEN ZKUSEBNI PROVOZ

inzerce

Iozlovna

U Kozla

OTEVRELI JSME PRO VAS
NOVOU KOZLOVNU
V HOLESOVE

¥rrvo JAKO KREN

1!' TRADICNI, POCTIVA KUCHYNE
l“ ATRAKTIVNI PROSTRED!

Skolnf 1583, Holesov-Novosady * tel.720 983 562
www_kozlovnaholesov.cz
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ZAHLINICKY FESTIVAL POD KOMINEM
etni prazdniny odstartuje v Zahlinicich na Kroméfizsku pofadny narez. Od patku
24, cervna do soboty 25. cervna bude areal sladovny a pivovaru patfit jiz tradicné hu-
debnimu festivalu Pod Kominem, v nedéli se brany pivovaru oteviou vefejnosti.
Kromé znamych kapel, jako jsou zlinska folkroc- ROLNICKY AKCIOVY PIVOVAR SE SLADOVNOU
kové skupina AG Flek, folkové Devitka nebo V ZAHLINICICH NA MORAVE.
Tomas Kocko&Orchestr, vystoupi pod Sirym
nebem celd plejadda oblibenych muzikant(. Pro
navstévniky festivalu je navic ptipraven Ukulele
workshop Reného Soucka. ‘g
Soucasti 6. ro¢niku Festivalu Pod Kominem bude
udalost, ktera potési zejména milovniky zlatavého
moku. Po dlouhych 120 letech se opét oteviou
brany mistniho pivovaru, a to za doprovodu zi-  Nazev oblibeného letniho festivalu je odvozen v nedéli 26. €ervna. ,Rdd bych vsechny pozval
castnénych folkovych kapel. ,Letosnirok jeopravdu  pravé od vysokého kominu, ktery patfi k cihlové  na nedéini den otevienych dvefi naseho pivovaru.
symbolicky. Uplyne nejen 120 let od prvniho vystavu ~ budové pivovaru a nepiehlédnutelnou domi-  Ndvstévnici se mohou tésit na bohaty doprovod-
pivavroce 1896, ale i 90 let od ukoncenivyroby piva  nantu Zahlinic tvofi uz 120 let. Zatimco soused-  ny program, vstup na akci je samoziejmé zdar-
a uzavreni pivovaru v roce 1926, sdélil sladaf a spo-  ni sladovna ve vyrobé sladu tradi¢nim humno-  ma,” uved| P¥inosil.
lumajitel pivovaru Ales Prinosil. vym zpUsobem nepfrestala, zlatavy mok se opét
HUDEBNI zacal vafit teprve nedavno. ,Rdd bych znovu-  Vstupenky na patecni festivalovou produkci stoji
24_ - 25_ ﬁ_ 20'6 FESTIVAL obnovil tradici vareni piva. V loriském roce jsme 100 K¢, na sobotu 200 K¢ a zvyhodnéné vstupné
nechali knézem vysvétit varnu, v soucasné dobé na oba festivalové dny stoji 250 K.
budujeme hospodu s posezenim a kuchyni,” pro- . ..............ccoiiiiiiiiiiiiii
L k ‘ zradil své plany Ales Prfinosil. Soucasti pred- V nedéli ukazka vareni stredo-
- : prazdninového bohatého vikendu bude i Den vékého piva i s ochutnavkou.
ZAHLINIGE U HULINA - PIVOVAR otevienych dvefi pivovaru, ktery se uskutecni GE.............. p ............................

pelhfimovském Muzeu rekordu a kuriozit jsou vystaveny i neobvyklé vyrobky motivo-
vané pivem. Muzete zde vidét tieba nejvétsi pivni korbel, obf¥i pivni sklenici i nejvétsi
pivni tacek. A jak dlouho trva vypit tietinku piva ve stoji na hlavé?

Nejvétsi pivni korbel navrhl Jiti Dvorak a vyrobila
jej firma JIKA Bechyné. Korbel o objemu 30 litrd je
70 cm vysoky, priimér dna dosahuje 34 cm a pri-
mér hrdla ¢ini 22 cm.

g e

Péticlenny tym spolecnosti Sklarna Novosad a syn
pod vedenim JUDr. Frantiska Novosada (+ Radek
Remer, Roman Polivka, Roman Stolba a Radek
Barbofiak) vyrobil obfi pivni sklenici o objemu
38 litrd. ,Tricetituplak” pojme 60 piv a zbytek ob-
jemu je dle tvarch urcen na pivni pénu. Vyska
sklenice je 54 cm a primér jejiho dna ¢ini 28 cm.
Rekordu bylo dosazeno v Harrachové v rdmci

L/ 1
*‘.Fw._ D _ﬁ“dﬂ.ﬂ

1. harrachovskych pivnich slavnosti z iniciativy
Sklarny Novosad a syn a Minipivovaru NOVOSAD.

Nejvétsi pivni tdcek dosahuje prdméru 800 mm
a vyrobila ho firma Papusprint Krtely pro dolnora-
kousky pivovar Zwettler.

Na festivalu Pelhfimov - mésto rekordu
tece pivo i do kopce! David Kopecky dokazal
vypit ve stoji na hlavé tretinku 11° piva za
5,23 vtefiny. Vice podrobnosti o programu
leto$niho ro¢niku (kona se 10. — 11. ¢ervna)
najdete na www.dobryden.cz. Vstup je zdar-
ma, prijdte se podivat!
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racnich zafizeni a jak mGze méstska policie zakrocit v pfipadé jejich poruseni.

Pane fediteli, na tGivod se Vas zeptam zcela
netradicné - jak se mate?

Dékuji za optani pane redaktore, mdm se dobfe.
Téta fikal podle zasluhy.

Sezona provozu letnich zahradek startuje.
Jaka pravidla plati pro provozovatele re-
stauracnich zafizeni v pfipadé, ze je soucasti
jejich restaurace predzahradka? Lisi se otevi-
raci doba zahradek v bytové z6né a mimo ni?
Provoz restauracnich zahradek upravuje Nafi-
zeni obce ,Trzni fad” ¢. 5/2007 Sb. Restauracni
zahraddky mohou vznikat u provozoven v ram-
ci zivnosti ,hostinska ¢innost” a to v zakladni
provozni dobé od 6.00 do 22.00 hod. Jsou zde
i vyjimky z provozni doby u jednotlivych pro-
vozoven schvdlenych Radou mésta Zlina do
24 hod. Podle informaci, které mam k dispozici,
pfipravuje obec novelizaci tohoto nafizeni.

Léto je také ve znameni riznych soukromych
akci a grilovacich party na pozemcich u ro-
dinnych domi. Co vSse musi provozovatelé
dodrzet, aby nedochazelo k rozporim se
sousedy apod.?

Neexistuji Zddnd pravidla pro potradani soukro-
mych akci. Je viak potieba dodrzovat zaklad-
ni pravidla sluSnosti s omezenimi, kterd jsou
déna prestupkovym zdkonem a to predevsim
paragrafy tykajicimi se vefejného poradku,
obcanského souziti a také je nutné dodrzovat
nocni klid. Dale je tfeba zvazit i miru obcanské
tolerance, kdy jednou mam akci na zahradce ja
a podruhé ji bude mit soused naproti. Ne vzdy
je nutnd autorita zakona.

Jak se maji zachovat nestastni sousedé v pfi-
padé ruseni nocniho klidu? Doporucujete
vzajemnou domluvu nebo zasah straznika?

Doporucujeme urcité komunikaci nejprve mezi
sousedy, a az kdyz neni mozné se dohodnout
¢i domluvit, tak privolat hlidky straznikd. Ruseni
no¢niho klidu je velmi subjektivni a je ovlivnéno
individualnim vnimanim, co rusi a co nerusi. Jako

pfiklad co by rusit nemélo, bychom mohli uvést
to, Ze lidé sedi venku u stolu a vzajemné se pfiro-
zené bavi. Naproti tomu, pokud se tyto osoby jiz
v podnapilém stavu budou bavit tak, ze na sebe
budou pokfikovat, tak by se jiz jednalo o ruse-
ni no¢niho klidu. Definice no¢niho klidu je stale
stejnd a je to doba od 22.00 do 6.00 hod.

Alkohol a mladistvi, véény problém. Jsou
kontroly restauracnich zafizeni v letnim ob-
dobi castéjsi? Patf¥i letni prazdniny ke kritic-
kému obdobi?

Party, alkohol a slunné léto, to je téma na delsi
povidani. Pro strazniky MP Zlin jsou nejnaroc-
néjsi sluzby pravé v obdobi s pfichodem jara,
kdy spolky ¢i organizace poradaji desitky spo-
le¢enskych aktivit na vefejném prostranstvi ve
mésté. O prazdninach se to lehce uklidni a zase
s ptichodem studentt po prazdninach nam més-
to krasné ozije do prvnich mrazikd. Kontroly se
zaméfenim na konzumaci alkoholu se prova-
di celoro¢né. Ale potvrzuji, Ze v mésici kvétnu
a C¢ervnu mladez casto porusi zékon pfi svych
Lparty”. Vzpomindm si na pfipad, kdyz jsme za-
jistili podnapilé déti v centru mésta, které mély
trvalé bydlisté nékolik kilometrd od Zlina. O to
vice byli prekvapeni rodice, protoze si mysleli, ze
jejich déti spi na zahradé ve stanu.

A nyni z jiného ,soudku”. Co Vy a vareni?
Vafite rad?

Pokud mi cas dovoli, tak vafim opravdu rad. Ve
slangu gastronomie je moje kuchafska doved-
nost je asi medium plus. Rad vafim ceska jidla
od polévek az po svickovou. Pfed mnoha lety
na Rozsypalové osadé, kterou Zlinaci znaji spi$
jako Kudlovska dolina mé mistni ,pan” kuchaf
polozil otazku: ,Mladej, vis, kterou omécku je
chutové neslozitéjsi pripravit?” No ja to sa-
mozfejmé neuhodl, ale od té doby se snazim
pravé tu ,rajskou omacku” pfipravovat podle
doporuceni. Az pozdéji jsem zjistil jeho jmé-
no, a také to, ze byl uznavanym 3$éfkucharem
v zahranicnich provozech.

www.StamgastaGurman.cz

lin zna jako své boty. Aby ne, v fadach zlinské méstské policie zacinal jako ,pésak” uz v roce 1992, od roku 2007 je jejim feditelem. Za dobu
jeho veleni se stal Zlin nejbezpecnéjsim krajskym méstem. Milan Kladnicek, zlinsky ,Serif*, Spickovy manazer a viestranny sportovec. A proto-
Ze zacina sezona letnich zahradek a soukromych venkovnich akci, zeptali jsme feditele MP Zlin, jaka jsou pravidla pro provozovatele restau-

|13

Zajdete rad do restaurace, kavarny, baru?
Na zac¢atku musim fict, Ze asi zadny hostinsky ze
mne nema radost, nejsem totiz kavarensky ani
hospodsky typ. To ale neznamend, ze bych ne-
zasel na obéd ¢i dobrou vecefi. Urcité si vyberu
kvalitni restauraci s dobrym pivem ¢i vinkem.
Nejvice se tésim na zahradky a pohodu léta,
proto také preji véem provozovateltim plné slun-
ce, pfijemné hosty a bohatou ,garden” sezénu.
A zéroven vyslovuji pfani, aby bylo vice krasnych
zahradek tfeba na ulici Skolni & ndmésti Miru.

inzerce

Text: red., foto: archiv MP Zlin
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VINARSTVITENUTA LUISA
,Lidé k nam prijizdi jako hosté
a odjizdi pak jako nasi pratelé”

ViTicoLToR TR o nul ear

IUISA

si vyberete vino, a to nejen proto, Ze ho chcete,
ale protoze Vam néco nebo nékoho pfipomina.
Piedstavte si okouzlujici misto, kde se snoubi historie
a potéseni z ticha a nedotcéené pfirody.

Z a kazdym vinem je pfibéh, rodina, tvar. Kolikrat

CTVRTA GENERACE VINARU

Pfibéh vinarstvi Tenuta Luisa zacal v roce 1927,
v Mariano del Friuli, nedaleko Cormons v Italii,
kdy Francesco Luisa koupil prvnich 5 hektar(
pldy. V té dobé mu bylo 37 let, byl vdovcem
a mél 6 déti. Jeho pokracovatelé — Delciso a ze-
jména pak Eddie, rozsitili pak jesté pozemky az
na 130 hektard. V soucasnosti uz ¢tvrta generace,
synové Eddieho - David a Michele Luisa Uspésné
fidi svoji firmu. Pfi tom kombinuji tradice s ino-

vativnim pfistupem. Vyrabi vina kvalitou vérna
terroir svého plvodu. Vina vyvazend, ktera jsou
pfijemné a lehce pitelna.

UNIKATNI VINA LUISA
Pobyt zde je okouzlujici. Jako by se zde zasta-
vil ¢as a Vy mizete relaxovat... Naslouchat ryt-

mu pfirody i Vaseho téla. Vychutndvat plnymi
dousky unikatni vina vyrobena z hroznd mist-
nich vinic - bild vina sldamova, zlatoZluté barvy
s elegantni vini kvétl, vysoce kvalitni rlzova
vina, jejichz rafinovana svézest Vas okouzli pii prv-
nim dousku, vzacné osobita a silna ¢ervena vina.

Jen v téch nejlepsich letech a pouze v malém
mnozstvi vyrabi vina ,Ferretti’, kterd vyzaduji
cas a trpélivost. Odpocivaji totiz v sudech 12 az
18 mésich a pak jesté dva roky v lahvi.

Pobyt na farmé Luisa je zazitkem. Snoubi se zde
vino, rodinna atmosféra, historie i ticho nedotce-
né prirody. Zkratka jak fika Federica Luisa:,Co je
. lepsi, nez sklenka dobrého vina s prateli!”

. ,Pracoval jsem od vychodu do zdpadu slun-
« ce a nikdy se nedival na hodinky. Dnes jsem
. spokojen s tim, co jsem vybudoval se svymi
e détmiavnoucaty.”

¥ Eddie Luisa

DOVOLENA | DEGUSTACE ViN

V roce 2010 doslo k rekonstrukci sidla vinafstvi
- vznukly ubytovaci kapacity pro navstévni-
ky Tenuta Luisa v podobé ¢tyf pokoji a sedmi
apartman(. Byl obnoven také starovéky sklep
s historickymi klenbami, ve kterém je dnes moz-
né realizovat ochutnavky vin pro 5 az 30 osob.

Ochutnejte vina z vinai'stvi Tenuta Luisa,
informace o degustacich

adodanivina

na zapagastro@email.cz

ZAPA GASTRO s.r.o.

Text a foto: PR



POGNI
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RODINNE VINARSTVIV SRDCI TOSKANSKA

ypicky toskanskou, rodinnou, vinaiskou a agroturisticky zajimavou
usedlost POGNI najdete v srdci vinaiské oblasti Chianti. Nachazi se
v malebné krajiné na pul cesty mezi Florencii a Sienou. Luxusni ka-
menné staveni bylo postaveno v 16. stoleti a pansky statek byl ve své dobé
domovem vyznamného renesancniho basnika Giovanni Boccaccia.

APARTMANY
S AKTIVNIM VYZITIM

Navstévnikim prijizdéjicim do
POGNI jsou k dispozici komfort-
ni, rodinné apartmany s vlastni
terasou, zafizené v rustikalnim
toskanském stylu.

MiSTNi ODRUDY ViNA
Diky své poloze je vinafstvi snadno dosazitelné
z vyznamnych italskych historickych mést — 35 km
od Florencie, 20 km od San Gimignana, 40 km od
Sieny. Nachazi se v oblasti olivovych hajd. V nad-
mofské vysce 400 metrd nad mofem zde péstuiji
na rozloze 8 hektar(i lokalni odriidu Sangiovese,
ze které se produkuji vina Chianti DOCG a Chianti
Riserva DOCG. Na dalsich 4 hektarech pak péstu-
ji mezindrodni odrddy CABERNET SAUVIGNON
a Merlot, ze kterych produkuji vina s apelaci IGT
Super Toscana Gorgoli,
Napolaio, Terrasole.

Spole¢né je pak mozné
vyuzivat bazén se slanou vodou, tenisové kurty

nebo i fotbalové hristé. Misto je tak sportovné-
ji zamérené, idedlni i pro rodiny s malymi détmi,
skupinové a tematické seminare.

DEGUSTACE VINA | DOMACI VECERE

Nezapomenutelnym zaZitkem je snoubeni vlast-
nich vin s mistni gastronomii, prohlidka historické-
ho sklepa s degustaci. K zakousnuti se nabizi mist-
ni typické syry a saldmy. Pro vétsi skupiny pofadaji
domadci toskanské vecere, pfipravené pouze z Cer-
stvych surovin. Menu se sklada » -5
ze 4 chodl a kazdy je snouben
s jinym vinem. To v3e je podava-
no v historickych prostorach.

informace o moznosti :
pobytu v POGNIna :

Fattoria Pogni je idedInim mistem pro klidnou do-
volenou v krasné pfirodé, v autentickém, toskan-
ském prostredi. Sympaticti majitelé vas zvou na
dobré vino a proslavenou kuchyni.

Ochutnejte toskanska vina

od vinarti z POGNI,
informace o degustacich a dodani vina na
zapagastro@email.cz

ZAPA GASTRO s.r.o.

info@italiecestovani.com :

Text a foto: PR
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partner

B Zlinsky kraj

bowlingy cateringy
gastro zafizeni a vybaveni

hotely a penziony
kavarny pizzerie

restaurace vinotéky

KDE JIST & PIT

WHERE TO EAT & DRINK

ADRESAR PRUVODCE ..

ATRAKCE

DISTILLERY LAND
Razov 472, Vizovice
Tel. 577 686 129, 725 653 134

MUZEUM REZNICTVI

Tel. 739 680 268
www.muzeumreznictvi.cz

BOWLINGY

BOWLING 9EVITKA
namésti Prace 1099, Zlin
Tel. 778 434943

BEVITHA

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL LAZNE KOSTELEC
Lazné 493, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

HOTEL RADUN

Bila ¢tvrt 447, Luhacovice
Tel. 577103 692
www.hotelradun.cz

HOTEL REZIDENCE AMBRA ****
Solné 1055, Luhacovice

, HOTEL ROTTAL
www.9evitka.cz Zlinska 172, Otrokovice — Kvitkovice
BOWLING BAR U MASINKY HOTELSALOON
Nadrazni 1550, Otrokovice TyrSovo nabrezi 487, Zlin
BOWLING U BARCUCH{ HOTEL TOMASOV
Mokra 5215, Zlin U Lomu 638, Zlin z
KM [ e
BOWLING BAR SCENA HOTEL VEGA
Tovacovského 2828, Kroméfiz Pozlovice 99, Luhacovice
,,,,,, Tel. 577 131216, 601 571301 .
- I . | www.hotelvega.cz \"hﬁﬁ
GASTRO ZARIZENI A VYBAVENI S —
HOTEL VYHLIDKA
. Pozlovice 206, Luhacovi
GASTRO NOVOTNY {_ ASTRO ozlovice uhacovice
Tel. 542 211 802 pro Zlinsky kraj F ooy [
www.gastronovotny.cz LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
Prodej a servis gastro zafizeni. A.Vadlavika 336, Luhacovice
OREA HOTEL ATRIUM
HOTELY A PENZ|0NY ndmésti 3. kvétna 1877, Otrokovice
UBYTOVACi KOMPLEX MOﬁ;\‘IA
ALEXANDRIA* Moravni 958, Otrokovice A
Spa& wellness hotel www.komplexmorava.cz MORAVA
Masarykova 567, Luhacovice
AUGUSTINIANSKYDOM WELLNESS HOTEL POHODA
WELLNESS & SPA HOTEL e P0|Z|0V|Ce 203, Luhacovice 3
AVidavika 241, Luhacovice : Tel. 577100811 R
Tel. 577 113 666 www.pohoda-luhacovice.cz
wwwaugustian.z gl

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DOM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
NéméstiT. G. Masaryka 1335, Zlin

UH|

HOTEL GRAND
Palackého ndmeésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

inzerc

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

HOTEL KOPANICE

Zitkova 160

HOTEL MLYN VELEHRAD
Na Hradku 4, Velehrad

HOTEL MONDE
Moravska 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modrd 227, Velehrad

HOTEL SYNOT
Nad Hristém 1891, Staré Mésto

inzerc

e-pubs.cz

HOUSE 23
Vavreckova 5262, Zlin

(budova 23, aredl SVIT)

ICE CAFE
tfida 3. kvétna 1170, 0C Centro Zlin

tfida Dr. Veselého 177, Luhacovice

KAFE CEPKOV
Tyr3ovo nabrezi 5496, Zlin
Nakupni centrum Cepkov

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, Zlin

HOTEL U BRANY
Biii Luz(i 1769, Uhersky Brod

KAVARNA TOVARNA
Vavreckova 7074, Zlin

HOTEL U HEJTMANA SAROVCE
Dvorakova 595, Uherské Hradisté

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
namésti 3. kvétna 1302, Otrokovice

HOTEL BOUCEK
Velké namésti 108, Kroméfiz

HOTEL LA FRESCA
Velké ndmésti 109, Kroméfiz

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

HOTEL U ZLATEHO KOHOUTA
Velké namésti 21, Kroméfiz

PENSION BRUSENKA — PANSKY MLYN

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice
Tel. 739604 179
www.hospodakycerka.cz

Brusné 3, Bystrice pod Hostynem

HOTEL U VWCHOPRD
Jasenice 596, Vsetin

ROZMARYN PENZION
Rokytnice 24, Vsetin

KAVARNY

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BONJOUR CAFFE
Nabrezi 1066, Luhacovice

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA
Dlouhd 5617, Zlin
(parkovaci dim Zlatého jablka, 3. p.)

CAFE ARCHA
tfidaT. Bati 190, Zlin

CAFER21
tfidaT. Bati 21, ZIin

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CAFFE ZONE
prodejna & kavérna
Partyzanska 7043, Zlin

KM

CAFFE 19. JAMKY
Lorencova 3791, Zlin

CUKRARNA
Tylova 727, Otrokovice

EISCAFE DELIKANA
tfidaT. Bati 193, Zlin

Vs

MOJE DILNA
kavérna & kreativni dilna
tf.T. Bati 39, Zlin

MR. COFFEE, KAVARNA & PRAZIRNA KAVY
Soudni 5549, Zlin

NETRADICNi KAVARNA SLUNECNICE
tf. T. Bati 1276, Zlin
Tel. 776 391 599
www.slunecnicezlin.cz

BAR AQUARIUM
Josefa Stancla 154, Uherské Hradisté

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo namésti 157, Uherské Hradisté

CAFE SLUNCE
Pasaz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek

CUKRARNA & KAFARNA MA)
ndm. 1. mdje 1605, Uhersky Brod

CUKRARNA U BUDARD
Marianské namésti 78, Uherské Hradisté

CUKRARNA POD VEZI
Masarykovo ndmésti 165, Uhersky Brod

JINE CAFE
Havlickova 173, Uherské Hradisté
Masarykovo namésti 329, Uherské Hradisté

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
Vicnovskd 2344, Uhersky Brod

KAVARNA TROBICA
Verbiiskd, Uherské Hradisté
Budova Slovacké trznice

ORANGE CAFE
Mariénské ndmésti 2371, Uhersky Brod

SKANDAL BAR
Marianské namésti 62, Uherské Hradisté

CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY
Kovarska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Ztracend 11/31, Kroméfiz

CAFFE CLASSIC
Vodni 92, Kroméfiz

LAZENSKA KAVARNA
Pivovarskd 6, Roznov pod Radho3tém
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on-line adresar restauraci ~ fotky hledejte u nas P .
ZL o ZL
PIZZERIE RESTAURACE RESTAURACE NA KOUPALISTI
Sazovice 222
PIZZERIA U FORMAND BALTACI ORIGINAL RESTAURANT S —
tf. Osvobozeni 92, Otrokovice - Kvitkovice Masarykovo namésti 212, Napajedla RESTAURACE NA PRISTAVU
Pfiluky 178, Zlin
"""""""""""""""""""" UH
PIZZERIE LA STRADA BARTY'S FOOD PSP
1. T. Bati 5359, Zlin namésti Prace 1099/1, Zlin RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
""""" Lipa 259, Zlin
PIZZERIE U PECIVALA BOWBOIBURGER [
Havlickova 1854, Otrokovice itkova 0 RESTAURACE NOVESTA SPORT
,,,,,,,,,, Kvitkovd 4352, i U Zimniho stadionu 4286, Zlin
PIZZERIEULIE  ~ leeameen 7 L [T
Tyriovo nabedi 5496, Zlin B Jin RESTAURACE PICASSO
N&kupni centrum Cepkov Tel. 773 071 3é1 &‘_‘5"&”—” Brouckova 5240, Zlin
| PIZZERIE, BAR, HERNADUBLIN oo RESTAURACE TOMASOV
Kaunicova 62, Uhersky Brod CANADAPUB U Lomu 638, Zlin
""""" Gahurova 5265, Zlin
Tel. 573776 573 UE
, RESTAURACE TUSKULUM
POTRA‘"NY A NAPO]E www.canadapub.cz K Tuskulu 137, Lukov $
""""" Tel. 603 547 340, 603 202 986 T ~'5=||-5"t"|: I 'Iti.
- DOLCEVITA www.restauracetuskulum.cz
B MMESMIU 12,20 [
T [ —— RESTAURACE U BARCUCHO
DARY KRAJE HARLEY PUB Mokré 5215, Zlin
Kvitkova 540 Zlin Dr.E.Benede 512, Otrokovice e
T [ RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
KAVA CAJ POHODA HOSPUDKA U PECIVALA Sokolskd 5147, Zlin
Skolni 492, Zlin Havlickova 1854, Otrokovice oo
Kiithovd 4352, 0CZlinTesco | RESTAURACL U JOHANA
Special. prodejny. Cerstvé prazend kava. HOSTINEC U SKLENICKY Vizovickd 410, Zlin — Pfiluky
""""" SNP 1155, Otrokovice
LESKO-VELKOOBCHODNAPO)U,S.RO. |~~~ RESTAURACE U KAJMANA
K Rybnikiim 326, Zlin L. Vachy 128, Zlin
(ared! Svit — Rybniky, budova 326) KAPABARESTAURANT o0 [
,,,,,,,,,, eNesovo naprezl 2732, £lin RESTAURACE U SEPTIMA
CRS.RO. [ Zardmi 78, Zlin
MAKRO CASH & CARRY (R S.R.0. . o g
ttida 3. kvétna, Zlin-Malenovice KAVARNA U PRIVOZU e
,,,,,,,,,, Spytihnév 473 RESTAURACE U SOCHY i:ll aurace h
UICKDELI.CZ s Masarykovo ndm. 21, Vizovice sS0C
8( Centro Ziin MOTOREST ZADVERICE Tel.573 034 734 Y
Prodej chlazenych jidel. Ladvefice 48 www.usochy.cz
oy PANCAVA, ZAJEZDNY HOSTINEC RESTAURACE U STANKD
nam. Préce 1099, Zlin (budova Trénice) Pancava 460, Zlin Lazné 47, Zlin — Kostelec KM
lcwocomans PIVNICE RYCHLY DRAK RESTAURACE U TONKA
Smésti $ Hradicte Divadelni 1333, Zlin Masarykovo ndm. 414, Vizovice
Masarykovo namésti 17, Uherske LCEC Tel 577 452 044 HTOW
P A ) 1201, 2li . -
Masarykovo namest 17, Unerske Hradiite Tel. 577 019 555, 724 541955 RESTAURACE U VAGNERD
ROALCASH&CARRY www.potrefenahusazlin.cz 0Osvobozeni 655, Zelechovice nad Drevnici
Stolaiska 2338, Uhersky Brod P SN
Malinovského 389, Uherské Hradité PUORZLIN RESTAURACE VLZAN
www.rojal.cz PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT Paseckd 4431, Zlin
,,,,,,,,,, Vavreckova 7074, Zlin
SYROVE KRALOVSTVI LUCIA Tel. 601 516 666 Prostized| | RESTAURANT SYMFONIE
VInovska 2344, Uhersky Brod www.puorzlin.cz citneir [ Augustinidnsky dim, Luhacovice
U MLSNEHO KOCOURA RADEGASTOVNA REX SELSKA KRCMA _
Masarykovo némésti 34, Uherské Hradisté Okruzni 4701, Zlin nameésti 3. kvétna 1606, Otrokovice
KAVA - CAJ RESTAURACEOEVITKA  ©:-7s7 5 | SPORTARENA UJELENA
Ztracend 73, Kroméfiz namésti Prace 1099, Zlin f. 2. kvetna 1036, £iin
»»»»»»»»»» Tel. 778434 944 o
PIVOVAR KROMERIZ S.R.0. www.9evitka.cz U7HRICHU
NaSadkach2798/9, Kroméitz  Jo Kvitkova 124/11, Zlin
Tel. 573 500 573, 797 990 600 RESTAURACE A KAVARNA CAFE RETRO o
www.pivomaxmilian.cz Masarykovo ndmésti 650, Vizovice UJANKU )
,,,,,,,,,,,,,,, Osvoboditelli 597, Zlin
QUICKDELL.CZ RESTAURACEAZABAVNIPARK GALAXIE |
Hulinska 1799, Kromé#iz Vrdava, Zlin g0 UNEONU
Vyroba chlazenychjidel. | 2082 Masarykova 20, Zlin-Malenovice
,,,,,,,,,, RESTAURACE BARLI S osta e
Mostni 123, ZIii -
ROIAL CASH & CARRY e A L Vichy 517, Zlin— Podhof (0C Pochar) 7 Sy
’ Tel. 603 166 451 ;
5 o ggs,\;\ml? R‘(\)ﬁi EUI-( KDELI www.facebook.com/PivniceUOsla U dsLa
ROZNOVSKY PIVOVAR aoOtrokovice
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém [ V PRACI
Aresl Roznovské pivni lézné 'L‘,ESTQ)‘:)RQFE l°;‘|‘,““ Kvitkova 4323, Zlin
,,,,,,,,,, 1pa 50, Hpau £lina Tel. 725 605 725
""""" www.vpraci.eu
RESTAURACE MYSLIVNA P
ti.T.Bati3250,Z2in W

vychytane.cz

fotoreporty | akce | parties

~

VALASSKY SENK
Lazenskd 451, Vizovice

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

BALONCENTRUM BRESTEK
restaurant — penzion, Bfestek 316

LA BRUSLA

Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté
MOTEL PEPCIN

Havice 400, Uhersky Brod

RESTAURACE CORSO
Masarykovo namésti 147, Uherské Hradisté

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

RESTAURACE KORUNA
TyrSovo ndmésti 118, Uherské Hradisté

RESTAURACE NA BASTE
Dlouha 211, Uherské Hradisté

RESTAURACE ORLOVNA
Maridnské namésti 78, Uherské Hradisté

RESTAURACE SPORT BABICE
Babice 413

RESTAURANT NET
Jindficha Prlichy 310, Uherské Hradisté

RESTAURANT PANOPTIKUM
Vicnovskd 2344, Uhersky Brod

RESTAURANT ROTTER
Sromova 137, Uherské Hradisté

SLOVACKA HOSPODA
HradCovice 68

HOSPUDKA NA KOVARNE
Miskovice 22
Tel. 724 184 266, 603 802 147

KOZLOVNA U KOZLA
Holesov
www.kozlovnaholesov.cz

POD STAROU KNIHOVNOU
Kollarova 528/1, Kroméiz

R-(CLUB
Krétkd 435, HoleSov — V3etuly

RADNICNI SKLIPEK
Kovarska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A KAVARNA SCENA
Tovacovského 2828, Kroméfiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké ndmésti 24/9, Kroméfiz

RESTAURACE CUKROVAR
Palackého 162, HoleSov-Vetuly

RESTAURACE KANADA
Zlinska 1416, Holesov

RESTAURACE U BRUNA
Velké ndmésti 45/35, Kroméfiz

RESTAURACE VODNI MELOUN
Velké namésti 34, Kroméfiz

RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz
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RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN ~ ZL
Brusné 3, Bystfice pod Hostynem

VINOTEKY

BALKANEXPRESS
Zarami 5523, Zlin

STARA MASNA, HUDEBNI RESTAURACE
Hulinska 2352, Kroméiiz

GALERIE VN

TACL RESTAURANT Santraziny 5285, Zlin

Palackého 518/14, HoleSov

Stante se nasimi
fanousky na Facebooku!

GASTRO ZARIZENI A VYBAVENI

GASTRO NOVOTNY e
Selskd 58, Brno (-I ;";",'.lf”
Tel. 542211 802

www.gastronovotny.cz

Prodej a servis gastrozafizeni.

NOEM ARCH RESTAURANT

PEKNAVINA

ZAMECKA RESTAURACE HOLESOV v Masarykovo namésti 205, Napajedla

F. X. Richtra 190, HoleSov s
Tel. 775573 099, 773 757 983 J
www.zameckarestauraceholesov.cz \ P/

VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO ANTONINKA
namésti Miru 9, Zlin

Vs

HOSPODA KYCERKA UH
Pluskovec 774, Velké Karlovice
Tel. 739 604 043

| GALERIE SLOVACKYCH VIN
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté

www.hospodakycerka.cz

SLOVACKA VINOTEKA
Marianské namésti, Uherské Hradisté
Tel. 774 087 654

VINOTEKA RAJ VINA W R Vina
Bii Luz{i 126, Uhersky Brod, tel. 733 373 775
0D TESCO, Uherské Hradiits, tel. 773 605 601

GAsTR B9 BRNO
p =

RESTAURACE U VYCHOPN{
Jasenice 596, Vsetin
Tel. 571432039 il
www.uvychopnu.com FOOD & DRINK
RESTAURANT ALBERT MALEK
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém (UB,AN‘,\ — MUSICA COCKTAIL BAR
Aredl Roznovské pivni lazné Jezuitska 3, Bo
RUDOLF JELINEK

ROZMARYN RESTAURACE

Rokytnice 24, Vsetin Jezuitska 582/17, Brno

Podnikova prodejna

Cimburkova 9, Brno-Kralovo Pole

HOTELY

HOTEL BOBYCENTRUM ****
Sportovni 559/2A, Brno-Krélovo Pole

RESTAURACE NEKONECNO
Lidicka 1862/14, Brno

SAVOY KAVARNA & RESTAURACE
Jakubské nam. 1, Brno

MAXIMUS RESORT
Hrdzni 4 a, Bmo

SUNSET RESTAURACE
Prikop 4, Brno
IBC Centrum, 9. patro

NOEM ARCH DESIGN HOTEL
Cimburkova 9, Brno-Kralovo Pole

GASTRO @ oLomouc
RESTAURACE

RESTAURACE o

BOULEVARD RESTAURANT
Lidicka 1861/12, Brmo

HRADNI'VINKRNA A RESTAURACE SPILBERK
Spilberk 1, Brno

LOBSTER, FAMILY RESTAURANT
Galerie Santovka, Polska 1, Olomouc

JAKOBY
Jakubské ndmésti 6, Brno

KOISHI
Udolni 11, Brmo

| PRO VAS PODNIK!

LOKAL U CAIPLA
Kozi 115/3, Brno

inzerce

I ( ;AgTRO

PRAKTICKE ZASOBNIKY ZA AKCNI CENY

Zasobniky na:

* Skladané rucniky
* Toaletni papiry

* Role

* Hygienické sacky

Cena od:

y'r | 79 K¢

bez DPH

Davkovace pénového a tekutého mydila

(m Kompletni gastro zafizeni, Selska 58, Brno, tel. 542 21 18 42, 542 211 802

Akce plati do vyprodani zasob.

UBROUSKY, DAVKOVACE A ZASOBNIKY ZA AKCNI CENY

UBROUSKY ZA AKCNI CENY

® 2vrstvé ubrousky
® 40x40 cm

Pavodni
cena:
109 K¢

39

cena bez ppH

Vice dekor( i v jednobarevném provedeni na dotaz.

www.gastro
novotny.cz



Text: Ing. Alzbéta Gasparkova, MBA

UZVITE,

KOHO BUDETE LETOS NOMINOVAT?

20. dubna. | v leto$nim roce budete moci nominovat své kolegy, znamé a nebo tieba profesni

N ominace na Vyroéni ceny Asociace hotelii a restauraci Ceské republiky 2016 odstartovaly

vzory v nasledujicich osmi kategoriich:

« Hoteliér roku - nezavislé hotely

« Hoteliér roku - fetézcové hotely

« Restauratér roku — samostatné restaurace
« Restauratér roku — hotelové restaurace

« Penzion roku

« Skola roku

» Mlady/a manazer/ka roku

« Odpovédny hotel / restaurace

KDY MUZETE NOMINOVAT?

Nominace budou probihat v terminu od 20. 4. do
20. 8. Komise zasednou v tydnu od 28.8.do 7. 9.,
aby rozhodly o vitézich jednotlivych kategorii.

Klapnout
(] m&fe '
i vam"™®

e BRdTe T kit

ROADSHOW AHR CR
V BRNE!

Roadshow se uskutec¢ni 11. kvétna v prostorach
BW PREMIER Hotel International Brno. Jedno-
denni odborny seminaf je uréen pro provozo-
vatele a majitele hotell, penziont a restauraci.
Tésit se muzete napfiklad na diskusi se zastup-
ci Ministerstva financi k tématu TECHNICKE
ZAJISTENI EET, prezentaci zaméfenou na na-
vyseni zisku — PRIME REZERVACE ¢&i pfednasku
na aktudlni téma - NOVE TRENDY V NABORU
ZAMESTNANCU a dalsi.

Vice o programu na www.akce.ahrcr.cz

KDO MUZE KANDIDOVAT?

Kandidovat mohou vyhradné ¢lenové AHR CR,
pUsobici v asociaci minimalné 2 roky, dle jednot-
livych kategorii, na zdkladé doporuceni které-
hokoliv ¢lena, nec¢lena ¢i ndvrhu odborné sekce
AHR CR, nebo vlastni kandidatury.

KDY A KDE BUDOU PREDANY CENY?

Vyrocni ceny v roce 2016 budou predany béhem
slavnostni galavecefe dne 25. listopadu 2016
v Karlovych Varech.

Autor: Michaela Peskova, AHR CR

Hoteliér
roku

ZEPTALI JSME SE:

Mohu se zuicastnit,

i kdyz nejsem élenem AHR CR?

Ano, nase Roadshows jsou urcena vsem
z oboru, ktefi chtéji védét vice.

Pro koho je akce uréena?

Akce je zaméfena na obor hotelnictvi a gas-
tronomie, proto zde radi potkdme viechny
profesionaly.

Jak se prihlasit?
Prihlasit se je mozné pres webovy kontakt-
ni formuldi u jednotlivych Roadshows na
www.akce.ahrcr.cz
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AKTUALNE
Z AKC CR,

POBOCKA BRNO /ﬂ/

(=

et
Zima je za nami a jaro je v plném proudu. Tak
je to i s cinnosti nasi pobocky. Opustili jsme
momentalné soutéze, ale or-
ganizujeme vzdélavaci kurzy
a poznavaci zajezdy.

Duben jsme zakoncili v Pro-
stéjové kurzem AIRBRUSH.
Na kvéten pfipravujeme

VANI, ktery se uskute¢ni ve
dnech 14.-15.5.

O tyden pozdéji,
v nedéli 22. 5.,
vyrazime za
inspiraci do
unikatni
¢okoladovny
v Madarsku.

V cervnu pak
pofadame seminaf na
téma 5CHODOVE MENU, ktery se uskute¢ni
v krdsném prostredi odlou¢eného pracovisté
odborné skoly Jesenik.

Bavi Véas gastronomie? Starite se nasimi cleny!
Kontaktovat nas mlzete na e-mail:
akcbrno2015@atlas.cz nebo na tel. 602 585 214.

Foto: AKC CR

Za tym AKC CR, poboc¢ka Brno, Elika Dernerova

CAJOVA SCENA SE PROFESIONALIZUJE
TEATENDERY PROVERI MEZINARODNI SOUTEZ

C
To je velmi lakava vidina, pofadatelé totiz v této
vyznamné asijské cajové destinaci slibuji kromé
samotného soutézeni také zajimavy doprovod-
ny program. Ucastnik(im prichystali vylet do tisic
let starého buddhistického klastera, ru¢ni sbér
a zpracovani caje pavodni korejskou metodou

nebo vyrobu keramické misky vcetné vypaleni
v peci, taktéz dle mistnich letitych technik.

Tea Masters Cup je velmi mladym pocinem, ktery
vznikl teprve v roce 2013 v Rusku. Letos se k nému
pfipojilo patnact zemi a uz ted je jisté, ze v pfistim

eska republika se letos pFidava ke globalni ¢ajové soutézi Tea Masters Cup. V nedéli 22. kvétna
se v Brné uskutecni narodni nominacni kolo ve dvou disciplinach, jejichz vitézové postoupi do
celosvétového finale konaného v jihokorejském Soulu ve dnech 9. a 10. ¢ervna.

roce jich pfibude dalsich deset. Jde tak o prikopni-
ka na poli mezinarodnich cajovych soutézi.

Organizatofi tim reaguji na strmé rostouci zajem
o Cajovou kulturu, ktery je ziejmy zejména v za-
padnich zemich. ,Caj se neustédle konfrontuje
s principy a potfebami moderni gastronomie.
Diky tomuto dialogu vznika na prakticky vsech
kontinentech potreba vtisknout praci s cajem
profesionalitu a potfebnou uroven,” upozornuje
Jiti Bohac¢, vedouci sekce Czech Teatenders, ktera

se pomérné nedavno zformovala pod kiidly CBA.

CZ 3ACH
TE”.TENDERS

Tea Masters Cup zahrnuje tfi discipliny — pfipravu
Caje, Cajovou kompozici a degustaci Caje.,Mezinarod-
ni soutéz i jeji narodni kola pfinesou nasemu oboru
spoustu pozitivnich efektll. At uz rozvoj vysoké cajo-
vé kultury i cajovych profesi, vytvareni podminek pro
profesni rist odbornikll na ¢aj, vyménu zkusenosti
mezi profesionaly nebo zvyseni kvality caje a obsluhy
v podnicich,’ dodava Jiti Bohac s tim, ze hlavnim cilem
celé aktivity je pfedevsim vieobecna popularizace ¢a-
jové kultury.

Text: Michael Lapcik, www.nepijubrecky.cz
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Ing. LIBOR MAHDAL
CHCEME DELAT TO, CO NIKDO JINY NEDELA

N

Vas podnik funguje od roku 1992, tedy téméf
Ctvrtstoleti. Jak jste vlastné zacinali?

Vyrabéli jsme klasické uzeniny — pérky, Spe-
kacky, nafezy, pastiky... Dodnes jsou tyto
Jklasiky” v omezeném mnozstvi soucasti na-
seho portfolia.

Rikate v omezeném mnozstvi,

co se tedy stalo?

Piemysleli jsme, co dél. Vyrobcd uzenin je cela
fada, konkurence je velkd a my jsme chtéli
zkusit néco jiného. Néco, co nikdo jiny nedé-
1a. A tak vlastné vznikla myslenka dodavat na
trh predpfipravené vyrobky pro gastronomii.
Predstavte si, ze byste si mohla pochutnat na
grilovaném koleni nebo zebrech do patndcti
minut od objednavky.

Predstava je to krasna...

A my jsme nezUstali jen u pfedstav. V minulém
roce jsme do restauracnich zatizeni dodali témér
pal milionu grilovanych kolen a Zeber. Zpraco-
vavame je tzv. konfitovanim, tedy vafenim ve
vlastnim tuku. Jemné solime, pfiddvame kmin
a kofenovou zeleninu, zadné chemikalie ani
konzervanty. Kromé kolen dodavame kachni
prsa, kréli¢i stehna, licka, jehnéciapod. V nabidce
mame také pastiky, naptiklad v aspiku ¢i zapece-
né v listovém tésté. Vsechny nase vyrobky jsou
chlazené, kromé jediného...

A tim je...
Tatarak, nase extra novinka.

Mrazeny tatarak? To myslite opravdu vazné?
Ano, samoziejmé. Nesméjte se, v Rakousku je
mrazeny tatardk mimoradné zadany. Po navsté-
vé gastrovystavy v Salcburku jsem tomu nevé-
fil ani ja sdm. Nahoda tomu chtéla, Ze jsem se
setkal s mym byvalym mistrem, ktery v jedné
rakouské firmé pracuje. Mrazeny tatardk doda-
vaji nejen do gastra, ale i do maloobchodu. L&-
kavé baleni, dvé porce, rozumna cena, za par
minut hotovo. Slovo dalo slovo, ja se timto ne-
uvéfitelnym napadem inspiroval a rdd bych
s tatarakem prorazil i u nas, v Ceské repub-
lice. Myslenka je to odvazna, ale ja uz jsem
prosté takovy.

Muzete nase ctenafe seznamit s touto
novinkou? Co si pod mrazenym tatarakem
vlastné maji predstavit?

Pro vyrobu tatardku pouzivame peclivé vy-
brané vyzralé zadni hovézi maso, do kterého
pfiddvame Zivé kultury a nasledné jej hlubo-
ce zmrazime. V soucasné dobé vyvijime ba-
leni, které bude obsahovat jednu porci, tedy
120 g masa a 30 g omacky. Na kompletni
produkt budeme poskytovat ro¢ni zaruku.

Piedpfipravena kolena, Zebra, mrazeny
tatardk... V ¢em je vlastné vyhoda takto
balenych masnych vyrobku?

At uz to bude tatarak nebo jsou to kolena, zebra,
kachni prsa ¢i kréli¢i stehna, licka ¢i jehnéci kon-
finované kolinko, vyhoda pro gastroprovozy je
jednoznacna. Mohou okamzité pokryt poptavku
po grilovanych ¢i pecenych specialitach, hosté
zbytecné necekaji a kuchaim nevznikaji zbytec-
né zédsoby masa. Odpada dlouhd doba pfipravy,
na kazdé porci je velmi maly podil kize a tuku.
Protoze jsou viechny masné vyrobky zabaleny
do pevné, termostabilni folie, staci je uchovavat
v chladnicce a pouzit v pfipadé potieby. Trvanli-

o ¥

eni pfilis bézné, aby vystudovany agronom a rostlinar séfoval masné vyrobé. Podle Libora Mahdala, majitele rodinné firmy KMS spol. s r. o.
v Hluku u Uherského Hradisté, je to naopak velka vyhoda. Zacinal s vyrobou klasickych uzenin, pozdéji byl mezi prvnimi vyrobci pastik do
skla, dnes zavazi vyhlasené prazské restaurace veprovymi koleny a Zebry. Na viechno jde tak trochu od lesa...

vost je 90 dnli od data vyroby,

pfi teploté skladovani do 25 °C. Takto zpracova-
né predchystané porce jsou vhodné k okamzité
konzumaci i ve studeném stavu. Vsechny vyrob-
ky dodavame v zakladnich chutich a zdlezi na
konkrétni restauraci, zda navic pouzije vlastni
marinady ¢i receptury. Dalsi vyhodou je optimal-
ni hmotnost porce pro primeérného zakaznika
a moznost variability pfiloh — zbylé rosolovité
¢asti mohou byt po rozbaleni vyuzity na pfipra-
vu polévek ¢i omacek, takze je minimalni odpad.
A jak jsem jiz jednou zminil, pfiprava je velmi
rychlad a nendro¢né - zakaznik muze byt obslou-
zen do 15 minut od objednavky.

Kde se miiZzeme s vasimi
vyrobky setkat?

Nase vyrobky zakoupite ve vSech prodej-
nach Makro, vybrany sortiment husich
pastik i v mensich feznictvich. V soucasné
dobé zavadzime predpfipravenymi masny-
mi vyrobky vyhlasené prazské restaurace,




dodavame do Polska, Italie, Madarska, Rakouska
a na Slovensko. Kazda zemé ma vsak urcité poza-
davky na dochuceni masnych vyrobkd — Madafi
miluji kachni stehna bohaté obalend v majoran-
ce, Italové nedaji dopustit na rozmaryn. Cesi vy-
Zaduji kmin, naopak Slovaci ho nechtgji. Velkou
vyzvou jsou asijské trhy, které doslova prahnou
po evropské gastronomii. Dfive jsme spolupra-
covali s mistnimi $kolami, v sou¢asnosti bohaté
zasobujeme i vinné sklipky.

Odkud odebirate maso?
Vsechna masa, at uz kolena ¢i Zebra, si necha-

vame dovazet ze zahranici, nejvice pak
z Némecka. Bohuzel, ¢esky trh neni scho-
pen pokryt nase pozadavky co do kvality
i co do objemu.

Povidam si s vami na zacatku kvétna,
tedy na startu grilovaci sezony. M-
Zete tvrdit, Ze pravé v tomto obdobi
,mate zné”?

Dalo by se to tak fict. Leden a unor jsou
vzdy horsi, ale prakticky od bfezna do
prosince se nezastavime. Prestoze
fungujeme od pondéli do patku v jed-
né sméné, nékdy je nutné pracovat
i 0 vikendu. V soucasné dobé zamést-
nadvame tém

nanctl z nejblizsiho okoli.

Co vy a maso? Mate ho rad?

Nebo naopak od néj utikate

a zasobujete své télo sladkostmi?

Maso mam samoziejmé velmi rad,
v détstvi jsem daval prednost libovému
masu, nejvice kufecimu, dnes si s chuti za-
krojim krkovicku, bucek a nepohrdnu ani
kvalitnim hovézim. A sladké je moje vasen,
zejména pak dobra ¢okolada :-)
Prozradite ¢tenaiim ¢asopisu
Stamgast&Gurman vase plany do budoucna?
Pordd se néco déje a pordd mne néco zene
dopfedu. Stale vymyslime dalsi a dalsi no-
vinky, radi bychom s nasim sortimentem
prorazili na nové trhy. Kvali mezinarodni cer-
tifikaci IFS (norma pro bezpecnost potravin

www.StamgastaGurman.cz

na zahranicnich trzich, zejména pak ve
Spanélsku apod.) provadime stavebni Gpravy
vyrobniho aredlu a ve spolupraci se sloven-
skym $éfkuchafem pfipravujeme nové webo-
vé stranky www.hovezitatarak.cz, na kterych
budou hojné zastoupena produktovd videa
k jednotlivym vyrobk{m.
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ZACATEK CERVNA V BRNE
BUDE VE ZNAMENI VINA A DOBREHO JIDLA

ronomie. A to diky sérii akci Wine Weekend Brno, které spojuje HLASUJTE V SOUTEZI
degustace kvalitnich vin, Gchvatné gastronomické zazitky a ge-

Z acatkem cervna se Brno proméni v mésto vina a Spickové gast-

nius loci nadhernych brnénskych mist. VINARSTVI ROKU — HLAS VEREJNOSTI

Mzete vybirat ze viech deviti nominovanych vinaistvi a prostfednic-
tvim www.vinarstviroku.cz a pomoci sms jim zaslat svij hlas. Titul
Vinarstvi roku 2015 bude udélen jednomu z vitézl jednotlivych katego-
rii (malé vinafstvi, stfedni vinaistvi, velké vinafstvi), které pii hlasovani
verejnosti ziska nejvétsi pocet hlasa.

Milovnici vina a dobrého jidla tak mohou ve dnech 3. - 5. ervna navstivit
naptiklad 5. ro¢nik Spilberk Food Festivalu, v jehoZ priibéhu budou $éf-
kuchafi z vybranych restauraci pfipravovat znamenité speciality v dopro-
vodu vybornych vin.

V atraktivnim prostfedi Denisovych sad(i probéhne ve stejném terminu
i premiéra Festivalu vina pod Petrovem. Pod 3irym nebem se zde pred-
stavi ta nejlepsi vinafstvi Ceské republiky. Ochutnavat se budou vina
od 27 pfihlasenych vinafstvi do soutéze Vinafstvi roku, stovka vin z le-
to$niho Salonu vin CR. Uskuteéni se také unikatni degustace ampién(
svétovych soutézi, tedy vin ocenénych na svétovych soutézich. Vefejnost
dostane moznost zakoupit si vino pfimo od vinafd a ochutnavat i kupo-
vat gastronomické speciality.

MALA VINARSTVI (produkce do 50.000 I)
- Jakub Sams3ula vinaistvi

- Vino J. Stavek

+Vinum Moravicum

STREDNI VINARSTVI (produkce 50.001 - 250.000 I)
- Gotberg, a.s.

- Sonberk. a.s.

o L. . - Vinafstvi Stépan Manak

Vice informaci a pfedprodej vstupenek na

www.festivalvinapodpetrovem.cz

INE
W&KEW

VELKA VINARSTVI (produkce nad 250.000 I)
- Chateau Valtice - Vinné sklepy Valtice, a.s.

- Slechtitelska stanice Velké Pavlovice, a.s.

- Zamecké vinaistvi Bzeneg, s.r.o.

Vysledky Vinaistvi roku 2015 budou vyhldseny na slavnostnim gala-
veceru 2. ¢ervna 2016 v prostorach c¢inohry Méstského divadla Brno.

inzerce

V lokalité, kde byly zalozeny jedny z prvnich vinic na Moravé, ve Vinaiské
ulici v Brné, se uz 2. ¢ervna odehraje také prvni ro¢nik univerzitniho festi-
valu vina pro studenty pod nazvem Wine Picnic Vinaiska.

Do projektu se mazete zapojit i formou hlasovani o nejlepsi vinafstvi roku.
Az do 27. kvétna je mozné zasilat hlasy pro svého favorita v prestizni soutézi
o titul Vinafstvi roku (hlasovéni na www.vinarstviroku.cz)

Podrobné Informace o viech pofadanych akcich
na www.wineweekendbrno.cz

Text a foto: PR
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JUBILEJNI 5. ROCNIK SPILBERK FOOD FESTIVALU
OPET LAKA NA OSVEDCENE | NOVE RESTAURACE

se odehraje jiz 5. roénik akce Spilberk Food Festival. Navstévniky laka nejen na pochoutky z osvédéenych restauraci, ale

B rnénsky hrad Spilberk se prvni éervnovy vikend stane d&jistém vyznamné gastronomické udalosti. Ve dnech 3. - 5. éervna SP I LBER K

i od novacki. Kromé delikatniho jidla a vina se mohou navstévnici tésit na mnoho doprovodnych akci. Letos se bude opét F D
podavat specialni menu pfimo v Kralovské kapli. Predprodej vstupenek je spustén na strankach festivalu.

Seznam restauraci, které se prvni cervnovy vi-
kend predstavi navitévnikm na hradu Spilberk,
je téméF kompletni. Na Spilberk Food Festivalu
se navstévnikim premiérové predstavi napiiklad
FAIRCAFE Restaurant a Barrio Gotico Cafe
z Kurdéjova. ,Nové restaurace velmi vitdme - je to
nejenom zpestreni pro festivalo-

vé hosty, ale také diikaz toho, Ze F

Brno a celd Jizni Morava stdle
gastronomicky roste. Zdjem
restauraci o Ucast je opravdu
velky. BohuZel ndm nestaci ka-
pacita aredlu, abychom prijali
viechny zdjemce” piiblizuje |
organizator festivalu Stani-
slav Podrouzek.

K novéckim se pfipoji fes- [
tivalové stalice: Boulevard %
restaurant, Butcher’s,
KOISHI fish & sushi re- |
staurant, Noem Arch
Restaurant, restaurant
a steakhouse Monte Bu,
a Ristorante Piazza. Kaz- oot
da restaurace svd menu doplni o vina, pod-
trhujici chut jidla.

ZAZIJTE NETRADICNI SABRAZ,

OTEVIRANI USTRIC

NEBO BOURANI TUNAKA
M Gastronomicky festival dopliiuje
bohaty doprovodny program.
Divaci si tak mohou uzit vareni
pfimo na poédiu nebo ve studiu
Kuliner plus, nahlédnout do tajd
sabraze, tedy netradi¢niho otevi-
= rani lahve Sampariského, sledo-
vat porcovani cCerstvého tunaka
se sushimasterem z KOISHI re-
staurantu nebo se aktivné zu-
Castnit programu na pédiu bé-
hem soutéze v otevirani Ustfic.
Opét jsou pripraveny oblibené
fizené degustace za pfitomnosti samotnych vi-
natu, ktefi poskytnou zasvéceny vyklad o viné,
spole¢né s VOC Znojmo ochutnaji navstévnici
vino i v kasematach hradu Spilberk. Rizené de-
gustace pod vedenim odbornikli budou letos
zasvéceny také rumdm nebo caji. Pivo na akci
doda pivovar Krusovice.

FESTIVAL

Na patecni vecer si poradatelé pripravili modernéjsi
vecerni hudebni program: ,Na nékolika mistech hra-
du Spilberk bude hrdt DJ. Vecirek podpofi i restaurace,
které budou mit otevieno do pulnoci. Spolu s nimi sa-
moziejmé také bary, které mimo jiné nabidnou bar-
manskou show a oblibené michané koktejly,” dodava
Stanislav Podrouzek.

Listek na sobotu nebo nedéli vyjde v predprodeji
na 400 K¢, z ¢ehoz vice nez polovina ¢astky slou-
Zi k vyméné za konzumaci. Listek na patek pak
v predprodeji vyjde na 1550 K¢ Akce se letos
stava soucasti nového projektu Wine Weekend
Brno, ktery probéhne od 2. do 5. ¢ervna v Brné.

Konzumace jidla a degustace vina se plati festivalo-
vou ménou, tzv. florény (1 F = 25 K¢). Pri zakoupeni
vstupenky automaticky dostavate jejich urcity ob-
nos. Florény je mozné dokoupit také ve sménarnach
piimo na misté akce.

Oteviraci doba Spilberk Food Festivalu je v patek
od 13.00 do 00.00 hod. v sobotu jiz od 11.00 do
21.00 hod., v nedéli od 11.00 do 19.00 hod.

PRO INFORMACE A NOVINKY Z FESTIVALU
SLEDUJTE:

Web: www.SpilberkFoodFestival.cz
Facebook: www.facebook.com/spilberkfoodfestival
Twitter: www.twitter.com/SFFBrno

inzerce
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remyslite, kam vyrazit na vikend, uvazujete kde prozit dovo-
lenou a nechce se vam putovat pres ptl Evropy, ¢i dokonce
Zemékoule? Mame pro vas tip - nejznamé;jsi moravské lazné
Luhacovice, proslavené svymi lé¢ivymi prameny, krasnou pfiro-
dou, originalni architekturou Dusana Jurkovice i neopakovatel-

nou atmosférou.

Stamgast&Gurman se vydal pfimo na misto
a mame pro vas nékolik zarucenych tipd, jak si
Luhacovic dosyta uzit. Staci jen si vybrat podle
svého gusta.

Prvnim zastavenim je Alexandria. Pétihvézdic-
kovy hotel v centru Luhacovic, jehoz chloubou
je wellness postavené v duchu antickych lazni.
Za navstévu rozhodné stoji vyhlaseny nocni klub
pysnici se atmosférou prvni republiky, jez neod-
myslitelné patii k historii a pocatkim hotelu Ale-
xandria, a ktery navstivilo nespocet vyznamnych
domacich i zahrani¢nich osobnosti, mezi nimiz
byl i kral komikd Vlasta Burian. Atmosféru 30. let
minulého stoleti dokresluji komorni prostory klu-
bu nabizejici pravidelné hudebni vecery.

Nasim dalsim zastavenim je Boutique hotel Radun
a jeho Restaurant Republika. Najdete ho kousek
od centra mésta, za Méstskou plovarnou, v klidné
lokalité, takzvané Bilé Ctvrti, jejiz zaklad tvofi vily
s typickou bilou fasadou. Hotel vznikl kompletni

I [°
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a citlivou rekonstruk-
ci pamatkové chra-
néné funkcionalis-
tické vily architekta
Bohuslava Fuchse
z 30. let minulého
stoleti. Zaujme vas
rodinnou, Utulnou

a pfitom luxusni

atmosférou. Cha-

rakteristickym zna-

kem je individudlni pfistup ke kazdému

hostu v duchu prvorepublikové ucty a slusného
jednani. Od 12.00 hod. zde podavaji Denni labuz-
nické menu a po 18.00 hod. si mizete vychutnat
Vecerni gurmanské menu.

Staci jen par krokl a z hotelu Radun se dostanete
k pramenu Aloisky vyvérajicimu na okraji lesa.

Vyhleddvanym mistem pro korzovéni (aktudlné
po celkové rekonstrukci) je ulice Dr. Veselého,
spojujici mésto s lazenskou casti. Ulice je pojme-
novand po zakladateli lazni, MUDr. Frantiskovi
Veselém. Za pozornost zde rozhodné stoji ,Sté-
na paméti’, o jejiz ztvarnéni se zaslouzili Blanka
Petrdkova a Frantisek Petrak.

Prijemné unaveni prohlidkou si muzete pfimo
na korzu vybrat z nabidky cukrdren, kavéren i re-
stauraci. DalS$im zastavenim je proto Cukrarna
a kavarna Ice Cafe. Kromé vyborné kavy vam zde

nabidnou nepreberné mnozstvi italské zmrzliny
vytecné smetanové i ovocné chuti, zmrzlinové po-
hary, mlécné koktejly, nadychané zakusky anebo
teplé palacinky. Za pékného pocasi je zde pfijem-
né posezeni na zahradce pred cukrarnou, ktera
je pfimo na promenadé. Pokud v3ak mate radi
klidnéjsi a komornéjsi prostredi, pak dal$im nasim
tipem je kavérna Bonjour caffe se stejné bohatou
nabidkou, kterou najdete na kolonadé podél ficky
Stavnice naproti hotelu Miramare.

Asi
nut chize od kolonady a Léazerského
namésti, smérem k Pozlovicim, je nase ctvrté

10 mi-

zastaveni - Hotel Augustiniansky dim a jeho
restaurace Symfonie. Architektonicky nad-
herna budova byla postavena v letech 1902 -
1904. Hotel je zajimavy tim, Ze zde opakované
pobyval hudebni skladatel Leo$ Janacek. Na

"".:ul



kévu a dezert se zde muUzete zastavit i bez re-
zervace v dobé od 12.00 do 16.00 hod. Nés ale
zaujal originalni napad Zahrady Sesti smysli.
Na jeji stezce navstévnik absolvuje Sest zastavek.
Stezka pomdéha rozvijet zakladni lidské smysly,
predstavuje symbolicky névrat k pfirodé, navozu-
je pocit klidu, soustifedéni a hledani sama sebe.

Z Augustinidanského domu je to uz jen kousek
do sousednich Pozlovic - klidné ¢asti Luhaco-
vic, kde jsme navstivili Hotel Pohoda a jeho
hotelovou restauraci. Komfortni prostredi, mo-
derni interiér, sou¢asna gastronomie, vstticna
a pfijemna obsluha. Zde nés také zaujala pestra
nabidka relaxa¢niho centra s nabidkou well-
ness a masazi. Ale také napfiklad ovesny, vin-
ny, ¢okoladovy, ¢i medokvaskovy zdbal. Tyto
sluzby mohou po dohodé vyuzit i neubytovani
zajemci v pfipadé, Ze si zakoupi bali¢ek sluzeb
v minimalni hodnoté 500 K¢.

www.StamgastaGurman.cz

Sestym a poslednim na3im zastavenim je hotel
Vega. Z jeho atriové kavarny je uzasny vyhled
na Bilé Karpaty a do udoli na Luhac¢ovskou pre-
hradu. Je tu klid a ticho, mimo veskery ruch
mésta. V letnich mésicich se na terase pravi-
delné griluje nebo opéka seldtko! A jesté jedna
zajimavost... maji zde nejdelsi vodni skluzavku
v Ceské republice, kterd je soucasti sportovniho
aredlu v okoli hotelu.

Zajimavych mist je v Luhacovicich a jeho
okoli jisté vice. Nasim poslednim tipem pro
vas je navstéva informaéniho centra, kde
vam ochotné poradi a vybavi vas potrebny-
mi informacemi.

Méstské turistické
a informaéni centrum

Masarykova 950, Luhacovice
Tel. 577 133 980, 608 326 255

| 25
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s venkovni terasou ke slunéni

v cené vstupu 300 K¢&/2 hod./os. je k dispozici:
bazén - whirlpool « Kneippliv chodnik - saunovy svét - ledova studna
vyhfivané lavice u bazénu - odpocinkové zény

Pfi zakoupeni procedury cena vstupu do wellness 150 K¢/2hod./os.

OTEVRENO DENNE 14:00 - 21:00 hod.

Vstup je mozny dospélym a détem od 12 let.
tel. 577 682 756, e-mail: alexandriawellness@lazneluhacovice.cz

inzerce

ve stylu 30. let minulého stoleti

OTEVRENO DENNE

11:30 - 14:30 a 17:30 — 22:30 hod.

tel. 577 682 709

regionalni i mezinarodni pokrmy « poledni menu « sezénni speciality
flambovani pokrm - Sambrovani kornaku
tuzemska a zahrani¢ni vina « soukromé a firemni akce

Kazdy patek a sobotu od 19.30 hodin romantické vecery u klaviru.
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JEJICH PRIZNIVCI A BUDOVATELE

L

Na samém pocatku stoji hrabé Otto Serényi
(1855 - 1927), jehoz rod dlouha léta spravoval
luhacovické panstvi. V roce 1902 ldzné odprodal
spravni radé a stal se jejim predsedou. Z pozice
své funkce Moravského zemského hejtmana se
kromé jiného zaslouzil i o vybudovani Zelez-
ni¢ni pfipojky do
mésta. Tato skutec-
nost velmi pfispéla
k rozvoji lazenstvi
v Luhacovicich.
Jeho jméno pfipo-
mind ijeden z pra-
men( - Ottovka.

Méstska promena-
da, ktera spojuje
centrum mésta
s lazenskou kolo-
nadou, nese jmé-
no podle MUDr. Frantiska Veselého. Jako |ékar
pulsobil v Brné, v prostiedi ¢eskych umélcu a inte-
lektudld, kde také vznikla myslenka vytvoreni mo-
ravského  kulturniho
centra v Luhacovicich.
Veselému se podatfilo
prosadit vytvoreni ak-
ciové spole¢nosti na
obnovu mistnich laz-
ni a jejich odkoupeni
od majitele panstvi
hrabéte Serényiho.
Ve vedeni lazni pra-
coval Vesely od roku
1902 po dobu osmi
let. Pro svdj zédmér
ziskal  architekta
Dusana Jurkovice i dalsi cenné spo-
lupracovniky. Jejich Usili pfineslo Luhacovicim
proslulost, modernizaci lazenstvi a stavby, které
dodnes urcuji nezaménitelny charakter lazni.

Neméné dulezitd je i role
Dusana Samo Jurkovice,
slovenského architekta
(1868 — 1947). Byl to on,
kdo vtiskl Luhacovicim je-
jich charakter — Jurkovico-
vy realizace kombinuji na
svou dobu moderni sta-
vebni postupy s tradi¢nimi
motivy valasskych staveni.
Z pavodné ctrnacti sta-
veb se do dnesnich
dnu zachovalo osm.
Mezi nejvyznamnéj-
$i patii Jurkovichv diim, 1é¢ebny dim
Jestabi, vodolécebny pavilon, hudebni altanek
¢i dnes bohuzel nefunkéni lazenska plovarna,
takzvané,Slune¢ni lazné”.

K véhlasu Luhacovic ptispél hudebni skladatel
Leos Janacek. Béhem svych tfiadvaceti poby-
th zde slozil Glagolskou msi, pracoval na ope-
fe Liska Bystrouska a dalsich dilech. Byl vzdy
v centru kulturniho a spolec¢enského déni.

azné Luhacovice se diky svym lé¢ebnym ucinkiim, podmanivé atmosfére a pfijemnému
prirodnimu prostredi staly oblibenym mistem pro mnoho vyznamnych osobnosti z ob-
lasti spolecenského zivota, sportu i kultury.

Luhacovice navstivil v roce 1924 béhem své cesty
po Moravé i Tomas G. Masaryk. Dobové prameny
dokladaji, Ze to tenkrat byla opravdu velika slava.
Zastupy nadsenych lidi lemovaly ulice, kterymi
projizdél. Na lé¢cebném pobytu zde byly i jeho déti,
dcera Alice Masarykova a syn Jan Masaryk. Lu-
hacovice okouzlily na jare roku 1936 i prezidenta
Edvarda Benese natolik, ze v ¢ervenci téhoz roku
si predstavitelé obce jeli do Prahy pro certifikat
potvrzujici, povy$eni Luhacovic z obce na mésto.

Lo
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R Gelloval

Mezi dalsi osobnosti, jejichz pobyt je v Luhacovi-
cich zaznamendn, patfi spisovatel Karel Capek,
ktery zde na lazeriském pobytu doprovézel man-
zelku, herecku Olgu Scheinpflugovou, malifi
Alfons Mucha, Antonin Slavicek a Joza Uprka,
spisovatelé Alois Jirasek, Vilém a Alois Mrstiko-
vé, coby automobilovy zavodnik pfijel v roce 1932
i Jan Werich. Vyznamnou stopu v ldznich zanechal
brnénsky architekt Bohuslav Fuchs.

Jisté velky rozruch v laznich zpUsobily ve tfica-
tych letech béhem svych pobytd hvézdy prvore-
publikového filmu Adina Mandlova, Lida Baa-

OldFich Novy

i’-ﬁl-‘iﬂdﬂmn:k

rova, Natasa Gollova, Hugo Haas, kral komik{
Vlasta Burian ¢i Oldfich Novy, ktery v Luhacovi-
cich nékolikrat pobyval i na pfelomu Sedesétych
a sedmdesatych let. V té dobé do lazni zajizdél
i Antonin Jedlicka, populdrni Strycek Jedlicka,
aby si lécil své extrémné namdhané hlasivky.
V lazenském divadle poradal predstaveni pro
déti z luhacovickych léceben.

Stejné jako v minulosti i dnes navstévuji Luhaco-
vice znamé osobnosti. Na lazenské kolonadé mu-
zete potkat herecky manzelsky par Jana Preucila
s Evou Hruskovou, herce Jaroslava Duska, Svét-
lanu Nalepkovou, pisnickare Josefa Fouska, ba-
vi¢e Josefa Nahlovského a dalsi. Mezi nejvérnéjsi
navstévniky Luhacovic patfi houslovy virtuéz
Véclav Hudecek, ktery zde pravidelné porada pro
mladé houslisty prazdninové interpretacni kurzy.

CiM VAS OKOUZLILY
LUHACOVICE?

Svétlana Nalepkova

Do Luhacovic jezdim uz témér 15
let. Zpocatku to bylo pracovné - na
koncertni vystoupeni, brzy jsem
si Luhacovice zamilovala a dnes
jsem zde pravidelnym hostem.
Luhacovice a prodlouzeny vikend,
to je pro mé ta spravna kombi-
nace. Je vyborné, ze se zde dafi na fadé mist
zachovavat styl 30. let minulého stoleti, proto
mé okouzlil pobyt v hotelu Radun. Uzasna at-
mosféra, michelinska gastronomie, ¢lovék ma
pocit, Ze majitel a persondl jsou jedna rodina,
to se dnes malo vidi. Nesmim zapomenout na
prameny. Na zacatku jara jsem byla nachla-
zena a jejich piti a inhalace mi
hodné pomohly. Takze Luhaco-
vicim urcité zastanu vérna.

Vaclav Hudeéek

Lézné Luhacovice nam s man-
zelkou velmi rychle pfirostly
k srdci, kdyz jsme pred 18 lety
presunuli nasi Akademii z Kro-
méfize do tohoto plvabného
lazeriského mésta. Nesmazatel-
nd stopa genialniho Dusana Jurkovice spojend
s pirekrasnou pfirodou a lécivymi prameny z néj
déla jedno z nejkrasnéjsich mist nasi zemé. Diky
vzacnym prateldm a spiiznénym dusim, ktefi
pomahaji nasim aktivitdm v regionu, se Luhaco-
vice staly nasim druhym domovem.

Zpracovala: Alena Kucerova

Fan previdend ey



Boutique hotel RADUN****

Viazeni &tenéfi Gasopisu Stamgast&Gurman,

musim se s Vami podélit o své kulinaiské zazitky z malého luhacovického hotelu, ktery

nese jméno Boutique hotel RADUN****_ Dovolte mi nejprve malé zamysleni a polemiku
s obecnym postulatem »Nezijeme, abychom jedli, ale jime, abychom zili“.

Dnes$ni doba pfinasi velmi pestrou praktickou
realizaci. Od hltani fastfoodového hambur-
geru za pochodu, az po novou gastrokulturu
grandrestaurantl a gurmanskych blogtl. Jsem
presvédcen, ze neni tfeba pokrm degradovat na
anonymni pfisun zachovnych kilojould, ale ze
je dobré vénovat mu patficnou védhu a dbat na
jeho hodnotu.

Suroviny, ze kterych v Radunu pfipravu-
ji pokrmy, pochazeji, az na malé vyjimky,
z regionu Slovicka a Valasska. Jsem presvéd-
Cen, ze tak, jak ptisobi krasné lazné na nase
zdravi a pohodu, tak ptisobi mistni produkty
na nase zazivani. Mistni Chranéna krajinna
oblast Bilé Karpaty je prosluld tradicnim sa-
dafstvim, pastevectvim, véelafstvim, vinaf-
stvim a vyrobou palenek. Snazi se zde respek-
tovat sezénnost urody. Jidelnicek obménuji
dle aktualni nabidky a je zde zfejmé: ,,co nyni
pole dav4, uzivej v hojnosti“. Samoziejmé,
kéava ani cukrova tftina se na okolnich kop-
cich nepéstuje. Kdyz uz ji pro nas Radunsti
dovezou, tak tu nejlepsi a o to vice si davaji
zalezet na jeji pfipravé a prezentaci.

Servis, interiér, hudba a persondl, to vse jsou
malickosti, které dohromady vytvari prijemné
noblesni prostfedi, tak samoziejmé pro zacatek
20. stoleti, kdy Bila ¢tvrt vznikala. Restaurace
je ustfednim prostorem hotelu Radun, misto
ranniho povzbuzeni, propojené se slunnou te-
rasou, vhodnou k odpocinku s kavou. Zazivame
vybrané obédy a vecere, jez plynule prechazeji ve
spolecenské vecirky s hudbou. Radost a nadse-
ni, se kterym pripravuji kuchafi objednané jidlo
i vstficnost a dsluznost obsluhy pfispiva k nasi
spokojenosti. Pocitové se prenasime na kvétnaté
louky, kde se tyto potraviny rodily, do slovackych
vinohradd, zajimame se, jak v kuchyni ¢arovali,
nevahame pozadat $éfkuchare, aby Vam priblizil
ingredience a postup. Vsechny nase smysly jsou
potéseny a zjistujeme, ze jidlo, mize byt tim
nejdokonalej$im uméleckym dilem.

Jako hosté mame pocit, Ze nase spokojenost je
jediny cil vSech a vseho zde. Zd4 se, Ze my osobné
jsme ten divod, pro¢ byl hotel Radun s restauraci
panem fidicim Martinikem vysnén, architektem
Fuchsem navrzen, poctivymi délniky postaven
a dnes manzely Nesazalovymi opét provozovan.

Ve nas zde nuti doopravdy se zastavit, zklidnit
a soustfedit se na sebe, své pocity a na to, co
pravé jime. Uzivame si kazdé sousto. Podafi se
nam tento ritual pokrmu odnést do kazdoden-
ntho Zivota?

Petr Staiia

Boutique hotel RADUN****
Bila ¢tvrt 447, 763 26 Luhacovice

tel. + 420 577 103 692
recepce@hotelradun.cz

www.hotelradun.cz

inzerce

Foto: Boutique Hotel RADUN

HOTEL POHODA

JSME IDEALNIM MISTEM
PRO KONANi SPOLECENSKYCH
I FIREMNICH AKCI.

- U NAS BUDOU VASE )
- RODINNE OSLAVY
V POHODE

b

MENU NA KRTINY

Wellness hotSlEEEEEE . Bohemia Sekt s jahodami

Pozlovice 203, 763 26 Luhacovice
Tel.: +420 -577 100 811
Fax: +420 - 577 100 813

E-mail: info@pohoda-luhacovice.cz

Slepici vyvar s jatrovymi knedlicky
Vepfova panenka a brambory

Panna cotta s ovocem

www.pohoda-luhacovice.cz



Text a foto: Luhacovské zalesi

www.StamgastaGurman.cz

spalé lazeriské méstecko a poklidné vysedavani u lécivych prameni? Ale kdepak, Luhaco-
vice jsou fantastickym mistem nejen pro lécbu téla a ducha, ale také skvélym tipem na vy-

lety a aktivni odpocinek ve viech podobach.

V okoli Luhacovic je vice nez sto kilometrd cyk-
lotras, trasy pro in-line brusleni, nau¢né stezky
i turistické chodnicky, pfehrada s pljc¢ovnou
lodicek a Slapadel, aquaparkem, pldzemiilano-
vym centrem Pirdtskd zatoka. Traveni volného
¢asu v Luhacovicich se tak v prabéhu let zméni-
lo doslova k nepoznéni.

LUHACOVICE NA KOLE

Luhacovice a okoli jsou prospikovany téméf 150
kilometry cyklotras véetné atraktivnich Komo-
neckych stezek, ale i cyklotras pro rodiny s dét-
mi. Na kole si v Luhacovicich mazete prohléd-
nout okolni kopce i vesnice, uzké traily v lesich
i Siroké asfaltové cesty na hiebenech. Luhacovi-
ce jsou idedlni pro cyklistickou dovolenou i na
kratké vyjizdky po okoli.

LUHACOVICE PESKY

Jemné zvInéné kopce okolo Luhacovic, hluboké lesy
i stinné lesni stezky lakaji k prochdzkam po Luhacovi-
cich.Volny ¢as tu muzete vyuzit k prohlidce jedine¢né
architektury Dusana Jurkovice a dalSich mistri svého

femesla, projit se Jurkovicovou aleji
k Luhacovické prehradé vydat se lesem na vylet ke
zficeniné hradu Stary Svétlov nebo k poutnimu mistu
Malenisko, kde ze zemé vyvéra léCivy pramen. Mezi
tipy na vylety v Luhacovicich patii tieba nau¢na stez-
ka Baje a povésti pod Starym Svétlovem, ktera vés
prochazkou povede lesnimi pésinami az k hradu.

LUHACOVICE NA IN-LINE BRUSLICH
Dovolenou v Luhacovicich si mizete zpest-

fit také projizdkou na koleckovych bruslich.
In-line stezka dlouhd 3,3 kilometry vede ko-
lem Luhacovické piehrady, po cesté potkate
plUjcovnu lodi¢ek a 3Slapadel, nékolik stankd
se studenym pivem i limonadou pro osvézeni,
koupalisté Duha Pozlovice, lanové centrum Pi-
ratska zatoka nebo détské hfisté. Zaroven ma-
Zete projizdku spojit s koupanim v prehradé.

inzerce

Sportovni

hotelu Vega®**

www.holelvega.cz, recepcepholelvega.cz, 577 131 216



rvni kvétnovy vikend byla Oteviranim prament slavnostné zahajena letosni lazeriska se-
zona. Organizatofi pro ni pripravili pestrou nabidku kulturnich akci, od vystav, divadelnich
a filmovych predstaveni po promenadni koncerty, besedy a vystoupeni folklornich sou-
bori. Akce jsou pfipraveny tak, aby obohatily a zpfijemnily lazefiskym hostiim i navstévnikam

Luhacovic jejich pobyt.

Nejvétsi moravské 1azné jsou diky bohaté na-
bidce vyziti prdvem povazovany za kulturni
a spolecenské centrum jihovychodni Moravy.
Jsou také uzce spjaty se svétoveé zndmym hudeb-
nim skladatelem LeoSem Janackem, ktery je na-
vitivil pétadvacetkrat.

K Luhacovicim kaZdoroc¢né patfi Luhacovické
kulturni léto s hudebnimi a divadelnimi festivaly.
Ke stéZejnim programum pati festivaly, které jsou
navstévovdny hosty ze vsech koutt nasi repub-
liky i ze zahranici. Prvnim z nich, ktery se mize
pochlubit nejdelsi historii, je Festival Jandcek
a Luhacovice, ddle Akademie Vdclava Hudecka
a prehlidka komorni divadelni tvorby Divadel-
ni Luhacovice. K novéjsim projektim akciové
spoleénosti Ldzné Luhacovice patfi Luhacovice
v tanci, RezbdFské sympozium — Krdsa v drevé
ukrytd, prehlidka ochotnickych divadelnich sou-
bort Luhacovickd divadelni seslost a Dny sloven-
ské kultury, které prezentuji v nasich ldznich slo-
vensky folklor, hudbu, divadlo ¢ijiné uméni,” uved|

Ing. Jifi Dédek, vykonny feditel spole¢nosti
Lazné Luhacovice.

Akciova spole¢nost Lazné Luhacovice provozuje,
jako jedina lazeriska spole¢nost v CR, vlastni ka-
menné divadlo z roku 1908, ve kterém se v ob-
dobi od kvétna do zafi kond kazdoro¢né vice nez
40 kulturnich pofadi z hudebniho i dramatic-
kého zanru. Vzhledem k tomu, Ze divadlo nema
vlastni umélecky soubor, jsou vystoupeni zajisto-
véana ve spolupraci s renomovanymi stalymi scé-
nami a prednimi ¢eskymi i zahrani¢nimi umélci.

Pravou lazenskou atmosféru pravidelné na-
vozuji v obdobi hlavni sezény ¢tyfi desitky
kolonadnich koncertii pro Sirokou vefejnost
konanych pfimo na Lazenském namésti. Hosté
i navstévnici si mohou vyslechnout rizné hu-
debni zanry od swingu pfes jazz, folklor az po
vys3i popular. Vyvrcholenim cyklu kolonadnich
koncertl je slavnostni promenadni koncert
Hudby Hradni straze a Policie CR.

www.StamgastaGurman.cz

Café Calma

Nedéle 5. 6.2016, 14.00 - 17.00 hod.
Kolonada, Luhacovice

Historicky minifestival dobré (i nahrazkové)
kavy s ukazkami, ochutndvkou a dopro-
vodnym prodejem, vie ve stylu lazernské
elegance v podani Luhac¢ovického okraslo-
vaciho spolku Calma. Vychutnejte si sladké
lazeriské odpoledne s Calmou a dixielando-
vou kapelou Jazzzubs.

Tip na akce:

6. - 11. 6. Setkani fezbarskych mistra
Misto: Lazenské namésti

15. - 18. 6. Luhacovicka divadelni seslost
Misto: Lazeriské divadlo

7.-10. 7. Festival Luhovany Vincent
Misto: Sokolovna

I 29

Text: red., foto: Calma

NA JIDLO JEN S REZERVACI

H

Jeho hotelova restaurace Symfonie aktualné
méni svij koncept pro neubytované hosty. Pokud
tedy budete chtit ochutnat nékterou ze specialit
mistnich kuchail, je tfeba si den predem
rezervovat misto v restauraci. ,Nasi prioritou je
spokojeny host a maximdlni kvalita poskytova-
nych sluzeb a pokrmdi. Snazime se tak timto vytvo-

otel Augustiniansky dim se nachazi na konci lazenského ¥
centra Luhacovic smérem k Pozlovicim ve vilové ¢asti A. Vac-
lavika znamé také jako Prazska ¢tvrt, ktera je vzdalena pouze
10 minut chiize od kolonady a Lazenského namésti.

fit kvalitnéjsi podminky
pro hotelovy  servis
a klidnégjsi atmosféru
v nasem hotelu”, uve-
dl Roman Tatak, ob-
chodni manazer Au-
gustianského domu.

Naopak malé ob-
Cerstveni v po-
dobé kavy ¢i de-
zertu si muazete
i nadale vychut-
nat bez rezerva-
ce - denné od 12.00 do 16.00 hod.

Dalsi novinkou v restauraci

Symfonie je zastieseni jeji

venkovni terasy, ze které je

nadherny vyhled do okolni pii-

rody Jurkovicovy aleje. Hosté tak zde maji

moznost posedét a relaxovat bez ohledu
na nepfizen pocasi.

HOTEL

AUCUSTINIANSKY D

Restaurace Symfonie
Wellness & spa hotel

Augustinidnsky dim ****S
A.Vaclavika 241, Luhacovice
Rezervace natel. 577 113 673

www.augustian.cz

Text a foto: PR
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RAW, ZPESTRETE S| KAZDODENNI JIDELNICEK
RECEPTY SYROVE KUCHYNE!

svézujici, lehké pokrmy na jaro a léto. Jedinecné recepty, k jejichz nevareni potiebujete
otevienou mysl, mixér a jen ,hrstku” surovin. Vyzkousejte si recepty z kuchaiky RAW pro
zdravi a krasu, které jsou pro vSechny vegetariany, vegany, vitariany, ale i pro ty, kdo

Text: Jitka Adamova, kniha RAW pro zdravi a krasu

Foto: nakladatelstvi Smart Press, s.r.o.

chtéji (ne)vafit jednoduse, vytecné a zdraveé!

RAW PIZZA

Pizzerie se u nas rozmnozily jako houby po des-
ti. Ale raw pizzu v nich nenajdete. Pfipravte si ji
dle tohoto névodu a na tu klasickou si uz moz-
na ani nevzpomenete.

Suroviny na pizza korpus:

150 g / 1 salek zlatého Inéného seminka
300 g / 2 sélky keSu nebo mandli

1 cibuli

240 ml / 1 salek vody

hrst cerstvych bylinek

(oregano, tymian, rozmaryna)

Na rajcatovy protlak:

55 g/ 1 salek susenych rajcat
2 stfedni rajcata

2/3 3alku nasekané cervené papriky
par listkd cerstvé bazalky

4 sélku cerstvého koriandru
1 strouzek ¢esneku

2 Izice olivového oleje

1 1zi¢ku citronové $tavy

1 1zicku jable¢ného octa

stl, cerny pepf, oregano

Na ozdobu:

1 papriku

hrst rukoly

100 g/ 2/3 $élku cernych oliv
1 cervenou cibuli

Postup:
Lnéné seminko rozemelte v mlynku na kavu
a namocte asi na 3 hodiny do vody (zalijte ho
jen jednim salkem vody, at mlize nabobtnat
a vy zéroven nemusite vodu slévat). Mlety len
totiz budete slévat jen se zna¢nym vypétim sil.
Kdybyste si ale chtéli usnadnit praci a namocili
celé seminko, budete mit jiny problém - v mi-
xéru ho nerozsekate.

Pfesurite namoceny rozemlety len do mixéru
a pridejte kesu, cibuli, vodu a bylinky. Umixujte

kompaktni hmotu, ne piilis tuhou, ale ani prilis
fidkou — trochu jako klasické tésto na pizzu. Tuto
smés vlozte mezi dva kusy potravinové félie, roz-
vélejte véleckem do tvaru pizzy a takové velikosti,
jakou vam plat susicky dovoli. Opatrné preklopte
budouci korpus z félie na plat susicky vylozeny pe-
Cicim papirem a suste asi 4,5 hodiny z kazdé strany.

Ususeny korpus sundejte ze susicky. Viechny in-
gredience na protlak spolu rozmixujte do poza-
dované hladkosti a korpus potrete. Zeleninu na
dokoncovaci fazi ocistéte, pokrajejte a naaran-
Zujte na pizzu tak, jak bude lahodit vaSemu oku.
Kratce se pokochejte a pizzu snézte, nez zase stih-
ne zvlhnout pod protlakem a zeleninou.

Muj tip: Susené placky nemusite dokoncovat
hned na prvni pokus. Mizete je zabalit do folie
a odlozit do mrazaku, kde mésic pockaji, az nékdy
nebudete stihat pfipravit v¢asnou vecefi, pohos-
téni pro hosty, nebo az si udélate jednoduse liny
den, kdy se vdm nechce nic chystat a pfesto si pla-
nujete dobfe najist.

DETOXIKACNI KOKTEJL

Je to takové trosku anomadlni smoothie — Zad-
né ovoce na zahusténi v ném neni, a vlastné
by se dalo i odstavnit. A je hodné zelené. Ale
co jiného byste od ¢isticiho napoje cekali. Ten-
hle zeleninovy koktejl vdm pom0ze snizit tlak
i cholesterol, Cisti jatra, ledviny i krev a jesté vas
vyjde levnéji nez vyzivové doplnky z Iékéarny. Je
superzeleny a zelenéji uz to snad ani nejde!

Suroviny:

1 okurku

1 rapik celeru

hrst zelené petrzelky
hrst naté koriandru

hrst cerstvého $penatu
asi 2 cm kousek zazvoru
1 bio citron

Postup:

Rozmixujte okurku s fapikatym celerem, pak
pridejte ostatni suroviny a mixujte do hladka.
Ptipravte se na zeleninovou bombu a sméle
podavejte. Nejspis ale jenom sobé.

Co mozna nevite o detoxikaci:

Vétsina detoxikacnich diet a ocistnych kur se
v prvni fadé zamétuje na podporu ¢innosti jater.
Vzdyt praveé jatra Cisti télo od vseho toxického.
Spravnd jaterni ocista zahrnuje spoustu zelené
zeleniny, hlavné listové. Naopak si pfi ni odpus-
tite vSechny zZivocisné produkty, ale i soju a siru-
py (i javorovy, agavovy, dokonce i med). Dobra
zprava je, ze ocistné kdry nejsou Zivotni styl
a obvykle zaberou asi tyden. Pfitom ale uz po
dvou ¢i tfech dnech se citite |épe a pozorujete
na sobé zmény. Na zivé stravé sice nebudete po-
tiebovat vylozené detoxikovat, ale ¢as od casu
se télo pfihlasi o vic zelenych potravin.

V nasi soutézi mate moznost vyhrat jednu ze dvou
vstupenek s konzumaci na Moravia Food Festival

v Kroméfizi. Staci jen spravné odpovédét na nasi l'!'-wm
otazku a mit pak jesté trochu stésti. Napovédu na- ;‘::;; 1
jdete také na www.festivaljidla.cz. Festival
KRoMERLE.
27.-29.
kvétna
2016

Kolikaty rocnik
Moravia Food Festivalu
se letos kona?

a) druhy

b) ctvrty c) Sesty

SMS ve tvaru ,jméno, pfijmeni, adresa, sprdvna odpovéd” zasilejte do 21. kvétna 2016 na ¢islo
777 862 625. Cena jedné SMS se fidi tarifem vaseho operatora. O vyhte rozhoduje pofadi doslych
SMS zprav. O poradi doslych odpovédi rozhoduje termin jejich doruceni. Z jednoho telefonniho
cisla plati jedna odeslana SMS zprava. Odesilatelé spravné odpovédi s pofadovymi ¢isly 15 a 30
vyhravaji vstupenku s konzumaci. Vyherci soutéze budou vyrozuméni prostiednictvim SMS.

V nasi soutézi mate moznost vyhrat jednu ze
tfi knih Osm chuti Asie z nakladatelstvi Smart fe%
Press. Staci jen spravné odpovédét na nasi g

otazku a mit pak jesté trochu 3tésti. Napoveé- i
du najdete také na www.smartpress.cz.

Nakladatelstvi Smart Press
vydava prevazné?

d) kuchaiky
e) odbornou literaturu

SMS ve tvaru ,jméno, pfijmeni, adresa, spradvna odpovéd” zasilejte do 6. €ervna 2016 na Cislo
777 862 625. Cena jedné SMS se fidi tarifem vaseho operatora. O vyhte rozhoduje poradi do-
Slych SMS zprav. O poradi doslych odpovédi rozhoduje termin jejich doruceni. Z jednoho te-
lefonniho ¢isla plati jedna odeslana SMS zprava. Odesilatelé spravné odpovédi s pofadovymi
cisly 15, 30, 45 vyhravaji knihu. Vyherci soutéze budou vyrozuméni prostfednictvim SMS.



www.hotel-tomasov.cz

Zveme vas k navstévé naseho stanku
a k ochutnani festivalového
menu nasi

Restaurace Tomasov TaE Hotel

na gastrofestivalu éf Restaurace
v Kromérizi. Tomasov
Restaurace Tomasov

U Lomu 638, Zlin
Tel. 577 005 911

Mestske divadlo Brno, Lidicka 1.

wwww.divadelnidvur.cz
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