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OCHUTNEJTE VALASSKO!

DOMACI KUCHYNE, KRASNA PRIRODA, AKTIVNI ODPOCINEK

TO JE KYCERKA

mii, ubytovani ve venkovské chalupé nebo apartmanu uprostied nadherné pfirody -

A byste poznali opravdové Valassko, musite sem pfijet! Poctivou valasskou gastrono-
to vSechno zazijete na Kycerce ve Velkych Karlovicich.

VALASSKE CHALUPY,

PENZION | APARTMANY

Velké Karlovice v Beskydech jsou idedlnim
mistem pro vase volné dny i aktivni odpoci-
nek. Moznosti ubytovani v aredlu Kycerka je
hned nékolik. ,Nechte se okouzlit stylovym
ubytovanim v dobovych valasskych chalupach
a apartmanech. V malebném prostiedi Va-
lasska je pro vés pfipraveno devét plné vy-
bavenych chalup usazenych do svahd udoli
Pluskovec. Nabidku ubytovani pak doplfuji tfi
apartmany v Hospodé Kycerka a utulny pen-
zion Za Trati. Pretrvavajici kouzlo valasské
historie a moderni komfort se zde snoubi s ro-
mantickymi pfirodnimi scenériemi, které lakaji
k odpocinku i aktivni relaxaci v pribéhu celé-
ho roku,” Idka k navstévé provozovatelka zafi-

HOSPODA KYCERKA

Velké Karlovice 774
Restaurace: (+420) 739 604 043
Ubytovani: (+420) 739 604 179

zeni Miroslava Pavelkova. Pro rodinnou dovo-
lenou doporucuje valasské chalupy. Penzion
Gaudeamus je pak vhodnym mistem ubytova-
ni pro skupinové kursy, vylety a $koly v ptirodé. =~ AKCE . .
V HOSPODE KYCERKA

1.-2.4.2017 Aprilové Sprymovani
v kuchyni
Velikonoce na Kycerce,
v sobotu vecer hraje
cimbalek
Rej carodéjnic aneb
Na kostéti po Cesku
Tésit se mlZete na tatarakfest, rizkovani
a dalsi akce. Aktudlni info vzdy najdete na
www strankach nebo facebooku.

14.-17.4.2017

28.-30.4.2017

www.hospodakycerka.cz

www.valasske-chalupy.cz

www.jedemnachalupu.cz
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OSTRAVA 1267 — 2017

Karneval chuti

Ostrava 2017

gastro « ochutndvky « kucharskd show

21.-23.dubna 2017

Vystavisté Cernd louka Ostrava

Doprovodny program:

« Ceské a regiondlni speciality - ochutndvky vin « kucharské show

P¥i predlozZeni tohoto inzerdtu v pokladné vystavy dostanete
k Vasi zakoupené vstupence jednu volnou vstupenku ZDARMA!

Generdlni partner:

www.cerna-louka.cz

Partneri: Medidlni partner:

moderni Usporné ®

MONTY({,ON

gastronomické technologie

Stamgast

SVET LETENEK® ;
&Gurman

el wolis Bro GUEIPERoMS




Jaro je tu!

S nim Velikonoce a také mnoho rznych gas-
tronomickych akci. Je dobre, ze ted drzite
a Ctete nas Casopis, protoze vam tak spousta
véci neunikne. A co se neveslo do tisténého
¢asopisu, tak najdete na nasem webu a FB.
Stante se nasimi prateli! A zajimavé informa-
ce budete mit z prvni ruky.

Pripravili jsme v tomto cisle pro vas také pfi-
lohu Svatby, kde v souvislosti s nimi piseme
o ,dni D" Na strankach Wikipedia.cz se ma-
Zete pak docist, Ze ve vojenské terminologii
je vyrazem ,den D oznacovén den, kdy zadi-
na vojensky utok ¢i operace. Jak trefné...

Také letos jsme medialnim partnerem krasné
gastronomické akce - Garden Food Festivalu.
Budeme se tak moci s vami setkat v Olomou-
ci, ve ZIiné a poprvé také v Ostravé. V kvétnu
zas vyrazime do Prahy na vinafskou akci Wine
Prague 2017, které jsme rovnéz partnerem.
Pokud budete chtit jet také, mlzete s nami
soutézit o volné vstupenky!

Pfeji vdm véem pohodové a vydarené jaro,
jak jinak, se spoustou gurmanskych zazitka.

Jaroslav Strecha,
vedouci ¢asopisu

partner
ASOCIACE HOTELI
\ RESTALTRALI
CESKE REPUBLIRY
partner
n
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... hudbu takika vsecku, z lasky k ni uvadénou na svatbach,

oslavéch ¢i dalsich hezkych akcich Vam da

Vasek
Yumetalik, DJ

e-mail: vasek.vymetalik@seznam.cz

tel.: 723 22 82 92

ANKETA

www.StamgastaGurman.cz

NA VELIKONOCNIM MENU POSLEDNICH LET MALOKDY CHYBI JEHNECi MASO.
JAKOU UPRAVU MATE VY OSOBNE NEJRADEJI?

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
RESTAURACE
HOTELU POHODA
LUHACOVICE

&

Je pravda, ze Velikonoce bez jehnéciho by snad
ani nebyly Velikonocemi. J& osobné mam rad vic
uprav jehnéciho masa, od nadivaného hrudi jarni
nadivkou, pres pomalu dusené jehnéci kolinko az
po pékny kus masa na steakovou Upravu.

RADEK KASPAREK
SEFKUCHAR
RESTAURACE FIELD
PRAHA

Za mé je to jednoznacné predni kolinko nebo hrudi,
pomalu pecené na viné, k tomu silna stava s bram-
borovou kasi. A kdyz k tomu jesté pfidam opecenou
zeleninu, je to prosté top.

ONDREJ RUS
SEFKUCHAR
RESTAURACE U JOHANA
ZLIN

¥
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Jehnéci maso pouzivame radi, hodné se poji s veli-
kono¢nimi specialitami a s letnim grilovanim. V sou-
¢asném jidelnim listku nabizime jehné¢i kolinko na
viné. Pro jeho pfipravu vyuzivame lokalnich zdrojd
jehnéciho masa z Vala3ska. Mym oblibenym recep-
tem je jehnédi kyta grilovana na drevéném uhli, leh-
ce provonéna rozmarynem. Je to nddherné mékké
a dietni maso, to bych viem doporucil pro nadchaze-
jici letni sezonu, a jako pfilohu matovy bulgur.

-

"

OSTRAVOVANI

TOMAS KAPOUN
SEFKUCHAR

HOTEL A RESTAURACE
U VYCHOPNU

VSETIN

Jehnéci maso pouzivdme na jafe casto. Nejradéji
méam tepelnou Upravu dusenim. Napfiiklad ragu
z jehnéci plece na cerveném viné nebo dnes velmi
oblibené a popularni jehnéci kolinko.

PETR LECHNER
SEFKUCHAR
RESTAURACE
POTREFENA HUSA
ZLiN

Réd pfipravuiji jehnéci kolinko s listovym Spendtem,
bramborovou kasi a silnou $tavou. Maso upravuiji
konfitovanim - v konvektomatu pfi teploté 120 °C,
po dobu ¢tyf hodin. Nejlepsi maso je z mladych
kusti do 6 mésicu. Je potieba ho také dobie odblanit
a odtucnit, tim vice ztraci svj typicky zapach. Mladé
jehnéci je vhodné také pro bezlepkovou dietu.

LADISLAV MIKULA
SEFKUCHAR
RESTAURACE KYCERKA
VELKE KARLOVICE

Mé oblibené je jehnéci kolinko miré potiené me-
dem pomalu pecené na cibulce, kofenové zelening,
provonéné rozmacknutym cesnekem. Jako pfilohu
hraskové pyré. Na Velikonoce u nas nesmi chybét pe-
Cena kuizledi tridda, tj. kousek krku, Zebirka a plecka
s bylinkami a podlité vinem. K tomu doporucuji vy-

mazlenou bramborovou kasi.

FESTIVAL

Vydavatelem magazinu Stamgast & Gurman je ve spolupraci s regionalnimi restauracemi a gastropodniky
Jaroslav Strecha, Te¢ovice 340, Zlin 4, 763 02, ICO 645 23 683. Registrace MK CR E 18555. Bezplatny magazin vychézi jed-
nou za dva mésice v nakladu 20.000 vytisk(. Toto &islo vyslo 15.3.2017.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz, inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 777 862 625.

Grafickd Uprava a zZlom: Martin Lysak. Foto na titulni strané: Martin Lysék, Potrefena husa Zlin
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JEDNOHUBKY

MILUJEME JiDLO
NA KARNEVALU CHUTI

arneval chuti 2017 je pestrd nabidka dobrého
K jidla, piti, ochutnédvek, kostu vina, kuchafské
show a raznych gastronomickych lahtdek, kte- %
ré potési vsechny milovniky dobrého jidla ve dnech
21. - 23. dubna 2017 na Vystaviiti Cerna louka
v Ostravé. Navstévnici, ktefi radi vafi, se mohou pfi-
hlésit do soutéze Milujeme jidlo nebo navstivit nékterou z restauraci, ktera
zde bude prezentovat uméni svych kuchafd. Jiz tradi¢né se zde budou také prezentovat skoly se
svymi provozy a prostfou slavnosti tabuli, letos na téma Prvni republika. Tuto oblibenou akci, kterd
se kona jiz patym rokem, navstévuje pres 8000 lidi.

—_—

Vice na www.cerna-louka.cz

NA KOLE VINOHRADY
UHERSKOHRADISTSKA

V

sobotu 29. dubna zveme ptiznivce cyklistiky na 12. ro¢nik ote-
virani cyklistickych stezek. Tato popularni akce bude zahdjena HA KOLE VINOHRADY
v 8.30 na Masarykové namésti v Uh. Hradisti registracemi tcastni-

UHERSEOHEADILTSER

kd, poté budou odstartovany jednotlivé stezky. Dvé trasy jsou uréeny pro pé&si turistiku. U¢astnici
akce mohou na trasach navstivit vinné sklipky a atraktivity Slovacka. Od 15.30 bude na namésti
pfipraven kuIturnl program Vice na www.uherske hradlste.cz

NA MORAVSKEHO KUCHARE
DO PREROVA
soutéze juniord, Zzakd

U odbornych  gastrono-

mickych $kol, MORAVSKY KU-
CHAR 2017 - RETIGO CUP 2017
se uskutecni 12. dubna v prostorach Gastrocent-
rum Moravia v Prerové. Soutéz se kona také pod
zastitou Asociace kuchaill a cukrafd, pobocky
Brno a je pro soutéZici juniory nominacni pro
Gastrojunior Brno Bidfood cup 2018. Ukolem sou-
téZicich je vymyslet a potom také uvafit soutézni
hlavni jidlo s pfilohou z tfichodového menu s po-
uzitim pfedepsanych surovin, kdy hlavni surovi-
nou bude kotleta bez kosti.

Vice na www. gastromorava cz

Z 14. ro¢nik kuchaiské

A GASTRONOMIE SLOVACKA

e Ctvrtek 6. dubna 2017 bude Reduta
V v Uherském Hradisti hostit jiz sedmy roc¢nik

veletrhu cestovniho ruchu a gastronomie
Slovéacka. Od 10.00 do 17.00 hod. se navstévnici
mohou tésit na prezentaci nabidek turistickych
atraktivit ¢i ubytovatelt a dalsich poskytovatel(
sluzeb ze Slovacka i celé Moravy, prezentaci mist-
nich producentd ¢i vyrobcli z oblasti gastronomie,
doprovodny program v podobé besed a predna-
sek. Veletrh zahaji kiest Moravia magazin Slovacko
2017. Letosni ro¢nik posouva ptivodni Miniveletrh
do formy Veletrzni, za 7 let od jeho vzniku se ze
sesti pdvodnich vystavovatelli rozrostl na vice nez
50, zabér se rozsifil ze Slovacka Uherskohradistska
a Uherskobrodska na celou Moravu a v dnesni

dobé se prezentuji nejen turistické atraktivity, ale :
i sluzby a producenti z oblasti gastronomie a hotel- :
ina S$pickové pokrmy

nictvi. Vice na www.slovacko.cz

VELETRH CESTOVNIHO RUCHU

VITEZNA PIVA
ZE ZAHLINIC

N

a nejvétsi pivovarnické degustacni souté-
Zi Zlata pivni pecet 2017, ktera se v Unoru
uskutecnila v ramci mezinarodniho pivniho

festivalu na vystavisti v Ceskych Budgjovicich, zvi- :

tézila piva z Pivovaru Zahlinice hned ve dvou ka-
tegoriich. Viderisky lezdk 11% v kategorii Evropsky
lezak a Svatecni specidl 13% v kategorii Specidini
polotmavé pivo z minipivovaru. Lokalni pivovar na-
vazuje na tradici plivodniho pivovaru zalozeného

v roce 1895. Vaii zde tradi¢ni ¢eské pivo z plvod- :
nich surovin a sladu, ktery vyrabi ve vlastni sladov-

né v Zahlinicich.
Vice na www. zahllnlckyplvovar cz

ODESEL

ichal Bakalik - profesional, odbornik,

DO GASTRONOMICKEHO NEBE
M milovnik gastronomie a velky fanou-
Seki hrac¢ golfu odesel z naseho svéta.

Nemél rad amatérismus, primérnost a vzdy se
snazil mit vséechno perfektni.

Jeho profesionalni Zivotni cesta vedla z hotelu
Moskva ve Zliné, kde zacinal, pres hotel Alexan-
dria v Luhacovicich aZ do zahrani¢nich pater do
Berlina. Nésledovalo zabydleni v Hotelu Mlyn
Velehrad, hotelu Synot ve Starém Mésté a ho-
telu Slunce v Uherském Hradisti. Poté se opét
vrétil do Zlina — do restaurace Spirit v prostorach
Kongresového centra, a kondil v roli poradenské
nad rdznymi projekty — Selsky Dvlr ve Vyskové,
hospoda Kycerka a Valasské chalupy ve Velkych
Karlovicich, galerie Slovéckych vin a vinafstvi
Zlomek&Vavra. Téch projekttd bylo nespocet.
Réd predaval druhym své zkusenosti i znalosti.
A také proto jsme ho méli radi, protoze to byl
zkratka Michal Bakalik.

redakce

M

TRI DNY

SPICKOVE GASTRONOMIE
edenacty ro¢nik Prague Food Festivalu se
J poprvé uskute¢ni na prazském Vysehradé!
Hlavni myslenkou akce je nabidnout vam vy-
sokou gastronomii
za prijatelnou cenu
a zanechat ve vas
unikatni  kulturni
zazitek. Ve dnech
26. - 28. kvétna se
muzete tésit nejen

pfipravené témi nejlep-
$imi restauranty Ceska,
ale i na lahodné napoje,

delikatesy a bohaty doprovodny

i program. Predprodej vstupenek bude zaha-

jenod 1. dubna.
Vice na www.praguefoodfestival.cz

'S

! Centra Slovéckych tradic v Modré

éetick)'lch, kulturnich a duchov-
i nich hodnot.

. GASTRONOMICKE SLAVNOSTI
Vv LITOMYSLI__

—

ilovnici dobrého jidla a piti, téste se.
O vikendu 20. a 21. kvétna se v Li-
tomysli opét uskutec¢ni Gastronomic-
ké slavnosti Magdaleny Dobromily Rettigo-
vé. Letosni 6. ro¢nik ldka tématem ,Knedliky
aSmorny” a chce tak pfipomenout mnozstvi zpa-

. sobd jejich pfipravy. Novinkou je vecerni irsky

hodokvas nebo kuchafisky kurz, ale nechybi ani
tradi¢ni soutéze, oblibena sousedska husi¢ka ¢i
Skolicka vareni pro nejmensi. Kdyz se navic mik-
rofonu chopi usmévavy moderator Ales Cibulka,
jsou ingredience pro dobrou zdbavu kompletni.

i Vice na www. smetanovahtomysl cz

OCHUTNEJTE
ZE STROMU POZNANI

ochu ,Strom poznani” autord
Otmara a Olgy Olivovych mi-
zete shlédnout ve vestibulu

u Velehradu, pred vstupem do pa-
lenice. Akademicky sochai Otmar
Oliva byl aktudlné ,pasovan” na
Rytife ceské kultury ministrem
Danielem Hermanem za rozvoj
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POZNEJTE KRASY EGYPTA A
S FESTIVALEM CULTUREZ

paty roénik festivalu Culturea, ktery se uskuteéni 6. a 7. dubna v prostorech Batova insti-

S tudenti Fakulty multimedialnich komunikaci Univerzity Tomase Bati ve Zliné poradaji jiz

tutu 14|15 ve Zliné.

Culturea je festival pro kazdého, kdo rad poznava
atmosféru a zvyky cizich zemi. BEhem dvou dnd
se snazi pfiblizit kulturu dvou zcela odlisnych
zemi. Leto3ni ro¢nik charakterizuje Recko a Egypt.

Béhem prvniho dne, ktery bude vénovany Egyp-
tu, ¢ekd navstévniky hned nékolik gastronomic-

specialit budou na programu také vodni dymky
a Caje. Potravou pro oko budou orientdlni tance
v podani tanecnice Sheyly. Ten, kdo se rad dozvi-
da nové véci, urcité oceni predndsky o cestach
Miroslava Zikmunda a Jitiho Hanzelky po Egypté,
nebo povidani o historii. Den bude zakoncen te-
matickym divadlem.

kych zazitkG. Kromé ochutnavek egyptskych

Druhy den bude probihat ve znameni Rec-

ka. Chutové bunky potési typicka jidla, kte-

ra ptijede uvafit renomovany fecky kuchar

z brnénské restaurace Ellas. Zapit je budete
moci pfi ochutndvce feckych palenek. Zaji-
mavym doplnénim bude povidéni o fecké
historii, prehlidka krojd a tane¢ni vystou-
peni. | v tento den se mohou navstévnici
tésit na divadlo. Cely festival bude zakon-
¢en feckym vecerem za doprovodu kapely
Jannis Moras & Banda.

alniho programu naleznete také zajimavé ¢lan-
ky o ucinkujicich nebo tfeba recepty na tradi¢ni
fecké a egyptské speciality.

Pro vice informaci navstivte facebookovou
stranku www.facebook.com/Culturea nebo
web www.culturea.cz, kde kromé aktu-

Autor: Pavla Krejsova,
festival Culturea

Foto: Culturea

inzerce

KAZDY DEN VAM NABIZIME KVALITNI
A CERSTVE POTRAVINY!

Za kazdy nakup sbirate body
na Vasi zakaznickou kartu,
po nasbirani ur¢itého mnozstvi
bodU je miZete vymeénit za

V nasem supermarketu si také mizete objednat
skvélé a chutné chlebicky, slané dorty a oblo-
Zené misy na oslavy.

Objednat si mizete na tel. 577 110 511.

Jste milovniky syrGi? V nasem syrovém
centru si mGzete vybrat z vice jak 20 druhid
specialnich syrti z Holandska, Spanélska,
Francie, Italie, Recka atd.

Zikaznicks ja rta B

S

L S e

il

Kazdy den pro Vas mame
otevieny jidelni kout,

kde se mlzete obcerstvit hned

Kazdy den pro Vas
mame otevieno dar-
kové centrum, kde
jsme schopni pfipra-
vit bali¢ek na poc¢-
kani nebo doprie-
du na objednavku
- dle Vami pozado-

nékolika chutnymi jidly.
ekolika chut y ) d y vaného sortimentu. Nyni si také mizete nechat
vyrobit klobasovou kytici nebo syrovou pa-

¢okoladové cukrovinky (figurky).
je u nas super!

Kazdy vikend pro Vas mame pfi-
chystanou akci pod ndzvem
Vikendova akce s platnosti

od ¢tvrtku do nedéle, kde najdete
pres 10 lakavych polozek. Kazdych
14 dn( Vdm nabizime spoustu
zlatych a trvale vyhodnych cen.

Objednavejte natel. 577 110 517.

www.terno.cz
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KYSELICA A PAGACE
PRVNI SPETKA VALASSKE KUCHYNE

S

petka Valasska, to je novy gastronomicky porad, ktery vas ve 12 dilech provede krasami a taji
chuti a viini valasské kuchyné. Nataéi ho stab Regionalni televize TVS pod vedenim autora
areziséra Jaromira Sallé a vafit jezdi z Kunovic do Valasského muzea v ptirodé v Roznové pod

Radhostém. Privodkyni a kuchaikou je Vanda Vrlova, valasska patriotka a bylinkarka.

KYSELICA o

NEJVETSI KLASIKA VALASSKEHO KRAJE

O poslednim lednovém vikendu odvysilala televize
TVS premiérovy dil Spetky Valaska. A &im jinym by se
mélo zacit nez pravou, poctivou kyselicou? A pokud
byste si ji chtéli uvafit i doma, pfinasime vam recept.

Prosta kyselica se vafila bez masa,
ale s uzenym byla silnéjsi a vyzivnéjsi.

Valadskd kyselica je chudd a bez masa, kam se
hrabe na slovéackou, ale v jednoduchosti je krasa —
a chut! Jako husté slouzila i jako hlavni jidlo, a proto-
Ze se délala i v dobé zabijacek, nebylo nikdy Spatné
do polévky ukrojit i kousek toho uzeného.

Suroviny:

30 dkg zeli

30 dkg zemaku
3 bobkové listy
5 kulicek pepre
hrstka kminu

2 vajca

sul

Spetka mletého pepre
smetana
majoranka

Postup dle Vandy Vrlové:

~Vytahneme z kamenaku zeli, nejlépe domaci nakla-
dané v soli a kminu, a pokrdme, protoze jak chlapom
tréi od huby zelné flisy, to vypadaji jak kozli, a tak
sa aj polévce fika Kozi brada. Dame vody a vaiime,
dokud zeli nezmékne. Pfidame kofeni: bobkovy list,
cely pepf, trochu kminu. Dale pokrdme brambory na
kosticky a taky dame vafit se solou a kminem. Nikdy
nevaiime zeli se zemnakama, nezmékly by. Uvarené
brambory a mékké zeli smichame dohromady a va-
fime. Udélame zétfepku z mouky a vody, vmichame
do polévky. Dvé vajca rozmichame vidlickou a taky
vmichame. Finale je sladkd smetana, protoze kysa-
né by byla do kyselé polévky moc a ma jen zjem-
nit chut. Posypeme majorankou, kterou rozdrtime
v dlanich, a vloZime dva platky masla. Dovaiime,
ochutime peprem a soli a trada na talit.

A kemu chybi v kyselici néco ¢erveného, tak si
tam frkne na kousky uzeného, a je dlabanec jak
do hory!”

gKVAR[(OVE PA@ACE

NEOBYCEJNE PECIVO

Trvanlivé, vonavé a chutné. Samostatna svacinka
pro déti nebo pfiloha k polévce. To jsou paga-
e, jednoduché, ale neobycejné chutné kousky
peciva, které k Valassku patii stejné jako ovce
a slivovica. A pravé pagace upekla Vanda Vrlova
ve druhém dilu Spetky Vala$ska. Zkuste si pagace
upéct i doma, recept mate tady:

Vanda Vrlové dobre zna
mistni tradice a zvyky nejen od plotny.

Suroviny: i
25 dkg hladké mouky S
30 dkg oskvarkii y
15 dkg sadla
kostka kvasnic

1 vajco

2 dcl vina
hrstecka kminu
sal

voda

Postup dle Vandy Vrlové:
.Nakréjime vepiové sédlo na kostecky a dame
vyskvarit na Skvarecky. Do misy dame hladkou
mouku, pfidédme sadlo, vlaznou vodu nebo mléko,
kvasnice, sal, kmin a vajicko. Zadélame tésto, kdyz
se moc lepi, pfidame mouku. Pak pfiddame oskvar-
ky (ty zasadné cerstvé) a nechame vykynout. Va-
feckou vytvarujeme pagace velké asi jako dlan
adéme na vymastény plech. Potfeme vodou, poso-
lime a posypeme kminem. Peceme v horké troubé
asina 200 ° C, az jsou zlaté. A pak uz papame.”

.Pagacky se jedly i k vecefi k caji. Vétsina lidi
mysli, ze jsou jen oskvarkové, ale neni to pravda,
pekly se po cely rok a byly i $rotové, zeméakové
i potirané povidly. Byly velmi oblibené, protoze
se pekly rychleji nez chleba a dlouho vydrzely.
Kdyz oschly, stacilo jen na chvili dét do trouby,
do pece a byly zase mnam. Casto se davaly détem
jako svacinka do skoly," dodava Vanda Vrlova.

»Kazdy takovy pagacek je dobry, ktery si v bii-
Se polezi.”
valasské porekladlo

Regionalni televize TVS vysila Spetku Valasska
kazdy posledni vikend v mésici, poprvé vzdy
v sobotu v 18.45 hod. a poté kazdé ¢tyfi hodi-
ny az do nedélni ptilnoci (sobota ve 22.45, ne-
déle 02.45, 06.45, 10.45, 14.45, 18.45 a 22.45).
Po vikendu bude pofad k vidéni také na webu
www.televizetvs.cz a na YouTube. Reprizu pak
najdete ve vysilani vzdy o vikendu za dva tydny.

wm

inzerce

FLORA OLOMOUC
20.-23. 4. 2017

Tajemna tvar svéta
Expozice Thajska m Vystava bonsaji
Vecerni prohlidka = Floristicka soutez

rtlfarm = Jarni zahram "

tel.: +420 577 943 047
maob.: +420 608 866 377

A A

Vystavisté Flora Olomouc = www.flora- oI.EE-r
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LUHACOVICE MAJI 3. NEJLEPSI
RESTAURACI NA MORAVE!

O chutnate zde regionalni i mezinarodni kuchyni. Postara se o vas pfFijemny personal, jehoz jedinym zajmem je spokojeny host. Kromé za-

HOTEL

AUGUSTINIANSKY DUM

jimavé gastronomie vas zde okouzli také nadherny vyhled do okolni ptirody Jurkovic¢ovy aleje. Re¢ je o restauraci Symfonie ve Wellness
& spa hotelu Augustiniansky diim v Luhaéovicich, jehoz generalnim feditelem je pan Petr Borak, kterého jsme se zeptali.

Podle Maurerova vybéru Grand Restaurant
2017 jste byli vyhlaseni v poradi 3. restauraci
na Moravé. Z celkového poctu 100 nejlepsich
restauraci v CR jste obsadili 20. misto. Co to pro
nas znamena?

Kazdé ocenéni je pro nas urcitym signdlem, ze si
nasi prace nékdo vsimnul a Ze jdeme spravnym
smérem. Hodnoceni se sklada ze tfi polozek -
jidlo, obsluha a interiér, tedy aspektd, které jsou
nezbytnou soucasti dokonalého zazitku.

Jaky je vas koncept a la carte pro rok 2017?

Vzhledem k rostouci poptavce a kapacité, (minu-
ly rok jsme dosahli celoro¢ni obsazenosti hotelu
82 %), se chceme vice zaméfit na a la carte nabid-
ku, zejména vsak v obédovém case. Zde vidime, ze
je urcity prostor, jak uspokojit i neubytované hos-

ty, ktefi chtéji navstivit nasi restauraci. Vecer mo-
hou zajemci ochutnat i vecerni 3chodové menu.
Atraktivni pro né mlze byt tim, Ze je kazdy den
jiné. Zde je vsak podminkou rezervace stolu.

Co nového pripravujete?

Navstévnici restaurace se mohou tésit na zastrese-
nou terasu, nové vybudovanou grill zénu, nabid-
ku pokrm( ze sezonnich surovin, usmévavy tym
restaurace a predevsim moznost nasat atmosféru
Zahrady 6 smysl(, kterd na terasu volné navazuje.

Jaka je dlouhodoba ambice vasi restaurace?
Chceme byt vnimani jako misto, kde se da chutné
a zdravé najist, aby navstéva Augustinianského
domu byla v jakykoliv okamzik pro nase hosty ne-
vsednim zazitkem a inspiraci.

SOUTEZ O POUKAZ NA TRICHODOVE MENU PRO DVE OSOBY

V nasi soutézi mate moznost vyhrat jeden poukaz pro dvé osoby na tfichodové menu v restauraci
Symfonie ve Wellness & spa hotelu Augustiniansky diim v Luhacovicich.

Népovédu najdete také na www.augustian.cz

a

Kolikaté vyroci slavi letos Wellness & spa hotel Augustiniansky diim?

a) 5. vyroci b) 6. vyroci

c) 7. vyrodi

SMS ve tvaru ,jméno, pfijmeni, adresa, spravna odpovéd” zasilejte do 15. dubna 2017 na ¢&islo 777 862 625.
Cena jedné SMS se fidi tarifem vaseho operatora. O vyhfe rozhoduje pofadi doslych SMS zprav. O pofadi doslych
odpovédi rozhoduje termin jejich doruceni. Z jednoho telefonniho ¢isla plati jedna odeslana SMS zprava. Odesilatel

Wellness & spa hotel Augustiniansky d

spravné odpovédi s pofadovym cislem 22 vyhrava. Vyherce soutéze bude vyrozumén prostfednictvim SMS.

e -

m ****S

Rezervace na tel: +420 577 113 673 nebo e-mailu: recepce@augustian.cz
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VELETRHY WINE PRAGUE 2017 A FINE FOOD 2017
VE ZNAMENI SNOUBENI VINA S JIDLEM

eletrh Wine Prague 2017 navazuje na velky uspéch predchozich ro¢niki u vystavova- b

V tell i navstévnikd a pfedstavi zcela novy partnersky veletrh Fine Food. Pripravy na WLne lne
mezinarodni veletrhy Wine Prague a Fine Food, které probéhnou od 29. do 31. kvétna Pr rague J{J 17 T I

na vystavisti PVA EXPO v prazskych Letiianech, pomalu vrcholi. ‘ - ood 20|17

Zatimco treti ro¢nik veletrhu Wine Prague na potiebu vyrobci a dovoz-
predstavi obchodnikiim a profesiondliim z ob- ¢l delikates a jinych potra-
lasti gastronomie rozsahly vybér vin od tuzem-  vin prezentovat své vyrobky,
skych i zahrani¢nich vinafl a dovozcG, prvni jez jsou vhodné k snoube-
ro¢nik veletrhu Fine Food je reakci pofadateld ni s vinem.

Kromé rozséhlych moz-
nosti navézat nové
kontakty na trhu s viny
tak navstévnici i vysta-
vovatelé dostanou no-
vou moznost vytvafeni
obchodnich kontaktd
i ve svété potravin
a delikates. Novy
koncept veletrhu, jejz
organizatofi dosahli ziskanim nové, nejmo-  Diky této zméné
dernéjsi haly lethanského vystaviité, letos  se navstévnici dockaji vétsiho a zaroven kompakt-
zasadné optimalizuje logistiku na veletrhu.  néjsiho prostoru s mensimi vzdalenostmi mezi
Celé déni bude probihat ve dvou halach jednotlivymi vystavnimi stanky. To jim usetfi ne-
a jedné samostatné ur¢ené pro Fine Food. jen drahocenny ¢as, ale i kroky.

Text a foto: PR

inzerce

Nejlepsi evropské syry, $pickova vina, neviedni delikatesy. Tel.: 518 384 833

To je Boutique Gurmdn,
misto, kde se vase
gurmdnské sny naplni...

VYUZIJTE
NAKUP VINA
NA NASEM
WEB-E-SHOPU
AZ K VAM.

Vychystani
darkového baleni
vina pro firmy
jako
REKLAMNI
PREDMET.

DARKOVE BALICKY A KOSE NEJEN NA VELIKONOCE
RAUTY, CATERING, RIZENE DEGUSTACE

— Otevrené sklepy ve Bzenci 27.5.2017
— Bzenecké krojované vinobrani 15. 9. 2017

Vyletni a pratelské akce v prib&hu roku...

Trinec, Brmo (2x), Olomouc, Vsetin, Prievidza e-mail: bunzoteka@seznam.cz 1 na objednavku

vemenda.cz

Frydek-Mistek (4x), Havitov, Ostrava (3x), Trutnov, Celadna,
Karlovy Vary, Pribram, Novy Jicin (2x), Kopfivnice, Vyskov, Zlin,
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Novym uspofadanim a celko-
vym navysenim veletrzni plo-
chy organizatofi reaguji na
Uspésny druhy ro¢nik. Triden-
ni udalost v roce 2016 hosti-
la 383 vinafd a obchodnikl
s vinem. Zucastnilo se ji 8 950
navstévnika, coz je oproti pred-
chozimu roéniku nardst o 71 %,
¢imz byla naplnéna prognéza
nejvétsi vinarské akce roku. Vy-
stavisté PVA Expo Praha Letna-
ny tak na plose 6 800 m? patfilo
tuzemskym i zahrani¢nim vina-
fam z CR, distributordm vina,
a hlavné navstévnikim z oblas-
ti HORECA, odborné vefejnosti
a privatnim zakaznikam.

V soucasné dobé poradatelé finalizuji seznamy
vystavovatell. Pro zdjemce o expozici na obou
veletrzich je tedy nejvyssi ¢as kontaktovat orga-
nizatory na info@wineprague.com a zasilat pfi-
hlasky. V nejblizsi dobé bude zvefejnén bohaty
doprovodny program degustaci a odbornych
prednasek a navstévnici se maji opét na co tésit.
Aktuality z pfiprav veletrhu a praktické informace
pro navstévniky i vystavovatele jsou k dispozici na
webovych strankach www.wineprague.com

Text a foto: PR

CENTRUM SLOVACKYCH TRADIC 2
A HOTEL SKANZEN LAKAJI NA GURMANSKE ZAZITKY SKANZEN

s degustaci regionalnich palenek, susarnu ovoce, expozici Moravského zemského muzea, ¢i navstévu vinné stezky, to vSe vam nabizi

V yjimecné misto navenek zaujme nejen svou dobovou architekturou, ale i Sirokou nabidkou moznosti zazitki. Prohlidku palenice
Centrum slovackych tradic.

Stala vystava slovackych vin umisténa ve vinné | vicedenni pobyt v tomto prostiedi neni
stezce zaujme jednak modernim stylem degus- vylouceny. Hotel Skanzen umistény hned
tace pomoci davkovacich automatd, které zaru¢i vedle Centra slovéckych tradic nabizi kro-
klidnou atmosféru, tak vybérem 104 druhl vin, mé skvélé kuchyné i komfortni ubytovani
které jsou pro vas vzdy pfipraveny k degustaci. umisténé mimo restauraci, coz zarucuje
ni¢im neruseny pobyt. Zkuseny tym pro-
fesionald zajisti klidny priibéh vaseho po-
bytu, ale i firemnich akci, $koleni, rodin-
W nych oslav i svatebnich hostin.

Z Trznice umisténé v Centru slovackych tradic si
mUzete odvést kousicek Slovacka domt v podobé
suseného ovoce, vinnych mostl, destilatl nebo
regionalnich vin. Ovsem potési i milovniky kva-
litni kavy, nebot kavarnicka, kterd se zde nachazi,
nabizi cerstvé mletou kavu.

Spojenim téchto dvou objektl vznika velkokapa-
citni budova schopna zajistit firemni akci az do
300 Gcastnika.

Text a foto: PR




Olomoucky
tvarazkovy )
festival 201

2. ro¢nik spojeny s ochut
tvartzkovych specialit

Patek 28. 4. | 14.00-18.0(
Sobota 29. 4. | 10.00-18.
Horni a Dolni nameésti

*» Ochutnavka tvarGzkovych specialit znamy
restauraci z Olomouce a regionu =
* Ochutnavka piv z minipivovard &i pivovard
* Védecka show pro déti ,Fyzika v kuchyni*
* Pfedstaveni vybranych gastroskol z Olom
* Bohaty kulturni program, Zonglérska a tane
* Vystoupeni znamych hvézd z oblasti gastrono
* Divadelni predstaveni pro déti
» Cimbalova muzika

* Hudebni kapely ,O5 a tracene -.._ W
Doprovodny prog Y o -

Soutéze, védecké dilnicky pro deti.

Facrival vina

rT——= VOC Znojmo

8. kvétna 2017, Znojmo, Horni namésti, 10.00-20.00 hod.

Festival vina VOC Znojmo, jehoz prvni
ro¢nik se konal v roce 2009, navazuje
na tradici znojemského spojovani kul-
tury s vinem. V rdmci festivalu se kazdo-
ro¢né predstavi nové certifikovana vina
VOC Znojmo. Stejné jako v minulych letech,
bude i letos pfipravena ochutnavka viech vin
VOC Znojmo. Jedine¢nou atmosféru doplini
Zivé hudba a tanec.

Mala ochutnavka z programu:

Dyjavanek, Valdsek, Muzykanci, SONDSRGS,
Druzina, Jitka Suranska a dal$i. A na
odridovych ulicich se mlzete opét tésit na
cimbalovou muziku.

Tésime se na vasi navstévu ve Znojmé.

oKV 4 S podporou
5?%’9 076 v‘
7 " .
o . Vina z Moravy 'Vino
% - |t | @Vimo Zznojmo

Projekt s podporou Vinafskeho fondu

Mezinarodni veletrh potravin
vhodnych k parovani s viny

o
Fine

Food 20|17

29.-31.5.2017

PVA EXPO PRAHA - LETNANY

www.finefoodprague.com

Soubézné probihajici veletrh: Wlne\ ’

Prague 20.17

e

KORUNNI & S 10

O kapku lepsi chut

L

PP SVAZ VINARD

Vino
na dotek



PIJEME SPOLECNE VINO

A RADUJEME SE ZE ZIVOTA

G%(C

GEAND WINE CLUB

itejte ve spolecnosti milovnika vina. Grand Wine Club je mistem, kde se pravé takovi lidé
potkavaji a které tento napoj spojuje. S jednim ze zakladatelt klubu, Jaromirem Tichym,
jsme si o jeho aktivitach povidali.

Cim se vas klub zabyva?
Snazime se sdruzovat zajemce
o vzdélani v oblasti vina a vin-
né kultury, o zdbavu spojenou
s poznavanim skvélych vin od nas
i ze svéta. Velmi rychle se ¢innost
rozbéhla tak, ze prakticky kazdy
tyden se kond néjaka klubova akce.
Jde nejcastéji o fizené degustace, v rdmci kterych
jsme jiz vicekrat ochutnali vina z Moravy, ale také
vina ze zahranici. Rozjeli jsme se za vinem nejen
po Moravé, ale i pres hranice do Rakouska, Itélie,
a chystame se i do Spanélska, Madarska, na Slo-
vensko, ale tfeba i do Maroka. Usporadali jsme
si mikro gastro festival, takovou soutéz v grilo-
vani na olomouckém Kaprodromu, prosté parta
blaznd s vlastnimi grily na brehu rybnika. Upl-
né nakonec jsme zacali poradat také vecirky na
podporu podnikatelskych aktivit nasich ¢lend,
a to s vétsim nez ocekdvanym uspéchem. Ofici-
alni klubovnou je olomoucky hotel Arigone, kde
jsme nasli skvélé zazemi pro nase akce. Postupné
pronikdme do dalsich regiond - zacinaji fungo-
vat ,pobocky” klubu v Moravskoslezském a Zlin-
ském kraji. Jednotlivi ¢lenové jsou i z dalSich mist
- Brna, Prahy, Jihlavy, ale i ze Slovenska.

Kdo jsou jeho zakladatelé

a proc¢ jej vlastné zalozili?

Ceskou akciovou spole¢nost, kterd provozuje
klub v CR, nas zakladalo pét pratel vioni v kvét-
nu. Nékolik dalsich pratel poté zakoupilo dluho-
pisy a stalo se budoucimi akcionafi. Zkratka tak
trochu ,narod vina sobé”. Centrala Grand Wine
Club je ovéem v Londyné. Z Anglie se pak tato
myslenka 3iti do dalSich zemi. Jesté letos by mél
oficidlné zahajit cinnost Grand Wine Club na Slo-
vensku a stale hlasitéjsi zdjem se ozyva z Polska.
Vino je tam obrovsky hit nejen uz tradi¢né u lidi
s vys$simi pfijmy a u aktivnich pfiznivcl myslivos-
ti, ale v poslednich letech pfedevsim u mladych
lidi. Zatimco mladi Cesi piji barevné vodky, mladi
Poléci holduji vinu. Myslenka GWC urcité je pre-
nositelnd prakticky do vsech zemi. Jaka vlastné
je? Jeden blizky kamarad mi fekl, Ze jsem si bez-
tak tento projekt vymyslel proto, abych mohl pit
vino zadarmo. A mél pravdu! Tato pfilezitost je
totiz ve skutecnosti oteviend kazdému aktivni-
mu ¢lenovi. Staci doporucit klub a jeho myslen-
ku prateldm a znamym.

Muze se do néj pfihlasit uplné kazdy?

Nikoliv. Drzime se pfistupu ziskaného od Ang-
lican@. Clenem klubu se mizete stat jediné tak,
ze vas nékdo ze ¢lend doporuci. Kdokoliv nas
mUZe kontaktovat, pokud se o nas dozvi z dosle-
chu, najde nas na internetu apod., sejdeme se
s nim a pokud nalezneme spole¢nou fe¢, mize
se stat nasim ¢lenem. Je to v3ak vyjimecna si-
tuace. Stalo se to dvakrat a v obou pfipadech
to byly damy - to se tézko odmitd. Sami se
vsak jakymkoliv hromadnym naborim vyhy-
bame a nepouzivdme ani moderni zpUsoby

masivni internetové komunikace
s potencidlnimi zdjemci. Myslime
si, Zze je to v nasem piipadé nesmy-
sIné. Jak chcete pres internet sdilet
vani a chut vina, prozitek prostredi
a okamziku?

Co nabizite vasim ¢leniim za sluzby?
Kromé moznosti zUcastnit se klubovych akci,
ochutndvek a cest za vinem jim dodavame vy-
brana vina z klubového katalogu, to nejlepsi, co
jsme od vinafl a dovozcl vybrali. Brzy to bude
jiz cca 100 polozek. Umoziiujeme jim investovat
spolu s nami do obchodu s vinem, nakoupena
vina urcend k archivaci jim vzorné uskladnime,
pratellim a klientdm nasich ¢lend vino dodame
luxusné zabalené s pfilozenym dopisem a dar-
kovym certifikdtem a ve vétsim mnozstvi s ori-
gindlni etiketou ¢i zndmkou nebo obalem. Radi
také pro né a pro jejich klienty ¢i zaméstnance
délame ochutnévky na klic.

Mimo ,vinafskych radosti“ organizujeme pro cle-
ny fady workshopl a semindfl na aktualni téma-
ta z oblasti prava, financi a dani, manazerského
a osobniho rozvoje nebo tieba investi¢nich a do-
tacnich pfilezitosti.

Podle ¢eho vybirate vinafstvi,

jejichz vina nabizite na svém e-shopu?

Jako vsechno v klubu, na zékladé doporuceni.
Zacali jsme s vinafi a importéry, s nimiz jsme se
léta znali a védéli, co od nich mGzZzeme ocekavat.
S témi, kdo ndm uméli vyhovét nejen kvalitou,
ale i cenami, pruznosti dodavek, dostate¢nym
objemem zdsob, dobrym oSetfenim vin atd.
Dalsi ndm pak sami doporucili ¢lenové. Nabidku
rozsifujeme, ale predevsim ladime k dokonalos-
ti. Mimofadné povedenad vina jsme uz parkrat
komplet vykoupili. Néktera vina také nabizime
za mimoradné zajimavé ceny, které vam jinde
nenabidnou. Vzdy je to ale ve shodé s dodava-
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Vigeni peitelé - CLENOVE a phiznivel

“Volba klubového cuvée GRAND"

.HEJDULEﬂIghsl'. v Galerli vin 31, biezna 2017 :
KLUBOVA AKCE * Wasacykove ndmésti 21, Uar Sl 0

\stupmé 945, K& resp. 35 EUR jo vietnd noclanu,

TADY Heuhzg%ﬁ(.ﬁ e s S

Jaké vino byste nam doporucil
na Velikonoce?

Velikono¢nim jidlem je beranek a ke skopo-
vému, které je samo o sobé chutové velmi vy-
razné, se mozna prekvapivé vyborné hodi po-
dobné vyrazné vino. Zvolil bych bud’ Cabernet
Moravia od Rovenského 2015 z Mikulovska, je
to zemské vino, cenové v nizsi kategorii, ale
kvalitativné velice povedené, nebo ze zahranic-
nich, naprosto luxusni Cabernet Franc 2014 ze
severoitalského vinaistvi Tenuta Luisa. Nejna-

2012 od jihoafrického vinaistvi Kranskop.

NA DEGUSTACI VIN
S PRENOCOVANIM V HOTELU

Poslete-li do redakce do 15. dubna vas ob-
libeny recept na jidlo vhodné k vinu a jakou
odrddu k nému doporucujete, vylosujeme jed-
noho z vas, ktery od nas obdrzi dvé vstupenky
i s noclehem pro dvé osoby na degustaci ital-
skych specialit a vin, kterou osobné povede
italsky vinaf pan Francesco Tarlao v Olomouci
v hotelu Arigone v pétek 21. dubna.

telem - vinafem ¢i dovozcem, respektujeme je
a na cenach se vzdy dohodneme. Jde nam spo-
le¢né o kvalitu, ne o akéni cenu. Chceme platit
za obsah, nikoliv za etiketu, lahev, marketing
¢i rovnou béje a povésti. Nase nejlevnéjsi vina
koupite pod 200 korun za ldhev, par nejdraz-
Sich se blizi k tisicikoruné za laheyv, ale to uz jsou
pomérné vzacna vina. V uvedeném cenovém
rozpéti Ize doddvat velmi kvalitni vina prakticky
z celého svéta. Urcité nikomu nezaruc¢ime, ze mu
bude chutnat viechno z nasi nabidky, ale urcité
si neudélate ostudu zadnym vinem z nasi , teku-
té knihovny” jako darkem, a to ani témi nejlev-
néjsimi ,tituly”. Nakupovat u nds mohou pouze
¢lenové klubu, nejsme internetovy obchod ote-
vieny vefejnosti.

Vice informaci o klubu a jeho akcich najdete na
www.grandwineclub.cz

Grand Wine Club
na mimobdnou akc

konee v 23:59 hedin,

Mwumtm

Text a foto: PR
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PREDVELIKONOCNI PUST MA SMYSL
MORALNI | ZDRAVOTNI

tyficet dni pred Veli-
konocemi zazivaji kres-

\V4
C tané uz po staleti pust.

Pro¢ vlastné 40 dni?

Podle Bible odesel Jezis po kitu
v Jordanu do pousté, kde se
40 dnu postil a modlil, a pfi-
pravoval se tak na ohlasovani
Boziho kralovstvi. Také Mojzis
udajné stravil 40 dni na hofe
Sinaj, kde dostal od Boha De-
satero pfikazani. Ctyficet dni
také trval dést, kterym zacala

potopa, Ctyficet let putovali

Izraelci pousti. Cislo &tyFicet

ma zkratka v rdmci Bible sym-

bolicky vyznam.

V dobé predvelikono¢niho
plstu by méla tu¢né maso-
pustni pochoutky vystfidat
jednoduchd a zdrava jidla. Nasi predci to bra-
li vdzné. Jedli pouze jednou za den, vynechali
maso, mlé¢né vyrobky a vejce, nemastili sddlem
ani maslem, nepili alkohol, nekourili. Na stole méli
hlavné ovoce a zeleninu, lusténiny a jednoduchd
jidla jako polévky a rdzné kase.

Dalsim divodem k pistu byl také pravdépodob-
né fakt, Ze ke konci zimy jiz nebylo jidla nazbyt,
nebot staré zdsoby se tencily a Uroda z nadchéze-
jiciho roku byla jesté v nedohlednu. V kostele jim
bylo vtloukano do hlavy, Zze postni doba se tykd
hlavné duse. Clovék se mél zklidnit, vice se obra-

PRIKLAD JARNI OCISTY

cet k Bohu, konat dobré skutky, rozjimat. Predve-
likono¢ni plst pak konci dnem Kristova Vzkiiseni,
¢imz se otevira doba naplnénd radosti a jasotem
z jeho navratu.

I pro nas v dnesni dobé ma predvelikonocni obdo-
bi velky vyznam. Pravda, asi malokdo se omezi na
jedno jidlo denné a stejné tak i malokdo své pra-
covni dny prosedi doma u Bible a rozjimani. Pres-
to je to idedlni doba pro zvolnéni a meditaci, pro
lehka jidla a jarni detox organismu. Ubytek véhy je
pak vitanou pfidanou hodnotou.

Prvnich 7 az 14 dnti - ovoce, zelenina (predevsim zelend), lusténiny, ryze, ovesné vlocky, nesifené
susené ovoce, seminka, ofechy, kysané mlécné vyrobky, ryby, klicky, bylinky. Vynechejte vie smaze-

né, maso, bilé pecivo, sladkosti a alkohol.

Dalsich 14 dnti - zelena listova zelenina, obiloviny (jahly, pohanka, quinoa, ryze), lusténiny (do-
daji bilkoviny), ryby, tofu, seminka (hrst denné, vcetné ofechtl — nejlepsi opét namocena ve vodé),
zelené klicky (treba reficha), smoothie (na rozdil od stav a dzust obsahuje i pfinosnou vlakninu).

Na zavér si zopakujte pocatecni pfipravnou fazi. Do jidelnicku se vam muze vratit maso, téstovi-
ny, kysané mlécné produkty. Ale stale dbejte na to, aby vse, co jite, bylo lehké, dobre stravitelné
a zdravi prospésné.

MATE VELIKONOCE SPOJENE

S NEJAKYM OBLIBENYM JIDLEM?
CO BYSTE ZAKAZNIKUM
DOPORUCIL(A) NATYTO SVATKY
Z VASI NABIDKY?

0

RENATA JURCIKOVA

REDITELKA MAKRO

ZLIN

= Kdyz s:_' I:/zpom(-?-n'otli VeIiko—’

1 L noce, tak se mi jako prvni

e vybavi barveni vajicek, pe-

Ceni velikono¢niho beranka

M z tfeného tésta, mazanec

= z kynutého tésta a v nepo-

sledni fadé také pleteni pomlazky. Spolu s jarni

vyzdobou domu to jsou pravé tyto zvyky, které se
u nas v rodiné odjakziva dodrzuji.

Velikonoce jsou symbolem jara a jaro je krasné ob-
dobi, kdy se piiroda probouzi, a které mam moc
rada. | jidlo na talii je leh¢i, barevnéjsi s veselejSim
vyrazem. Zakaznikdm MAKRO bych z nasi nabid-
ky doporucila cerstvé mladé suroviny, jako je napf.
medvédi cesnek, jarni cibulka, kopfivy, chiest, fe-
ficha, kiepelci vejce, a spoustu dalSich dobrot. Sa-
moziejmosti je i mladé maso, nejlépe jehnédi, teleci
a tfeba i jarni kuratko. Takové jarni kufatko s pece-
nou domaci nadivkou dochucenou jarni kopfivou
amedvédim cesnekem - neodolam!

JIRI SKUTIK
REDITEL MAKRO
BRNO
Kromé tradi¢nich pochoutek,
které patfi na velikono¢ni stdl,
si rad pochutndam na rybach.
Zejména sladkovodni kapr uz
neni jenom tradi¢ni vanocni
pochoutkou, ale posledni do-
bou patii k oblibenym a vyhledavanym produktiim
i pred Velikonocemi. Doporucuiji lidem napiiklad muj
oblibeny recept na velikono¢niho kfupavého kapra.
Pripravim si kus Cerstvého kapra (samozfejmé z nabid-
ky Makra), sdl, mlety kmin, kukufi¢nou polentu, sadlo,
zakysanou smetanu a pazitku. Porce kapra osolim,
apakobalimvkukufi¢né polenté namichanés mletym
kminem. N&sledné opékdm na sadle ze viech stran.Ze
smetany a nasekané pazitky namicham jarni omacku
a podavam ji k rybé. Pro zpestfeni pfidavam spafené
a posekané kopfivy ¢i jiné bylinky.

Z nabidky Makra bych zminil naptiklad nasi novin-
ku - Chia veku. Komu se nechce péct, oceni jisté
peceného berdnka s kakaovou polevou nebo tieba
maslovy mazanec s mandlemi a rozinkami.

inzerce

Restaurace u Johana - Vizovickd 410 - Zlin-Priluky - tel. 577 018 282

*“www.ujohana.cz™
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VELIKONOCE
NA VALASSKU

pod Radhostém ve dnech 15. - 17. dubna. Po vSechny svatecni dny zazZijete v prostorach

P rozijte velikono¢ni svatky v ozivenych expozicich Valasského muzea v pfirodé v Roznové

Drfevéného méstecka kromé bohatého kulturniho programu i ukazky zdobeni kraslic

a pleteni pomlazek, nabidku vyrobkii lidovych femeslnikii i obéerstveni.

Velikonoce - svatky jara - patfi k prastarym
svatkdim prvniho jarniho Uplniku, ktery je v mno-
ha kulturéch spojen s oslavou pfichodu jara a se

zahajenim nového hospodaiského roku. Cirkevni

obfady s nimi spojené se odrazily v prostredi lido-
vé kultury. Svatek zde spojeny s pfipominkou Jezi-
Sova ukfizovani a vzkfiseni je liturgicky zdraznén
dlouhou pfipravou v podobé ¢tyficetidenniho
pUstu od Popelec¢ni stiedy do Boziho hodu veliko-

no¢niho. Postni obdobi se vyznacovalo dodrzova-

RED MAX 14°

vellkonncm spemal

ohchod @pivomaxmikan.cz

nim pravidel vychazejicich z cirkevnich predpis(,

na venkové casto rizné obménovanych. Omezeni

se netykala jen znamych masitych a masténych
pokrmd, ale i tanecnich zabav, svateb a jinych
svétskych pozitkd.

Aredl Drevéného méstecka Valasského muzea
v pfirodé ozije po cely velikono¢ni vikend ukazka-
mi tradic¢nich velikono¢nich a jarnich zvykd. Pro-
gram akce najdete na www.vmp.cz.

JARNI SPECIALITY
Z MLADYCH MAS

www.StamgastaGurman.cz

ANKETA PIVOVARNIKU
JAKE JE VASE VELIKONOCNI PIVO?

SLAVKA VRANIKOVA
PIVOVAR VRANIK
TRNAVA U ZLINA

Nas Velikonoc¢ni lezak 12,5°

je polotmavé pivo, spod-

né kvasené, nefiltrované.

Jeho jantarové medova

barva i plnost chuti vychazi
z pouzitych sladd, coz je plzensky, mnichovsky
a karamelovy. Pii ochutnani Velikono¢niho lezaku
pocitite vyrovnanou horkost, piijemny fiz a na pa-
tfe vdm dozniva jemna karamelova chut.

ALES PRINOSIL
PIVOVAR ZAHLINICE
ZAHLINICE

Jiz barva ma byt svéatec¢ni

(tmavy jantar prechézejici

do cerveného nadechu)

a hustd smetanova péna

ma nabudit o¢ekavani po
napiti. V chuti se spojuje jemna moka kdva se
sladovokaramelovou. Po napiti zGstava pfi-
jemny zazitek s lehkym doznivanim spojeny
s jemnou hofkosti. Recepturu jsem vytvofil
skladbou specialnich sladd, které si vyrdabime
na miru v nasi sladovné, za uziti vyhradné Za-
teckého chmele.

STAROPRAMIN

13

r

POTREFEMA

wWww. pivomaxmilian.cz

RESTAURACE m,] ﬂlihﬂll U MINCOVNY

PRISDTE OCHUTNAh‘ NAS |

Restaurace Maxmilidn U mmcovny Na Sladovnach 1576/1 | Kroméfiz Rezervace na tel. 608 3747 97

kvéten

¢erven
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MARTA VAN LEEUWEN:
,TRVALO TRI ROKY, NEZ SE WHISKYFEST UJAL"

J

Organizujete Whiskyfest v Praze i Bratislaveé.

Da se fict, kde maji lidé k tomuto napoji bliz?
Kdyz jsem pred péti lety zacinala organizovat
Whisky Life Prague festival, musela jsem vsem
navstévniklim i vystavovatelim vysvétlovat, co je
podstatou této akce. Holandsti organizatofi po-
dobnych festival(l mé tehdy varovali, ze bude trvat
minimalné tfi roky, nez si tato akce najde svou za-
kladnu. A opravdu mi trvalo tfi roky, nez se prazsky
festival naplnil a ujal. Proto jsem se rozhodla zkusit
i Bratislavu, zejména také proto, ze ¢ast mé rodiny
je ze Slovenska a mam vzpominky ze svého mladi,
jak neuvéritelné se tam slavily Velikonocni svat-
ky a alkohol tekl proudem. Zacala jsem opatrnéji
nez v Praze, pouze jednim dnem, a jaké bylo nase
prekvapeni, kdyz se 14 dni pred zacatkem festival
vyprodal a na FB lidé dokonce nabizeli za vstu-
penku dvojnasobek! Takze odpovéd, kde lidé maji
k napoji bliz, se viceméné nabizi. Nicméné je po-
tfeba upozornit na rozdil mezi laskou k whisky
a laskou k alkoholu jako takovému. A to si zatim ne-
troufam porovnavat!

Jaké novinky budou letos v Bratislavé?
Chystate i néjaky doprovodny program?

Pokud organizujete jakoukoli akci, chcete své pfiz-
nivce také né¢im prekvapit. V minulosti to byla dlou-
ho ocekdvana navstéva Jima Murraye, ktery pred-
vedl svou whisky show, déle pfijali pozvéani John
Lamond a John McCheyne, ikony ve svéte whisky.
Do Bratislavy na treti Whiskyfest prijedou a budou
mit odborné degustace ambasadofi Andy Bell
z Arran destilerie a Paul Dempsey ze Speyside de-
stilerie, takze je urcité nac se tésit. Jinak samoziejmé
nebude chybét skotsky dudak a tombola o skvélé
lahve whisky, jako tfeba Bruichladdich, Glenfiddich,
Jacka Danielse, The Famous Grouse a dalsi.

estli je whisky vasim gustem, rozhodné si nenechte ujit dva festivaly vénované této ohnivé vodé.
Na Whiskyfest si miizete totiz zajet do Bratislavy (6. - 7. 4. 2017) i do Prahy (3. - 4. 11. 2017).
Nejvétsi nadsenci pak zvladnou i obé akce, fika organizatorka Marta van Leeuwen.

Mohou se pfiznivci vasich festivala tésit

i na néjakou raritu?

Whisky, ktera neni jen tak k dostani?
Spolec¢nost Rémy Cointreau jako vzdy chce dovézt
k ochutnani néjakou raritku, letos to bude prekva-
peni z palirny Bruichladdich, loni to byla limitovana
edice whisky Kinnivie Special Release. Samoziejmé
i ostatni vystavovatelé budou mit novinky ve svém
portfoliu. Napfiklad spole¢nost St. Nicolaus pied-
stavi $panélskou whisky NOMAD, z portfolia spo-
le¢nosti Pernod Ricard jich bude nékolik - Chivas
Regal Ultis, Ballantine’s Hard Fired, Longmorn The
Distiller’s choice, nékolik novinek z palirny Jame-
son a mnoho dalsich.

Whisky byla vzdy spiSe panskou zalezitosti.

Jak to vypada dnes? Pfevazuji na vasich akcich
muzi nebo uz ji piji i zeny?

Jsem nesmirné mile prekvapend, ze tato akce si
v obou zemich nasla podporu i mezi zenami, na
rozdil od Holandska, které je tak trochu mym vzo-
rem a kde jsem vidéla v davech tisicti muzd ochut-
navajicich whisky asi tak maximalné 20 procent
zen.V nasich zemich jsou to i zeny, které miluji drin-
ky a koktejly z tohoto napoje a dokazi ocenit i jeho
jemnost. Chapou, Ze je tfeba hledat tu spravnou
chut, ktera je pro kazdého jednotlivce rozdilna.

Na vina¥skych akcich dochazi ¢asto k snoubeni

vina a delikates. Jak je tomu u whisky?

Vzdy se snazime najit néjaké speciality, které si na-
vstévnik bude moci koupit, az dostane hlad, aby
nemusel odchazet na jidlo jinam. Byly to napfi-
klad SMITH’S PIES — masové kolace nebo Pastrami
z Beeef Baru. Letos v Bratislavé bude mit spole¢nost
Rémy - Cointreau odbornou degustaci na téma
spojeni Whisky a Sushi, na coz se sama tésim.

HISKY
FEST
BRATISLAVA

Co vy a whisky? Mate ji rada?

Jak casto a jakou pijete?

Pfiznam se, Ze kdyz jsem zacinala s prvnim festi-
valem, tak jsem whisky nepila a dalo mi velkou
praci najit tu svou ,jednu chut’, ktera by pro
mé byla prijatelna, abych ji vypila! Pamatuiji si,
ze jsem ochutnala asi 15 rlznych druht whisky
a byla zoufala, ze mi tento napoj nebude nikdy
chutnat. Nakonec se stal zazrak a Singleton byla
prvni whisky, kterou jsem mohla vypit a oznacit
ji za tu, ktera je dobra! Ale pro mé a po dlouhém
hledani. Takze kdyz mi nyni nékdo rekne, ze pije
treba jen Tullamorku nebo Jacka, tak mu odpo-
vim, Ze jesté nevi, co to je whisky. Jak casto ji
piji? Nejradéji vzdy o festivalu v kruhu milovnik(
whisky. Jsou to skvéli lidé, velka parta a rodina,
na kterou se neskutec¢né tésim, a vzdy mé prive-
dou na dalsi tzasnou novou chut a znac¢ku, ktera
chutna ve spolecnosti daleko jinak a Iépe, nez
kdyz si ji date sam doma.

Text a foto: PR
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Region Slovacko a Méstské informaéni centrum Uherské Hradisté vas zvou na

Vil. VELETRH

CESTOVNIHO RUCHU A GASTRONOMIE SLOVACKA

Ctvrtek 6. dubna 2017 od 10.00 do 17.00 hodin, Reduta — Uherské Hradisté
10.00 — slavnostni zahajeni
Nové turistické nabidky, propagacni materialy, doprovodny a kulturni program, soutéz, ochutnavka vin a krajovych specialit.

Zacnéte své letosni putovani Slovackem na VIl. Veletrhu cestovniho ruchu.

www.slovacko.cz
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OPRAVDU JE TO LEVNE?

POROVNAVEJTE

POROVNATELNE

za malo penéz moc té muziky nedostane, ale presto se stale dokola nechavame lapit

S lyseli jste uz nékdy vétu, Ze co je levné, to je dobré? Spousta z nas tak néjak vi, ze

,akénimi cenami”,

V dnesni uspéchané dobé se snazi vétsina lidi
nakoupit za co moznou nejnizsi cenu. Bohuzel
uz ale neresi, co za tu levnou cenu dostanou.
Hlavné, ze ,usetfili“ Chapu z hlediska nakladd,
ze kdo Setfi, ma za tfi, ale ve vétsiné pripadu

byva opak pravdou.

Hlavni problém je v tom, Ze si zdkaznik sdm ne-
zkontroluje kvalitu zbozi. Hledi jen na to, aby to
bylo levné. Ale jak je mozné, ze dva na pohled
stejné vyrobky mohou mit rozdil ceny i 30 pro-
cent? Je to zcela jednoduché. Uvedu jeden pfi-
klad. Jde o spotiebni vyrobek, ktery se kupuje
velice casto.

Uvedu jeden pfiklad. Jednou za mnou pfisel za-
kaznik a ukazal mi toaletni papir s tim, ze potirebu-
je hlavné dobrou cenu. Podle néj mél jeho toaletni
papir 280 metrd. Uz kdyz jsem drzel ten toaletak
v ruce a prohlizel si ho, tak mne zaujal predevsim
fakt, ze byl pékné drsny. Takze pfi vétsSim mnozstvi
spotieby se muze stat, ze ucpe zachod. Po pre-
méreni byl jeho prdmér 26 cm. Vzal jsem si tedy
malou digitalni vahu s presnosti na 1 g. Ukézala
850 g za cenu 24,90 korun. Nyni uz bylo jednodu-
ché porovnévat. Na vahu jsem dal toaletni papir
s uvedenym navinem 300 metr(i a vahou 1150
g za cenu 31,90 korun. Jeden gram obycejné-
ho papiru bez oznaceni stal 0,0292 koruny, cena

www.StamgastaGurman.cz

kvalitnéjsiho papiru s navinem 300 metr(i byla
0,0277 koruny za 1 g. Takze, kdyz to vezmeme
vahové, kdyby mél obycejny papir stejnou vahu
anavin jako ten kvalitnéjsi, tak by stal 33,58 korun.
Jetoited levnéjsi?

Pokud je to aspon trosku ve vasich silach, porov-
nejte si vzdy kvalitu zbozi, at vite, co nakupuje-
te. Vyrobka, u kterych se vyplati si davat pozor,
jsou stovky. Je to v tom, Zze obchodnici se snazi
nalékat zakazniky na nizkou cenu, ale zéroven
i mensi kvalitu, ktera na prvni pohled neni tak
vidét. Z toho vyplyva, porovnavejte porovnatel-
né. Nejsme prece tak bohati, abychom si mohli
kupovat levné véci.

inzerce
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Text: Tomas Novotny, majitel Gastro Novotny

ASTRO

SERVIS zarizeni

Odborné PORADENSTVI

PROFESIONALNi MYCKA - NT 40

+ nizka spotieba vody pouze
2,7 I na myci cyklus

« davkova¢ myciho a opla-
chového prostredku
fizen ¢asove

» elektronické ovladani
aregulovatelny termostat
bojleru

PROFESIONALNi MYCKA -TT 50 T ABT
« nizka spotreba vody 1,91
na myci cyklus
- samocistici programy
« individualni programy na sklo,
pribory a talife

www.gastro
novotny.cz

ZASKOLENI personalu

Dodani, montaz a INSTALACE zarizeni

— AUTOMATICKE ZMEKCOVACE VODY
EXT .

« jsou velkym pfinosem pro delsi zivotnost Vasi myc-
ky tim, Ze zbavuiji vodu nezadoucich minerali

A ey

= .-:-_' PROFESIONALNI PROSTREDKY DO MYCKY

v7s ve

+ individualné dle tvrdosti vody a typu mycky

—

[ R — —
GM Kompletni gastro zafizeni, Selska 58, Brno, tel. 542 21 18 42, 542 211 802

W

PROFESIONALN| GASTRO ZARIZENI A KOMPLEXNI SLUZBY
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Vsetin
[]

[ ]
Uherské Hradisté

partner

M Zlinsky kraj

bowlingy cateringy
gastro zafizeni a vybaveni

hotely a penziony
kavarny pizzerie

restaurace vinotéky

KDE JIST & PIT,,

WHERE TO EAT & DRINK

ADRESAR PRUVODCE

8 ATRAKCE
DISTILLERY LAND ETEEY
Razov 472, Viizovice Fupetimplisty
Tel. 577 686 129, 725 653 134
www.rjelinek.cz
UH SKANZEN MODRA
Modra 227 2
Tel. 572 411450
www.skanzenmodra.cz SKANZEN

Tel. 739 680 268
www.muzeumreznictvi.cz

HBOWLINGY

BOWLING BAR U MASINKY
Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING U BARCUCHU
Mokrd 5215, Zlin

BOWLING BAR SCENA
Tovacovského 2828, Kroméiz

™ GASTRO ZARIZENI A VYBAVEN

GASTRO NOVOTNY

TASTRO
Tel. 542 211 802 pro Zlinsky kraj [] };;lﬂ-u
www.gastronovotny.cz

Prodej a servis gastro zafizeni.

HOTELY A PENZIONY

ALEXANDRIA****
Spa & wellness hotel
Masarykova 567, Luhacovice

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL LAZNE KOSTELEC
Lazné 493, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkovd 4323, Zlin

HOTEL RADUN
Bila ¢tvrt 447, Luhacovice

HOTEL REZIDENCE AMBRA ****
Solné 1055, Luhacovice

HOTEL ROTTAL
Zlinska 172, Otrokovice-Kvitkovice

HOTEL SALOON
TyrSovo ndbiezi 487, Zlin

HOTEL TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA
Pozlovice 206, Luhacovice

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A.Vadlavika 336, Luhacovice

OREA HOTEL ATRIUM
namésti 3. kvétna 1877, Otrokovice

UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA ﬁ
Moravni 958, Otrokovice
www.komplexmorava.cz MORAVA
WELLNESS HOTEL POHODA

Pozlovice 203, Luhacovice

Tel. 577100 811 e

www.pohoda-luhacovice.cz

S | HOSPODA KYCERKA

HOTEL MONDE
Moravskd 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modra 227, Velehrad

HOTEL SYNOT
Nad Hristém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Biif Luzii 1769, Uhersky Brod

HOTEL U HEJTMANA SAROVCE
Dvoiakova 595, Uherské Hradisté

HOTEL BOUCEK
Velké namésti 108, Kroméfiz

HOTEL LA FRESCA
Velké namésti 109, Kroméfiz

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

HOTEL U ZLATEHO KOHOUTA
Velké namésti 21, Kroméfiz

PENSION BRUSENKA — PANSKY MLYN

Pluskovec 774, Velké Karlovice
Tel. 739604 179
www.hospodakycerka.cz

Brusné 3, Bystiice pod Hostynem

ICE CAFE
tfida 3. kvétna 1170, 0C Centro, Zlin

tiida Dr. Veselého 177, Luhacovice

KAFE ZAMEK
Soudni 1, Zlin

Tel. 608 051 425

o]

HAFE ZAMEK

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, Zlin

KAVARNA TOVARNA
Vavreckova 7074, Zlin

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
namésti 3. kvétna 1302, Otrokovice

MR. COFFEE, KAVARNA & PRAZIRNA KAVY
Soudni 5549, Zlin

NETRADICNI KAVARNA SLUNECNICE

tfidaT. Bati 1276, Zlin m

Tel. 776 391 599
www.slunecnicezlin.cz

BAR AQUARIUM
Josefa Stancla 154, Uherské Hradisté

CAFECLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo namésti 157, Uherské Hradisté

- CAFE SLUNCE
HOTEL U VYCHOPNU Pasaz Slunce, Uherské Hradisté
Jasenice 596, Vsetin Détsky koutek
ROZMARYN PENZION CUKRARNA U BUDARD

Rokytnice 24, Vsetin

Marianské namésti 78, Uherské Hradisté

4 KAVARNY

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BONJOUR CAFFE
Nabiezi 1066, Luhacovice

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA
Dlouhd 5617, Zlin
(parkovaci diim Zlatého jablka, 3. p.)

CAFE ARCHA
tfidaT. Bati 190, ZIin

CAFER21
tfidaT. Bati 21, Zlin

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CAFFE ZONE
prodejna & kavarna
Partyzdnskd 7043, Zlin

CAFFE 19. JAMKY
Lorencova 3791, Zlin

AUGUSTINIANSKY DUM (N 1OTEL GRAND
WELLNESS & SPA HOTEL “ho nadmeacti § Hradicts
A.Vidlavika 241, Luhatovice Palackého namésti 349, Uherské Hradisté

L HOTEL KAUNIC
HOTEI: A VAI'ASSKY S_ENK 0GAR Kaunicova 900, Uhersky Brod
Pozlovice 47, Luhacovice

< L HOTEL KONICEK
HOTEL BATOV - SPOLECENSKY DUM Druzstevni 167, Uherské Hradisté
Tylova 727, Otrokovice
HOTEL GARNI 2?!1)55 I:gg ANICE
ndméstiT. G. Masaryka 1335, Zlin
HOTEL MLYN VELEHRAD

Na Hradku 4, Velehrad

CUKRARNA
Tylova 727, Otrokovice

EISCAFE DELIKANA
tiidaT. Bati 193, Zlin

EPUPA CAFE

Obchodni centrum, Kvitkova 4352, Zlin
THE PIAGGIO CAFE
Vavreckova 5262, Zlin

(budova 23, aredl SVIT)

CUKRARNA POD VEZI
Masarykovo ndmésti 165, Uhersky Brod

JINE CAFE
Havlickova 173, Uherské Hradisté
Masarykovo nameésti 329, Uherské Hradisté

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY

Verbitska 1286, Slovackd trznice, Uherské Hradisté
VIénovské 2344, Uhersky Brod

KAVARNA TROBICA
Verbitskd, Uherské Hradisté
Budova Slovdcké trznice

ORANGE CAFE
Mariénské ndmésti 2371, Uhersky Brod

SKANDAL BAR
Marianské namésti 62, Uherské Hradisté

CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY
Kovarska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Ztracend 11/31, Kroméfiz

CAFFE CLASSIC
Vodni 92, Kroméfiz

CAFFE CORSO
Masarykovo nameésti 490, Kroméfiz

LAZENSKA KAVARNA
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém

PIZZERIE

PIZZERIA U FORMAN(
tiida Osvobozeni 92, Otrokovice-Kvitkovice



inzerce

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci

PIZZERIE LA STRADA
tfidaT. Bati 5359, Zlin

PIZZERIE U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

PIZZERIE ULICE
TyrSovo nabfezi 5496, Zlin
Nékupni centrum Cepkov

POTRAVINY A NAPOJE

BOUTIQUE GURMAN
Vavreckova 7074, Zlin

DARY KRAJE
Kvitkova 540, Zlin

[(IWA CAJ POHODA

Skolni 492, Zlin

Kvitkovd 4352, 0CZlin Tesco

Special. prodejny. Cerstvé prazend kdva.

inzerce

vychytane.cz
~ fotky hledejte u nas

BURGER
Skolni 3362/11, Zlin

CANADA PUB
Gahurova 5265, Zlin
Tel. 573 776 573
www.canadapub.cz

DOLCEVITA
namésti Miru 12, Zlin

HARLEY PUB
Dr. E. Benese 512, Otrokovice

inzerce

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

RESTAURACE TOMASOV

U Lomu 638, Zlin

RESTAURACE TUSKULUM
K Tuskulu 137, Lukov

[N HOSPODKA NA KOVARNE

inzerce

P2 vychytane.cz

’ fotoreporty | akce | parties

=

Miskovice 22
Tel. 724 184 266, 603 802 147

KOZLOVNA U KOZLA
Skolni 1583, Holesov

RESTAURACE U BARCUCHO
Mokra 5215, Zlin

POD STAROU KNIHOVNOU

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolskd 5147, Zlin

Kolldrova 528/1, Kroméiz

R-CLUB

RESTAURACE U JOHANA
Vizovickd 410, Zlin-Piiluky

Krétkd 435, HoleSov-Vsetuly

RADNICNI SKLIPEK

Kovarska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A KAVARNA SCENA

Tovacovského 2828, Kroméfiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké namésti 24/9, Kroméiiz

RESTAURACE CUKROVAR

LESKO-VELKOOBCHOD NAPOJU, S.R.0.
K Rybnikiim 326, Zlin
(aredl Svit — Rybniky, budova 326)

MAKRO CASH & CARRY CR S.R.0.
tiida 3. kvétna, Zlin-Malenovice

OXALIS
0C Zlaté jablko Zlin
0C Centro Zlin

ZDEDINY
nameésti Prace 1099, Zlin (budova Trznice)

UH CHOCOMANIA
Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté

LIQUORMANIA
Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY

Stolafska 2338, Uhersky Brod
Malinovského 389, Uherské Hradisté
www.rojal.cz

U MLSNEHO KOCOURA
Masarykovo namésti 34, Uherské Hradisté

LN avn (¢
Itracend 73, Kroméfiz

Pivovar Kroméfiz
Na Sédkéch 2798/9, Kroméfiz

ROJAL CASH & CARRY
Hulinska 2322, Kroméfiz

Vs BOUTIQUE GURMAN
Dolni namésti 1356, Vsetin

MALKOVA COKOLADOVNA
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

ROZNOVSKY PIVOVAR
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

"4 RESTAURACE

BALTACI ORIGINAL RESTAURANT
Masarykovo ndmésti 212, Napajedla

BARTY’S FOOD

namésti Prace 1099/1, Zlin

BRAZILEIRO =
Kvitkové 4323, Zlin Bragileine
Tel. 773071361 e

Palackého 162, HoleSov-V3etuly

RESTAURACE KANADA

HOSPUDKA U KOVARNY RESTAURACE U KAJMANA
Lesetin 1/610, Zlin L.Vachy 128, Zlin
HOSPODKAUPECVALA  |wrcrmumnce v cemrs
Havlickova 1854, Otrokovice ?:éml;'g\gﬁr? SEPTIMA
KAPABA RESTAURANT RESTAURACE U STANK(
BeneSovo nébrezi 2732, Zlin Lézné 47, Zlin-Kostelec
KAVARNA U PRIVOZU RESTAURACE U TONKA
Spytihnév 473 Masarykovo nam. 414, Vizovice
KEBAB & BURGER RESTAURACE U VAGNERD

0C Kvitkova 4352, Zlin

MOTOREST ZADVERICE
Zadvefice 48

NASE HOSPODA
Na Honech 5541, Zlin

PANCAVA, ZAJEZDNY HOSTINEC
Pancava 460, Zlin

PIVNICE RYCHLY DRAK
Divadelni 1333, Zlin

POTREFENA HUSA ZLIN
tiida Tomase Bati 201, Zlin
Tel. 577 019 555, 724 541 955
www.potrefenahusazlin.cz

PUORZLIN

PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT

Vavreckova 7074, Zlin

RADEGASTOVNA REX
Okruzni 4701, Zlin

RESTAURACE A KAVARNA CAFE RETRO

Masarykovo ndmésti 650, Vizovice ﬂ- E.‘;_

RESTAURACE A ZABAVNI PARK GALAXIE
Vrsava 679, Zlin

RESTAURACE BARLI
Mostni 123, Zlin

RESTAURACE MYSLIVNA
tfidaT. Bati 3250, Zlin

UH

RESTAURACE NA KOUPALISTI
Sazovice 222

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE NOVESTA SPORT
U Zimniho stadionu 4286, Zlin

RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, Zlin

RESTAURACE QUICKDELI
tiida 3. kvétna 1198, Zlin-Malenovice
V0 Makro Zlin

Osvobozeni 655, Zelechovice nad Drevnici

Zlinska 1416, HoleSov

RESTAURACE MAXMILIAN U MINCOVNY

RESTAURACE VLZAN
Pasecka 4431, Zlin

Na Sladovnach 1576/1, Kroméfiz

RESTAURACE MYSLIVNA

SELSKA KRCMA
namésti 3. kvétna 1606, Otrokovice

Velehradskd 507, Kroméfiz

RESTAURACE VODNI MELOUN

SPORTARENA U JELENA
tfida 2. kvétna 1036, Zlin

Velké namésti 34, Kroméfiz

RESTAURANT OCTARNA

U7 HRICHO
Kvitkova 124/11, Zlin

Tovacovského 318, Kroméfiz

RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN

U JANKD
Osvoboditelti 597, Zlin

Brusné 3, Bystiice pod Hostynem

STARA MASNA, HUDEBNI RESTAURACE

Hulinska 2352, Kroméfiz

UOSLA ke

L. Vachy 517, Zlin-Podhoii (0C Podhofi) ™5 | oo
Tel. 603 166 451 % TACL R’ESTAURANT .
www.facebook.com/Pivnicel0sla 17 i, | Palackého 518/14, HoleSov

U PANA DOMACIHO
Masarykova 20, Zlin-Malenovice

ZAMECKA RESTAURACE HOLESOV G

i P
((V_Praci |

i

VPRA

Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 725 605 725
Www.vpraci.eu

/
F. X. Richtra 190, HoleSov ] %
Tel. 775573 099, 773 757 983
www.zameckarestauraceholesov.cz P/,“

A

Vs | HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice
Tel. 739 604 043

VALASSKY SENK
Lazenska 451, Vizovice

www.hospodakycerka.cz

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

LABRUSLA
Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté

MOTEL PEPCIN
Havfice 400, Uhersky Brod

RESTAURACE U VYCHOPN(
Jasenice 596, Vsetin

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

RESTAURANT ALBERT MALEK
Pivovarskd 6, Roznov pod Radho3tém

RESTAURACE SPORT BABICE
Babice 413

Aredl Roznovské pivni ldzné

ROZMARYN RESTAURACE

RESTAURANT NET

Jindricha Priichy 310, Uherské Hradisté

RESTAURANT PANOPTIKUM
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

Rokytnice 24, Vsetin

8 \VINOTEKY

BALKANEXPRESS

RESTAURANT ROTTER
Sromova 137, Uherské Hradisté

Zarami 5523, Zlin
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GALERIEVIN
Santraziny 5285, Zlin
PEKNAVINA
Masarykovo namésti

VINOTEKA SVINARNOU U SVATEHO ANTONINKA

namésti Miru 9, Zlin

CENTRUM SLOVACKYCH TRADIC
Modra 227

GALERIE SLOVACKYCH VIN
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté

SLOVACKA VINOTEKA
Marianské namésti, Uherské Hradisté
Tel. 774 087 654

VINOTEKA RAJ VINA

Bfi Luzii 126, Uhersky Brod, tel. 733 373 775
0D TESCO, Uherské Hradisté, tel. 773 605 601

GASTRO @ BRNO
FOOD & DRINK

CUBANA
Jezuitskd 3, Br

MAKRO CASH & CARRY (R S.R.0.
Kastanovd 506/50, Brno

RUDOLF JELINEK
Jezuitska 582/17, Brno
Podnikovd prodejna

GASTRO ZARIZENI A VYBAVENI

GASTRO NOVOTNY

Selska 58, Brno

Tel. 542 211 802
www.gastronovotny.cz
Prodej a servis gastrozafizeni.

HOTELY

BEST WESTERN PREMIER HOTEL

INTERNATIONAL BRNO
Husova 16, Brno

HOTEL BOBYCENTRUM ****
Sportovni 559/2A, Brno-Krélovo Pole

MAXIMUS RESORT
Hrazni 4 a, Brno

NOEM ARCH DESIGN HOTEL
Cimburkova 9, Brno-Kralovo Pole

KAVARNY

BUKOVSKY

KAVARNA A CU KRI'\RSTVi
Minskd 878/2, Brno-Zabovresky

RESTAURACE

BOULEVARD RESTAURANT
Lidicka 1861/12, Brno

HAVANA RESTAURANT
Masarykova 9, Brno-Lisen

HRADNI VINARNA A RESTAURACE SPILBERK

Spilberk 1, Bmo

CHARLIE’S SQUARE RESTAURANT
Rimské ndmésti 6, Brno

JAKOBY
Jakubské ndmésti 6, Brno

KOISHI
Udolni 11, Brno

LOKAL U CAIPLA
Kozi 115/3, Brno

NOEM ARCH RESTAURANT
Cimburkova 9, Brno-Krélovo Pole

RESTAURACE NEKONECNO
Lidicka 1862/14, Brno

SAVOY KAVARNA & RESTAURACE
Jakubské namésti 1, Brno

SUNSET RESTAURACE
Prikop 4, Brno
TRIPOLI RESTAURANT

Starobrnénska 1, Brno

ZLATA LOD
nam. Svobody 5, Brno

| PRO VAS PODNIK!

GASTRO @ oLomouc
RESTAURACE

LOBSTER, FAMILY RESTAURANT
Galerie Santovka, Polska 1, Olomouc

SAL DE MAR
Legiondfskd 1311/21, Olomouc

FOOD & DRINK

MAKRO CASH & CARRY CR S.R.0.
Olomoucké 7971, Velkd Bystfice u Olomouce

www.kavafest.cz
o /kavafest

<AVA B,
FEST

1.-7.10.
KEVQV? FFST,IVAL

- '.-Ej:'f.'_i yCih Kavarndcin :

a1 L)




Text: AHR CR

GASTRONOMICKA SEKCE ﬁ’ﬁ
AHR CR v roce 2017 |

OSTRAVOVANI

Ostravsky festival OSTRAVOVANI se uskute¢ni
ve dnech 7. - 8. 4. 2017 v prostorach kongre-
sového centra hotelu Clarion, vzdy se zacatkem
od 10.00 hod. do 18.00 hod.

Festivalu se zucastni 8 odbornych 3kol se svymi
prezentacemi a slavnostnimi tabulemi na téma
Veselé velikonoce - tradicné a presto moderné,
vyznamni $éfkuchafi z kraje, ktefi budou pfipravo-
vat degustacni menu riiznych zaméreni jako napf.
Food Waste, Czech Specials, Jak $makuje Morav-
sko-slezsko nebo kuchyné z podhifi Beskyd. Sou-
Casti festivalu budou fizené degustace vin nebo
piva, pddiova vystoupeni, workshopy odbornikii
na zajimava témata z hotelnictvi a z restaura¢niho
provozu. Generdlnim partnerem je spole¢nost Sola
Switzerland. Akci pofada krajska sekce AHR CR pod
zastitou primatora mésta Ostrava a hejtmana kraje.
Vice informaci naleznete na www.ostravovani.cz

OSTRAvovANim

FESTIVAL

DUBNOVE A KVETNOVE

ROADSHOW AHR CR

PrvniletosniRoadshow probéhne v Clarion Con-
gress Hotel Ostrava, a to konkrétné ve stifedu
5.4.2017. A na co se mlzete tésit? Dozvite se
naptiklad, jaké jsou nové povinnosti potravino-
vého zdkona, na co se zaméruji kontrolni orga-
ny (pfispévky a panelové diskuze se zastupci
SZPI a COl), jak konkurovat online a mnoho
dal$iho. Budete mit samoziejmé opét moznost
potkat se s nasimi dodavateli, ktefi budou své
produkty a sluzby prezentovat v hlavnim sale.
Celou akci zakon¢i oblibena tombola s darky od
partner( a spole¢ny obéd. Dne 24. 5. nas jes-
té ceka Roadshow v hotelu Tereziansky Dvir
v Hradci Kralové. Podrobnéjsi informace od
Roadshow vcetné moznosti pfihlaseni nalezne-
te na www.akceahr.cz

Nezapomente: Tyto akce délame pro vas, pro
nase ¢leny, a jsou Uplné zdarma. Prihlasit se
muZze opravdu kazdy (plati i pro neclenska za-
fizeni). Kontaktni osobou je Michaela Peskova,
peskova@ahrcr.cz, 236 042 381.

NOVE NA AKADEMII AHR:

MYSTERY SHOPPING PROFESIONALNE A S BONUSEM

Zajistime vam profesionalni provedeni Mystery Shoppingu, tzn. utajené zcela nezavislé navstévy a kon-
troly vaseho zafizeni. Tato navstéva, a s ni spojena kontrola standardu a poskytovanych sluzeb, vam za-
jisti pIné objektivni pohled na vas produkt. Pro provedeni Mystery Shoppingu angazujeme profesionaly
z oboru, ktefi maji dlouhodobé zkusenosti a rozhled; nenajimame studenty ¢i brigadniky bez znalosti
problematiky. Timto pfistupem garantujeme vysokou Urover poskytnutého vystupu. Jako bonus vam
u zakladnich parametrd Mystery Shopper doporuci vhodné nasmérovani postupli a doporuceni. Sou-

Casti je samozfejmé i pisemny vystup.

Na zakladé zjisténi z Mystery Shoppingu vam mdzeme na miru pfipravit vhodné vzdélavaci programy

¢i individualni koncep¢ni podporu.

Zakladni obsah Mystery Shoppingu pro ubytovaci zafizeni: provedeni rezervace, check-in, 1x prenoco-
véni, zhodnoceni pokoje, ndvstéva 2-3 stredisek, check-out, zékladni bezprostfedni Ustni vystup, zpra-
covani pisemného vystupu. V piipadé zajmu piste na sturmova@ahrcr.cz

www.StamgastaGurman.cz |

BRNENSKA POBOCKA
AKCCR
PLANUJE A REALIZUJE

Od zacatku roku mame
za sebou maraton sou-
tézi a kurz(. Po led-
novém Gastro Junior
Brno Bidvest cup jsme
v Unoru zrealizovali za-
jezd na vystavu Expo
Sweet 2017 ve Varsaveé.
Bfezen jsme zahdjili kurzem zdo-
beni perniku 2D ART technikou v Brné.

Aktudlné se mizete s nami setkat 16. - 17. bfezna

na soutézi Gastro Kroméfiz a 30. bfezna na Gastro
Hradec Vitana Cup 2017.

Do Brna se pfijdte podivat na 15. ro¢nik Morav-
ského pohdaru - vyhlaseni bude v odpolednich
hodinach 6. dubna. Tentyz den je v planu i 2. ro¢-
nik soutéze Kuchafr Vysociny Junior 2017 v Havli¢-
kové Brodé. O vikendu 8. - 9. dubna pokracuje-
me v Kyjové kurzem Chfest - Sestichodové menu
a 12. dubna vas zveme na soutéz Moravsky ku-
chaf Retigo Cup 2017, kterd se uskute¢ni v Prero-
V&, noveé ve spolupraci s nasi pobockou.

V piipadé, ze vas zaujme téma Lusténinové pokr-
my ve wellness kvalité jste vitani na kurzu v Kromé-
fizi. Na kvéten jsme si pro vas déle pripravili kurz
Cokolada + Zmrzlina, ktery se kona v Brné.

Po kratké prestdvce mizeme spole¢né navstivit
Francii. Vyrazime 12. éervence a planovany navrat
je 16. Cervence.

Terminy se mohou zménit!

Sledujte nas: www.akc.cz nebo facebook Asociace
kuchatl a cukraid pobocka Brno

Tésime se na setkani s vami!
Za brnénskou pobocku Eliska Dernerova

KDO SE LETOS STANE BARMANEM ROKU?

ROZHODNE SEST SOUTEZI

S

Mixologickych klani je v letodnim kalendafi za-
psanych celkem 3est, a to prvni uz patfi minu-
losti. Unorového Collins cupu, ktery se uskute¢-
nil na holeSovickém vystavisti v ramci vystavy
TOP Gastro & Hotel, se zG¢astnilo osm barmant
z prednich ceskych podnikd. V soutézi, jejimz
Ustfednim tématem byla prace s ginem Gor-
don’s, se podafilo zvitézit zkusenému Martinu
Vogeltanzovi ze Zapa baru.

ska asociace.

Dals$im soutéznim setkanim bude dubnovy
Dubliner Poetic Cup v neddvno renovované
Eeskobudégjovické Zluté Ponorce. Ucastnici se
tentokrat poperou s ikolem namichat variantu
klasického drinku Old Fashioned zalozeného
na irské whiskey Dubliner.

Barmany v pribéhu letosniho roku dale ¢ekaji

polu se za¢atkem roku 2017 na ceské barové scéné opét odstartovalo hledani toho
nejlepsiho barmana - tedy serial soutézi

Barman roku, ktery porada Ceska barman-

Mattoni Grand Drink v michani nealkoholic-
kych koktejlG a Grand Prix CBA, obé konané
v ramci vyro¢ni konference asociace v Brné,
Profesional Cocktail Competition na veletrhu
For Gastro & Hotel a sérii na konci listopadu
uzavie soutéz v ¢eskokrumlovském baru Apo-
theka. Celkovy vitéz bude reprezentovat Ces-
kou republiku na koktejlovém mistrovstvi svéta
2018 v estonském Tallinnu.

Ufadujicim ¢eskym 3ampionem je po lon-
ské velmi tésné bitvé Jan Teska z prazského
Bugsy's baru. ,Abyste uspél v Barmanovi roku,
musite vyvinout celoro¢ni Usili. Toto je jedi-
na skute¢na svétova liga, kterou stavim pred
ostatni soutéze,” pfiznavd Jan Teska, jenz se
uz nyni tési na podzimni koktejlovy Sampionat
v danské Kodani.

19

Text a foto: Michael Lapcik, nepijubrecky.cz
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OTEVRETE DVERE DO GASTRONOMICKEHO RAJE
CEKATAM NA VAS PIZZA

T

enka placka s rajéatovou salsou, prosciutto, mozzarella, olivy, lesni h¥ibky.
Nebo tieba tunak, rukola a nespocet dalsich variaci. Zavrete oci, ukousne-
te a ocitate se v rdji. Netfeba predstavovat kulinarsky zazitek - pizzu. Pro¢

nékde chutna a jinde jde spise o podivny kola¢? Pojdme tomu pfijit na kloub...

Zna to asi vétsina z nas. Chcete si dat dobrou
pizzu. Mate krasné zazitky z dovolené, a tak plni
ocekavani vstoupite do restaurace ¢i pizzerie. Ale
ouha, néco tady nehraje. Tésto je tvrdé nebo pfi-
1i$ mékké, nedrzi tvar. Na pizze je viechno, jenom
ne to, co tam opravdu patfi. Pro¢? V ¢em je zako-
pany pes? Pro¢ u nds umi udélat pizzu jen nékolik
malo restauraci? A proc jim ty blafy porad jime?
,Proc lidé jedi nekvalitni a nedobrou pizzu, to ne-
tusim. Proc ji ale nékdo $patné vyrabi, to tusim.
Jednim z divodl muaze byt nekvalitni pec. Pak
samoziejmé obdobné nestastné zvolené surovi-
ny a neposledné za tim vsim muze byt zasadni
fakt, Ze to prosté kuchaf neumi,” podotkl jednatel
spolecnosti Gastro Mach Jan Mach. Pokracoval,
Ze upéct pizzu, kterd je skute¢né chutna, je po-
mérné naro¢na véc.,Mlzete mit treba super pec,

muzete si studovat postupy, ale pak tfeba nema-
te dobrou mouku. Nebo se vdm nedafi spravné
vytvorit tésto. Upéct opravdu dobrou pizzu je
prosté alchymie. A my jsme tady od toho, aby-
chom kuchaitim, chcete-li pizzafiim, podali po-
mocnou ruku,” zddraznil Jan Mach.

Mdazete si koupit kvalitni pec. Ale nez se s ni
naucite spravné pracovat, asi dost pizz skonci
v kosi.,Proto nabizime viem zdjemcdim komplet-
ni servis. Bez pokust a omyl@ jim doporucime vy-
baveni, pozveme je na workshop pfipravy pizzy
a nabidneme jim i kvalitni italské mouky. Mize-
me je vyvézt i do Mekky pizzy, do Itélie, a tam jim
zafidit skoleni. Nékdo mUze namitnout, Zze ho to
vyjde draho a Ze v dobé informac¢niho boomu si
vse muze nastudovat sam. Ale toto je omyl, na
ktery postupné pfijde téméf kazdy samouk,” vy-
svétluje produktovy manager firmy Gastro Mach
Frantisek Chovanec.

Jak se déla pizza v Lobstru

O tom, jak je ndroc¢né pripravit dobrou pizzu, vi své
i $éfkuchar olomoucké restaurace Lobster Jaroslav
Klar. Pracuje s tradic¢ni italskou peci Morello Forni,

GASTRO MACH

Fodporu

jerne Was uspéch

kterou mu dodala pravé firma Gastro Mach. A ab-
solvoval i jejich workshop a Skoleni v Italii.,Samo-
ziejmé, zaklad je kvalitni pec. Na té, co pouzivam
ja, se mi nejvice libi rota¢ni kdmen, diky kterému
se pizza spravné propece,’ fekl séfkuchafr. Jednim
dechem ale pokracoval, Ze bez kurzd a skoleni by
se k dobrému vysledku sam asi nikdy nedopraco-
val.,Tajemstvi dobré pizzy tkvi v mouce a v postu-
pu pripravy tésta. Je dllezité védét, jakou vybrat
a jak z ni pfipravit tésto. To musi po urcitou dobu
zrat. Jen pii dodrZeni spravnych postupt pizza na-
kyne presné tak, jak ma a pak po upeceni i klesne.
A praveé na to ¢lovék sam neptijde,” zduraznil Jaro-
slav Klar. Jaké je podle néj dalsi dulezité pravidlo?
4Nikdy neddvat vice ingredienci, nez kolik vazi
tésto. Vznikne pak ne pizza, ale jakasi buchta. A tu
prece nikdo nechceme,” usmal se.

Na slovi¢ko s mistrem Italem

Protoze Gastro Mach nechce jen dodavat ku-
chynské zafizeni véetné peci na pizzu, poradd
i workshopy, na které zve $éfkuchare ¢i majite-
le restauraci. V lednu tohoto roku pfijal pozvani
mistr ve svém oboru, italsky s$éfkuchaf Tiziano
Casillo s partnerkou Oxanou Bokta. U¢astnikim
akce predved| nejen pfipravu klasické pizzy, ale
i riznych specialit, jako je bezlepkova pizza, tradi¢ni
italsky chléb foccacia nebo pfipravu Scrocchiarelly,
coz je specidlni druh pizzy, kterd ma tvar obdélni-
ku a podava se na velkém drevéném podnose. Na
workshopu ukézal italsky mistr pfipravy tést, peceni
i tfeba to, jak se daji hotové korpusy chladit a mrazit.

NA GARDEN FOOD FESTIVALU V OLOMOUCI
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TIZIANO CASILLO
TROUBA V DOMACNOSTI KVALITNI PEC NENAHRADI

dyz se divate pod ruce italskému mistru Tizianu Casillu, mate pocit, Ze je vSe snadné. Ale ono
to tak jednoduché neni. Zeptali jsme ho proto, jak na pizzu v domacim prostiedi. Ma viibec

cenu néco zkouset?

Pro¢ nejde upéct pizzu v domacich
podminkach tak dobrou, jakou maji
v kvalitni pizzerii?

,Duvodu je celda fada. Dnes jiz neni
problém dostat se ke kvalitni mouce
pro pfipravu tésta na pizzu, problém
viak zacne jiz pfi jeho hnéteni. Domaci
hnétace nedokazi tak precizné tésto
zpracovat a nedokazi nahradit kvalit-
ni dvourychlostni spiralové hnétace.
Stejné tak je dulezity technologicky
postup, spravné pripravené tésto ma
mit napfiklad po uhnéteni teplotu
cca 25 °C, aby spravné nakynulo.
Dalsim problémem pak mize byt
teplota pfipravy v peci. V domdci
troubé jen stézi dosahneme teplot
pres 300 °C nebo téméf 500 °C, jako
potrebujete v pfipadé peceni pizzy Napoletana. J4
vsem doporucuji pece firmy Morello forni (vice na
www.morelloforni.cz), na kterych jsem pracoval
u nas. Jsou to opravdu Ferrari mezi pizza pecemi.’

Kdyz by si prece jen chtél nékdo upéct pizzu
doma, miize pouzit béZnou mouku

ze supermarketu?

,Pro tésto na pizzu je spravnou volbou p3eni¢na

L i .

mouka typu 00.
Ty jsou dostupné také v supermarketech.”

Jakou pizzu mate nejradéji vy osobné?

»Ja mam nejradéji fimskou pizzu Scrocchiarella -
i kdyz svym vzhledem klasickou pizzu pfipomina
jen velmivzdalené. Je to specialita, ktera v posled-
nich letech zaziva opravdovou renesanci, a to po
celém svété”

Pizzafi z Gastro Machu
vas zvou na Garden Food Festival
Stejné jako minuly rok i letos bude Gas-
tro Mach jednim z hlavnich partnerl
gurmanské udalosti roku - Garden
Food Festivalu. V Oloumouci bude mit
svou pec a pripravi lidem nejen klasic-
kou, ale i bezlepkovou pizzu nebo fim-
skou pizzu Scrocchiarella. Lidé se mo-
hou tésit i na workshopy. ,Navstivte
nas stanek na Garden Food Festivalu.
TéSime se na vas,” zve jednatel spolec¢-
nosti Gastro Mach Jan Mach.

GASTRO MACH, s. r. 0. » Za Podjezdem 449, Jesenik s Stefanikova 131/61, Brno s www.gastromach.cz

Védéli jste, ze...
... 94 % populace ji pizzu?

... predchtdkyni dnesni pizzy ptipravovali
jiz starovéci Egyptané? Vypadaly jako plo-
ché kolace.

... pizza Margherita se zrodila v Neapoli
v roce 1889? Vymyslel ji mistni kuchat Rafael
Esposito na pocest kralovy Margharity Sa-
vojské, pro kterou ptipravil pizzu v barvach
italské trikolory. A co na to Margharita? Ta si
podle dochovanych informaci na pizze pék-
né poSmakla.

... Italové ji pizzu zasadné rukama? Jist ji pii-
borem povazuji za témér hrdelni zlocin.

... islandsky prezident Gudni Jéhannesson
vyrazil do boje proti pizze Hawai? Podle néj
by se mél ananas na pizze prosté v jeho
zemi zakazat.

. nejoblibenéjsi ingredienci na pizze jsou
prekvapivé feferonky? Roc¢né jich obsahuje
az 36 % pizz, coz je asi 123275 feferonek.

Text a foto: PR
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GARDEN FOOD FESTIVAL
SE LETOS ROZSIRI DO DALSIHO MESTA

roc¢nicich v Olomouci a lofiské premiéfe ve Zliné chysta letos ovladnout
také Ostravu. Garden Food Festival pfinese do vSech tfech moravskych
mést vybrané lahidky od nejlepsich lokalnich restauraci, pokrmy Spicko-
vych tuzemskych séfkuchait i netradi¢ni delikatesy a regionalni i zahrani¢-
ni speciality. Hlavni hvézdou festivalu bude opét znamy televizni séfkuchaf

P fehlidka dobrého jidla a piti pod Sirym nebem se po dvou uspésnych

Zdenék Pohlreich.

Kromé Zderika Pohlreicha, ktery své uméni pred-
stavi Zivé na pdédiu v Olomouci, Ostravé i ve Zling,
mohou navstévnici potkat na festivalech i dalsi
osobnosti ¢eské gastronomické scény. Objevi
se zde napfiklad herec¢ka a spisovatelka Markéta
Hrubesova, michelinsky $éfkuchai Radek Kaspa-
rek, vychazejici hvézda ceské gastronomie Pre-
mek Forejt nebo specialistka na asijskou kuchyni
Kamila ,Kamu” Rundusova a fada jinych kuchaft
z regionalnich i znamych tuzemskych restauraci.
Po oba festivalové dny bude na pédiu pipraveny
i dal3i program vcetné porcovani obfich ryb, pap-
rickové ohnivé show a dalsich zajimavych kulinar-
nich prezentaci.

-

N —
Garden Food Festival

,Ochutnat budou mit moz-
nost i exotické pokrmy, hmyzi
delikatesy, lanyze, Ustfice, foie
gras a dalsi speciality z jater
kachen a hus, farmafiské a re-
giondlni produkty, destildty,
tuzemska i zahranicni vina ¢i
pivo z minipivovar(.”

Letosni festivalovou sezénu
pod hlavickou Garden Food
Festival zahaji jiz tradi¢né
akce v Olomouci. Ve dnech
13. - 14. kvétna se ve Smetanovych
sadech uskutecni uz 3. ro¢nik Uspés-
ného projektu. Letos poprvé se na
néj mohou tésit i obyvatelé Ostravy
v aredlu Dolnich Vitkovic, a to v ter-
minu 10. - 11. ¢ervna. O vikendu
2. - 3. zafi podruhé ozZije gastro-
nomickym festivalem i zlinsky zamec-
ky park a mistni zamek. Na viech tfech
mistech bude platit opét jednotna festi-
valovd ména - gresle. Pfipraveny bude
atraktivni program pro celou rodinu.

V ramci Garden Food Festivalu si zde na své pfi-
jdou milovnici vybranych delikates, ale i pfiznivci
tradi¢ni ¢eské kuchyné. ,Navstévnici se zde mo-
hou sezndmit se zajimavymi gastro koncepty
z celé republiky nebo tieba s tim, co se vafiaji v Bra-
zilii, na Sri Lance, Polsku, Italii nebo na Slovensku,”
uvadi za organizatory Pavel Vyslouzil a dodava:

Garden Food Festival je regionalnim fes-
tivalem dobrého jidla a piti, ktery neni
svazan zadnymi hranicemi. Akce pravi-
delné navstévuje pres 12 tisic navstév-
nikd. Projekt si klade za cil dlouhodobé
ukazovat Siroké verejnosti ve méstech,
krajich i v celé republice, Ze v daném
regionu je fada kvalitnich restauraci
a kuchaid, ktefi délaji svoji praci
s radosti a dobie. Projekt podporuje
mistni vyrobce a farmare, regionalni
potraviny a znacky, cestovni ruch ve
mésté i kraji, propaguje gastroturis-
tiku. Soucasné piinasi nové trendy
v gastronomii, ukazuje zajimavé kon-
cepty, piivazi Spickové kuchare.

13.-14. kvétna
10.-11.cervna
2.-3.zafi

Vice informaci, foto a videa z predchozich
ro¢nikd najdete na

www.gardenfoodfestival.cz

Text a foto: PR



NEJLEPSI PIVA

ficialni vyhlaseni vysledki pivovarskych soutézi PIVEX 2017 se uskutecnilo na za-
¢atku bfezna v hotelu Voronéz v Brné v uvodu vyroéniho 25. Galavecera pivovarniki

a sladovniki Ceské republiky.

Pivovary podle prizkumu vitaji soutéz prede-
vsim proto, ze se jiz delSi dobu vyrazné méni
pomér spotieby sudovych piv ve prospéch lah-
vovych. Citelné tento stav pocituji hlavné pro-
vozovatelé restauraci a tradi¢nich hospod, kde
stale ubyva konzumentd. V soutézi se stéle vice
projevuji také malovyrobci z minipivovar( a res-
tauracnich pivovard.

Odborné soutéze PIVEX ve své historii nebyvaji
masovym hodnocenim pivovarskych vyrobkd
a pivovard, a to predevsim diky opakovanému
hodnoceni v Sir§im ¢asovém obdobi i celkovym
pfisnym pravidldm hodnoceni fady vlastnosti
piva - vcetné laboratornich testovani dekla-
rovanych hodnot - prokazujicich vyrovnanou
kvalitu piva.

Letosni vyrocni 25. ro¢nik soutézi PIVEX se cel-
kovym poctem témér osmdesati pfihlasenych
pivnich znacek (ve viech vyhlasenych kategori-
ich) - 40 lahvovych a 36 sudovych - fadil mezi
nejpocetnéji obsazeny.

SOUTEZ LAHVOVYCH PIV

Do péti kategorii odborné soutéze lahvovych piv
se prihlasilo celkem 40 znacek piv z 15 primyslo-
vych pivovaril z Ceské republiky. V jednotlivych
kategoriich ziskaly vitézné znacky piv — vyrobni
pivovary ZLATY POHAR PIVEX - PIVO 2017.
Odborné degustace probéhly 20. listopadu 2016
a 15. unora 2017.V jednotlivych vyhlasenych ka-
tegoriich dvoukolového hodnoceni v odborné
degustacni soutézi lahvovych piv (v¢etné baleni
PET/plechovka) jsou udélovana 3. a 2. mista a Zla-
ty pohar pro vitéze.

SVETLE LEZAKY

1. misto ZUBR GRAND - Pivovar ZUBR, a.s.

2. misto GAMBRINUS PLNA 12 - Plzensky Prazdroj, a.s.
— pivovar Gambrinus

3. misto LITOVEL PREMIUM - Pivovar Litovel, a.s.

3. misto RADEGAST RYZE HORKA 12 - Plzerisky Prazdroj, a.s.
— pivovar Radegast

SVETLA VYCEPNI PIVA

1. misto ZUBR CLASSIC - Pivovar ZUBR, a.s.

2. misto LITOVEL MORAVAN - Pivovar Litovel, a.s.

3. misto ZUBR GOLD - Pivovar ZUBR, a.s.

TMAVA PIVA
1. misto LITOVEL DARK tmavé vycepni pivo - Pivovar
Litovel, a.s.

2. misto LOBKOWICZ PREMIUM CERNY - Pivovar
Protivin, a.s. — pivovary Lobkowicz
3. misto LITOVEL DARK PREMIUM - Pivovar Litovel, a.s.
NEALKOHOLICKA PIVA
1. misto BIRELL POLOTMAVY - Pizefisky Prazdroj, a.s.
— pivovar Radegast
2. misto LOBKOWICZ PREMIUM NEALKO - Pivovar
Protivin, a.s. — pivovary Lobkowicz
3. misto BIRELL - Plzefisky Prazdroj, a.s. — pivovar Radegast

MICHANA NiZKOALKOHOLICKA
A NEALKOHOLICKA PIVA

1. misto LITOVEL POMELO michany napoj z nealko-
holického piva « Pivovar Litovel, a.s.

2. misto BIRELL POLOTMAVY CITRON - Pizefisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Gambrinus

3. misto LITOVEL CERVENY POMERANC michany
nizkoalkoholicky napoj z piva - Pivovar Litovel, a.s.

SOUTEZ SUDOVYCH PIV

Do ,soutéznich soudkl(” bylo pfihlaseno re-
kordnich 36 znacek cepovanych piv pramy-
slovych pivovart a minipivovart - 20 lezakd
a 8 vycepnich piv pramyslovych pivovar(,
8 lezakl z minipivovarl. V soutézi sudovych
piv byly pro rok 2017 vyhlaseny tfi katego-
rie pro jednokolové degusta¢ni odborné
hodnoceni. Systém anonymnich hodnoceni
(degustaci) byl stejny jako u lahvovych piv.
V kazdé kategorii byla udélena ocenéni na
3. a 2. misté. Vitéz obdrzel titul a symbolic-
kou cenu ZLATY SOUDEK PIVEX 2017, v sek-
ci MINIPIVOVARU cenu ZLATY miniSOUDEK
PIVEX 2017.

SVETLE LEZAKY
1. misto VELKOPOPOVICKY KOZEL 11 - Plzefisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Velké Popovice

2. misto STAROBRNO DRAK - Heineken Ceské
republika, a.s. — pivovar STAROBRNO
3. misto KRUSOVICE 12 - Heineken Cesk&
republika, a.s. — Krdlovsky pivovar KruSovice
SVETLA VYCEPNI PIVA
1. misto BERNARD PIVO NEFILTROVANY SVETLE VYCEPNI
« Rodinny pivovar Bernard
2. misto RADEGAST ORIGINAL - Pizerisky Prazdroj, a.s.
— pivovar Radegast
3. misto HOLBA HORSKA 10 - Pivovar Holba, a.s.

ZLATY miniSOUDEK PIVEX 2017

- sekce MINIPIVOVARY
SVETLE LEZAKY
1. misto DOBRANSKA HVEZDA 12% - Pivovar — Restaurant
Modré Hvézda Dobfany
2. misto ZLATA LABUT SVETLY LEZAK - Pivovarsky dviir
2vikov, s.r.0. Pisek
3. misto BRNENSKA JEDENACTKA  Bménska pivovamnické

spolecnost, s.r.o.

MIMORADNE VYROCNI OCENENI
letosnim 25. roce soutézi udélili poradatelé mimo-
fadné ocenéni PIVOVAR CTVRTSTOLETI - ZLA-
TY SUPERPOHAR PIVEX 1992 - 2017 pivovaru
ZUBR. Vyro¢ni cena je udélovana pod garanci
Ceského svazu pivovarll a sladoven. Pofadi uréuji
dosazené vysledky znacek z jednotlivych vyrob-
nich pivovart za 25 ro¢nikl vsech soutézi PIVEX.
Do vysledki se zapocitavala ocenéni viech dosa-
vadnich roc¢nikl dvoukolové soutéze lahvovych
piv pofadanych od roku 1992 a také vysledky jed-
nokolovych soutézi Zlaty soudek PIVEX.

TOP 12 PIVOVARU

Podle dosazenych vysledkd vice nez tficeti
soutézicich pivovari Ceské republiky byla
sestavena galerie TOP DVANACT nejéastéji
oceniovanych znacek piv prihlasenych do od-
bornych degustaci pod znackou PIVEX - sou-
téze lahvovych piv od roku 1992 a sudovych
piv od roku 2014.

1. misto Pivovar ZUBR

2. misto Pivovar LITOVEL

3. misto Pivovar RADEGAST

4. misto Pivovar STAROBRNO

5. misto Pivovar GAMBRINUS

6. misto Pivovar VELKE POPOVICE
7. misto Pivovar HOLBA

8. misto Pivovar LOBKOWICZ

9. misto Pivovar STAROPRAMEN
10.misto  Pivovar VELKE BREZNO
11.misto  Pivovar KRUSOVICE

12. misto Pivovar BERNARD

Text a foto: PR
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Den D

Mili ¢tenafi,

neni to zadné tajemstvi. O svatebnim dni
sni mnoho divek a mladych zen. Vzdyt maji
saty jako z pohdadky, dokonaly make-up,
vlasy princezen. Od rana do noci se vie to¢i |
hlavné kolem nich. Nikdo se nemuze divit,

Ze svUj den D casto povazuji za jeden z nej-
krasnéjsich v Zivoté. Neni divu, Ze chtéji mit

vse perfektni, od svatebni kytice aZ po sva-
tebni noc :-)

To panové berou svatebni den obvykle stfiz-
livéji. To ale neznamend, Ze by si ho chtéli
nechat pokazit nepadnoucim oblekem nebo
nedobfe chutnajicim svatebnim obédem.

Takze sle¢ny i pani, mladenci i panové, pokud
se chystate na svdj velky den D, rozhodné
nedopustte, aby vém ho nékdo znepfijem-

nil, byt jen zdanlivou malickosti. Nastésti je
dnes spousta firem a podnikl, které vam
s vasi svatbou sni pomUzou. Tak hodné Stésti.

vy

Si postak ve své brasné a pied vami stoji posledni, zdanlivé jednoduchy ukol. Jaké se

P lanujete svatbu, mate vybrané misto, Saty uz jsou ve skfini, pozvanky si pravé odna-

bude podavat svatebni menu? Klasika nebo moderni pojeti? Oboji ma své uskali.

Svatebni hostina musi byt nezapomenutelna.
Jidlo by mélo viem chutnat, a naopak, nemé-
lo by pfilis zatizit zaludky. Stojite-li pravé pred
naro¢nou volbou, co nabidnout svym hostim,
zbystiete. Pravé menu totiz mize svatbu pozved-
nout nebo ji zpUsobit hodné kanék na krase.,Byla
jsem mlad3, chtéla se vdavat a hlavné, mym ci-
lem bylo mit vse Uplné jinak, nez to méli rodice,”
vypravi jednactyricetileta Katefina J. ze Zlina. Se
svym nékdejsim snoubencem se proto rozhodli
pro netradi¢ni menu. Pfedkrm byl topinka s tatar-
skym biftekem, polévka bors¢, hlavni chod biftek
a hranolky a dezert domaci rakvicky se Slehackou.
+Asi nemusim fikat, jak to dopadlo. U predkrmu
se staré tety désily, ze maji jist syrové maso. Po-
lévka skoncila samoziejmé i na mych snéhobilych
satech a zpUsobila nenapravitelné skody. Biftek
nepokousala babicka a u rakvic¢ek se rozplakala
prababicka, Ze uz ji to taky brzo ceka. Prosté kata-
strofa,’ sméje se dnes Katefina. Zivot ji ale pfipravil
necekané repete. Rozvedla se, nasla nového pfi-
tele a byla druha svatba. ,Tentokrat jsme sézeli na
klasiku - predkrm Sunkova rolka, a pak obligatni

vyvar, svickova a metrovy zdkusek. Vsem chutna-
lo, nikdo nereptal, a dokonce i ty Saty to preckaly
bez Ujmy,” doplnila dnes $tastné vdana Katefina.
Gurmansky zazitek to sice nebyl, ale vse se obeslo
bez onéch drobnych katastrof.

Pres tuto zkusenost by se vsak lidé moderniho
pojeti svatebni hostiny bat nemuseli. Jen je dob-
ré drzet se nékolika rad. ,Pfedné, volte jidla, ktera
nejsou problémova. Tedy, u kterych se predpokla-
da, Ze je vétsina hostl privita. Na Ustfice i syrové
maso proto radéji zapomente. Idealnim pred-
krmem muze byt tieba salat Caprese, parmska
sunka s medovym melounem, filatko ze pstruha
s chiestem nebo tieba humrové capuccino se sy-
rovou susenkou. Polévka nemusi byt nutné vyvar,
ale radéji se vyvarujte cervenych krémd. Nikoho
neurazi kvalitni hovézi nebo tfeba bazanti vyvar,”
radi odbornici ze svatebnich salénd. Hlavnim cho-
dem jisté mGze byt ona svickova omécka s kned-
likem, ale potési i dobfe ptipravena zvéfina, teleci
medailonky, rdzné upravena vepiova panenka
nebo tieba losos ¢i jina kvalitni ryba. Samoziejmé

nesmi schazet dezert. Vynikajici jsou rlizné ovoc-
né sorbety, lidé oceni klasické tiramisu, panna cot-
tu s horkymi jahodami nebo anglické ¢okoladové
brownies. Moderni jsou c¢okolddové fontanky
a hory ovoce, zejména pak jahod a malin.

At jiz se rozhodnete pro klasiku nebo chcete
moderni menu, rozhodné vsadte na osvédceny
podnik. A nesetiete. Vdavate se a Zenite prece
jednou za Zivot...

Foto: Ivo Hercik
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KOUZELNE MISTO PRO JEDINECNOU SVATBU

konani svateb. Krasné a atraktivni prostiedi nabizi pfesné to, co nezapomenutelna svatba potiebuje. S majitelkou pivovaru, pani

S tylové zafizena vesnicka stodola v Pivovaru Vranik v Trnavé u Zlina je jednim z jeho lakadel a zaroveri i vyhlaSenym mistem pro
Slavkou Vranikovou, jsme si povidali o pivovaru a jeho nabidce pro novomanzele.

Nabizite lidem svatby.

Jaké pro né mate zazemi?

N&s pivovar je vyhledavanym mistem pro svat-
by diky své lokalité v blizkosti Zlina, malebnosti
prostredi a ve$kerému komfortu, ktery mGzeme
svatebcantm nabidnout. Moznosti vybéru pro-
stor je hned nékolik. Pro mensi spole¢nost je
k dispozici salonek do 30 osob. Nové zrekon-
struovany klimatizovany sél s prilehlou terasou
je uréen az pro 90 lidi. Casto vyhledavanou a ob-
libenou je stylova stodola, ve které se dobie po-
bavi az 130 osob. Kolektiv Pivovaru Vranik se
snazi svym osobnim pfistupem splnit veskera
prani svatebcant, od piipravy svatebni tabule,
moznosti usporadani svatebniho obfadu, pres
vybornou domaci kuchyni a pivo s moznos-
ti prohlidky pivovaru, az po ubytovani hostt
v penzionu. Hostim je k dispozici také uza-
viené parkovisté.

Muze u vas probéhnout

i samotny svatebni obfad?

Novomanzelim pfipravime a zorganizujeme
svatebni obtad poradany v zahradé Pivovaru

<l o
o s

Pivovar Vranik « Trnava 23, Trnava u Zlina e tel

s vyhledem na trnavsky kostel. Pod rozkvetlymi
stromy je toto misto pro tak jedinec¢ny zazitek
vskutku kouzelné.

Je mozné ve vasem penzionu stravit

i svatebni noc a ubytovat také svatebni hosty?
Nasim hostiim poskytujeme komplexni nabid-
ku sluzeb vcetné ubytovani v nasem penzio-
nu. Kapacita penzionu je 35 ldzek v 8 pokojich
a 3 apartménech. Pokoje jsou vybaveny stylo-
vym dievénym nabytkem, socidlnim zafizenim,
LCD televizi, lednici a WiFi. Novomanzelé mohou
u nas stravit svatebni noc v apartmanu, a prozit
si tak romantické chvile s pfifjemnym probuzenim
zvon blizkého kostela.

Jaké svatebni menu nabizite?

Mate néjaké opravdu originalni jidlo,

které si svatebcané radi objednavaji?

Hosté si mohou vybrat z bohatého vybéru sva-
tebnich specialit a rautd, kde si pfijdou na své jak
milovnici klasiky moravské kuchyné, tak znalci
moderni kuchyné. Pres Sirokou skalu jidel, zG-
stadva nejoblibenéjsim jidlem svate¢niho obéda
Slavnostni svatebni svickova
s variaci knedlika.

Volbou pro vecerni pohos-
téni vétsinou byva bohaty
raut s vybérem masitych po-
krm, grilovanych specialit,
rlznorodych zeleninovych
salatl, syrd a pfiloh. Hosté

tuto variantu obcerstveni oceni také v pozdnich
nocnich hodinach. Nabidka pokrm a specialit je
pro hosty pouze inspiraci, splnime vsak jakékoliv
jejich gurmanské prani.

Na svatbach jsou vétsinou i déti?

Maji u vas néjaky koutek na hrani?

Prostorna zahrada a détské hfisté s pralezkami
a skluzavkami je idedlnim mistem pro nejmensi
hosty. Tam si mohou cely den vybijet energii za
dohledu rodi¢l bavicich se opodal. Pfi pofadani
svatby ve stodole maji hosté k dispozici teniso-
vy kurt, takze jak mali, tak velci sportovci si pfi-
jdou na své.

Dékujeme vsem nasim hostiim a stamgastiim
za ptizen a diivéru a tésime se na budouci no-
vomanzele, ktefi se rozhodli pro vstup do spo-
le¢ného Zivota u nas v Pivovaru.

Véfime, ze budou na sviij nezapomenutelny
den s laskou vzpominat.

.577 988 210 - www.pivovarvranik.cz

Text a foto: PR
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UDELEJTE SI SVATBU

tady na svatbu v kostele ¢i na ufadé a pak oslavu v restauraci, dnes uz maji ¢asto pred-

S vatebni trendy se méni. Zatimco jesté pred nékolika lety sazeli lidé na tradicni jistotu,

stavy jiné. A casto souvisi s jejich vlastnim zivotnim stylem.

Kdyz se sejdou dva zapfisahli rockefi, mohou si
dnes Uplné v klidu usporadat rockerskou svatbu.
Od obfadu v klubu az po oslavu nékde na rocko-
vém festivalu. Nevésty vyméni tradi¢ni romantické
Saty za krajku v kombinaci s kozenymi bundami.
Zenisi si vezmou to, co prosté nosi na koncerty. Mis-
to prstynkd si tfeba nechaji udélat nové tetovani.

Pomérné maédni se stavaji v dnesni dobé tzv. eko
svatby. Lidem zacina zalezet ¢im dal vice na zZivot-
nim prostiedi. A tak i jejich svatba probiha v ryze
prirodnim prostiedi. Obtad je pfipraven na louce
nebo nékde u rybnika, ¢imz se usetfi néklady za
pronajmy oddacich mistnosti. Misto tradi¢nich
papirovych ozndmeni se posilaji pozvénky jen
elektronickou formou nebo se kreativné vytvari
na recyklovaném papire. DalS$im klicovym prv-
kem eko svateb je lu¢ni kvétinova vyzdoba, Saty
z prirodnich materialG ¢i doma uvaiena hostina
z lokalnich surovin, ktera se mize skladat i z vy-
hradné vegetarianskych nebo dokonce vegan-
skych pokrm{. Vynikajici teckou mlze byt sva-
tebni dort ve stylu raw.
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SVATEB JE VICE

Pocet snatkll uzavienych v roce 2015 byl
0 2,6 tisice vyssinez v roce 2014. Do manzelstvi
vstoupilo 48,2 tisice parG snoubencd, nejvice
za poslednich sedm let. Pfibylo jak snatkd svo-
bodnych, tak rozvedenych a ovdovélych. Prvni
manzelstvi uzavielo celkem 36,9 tisice muzu
a 37,0 tisice zen. Nejvyssi pocet svateb byl uspo-
fadan v srpnu (8,8 tisice) a cervnu (8,4 tisice).

Zdroj: Cesky statisticky arad

BLANKA CERVENAKOVA
SVATEBNi KOORDINATOR
AGENTURA JULIANA
L
V roce 2017 bude popular-

ni navrat k pfirodé, i co se
tyce svateb a oslav. Neustéle
stoupa zéjem o venkovni ob-
fady i celé hostiny. A pokud se snoubenci boji
mokré varianty, staci pfenést pfirodu dovnitf
svatebniho sélu pomoci strom, kefikd, kary
a ¢ehokoli zeleného. Poféad jsou oblibené svat-
by ve stodolach a s nimi spojené nahé dorty
a sladké bary. Lidé jsou kreativnéjsi i co se tyce
jidla a neformalniho posezeni v podobé rautd.
V podstaté plati, ze ¢im originalnéjsi a osob-
néjsi napad, tim lepsi. Ceka nas mnoho svateb,
kde budou svatebcané prijemné prekvapeni,
at uz koblihovou stanici misto klasického dortu
nebo raw nabidkou v rautech.

IVO HERCIK
FOTOGRAF

Nevim, jestli je to trend, ale

posledni dobou fotim svat-

by, které se oddavaji venku,

nékdy i na holych loukach

nebo nékde v lesich. Cim dal
vice je zéjem o fotografovéani z dronu, které
realizujeme vcetné video zabérl. Technika tak
nabizi neuvéfitelné moznosti zachyceni sva-
tebniho dne a velmi origindlni zdbéry. Stéle je
trendy i pfedsvatebni foceni.

inzerce
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ZAKAZKOVE TRUHLARSTVE

LA svatebcané neprohloupi!

rigindlni svatebni hostinu Vam prichystaji v restauraci U osla ve Zliné na Podhoti. Stylova nekuracka restaurace, kterd prosla
nedavno rekonstrukef, je zarizena v irském stylu. Své hosty, kromé vyborného jidla, lak4 a vybizi k navstéve i svymi novymi
interiéry. Détsky koutek i moznost oddélenych salonkti zde ocenite pfi svatebni hosting, firemni akci i rodinnych oslavach.

Restaurace U osla * L. Vachy 517, Zlin * tel. 603 166 451
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CHYSTATE SVATBU, OSLAVU NEBO FIREMNI VECIREK?
VITEJTE U VYCHOPNU! "

Hotel @ restawrace
W Viychoporiic

www.uvychopnu.com

a novou restauraci. K pfijemnému posezeni slouzi dvé prostorné terasy a na prilehlém hfisti si déti dosytosti vyhraji.
Nové zrekonstruovany hotel nabizi 13 krasnych pokoju.

D nesni podobu podnik dostal po kratkodobé rekonstrukci. Cely objekt je nekuracky, rozdéleny na pivnici, jidelni ¢ast

V nové restauraci dominuje jednoduchy styl
s noblesou. Jsou zde dvé kryté prostorné zahrad-
ky. Zahradu lze vyuzit v teplych mésicich i pro
usporadani venkovnich akci s grilovanim. Slouzi
k tomu tak zvana ,basta” Tento prostor je uréen
i k svatebnimu obradu.

Pivnice je zafizend

v tradi¢nim venkovském stylu. Velky krb navozuje
velmi pfijemnou, hfejivou atmosféru. Pfi konani
svateb, rodinnych oslav ¢i firemnich vecirk( pivni-
ce slouzi jako tanecni parket.

Hotel a restaurace U Vychopnt
Jasenice 596, Vsetin
Tel. +420 571 432 039

www.uvychopnu.com

Jidelni ¢ast se vyuziva predevsim pro konani ro-
dinnych ¢i slavnostnich obédd, svateb, skoleni
nebo pracovnich schizi. V této mistnosti je mozné
poskladat tabuli az pro 52 osob. Pro mensi seslosti
je urcen salének, ktery ma kapacitu 14 osob.

Text a foto: PR

inzerce

mikala :

I ZAKAZKOVE TRUHLARSTVI

[ —

\

KVALITA & SPOLEHLIVOST
PERFEKTNI DESIGN
KOMPEXNI' SLUZBY

- _Zaka’zka pro nas nejso
postele, kuchyné, schodis
~ nebo pergoly...

Zakazka je proces, ktery zacina
zamérenim, skicou, ndvrhem, pokracuje
vyrobou v dilnach a konci dopravou, } — :
montazi a Gklidem. Mlskowce 168 teI 573 387 110 mfo@mlkala cz www.mikala.cz
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CO POTREBUJETE VEDET,

N

a ceskych svatbach si sladké bary nasly uz své misto. Néktefi snoubenci je povazuji za
zbytecné a serviruji cukrovi tradi¢né na stolech po obédé, jini davaji prednost sladkym
barim, kde je vSe na jednom misté.

Centrem sladkého baru je vétsinou svatebni dort
a s nim by mélo vse ladit. Neni to jen o tom naskla-
dat par sklenic s bonbony na stdl a nazvat to slad-
kym barem. Spravny bar by mél lahodit oku az tak,
Ze se ho hosté obavaji dotknout, jak je krasny. To
pak vite, Ze jste odvedli dobrou praci. Mél by ladit
s celkovou vyzdobou svatby a s dortem. Idedlini je,
kdyz si drobnéjsi cukrovi — cupcakes, popcakes,
makronky atd. nechéte vyrobit tam, kde vam pfi-
pravuji svatebni dort. Vy uz jen doladite barevné
bonbdny, pendreky, lentilky atd. Nebo jej mlzete
pojat vice po ¢esku a mit na baru frgaly, babovky,
trdelnik a dalsi dobroty, které oceni nejen déti, ale
i dospéli. Urcité byste méli do néj zakompono-

vat sladkosti, které méte radi. Sladké bary nejsou
jen pro déti. Byvaji i na svatbach, kde jsou pouze
dospéli. Jsou centrem celé vyzdoby. Lidé si jej
radi foti a prohlizeji v dobé, kdy se novomanzelé
foti. A jak se jednou odvézi ochutnat, vétsinou
se sni cely.

=
=X

Je dobré ho vyladit nejen sladkostmi, ale mys-
let i na pozadi baru. Dobfe vypadaji zavésena
svétylka, pompony, girlandy...zde se fantazii
meze nekladou. Sladky bar mGze byt i pfibé-
hem snoubenct s fotkami a je mozZné ho pouzit
i jako odklddaci misto na pféni a dary. Dopo-
ruCuje se pouzit stejny styl jmenovek ze stoll
na popis sladkosti na baru, at vse spolu ladi.
Dobfe vypadd i kytice nevésty na sladkém baru
pro celkové souznéni s vyzdobou hostiny a ozi-
veni baru.

Je také dullezité mit na paméti, v jakém mésici
sladky bar pfipravujete a kde budou sladkosti
po cely den stat. V letnich mésicich je dobré
bar nachystat pfedem a jakékoli cukrovi, které
se rychle kazi, do néj dét az tésné pred tim, nez
pfijdou svatebni hosté. S tim vdm pomohou
bud' zaméstnanci restaurace nebo vas koordi-
nator. V 1été se hodi vice pana cotty s ovocem,
citrusové sladkosti a v zimé pravé zmifované
frgaly a trdelniky. Vyborné je pozadat i jednoho
ze svédk, aby obcas na sladky bar dohlédl, aby
se znéj v priibéhu vecera nestal stll plny nepo-
fadku misto sladkosti.

Hodné je oblibena i ¢okoladova fontana. U té
ovsem opatrné — Casto se uspini jak déti, tak
i dospéli hosté, proto méjte na blizku pfiprave-
né ubrousky. Nebo ji mizete nahradit predem
namocenym ovocem v cokoladé na 3pejlich
nebo samostatné na talifi.

Pokud se rozhodnete pro sladky bar, méjte
ho promysleny jako zbytek svatebnich stoll
nebo svéfte ptipravu vasi floristce, cukrafce ¢i
svatebni agentufe a pak uz si jen uzijte slad-
kého opojeni...

Text: Blanka Cervenakova, Agentura Juliana
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Svatebni dort roku, které se v unoru uskute¢nilo v brnénském Bobycentru, o tom rozhodla odborna porota v cele s nejlepsim ¢eskym
cukrafem nékolika poslednich let Lukasem Skalou.

4. misto
Vitézny Svatebni dort roku nazvany Euforia, '

¢tyFpatrovy dort zdobeny volanky a cukrovy- 2. misto PO p py Seed ‘i : i I F
chuti a atraktivnim vzhle-

e R
: Grillmaierové Tereza E K] E- -
. | =

du i po rozkrojeni,” uved| J ; iRt g ﬁ
Lukég Skala. e \!

Ik iy

3. misto {‘- W 5. misto

‘\’ ’ e :

iy Svatebni Anglicka
romance laska

Anna Kasparova Drabkové Veronika

N ejlepsim svatebnim dortem v roce 2017 se muze pochlubit Lucie Chlpikova ze studia Dorty od Lucie. V ramci finalového kola soutéze

mi kvéty v kombinaci obli-

benych barev - bil¢, sedé Alf

a sttibrné. ,S porotci jsme l’%”i O n S
se shodli na ¢istoté prove- + ,,__‘ 'f. Jana Teperova
dené préace, vyvazenosti

Euforla_ | _,

Lucie Chlpikova

Text a foto: archiv Svatebni dort roku

inzerce

PRONAJEM LUXUSNICH LIMUZIN LINCOLN S RIDICEM

svatby, oslavy, vyrodi, narozeniny, neviedni ddrek vasim blizkym

LB CHU

* KAPACITA 130 OSOB * LETNi TERASA *
* PARKOVISTE PRO 70 VOZU *
* BEZPLATNY PRONAJEM SALU *

Mokrd 5215, 760 01 Zlin,
email: ubarcuchu@seznam.cz, tel.: 577 242 187

+420 5??200 057, +420 ??_"859 &8?

v line l.'u"1 |'|J|
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REKORDY
NA CESKYCH SVATBACH

S vét je pIny rGznych rekordi. A i kdyz je svatba vaznym zivotnim krokem, tak se vzdy najdou %

nadsenci, ktefi z ni udélaji udalost velmi neobvyklou. Ve spolupraci s Agenturou Dobry den
z Pelhfimova, ktera zaznamenava riizné c¢eské rekordy a kuriozity, vam pfinasime ty svatebni.

SVATBA POD VODOU

Michaela Loudova z Liberce a Tomas Sladek
z Prahy vstoupili 4. zafi 2009 do svazku man-
zelského v hloubce cca 2 m pod hladinou
prehradni néddrze Harcov. Pod vodu se s nimi
ponofil i oddavajici Ivo Palous s matrikarkou
Dagmar Bohéc¢kovou.

: - _ ; UPRK ZE SVATBY
== B . . o i i 1 " Po skonceni svatebniho obfadu snoubencii
- ! : Dany Chrbolkové a ultramaratonce Milo-
$e Skorpila, ktery probéhl 12. za¥ 2012 ve
Slavkovském lese, se 44 svatebcanl vcetné
Zenicha, nevésty i oddavajiciho fimsko-kato-
lického knéze Petra Hrusky jalo prchat k ho-
telu Komorni hiirka na svatebni raut. Svatebni
hosté-bézci, jimz se vytrvalostni béh stal nedil-
nou soudasti zivota a kterym je Milog Skorpil
radcem a ucitelem, poté spolecné ubéhli trasu
NEJVETSI POCET SVATEBCANU TANCICICH ZUMBU méfici 10 km.
Lucie a Ivan Dvorakovi vymysleli pro své svatebniho hosty v ramci jejich svatebniho dne

rekordni pokus, béhem kterého se celkem 133 svatebcanti zapojilo do hromadného tanceni

zumby. Odtancovany byly 2 skladby a pfedcvi¢ovala pfimo samotna nevésta. Udaj byl do

Ceské databanky rekord( zaregistrovan dne 4. fijna 2014 na nadvofi zamku Lednice.

inzerce

@ salonky pro 15, 30, 50 osob
@ prostory zameckého sklepa

;VA r\‘_f ® moznost obiradu na nadvori zamku §
4 KAFE ZAMEK @ svatebnihostinaaZzpro1200sob  SP|RIT
na Zal I IkU ——— @ catering

Pfimo_v centru Zlina, nedaleko radnice, pro vas uspofadame sva-
tebni hostinu v prostorach zlinského zamku. Kromé vyborného jidla
a celodenniho cateringu zajistime i vyzdobu prostor a svatebni tabule
dle vaseho prani. K dispozici je také parkovisté pfimo pfed zamkem.

Kafé Zamek 'Soudni 1 'Zlin 'tel. 608 051 425 e-mail: info@spiritcatering.cz
www.spiritcatering.cz
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HOTEL POHODA
JSMIE IDEALNIM MISTEM
PRO KONANI SPOLECENSKYCH
| | FIREMNICH AKCI.
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Wellness hotel POHODA ##%%
Pozlovice 203, 783 26 Luhacovice
Tel.: +420 - 577 100 811

Fax: +420 - 577 100 813

E-mail: info@pohoda-luhacovice.cz

www.pohoda-luhacovice.cz

2%

U NAS BUDE

VASE SVATBA

V POHODE

Salonky aZ pro 100 hostt
Pohodové ubytovani pro vasi akci
Restaurace s moderni gastronomii

Wellnhess s whirpoolem
a bazénem, saunovy sveét

Snadné parkovani
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POSLOUCHEJTE

prvni ¢eské nestatni
radio Rubi s novym

programem a s nejvice
informacemi z Brna
a Olomouckého kraje
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VELIKONOCNI
MENU

13.4.-16.4. 2017

Rezervace na tel.:
775573 099

)| VRANIK |4

WMDNW ILIBZ/ATR

aramelo&)
2,0 %

VELIKONOCE
V PIVOVARU

ochutnejte neco nového

ZELENE PIVO NA CEPU
PIVOVAR ¢« RESTAURACE ¢« PENZION

—_— e —

Trnava u Zlina ¢ www.pivovarvranik.cz

Plnime,

co Vam na ocich
vidime.
Horskou 10

si nové muzete doprat
také v plechovkach.

OSLAW SVATBY FIREMNI AKCE

JAGUAR gABl’RA.
NA OKOLI I NA
VSECHNA KOLA.

Je to pivo s jiskrou
horského pramene,
které zalahodi chuti

a vyborne zazene Zizen.
Spojuje pivovarnicky
fortel s tim nejlepsim

z prirody.

Horska 10 je oslavou

VESKERE MODELY JAGUAR JSOU NYNI
S POHONEM VSECH KOL ZDARMA *

K dispozici u vaseho prodejce znacky Jaguar.

Roko-Motor, s.r.o.
Sokolska 5613, 760 01 Zlin

Tel.: +420 571894 710, E-mail: prodej@roko-motor.cz

jaguar-zlin.cz

THE ART OF PERFORMANCE

' Dalsi informace o sluzbé Jaguar Care najdete na adrese jaguar.cz/JaguarCare

*Nabidka plati od 1. 1. 2017 pro nové a predvadéci skladové vozy pfi uzavieni smlouvy
a pfevzeti/registraci vozidla do 31. 3. 2017 u viech participujicich prodejct Jaguar.
Nelze kombinovat s dal$imi akcemi.

Jaguar F-TYPE, F-PACE, XJ, XF a XE s pohonem véech kol - spotfeba paliva v I/100 km:
16,2-5,5 (ve mést&); 8,5-4,2 (mimo mésto); 11,3-4,7 (kombinovana); emise CO, v g/km:

269 -123; ilustraéni fotografie.

chuti a pivem, jak ho
mate radi.
Loni naplnila prvni

krygly a od té doby !
slavi uspéch. !
Diky Vam. :

www.holba.cz



