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Hrrr na né!

Mysleno jako ,vzhlru za gastrofestivaly”.
Po precteni tohoto cisla totiz budete bohatsi
o spousty zajimavych tipQ a informaci, kde by
se dalo néco dobrého ochutnat. Po celé nasi
Moravé se néco déje.

Obdobi mezi jarem a létem je Uzasné pravé
diky velkému mnozstvi akci spojenych s gast-
ronomii. Alidito stale bavil Zbytecné se nerika,
Ze jist a pit se bude vzdycky.

| kdyz tfeba v Brné letos nebudou hned dva
velké gastrofestivaly. Jeden s tradici a druhy,
ktery to loni v Brné ,jen zkusil”. Mensich a zaji-
mavych akci je ale v moravské metropoli stale
dost. Naopak do Ostravy nové mifi oblibeny
Garden Food Festival, ktery uz lidé znaji v Olo-
mouci a Zliné.

Zkrétka jaro i pfichazejici léto budou opét gur-
manské, ve znameni dobrého jidla, piti a zaba-
vy. A to je dobre, protoze to k zivotu patfi!

Spousty gurmanskych zazitkl
vam preje

Jaroslav Stfecha,
vedouci ¢asopisu

partner

ASEMOIACE HEYTELL
\ RESTALTRALI

CESKE REPL BLIKY

tner

inzerc

.. hudbu taktka vsecku, z lasky k ni uvadénou na svatbach,
oslavéch ¢i dalsich hezkych akcich Vam da

Vasek
Yumetalik, DJ

e-mail: vasek.vymetalik@seznam.cz

tel.: 723 22 82 92

ANKETA

www.StamgastaGurman.cz

BLIZI SE LETO A SEZONA GRILU. CO PODLE VAS BUDE LETOS HITEM LETNICH
GRILOVACEK A CO SI DATE NAD ROZZHAVENE UHLIKY VY?

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
RESTAURACE
HOTELU POHODA
LUHACOVICE

. &

Osobné si myslim, Zze grilovani je hitem samo
0 sobé. Kazdy se cely rok tési, az hodi kus masa
na rozpaleny gril. Ur¢ité budou v kurzu steaky
z rGznych druht mas, ryby, zelenina, ovoce. Va-
riant, co mGzeme grilovat a kombinovat spolu
s dal$imi surovinami, je nespocet.V nasi hotelové
restauraci budeme rozjizdét novy koncept menu,
kdy se jidelni listek ala carte bude ménit 5x do
roka tak, abychom vyuzili nejcerstvéjsi suroviny
pres celou sezonu na plno. Letnim grilovanim by
to mélo vse zacit. Tak pfijdte prosim ochutnat.

PETR SEDLAR
SEFKUCHAR
RESTAURACE HOTELU
TOMASOV

ZLIN

Inspiraci pro nas gril na Tomasové bude kombinace
dobie vyzralého masa s netradi¢nimi omackami jako
treba kokosovy relish, zézvorové chutney, ¢ili dzem ¢i
salsa mango mojo. Doporucil bych ochutnat kuban-
ska zebirka, lemongrass kure, rozmarynovy New York
strip steak, grilovaného lososa ¢i tunaka, ale i trend
letosniho roku, jakym je burger z trhanych mas.

JITKA BORANOVA
SEFKUCHARKA

HOTEL ALEXANDRIA
LUHACOVICE

Grilovani je otazka chuti a preferenci. Vice lidi
dodrzuje zdravéjsi zivotni styl a vyhledava stre-
domoiské ryby a zeleninu. Grilované ovoce i ne-
tradi¢ni zelenina se do nasi letni kuchyné vkradaji
pomalu, ale ur¢ité v ni maji své misto. Hitem jsou
rizné dipy, at uz z lokalnich nebo exotickych su-
rovin. J& osobné mam rada flank steak, ktery bu-
deme grilovat na terase Francouzské restaurace
kazdy cervencovy vikend.

KAVAFEST

www.kavafest.cz

FRANTISEK PEKAR
SEFKUCHAR
RESTAURACE U OSLA
ZLiN

Letosni léto bude jako vzdy hlavné o cerstvych, a ne
prekofenénych surovinach, aby vynikala chut dané-
ho pokrmu - ideéIné cerstva ryba. Ja osobné se té-
$im na marinovanou kacenku v bylinkach, pomalu
roznénou s tufinovymi chipsy na grilu.

FRANTISEK RAK

" SEFKUCHAR

' RESTAURACE HOTELU

‘ AMBRA

\ LUHACOVICE
= ‘

2
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Hitem poslednich let jsou urcité hamburgery, ale
zakladem kazdé dobré grilovacky je bezesporu kva-
litni maso. U nas na hotelu jsme ted' zkouseli jehnéci
ossobuco. Doporucuiji!

DAVID KOCVELDA
ZASTUPCE SEFKUCHARE
BOUTIQUE HOTELU
RADUN

LUHACOVICE

Podle mého nazoru se i do grilovani promitnou zdra-
vé trendy a projevi se to hlavné v surovinach. V sou-
Casnosti jsou jiz dostupné farmaiské potraviny, které
jsou vseobecné vnimany jako kvalitnéjsi, bez zbytec-
né chemie, a tim také zdravéjsi. Bude se tedy grilovat
sezonnifarmarska zelenina véeho druhu, vynikajicije
napiiklad grilovany chrest. A pak samoziejmé maso
od malych lokalnich sedlakd, jako je dribez, hovézi
a jehnéci. Ja osobné se tésim na grilovana hovézi
zebra z rudimovské farmy.

ONDREJ RUS
SEFKUCHAR
RESTAURACE U JOHANA
ZLIN

Grilovani na zahrddce mé kazdoroc¢né, nejen u nds,
svUj,hit".V letosni sezoné je tim hitem Iron Flap steak
z australského hovéziho masa servirovany s Cerstvé
zamichanym saldtem a BBQ omackou vlastni vyroby.

Vydavatelem magazinu Stamgast & Gurman je ve spolupraci s regionalnimi restauracemi a gastropodniky
Jaroslav Strecha, Te¢ovice 340, Zlin 4, 763 02, ICO 645 23 683. Registrace MK CR E 18555. Bezplatny magazin vychézi jed-
nou za dva mésice v nakladu 20.000 vytisku. Toto cislo vyslo 17.5.2017.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz, inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 777 862 625.

Grafickd Uprava a zZlom: Martin Lysak.

|3



4 | www.StamgastaGurman.cz

JEDNOHUBKY

GULAS CUP ZLIiN 2017
ZABAVA PRO CELOU RODINU

poradi uz 4. ro¢nik soutéze amatérskych
Vt)’/mt‘] ve vareni kotlikového gulase se

uskutecni v sobotu 3. ¢ervna na far-
ské louce naproti méstského kostela ve Zliné.
Celkem 10 druzstev se utka o zlatou varecku
a titul gulddového krale mésta Zlina. Organiza- =
tofi zajistili pro navstévniky celodenni zébav-
ny program. Pro déti bude piipraven skakaci 4
hrad, jizda na ponikovi, bazének, trampolina,
prilezky, ukazka prace psovod(i Méstské poli-
cie Zlin i oblibené opékani spekacku. Ke kaz-
dému festivalovému gulasi (70 K¢) dostanete
pivo zdarma.

ORCHESTRION V HOSPODE
NOVINKY MUZEA V PRIRODE

petar, ktery je k vidéni v Hospodé ze Zdéchova ve Valasské dédiné. Byl vyroben po roce 1900, jeho zakladem je klavirni

mechanismus, ktery interpretuje 8 pisni z repertodru Karla Haslera. Nejvyznamnéjsi akci sezony VMP bude 39. ro¢nik me-
zinarodniho folklorniho festivalu Roznovské slavnosti, ktery se uskutecni ve dnech 7.-9. ¢ervence. v rdmci Slavnosti pod Rad-
hostém. Béhem tfi festivalovych dnu se v tficitce program{ predstavi na osm set nasich i zahranic¢nich ucinkujicich.

J ednou z novych atrakci Valasského muzea v pfirodé (VMP) v Roznové pod Radhostém je restaurovany Orchestrion Kle-

Programové nabidka VMP kvéten—¢ervenec 2017: 27. 5. - SLABIKAR DEVATERA REMESEL, 28. 5. - KACENI MAJE, 3.6. - MUZEJNI
NOC, 9. 6. - NOC KOSTELU, 18. 6. - VALASSKO A JEHO MUZIKANTI, 23. 6. — SVATOJANSKY VECER, 1. 7. - MISTRINANKA HRAJE
A ZPIVA, 2. 7. - FOLKLORNI ODPOLEDNE, 5.-6. 7. - ZVONECKOVY JARMARK, 15. 7. - PEKARSKA SOBOTA, 16. 7. - OZVENY VA-
LASSKEHO SLAVINA, 22. 7. - ROMSKA PISEN, 23. 7. - ANENSKA POUT, 29.-30. 7. - DNY REMESEL A SETKAN{ KOVARU.

Prozijte léto v duchu folkloru a tradic. Vice na www.vmp.cz

. PAMATKOVE DOMY
- S PROGRAMEM TRADICN(

: GASTRONOMIE CI REMESEL
: etos jiz potieti Region Slovacko, sdruze-
: L ni pro rozvoj cestovniho ruchu ve spo-
lupraci s 33 objekty na Slovacku porada
: béhem prvniho ¢ervnového vikendu akci na
 zpfistupnéni pamatkovych domkd, objektd
: lidového stavitelstvi a malych muzei, aniz by
: bylo nutné prohlidku predem rezervovat. Ob-
. jekty budou otevieny po oba dva dny od 9.00
: do 17.00 hod. V téméF viech budou probihat
: komentované prohlidky, v ¢asti objektt pak
: doprovodné programy s tématem femesel ¢i

............................. : tradi¢ni gastronomie.

: Vice na www.slovacko.cz

POZOR
zmend

mista kondni

JOSP

Tovdrni 1627 (naproti TONu)

Vitejte v indické restauraci Makalu, kterou najdete nové v budové Trznice, prostorach byvalé restaurace
9evitka ve Zliné. Nabizime zde speciality i klasiku indické a nepdlské kuchyné. Od pondéli do patku pro
vés pripravujeme MENU o 3 chodech — jehnédi, kueci a bezmasé za 95 K¢. K hlavnimu jidlu je moz-
né objednat polévku dle denni nabidky za 16 K¢. Pokud budete chtit vSechny chody na jednom talii,
nabizime Mix Thali za 115 K¢. Jako pfilohu, kterd je v cené jidla, si miizete vybrat z nabidky — indicka
chlebova placka Tandoori NAN, ryze Basmati, anebo kombinaci obou pfiloh. Menu podédvame mezi
11.00 a 15. 00 hod. Mimo dobu podévani menu si mizete vybirat z naseho jidelniho listku.

Prijdte posedét s prateli pri kavé, dezertu nebo viné...

Navstivte nas a ochutnejte Nepal!
Nepalska a indicka restaurace Makalu
namésti Préce 1099/1, Zlin %> www.nepalska-restaurace-makalu.cz <é
Rezervace na tel. 776 024 396, 601 182 385




NA ZLIN FILM FESTIVALU

U

FESTIVAL

z za nékolik dni ozije Zlin nejvétsi a nejstarsi piehlidkou filma pro déti a mladez na své-
té. Letosni 57. ro¢nik Zlin Film Festivalu nabidne milovnikiim filmu 326 snimk z rekord-
nich 62 zemi svéta. Filmovy program jiz tradi¢né doprovazi i bohaty kulturni a spolecen-

sky program na rtiznych mistech Zlina.

fadu tradi¢nich i netradi¢nich
ochutnavek a zajimavé worksho-
py a prednasky.

V ramci tohoto edukativniho
a interaktivniho projektu se tak
v zamku a jeho okoli predstavi re-
nomovani odbornici Fakulty tech-
nologické, aby festivalové hosty
seznamili s riznymi tématy - Jak
se stat mistrem kuchyné, Jedlé
kvéty, Zelné koteni, Anomadlie
vody nebo Voda zédklad Zivota,
Hmyz oc¢ima tretiho tisicileti, Ovo-
ce, které neznate, Co takhle dat
si fasy, Neni syr jako syr a dalSimi.

V letosnim roce si ale Uplné poprvé na své pfi-
jdou béhem festivalu i milovnici dobrého jidla
anejen oni.Jeho soucasti totiz bude i specialni
gastro zona, kterd se zaméfi na prezentaci mo-
derni gastronomie a trend v této oblasti. Pro-
jekt pripravili organizatofi festivalu spole¢né

s Fakultou technologickou UTB ve Zliné.

V priibéhu celého festivalu nabidne tato zéna,
kromé zajimavych produktl regionalnich vy-
stavovatell a producentl zdravé vyzivy, také

Text a foto: PR

Cilem organizatorl festivalu je poskyt-

‘' nout navstévniklim atraktivni formou
iE informace o zdravém Zivotnim stylu
a zdravém stravovani.

Gastro park je soucasti nové vytvore-
né Relax gastro zény v okoli zlinského
zamku a bude k dispozici od 26. kvét-
na do 3. ¢ervna v dobé od 10.00 do
19.00 hod.

Vice o festivalu i programu jednotli-
vych zén na www.zlinfest.cz

www.StamgastaGurman.cz

JAKSTRAVA
OVLIVNUJE
DETSKE CHOVANI

Pracovala jsem 25 let jako ucitelka na 1. stupni za-
kladni skoly. Nékolik poslednich let jsem si viimala,
jak vyziva ovliviiuje chovani a prospéch déti.

Nejvétsim problémem soucasnych déti je obrovské
mnozstvi skrytého jednoduchého cukru ve stravé.

Celé détstvi je provézeno chuti na sladké, je viak
na nas, jaké sladkosti détem nabidneme. Potiebu-
ji sladkost z ovoce, a ne z prlimyslové upravenych
sladkosti, které v jejich vyzivé prevazuji. Nemizeme
vsak détem sladkosti zakazovat, musime jim vzdy
nabidnout jinou, zdravéjsi alternativu.

Dnesni déti nejsou zdravé, i kdyz se to zatim v pIné
mife nemusi projevit, ale postupem casu se zdravot-
ni stav zhorsuje a bude déti ovliviiovat v dospélosti.
Spatna skladba jidelni¢ku pGsobi na jejich traveni,
dochdzi k poskozeni strevni vystelky a narusuje se
imunita, protoze 60 % imunitniho systému je v zazi-
vacim traktu. Stav stfevni mikroflory se rovnéz odrazi
na jejich chovani - hormon dobré nélady serotonin
je produkovan ve stfevech a ten ovliviiuje nase cho-
vani vic, nez si dokazeme predstavit.

Jednoduchy cukr pomahd zpracovat v téle vitamin
B1, sladkosti ho do téla vsak nepfiindsi, a tak jeho
nedostatek zpUsobuje disbalanci mozkové cinnosti,
kterd se mGze projevit jako hyperaktivita, podrazdé-
ni, neklid a poruchy spanku. Diky nadbytku cukru se
u déti zvysuje i agresivita. Prebytek cukru se pfemé-
ni na tuk, coz je velmi nepfiznivé pro cévni systém.
Nedostatek vitaminti B také zhorSuje pozornost déti.
Toto vie pak ovliviuje i jejich prospéch ve kole. Se
spravnou vyzivou jde také ruku v ruce pitny rezim.
Pozor na sladké limonady, které jsou pIné cukru.

DuleZité je nemit stres z jidla a doma mit zdravé po-
traviny — obiloviny, ofiSky, seminka, ovoce a zeleninu.
Zkusme se znovu naladit na rytmus pfirody a jist se-
zénni ovoce a zeleninu, a ne to, které k nam cestuje
pres pllku svéta.

Zalezi na tom, co jime pravidelné kazdy den, ne na-
hodné a obcas nékde na oslavé. Co jime, ovliviuje
to, jak se citime.

Nezapominejme vsak, Ze ta nejdllezitéjsi vyziva pro
déti je bezpodminecna laska rodicu.

Text: Mgr. Romana Kempova

l'5
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LANNE R

TATRA

inzerce

OTROKOVICE

Velké Karlovice

poledni menu

letni jidelni listek zahradka az pro 250 osob

akce a oslavy
: % KUCHAR

Rl e L RECEPCNI_
~ -y A
> -] ’_E MASER/MASERKA

-

Manesova 1916, Otrokovice (vedle méstského koupalisté ,Na Bahridku”), tel. 773 756 103

www.lanacek-otrokovice.cz

S T

Hleddme posilu na tyto pozice
CiSNIK/SERVIRKA/BARMAN

POMOCNA SiLA DO KUCHYNE

kariera@grandhoteltatra.cz
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MORAVIA QUALIVO FOOD FESTIVAL

OCTARNA

hotel a restaurant

$PICKOVE PODNIKY NA JEDNOM MiSTE

V Senych specialistl z oboru gastronomie a hotelnictvi. Cilem festivalu je pfedstavit a prezentovat Spickové podniky vybranych mést,

se kterymi se navstévnici mohou setkat na jednom misté.

Na festivalu budete mit moznost ochutnat
degustacni predkrmy, polévky, hlavni chody
a dezerty. Soucésti bude doprovodny program
a soutéz o nejchutnéjsi pokrm ,Jak vafily nase
babicky, tak trosku v moderni Upravé”. Zaklad-
ni surovinou ,soutézniho pokrmu” je prémiové
maso Qualivo z ¢eskych chovd, které je pfi-
pravovano podle unikatni technologie krmeni
a chovu zvitat, respektujici jejich pfirozené po-
tieby. Veskera produkce pochazi z farem z jizni
Moravy a z lokalnich zdroju je také vétsina slo-
zek specialniho krmiva.

O varku sladkych specialit se bude starat Zdeni¢-
ka z Masterchef Cesko, kterd je vyhlasena svymi
dezerty. Markéta HrubeSové vam predstavi néco
ze svého kulindiského uméni a z nové vydané
kucharky. Vecer budeme tak trochu freestylovat
s Barmani Zlin. Bude pro vas také pripraven bar
s michanymi napoji, ustficny bar, rybi bar a cer-
stvi humti. Pochutnat si budete moci na lahod-
ném pivu z pivovaru Lobkowicz a zazpivat si
s cimbalovou muzikou Viti Klabacky.

PLANUJETE SVATBU?

V ramci festivalu budete mit jedine¢nou moznost
navstivit s priivodcem romanticka zékouti hotelu
Octéarna vhodna pro svatbu i shlédnout ukazku
svatebnich hostin. K dispozici bude také svatebni
agentka, kterd vdm poradi s vSéemoznymi otazka-
mi ohledné planovani a piipravy svatby.

DENARY JAKO PLATIDLO

Systém plateb u stankd bude fesen formou de-
narG (1 denar = 25 K¢) tak, aby se kuchafi mohli
vénovat svému uméni a nemuseli se zaobirat fi-
nancemi. Soucasti vstupenky v hodnoté 330 K¢
(v patek a nedéli) a 370 K¢ (v sobotu) je 10 de-
narQ. Denéry se budou prodavat na dvou prodej-
nich mistech v arealu hotelu vzdy po 10 ks.

KDY NA FESTIVAL

patek 26.5. od 16.00 do 21.00 hodin
sobota 27.5. od 11.00 do 22.00 hodin
nedéle 28.5. od 11.00 do 16.00 hodin

‘-'ﬁ.—“-'/

AUTO EFEKT Zlin, spol. s ro.
tel.: +420 608 101 588

Qualivo
Food

Festival.

KROMERIE 2007

26.-28,.

Text a foto: PR

www.mazdazlin.cz



INSPIRACE
PRO VASI SVATBU!

Text a foto: PR

s véiemoznymi otazkami ohledné planovani a pfipravy svatby.
- E

lu budete mit jedine¢nou moznost navstivit s privodcem romanticka zakouti hotelu
Octarna vhodna pro svatbu i shiédnout ukazku svatebnich hostin. V realu uvidite obfad-
ni misto. K dispozici bude také svatebni koordinatorka z agentury Juliana, ktera vam poradi

N ovinkou letosniho Moravia Qualivo Food Festivalu je ,svatebni sekce”. V ramci festiva-

Pokud tedy planujete svatbu, prijdte nacerpat in-
spiraci do arealu Octarna v Kroméfizi ve dnech
26. - 28. kvétna.

Vice na www.festivaljidla.cz
a www.svatbysjulianou.cz

PLANUJETE SVATBU? “.r.
_— 30. 5. 2017 na Moravia Food -

JS

JULIANA SALON
JASMINE BRIDAL FREMIUM DEALER www.svatbysju]ianou.cz

Svatby

Vv romantickém

prostredi

obrad pod sirym nebem

i obrad v kapli sv. Kfize

=

" svatebni hostina

i doprovodny program

3 ubytovani

inzerce

OCTARMNA
.'I-.'".-."| a4 restaurant

o
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SPETKA VALASSKA:

POHANKU A PUCALKU SI DEJTE NA SLANO

| NA SLADKO

D

zacatkem jara ve Valasském muzeu v

POHANKA
JAKO JIDLO | LEK

Pohanka je kouzelna kraska z Bysttice pod Hos-
tynem. Kdysi ji tam zapomnéli Turci, ktefi touto
bylinou krmili koné. Moc lidi nevi, ze pohankou
Ize nahradit ryzi nebo brambory a vyborna je
i v polévce. A kdyz lidé fikavali, Ze je pohanka ne-
jen syti, ale i 1&¢i, méli pravdu.

Pohanka na slano

Suroviny:

Celd pohanka, dvojnasobné vody, IZicka sadla,
Spek dle chuti, Spetka soli.

Postup dle Vandy Vrlové:

.Do hrnce dejte pohanku krdpu, tedy celou.
Je dobré ji pred vafenim spatit a plati jedno-
duché pravidlo: na mnozstvi pohanky dvoj-
nasobné vody. Dale pridame kapicku sadla
a sdl. Vafit a vafit a sem tam michat. Jakmile
je voda vyvarena, budou se v pohance délat
malé otvlirky - a je hotovo. Rychle do kastrélka
dat na kosticky nakrdjeny Spek, vyskvafit, na
pohanku poctivé pohazet a pékné za tepla do
bficha dostat.”

Pohanka na sladko

Suroviny:

Pohanka lamanka, dvojnasobek vody, mléko
dle potieby, maslo, cukr krystal, zavaienina.

Postup dle Vandy Vrlové:
»Pohanku lamanku spafime a dame do hrnce

alsi dily gastronomického poradu Televize TVS Spetka Valasska vznikly

Varecky se opét ujala Vanda Vrlova a pod dohledem reziséra Jaromira Sallé
vykouzlila ze dvou prostych surovin rovnou ¢tyfi vyborné pokrmy.

pFirodé v Roznové pod Radhostém.

— zase dvé vody a jedna pohanka -
a varime. Je fikané vafit ji nejdfiv
ve vodé a potom teprve dolit to
bilé od kravy. A jak je hotovo, Sup na talif.
Lahodné chuti docili ten, jenz na kasi rozpus-
ti bohaté masla, posype cukrem a vmichd do
kase zavareninu... tfeba trnkovou!”

PUCALKA
ANEB CO VYCARUJETE Z HRACHU

Pucalka je prosté, levné a velmi vydatné jidlo, které
ma misto hlavné tam, kde se hleda néco nového,
kde je hluboko do kapsy a kde stale neni mnoho
Casu. Jediné uskali tvofi casova prodleva mezi na-
klicenim zeleného, neloupaného hrachu a samot-
nou piipravou pokrmu. Ta je totiz tii az Ctyfi dny.
Vodu z hrachu kazdy den slijte a dejte cerstvou, at
mate jistotu, Ze vas lusténina nebude pronasledovat
svym nevabnym plynnym efektem. Pucélka svij na-
zev dostala diky schopnosti hrachu ve vodé pucet.
A nemyslete si, puc¢alku chystali kdysi i v Praze, v bliz-
kosti Velikonoc ji pfipravovaly baby pucélnice, které
oprazené kulicky hrachu kutélely jen tak na prosto
do dlani kolemjdoucich.

Pucalka na sladko
Suroviny:
Trocha oleje, nakliceny hrach, cukr krystal.

Postup podle Vandy Vrlové:

»Jakmile hrach nakli¢i, do rendlicku nalijeme
trosku oleje, prohiejeme, ptridame nakliceny
hrach a restujeme. Po chvili je hotovo a hned
muZeme servirovat posypané cukrem. Rozhod-
né nenechavame zchladnout, hrach by opét
ztvrdl a stal se nelahodnym i pro zdatné chrupy:”

Pucalka na slano
Suroviny:
Nakrajeny Spek, nakliceny hrach, sal.

Postup:

+Misto oleje pouzijeme nakrajeny Spek, ktery
pusti sadlo. V ném se bude nakliceny hrach
radostné tetelit do chvile, nez orestovany i se
Skvarecky poputuje fadné zasoleny do talire.”

Spetku Valasska vysila na svych obrazovkach
Regionalni televize TVS kazdy posledni vikend
Vv mésici, poprvé vzdy v sobotu v 18.45 a poté
kazdé ctyfi hodiny az do nedélni pilnoci (so-
bota ve 22.45, nedéle 02.45, 6.45, 10.45, 14.45,
18.45 a 22.45). Po vikendu je pak porad k vidé-
ni také na webu www.televizetvs.cz a na You-
Tube. Reprizu najdete ve vysilani vzdy o viken-
du za dva tydny od premiéry.

Text a foto: PR
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DENNi MENU, DOMACI VALASSKA KUCHYNE

VIKENDOVE NABIDKY
ZASTRESENA LETNI ZAHRADKA
RODINNE OSLAVY, FIREMNI AKCE

CATERING

Masarykovo ndmésti 414, Vizovice, tel. 577 452 044




Grandhotel Tatra Velke Karlovice
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)12 brzy!

Velke Karlovice co nevidet privitaji novy prirustek do sve rodiny ubytovacich zarizeni. Skupina
SYNOT v techto dnech pracuje na rekonstrukci byvaleho hotelu Tatra, ktery v cervenci 2017 otevre
sve brany verejnosti pod novym nazvem Grandhotel Tatra.

Hotel bude svym stylem kopirovat fi
lozofi i rakouskych a Svycarskych chalet
— klientovi pfinese atmosféru vysoko-
horského hotelu s individualnim pristu-
pem. Zaroven bude prvnim butikovym
hotelem ve Velkych Karlovicich. Svym
vybavenim a vysokym standardem
poskytovanych sluzeb bude pripraven
prevzit roli lidra na trhu. Hlavnim po-
slanim hotelu bude nabidnout vyssimu
segmentu klientd mimoradny produkt
v evropské kvalité tak, aby si tito hosté
odnaseli pozitivni emoce a zazitky.

Z pGvodni budovy hotelu Tatra zUstal
pouze skelet. Dispozice interiéru se
kompletné méni — rekonstrukce do néj
mimo jiné vnese vice denniho svét-

la. Pocet pokoju zUstane stejny (41),
zato design bude Uplné novy. Vznika
pod taktovkou zkuSeného architekta
Radovana Valenty z CUBE Design, ktery
uz pro skupinu SYNOT realizoval napf.
interiér ocenovaného hotelu Elizabeth
v Trenciné. Novinkou hotelu bude kon-
gresova mistnost s kapcitou 80 osob.

Pouzity budou zejména pfirodni mate-
rialy jako kamen, dfevo a klze, prostor
ale dostanou také Spickové technologie.
Novou tvar dostane i hotelova restau-
race, do které pribude otevieny krb

¢i unikatni vinotéka RAXI vestavéna

do podlahy. Budouci hosté se mohou
tesit take tfeba na Cigar Lounge a te-
rasu s Uchvatnym vyhledem do udoli.
Gastronomie bude orientovana na lo-
kalni kuchyni v modernim provedeni

s vyuzitim mistnich dodavateld. Ponese
se v duchu hesla ,0d farmare pfimo

na stal”.

Rovnéz hotelové wellness procha-

zi kompletni zménou. Hostim bude

k dispozici nejen zazitkovy bazén, ale
také 4 sauny od Spickového némeckého
dodavatele KLAFS ¢&i privatni wellness
s parovymi masazemi, vlastni vifivkou
a saunou. Na terase budou celoro¢né
vyuzitelné dvé vifivky s vyhledem

na Velké Karlovice. Kromé toho budou
mit klienti mozZnost vyuzit fitness cent-

rum a masazni mistnosti, kde si budou
moci vychutnat ritualy s pouZzitim
mistnich bylin.

Kongresove centrum s dennim svétlem
poskytne prostor jak pro firemni akce,
tak i pro svatby, rodinné oslavy, bankety
a rauty. Kromé interiéru je soucas-

ti tohoto strediska venkovni terasa

s pfijemnym posezenim. Hotel planuje
vytvorit 40 pracovnich mist.

Co se tyka managementu, nenechava
SYNOT nic ndhodé a ulohu koordina-
tora sveril zkusenemu a oceniovanému
hoteliérovi Janu Svobodovi, ktery kro-
meé titulu Hoteliér roku 2015 dosahl také
mnoha evropskych a svétovych ocenéni
pro Hotel Elizabeth v Trenciné (World
Luxury Award 2017, Best City Historic
Hotel of Europe 2016, Best Customare
Care Historic Hotel of Europe 2015). Do
tymu je zapojeno nékolik dalSich top
manazerd, takzZe je kvalita zaruéena,
napriklad na gastronomickém koncep-
tu pracuje Tomas Cerny, ktery $éfoval

v kuchyni Four Seasons a La Finestra

v Praze.

Jana Svobody jsme se zeptali, v cem

je projekt Grandhotel Tatra vyjimecny.
,Velké Karlovice jsou novodobym feno-
ménem v rémci celé Ceské republiky.

Je tu skvéld infrastruktura a podminky
pro lyzovani, bézkovani, cyklistiku, golf,
turistiku ¢i v neposledni fadé jezdectvi,”
fikd Jan Svoboda a dodava: ,Grandhotel
Tatra prinese do regionu top kvalitu
sluZeb, na jakou jsou klienti zvykli

v zahranici. Ddraz vsak bude kladen
zejména na region Valassko, a to at uz
z pohledu gastronomie, tak i srdecnosti

mistnich lidi. Lokalita je pfimo skvélg,
projekt nadherny, a proto vérime, ze
zaujme pro pradci v tomto spickovém
zarizeni také potencidlni zaméstnance.”

Projekt Grandhotelu Tatra neni prvni
investici skupiny SYNOT v oblasti ces-
tovniho ruchu. Pfimo ve Velkych Kar-
lovicich vybudovala skupina Valasské
chalupy s hospodou Kycerka, lyzarské
stredisko ¢i bike park. Pfichodem no-
vého hotelu tak vznika nova synergie,
kterd doplni prostor novym produktem.

Text a foto: -syn-

Vice informaci najdete uz brzy na
www.grandhoteltatra.cz.

TATRA

GRANDMHOTEHL
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ZIDOVSKA GASTRONOMIE

NA 17. ROCNIKU FESTIVALU ZIDOVSKE KULTURY
V HOLESOVE

ra se nachazela v moravském Holesové, navazalo jiz pred 17 lety kazdoro¢ni pofadani

N a tradici jedné z nejvétsich a nejvyznamnéjsich zidovskych obci v ¢eskych zemich, kte-
Festivalu zidovské kultury Ha-Makom HoleSov, prvniho festivalu tohoto druhu u nas.

Na konci ¢ervence prezentuji organizatofi festiva- ~ se pravidelné na festivalu uskutecnuji prednasky,

lu nejen unikatni, celosvétové proslulé zidovské ndzorné ukazky.

pamatky v HoleSové, ale také Zivou Zidovskou kul-

turu a vzdélanost. Tradici se stala prezentace a ochutnavky koser
alkoholickych népoja proslavené vizovické likér-

Kromé fady koncertl, tanecnich vystoupeni, ky R.Jelinek, kterd navazuje na tradici své-

prednasek, besed a workshopt od doby vzni- ho zakladatele, ostatné pohibeného na

ku festivalu méla nezastupitelné misto Zidov- holeSovském zidovském hrbitoveé. Fesﬁual

ska kuchyné, pfistup k jidlu a specificka pravidla Ny

pro piipravu, uchovéani a konzumaci pokrml Jsou pofadany rovnéz ochutnavky ko-

a nadpojl v zZidovském svéteé (koser). Na toto téma  Ser vin - jak téch vyrabénych v ¢eskych

- e vinarstvich a importovanych do lzraele,
. . £ ,f -:v( tak izraelskych.

Zidovské kultury Holesoy

R
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L

>

.

!g' .V poslednich letech se festival rozsifil
o dalsi tradici - béhem jeho konani vafi [*
holeSovska restaurace Stary pivovar jidla
podle nejznaméjsich zidovskych recept
- nejsou sice Uplné koser, ale pfi jejich  IRET
pfipravé se dodrzuji hlavni koser zésady ga¥
(oddéleni masa a mlé¢nych vyrobkd,
nepouzivani ,necistych” surovin — vep-
fového masa, plod more apod.).

Text: Karel Bartosek
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eI Vybrané produkty

JELINE : R. JELINEK
KOSHER | KOSHER muzete ochutnat
W@VI | také na Garden

ik, 0 = food festivalu.
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Kosher produkty patif do sortimentu spoleénosti RUDOLF J ELINEK Garden Food Festival®

www.rjelinek.cz uz od roku 1934, kdy se s Uspéchem zacaly exportovat do USA.



KULTURA PITI PIVA '

ez se pustime do dalekosahlych dvah o pivni kultuie v Ceskych zemich
a jejim upadku ¢i vzestupu, musime si definovat, co to vlastné kultura je.

Encyklopedie nam fika ze:

Kultura (lat. cultura, ,co je tfeba péstovat”)
oznacuje v uzsim slova smyslu soubor vybranych
a tvdrcich lidskych cinnosti, jako je naptiklad li-
teratura, umeéni, divadlo, ndboZenstvi, pripadné
i vzdéldvani. V Sirsim smyslu, zejména ve spole-
censkych véddch, je to systém vsech vyznamd,
cinnosti a vzorcl chovdni, které si ¢lovék osvojuje
az jako clen spolecnosti, kde se tato kultura pés-
tuje a preddvd.

Kultura tedy zahrnuje vSechno to,

s ¢im se clovék nerodi, ale
co se musi naucit, aby se stal platnym ¢lenem
své spolecnosti
co sam vétsinou nevytvéfi, nybrz prejima
od starsich
co je spise kolektivnim a ¢asto anonymnim,
nastfddanym dilem mnoha generaci
co se udrzuje tim, ze se o to lidé staraji
a pecuji
co dané spolecenstvi spojuje a zaroven
odliSuje od jinych.

U piva to tedy znamend mit alespon ziklad-
ni prehled o viem, co také souvisi s vyrobou
a konzumaci piva. Pivni kultura proto zahrnuje
i péstovani je¢mene a chmele, na to navazujici
zpracovavani chmele, vyrobu sladu, stavbu pivo-
varll a vyrobu zafizeni. Jsou to vSechno prastaré
historické cinnosti navazujici na praci nasich
predkd a zahrnujici spoustu tradi¢nich ¢innosti,
které jsme od nich pievzali a které formovaly nas
vztah k pivu. V Cechéch, tradi¢nich to pivnich ze-
mich, kde tradice vyroby piva trvé vice nez tisic
let, je to obzvlast intenzivné citit ve viech vyse
zminénych aspektech. U nas totiz doséhl vyvoj
pivovarnictvi svého vrcholu pretaveného do ces-
kého lezéku. Aby toho vrcholu mohl dosahnout,
musel vypéstovat ten nejkvalitngjsi sladovnicky
je¢men, vypéstovat nejlepsi chmel, vyrobit pri-
zra¢né sklo, ve kterém teprve mohl ¢esky lezak
vyniknout. To vse byly svého ¢asu vrcholy zemé-
délstvi, prdmyslu a tedy i pivni kultury. Korunou
vieho byla vlastni vyrobni technologie, kterd byla
cizelovana dlouhymi staletimi postupného vyvo-

je, a zrodil se sladek. Clovék,
ktery v sobé shrnuje znalosti
a tradice vyroby piva.

Sladek, zavrdujici  ¢innost
mnoha femesel, byl ve své
obcivazenou osobou pecujici
o spokojenost svych zakazni-
ka i majitelt pivovart. Z této

véaznosti vyplyvala i Ucta spo-
luob¢ant k jeho dilu - pivu.

Pivo vzdy doprovazelo Cechy celym Zivotem.
Od narozeni, az po smrt. U piva se slavilo naroze-
ni déti, domlouvaly a stvrzovaly svatby i zapijelo
zavrieni Zivota. Pivo lidi spojovalo i smifovalo
s jejich odchodem. K tomu slouzily hospody,
komunitni centra obci, jez po staleti vykonavaly
funkci medii, divadel a koncertnich sald. V hos-
podach se odehrdval spolecensky, ekonomic-
ky i kulturni Zivot obce v pravém slova smyslu.
A hospodsky je ten, kdo je posledni v fadé lidi
podilejicich se na vysledné kvalité piva. Jde tedy
o vskutku kolektivni dilo se spoustou anonym-
nich lidi zarocujicich praci mnoha generaci.

Promirite obsirny uvod, ale toto vSe muselo byt
vysloveno, nebot je to zédkladem pro vlastni piti
piva. Pouze pokud vime, Ze vyroba piva je slozity
androcny proces pocinajici v loriském roce na po-
lich a koncici ve sklenici pfed nami, teprve potom
dokazeme plné ocenit tu lahodné hotkou chut.
A protoze tohle vsechno ted vime, uctime pivo
tim, Ze pouzijeme tu spravnou sklenici, ddme mu
tu spravnou teplotu a pijeme ho v tu spravnou
chvili. | kdyz ja soudim, Ze spravna chvile pro piti
piva neexistuje, protoze pivo se da pit vzdy a pfi
kazdé prilezitosti.

V nedavné minulosti bylo pivo spolecensky
degradovéno na levny napoj k uspokojovani
délnické tfidy a tomu odpovidala i uroven jeho
podavani. Levné hospody si nedélaly hlavu se
spravnym chlazenim, o variabilité pivniho skla
nemluvé. Dvanactka do $tucu a desitka do pullit-
ru s uchem, vzdyt stejné nic jiného na trhu neby-

www.StamgastaGurman.cz

lo. Pivovary byly hrubé podfinancovéany a kvalita
servirovani piva bylo to posledni, co je trapilo.

Pred 28 lety se v3e jak mavnutim kouzelného
proutku zménilo. Pivovary jsou vystaveny tvrdé
konkurenci a starost o kvalitu produktu a zékazni-
ka se dostala na prvni misto Uvah sladka. Zkratka
uz neni problém vyrobit, je problém prodat. A tak
se kazdy pivovar py3ni svym origindlnim sklem
a kazdy druh piva ma to svoje. Jiz tady neni pouze
desitka a dvanactka, ale pivni rodina se rozrostla
na desitky druh. Pivo se serviruje o patfi¢né tep-
loté a v patfi¢né kvalité. Toto vSechno se zménilo
velmi rychle. Co se méni naopak velmi pomalu,
je konzument. Stale v povédomi lidi pfeziva na-
zor, ze pivo je podfadny ndpoj pro zahnani zizné
a navozeni opojeni, a jen malokdo si jej spojuje se
svate¢nimi chvilemi.

Pfesto, pomalu a slozité si pivo hleda cestu i do
spolec¢nosti luxusnich napojl. Prestava slouzit je-
nom k zahnani Zizné a stava se zazitkovym ndpo-
jem. Roste pocet restauraci, kde vdm nabidnou
vice nez deset druhd piva, jemné horky lezak,
vonavé silné horké India Pale Ale, ovocné aroma-
tické p3enic¢né, bohaté komplexni Porter, suchy
Stout, lahodné kysely Lambic, nebo silacky Barley
vine. Druht piv je na svété vice nez stovka, a to
je ta prava kultura hledat si mezi nimi to svoje.
To, které je vhodné pro tuto pfilezitost a pravou
chvili. Tady mizete objevovat pestrost chuti, vani
a sily, kombinovat pivo s jidlem a zjistite, ze mate
vice moznosti, nez u vina.

1

Text: Ing. Jan Suran, prezident Ceskomoravského svazu minipivovaru o.s., foto: Pivovar Zahlinice

- jsme pripraveni!

PRODEJ PIVA
V SUDECH

~ Na sezénu oslav a grilovani

inzerce

KEG sudy 101
Vranik 10° svétlé vycepni 300 K¢ | 600 K¢ | 900 K¢ | 1500 K¢
Vranik 11° svétly lezak 320 K¢ | 640 K¢ | 960 K¢ | 1600 K¢&
Vranik 11,5° (india pale ale) 340 K¢ | 680 K¢ | 1020 K¢ | 1700 K¢
Vranik 12° polotmavy viderisky | 340 K¢ | 680 K¢ | 1020 K¢ | 1700 K¢ . =
lezak ¥ od 150~ f

Cena v¢. DPH. Puj¢ujeme vycepy s chlazenim.

www.pivovarvranik.cz | + 420 577 988 21



SALINA PUB

nikatni tramvaj Starobrno Salina pub zahijila letos uz tfeti sezonu otevienych jizd pro nejsirsi vefejnost v Brné. Jizdy budou probihat
pravidelné kazdy patek az do konce Fijna. Salina pubem se zajemci svezou také na soutézni ohfostroje Starobrno Ignis Brunensis na

Brnénskou pfehradu.

Salina pub je pFestavéna tramvaj typu K2R
a predstavuje stylovou hospodu na kolejich.
Ojedinély projekt propojuje dva z fady brnén-
skych fenomén: pivo Starobrno a tramvaj,

STYLOVA HOSPODA NA KOLEJICH

které v Brné mélokdo fekne jinak nez 3alina.
Salina pub nabizi 38 mist k sezeni a 17 mist ke
stani. Interiér je vybaven klasickym pivnim vy-
¢epem a nechybi ani splachovaci toaleta nebo

_ g wifi internet.
———— it

Princip vefejnych jizd je velmi jed-
noduchy. Staci si zakoupit specidlni
jizdenku na hodinovou jizdu a poté
si uz na palubé kupujete jednotlivd
piva a dalsi napoje. Jizdenky je moz-
né zakoupit pfimo pred jizdou u pri-
vod¢iho pii nastupu do Salina pubu
nebo v pfedprodeji v info kancelafi
Dopravniho podniku mésta Brna
(DPMB) na Novobranské a v info stan-
ku DPMB na Jostové. Zakladni jizdné
na jeden okruh je 60 K¢ na misté,
v pfedprodeji 50 K¢.

SOUTEZ O 3 VOUCHERY

na hodinovou jizdu Salina pubem pro dvé
osoby, k vyuziti libovolny patek v rdmci ve-
fejnych jizd.

V jakém roce zacala v Brné jezdit pivni
tramvaj Starobrno Salina pub?

a) 2000 b) 2010 c) 2013

SMS ve tvaru ,jméno, pfijmeni, adresa, spravna
odpovéd” zasilejte do 30. kvétna na ¢islo 777 862
625. Cena jedné SMS se fidi tarifem vaseho opera-
tora. O vyhfe rozhoduje poradi doslych SMS zprav.
O poradi doslych odpovédi rozhoduje termin jejich
doruceni. Z jednoho telefonniho ¢isla plati jedna
odeslana SMS zprava. Odesilatelé spravnych odpo-
védi s pofadovymi €isly 10, 20, 30 vyhravaji. Viyherci
soutéze budou vyrozuméni
prostiednictvim SMS.

Text a foto: PR

Pfijdte ochutnat zajimava a netradicni piva v sobotu 24. ¢ervna od 15.00 hod. na nové

N apajedla jiz poctvrté oziji piehlidkou malych pivovari a dobré hudby a zabavy k tomu.
rekonstruovaném nadvofi Nového Klastera v Napajedlich.

Predstavi se pivovary Pod Pralesem Velké Karlovi-
ce, Velicky Bombarddk, Otrokovicky minipivovar
Harleypub, Dobré pivo z Uherského Hradisté, Pi-
vovar Pod Knézi horou v Bzenci, 1. selsky pivové-

rek Kroméfiz, Minipivovar Valasek Vsetin, Zlinsky
Svec, Syrovar Syrovin a JaroSovsky pivovar.

V pribéhu dne muizete hlasovat o nejlepsi pivo
festivalu a zahrat si na nékteré z pivnich soutézi.

Nedilnou soucasti festivalu a dobrého piva,
je dobra hudba. Jako prvni kapela zahraje
mlada zrajici SKA-punkova krev z jihu Cech
Gangsta SKA. Energickad 3esticlennd par-
ta vas oslni zajimavou kombinaci punku

a skackovych riffd spolu s dechovou sekci -

trubkou a saxofonem. Nasledovat bude ka-

pela ARRHYTHMIA, originéIni hudebni sesku-
peni ¢tyf violoncellistl s bubenikem. Zavér ve-
Cera bude patfit rock-popové kapele Aventis
z Napajedel.

inzerce

Na své si navstévnici prijdou i u kavarny Café
Kl&ster a stanku grilovaného obcerstveni.

Na Festival malych pivovard vezméte celou ro-
dinu - déti se zabavi pfi sportovnich aktivitach,
pofadanych Domovem déti a mlddeze Matysek.

Vstupné na celodenni akci je 100 K¢ a 150 K¢
vstupné i s pivnim kryglem s logem festivalu.

Vice informaci na www.kknapajedla.cz nebo
www.facebook.com/kknapajedla.

Text a foto: PR
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VYRAZTE DO ZNOJMA NEJEN ZA VINEM

ésto Znojmo je odjakziva znamé jako mésto vina. V poslednich letech se
o to zasadili pfedevsim Sikovni vinafi se svymi vynikajicimi viny, za ktery-
mi se sjizdéji navstévnici z celé republiky, a véhlasné Znojemské historické
vinobrani. Od roku 2015 se viak Znojmo do podvédomi turistii za¢ina dostavat opét

i jako mésto piva.

Od roku 2015 se totiz do byvalého arealu pivovaru
vratila vyroba piva, kdyz zde provoz zahdjil Zno-
jemsky méstsky pivovar. A letos se aredl rozrostl
o dalsi turisticky atraktivni misto: o zbrusu novou
Expozici pivovarnictvi.

Ac se vam to nemusi na prvni pohled zdat, pivo
ke Znojmu patfi odnepaméti. Vzdyt se tu vafi
uz sedm stoleti! At uz vezmeme tfeba znacku

B
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Hostan, ktera dostala svdj nazev podle
mistniho sladka s pravem vare¢nym,
nebo Znojemské pivo, které se v mist-
nim pivovaru vafi nyni. A stejné jako
umime vyrobit vybornd vina, umime
uvafrit i dobré pivo.

Poté, co se do arealu pred témérf dvéma lety vrati-
la vyroba piva, se tak atraktivni komplex v centru
mésta s nové otevienou expozici pivovarnictvi
stava pro mistni i turisty zase o néco zajimavéjsim.
Expozice je pfistupna pfimo z ulice Hradni stava-
jicim vstupem a plvodni pfistupovou chodbou.
Odsud navstévnik vstoupi do samotné dvouurov-
fové varny.

Dalsi jeji ¢ast je umisténa v prostoru pod varnou.
Expozice mapuje nejen historii a tradici zdejsiho
pivovarnictvi, ale navstévniky sezndmi i s hlav-
nimi pivovarskymi surovinami - vodou, sladem

a chmelem a se zplGsobem vareni piva od
nejstarsich dob az po soucasnost.

Hlavnim exponatem je plvodni technologické
zafizeni varny z roku 1930, které bylo vyrobeno
ve Skodovych zavodech v Plzni. V roce 2010 bylo
prohlaseno kulturni pamatkou.

Expozice pivovarnictvi mysli i na své nejmensi
navstévniky. Pro déti je pripraven détsky koutek
a zabavny priivodce v podobé pivni kvasinky.

Uz 1. kvétna odstartoval standardni provoz,
otevieno bude denné od 9.30 do 17.30 hod. do
konce fFijna.

13
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OTEVRENO

aredl znojemského pivovaru
denné 9.30 - 17.30
komentovana prohlidka s privodcem

EXPOZICE .
PIVOVARNICTVI
ZNOJMO

NOVE

inzerce
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FESTIVAL POD KOMINEM

PRINESE ZABAVU PRO KAZDEHO

nazvaného Pod kominem. Pofada jej Zahlinicky pivovar

V Zahlinicich na Kroméfizsku vypukne dalsi rocnik festivalu
ajeurcenviembezrozdilu véku ¢ipohlavi. Pfijdte se pobavit

a také dobfe najist a napit.

Hudebni festival Pod Kominem se kona 23. az
24, cervna v arealu pivovaru Zahlinice. Na dva
dny tam vyroste stanové méstecko a rozprou-
di se akce, ktera ma za cil pobavit malé i velké
navstévniky. Na vsechny cekd bohaté obcer-
stveni, na malé détsky koutek, na vétsi hu-
debni workshopy, na dospélé vynikajici pivo,
a na vsechny pak spousta hudby v podani
mnoha kapel.

V patek 23. ¢ervna zacina program v 18.00 hod.
Vlystoupi kapely Otisk, Pouta a Kofe@Vina. Pak
se navstévnici mohou tésit na humornou talk
show Na stojéka v podani Nasty, Daniela Ce-
cha a Arnosta Frauenberga. Sobotni program
zacne drive, jiz v 13.10 hodin. Na pddiu se
vystiidaji kapely a pisnickati Hrnek, Careta,
Passage, Sasaband, Pavel Tabasek & Partyja,
Embécka (koncert sklep), Marien, Jarret
a Pozdni sbér. Po ukonceni programi noc ne-
konci a pokracuje se na Jamm Sessionu u tabo-
rového ohné. Akci moderuje Blanka Prudilova.

Prvni ro¢nik festivalu Pod kominem se usku-
tecnil v roce 2011. Navézal na akci Otevirani
pivovarskych sklept, ktera méla velice pozitivni
ohlasy. Navic aredl sladovny a pivovaru vybizi
k poradani venkovnich akci, a tak vznikl napad
poradat kazdoro¢né hudebni festival, ktery by
obsahl Sirokou skalu hudebnich zanrd. Nasle-
dujici rok 2012 byl vynechan. ,Dali jsme si rok
pauzu, abychom se zaméfili na spoustu potieb-
nych zlepseni a zajisténi bohatsiho programu
pro nasledujici ro¢niky. To se nam podatilo
a od roku 2013 festival jenom roste. Diky vam,
navstévniklm, ktefi kazdoro¢né pribyvate, mu-
zeme dale zajistovat vyborny program v Uzas-
ném aredlu. Véfime, ze si udélate v kalendafti
poznamku - navstivit festival Pod kominem,”
zvou vsechny poradatelé.

V roce 2016 byl otevien Zahlinicky pivovar,
ktery je hlavni pofadatel akce.

-1

ZAHLINICKY PIVOVAR
ZiSKAL CENNOU TROFEJ
Na nejvétsi pivovarnické degustacni souté-
Zi Zlata pivni pecet 2017, ktera se v unoru
uskutecnila v ramci mezinarodniho pivniho
festivalu na vystavisti v Ceskych Budé&jovi-
cich, zvitézila piva z Pivovaru Zahlinice, a to
hned ve dvou kategoriich. Vidensky lezak
11% v kategorii Evropsky lezak a Viderisky
lezak a pivo Svatecni special 13% v katego-
rii Specialni polotmavé pivo z minipivova-
ru. Lokalni pivovar navazuje na tradici pu-
vodniho pivovaru zalozeného v roce 1895.
Vafii zde tradi¢ni ¢eské pivo z plvodnich su-
rovin a sladu, ktery vyrabi ve vlastni sladov-
né v Zahlinicich.

M~

SVETLE PLNE PIVD SVRCHNE KVASENE STYLU ALE

NEFILTROVANE A HEPASTERDVANE

PIVOVAR
KROMERIZ

WWW . PIVOMAXMILIAN.CZ

PROC BY MELI LIDE

LUDEK REICHL
SLADEK PIVOVARU HOLBA
HANUSOVICE

Chutovou vyjimecnost a osobi-
tost naSemu pivu dava tradi¢ni
receptura. Pro viechna nase
piva je charakteristickd vy3si in-
tenzita horkosti s delSim doznivanim a drsnéjsim cha-
rakterem. Je vném to nejlepsi z pfirody. Horskd voda z
hlubinnych prament, které mame piimo v pivovaru,
slad ze svétové vyhlasenych hanéackych jecmentia pr-
votfidni chmel z nedalekého Trsicka. Velmi dlezita je
vysoka pitelnost, protoze ta se z nékterych piv takrka
vytratila. A dd se fict, ze pokud ji pivo nema, sidi chu-
tové poharky konzumenta. A co to vlastné pitelnost
je? Kazdy dousek vzbuzuje chut k dalSimu napiti, tak-
Ze zvolna popijite a povidate si s pfateli. Pivo by mélo
mit stabilni chut, takZe to neni o tom, jak se mi dana
varka podafi. Stabilni kvalita je pro mé zésadni a dob-
fe vim, jak jsou na ni konzumenti citlivi. Zkratka chtéji
to svoje, a tak to ma byt.

PETR SKRICKA
SLADEK PIVOVARU
KROMERIZ

Kazdé z nasich piv pfindsi jiné
chuté, a proto si je lidé mo-
hou nalezité vychutnat. Jsme
v dobé, kdy pfichdzi vina
svrchné kvasenych piv. To pfinasi nové barvy, viiné
i vétsi variabilnost chuti. V rdmci nadi nabidky jsme
uvarili také takova piva. Treba Maxmilian SKRYTY
SATYR, 12 - pivo v barvé zapadajiciho slunce, svét-
16, pIné, svrchné kvasené, stylu APA (American Pale
Ale), které je charakteristické svym vyraznym ovoc-
nym aroma po citrusech ¢i tropickém ovoci. A tako-
vych ,specialit” vafime vice! Je to jen o tom naucit
se vychutndvat pivo. Pfemyslet, co v pivu citim. Pit
ocima. Podivat se, jakou md barvu a jestli to viechno
harmonizuje tfeba s jeho ndzvem. Je treba ochutnat
i nase piva, a rozsifit si tak chutové portfolio.

NATASA ROUSKOVA
SLADKOVA
PIVOVARU ZUBR

V pivovaru Zubr si zakldadame
na tradi¢nich recepturéch,
kvalitnich regiondlnich suro-
vinach a klasickych vyrobnich
postupech a technologiich, kdy hlavni kvaseni
probiha v otevfenych kvasnych kadich a pivo na-
sledné dlouho zraje v lezackém sklepé. Aby vznik-
lo tradi¢ni ¢eské pivo s dobrou pitelnosti, fizem,
pfijemnou hotkosti a vyraznou chuti, nesmi se
jeho vyroba uspéchat.

SLAVKA VRANIKOVA
PIVOVAR VRANIK

Lidé dnes chtéji ochutnat
néco nového, neviedniho.
A kde jinde nez pfimo u zdro-
je, v zazemi pivovaru. Nase
pivo je typické svou horkosti
a plnosti. Vedle klasickych piv se milovnici zlata-
vého moku tési nasim speciéltim, kterym je nyni
11% Majovy Zzitny lezak. Pivo vafime na dva rmuty
v klasické dvounddobé médéné varné s objemem
6 hl. Pro vyrobu pouzivdme tuzemské suroviny,
slad ze Zahlinické sladovny, Zatecky chmel, pivo-
varské kvasnice a mistni pramenitou vodu. Vaifime
na pavodni stupriovitost, bez dodate¢ného fedéni.

‘.i
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MEZINARODNI VELETRH ViNA WINE PRAGUE 2017
Wine"

VINARSKA AKCE ROKU JE ZA DVERMI

ve dnech 29. az 31. kvétna 2017 opét stane
mistem zasvécenym vinu, jeho kulturni pro-
pagaci a prostorem pro mnoho obchodnich setkani.

V ystavisté ,PVA EXPO PRAHA” Letnany se

Poradatelé ziskali pro veletrh poprvé i nejmoder-
néjsi z letnanskych vystavnich hal, ve které se nové
predstavi tuzemsti vinafi, a na navstévniky také ceka
rozsahly a velmi atraktivni doprovodny program. Na
Wine Prague 2017 mifi i fada hvézdnych osobnosti
ze viech obor( vinaiského svéta. To vie jednoznac-
né napovida tomu, ze veletrh Wine Prague potvrdi
své vysadni postaveni nejvétsi a nejdllezitéjsi vinai-
ské akce u nas a soucasné vyznamného veletrhu
vina ve stfedni Evropé. Wine Prague 2017 je udalos-
ti, kterou by si zadny profesional z oboru ani pouce-
ny milovnik vina nemél nechat ujit.

Poradatelem Wine Prague 2017 je, podobné jako
v predchozich letech, spole¢nost Yacht, s. r. o,
s dlouholetymi zkusenostmi s poradanim velmi
uspésnych vystav a veletrh(i. Hlavnim mediadlnim
partnerem a spoluorganizdtorem tohoto profesi-
onélniho svéatku vina se stal ¢asopis WINE & De-
gustation. Veletrh Wine Prague 2017 se kona za
podpory Vinaiského fondu CR a partnery se sta-
ly Asociace sommelierd Ceské republiky, soutéz

Oenoforum a spolec¢nost Crystalex, ktera je také
hlavnim dodavatelem skla, z néjz se bude na ve-
letrhu degustovat.

Novinkou leto3niho roku je uzavfeni strategické-
ho partnerstvi s minerdlni vodou Korunni, kterd
bude jako jedina certifikovana mineralka vhodna
k vinu vyhradnim dodavatelem vody na veletrh
Wine Prague 2017.

) 5
| rague 2017

DOPROVODNY PROGRAM

Soucasti veletrhu je rozsahly doprovod-
ny program zcela unikatnich degustaci
a prezentaci.

Jeho aktudlni podobu naleznete na
www.wineprague.com.

Text a foto: PR

MAVLASTNI KLUBOVEVINO

K

lub milovnika vina - GWC vybiral v prostorach Galerie slovackych vin v Uherském Hradisti
ingredience pro své klubové vino. Z 11 predlozenych vzorku byly zvoleny 3 jako slozky prvni-
ho klubového cuvée, které ponese nazev GRAND. Vyrobeno bude v limitované edici 500 lahvi.

Zeptali jsme statutarniho reditele spolecnosti GWC Bohemia a.s. pana Jozefa Keselaka...

Pro¢ vlastni klubové vino?

Chtéli jsme ho mit od zacatku. Libila se nam mys-
lenka mit,nase” vino, jaké nema nikdo jiny, a hledali
jsme partnera, se kterym bychom do projektu $li.
Védéli jsme, ze chceme vino typicky moravské, tedy
bilé, aromatické s vyraznou kyselinkou, ale pocitové
lehké a ovocité, coz se povedlo. Chtéli jsme predem
mit co nejvétsi jistotu dobrého vysledku, a proto
jsme hledali partnera, ktery ma s vyrobou cuvée
zku$enosti a dokdze nas vhodné smérovat a za vy-
sledkem si spolu s nami pak stat. Pan Libor Zlomek
a vlibec celd firma Vino Zlomek a Vavra pro nas jed-
noznacné jsou takovym partnerem. Jsme v poradi
teprve tretim subjektem, se kterym takovy projekt
realizovali - po Slovackém divadle Uherské Hradi-
sté a Narodnim divadle Brno. Toho si také vézime
a obé ,divadelni” vina hodnotime jako vytecna.
Nase je ale stejné nejlepsi! Presvédcit se o tom brzy
budou moci navstévnici nasich degustaci. Myslim
si, ze cela Sarze GRAND cuvée bude velice rychle
rozebrana nasimi ¢leny a par lahvi samoziejmé
zlstane ve firemnim archivu, aby byla oteviena
pfi mimoradnych vyrocich a udalostech. Nako-
nec nas bude asi ten nizky limit mrzet. Nu, udéla-
me dalsi cuvée!”

Z jakych vin je vlastné cuvée GRAND stvoieno?

Z toho nejlepsiho, co se na Slovacku, respektive na
vinicich obhospodarovanych vinaistvim Zlomek
a Vévra urodilo a nasledné bylo v jejich sklepich vy-
robeno. Clenové klubu zvolili tfi vina — Rulandské
bilé - pozdni sbér 2015, Rulandské Sedé - vybér
zhroznt 2016 a Sauvignon - vybér z hroznd 2016. Ko-
mise slozena ze ¢lent klubu pak rozhodla o poméru
téchto vin v cuvée ve skladbé 60:15:25 procent. Nyni
se vino vyrabi. Urcity ¢as pak bude zrat v lahvich a nasi
¢lenové a priznivci se na né mohou tésit v zafi 2017.

A co dalsiho pfipravuje GRAND WINE CLUB?

GWC je podnikatelsky klub. Nékteré jiné podobné
kluby fesi v ramci své cinnosti pouze business a pri-
vatnizajmy svych clenq, jiné provozuji dobrocinné ak-
tivity i jesté takovou ¢i onakou spolecnou zabavu -
golf, motorky, bowling, cestovéni, studium historie...
My kromé vétsiny uvedeného se zajimame prioritné
0 svét vina, ktery spolecné objevujeme a holdujeme
jak piti vina, tak se radi vzdélavame ve znalostech vin
a vinné kultury v SirSim méfitku. Zacali jsme pred ro-
kem v Olomouci. Nyni otevirame nové pobocky klu-
bu v dalsich regionech Moravy a Cech, brzy také na
Slovensku. Chystame se s nasimi ¢leny také spolecné

G C

investovat do obchodu s vinem a nékolika mimorad-
nych vinarskych projektd, které v budoucnu podrob-
né&ji predstavime i na strankach Stamgast&Gurman.

Ninarstvi Zlomek a Vévra pochdzi ze Slovacké
vinai'ské podoblasti, z BofSic u Blatnice a je sku-
tecnym propojenim rodin Zlomkd a Vavrd. Prvo-
fadou pozornost vénujeme vybéru trati s nejlepsi
polohou. Pro vyrobu vina vyuzivdme hrozny nej-
vyssi kvality, které jsou sbirany a tfidény ru¢né. Tyto
prochézeji Setrnym zpracovanim, velmi reduktivni
metodou, okamZité po sbéru hrozna. Slunce, vla-
ha destd a Zivnost pldy, dodavaji nasemu vinu
specifické vlastnosti. V soucasnosti sklizime Grodu
z cca 25 ha vinic lezicich na jiznich a jihozépadnich
svazich Moravy," uvedl Tomd$ Vavra ze spole¢nosti
Vino Zlomek a Vévra s.r.o.

Text a foto: PR

SOUTEZ!

Hrajte o dvé vstupenky na ochutnavku vin italského
vinarstvi TENUTA LUISA, ktera se uskutecni dne 17. cerv-
na v Olomouci, hotelu Arigone, od 18 hod.

Mezi ingrediencemi cuvée GRAND jsou Rulandské bilé a Ru-
landské sedé. Jak se tyto odridy nazyvaji ve vétsiné vinaiského
svéta a ze kterého svétového regionu pochazeji (kraj a zemé)?

Spravnou odpovéd zaslete na tel. 777 862 625.
Vice o soutézi na www.StamgastaGurman.cz/soutez
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VINA

K NIMZ SE JEN TAK SNADNO NEDOSTANETE

ntm bez vlastniho nazoru a vkusu. Co naopak ocekavat muzete, jsou kvalitni vina z mensich

N ecekejte vino, které sezenete v kazdém druhém supermarketu. Necekejte vino urcené pija-

vinaistvi s mnohaletou a rodinnou tradici. Vina, k nimz se jen tak snadno nedostanete.

IdeadlIni klimatické podminky rovna se vyvazenost
cukrd a kyselin a jedine¢na chut. Pravé tim se
vyznacuji vina, kterd zraji pod italskym sluncem.
Ochutnat napoje, které v Cesku nejsou bézné
k dostani, vyjimecnd a prémiova vina stfedni a vys-
$i kvality, mizete diky spole¢nosti ZAPA GASTRO.

OCHUTNEJTE NECO VYJIMECNEHO

Mozna vam pfipada, ze dovazet vino do Ceské
republiky, kde pfedevsim na Moravé narazite na
vinici téméf na kazdém kroku, je nosenim dfivi
do lesa. Ale opak je pravdou. Filozofie spole¢nos-
ti ZAPA GASTRO, kterd provozuje velkoobchod
s italskymi viny a specializuje se pfedevsim na
velkoobchody a vybranou privatni klientelu, se
totiz fidi jednoduchym pravidlem:

+Nejen klimatické podminky, ale pfedevsim tisi-
ciletd tradice a vztah mistnich vinait k jejich pra-
ci je zarukou toho, ze vino z Itélie bude vzdycky
kvalitni. Od velkoprodejcli az po malé vinare by
se nikdo z nich takzvané nepodepsal pod pro-
dukt, ktery neni bezchybny.”

KVALITA NA PRVNIM MISTE

Cena nejriiznéjsich produktt nemusi vzdy od-
povidat kvalité, a u vina to plati dvojnasob. Proto
v ZAPA GASTRO maximalné dbaji na to, aby je-
jich odbératelé védéli, Ze za své penize dosta-
nou vzdycky pozadovanou kvalitu.

Na vétdinu vin italskych vinafstvi, predevsim
z oblasti Friuli, Veneto, Toskansko a Valdobbia-
dene, ma tato spole¢nost exkluzivitu nejen pro
Ceskou republiku, ale i Slovensko nebo Polsko.
Napfiklad z Toskanska pochazi velmi oblibené
a zadané odrudy vin Brunello, Chianti nebo
Chianti clasicco. | ty samoziejmé najdete v na-
bidce spole¢nosti.

OBCHOD | PRATELSTVI S ITALSKYMI VINARI
Spole¢nost ZAPA GASTRO vznikla v roce 2009.
Plivodné se pohybovala v oblasti provozu gastro
zafizeni, to se ale zménilo v prabéhu let 2014 az
2015. Jeji zakladatelé si totiz uvédomili, Zze chté-
ji pracovat s nécim, co je jejich srdcim nejbliZsi.
S nécim, co znaji, miluji a s ¢im muzou jit s klid-
nym srdcem na trh.

Do noty jim hraly i pfatelské vztahy s italskymi
vinafi. Diky tomu dnes dovazi ZAPA GASTRO
z oblasti severovychodni Italie unikatni vina,
nékdy pfimo perly tamnich vinic, a samozfej-
mé i tolik oblibené a také v soucasnosti velmi
zadané Prosecco.

ZAZIJETE,
JAK CHUTNA PRAVA ITALIE!

NEJLEPSI JE OCHUTNAT

Mluvit nebo ¢ist o viné neni to samé jako jej
ochutnat. A ideédIné pfimo v misté, kde se zro-
dilo, s privodcem, ktery mu skute¢né rozumi.

Ochutnavky italskych vin jsou tak nécim, co
logicky vyplynulo z ¢innosti spolecnosti. K vi-
naitim v oblastech, odkud dovaézi vina, jezdi jeji
zastupci pravidelné, protoze, jak fikaji, osobni
kontakt nic nenahradi. Dopfat tento zéazitek
i milovnikiim dobrého vina, tedy svym zakaz-
nikdm a odbérateliim, se tak zdalo jako samo-
ziejmost. Zazitek na vlastni kzi je zkratka vic
nez jakdkoli zprostfedkovana chvéla.

PROSECCO S ALKOHOLEM | BEZ, ALE S VYSO-
KYM OBSAHEM VINNEHO MOSTU

Sumivé vino plvodem z lItélie je jednim
z nejoblibenéjsich letnich drink(. V posled-
nich letech vyrobci zacinaji myslet i na fidice
nebo maminky, a tak se ¢im dal oblibengjsi sta-
va i jeho nealkoholickd varianta. A jak poznate
dobré Prosecco? Prectéte si nejdfive na etiketg,
jaky je vném podil vinné stavy, diky kterému zis-
kava tento napoj svoji vyraznou chut.

Je to stejné, jako kdyz pfipravite italské espresso
z péti, nebo deseti grami kéavy. V prvnim pfipa-
dé bude chut nevyraznd, ve druhém silna a po-
ctiva. Proto je tak dUlezité, aby spravné Prosecco
mélo maximum vinné stavy. Poznate to pii piti
jak samotného Sumivého vina, tak v michanych
drincich, v alkoholické i nealko verzi.

FRIULI

COLLIY

VENETO

YALDOBBIADENE

TOSCANA

CHIANTI

FRIULI COLLIO

Zluté logo jako zaruka >
skvélé viné a chuti!

Severovychod lItélie je doko-

nalym mistem pro péstovani

vina. Slunec¢ni zafe se zde
snoubi s alpskym a mofskym vétrem. Pravé
proto je oblast Friuli Colio uz tisice let zna-
ma jako idedlni misto pro péstovani vina.

Nechte se unést kvalitou v exkluzivni a jedi-
necné lahvi se Zlutou peceti, kterou jsou ozna-
cena vina pravé z této italské oblasti. Ziskate
tak dokonalé propojeni viing, chuti a kvality za
odpovidajici cenu. Aktudlni nabidku téchto vin
hledejte na www.zapagastro.cz




tel. +420 777 598 989, +420 777 311 716 * e-mail: zapagastro@zapagastro.cz
WWwWw.za pagastro.cz

Text a foto: PR




HORECA DNY VE ZLINE

INSPIRACE NOVYMI TRENDY
V GASTRONOMII

VZAJEMNE
LET INSPIRACE

ci dubna uskutecnily HORECA DNY.

Jejich navstévnici méli moznost se
inspirovat aktualnimi trendy v gastronomii,
ochutnavat vybrané speciality na stancich
dodavatelli i TOP restauraci ze zlinského
regionu. Po cely den se na pddiu stridali
profesionalové MAKRA, ktefi navstévnikim
predvadéli nové napady a inspirace. Nechy-
béla ani kuchaiska show s Petrem Stadnikem
pod vedenim MAKRO Akademie. O zabavu se
v pribéhu dne starali barmani ze Zlina.

V e zlinské prodejné MAKRO se na kon-

-

= |
Tym restaurace Koliba u Cerného medvéda L T L 5 y AT
serviruje grilovanou krkovicku ,sous vide* Barmani ze Zlina se starali po cely den Lehké pokrmy s ovocem azeleninou
a krupoto s medvédim cesnekem. o zabavu se svoji show. pripravovali kuchafi z restaurace FIT FOODIE.

X

-

A t-akto vas nauci pripravovat jidla v MAKRO Akademii.

“o Ao »
o E i r _.J [ _.-:-. il
Ochutnavka kavy Rioba i alternativni Variace pokrm z bizoniho'masa v-podani Ochutnavkapiva Zpivovaru -

moznosti jej b kuchaiu restaurace Lesni hotel. Jarosovsky pivovar.

www.makro.cz
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JAK PREDCHAZET DRAHYM A ZBYTECNYM OPRAVAM?
PRAVIDELNY SERVIS A UDRZBA ZARIZENI SE VYPLACI

dbate, a je jedno, jestli je dotycné zafizeni v dobrém stavu, nové nebo staré, mizete zaplakat. ProtozZe vétsinou pifestane fungovat piesné

J ak uz to tak na svété byva, kazdy potiebuje odpocinek a péci. A nejinak je tomu i u spotiebici a zafizeni. Pokud totiz servis a udrzbu zane-
v ten okamzik, kdyz ho potiebujete nejvice.

Zactind nam pomalu letni sezéna, kdy se za- ale pokud je zafizeni
méfujeme prevdzné na chladici zafizeni (to v hodné 3patném sta-
ale neznamena, Ze i ostatni zafizeni nepotfe- vu, trpi zavdpnénim
buje udrzbu a servis). V naSem ¢lanku se proto  a vyraznym znecisténim,

tentokrat budeme vénovat vyrobnikim ledu je lepsi jej prenechat

a chladicim vitrinam. servisni firmé. Pokud
mate vyrobnik zavap-
Vétsina lidi ¢asto zapomind na cisténi nejen nény, doporucujeme

namontovat filtr na tvr-
dou vodu nebo pouzit
zmékc&ovac vody.

vnitfni ¢asti, ale i mist kolem chlazeni, kde je
umistén chladi¢ - vyparnik. Ten bohuzel zlsta-
va Casto na okraji zdjmu vlastnika, vétsinou se
nedisti, a tak dochazi k jeho zaneseni prachem,
at uz suchym nebo mastnym. Cim vice je vypar-
nik zaneSeny, tim vice je namahany kompresor,

Pokud si nevite rady
a chcete mit led

a tim se zkracuje jeho zZivotnost. Dllezit4 je pra-
videlnd kontrolas ¢isténim. Nikdy nezadélavejte
vydechy na zafizeni, ba naopak, nechejte radéji
o kousek mista vice nez méné, at mize vzduch
bez problému proudit pfes vyparnik.

Dulezité je také cistit zasobnik na led a samo-
zfejmé i nastfikovou vani¢ku, ve které je voda
s formou na led. BéZznou udrzbu zvladne kazdy,

i v horkém pocasi,
doporucujeme si zavcas nechat zkontrolovat
jak vyrobnik, tak i chladici vitriny, jesté pred
sezénou. Udélejte to dfive, nez bude pozdé.
Az prijde horké léto, servisni technici jen tak
k mani nebudou.

Udrzujte své zafizeni ve stoprocentni kondi-
ci, at vam muze slouzit bez problému. Vzdyt

-

i s autem chodite do servisu. A véite, ze pra-
videlna udrzba i servis se vyplati. Ve vétsiné
pfipadl jimi lze prechazet drahym a uplné
zbyte¢nym opravam.

Text: Tomas Novotny,
majitel spole¢nosti Gastro Novotny

Text a foto: red

inzerce

PROFESIONALNI GASTRO ZARIZENI A KOMPLEXNI SLUZBY

PORADENSTVI ZASKOLENi INSTALACE

ARCE

V)'/robnl'k ledu Barline (vyrobni kapacita 20 kg ledu/24 hod.)

SERVIS

I ( ;ASTRO

PROFESIONALNI CHLAZENI:
« Vyrobniky ledu
Chladici a mrazici lednice a stoly

chlazeni vzduchem

.

Lednice na napoje

+ Mrazici skriné
Chladici a mrazici boxy
Cukrarské vitriny

- bez odpadového cerpadla

.

led tvaru kuzelu o priiméru

27 - 30 mm, vyska 30 mm - vaha 20 g
- systém rychlého odpadavani ledu,
ktery zkracuje dobu pro odebirani
ledu a tim redukuje spotiebu
energie

« Sokery

.

reguldtor nastaveni citlivosti
termostatu

Servis zafizeni

E

« ¢idlo naplnénosti zasobniku

.

snadné otevirani dvefi, tlumeni
zvuk( a otiest pii manipulaci s dvirky

- jednoduché cisténi

.

provozni limity: teplota okoli 10 °C
- 43 °C, teplota vody 5 °C - 38 °C,
tlak vody min. 0,8 bar, max. 5 bar

- napéti 230V /50Hz/ 1 ph

I

VAR

e

= _ Akce plati do vyproddni zdsob.

« AR

4
www.gastro
novotny.cz

ASTR

Kompletni gastro zafizeni, Selska 58, Brno, tel. 542 21 18 42, 542 211 802
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Vsetin
[]

[ ]
Uherské Hradisté

partner

M Zlinsky kraj

bowlingy cateringy
gastro zafizeni a vybaveni

hotely a penziony
kavarny pizzerie™

restaurace vinotéky

KDE JIST & PIT

WHERE TO EAT & DRINK

ADRESAR PRUVODCEH

™8 ATRAKCE
DISTILLERY LAND [T
Razov 472, Viizovice Dupstnplohal
Tel. 577 686 129,725 653 134
www.rjelinek.cz
Ui SKANZEN MODRA
Modra 227 2
Tel. 572411450
www.skanzenmodra.cz SKANZEN

VS | MUZEUM REZNICTVI

KM

Tel. 739 680 268
Www.muzeumreznictvi.cz

HBOWLINGY

BOWLING BAR U MASINKY
Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING U BARCUCHU
Mokra 5215, Zlin

BOWLING BAR SCENA
Tovacovského 2828, Kroméfiz

™ GASTRO ZARIZENI A VYBAVEN

GASTRO NOVOTNY 1ARTRO
Tel. 542 211 802 pro Zlinsky kraj [] Ll@-u
www.gastronovotny.cz

Prodej a servis gastro zafizeni.

HOTELY A PENZIONY

ALEXANDRIA****
Spa & wellness hotel
Masarykova 567, Luhacovice

AUGUSTINIANSKY DM
WELLNESS & SPA HOTEL
A.Vaclavika 241, Luhacovice

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DOM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
ndméstiT. G. Masaryka 1335, Zlin

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL LAZNE KOSTELEC
Lazné 493, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

HOTEL RADUN
Bila ¢tvrt 447, Luhacovice

HOTEL REZIDENCE AMBRA **** ZL |

Solné 1055, Luhacovice

HOTEL ROTTAL
Zlinskd 172, Otrokovice-Kvitkovice

HOTEL SALOON
TyrSovo nabiezi 487, Zlin

HOTEL TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA
Pozlovice 206, Luhacovice

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A.Vaclavika 336, Luhacovice

UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA

Moravni 958, Otrokovice A
www.komplexmorava.cz MORAVA
WELLNESS HOTEL POHODA

Pozlovice 203, Luhacovice

Tel. 577100 811 HETEL POMHSCA

www.pohoda-luhacovice.cz

HOTEL GRAND
Palackého ndmésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

HOTEL KOPANICE
Zitkova 160

HOTEL MONDE
Moravskd 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modra 227, Velehrad

HOTEL SYNOT
Nad Hfistém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Bii Luz(i 1769, Uhersky Brod

HOTEL BOUCEK
Velké namésti 108, Kroméfiz

HOTEL LA FRESCA
Velké namésti 109, Kroméfiz

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

HOTEL U ZLATEHO KOHOUTA
Velké ndmésti 21, Kroméfiz

PENSION BRUSENKA — PANSKY MLYN

Brusné 3, Bystfice pod Hostynem
="

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice
Tel. 739604 179
www.hospodakycerka.cz

HOTEL ABACIE

HOTEL U VYCHOPND
Jasenice 596, Vsetin

ROZMARYN PENZION
Rokytnice 24, Vsetin

KAVARNY

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BONJOUR CAFFE
Nébrezi 1066, Luhacovice

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA
Dlouhd 5617, Zlin
(parkovaci diim Zlatého jablka, 3. p.)

CAFE ARCHA
tiidaT. Bati 190, Zlin

CAFER21
tiidaT. Bati 21, Zlin

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CAFFE ZONE
prodejna & kavarna
Partyzanska 7043, Zlin

CAFFE 19. JAMKY
Lorencova 3791, Zlin

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkové 119, Zlin

KAVARNA TOVARNA
Vavreckova 7074, Zlin

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
namésti 3. kvétna 1302, Otrokovice

MR. COFFEE, KAVARNA & PRAZIRNA KAVY
Soudni 5549, Zlin

NETRADICNI KAVARNA SLUNECNICE
tfidaT. Bati 1276, Zlin

Tel. 776 391 599
www.slunecnicezlin.cz

SEGAFREDO ESPRESSO
tfida 3. kvétna 1170, Zlin-Malenovice

tel. 774 458 732 M

www.segafredo.cz

BAR AQUARIUM
Josefa Stancla 154, Uherské Hradisté

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo ndmésti 157, Uherské Hradisté

CAFE SLUNCE
Pasdz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek

CUKRARNA U BUDARD
Maridnské namésti 78, Uherské Hradisté

CUKRARNA POD VEZi
Masarykovo ndmésti 165, Uhersky Brod

JINE CAFE
Havlickova 173, Uherské Hradisté
Masarykovo ndmésti 329, Uherské Hradisté

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
Viénovskd 2344, Uhersky Brod

ORANGE CAFE
Mariénské ndmésti 2371, Uhersky Brod

SKANDAL BAR
Maridnské namésti 62, Uherské Hradisté

CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY
Kovarska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Itracena 11/31, Kroméfiz

CAFFE CLASSIC
Vodni 92, Kroméfiz

CAFFE CORSO
CUKRARNA Masarykovo ndmésti 490, Kroméfiz
Tylova 727, Otrokovice VS [RP—— .
LAZENSKA KAVARNA
EISCAFE DELIKANA Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém
tfida T. Bati 193, Zlin
EPUPA CAFE ™ p|7ZERIE
Obchodni centrum, Kvitkova 4352, Zlin
""" PIZZERIA U FORMAND

THE PIAGGIO CAFE
Vavreckova 5262, Zlin
(budova 23, areal SVIT)

ICE CAFE
tiida 3. kvétna 1170, 0C Centro, Zlin
tida Dr. Veselého 177, Luhacovice

tfida Osvobozeni 92, Otrokovice-Kvitkovice

PIZZERIE LA STRADA
tiidaT. Bati 5359, Zlin

PIZZERIE U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

KAFE ZAMEK
Soudni 1, Zlin

]

Tel. 608 051 425 HAFE TAMEK

PIZZERIE ULICE
TyrSovo nabfeZi 5496, Zlin
Nakupni centrum Cepkov
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www.zlin.cz

on-line adresar restauraci

POTRAVINY A NAPOJE

BOUTIQUE GURMAN
Vavreckova 7074, Zlin

DARY KRAJE
Kvitkové 540, Zlin

KAVA CAJ POHODA

Skolni 492, Zlin

Kvitkova 4352, 0C Zlin Tesco

Special. prodejny. Cerstvé prazend kdva.

LESKO-VELKOOBCHOD NAP0JU, S.R.0.
K Rybnikiim 326, Zlin
(aredl Svit — Rybniky, budova 326)

MAKRO CASH & CARRY CR S.R.0.
tfida 3. kvétna, Zlin-Malenovice

OXALIS
0CZlaté jablko Zlin
0C Centro Zlin

QUICKDELL.CZ
0C Centro Zlin

Prodej chlazenych jidel.

ZDEDINY
namésti Prace 1099, Zlin (budova Trznice)

UH CHOCOMANIA
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté

LIQUORMANIA
Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY

Stolaiskd 2338, Uhersky Brod
Malinovského 389, Uherské Hradisté
www.rojal.cz

U MLSNEHO KOCOURA
Masarykovo ndmésti 34, Uherské Hradisté

¥ v - cas
Itracend 73, Kroméfiz

PIVOVAR KROMERIZ
Na Sadkach 2798/9, Kroméiiz

ROJAL CASH & CARRY
Hulinska 2322, Kroméfiz

Vs | BOUTIQUE GURMAN
Dolni namésti 1356, Vsetin

MALKOVA COKOLADOVNA
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

ROZNOVSKY PIVOVAR
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

"8 RESTAURACE

BALTACI ORIGINAL RESTAURANT
Masarykovo ndmésti 212, Napajedla

BARTY'S FOOD

namésti Prace 1099/1, Zlin

BRAZILEIRO =
Kvitkova 4323, Zlin Bragileire
Tel. 773 071361 .

BURGER
Skolni3362/11, Zlin

inzerce

= Mk hytane.cz
~ fotky hledejte u nas
CANADA PUB

Gahurova 5265, Zlin

Tel. 573776 573

www.canadapub.cz UE
DOLCEVITA

namésti Miru 12, Zlin

inzerce

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

RESTAURACE U BARCUCHU

Mokra 5215, Zlin

vychytane.cz
~ fotoreporty | akce | parties

POD STAROU KNIHOVNOU
Kolldrova 528/1, Kroméfiz

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolska 5147, Zlin

R-CLUB
Krétkd 435, HoleSov-Vsetuly

RESTAURACE U JOHANA
Vizovickd 410, Zlin-Priluky

RADNICNI SKLIPEK
Kovarska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A KAVARNA SCENA
Tovacovského 2828, Kroméfiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké namésti 24/9, Kroméiiz

RESTAURACE CUKROVAR
Palackého 162, Hole3ov-V3etuly

RESTAURACE KANADA
Zlinska 1416, HoleSov

RESTAURACE MAXMILIAN U MINCOVNY
Na Sladovnach 1576/1, Kroméfiz

RESTAURACE MYSLIVNA
Velehradskd 507, Kromériz

RESTAURACE VODNI MELOUN
Velké ndmésti 34, Kroméfiz

RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

HARLEYPUB e
Dr. E. Benese 512, Otrokovice RESTAURACE U KAJMANA
""" L. Vachy 128, Zlin
HOSPODKAUKOVARNY [
Lesetin 1/610, Zlin RESTAURACE U SEPTIMA
""" Zarami 78, Zlin
HOSPODKA U PECIVALA Co
Havlickova 1854, Otrokovice RFS.[AURAC,E USTANKU
Lazné 47, Zlin-Kostelec

EAP‘\BA RE,SJ“!','E‘;;‘ZT - RESTAURACE U TONKA

ENesovo nabrezl ,£lin Masarykovo ndm. 414, Vizovice
KAVARNA U PRivOZU RESTAURACE U VAGNERD
Spytihnév 473 Osvobozeni 655, Zelechovice nad Dfevnici
KEBAB & BURGER RESTAURACE VLZAN
0C Kvitkovd 4352, Zlin Pasecka 4431, Zlin
KFC CENTRO ZLiN DT SELSKAKROMA
tfida 3. kvétna 1170, Zlin.Malenovice némésti 3. kvétna 1606, Otrokovice
MOTOREST ZADVERICE SPORTARENA U JELENA
Zadvefice 48 tiida 2. kvétna 1036, Zlin
NASE HOSPODA U 7 HRICHD

Na Honech 5541, Zlin

Kvitkova 124/11, Zlin

RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystiice pod Hostynem

PANCAVA, ZAJEZDNY HOSTINEC
Pancava 460, Zlin

U JANKD
Osvoboditelti 597, Zlin

STARA MASNA, HUDEBNI RESTAURACE
Hulinska 2352, Kroméfiz

PIVNICE RYCHLY DRAK
Divadelni 1333, Zlin

POTREFENA HUSA ZLIN
tiida Tomase Bati 201, Zlin
Tel. 577 019 555, 724 541 955
www.potrefenahusazlin.cz

UOSLA
L. Véchy 517, Zlin-Podhofi (OC Podhofi)
Tel. 603 166 451

www.facebook.com/PivniceUOsla

e
3

-
U OSLA | oy

TACL RESTAURANT
Palackého 518/14, Holesov

U PANA DOMACIHO
Masarykova 20, Zlin-Malenovice

ZAMECKA RESTAURACE HOLESOV A4/

F. X. Richtra 190, HoleSov J 4}3
Tel. 775573 099, 773 757 983 -
www.zameckarestauraceholesov.cz ~ P/

PUORZLIN

PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT
Vavreckova 7074, Zlin

RADEGASTOVNA REX
Okruzni 4701, Zlin

RESTAURACE A ZABAVNI PARK GALAXIE
Vrsava 679, Zlin @H- E.‘;_

RESTAURACE MYSLIVNA Ul

tfidaT. Bati 3250, Zlin

RESTAURACE NA KOUPALISTI
Sazovice 222

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE NOVESTA SPORT
U Zimniho stadionu 4286, Zlin

RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, Zlin

RESTAURACE QUICKDELI
tiida 3. kvétna 1198, Zlin-Malenovice
V0 Makro Zlin

RESTAURACE TOMASOV
U Lomu 638, Zlin
RESTAURACE TUSKULUM
K Tuskulu 137, Lukov

VPRAC

Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 725 605 725
www.vpraci.eu

| & HOSPODA KYCERKA

Pluskovec 774, Velké Karlovice
Tel. 739 604 043
www.hospodakycerka.cz

VALASSKY SENK
Lazenska 451, Vizovice

ZELENACOVA SOPA
Dlouha 111, Zlin

LA BRUSLA
Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté

MOTEL PEPCIN
Havfice 400, Uhersky Brod

=
=)

RESTAURACE U VYCHOP
Jasenice 596, Vsetin

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

RESTAURANT ALBERT MALEK
Pivovarskd 6, Roznov pod Radho3tém

Aredl Roznovské pivni ldzné

RESTAURACE SPORT BABICE
Babice 413

ROZMARYN RESTAURACE
Rokytnice 24, Vsetin

RESTAURANT NET
Jindficha Priichy 310, Uherské Hradisté

RESTAURANT PANOPTIKUM
VIénovské 2344, Uhersky Brod

TR VINOTEKY

BALKANEXPRESS
Zarami 5523, Zlin

RESTAURANT ROTTER
Sromova 137, Uherské Hradisté

GALERIE VIN

HOSPODKA NA KOVARNE
Miskovice 22
Tel. 724 184 266, 603 802 147

=

Santraziny 5285, Zlin

PEKNAVINA
Masarykovo ndmésti 205, Napajedla

KOZLOVNA U KOZLA
Skolni 1583, Holesov

| PRO VAS PODNIK!
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VINOTEKA SVINARNOU U SVATEHO ANTONINKA G ASTRO Z ARl'ZENl' A WB AVENl' HAVANA RESTAURANT

namésti Miru 9, Zlin Masarykova 9, Brno-Lisen

o | CENTRUM SLOVACKYCH TRADIC GASTRO NOVOTNY HRADN VINARNA A RESTAURACE SPILBERK
Modrd 227 Selska 58, Brno Spilberk 1, Brmo
Tel. 542211802 '
P www.gastronovotny.cz . .
GALERIESLOVACKYCHVIN Prodej a servis gastiozafizeni, CHARLIE S SQUARE RESTAURANT
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté ) Rimské ndmésti 6, Brno
SLOVACKAVINOTEKA JAkoBY
Marianské nameésti, Uherské Hradisté HOTELY Jakubské nameésti 6, Bmo
Tel 774087654 . OL |
) BEST WESTERN PREMIER HOTEL KOISHI G ASTR 0 OI.O M OU c
VINOTEKA RAJ VINA INTERNATIONAL BRNO Udolni 11, Brmo
Bii Luzii 126, Uhersky Brod, tel. 733 373 775 Husova 16, Brno .
0D TESCO, Uherské Hradists, tel. 773 605 601 - LOKAL U CAIPLA RESTAURACE
HOTEL BOBYCENTRUM **** Kozi 115/3, Brmo

Sportouni 559/2A, Brmo-Kralovo Po
portovni55/24, Bmo-{tdlovo Pole LOBSTER, FAMILY RESTAURANT

GASTRO @ BRNO MAXIMUS RESORT ) NOEM ARCH RESTAURANT _ Galerie Santovka, Polska 1, Olomouc

Cimburkova 9, Brno-Krélovo Pole

FOOD& DRINK Hrdzni 4 a, Brno — SAL DE MAR
. R,E.STA,URA(E NEKONECNO Legiondiskd 1311/21, Olomouc
NOEM ARCH DESIGN HOTEL Lidicka 1862/14, Bro )
CUBANA Cimburkova 9, Brno-Kralovo Pole .
iy . SAVOY KAVARNA & RESTAURACE
Jezuitskd 3, Brno ) Jakubské namésti 1, Bno FOOD & DRINK
MAKRO CHSH & CARRY (RS0, KAVARNY SUNSET RESTAURACE MAKRO CASH & CARRY CRS.R.0.
' . Ptikop 4, Bro Olomouckd 7971, Velka Bystfice u Olomouce
RUDOLF JELINEK - BUKOVSKY IBC Centrum, 9. patro .
Aol KAVARNAA CUKRARSTVI . .
fde”'F;ka ,582/(]71 Brmo Minsks 878/2, Bro-Zaboviesky TRIPOLI RESTAURANT 0 |
odnikova prodejna . Starobménska 1, Bmo GASTRO OSTRA"A
Starite se nasimi RESTAURACE ZLATA LOD FOOD
f vk ha o nam. Svobody 5, Bro
anous y BOULEVARD RESTAURANT - .
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FOR GASTRO & HOTEL

7. MEZINARODNI VELETRH HOTELOVEHO A RESTAURACNIHO ZARIZENI,
POTRAVINARSTVi A GASTRONOMIE

e kvalitni pfehlidka nejzajimavéjsich produktl a sluzeb pro gastroprovozovny,
restaurace a hotely s novinkami a novymi inspiracemi

e KUCHAR ROKU 2017/2018 - soutéz Asociace kuchatd a cukrarii CR

e GLOBAL CHEFS CHALLENGE - celoevropské semifinale soutéze kuchatl /
Svétova asociace kuchait a cukrait (World Association of Chefs Societies)

e GASTRO TOUR - komponovany program o novych trendech v gastronomii
od T&M CREATIVE

e odborny kongres FOR GASTRO & HOTEL - pro profesionaly z oboru HoReCa

e FOOD STREET TRUCK FESTIVAL - gurmanské lahtdky pestrobarevnych chuti
z celého svéta z mobilnich gastrovozi

e projekt ROK VENKOVA 2017 - Asociace malych a stfednich podniku
a zivnostniki CR (AMSP CR)

e interaktivni prezentace, degustace, workshopy a seminare

HLAVNi PARTNERI:
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AHR CR A PREVIO

OPET VYHLASUJI SOUTEZ
PENZION ROKU 2017

iﬁ

Prestizni soutéz majitelﬁ a provozovatelii penziond - Penzion roku 2017 pofada Asociace
hotelii a restauraci CR. Partnerem akce se v lofiském roce stal také nejvétsi ¢esky ubytovaci
portal HOTEL.CZ s rezervacnim systémem PREVIO

&Y Hotel.cz previlo

HODNOCENI A HLASOVANI

Anketa je postavena na kombinaci recenzi od uby-
tovanych hostl a hodnoceni odborné komise, kte-
ra navstivi 10 nejlepsich penziont. Komise je slo-
Zena z 8 osob vcetné predsedy, drzitele loriského
ocenéni, zastupce médii, vyrazné profesni osob-
nosti a zastupcl odbornikl v hotelnictvi a gastro-
nomii. Hodnoti se troven sluzeb - kvalita, ¢istota,
rozsah sluzeb, vybaveni a dalsi. Recenze hostd bu-
dou sbirany online od 15. kvétna do 30. zaii a to
zplsobem, ze kazdému ubytovanému hostu pfijde
den po odjezdu emailem vyzva k zadani recenze.
Prihlizet se ale zarover bude i k recenzim za obdo-
bi od zacatku letosniho roku. Hodnoti vzdy hosté,
ktefi v penzionu byli redlné ubytovani.

PROPAGACE PENZIONU

Na zakladé hlasovani ubytovanych hostli bude
sestaven zebficek TOP 20. Seznam TOP 20 penzi-
onud bude zvefejnén na portalech www.cenyahr.
cz, www.previo.cz/penzion-roku a www.HOTEL.cz.
Z prvni desitky penzionl vybere odborna komise
drzitele ocenéni PENZION ROKU 2017. Viechna
ubytovaci zafizeni zapojena do soutéze od nas
obdrzi propagac¢ni materidly k anketé v tisténé
i elektronické podobé. Penziony mimo jiné ziska-
vaji moznost vyzkouset si zdarma po dobu soutéze
plnou verzi rezervacniho systému Previo s EET, pres
ktery budou sbirany recenze hostl (pokud ho jiz
nemaji). Vitéz ankety Penzion roku 2017 prevezme
ocenéni v ramci slavnostniho galavecera u pfilezi-
tosti konani 12. Konference AHR CR dne 1. prosince
2017 v Clarion Congress Hotelu Olomouc.

R
Bidfood Hotelier
Golf Cup AHR CR

VITEZ LONSKEHO ROCNIKU

Do ankety se v lonském roce mélo moznost zapo-
jit pres 300 penziond. DrZitelkou ocenéni Penzion
roku 2016 se stala pani Gabriela Pelova z Penzio-
nu Podhorni mlyn v Kostelci nad Orlici, které byl
na slavnostnim galave¢eru AHR CR v Karlovych
Varech pfedén zaslouzZeny titul a soska z dilny no-
voborského sklére J. Kunce.

Pokud se chcete do ankety zapojit, vice informaci
zadejte u Klary Hajkové - hajkova@ahrcr.cz.

Text: K. Hajkova

BIDFOOD HOTELIER GOLF CUP
AHR CR
| LETOS V KARLOVYCH VARECH

Stejné jako tomu bylo minuly rok, tak i letos pro
vas budeme organizovat golfovy turnaj v Kar-
lovych Varech. Golf Resort Cihelny bude hostit
6. z4ti golfové nadsence z celé Ceské republiky.

PRO HRACE

Prihlasovat se mudzete jiz nyni na www.akceahr.cz
Kolik je FEE? Pro ¢leny AHR CR je to 1500 K¢, pro
necleny pak 3000 K¢.

PRO PARTNERY

Chcete se stat partnerem naseho letosniho BID-
FOOD HOTELIER GOLF CUP AHR CR? Pfipravili
jsme pro vas specidlni nabidku propagacnich
bali¢k(! Partnefi AHR CR maji zvyhodnéné ceny!
V pfipadé zajmu kontaktujte peskova@ahrcr.cz

Text: M. Peskova

www.StamgastaGurman.cz

BRNENSKA POBOCKA
AKCCR
SOUTEZIME,
VZDELAVAME SE
A CESTUJEME

Zname uz vitéze gastro soutézi s nasi ucasti:
Podbeskydsky Jestér - Frydek Mistek, Moravsky
Pohér - Brno, Kuchai Vysociny — Havli¢kav Brod,

Gastro Kroméfiz — Kroméfiz, Moravsky Kuchat
Retigo Cup - Pferov.

Aktualné, 27. - 28. kvétna se budeme vzdéla-
vat na kurzu Cokolada - zmrzlina v Brné.

Pred ukonc¢enim 3$kolniho roku si jesté v kraji
Vysocina zasoutézime 15. €ervna v Trebici pfi
JUNIOR SHOW.

Za omamnou vUni Provence vyrazime do Fran-
cie 12. €ervence. Planovany navrat je 16. cer-
vence. Piidate se?

Piste na email: akcbrno2015@atlas.cz

nebo volejte 602 585 214.

Po prazdninové pauze se midzeme vidét ve Vel-
kych Losinach pfi akci Cokoladové lazné aneb
Cokolada v pohybu, posledni vikend v zafi.

Vice informaci najdete na www.akc.cz nebo
na facebooku: Asociace kuchail a cukrai po-
bocka Brno.

6.9.2017 Eliska Dernerova
AKC CR, pobo¢ka Brno
KUCHAR ROKU HORECA Navstivite letos néjaky food festival?

SOUTEZ O TITUL NEJLEPSIHO

C hcete ukdzat druhym svou kulindfskou
profesionalitu? Pfihlaste se do prestiz-
ni soutéze kuchafd. Asociace kuchaii
acukrara CRvyhlasila soutéz o titul nejlep$iho -
Kuchaf roku 2017/2018. Soutéz je oteviena
pro viechny zeny a muze od 21 let, ktefi Uspés-
né absolvovali u¢ebni obor kuchaf/kuchaika
nebo odbornou gastronomickou skolu a pra-
cuji v oboru. Uzévérka koresponden¢niho kola
je 31. Cervence 2017.

Propozice, pfihlasky a informace o soutézi na-
jdete na www.akc.cz/soutez

DNY V OLOMOUCI

o Zlinu, Ostravé a Brnu se uskute¢ni

HORECA DNY 31. kvétna také v hanac-

ké metropoli Olomouc. V tento den se
v olomouckém MAKRO muzete tésit na kuchai-
skou show profesiondlniho tymu MAKRO Aka-
demie. Dozvite se, jak se pfipravuje americky
hotdog nebo jaké budou leto3ni burger trendy.
Jak mad spravné vypadat espresso ¢i cappuccino,
nebo co to je Qualivo a jak se da vyuzit v kuchyni.
Ochutnate také palenku Frux i nejlépe hodnoce-
nd vina. Uvidite v akci, jak se ¢epuje $nyt anebo
mléko. Tésit se mlizete také na zajimavé obchodni

i nabidky za specialni ceny.

Pokud ano, pijdete tam pracovné
nebo se odreagovat?

JIRI SKUTIK
REDITEL
MAKRO BRNO

Kazdoro¢né navstévuji
food festivaly po celé
republice. Je to pro mé
prilezitost ochutnat nova
a zajimava jidla a zéroven se nechat inspiro-
vat pro dalsi praci.
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SCANBOX ZARUCI °
’ [Zj GASTRO MACH
ZEJIDLO BUDE PRESNETEPLE Podporujeme U3s Uspeéech
NEBO STUDENE DLE VASICH PREDSTAV
sou situace, kdy nam na jidle opravdu zalezi. Kdy chceme dostat cerstvé a svézi dobroty piesné v takovém stavu, jako by je séfkuchar pravé
J vyprovodil ze své kuchyné. My ale nejsme za stolem v jeho podniku, ale tfeba na rozkvetlé louce uprostied svatebniho veseli. Vite, kdo nam
pomuize? ScanBox. Kouzelna skfirka, ktera si s jidlem rozumi...
Je na koleckach a uz na prvni pohled zaujme. Je
na ném vidét, Ze nékdo, kdo jej vyrabi, ma pod
Cepici. Neotrely design a funkénost znatelna
na prvni pohled. Seznamte se, toto je ScanBox,
transportni vozik uréeny pro prepravu jidla. Je
Uplné jedno, zda v ném prevazite horky gulas,
svézi chlebicky ¢i uUstfice nalozené v ledu. Ve
dorazi na misto urceni v perfektnim stavu. Pro¢?
Protoze ScanBox...
TROCHA HISTORIE NEZABIJE
Psal se rok 1992 a v jisté garazi ve mésté Olof-
strém na jihu Svédska pracoval zarputily muz.
Mél myslenku, mél plan, a navic mél i jasnou
pfedstavu a vali vse zrealizovat. O nékolik let
pozdéji uz se zacalo v zasvécenych kruzich ho-
vofit o vyhodach mysleni ‘zvendi 3esti stén’.
Pfesnéji feCeno o vyhodach vozikQ, které se po-
uzivaji na transport jidel, pfi¢emz jsou schopny
udrzet teplotu studenych i teplych pokrm. Mél
je na svédomi onen zarputily muz, ktery své
ScanBoxy vymyslel a se svou rodinnou firmou  pfesné ten pravy duvod, pro¢ si
je zacal i vyrabét. ,Neni tfeba zdlrazrovat, Ze  zvolit vyrobek ScanBox, kdykoliv je k tomu pfi-
ScanBox vzdy mysli nad rdmec pouhych Sesti  leZitost. Je to drzak,” doplnuje. konkurencnich produkttl. VSechny voziky, vcet-
stén vyrobk(, které se pouzivaji pro transport né vysokokapacitnich Duo, se snadno ovladaji
a udrzovani studenych ¢&i teplych pokrm. Opti-  PROC VOZIKY SCANBOX? a presunuji. ,Nase dlouholeté zkusenosti se za-
malizace nabidky je pro nas vzdy na prvnimmis-  Na jednoduchou otazku stac¢i jednoduchd kazniky, ktefi zajistuji catering napftiklad pro
té a nasi zdkaznici jsou vzdy spokojeni, protoze  odpovéd. Protoze jsou univerzalni a lehké.  3skoly nebo domovy diichodct, nam pomahaji
drzime své slovo,” fikd dnes Torbjorn Peltonen,  Umi udrzet jidlo teplé po dobu az ctyf hodin. do detailu porozumét soucasnym pozadav-
vykonny feditel rodinné firmy. Neni se ¢cemu di- A to bez pfipojeni k elektrické energii.,Rad bych ~ kiim na design, co se ergonomie tyce. Vysoka
vit. Klienti této firmy ocenuji partnera, ktery ro-  doplnil, Zze jsou navic i lehké. Jsou totiz vyrobe-  odolnost proti narazu je zajisténa diky designu
zumi jejich potiebdm, problémdm a pracovnim  ny ze specialniho hliniku, diky kterému se pys-  z eloxovaného hliniku v interiérové ¢asti a lami-
postupdm. Partnera, ktery miluje jidlo a ktery  ni titulem nejleh¢i vozik na trhu. Benefitem je  natem tvrzeného plastu, ktery tvofi exteriér vo-
s nad3enim vytvafi nejlepsi fedeni pro jakykoliv  pak snadny transport i jednoducha obsluha,  ziku. Kombinace udrzovanijidla, transportu a na-
provoz, at uz michelinskou restauraci, hotel, ca-  kterou zvladne kazdy. Myslim tim opravdu kaz-  hrazeni chladici skiiné nebo termoportu, to jsou
teringovou firmu nebo nemocnici.,My myslime  dy," popisuje projektovy manazer firmy Gastro  dalsi dlikazy naseho ergonomického mysleni,”
rdmcové mimo ramec 3esti stén. NaSe transport-  Mach Frantisek Chovanec. A co se mu osob-  udavaji Svédsti vyrobci.
ni systémy na jidlo mGzeme pfizpGsobit jakym-  né libi nejvice na ScanBoxech? ,Asi ta napros-
koliv potfebam. Hlavnim cilem kazdého feSeni  to jedine¢na moznost kombinovani ohievné Marek Svoboda: ScanBoxy pouzivame i na
od ScanBoxu je zjednodusit vdm pracovni den  a chlazené varianty, nebo kombinace uvede- gastronomické olympiadé.Ti nejlepsi jsou
a vasim hostlm vylepsit zazitek z jidla. A to je  nych s neutralni ¢asti, kdy je mozné kombino-  &asto nejlepsi, protoZe pouzivaji nejlepsi
vat voziky nad sebou. Jednodu- pomiucky. Marek Svoboda, vedouci
Se feceno, s voziky se da kouzlit  Gastrostudia Bidfoodu to vi.
a velice si s nimi zjednodusit Zivot.  Proto i on sazi na ScanBoxy.
V hektickém prostfedi gastrono-
mie je pravé toto neocenitelnym  NA CO VLASTNE POUZIVATE
— plusem,” zddraznil Frantisek Cho- ~ VOZIKY SCANBOX?
L= -l't : vanec. Jak fekl, firma Gastro Mach ~ Predevsim na transport surovin
: ScanBoxy nejen prodéva, ale také  nebo hotovych vyrobkd na raz-
pujcuje. ,Staci jen zavolat nebo  né akce. Je tieba fict, je mnoho
o napsat a domluvime se. Je to firem, které podobna zafizeni :
'i idealni zpUsob, jak poznatvsech-  vyrabéji také, pouzivaji nerez e,

ny klady vyrobku,” dodal.

CiM JSOU TAK ZVLASTNI?

Transportni  voziky ScanBox
jsou elegantni, univerzalni
a lehké. Nékteré z nich maji
polovi¢cni  vdhu  mnohych

i tézké panely pro ochranu jid-

la. Ale ScanBoxy jsou z hliniku, tudiz

velice Ucelové a variabilni. Maji fantasticky zvlad-
nutou technologii na chlazeni i dohféti potravin.
Kdyz jsem v minulosti pouzival jiné voziky, jidlo
byvalo trochu vysusené a nevypadalo nejlépe.
U ScanBoxu se mi toto nestalo.




MUZETE PROZRADIT,

KDE TREBA JSTE SCANBOX POUZILI?
Vyuzivdme je pfi viech akcich, tedy tfeba na ca-
teringy ¢i Skoleni tymu. Nejvice se nam ale asi
vyplatily pfi pfepravé surovin na gastronomic-
kou Olympiddu. Nas tym tam prepravoval potra-
viny a vie dopadlo vyborné.

MUZETE TO TROCHU ROZVEST?

N&s Gastro Team Bidfood se loni zucastnil IKA
kucharské olympiady v kategorii vefejné stravo-
vani. Tato nejvyznamnéjsi soutézni akce v oboru
se kona jednou za ¢tyfi roky jiz od roku 1900. Do
némeckého Erfurtu se sjelo pres 2000 kuchatt
zvice nez 50 zemi svéta.V 18 prosklenych kuchy-
nich pfipravili na 7000 menu, ¢imz erfurtské vy-
stavisté proménili v nejvétsi restauraci na svété.
Tymy v kategorii vefejného stravovani mély za
ukol pripravit typické narodni menu s 10 chody
pro 150 hostl. Tymy musely vyborné zvladnout
i pfipravu vcetné kalkulace, objedndni zbozi,
vytvofeni receptt a jidelnich listkd. Bodovy zisk
Gastro Teamu Bidfood vystacil na bronz.

TO JE KRASNY VYSLEDEK.

CO SE VAM JESTE LiBi NA SCANBOXU?

Urcité fakt, ze jde navolit velikost vozikd, jedna
¢ast je chlazend, druhd ohtivana. Jsou neskutec-
né variabilni. PFi logistice se s tim pracuje velmi

dobfe. Je pravda, ze tyto voziky nejsou nejlev-
néjsi. Ale jsou velmi kvalitni, o ¢emz svéd¢i pra-
vé fakt, ze je s oblibou pouzivaji pravé ucastnici
kuchafskych olympiad. A to neni ndhoda. | my
je mdme uz dva roky. Mdm dokonce pocit, ze
jsme prvni Cesi, ktefi si je pofidili. Pouzivame
je denné, i pfi bézném grilovani pred studiem.
Vypadaji totiz opravdu profesionalné.”

KLUK V AKCI ONDRA SLANINA

JE SE SCANBOXEM JESTE AKCNEJSI

Jsou dva. Jsou v akci. A minimalné jeden z nich
pouziva ScanBox. Poznavéate Ondieje Slaninu?
Kluka, ktery se svym vafenim proslavil nejen
v televizi a nyni provozuje restauraci pod na-
zvem Chateau St. Havel.

PRI JAKYCH PRILEZITOSTECH POUZIVATE
SCANBOXY?

ScanBox je Uzasny produkt, ktery ndm v restau-
raci Chateau St. Havel velmi ulehcuje praci, ze-

PROFESIONALOVE VARI PROFESIONALNE,
PRIJDTE SE PRESVEDCIT

NA GARDEN FOOD FESTIVAL

Firma Gastro Mach, ktera se zaméfuje i na
prodej pfepravnich vozik ScanBox, nebude
ani tento rok chybét na Garden Food Festiva-
lu. Za sebou mé olomoucky festival, pred se-
bou ten ostravsky i zlinsky. Na vsech tfech se
stard o kompletni vybaveni hlavniho pdédia,
to znamena, Ze dodava Scanbox i varné blo-
ky a dale zazemi s mycim centrem Svédského
vyrobce Wexiodisk.

jména s uchovavanim a transportem velkého
poctu pokrmd. U nas na zamku jej pouzivame
pfi spolecenskych akcich vseho druhu. Jejich
vyuziti je vhodné na akce typu svatby, bankety,
rauty a catering.

JAK DLOUHO TOTO PREPRAVNI

ZARIZENI MATE AV CEM SPATRUJETE
NEJVETSIVYHODY?

Hlavni vyhodou je jeho perfektni spolehlivost, veli-
kost a mobilita. ScanBox perfektné udrzuje nastave-
nou teplotu pii zapojeni do elektrické sité a zaroven
dlouhou dobu udrzi pokrmy v perfektni kondici i pfi
odpojeni z elektfiny. Samoziejmé Ize do jisté miry
pouzit i pfi nizkoteplotnich tepelnych Upravach.
Jeho prednosti je i design, takze se kuchafi za jeho
umisténi kdekoliv na akci nemusi stydét.

DA SE V NEM PREPRAVIT JAKEKOLIV JIDLO?
Ve ScanBoxu lze prepravit témér cokoliv. Vedle
teploty se da celkem snadno udrzovat i pozado-
vana vlhkost, takze neni problém i napfiklad se
smazenym jidlem.

DELATE CATERING.

VZPOMENETE SI NA NEJAKY NETRADICNI,
NA KTEREM JSTE VYUZIL SCANBOXY?
Scanbox vyuzivam zatim kratce, ale vzdy mi byl
perfektnim pomocnikem, a nemohu si jej oprav-
du vynachvalit. Jeho poftizeni viele doporucuji
a jsem presvédcen, Ze s nim zakaznik bude spo-
kojen stejné jako ja. Jeho velkou vyhodou je vel-
ky objem, takze kromé velkého mnozstvi jidla se
do néj po akci vejde i hodné Spinavého nadobi.
A manipulaci se ScanBoxem zvladne také kazdy.

Text a foto: PR
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RADEK KASPAREK

NEJDE JEN SEDET A PODEZIRAT LIDI
ZE JSOU MICHELINSTI AGENTI

___ﬁ__
Garden Food Festival

ta. Séfkuchare Radka Kasparka, ktery jako jeden ,
z mala v Cesku ziskal se svou restauraci Field

michelinskou hvézdu, nejprestiznéjsi gastronomické

G arden Food Festival bude mit letos zainého hos-

l

ocenéni, a to dokonce dvakrat po sobé. Jak se tési na

vareni pred davy lidi?

Jste jednou z hlavnich hvézd Garden Food
Festivalu, jak se tésite na vareni pred publikem?
Pravda je, ze uz jsem nékolik Zivych kuchafskych
vystoupeni zazil. Loni jsem byl naptiklad skoro
doma, vafil jsem na Karlovském gastrofestivalu,
a musim fFict, Ze jsem si to tam docela uzil. Va-
feni pred lidmi mé bavi. Je to oproti béznému
provozu v restauraci Uzasnd zmeéna. Takze ano,
t&3im se moc. O to vice, Ze to bude i v Ostravé.

Budete tedy na p6diu v Olomouci, ve Zliné

a v Ostravé. Jste rodak z Ostravy, bude to
tedy jakysi navrat domu?

Presné tak. Doufam, ze se to trochu rozkiikne,
a Ze se na mé prijdou podivat lidé, které zndm
a které mam moc rad. V Ostravé jsem takto pred
lidmi nikdy nevystupoval, takze doufam, ze nav-
Stévnici pfijdou a budou se bavit.

Kdy jste se vlastné rozhodl,

ze byste chtél byt kuchai?

Kolem vareni jsem se motal uz jako maly kluk.
Co jen si dokdzu vzpomenout, vidim se nékde
v kuchyni, jak néco micham. Mlj dédecek byl
vyhlaseny feznik, za kterym se sjizdéli lidé z Si-
rokého kraje. Je mozné, Ze mdm geny po ném,
i kdyz nosim misto feznické zastéry tu kuchar-

1

r
1*

skou. Kdyz jsem se pak rozhodoval, na jakou
skolu pujdu, tak vlastné ani nebylo moc co fesit.

Do skoly jste chodil v Ostravé,

ale pak jste ji dal vale a Sel hned do Prahy?
Po vojné jsem mifil na stdz do zahranici. Ale
nakonec to nevyslo. Rekl jsem si, ze kdyz ne
do svéta, vyrazim aspon do Prahy. Skoncil jsem
v pétihvézdickovém hotelu a pracoval tam. Pak
po nékolika letech prisla zajimava nabidka z te-
levize, abych mél svou vlastni show. Byla to vy-
zva, kterd nesla odmitnout. A tak jsem mél pét
let svdj porad.

A pak jste si splnil svaj sen a pofidil si vliast-

ni restauraci Field. A hned po roce
pfisel ten Sok.

Ziskal jste michelinskou hvézdu...

Jak spravné frikate, byl to Sok pro mne
i ostatni. Po vlastni restauraci jsem vzdy
touzil. Chtél jsem nabizet kvalitni degus-
tacni menu. Podnikani jsem rozjel s tymem
skvélych lidi. Mél jsem obavy, ze po roce
skonc¢im a vsechny zklamu. Ale ze bych
mél dostat hvézdu, mé nenapadlo ani ve
snu. Neni to totiz obvyklé, aby ji dostala
restaurace se zhruba ro¢nim provozem.

Jak na tu hvézdu reagovali kolegové

z branze, pfece jen, nova restaurace,

$éfkuchaf z Ostravy...

Uz to tady zaznélo. Byl to Sok. Mno-
zi mi gratulovali, ale zaznamenal jsem
i ustépacné poznamky. Nova restaurace,
ostravsky pavod. Uspéch se u nas v Cesku
prosté neodpousti. Ale vite co? Bylo mi to
jedno. Mél jsem Silenou radost a cely muj
tym vcetné mych blizkych taky.

V jednom rozhovoru jste ekl - nej-

vétsi sen kazdého kuchare je ziskat

michelinskou hvézdu a nejvétsi

noéni mura je o ni pfijit.

Jak to vnimate nyni?

A jak jste oslavil jeji obhajobu?

Jako velkou pravdu. Je to uz vice nez
rok, co jsme ocenéni dostali poprvé.
Kdyz jsme letos v bfeznu cekali, jak to

dopadne, tak jsem si obcas prohlizel fotky jidel,
které jsme béhem roku uvafili. Musim zcela objek-
tivné Fict, Ze jsme zase udélali kus prace a posu-
nuli jsme se dopredu. Rikal jsem si proto, ze kdyz
nam dali hvézdu tenkrat, je velkd 3ance, Ze si ji
udrzime i nyni. A nakonec to dopadlo dobfe.
Hvézdu jsme ziskali zase. A jak jsme ji oslavili?
Spi$ poklidng, nebylo to tak bujaré jako pred
rokem. Za ohodnoceni jsme vdécni, urcité ubyla
nervozita, ale jedeme dal.

Jak to vlastné chodi? Poznate michelinské
komisare? Vyhlizite je? Mivate tieba plany
poplach, kdy se vam zda, ze je to on,

ale pak se ukaze, Ze slo o bézného hosta?

Je jasné, ze kdyz néco opravdu chcete, jdete si za
tim. Je pravda, Ze ty tendence mame. Obcas né-
kdo prijde, néjaky cizinec, vice se vyptava, zajima
ho degustac¢ni menu v kombinaci s vinem. A v tu
chvili vdam to probleskne hlavou. Je to on? Neni?
Doslechli jsme se, ze komisafi uz nechodi sami,
ale obvykle v paru. A samoziejmé nepfijdou jen
jednou za rok, ale hlidaji si kvalitu celoro¢né. Pravé
proto nesmime polevit ani na jediny den. Samo-
zfejmé, nejde jen sedét a podezirat lidi, Ze jsou
michelinsti agenti. To by se z toho ¢lovék zblaznil.
Nastésti na to mame jedinecny a zaruceny recept.
A to, chovat se ke kazdému tak, jako by pravé on
byl onen komisaf. Je to ta jedina spravna cesta.

Hvézdu jste tedy obhajil. Co bude dal?

Po obhajobé michelinské hvézdy jsem si tekl,
ze nemusim hned vsechny svoje plany prozra-
zovat. Mozn4d, ¢asem, zatim je to opravdu ve
hvézdach. Treba bych si rdd otevrel jesté jeden
podnik. Kdo vi? Kazdopddné by to mélo byt
v Praze, nejlépe nékde v centru.

Pro¢ jen v Praze? Opravdu se dobra
gastronomie déje jen tam?

To rozhodné ne, tfeba v Brné a Olomouci se uz
najdou restaurace, které jsou skutecné na vyso-
ké urovni. Stéle ale citim, Ze Praha ma nejvétsi
potencial. Neni to jen tim, ze lidé zde maji vyssi
Zivotni Uroven, ale maji i jiny pohled na gastro-
nomii. Vnimaji ji jako zazitek, pfijdou, radi si vy-
chutnaji tfichodové menu, vyberou si k nému
vino. Tési je nové zazitky. To bohuzel jesté neni



viude obvyklé. Mam pocit, ze stile velmi mno-
ho lidi u nas preferuje spise pIné talite. Svickova
s osmi, nacpat si bricho, to je to pravé. Nechci,
aby to vyznélo vychloubacné nebo Ze se nad né-
koho povysuju, protoZe tak to rozhodné neni. Ale
v Praze je zatim stale nejvice lidi, ktefi oceni kvalitu
a jsou za ni ochotni i zaplatit. Pevné véfim, ze se
toto brzy rozsiti i do jinych mést.

Jak se divate na rozvoj gastronomie na
Ostravsku? Nepiemyslel jste spiSe si otevrit
restauraci treba v centru Ostravy?

Kdyz to prezenu, tak az budu mit pét fungujicich
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restauraci v Praze, oteviu si jednu
i v Ostravé. Zatim ale o tomto ne-
uvazuju. Neni to tim, Ze bych Os-
travu nemél rad. Ale obavam se,
Ze jesté nenastal ten pravy cas.

Umite si pfedstavit,

ze nékdy ziska néjaka
ostravska restaurace
michelinskou hvézdu?
Vzhledem k tomu, Ze jsou
hodnoceny restaurace pouze
v hlavnich méstech stredni

a vychodni Evropy, to zatim
neni mozné.

Pokud byste mél spole¢né
varit, tfeba na podiu
Garden Food Festivalu,

s néjakym vasim kuchaiskym idolem,
kdo by to byl?
Asi se neda Fict, ze bych tady v Cechach mél
néjakého idola. Mnoha $éfkuchafid si moc va-
zim, ale ze bych chtél pfimo nékomu koukat
pod ruce, tak to asi ne. Takze pokud bych si
mohl vybrat, bral bych nékoho ze Skandinavie.
Moc se mi libi seversky styl vafeni, tfeba by to
mohl byt néjaky michelinsky $éfkuchaf z Nor-
ska ¢i Dénska.

Jak se vlastné da charakterizovat

vase kuchyné?

Vychéazim ze starych ceskych receptll. Podstata
mé kuchyné ale tkvi v tom, Ze se staré ceské re-
cepty snazim davat do moderni Upravy.

Radek je fanouskem moderni kuchyné s da-
razem na pfimocarou a nepfikraslovanou
prezentaci surovin. Bez zbyteénych okolku
serviruje silné chuté, a jeho pojeti pokrmu
jsou casto velmi neocekavana. Vystudoval
Stiedni Skolu spole¢ného stravovani v Ost-
ravé. Absolvoval staz v Hotelu Swissotel the
Bhosphorus. Nékolik let pracoval v hotelu
Savoy a hotelu Aria jako zastupce $éfkuchaie
restaurace Coda. Puisobil také jako lektor kur-
zi skoly vafeni. Na televiznich obrazovkach
dlouho pusobil v ispésnych poradech Kaspar-
ku va¥! a Co bude dnes k vecefi. Od roku 2014
je spolumajitelem Field Restaurantu.

Text a foto: GFF

GURMANSKY
GASTRO KALENDAR

17. - 24. kvétna
BURGERS
ATRHANA MASA

Poctivé jidlo z kvalitnich surovin — $tavnaté bur-
gery v kiehké housce, hovézi, jehnédi ¢&i burger

=

z norského lososa, trhany veprovy sandwich, cerven
mini burger sliders’, pikantni kufeci,cajun” je jen
zlomek toho, co Ize pfipravit stylem burger. - TAPAS

Tapas — malé barevné pokrmy pIné chutia prekva-
pivych kombinaci. Pfijméte pozvéani k ochutnavce
$panélské tortilly s chorizem, syru manchego,
patatas bravas a krevet ochucenych c¢esnekem,
grilované cibulky calcot se salsou romesco a kata-
lanskym chlebem.

LY

inzerce

X

T. Hotel

cerven - ¢ervenec
JAHODY
& GRILL

stfedi letni terasy hotelu Toméasov...

T

Tomasov

Cas dozravajicich jahod je jakymsi nepsanym pra-
vidlem pro zacinajici svézi letni pohodu, kterou si
nikdo z nas nedokaze predstavit bez Stavnatého,
dortiZzova propeceného steaku v krdsném pro-

O konkrétni podobé aktudlné konané gastro akce budete predem informovani
formou upoutévky, kterou naleznete na www.hotel-tomasov.cz
Rezervace: +420 577 005 929, rezervace@tomasov.cz

Pridejte si nas facebook profil ,Hotel Tomasov”
a budte informovani mezi prvnimi o prave
probihajicich akcich.
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GARDEN FOOD FESTIVAL

BUDE PLNY ZAJIMAVYCH OSOBNOSTI

na ziva vystoupeni mnoha osobnosti. Je mezi nimi Markéta Hrubesova, cukrarka Iveta

P okud se rozhodnete navstivit Garden Food Festival Ostrava nebo Zlin, mizete se tésit

FabeSova, cestovatelka Kamu nebo tieba Chilliman Tomas Novy. Hlavni tvéfi je oviem

opét Zdenék Pohlreich.

Hlavni tvafi Garden Food Festivalu je tento rok
opét $éfkuchaf, majitel restauraci, podnikatel,
moderator televiznich show a autor nékolika ku-
charskych knih Zdenék Pohlreich. Na festivalu
predstavi lidem nejen gastronomické speciality
a delikatesy, ale také neobvyklé nebo méné do-
stupné suroviny, které lidé bézné ochutnat ne-
mohou. A co na sebe kuchaisky mag prozradil?
»,Mné moc nejde cukrafina, takze tomu se pfilis
nevénuju. Jinak se nevyhybam ni¢emu, zvlad-
nout se da vSechno, jen zalezi na tom, jak to do-
padne, ze?” zeptal se s Usmévem. Kdyby si mohl
vybrat, na pédiu pred lidmi by nejradéji vafil
s Joélem Robuchonem nebo Gordonem Ramsay.
,Ti toho uméji opravdu dost. Gordon by byla asi
podstatné vétsi show,” fekl Pohlreich.

Prijemnou hvézdou festivalu je i Iveta FabeSova.
Zivot ji radikaIné zménila Ucast v reality show Na
noze. Finalistka sledované soutéze, v niz amatéfi
i profesiondlové pod dohledem Zderika Pohl-
reicha predvadéli své znalosti a dovednosti, si
v Praze oteviela v roce 2013 vlastni cukrarnu

a o rok pozdéji druhou. Recepty na sladkosti uz
vydala ve ¢tyrech knihach. Na Garden Food Festi-
val pfijede zndma cukrarka poprvé. A co ze si pro
navstévniky pfipravi?

JUpeceme si francouzské macarons a eclairs.
Macarons, kiehké pusinky spojené lahodnou
ganache, tedy krémem. Ja pfipravim malinové
a z mlé¢né cokolady s passion fruitem. Eclairs
jsou banénky z odpalovaného tésta naplnéné ka-
vovym krémem,” slibila.

Nadech exotiky pfiveze na Garden Food Festival
$éfkucharka a blogerka Kamila ,Kamu” Run-
dusova, kterd procestovala jihovychodni Asii,
jizni Ameriku i Novy Zéland. Pfed neddvnem
byla na Sri Lance a momentélné je na Bali. Pise
knihy, vede kurzy, jeji FB profil sleduje bezmdla
sedmatficet tisic lidi. ,Povazujeme témér za za-
zrak, Ze nasla ve svém nabitém diafi mezery a jeji
kuchatskou show budeme moci vidét na viech
tfech Garden Food Festivalech,” ekl pred olo-
mouckym festivalem poradatel Pavel Vyslouzil.
Kamu rozhodné s zadnou klasikou nebude ztra-
cet cas. ,Bavi mé vyrazné chuté, cerstvé bylinky
a vonavé kofeni. Takze rdda vzdycky pfipravim
to, co se rozvozni po celé kuchyni. Zaméruji se na
dostupnéjsi druhy masa, ale i jiné suroviny, které
rada dopInim o néco exotického. Takze idedlné
bucek, spousta chilli, citronové travy a koriandru.
Humra nebo kaviar s omackou beurre blanc ode
mé urcité necekejte,” zdlraznila.

Pekelné ostrou show predvede na Garden Food
Festivalu Chilliman Tomas Novy. Nejen, Ze chilli
a dalsi delikatesy prodava ve svém obchodé Po-
hutnej si!, ale jako Chilliman jezdi po celé republi-

T
Garden Food Festival

ce.Jeho doslova,ostré soutéze pro drsndky a drs-
facky” se budete moci zucastnit i vy na Garden
Food Festivalech. ,Mou doménou je predevsim
chilli. Stejné jako loni se budu snazit navstévni-
kaim ukazat, Ze chilli neni jenom o enormni pali-
vosti, coz je, bohuzel, mezi lidmi velmi rozsifeny
mytus. Chilli je hlavné o skvélé chuti a ta palivost
je jeji zajimava nuance. Svym zakaznikim vzdy
fikam, Ze kdyz citi jenom palivost, je to bud' vy-
bérem Spatného chilli, coz je problém hlavné ces-
kych hypermarketd, anebo si latku nastavili moc
vysoko. Neni totiz dobré zacinat na omacce s chi-
Ili nazvané Satanova pomsta, ale je tfeba sdhnout
po mensi sile a pomalinku své chutové poharky
cvicit. Az si po ¢ase zvyknou, najdou Uzasné ta-
jemstvi chuti i v tom palivéjsim chilli,” ifi chilli
osvétu Tomas.

OS:I'RAVA 10.-11. ¢ervna
ZLIN 2.-3. zari

www.gardenfoodfestival.cz

Text a foto: GFF



V PRACI

SE BUDETE CITIT DOBRE

kolik schodii do suterénu hotelu Ondras v centru Zlina a ocitnete se zcela mimo ruch

D obré jidlo, piti a zabava. To je pfesné to, co najdete v restauraci V Praci. Stadi sejit né-
mésta. Dievény interiér podniku navozuje atmosféru anglického pubu.

PUB & RESTAURACE

Do ,Prace” si mlzete zajit uz v poledne na menic-
ko. Podavaiji je zde od 11 do 14 hodin. Na karté
je vybér z péti jidel, ktery se viak s pfibyvajici
hodinou tendi... Po cely den vdm zde nacepuiji vy-
chlazené Starobrno, Krusovice, zkratka podle vasi
chuti. Z jidelniho listku si vybere snad kazdy a jidla
jsou za rozumnou cenu.

www.StamgastaGurman.cz
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ORIGIMAL CZECH PUB
/

A kdyz dostanete u piva hlad, tak vdm kuchaf
pfipravi klasiky jako jsou topinky, tatardk,
utopenci, kiidla nebo pofadny burger.

ROZVOZ JIDEL, AKCE A RAUTY
KdyZ se vam zrovna nechce nebo nem0ze-
te prijit do restaurace, tak je mozné jidlo

objednat domu i do firmy formou rozvo-
zu, pokud se nachézite nékde v blizkém okoli.
A jestli pripravujete néjakou akci ¢i oslavu, pak
veskerou starost mGzete nechat také na mistnich
kuchafich, ktefi vam pfipravi raut, hostinu a zajis-
ti kompletni cateringové sluzby.

HRY | SPORTOVNI PRENOSY

V Praci si uZijete se svymi prateli také zébavu...
Kule¢nik, fotbélek, jukebox, to vsechno muze-
te hrét, pokud vés neuspokoji sledovéni televizi

Prijdte zazit pfenosy z hokejo-

vého mistrovstvi svéta do,Prace”.

: Velkoplosné obrazovky a dobie

: natocené pivo jsou spolu s prateli tou
. pravou atmosférou!

ORIGINAL CZECH PUB V PRACI,
restaurace & bar

(a4
s velkoplo$nou obrazovkou, kterych je v restaura- Kvitkova 4323 (pod hotelem Ondras), Zlin o
ci hned nékolik. Rezervace na tel. +420 725 605 725 ;g
. . . Rozvoz jidel na tel. +420 724 827 258
Zkratka v této,,Praci” J . <
se budete citit dobre. WANATE DL T 2
KDYZ JSOU HOSTE SPOKOJENI
S U C O Restaurant & Cafe
pokojenost hostt je tim, o co jde vétsiné majitelti restauraci. Kdyz host pochvali jidlo ku-
chafre a jesté doporudi i podnik, neni snad uz vyssiho uznani. A takto se to dafi i v restauraci
Brazileiro ve Zliné. Pro¢ sem lidé chodi a co by vam doporucili? Na to jsme se jich zeptali...
Ing. Dana Javofikova
Jsou mista, ktera mame v oblibé a radi se tam
vracime. Jsou mista, kde skvéle vafi a my je
ocenujeme. A jsou mista, kde to vSechno pred-
¢i, protoze vas k tomu viemu pohladi na dusi.
A takové je pro mé Brazileiro. Proto vejdéte,
vezm’éte talif, zavFetevoéi‘, a nalozZte si cokoliv...  pyzgan Le¢bych
odchazet budete nad3eni! Brazileiro méam rad, protoze tam vafi kvalitng,
chutnég, je tam moc mild obsluha a velky vybér
jidel. Potkdvam tam fajn lidi a pfi mé pracovni vy-
tizenosti ocenuji rychlost servisu. Naberu — snim
a do 10 minut odchdzim nebo si vezmu jidlo
s sebou. MUj tip? Doporucuji ochutnat pfirodni
kureci fizek a bramborovy saldt.V tom salatu jsou
jablka a to je prosté mfnamka.
Jaroslav Mejta st e s e st s s e
Musim fict, Ze za rok a pUl, co do Brazileira cho- PruI:I'te l’rin:)’r:a Ia;\odno.tll(k‘a’v,u,
dim, jsem jesté nenasel nic, co by mné nechut- L4 (;’o,‘fys o’dac nve gvyT ,aj'c'
nalo! Upfednostniuji poctivé pfipravené jidlo fen v:;:. ol dane v rahn:lru «
z Cerstvych surovin, a to zde viechno maji. Aten  BEEEES  BEE 55 v oqh BB PRy jsouod7.00do10.00 hod. ~ ~  : a
skvély karamelovy pudink bych do sebe mohl 13- BRAZILEIRO RESTAURANT & CAFE i)
dovat lopatou! M{j tip v Brazileiro? Veprova nebo Kvitkovs i "E
skopova peceng, sladké brambory nebo tfeba \'?tl o as2 2 Y]
fantasticka ryze. s 7B 201 &
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KVALITNIi MASO NA GRIL
JAK SIVYBRAT REZNIKA

patiilo kdysi v méstanské spoleénosti k zakladnim zvyklostem.
Kvalitni maso od lokalnich farmafii, ale vystiidal pozdéji socia-
listicky nedostatek a nasledné supermarketova touha po co nejlevnéj-

M it,,svého” feznika, stejné jako pekare, krej¢iho nebo kadefnika,

Sich produktech, mnohdy na tkor kvality.

Pritom dobry feznik je pfimo spasou pro pfi-
pravu jakéhokoliv pokrmu z masa. Umi totiz
skvéle poradit, doporuci, co se hodi na gulas,
fizek nebo pro kiehky a Stavnaty steak. A co vic,
zacne se zasvécené vyptavat na co maso potre-
bujete, za¢ne jmenovat moznosti a ukazovat
konkrétni kousky ve vitriné, vychvalovat jejich
pfednosti a klast vam dodate¢né kuchaiské
otazky. Zatimco ten Spatny se zeptd, co presné
si pfedstavujete a nezajima se, zda jste vybrali
vhodny kousek, na to, co potiebujete. Hleda-
ni spravného feznika, ktery doporuci kvalitni
maso, mize byt béh na dlouhou trat, ale je to
investice, ktera se urcité vyplati. Chcete si uset-
fit ¢as a védét, kam se pro kvalitni maso vydat?
Pak je tento ¢lanek urcen praveé vam.

JAK VYBRAT DOBREHO REZNIKA

Kdyz si date za cil najit dobrého mistniho fez-
nika, v prvé fadé se s nim pokuste navazat
osobni vztah. Pokud jste stéli zakaznici a s fez-

nikem si popovida-
te o tom, co chcete
z jeho masa uvafit,
nebo mu vysvétlite,
Ze mate jen urcité
mnozstvi penéz
a musite nakrmit vic
lidi, uvidite ze vam
pomuze nakou-
pit Sikovné, varit
s rozumem a plytvat méné. Supermarkety jsou
velmi pohodIné, leckdy nabizi i kvalitni maso,
ale tézko se mohou srovnavat s pofadnym lo-
kalnim reznikem. Vyberte si radéji svého mistra
a nevahejte se s nim seznamit. Shrnuli jsme né-
kolik rad, které vam ve vybéru pomohou.

+ Pycha teznika je zakladni predpoklad, podle
kterého poznéte toho dobrého. Své maso se ne-
boji ukazkové vystavit, maso vypada svéze, voni
anevalise v krvavé louzi. Obchod je isty, uklizeny

a za chladicim
pultem na vés ¢eké ochotny personal.

- Znalost produktd ukazuje profesionalitu. Rez-
nici by méli presné védét, odkud jejich maso
pochazi, znat masna plemena a zpusob, jakym
byla zvitata chovéna. Nebojte se zeptat a svého
feznika si vyzkousejte. Pokud nezklame, pfipis-
te si bod.

« Lokalni farmy hraji prim. Maso u vaseho fez-

inzerce

KAZDY DEN VAM NABIZIME KVALITNI

Te n "o A CERSTVE POTRAVINY!

podporujeme malé j ve|g regionaini dodavatele:

Grilovaci sezdna je tu!

Pro neopakovatelné okamziky stra-
vené s rodinou a prateli pfi grilovani
Vém nabizime Siroky sortiment
kvalitniho ¢erstvého masa.
Hovézi a vepiové maso od firmy Zde-
nék Ritter, kureci a kriti maso

z certifikovanych ¢eskych chova. Tony
grilovanych mas podtrhne vhodné
vybrané koreni, jehoz nabidka je
u nas také rozsahla.

Kazdy den pro Vas mame otevieno darkové centrum,
kde jsme schopni pripravit balicek na pockani nebo
dopiedu na objednavku - dle Vami pozadovaného
sortimentu. Nyni si také mazete nechat vyrobit kloba-
sovou kytici nebo syrovou panenku. Jako novinku zde
najdete cokoladové cukrovinky (figurky).

Objednavejte na tel. 577 110 517.
e

Ty

Jste milovniky syrt? Nyni si mizete
vybrat z vice jak 20 druhi
specialnich syrii z Holandska,
_ Spanélska, Francie, Italie,
Recka atd. Tyto speciality najdete

v syrovém centru.

Vitanou piilohou k masu jsou chutné zeleninové salaty. Denné dovazi-
me svézi plody v té nejvyssi kvalité. Samoziejmou soucasti naseho sortimentu
jsou také €erstvé bylinky.

ol .
¥ 5

LR ek ey

Ke grilovani patfi také sklenka
dobrého vina, s jehoz vybérem
Vam radi pomUzeme. V nasi vinotéce
si mGzete zakoupit stacena vina

z vice jak 8 druhu. Mate radéji pivo?
U nas si urcité vyberete z bohaté
nabidky piv, véetné sudového
(vice jak 10 druht).

V nasem supermarketu si také
mUzete objednat skvélé

a chutné chlebicky, slané
dorty a oblozené misy
na oslavy.

Objednat si mizete na tel. 577 110 511

www.terno.cz

po nasbirani'urcitého mnozstvilbodl je miizete vyménitza jeden z darku.

ﬂ Za kazdy nakup sbirate body na\Vasizikaznickou kartu,



nika by mélo vétSinou pochdzet z vasi zemé
a ideélné z néjaké blizké farmy. Vzdycky je lep-
i kupovat maso z domacich chovd, a je-li to
mozné, kupujte maso zvitat krmenych travou,
které je zdravéjsi, a tak i vam poskytne zdra-
véjsi vyzivu.

« Zeptejte se na klobdsy. Zvlastni poznéva-
ci znameni, fikate si? Neni, dobfi feznici jsou
hrdi na ty, které si délaji sami, a velice se té&si si
s vami popovidat o tom, co do nich dévaji a
kdy je vyrobili. To by mélo probéhnout béhem
poslednich 24 hodin nebo dokonce v ten samy
den, mélo by v nich byt hodné masa a mély

by byt v pravych stfivkach. Opét je v poradku,
kdyz se na to zeptate.

+ Rad védm namele vybrané kvalitni maso, takze
budete védeét, z ¢eho je, a muzete si objednat
mnozstvi, jaké potrebujete.

Dobrého teznika, ktery nabizi kvalitni maso,
poznate také podle toho, ze se k nému jeho za-
kaznici opakované vraci. Ke $patnému se otoci
zady, dokonce i ti, ktefi ho maji v ulici. Radéji
si kousek pro kvalitni maso popojdou. Patrejte
a zkousejte, za kvalitnim masem nemusite jez-
dit pfes celou republiku, tfeba je ten spravny
feznik za rohem a ani o tom nevite.

Text: milujusteak.cz

TRADICNI

RECEPTURA

www.StamgastaGurman.cz

PROC JIST
BIO MASQO?

kologické hospoda¥stvi nabizi rozhodné
E mnohem vic pozitiv nez klasicky velko-

chov, a to predevsim proto, Ze se fidi pFis-
nymi pravidly.

Prvnim z nich je prostor, ve kterém zvifata ziji
a kde maji moznost pohybu, coz se poté proje-
vi na objemu svalové hmoty a samoziejmé tak
zvysi kvalitu masa. Zvifata nejsou stresovana,
nemusi stdt na misté a mohou se volné past.
Vyzaduji proto vétsi ¢ast pady, ale diky tomu
nejsou tolik ndchylnd k pfipadnym nemocem.

Hospodaiska zvitata ve velkochovech jsou kvili
nemocem ¢asto krmena léky, dale prasky proti
parazitdm, rGstovymi hormony a dal3imi léci-
vy. V3e zminéné se odrdzi v kvalité masa, které
konzumujeme. Vzhledem k péci, které se dosta-
va zvifatlim v ekologickém hospodafstvi nejen
ze strany hospodafdy, ale i ze strany veterinaiq,
byvaji zvitata mnohem zdravéjsi. Casta ,vodna-
tost” masa, kterou znéte ze supermarketd, byva
zpUsobena predevsim stresovym hormonem.

Pokud je zvife chovdno v nepfimérenych pod-
minkdch, mnohem vic se stresuje, proto ne-
podcenujte ptvod vaseho budouciho steaku.
Maso, které pochézi z ekofarmy, je mnohem
pevnéjsi, stavnatéjsi a ma vyraznéjsi chut. To uz
za ten kvalitni steak stoji, ne?




32 |

Zdroj: milujusteak.cz, foto: Karneval chuti Ostrava

www.StamgastaGurman.cz

NEJCASTEJSI CHYBY
PRI PRIPRAVE STEAKU

P

fiprava steakt vypada jako jednoducha zalezitost, zdani oviem klame. Prvotnim predpokla-
dem sice je spravné a dlouze ulezelé maso, neméné dulezité je vsak i dodrzovani spravného
postupu, neporusovani zakladnich pravidel a v neposledni fadé vytrvaly trénink. Pokud tou-

Zite po bezkonkurenénim steaku, vyvarujte se pfi pripravé zbytecnych chyb.

Chyba ¢. 1: Koupim néjaké maso, jedno jaké.
Lahodny steak mUzete pfipravit prakticky z jakého-
koliv masa, at uZ je to drlbezi, veprové, jehnédi, lo-
sos nebo tundk. Vyhradné z hovéziho se pripravuje
ale steak v pravém slova smyslu, jehoz nézev vznikl
zkracenim anglického beef (hovézi) steak. O ném
bude pravé re¢. Hovézi se pochopitelné nesklada
pouze z jednoho druhu masa, a proto je dulezita
spravna volba. Jednotlivé casti se lisi vzhledem,
strukturou a typem upravy, a ne vSechny se hodi
pro grilovani na panvi ¢i grilu. Pokud vsadite na
svickovou, vysoky nebo nizky rosténec, pupek nebo
maly ofech, méte ¢astecné vyhrano.

Chyba ¢. 2: Z lednice rychle na panev!

| kdyz si koupime kvalitni maso, mizeme ho $pat-
nou pfipravou zkazit. Prvnim krokem ke znehod-
noceni je, ze maso z lednice ddme rovnou na ro-
zehtatou grilovaci panev nebo gril. Idealni doba
zahtati masa na pokojovou teplotu je jedna ho-
dina. Zalezi ale na velikosti platku masa, napfiklad ty
tenké typu filet mignon staci nechat odlezet pouze
30 minut. V mezi¢ase opatrné odstrarte ostrym no-
Zem tuhé blany. Dejte si ale pozor, abyste neporusili
svalovinu, z niz by pfi tepelné Upravé vytekla stava.
Tuk neodstranujte, dodava masu chut a brani jeho
vysuseni. Pokud se budete drzet nasi rady, steaky
budou stavnaté, s péknou barvou uvniti i na povr-
chu a zachovaji si lahodnou chut.

Chyba ¢. 3: Spousta kofeni

doda masu tu spravnou chut.

Kdyby vas slyseli $éfkuchafi ze Spickovych restauraci,
lekli by se a utekli. Na veskeré kofenici smési radéji
zapomenite, masu akorat ublizi. Steaky se tési velké
oblibé pravé pro svou fantastickou chut masa, a tak
zpravidla postaci pouze siil a pepf, pfipadné cer-
stvé bylinky. Doporucujeme pouzivat kvalitni stl
a cerstvé udrceny pept v hmozdifi. Pokud je vam tak-
to dochucené maso malo a mate radi vice chuti, do-
plnit jej mGzZete samostatné pripravenou omackou
nebo studenym dipem.

Chyba ¢. 4: At se mi to hlavné nepfipali!
Nebojte se gril nebo panev poradné rozpalit.
Aby zUstalo maso Stavnaté, je potfeba ho nejdfive
zprudka opéct z obou stran. Tim se ndm maso za-
tahne a vytvori zaroven péknou krustu. K otaceni
doporucujeme pouzit specialni klesté, s jejichz
pomoci muzete pohodiné opéct i boky masa.
Otoceny steak nevracejte na stejné misto, ma totiz
nizsi teplotu nez zbytek panve. Optimalni teplo-
ta na pfipravu steaku je mezi 200-230 °C. Pou-
Zijte panev se silnym dnem nebo gril s litinovym
roStem, jediné ty udrzi spravnou teplotu po celu
dobu pfipravy!

Chyba ¢. 5: Mame hotovo, mizeme krajet

a pustit se rovnou do toho!

Dosli jste uz tak daleko, tak by byla $koda pokazit
lahodny steak findlnim krajenim. Nechte ho chvi-
li odpocinout, aby vam nevytekla veskera stava
a tim neunikla nejlepsi chut. Pokud mate obavy,
ze vam steak vystydne, mUzete ho pfrikryt aloba-
lem a nechat odpocivat az 10 minut. Vyplati se
to, uvidite sami.

CO SE STEAKY

NIKDY NEDELEJTE!

» nenaklepavejte

» do masa nepichejte nozem ani vidlickou
« kvalitni maso nenakladejte do oleje

« nesolte v pribéhu peceni

Pokud se vam steak nepodafi
a mate ho tvrdy jako kus dfeva, ne-
véste hlavu. Profesionalni kuchafi
se pfipravé steakl uci i nékolik mésich. Im-
provizujte a tuhé maso zachrarite dusenim
v omécce, dokud se nebude pékné rozpadat.

7 TIPU
JAK VYBRAT
TEN SPRAVNY GRIL

Aspekti, na které musite davat pozor
pfi vybéru grilu je cela fada. Dokonce
by se dalofici, ze nékolik fad. Zalezina
tom, z jakého thlu pohledu se na vy-
bér divate. Nejlepsi tedy je vybrat si
z kazdého pohledu to nejdulezitéjsi
a zkombinovat to vsechno dohro-
mady. Vysledny seznam pozadavk
by tedy mohl vypadat asi takto:

« Uvédomim si, za jakym ucelem gril pofizuji -
zapfemyslejte, proc¢ jej porizujete a jak casto ho
hodlate pouzivat. Urcité bude volit jiny gril ten,
kdo chce jednou, dvakrat ro¢né udélat grilovacku
na oslavu narozenin a ten, kdo chce grilovat tieba
kazdy vikend.

« Bezpecnost - pokud méte déti nebo psa, bude
pro vés pravé bezpeci téchto drobeckd klicova. Je
urcité dobré vyzkouset stabilitu (zalezi také, na
jaky povrch jej budete stavét), ale také se infor-
movat, jestli se vnéjsi obal grilu zahfiva atp.

- Jak zdatny jsem kuchtik? - velmi podstatné
také je, jak moc jste ndro¢ni na funkce a vyba-
veni grilu. Pokud negrilujete pfilis ¢asto a moc
to neumite, bude vam stacit tfeba levnéjsi nebo
minimélné jednodussi gril nez nékomu, kdo je
témér profesional.

« Vybaveni - bylo by dobré si také ujasnit, zda
Ipime na néjakych odkladacich plochach, jestli
pozadujeme néjaké specidlni vymozenosti atd.

« Pro kolik lidi budete primérné grilovat - po-
kud mate velkou rodinu nebo pocitate s pocetny-
mi navstévami pratel, je urcité vyhodné prizplso-
bit tomu vybér grilu. Existuji rizné velikosti ploch,
rizné vykonnosti, proto je potieba si to pora-
dné promyslet.

« Cena - méli byste si uvédomit, zda radéji inves-
tujete za pofizeni a usetfite nasledné na provozu,
nebo se vam drahy gril nevyplati a i za cenu draz-
siho provozu si poridite levnéjsi. To se hodné odvi-
ji od toho, jak ¢asto plénujete grilovat.

« Vizualni stranka - tohle neni pfilis rozhodujici
faktor, ale také ma svou roli. Pfece jen je to néco,
co vam bude stat na zahradé, tak by to nemélo byt
néco, na co se nebudete chtit ani podivat.

Zdroj: milujusteak.cz
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POHAREK NECTARIUM
SYMBOL LAZENSKE SEZONY V LUHACOVICICH

www.StamgastaGurman.cz

brckem se stal v loriském roce symbolem lazenské sezony b

P oharek Nectarium - jednoduchy, bily, s netypicky vsazenym

v Luhacovicich. Adéle Choré, autorce a vitézce designérské
soutéze, kterou vyhlasila akciova spolecnost Lazné Luhacovice,
se v ném nejlépe podafilo propojit tradice s modernimi trendy.

Zékladem lazenské 1é¢by v Luhacovicich je pit-
na kura zdejsich prirodnich lécivych pramend,
z nichz nejznaméjsi je Vincentka. MinerdIni vody
se piji nala¢no nejlépe rano pred snidani a odpole-
dne pred vecefi. Piti z Idzeriského pohérku neni jen
zaleZitosti mody, ale umoznuje kontrolovat vypité
mnozstvi a zaroven uzivat vodu v malych davkach,
coz je pro jeji vstiebavani velice dllezité.

Poharek Nectarium sty-
lizovala jeho autorka do
podoby lu¢niho kvitku.
Nectarium je mistem,
kudy se na povrch rost-
lin dostava nektar, v pfi-
padé poharku neméné
vzacna minerdini voda.
Poharek ma jednodu-
chy tvar, a pfesto je hra-
vy a originalni. Do jeho
stfedu je vsazeno brcko,
které napodobuje pes-

tik kvétu. Tvar
nadobky je Cisty
a piijemné se
drzi. Je vyroben
z vysoce kvalit-

—

niho porcelédnu.

Vyrobcem Nectaria je rodinnd manufaktura
Queens Crown z méstetka Chodov u Karlovych

Var(. Viyjimec¢né postaveni na trhu si udrzuje vy-
robou historickych replik, tradi¢nim rukodélnym
zpracovanim a pouzivanim surovin vyhradné ces-
kého plvodu. Jejich nejdrazsi ru¢né dekorované
vyrobky vlastni i jordanské princezna nebo prezi-
dent Kazachstanu.

Zakladni provedeni poharku Nectarium v cisté
bilé barvé s oznacenim Pure Line se v letodnim
roce rozsifilo o dvojici pohérkl z exkluzivni fady
Decor Line.

Poridte si kvalitni poharek (pitko)
a vydejte se ochutnavat pfirodni :
1é¢ivé prameny v Luhacovicich! :

ZA POCTIVY VYSLAP, POCTIVY BURGER!

Luhacovic na kopci nad Méstskou plovarnou. Bowling U Solného pramene v arealu

Vyhla’éené hamburgery riznych chuti pfipravuji nedaleko lazeiského centra

Hotelu Ambra je velmi oblibenou a navstévovanou lokalitou. Pfijdte a uvidite proc.

VYNIKAJICi HAMBURGERY
V DOMACICH BULKACH

V krasném klidném prostiedi u lesa s détskym
hristém, palouckem U tfi kozlik a venkovni
zahradkou si mGzete pochutnat na vynikajicich
hamburgerech v domacich bulkach
pfipravovanych kuchaifem Honzou 9
Vaiakem. Vechny burgery z nasi .
nabidky Ize pfipravit i v bezlepkové Se=?
varianté.

,Zdkladem vseho jsou kvalitni suroviny. Hovézi maso
nakupujeme z nedaleké biofarmy Rudimov, bylinky
a jedlé kvéty pro nds péstuji v Ecofarmé Bylinnd
valasskd susirna svatého Frantiska ve Vlachovicich.
Nasi specialitou je Zauzeny hamburger, kdy si maso
sami udime ve studeném kouri."

Utulné vnitfni prostory jsou ¢asto vyuzivany
k rodinnym oslavam i firemnim vecirkdm spo-
jenych s hrou bowlingu ¢i hudebni produkci.
Oblibené jsou také degustace moravskych vin
v nasem vinném sklipku.

Hotel Ambra a Bowling U Solného pramene
Solné 1055, 763 26 Luhacovice

+420 577 154 111

www.solnypramen.cz

www.hotel-ambra.cz

TIP: Komu zlstane po burgeru misto na
dezert, mUze ochutnat z Siroké nabidky nasi
cukrarky Zdenky Krajcové.

Milovnici gastronomie mohou vyuzit sluzeb
prilehlé hotelové restaurace - Ambra. Séfkuchaf
Frantisek Rak se inspiruje v klasickych mistnich
receptech, které prezentuje v modernim po-
jeti. V degusta¢nim menu Luhacovického zalesi
Vas cekaji naptiklad “gratinovani Sneci, krém
z Fi¢nich rackd” a dalsi speciality hotelové
kuchyné. Kuchaiské uméni FrantiSska Raka
patfi mezi nejvyhlasenéjsi v Luhacovicich.

WELLNESS HOTEL

* ok x x

BOWLING

U SOLNEHO
PRAMENE




Text a foto: Méstské turistické a informa¢ni centrum Luhainfo, Luhacovice
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ejen michané napoje, ale také mineralni prameny nas mohou v Iété osvézit. A v Luha-
Covicich jste tak ,pfimo u zdroje*. Ochutnavku pramenid pak mGzeme spojit s navstévou
kvalitni restaurace, kde si vSe nalezité uzijeme.

Luhacovické lazné vdéci za svij vznik a rozvoj pre-
devsim zdej$im mineralnim pramenim. Tyto vody
jsou povazovany za jedny z nejucinnéjsich v Evro-
pé nejenom pro vysoky obsah minerélnich latek,
ale také pro vynikajici proplynéni.

NEJZNAMEJSi PRAMEN

Lazenska kolonada vas dovede k nejznaméjsimu
a nejproslulejsimu pramenu Vincentka. Byl znam
jiz v roce 1680 pod nazvem ,Hlavni pramen”. Kon-
cem 18. stoleti byl pojmenovén Vincentka podle
hrabéte Vincence Serényiho - majitele zdejsiho
panstvi (1752-1810). Soucasna podoba pramene
je zobdobi 1947-1948, kdy byla postavena dnes-
ni hala Vincentky. Vincentku zde miZzete ochutnat
jako studeny ¢i ohfivany napoj, pouziva se k pitné
|é¢bé a inhalacim.

Vincentka

———

NEJSTARSI PRAMEN

Parkem nad Bilou ¢tvrti pfichazite k nejstarsimu
pramenu Aloiska. Plvodné drevéna studanka
byla zndma pod nazvem Luisin pramen, Lesni pra-
men nebo také Pramen v hote. Sviij nynéjsi nazev
ziskal v roce 1830 podle hrabénky Aloisie Serény-
iové (1791-1862). Soucasny dievény pavilon nad
pramenem pochazi z roku 1963.

NEJLIDOVEJSi PRAMEN

Dalsim Gc¢innym a dobfe zndmym pramenem je
Ottovka. Pivodné vytékal volné, v roce 1905 byl
zachycen v kamenném sklepeni. Nazev dostal po-
dle hrabéte Otty Serényiho (1855-1927). Ottovka
Vas zve do kruhového pavilonu, ktery byl posta-
ven roku 1929 a navrhl jej architekt Skfivanek.

NEJZAJIMAVEJSI PRAMEN

Pramen MUDr. Frantiska Stastného byl piivod-
né upraven jako studna Janovka. Pozdéji, v roce
1929 doslo pfi hloubeni vrtu v hloubce 37 metrd
k erupci silné proplynéné minerdini vody, ktera
stiikala do vySe téméf 20 metrG. Pramen byl utés-
nén, zregulovén jeho vytok a dostal nazev Gejzir.
Dnesni podoba kasny z roku 1967 vas laka k osvé-
Zeni a ochutndvani pramene. Na pocest luhaco-
vického rodaka, umuceného za 2. svétové valky,
byl pramen nazvéan Pramenem MUDr. Frantiska
Stastného. Pramen se vyuziva k pitné lé¢bé a ma
nejvyraznéjsi chut.

MUD. Frantiska Stastného

Mezi dalsi prameny, které miizete v Luhacovicich
ochutnat, patii Pramen svatého Josefa, Novy Jubi-
lejni a Pramen Viola. Dal$i prameny nejsou volné
pfistupny vefejnosti.

Podle pisemnych zprav je nejstarSim prame-
nem luhacovickych lazni Amandka. Vyvéra na
Lazeriském ndmésti uprostied kolonady s pro
svou velmi slanou chut se mu fikalo Slany, pfi-
padné Bublavy. V roce 1792 byl nové upraven
a pfejmenovan na Amandku podle hrabéte
Amanda Serényiho (1715-1770). V soucasné
dobé nevyvérd na povrch, pfipomina jej pou-
ze kasna na Velké kolonadé.

MIROSLAV JANCA
RESTAURACE HOTELU
POHODA

Nasim hostiim bych urcité do-
porucil z nové ptipravované-
ho menu Prazmu kralovskou
s rGzovym pepiem, gratino-
vanou cuketou s parmazanem a pénou z listové
petrzele a k tomu osvézujici lehké bilé vino.

DAVID PAVLACKA
BOUTIQUE HOTEL RADUN

Urcité bych doporudil pfijit
do naseho restaurantu RE-
PUBLIKA na zazitkovou vecefi
a vyzkouset nékteré z nasich
¢tyfchodovych gurmanskych
menu. Ted aktualné nabizime vykosténé kukufri¢-
né kurfe pecené na sené se zemlovou nadivkou
s kopfivou, k tomu fialové brambory a cerny ko-
fen. Celé nase ctyfchodové menu je vzdy dopl-
néno snoubenym vinem a jako digestiv muzete
zazit rumovy ritual.

FRANTISEK RAK
HOTEL AMBRA

Jako typické krajové jidlo
bych navstévniklm Luhaco-
vic z naseho jidelniho listku
doporucil ochutnat krém
z fi¢nich rackd s raci kroketou
a nadivanou kiepelku s hraskovym pyré, gnocchi
Vitelotte a omackou ze susenych smrza.

JITKA BORANOVA
HOTEL ALEXANDRIA

(e |
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Hosty bych urcité pozvala na
3 Chateaubriand s grilovanou
f zeleninou nebo na UZasny
} % dezert, flambované palacinky
s kalifornskou broskvi, které
dohotovuiji ¢idnici pfed zraky hostd, pfimo ve Fran-
couzské restauraci. Vatime pokrmy mezinarodni ku-
chyné i krajové speciality. Stalou nabidku doplruji
i menu ze sezénnich surovin. Na léto pfipravujeme
i nové osvézujici ndpoje, které budou podavéany na
terase Francouzské restaurace i v prostiedi klimati-
zovaného lobby baru.

f

inzerce

Text a foto: Paper Life

FRANCOUZSKA
RESTAURACE

« gastronomicky zazitek

- krajové speciality

+ sezénni menu

- dohotovovani jidel u stolu
- flambovani

» moravska a zahrani¢ni vina

- vikendové vecery s klavirnimi melodiemi




HOST MUSI BYTV POHODE

moderni gastronomie fadi mezi prémiové podniky v Luhacovicich a jejich okoli. Manaze-

R estaurace hotelu Pohoda se svym charakterem a nabizenym standardem sluzeb v oblasti

rem hotelové restaurace a kuchyné je uz nékolik let Bronislav Rak, kterého jsme se ptali...

Co vy a vareni? Jaka jsou vase oblibena jidla?

Jelikoz jsem absolventem Stredni hotelové skoly ve
né (kdyz se obcas objevim doma) pfipravit néjaké
speciality. Takze mé manzelka nepotresta tim, ze
nenavafi. Rad pfipravuji veprovou panenku na me-
dium a stouchané brambory s cibulkou a slaninou.

Vas hotel prosel pred Sesti lety rekonstrukci.
Jak se to projevilo na kvalité

gastronomickych sluzeb?

Stejné jako ostatni gastronomické podniky i my se
potykame s nedostatkem kvalifikovaného persona-
lu. Presto se nam celkem v uspokojivé mife podafilo
v posledni dobé stabilizovat persondl stravovaciho
useku a vytvotit ten pravy pohodovy tym. Klademe
neustaly ddraz na odborné vzdélavani zaméstnan-
cQ. Absolvovali jsme kurz baristicky — takze doka-
Zeme pripravit kvalitni kdvovy servis, hostim vy-
svétlit, jak by se méla kava pfipravovat, jak kdvové
napoje nazyvat i néco o péstovani kavy a druzich
kavy, a kurz sommeliérsky — odborné poradime
hostovi s vybérem vin snoubicich se s pokrmy
a profesionélné vino oteviit a naservirovat.

DETSKY RAJ

Jaka je aroveri gastronomickych sluzeb

a preference hostti dfive a dnes, je v nich rozdil?
V nabidce a la carte nasi hotelové restaurace je $i-
roka skala specialit moderni gastronomie, kterou
pripravuje kolektiv pod vedenim $éfkuchare Mi-
roslava Janci. Pan Janca dokaze predat svym kole-
gum zkusenosti, které ziskal ze svych pfedchozich
zaméstnani a je pro né vzorem. Hotelovym hosttim
podavame polopenzi formou bohatého hotelo-
vého rautu. Nejvice hosté stale preferuji klasickou
Ceskou kuchyni, jako je pecena kachna na pome-
rancich, tradi¢ni omacky svickova, rajska, koprova
s knedlikem a nepohrdnou ani klasickym smaze-
nym fizkem s bramborovym saldtem.

Spokojena dovolena a relaxace znamena

i dobfe se najist a napit. Vraceji se k vam hosté?
Za uplynulych pét let provozu hotelu se nam po-
dafrilo vybudovat si stalou klientelu nejvice z fad
senior(, ktefi se k ndm radi vraceji i nékolikrat do
roka. Kratsi i vikendové pobyty si oblibily spise
mladsi pary a taky rodiny s détmi. Hotel navstévuji
i hosté z Rakouska a Némecka. Nabizime nejlepsi
Ceské pivo Pilsner Urquell a polotmavy Master. Pro

NOVE HRISTE | ZABAVA PRO DET!

nad hotelem Pohoda v Luhacovicich — Pozlovicich. Na Den déti - ve ¢tvrtek 1. ¢ervna

l ' zit si volny den se svymi détmi, vnouéky i pravnou¢ky mizete nové v arealu Détsky raj

se oteviou brany nového hfisté s mnoha détskymi atrakcemi, odpocinkovou zénou

i obcerstvenim v podobé Pohodové osvézovny.

Po vstupu do Détského raje Vas upouta relaxacni
terasa,Pohodové osvézovny’, kde najdete dostatek
prostoru pro posezeni s obcerstvenim. Samoziej-
mosti je prehled o viech aktivitdch Vasi ratolesti,
jelikoz z kazdého mista relaxacni terasy je vyhled
na kazdou atrakci. Zaroven si mizete vychutnat vy-
te¢nou kavu, svlazit hrdlo plzeriskym pivem, limo-
nadou nebo hitem krasného vina z produkce BMV
vinarstvi. Ani V&3 Zaludek nepfijde zkratka, pfipra-
veny budou tzv. rychlovky

jako  parek
v rohliku nebo oblibené hranolky a chybét
nemize také poradna porce zmrzliny.

A co viechno si mohou uzit vase déti? Treba

veliké piskovisté s mechanickymi vytahem.
Bohatou herni sestavu se skluzavkami, pri-
lezkami a houpackou, ale také tieba pruzi-
nové houpétka nebo sikmy lanovy most.
A sladkou odménou pro né muze byt strom
s ptacimi hnizdy, na ktery mohou déti vy-
lézt. A pokud je ptaci hnizda unavi, mohou
jesté vyuzit trojuhelnikovou houpacku
nebo prolézt podzemnim potrubim.

milovniky vina mame Sirokou nabidku kvalitnich
jakostnich i privlastkovych moravskych vin z pro-
dukce BM Tvrdonice. V nabidce nechybi ani vina
z Francie, Chile a Australie.

Co je chloubou vaseho stravovaciho tseku? Co
bych mél jako host urcité vyzkouset?

V nasich saloncich pofddame svatebni hostiny,
kdy jsme pfipraveni novomanzelim a svateb-
nim hostim vytvofit nezapomenutelné zazitky
véetné moznosti obfadu v prostorach hotelové
terasy. Manzelim nabizime stravit svatebni noc
v luxusnim hotelovém apartménu s prvni man-
Zelskou snidani. O velké oblibé téchto akci svédci
fakt, ze dalsi volny termin k poradani svatebni
hostiny je az v mésici fijnu.

PFipravujete na léto néjaké novinky?

Dne 1. 6. 2017 budeme otevirat nové détské
htisté s velkym mnozstvim rliznych atrakci pro
déti pod nazvem ,Détsky raj”. Jeho soucasti bude
i kavarna s moznosti mensiho obcerstveni, a tim-
to bych chtél hosty ze Sirokého okoli Luhacovic
pozvat k navstéveé tohoto zafizeni.

V piipadé nepfiznivého pocasi se miizete ,scho-
vat” do vnitfnich prostor Pohodové osvézovny,
kde mimo veskeré obcerstveni najdete také utul-
ny détsky koutek s miniaturni kuchyrkou a nej-
rtznéjsimi pohadkami.
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azné Luhacovice se diky svym lééebnym uéinkiim, podmanivé atmosfére a pfijemnému pii-
rodnimu prostiedi staly inspirativnim a oblibenym mistem pro mnoho vyznamnych osobnos-
ti z oblasti spolec¢enského Zivota, sportu i kultury.

BRATRI MRSTIKOVE
Spisovatelé bratfi Mrstikové (Alois 1861-1925,
Vilém 1863-1912) patiili ke skupiné umélcl
a intelektudld, ktefi byli u zrodu myslenky moder-
nich luhacovickych lazni coby kulturniho a spole-
Cenského salonu. Navstévovali Slovenskou budu

a na podporu myslenky narodnich lazni publiko-
vali fadu ¢lanka. Stéli za reditelem Veselym a archi-
tektem Jurkovi¢em ve sporech s opozici o budouc-
nosti Luhacovic.

KAREL CAPEK
Jeden z nejslavnéjsich ces-
kych spisovateld Karel Capek
(1890-1938) pobyval v Lu-
hacovicich s heretkou Olgou
f‘ Scheinpflugovou, ktera se zde
na pocatku dvacétych let lé-
¢ila s nemocnymi hlasivkami.
Ubytoval se ve vile Krivan
a s prateli vytvarniky Frantis-
kem a Emilem Hlavicovymi
procestoval 1azné a jejich
okoli. Pfani napsat Listy
zdomova, které zde pojal, jiz
nestihl uskutecnit.

ADOLF HEYDUK

Lyricky basnik, pedagog
a Skolni rada Adolf Hey-
duk (1835-1923) pUso-
bil v Pisku. Casto zajizdél
na Slovensko, kterému
vénoval sbirku Cimbal
a husle. Luhacovice na-
vstévoval coby ucastnik
porad Ceskoslovenské
jednoty, jeji cestny
predseda a vyznamny
propagator cesko-slo-
venské vzadjemnosti pred prvni

svétovou valkou. V jeho versich se ozyvaji luha-
Covické motivy.

ALOIS JIRASEK
Spisovatel, pedagog a politik Alois Jirasek (1851-
1930) pulsobil v Lito-
mysli a v Praze. Jeho
angazma na poli Ces-
ko-slovenské  spolu-
prace ho pfivedlo pred
prvni valkou do Luha-
¢ovic, kde se ucastnil
porad  Ceskosloven-
ské jednoty a déni
na Slovenské budé.
Byl zastancem samo-
statného  Ceskoslo-
venska a jako jeden
z prvnich podepsal
Manifest ceskych spi-
sovatelt roku 1917.

OTOKAR BREZINA
Pedagog, basnik a spiso-
vatel, predstavitel ceské-
ho symbolismu Otokar
Brezina (1868-1929) byl
osmkrat navrzen na No-
belovu cenu za literaturu. V Luhacovicich pobyval
ve vile Cechii pod Luznym, kde byl hostem slavné-
ho geografa Klementa Urbana. Tragické, tajemné a
mystické tény jeho poezie nasly vrchol ve sbirkach
Stavitelé chram( a Hudba prament.

LEOS JANACEK
Hudebni skladatel Leo$ Janacek
(1854 — 1928) navstévoval Luha-
Covice zpocatku jako sbératel li-
dovych pisni, od roku 1903 zde
stravil 23 lécebnych pobytd.
Luhacovice mu byly inspiraci
a mistem odpocinku i setkava-
ni s prateli. Prvni jednani jeho
opery Osud se odehrava na
Lazeriském namésti. Roku 1927 zde kompo-
noval Glagolskou msi, jedno z vrcholnych duchov-

nich dél 20. stoleti.

Stejné jako v minulosti i dnes navstévuji
Luhacovice znamé osobnosti. Na lazenské
kolonadé muzete potkat herecky manzelsky
par Jana Preucila s Evou Hruskovou, herce Ja-
roslava Duska, Svétlanu Nalepkovou, bavice
Jozefa Néhlovského a dalsi. Mezi nejvérnéjsi
navstévniky patii houslovy virtuéz Vaclav Hu-
decek se svoji manzelkou Evou, ktery zde pra-
videlné porada pro mladé houslisty prazdni-
nové interpretacni kurzy.

Text a foto: archiv Muzea jihovychodni Moravy ve Zliné - Muzeum luhacovického Zalesi

JE LIBO DOBROU KAVU?
"VYSTAVA O HISTORII KAVY A KAVOVYCH NAHRAZEK

casech nedostatku ci vysokych cen zrnkové kavy, zejména v obdobich vélek, se ze susenych, pra-
V zenych a mletych obilek, semen, plodt a kofent vafily napoje podobné kavé. Jako nahrazka kavy

se v minulosti vyuzival jecmen, psenice a zito, ¢ekanka, zaludy ¢i bukvice a fada dalSich plodin.
K nejoblibenéjsim nahrazkam kavy u nas patfila cikorka a melta. Cikorka se vyrabéla ze suseného praze-
ného korene ¢ekanky. Pouzivala se samostatné nebo jako pfimés do jiné kavoviny ¢i kavy. Popularni mel- £
ta je vlastné cikorka obohacend obilovinami a cukrovou fepou. V nejriiznéjsich recepturach na pfipravu
kavy se objevovaly piimési, jimiz se zrnkova kdva dochucovala, jako je¢menny slad, fiky ¢i jadérka z vinnych
hrozn(, pecky planych tfesni, mrkev, mandle i bramborové slupky.

Autorskd vystava ze sbirky Muzea jihovychodni Moravy ve Zliné ma historickou a botanickou ¢ast. Botanickd

‘ Cast se zabyva nejriznéjsimi druhy plodin, z nichz se vyrabély nahrazky kavy a kdvovinové smési, kterych
/ vystava predstavi vice nez 30 riiznych druh(. Cast historicka se vénuije pipravé kavy a kavovych nahra-

zek v domécnosti, jejich Upravou i servirovanim. Piedstavuje nacini k podomackému prazeni a vafeni

kavy, staré i moderni receptury, reklamy na nahrazkové smési i zplisoby svate¢niho stolovani.

Vystava v Muzeu luhacovického Zalesi bude oteviena 8. cervna
a potrva do 12. listopadu 2017.

- y o MINIFESTIVAL NAHRAZKOVE KAVY
- ! Jednim z doprovodnych programi k vystavé je CAFE CALMA - historicky minifes-
tival nahrazkové kavy, ktery ve spolupraci s muzeem pofada Luhacovicky okras-

lovaci spolek Calma na lazeriské kolonadé v Luhacovicich v nedéli 11. ¢ervna
od 14.00 do 17.00 hodin.

Text: Blanka Petrdkova, foto: Marek Maltisek i



Bavi mé, kdyz mizu vstoupit na pédium a zahrdt
si toho prvorepublikového cisnika. Je to fakt pard-
da! Kontakt s lidmi mé naplriuje a zdroveri vycerpd-
vd. Ale jd se nechdm rdd vycerpat.” (smich)

Vojta Tomi - vrchni ¢iSnik

,Na mé prdci se mi nejvice libi ten konecny vysle-
dek, a to je spokojeny host. Hosté oceriuji hlavné
Usmev, milé vystupovdni a vstiicnost. Potom je
i host kndm mily a laskavy.”

Simona Vrbova - vrchni servirka

,Hosté nejvice oceni nds usmév. Casto se stane,
Ze prijedou se Spatnou ndladou a od nds odijiz-
deéji veseli a rozsviceni jako slunicko. No neni
to nddhera?”

Zdenka Mahdalova - servirka

[

Jako séfkuchai mdm velkou volnost od maijitelti
amohu s celym svym tymem tvorit, co chci. To je vel-
kd vyhoda, protoZe hosté z nasich jidel citi tu radost-
nou energii, se kterou byla pripravovdna. Stdvd se mi,
Ze mé hosté treba i obejmou a dékuji. A to je nejvic
David Pavlacka - séfkuchar

Kreativni vareni, jaké je tady u nds v hotelu, mne
bavi. Je prijemné setkdvat se s hosty, ptdt se, jak
Jjim chutnalo, slysSet chvdlu a mluvit s nimi treba
o receptech.”

David Kocvelda - zastupce $éfkuchare

R i

Vynikajici recenze mdme proto, Ze pracujeme
s nadsenim jako tym lidi, ktefi se maji rddi, kte-
fi jsou kamarddi a hosté tu atmosféru poznaji.
Nasi maijitelé nds rozvijeji, sblizuji, organizuji
akce pro nase déti, coZ jsem nikde predtim ne-
zazila. A hosté? S hosty se obohacujeme navzd-
jem, my se rozddvdme, ale téz prijimdme, jsou to
mnohdy velmi zajimavi lidé.”

Maruska Kuzelova - vedouci recepce

,Mdm takovy maly osobni'ritudl. Kdyz prijdu do prd-
ce, tak si v duchu reknu: ,Dékuji” Dvere do Radunu
pro mé totiz znamenaji vstup do mého druhého
domova. Jsem tady mezi svymi lidmi, mdm moz-
nost tady na sobé pracovat, rozvijet se a mit se rdda.
A to pak preddvdm hostim. Vétsina nasich hostt
jede cilené do Radunu do klidu, za nasim osobnim
lidskym pristupem a empatii, do rodinného mis-
ta. To je, myslim, pridand hodnota naseho hotelu
a nase nejvétsi konkurencnivyhoda.

Jitka Skovajsova - recep¢ni

Nejvic mé bavi persondl. Fakticky se vzdy tésim na
lidi, kteri tu se mnou pracuji. A hosté? Ti jsou skvéli,
protoZe my jsme skvélil “

Jakub Sik - recepéni

e mnoho krasnych hoteld,

v nadhernych budovach no-

vych i historickych. Majitelé

Boutique hotelu RADUN si
mysli, ze hotel nedéla krasnym jen bu-
dova, ale hlavné lidé, ktefi ji napliuji.
A to nejen lidé, ktefi v hotelu pracuji,
ale také lidé, ktefi do hotelu pfijizdéji.
Souznéni a harmonii lidi v Radunu citi-
te okamzité, kdyz vstoupite. Uchopi vas
a mate pocit, jako by vas nékdo velky
a jemny pochoval a konejsil v naru-
¢i. Nastupuje pocit bezpedi, uvolnéni
a najednou Zzjistite, ze se usmivate
a vase mysl vplouvd do odpocinku.
A jak to vnima samotny personal hotelu?

Nasi hosté jsou ndrocni, ale zdroveri velmi pri-
jemni a vstticni. Pro jejich relaxaci vytvdfime krds-
né cisté prostredi plné detailt a také nasi osobni
pozornosti, fikaji, Ze je u nds vZdy néco nového
prekvapi. Zdroveri ocefiuji rodinnou a lidskou at-
mosféru Radunu.”

Pavla Vasktijova - pokojska

L,V dotaznicich spokojenosti nasich hostt se casto
objevuje precizni ¢istota, myslim, Ze jsme pro hosty
takovy poctivy hotel. Jsem rdda, Ze velikost naseho
hotelu mi umoZzriuje byt s hosty v blizkém kontak-
tu a obcas si s nimi i popovidat o béznych vécech,
mluvime navzdjem o sobé, o rodiné, o Zivoté”
Lucie Pavlackova - pokojska

,Priznejme si, Ze profese jako ¢isnik, pokojskd, recep¢nijsou v Cesku spolec¢ensky podceriovdny a v hotelech chybi kvalifikovani nadseni lidé. A pfitom je to tak krdsnd
a smysluplnd prdce! My se snazime o své zaméstnance upiimné starat, rozvijet je a ddvat jim prostor pro seberealizaci. Jsme presvédceni, Ze v kazdém clovéku je
skryty néjaky jedinecny potencidil. Je to duleZité, protoZe hosté naseho butikového hotelu ocekdvaiji vyjimecné sluzby a osobni pristup.

A také vnimdme tuto profesi jako posldni. U nds v hotelu jako posldni pokracovat v prvorepublikové tradici ménit tento svet k lepsimu.”

Jana a Marek Nesazalovi - majitelé Boutique hotelu RADUN****

Text a foto: PR
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CESKA BARMANSKA ASOCIACE
OCENILATY NEJLEPSI

i interni zmény v organizaci. Takova byla vyroéni konference Ceské barmanské asociace, ktera

I nspirativni soutézni vykony, pfitomnost velkych osobnosti oboru, hledani narodniho koktejlu

se o vikendu 29. a 30. dubna 2017 uskutecnila v brnénském hotelu Voronéz.

Dvoudenni akci zahdjila sobotni ¢lenska schize
CBA, na niz si ¢lenové organizace zvolili nové-
ho viceprezidenta. Mojmir Prokes se rozhodl na
funkci znova nekandidovat, valnd hromada si
misto néj zvolila Moniku Mecovou.

,Mojmir Prokes za ta léta ve funkci nezistné od-
ved| obrovské mnozstvi prace, predevsim co se
vzdélavacich aktivit tyce. Zaslouzené tak v zavéru
konference sklidil dlouhotrvajici standing ovati-
ons,” uvedl prezident CBA Ale$ Svojanovsky.

Zasedani ¢lenské zékladny se poprvé uskutecnilo
v prostorach stdle jesté nedobudovaného N&-
rodniho vzdélavaciho centra CBA pfi pfilezitosti
kontrolniho dne stavby. Plénum odsouhlasilo, ze
nejzazsim terminem otevieni objektu bude konec
roku 2017. To by nemél byt problém, protoze jiz
nyni byla vétsina prostor pro konani schiize funkc-
nich, v¢etné digitalni projekce, cateringu i toalet.

,Vsichni hodnotitelé se shodli na vysoké urovni
predvedenych vykonu. Alex Kraténa dokonce
prohlasil, Ze se zde dozvédél mnoho novych véci
a inspiroval se. V zaplnéném sale navic vladla
prakticky od rana perfektni atmosféra, celkem
pfislo 1.300 lidi, tedy jesté vice nez loni,” pochva-
loval si Ale$ Svojanovsky hladky pribéh nedél-
niho programu, jehoz bonbénkem byla perfor-
mance Alexe Kratény na téma Proc¢ je dllezité
mit nervy. Pozitivni stres podle univerzitnich vy-
zkum lidi posiluje a posouva je dal. Svétoznamy
barman také promluvil o budovani svého nové-
ho londynského podniku a nadaci P(our), které je
Kraténa spoluzakladatelem.

Celou konferenci protnulo jedno atraktivni téma,
a to hledani ¢eského néarodniho koktejlu. Na-
vstévnici prostfednictvim zetonl vybirali jednu
ze dvou variant, kterymi byly Moravsky kohout
a Beton. V zapeceténych urnach se odhadem se-
Sla bezmala tisicovka listkd, kterou zastupci aso-
ciace v nejblizsich dnech za notaiského dohledu
prepocitaji a poté vyhlasi vysledek.

VYHLASENi POHARU:

Barman roku 2016,

kategorie Flair Professional

Martin Vogeltanz

(reprezentuje CR a CBA na World Cocktail
Championship 2017 v Kodani)

Barman roku 2016,

kategorie Classic Professional

Jan Teska

(reprezentuje CR a CBA na World Cocktail
Championship 2017 v Kodani)

Barista roku 2016,
kategorie Mistr kavy Professional
Kamil Hégr

OCENENE OSOBNOSTI:
Podékovani za pfinos oboru barmanstvi

Iveta Svédova - pedagozka Soukromé stfedni
Skoly gastronomie s.r.o. Svidnicka Praha. Za svou
ucitelskou kariéru vyborné pfipravila fadu stu-
dentll na barmanské soutéze, z nichz néktefi se
stali juniorskymi barmany roku (Jaroslav Modlik,
Hana Karpatska, Petr Spék, Filip Jung, Katefina
Lundkovd, Jakub Luhan, Tomas Mucha)

Sobota pokracovala dvacdtym ro¢nikem sou-
téze Mattoni Grand Drink, jehoz vitézem se stal
Jan Lukas s drinkem Eco-ttoni. Ceskokrumlov-
sky barman tak bude reprezentovat CR na
letoSnim mistrovstvi svéta v michani nealko-
holickych drinkd.

GASTRONOMICKA OSOBNOSTI

Ing. Bc. Vratislav Minar, MBA - vyhlaseny gur-
man a gastronom, feditel divize konferen¢nich
a hotelovych zafizeni Akademie véd CR. Cena
je udélovana za mimoradny Zivotni pfinos v ob-
lasti ndpojové gastronomie.

V nedélnim exhibi¢nim vystoupeni baristl
Captain Bucanero Professional Mistr Kavy
se predstavilo pét soutézicich, z nichz nejlépe
se u kdvovaru vedlo Adamu Troubilovi.

HLAVNi PARTNERI
. 2
Cittsty

EXKLUSIVNI PARTNERI

GENERALNI PARTNER

ROS, a.s.

Volkswagen

MATTONI A

V tuzemském prostiedi zcela novou disciplinu -
parovani caje s jidlem - pak nabidla soutéz sekce
Czech Teatenders, ktera byla narodnim nominac-
nim kolem na cajové mistrovstvi svéta. Ve velmi
tésném souboji nakonec nejlépe uspél Karel
Veverka s kombinaci japonského zeleného caje
Gyokuro a marinovaného lososa s koprem.

GASTRONOMICKY PARTNER

OQR{?»\ L.
HOTEL VORONEZ
BRNO creative |s.ro.

Odpoledné-vecerni program gradoval exhibic-

p - . p o PARTNERI
ni soutézi dvacitky top tuzemskych barmanl -
Grand Prix CBA. Absolutnim vitézem se stal To- S (7 PREMIER
s . . . ~ z ~ . - 1 )
ma$ Ricciardi z prazského Black Angel's, ktery po- m STOCK Jan Becher o) S
roté v legendarnim slozeni Alex Kraténa, Jifi Né-
mec, Milos Danihelka serviroval signature drinky -
. [ FBBBRI HEULTRA PREMIUM BRANDS
Womanizer a Pepper Journey. MONIN t NI

Text a foto: Michael Lap¢ik, www.nepijubrecky.cz
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BRNANE SE SVEZOU NA DALSI VLNE TSUNAMI

NA KRAVI HORE SE BUDOU GRILOVAT

MORSKE SPECIALITY

ark na Kravi hofe bude ve dnech 10. - 11. ¢ervna ve znameni rybich specialit. Jiz 7. vina

P Tsunami nabidne spousty rybich pokrmu

ucastnikim pripravi jedinec¢ny gurmansky zazitek.

Ve dnech 10. - 11. ¢ervna si na své prijdou br-
nénsti milovnici rybich specialit. Stejné jako loni
budou moci v parku na Kravi hofe ochutnat celou
fadu grilovanych mofskych ryb. Tym z Ocean48
doplni rovnéz stanky dalSich znamych brnén-
skych restauraci.

,Pripravujeme rekordni nabidku specialit, tolik
druht jesté nikdy na této akci nebylo. Na Slav-
nostech more nebude chybét ani Ustficovy bar
a pestra nabidka napoju - od italského Prosecca
¢i Aperolu pres moravska vina az po lokalni pivo

od vyznamnych brnénskych kuchari, ktefi

nebo kvalitni kavu. Uplnou novinkou bude zastfe-
$end lounge zdna, kterd bude situovana v samém

| 39

centru déni na travniku. Celou akci doprovodi la-
tinské rytmy a electro jazz. Nudit se nebudou ani
nejmensi navstévnici, pro néz bude pfipraven do-
provodny program,” uvedl Martin Baracek, spolu-
majitel rodinné firmy Ocean48.

Poradatelé na ¢ervnovych sedmych rybich slav-
nostech ocekavaji ucast pres 13 tisic navstév-
nikd. Vzhledem k velkému zajmu dalsi ,vinu
tsunami” planuji uz na pocatek zafi letosniho
roku. ,Na gastronomické mofské viné jede Brno
diky otevieni prvni prodejny motskych ryb Oce-
an48, kdy v roce 2012 zacala tradice pate¢nich
grilovani na Minské. Velky zajem navstévnika

Néramky Ize dobit kdykoli v uvedeném obdobi
pred akci pres webové stranky pomoci online plat-
by kartou. Pfimo na akci je nabiti mozné kartou
i hotovosti, z kapacitnich divodd vsak poradatelé
doporucuji tak ucinit jiz pfedem. Ceny jednotlivych
jidel se budou pohybovat okolo 130 korun. Vsechny
pokrmy si bude moci nechat zabalit s sebou.

Vice informaci o udalosti mizete nalézt na FB uda-
losti: bit.ly/SLAVNOSTIMORE anebo pfimo na
webovych strankach akce www.slavnostimore.cz.

si v nasledujicich letech vyzadal usporadani
celodennich akci pod znackou Slavnosti more,”
vysvétlil Baracek.

Vstup na akci je zdarma, platit za pokrmy se da
pomoci specialnich predem nabitych karet, které
je mozno pofridit ve vsech provozech Ocean48.

Text a foto: PR
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PRO CELOU RODINU

HOLBA
HORSKE BYLINY

Osvézujici chut Jeserlik(l

i UL

KROMERIZ sowon 2017

Plouvnsxi?‘ﬁ”.éhxn 1 5 / 7
'ZAHAJENI :12/00 hod.

I:I

rEtm:r;m:I-.l;rumE RO
dospet 300 K¢ / :2.100 ‘m:

Prode) vt

Nova Holba Horské byllny Nealko
WWW. krnmfest cz

OsvéZzte se nealkoholickym napojem s pfichuti horskych bylin.
Holba Horské byliny Nealko v sobé misi ryzi pivo, matu, hefmanek,
koriandr, febficek, Salvéj, tomku vonnou a matefidousku.
Neobsahuje Zadna uméla sladidla, konzervanty ani barviva.
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0,0 % ALK.

LETNI D) $

Aperitif Sprizz
* 3 dily Bella Zero
« 2 dily Aperitif Zero
-1 dil sody W
* kostky ledu f

« platek pomerance

SambHugo Sprizz
« 3 dily Bella Zero \J :
« 2dily Samb Hugo R
« 1dil sody
« kostky ledu
* méta

141=2d WWW.zapagastro.cz




