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Mili Stamgasti a gurmani,

jarni gastronomicka jizda v podobé
gastro akci nabira obratky, a jen tak
hned neskond¢i. S novym cislem na-
Seho casopisu se dostanete na jed-
ny z nejvétsich moravskych festivald
s dobrym jidlem a pitim. Garden Food
Festival, Slavnosti more, Levandulovy
festival, Burgerfest — to vSechno jsou
akce, na které chodi tisice navstévnika.
A lidi to stale bavi... Dokonce i zlinsky
filmovy festival ma letos nékolik Food
Point(, ve kterych se bude nové platit
elektronickymi Cipy a na mapé festiva-
lovych restauraci v centru Zlina najde-
te Uctyhodnych 20 podnikd.

Technicky pokrok je vsudypiitomny
a projevuje sei v tak prosté véci, jako je
potkdni se u piva. Mate zalozeny osob-
ni Ucet na Twitteru? Pak muiZete byt
v klidu a tfeba i pozvani na Tweet pivo.
Zkratka pfijdete do hospody, kde sedi
lidé sezvani pres Twitter a pfitom jste
vétsinu z nich osobné nikdy nevidéli.
Rika se, ze ucel svéti prostfedky a kaz-
da zadminka je dobra. Proto vés pozve-
me na pivo i my, v pfiloze ¢asopisu.

Od piva je uz jen kousek ke grilovani.
My to téma pojali trochu netradicné -
jako grilovani zvéfiny. Ze jesté neni
podzim se zvéfinovymi hody? Nevadi!
Sikovni kuchafi vdm poradi par trikd,
i na co si davat pozor. Takze zkuste
i vy néco nového!
Pratelé dobrého jidla piti, preji vdm po-
hodové dny plné gurmanskych zazitkd.
Jaroslav Strecha,

N vedouci ¢asopisu
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DA SE V LETE POUZIT NA GRILOVANI | ZVERINA?
PROZRADITE PRIPADNE VAS OBLIBENY RECEPT?

JAROSLAV ORSAG
SEFKUCHAR
WELLNESS HOTEL
HORAL

VELKE KARLOVICE

A
Speciality ze zvéfiny jsou u nas oblibe-
né, nabizime je pravidelné i pfi letnim
grilovéni na terase hotelu. Do srpna je
dle lovecké sezény obdobi srn¢iho, které
nejcastéji nabizime v podobé burgerl a
peceného hibetu na bylinkach. Od srpna
pak zafazujeme do nabidky grilovanych
specialit i jeleni maso. J& osobné mam
nejradéji karbanatky ze srn¢i plece, pfi-
pravuji je na tymianu.

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
WELLNESS HOTEL
POHODA
LUHACOVICE
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Urcité ke grilovani v letnim obdobi
se da pouzit i zvéfinové maso, dnes
se nemusi dlouze pfipravovat a mari-
novat, zvéfina jde pfipravit na minut-
kovou upravu, kterd je modernégjsi.
Zvéfinové maso je l|épe stravitelné
a vyznacuje se nizkym obsahem tuku.
Osobné bych tfeba doporucil grilova-
né srnéi kotletky s lesnimi houbami
a pecenou zeleninou.

TOMAS MANA
SEFKUCHAR

U PANA DOMACIHO
ZLIN-MALENOVICE

Podle mého nazoru zvéfina k letnimu gri-
lovani pfili§ vhodnd neni, povazuiji ji spise
za sezonni zélezitost v dobé podzimnich
hon(. Preferuji maso hovézi, nejlépe stare-
né. U zvéfiny doporucuiji srnci hibet pfipra-
vovany sous-vide metodou, s restovanymi
houbami a rozmarynem (hodné masla,
trochu smetany) a pe¢ené brambory s ¢es-
nekem, zakapanymi olivovym olejem.

RADIM SVACINA
SEFKUCHAR
STRACENA PUB
OSTRAVA

Nejlepsi a nejvhodnéjsi kus masa z di-
voké zvérfe na gril je podle mé hibet,
kyta nebo svickovad. J& nejradéji pracu-
ji se hibetem. Treba takovy srnéi hibet
z mladého kusu mé bavi tim, ze jako
jeden z méla kousku zvéfiny se nemusi
dlouze marinovat. Tudiz si mdzu vice vy-
hrat s jeho chuti a druhy pouzitych cer-
stvych bylinek a vice zvyraznit pfilohu.

Mdam tfeba rad srnci hibet na grilu pro-
vonény rozmarynem, citronem a jalov-
cem.Knému se hodi tfeba bramborové
pyré s lanyzem a rGzickovd kapusta na
uzeném 3peku. Toto jidlo udéld hned
den krasnéjsim. A jak ho pfipravuji?
Maso pomazu olejem a nasolim. Po-
loZzim na gril a zprudka z kazdé strany
zatdhnu. Dam odpocinout na chladné
misto a asi po péti minutach ho vratim
zpét na gril a dodélam podle chuti. Me-
dium-rare je pro toto maso idealni vol-
bou. Nechdm na ném provonét bylinky
a nakonec opepitim. Spravnost prope-
¢eni zjistim pfi prekrojeni steaku. Neni
tfeba se toho vibec bat.
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JEDNOHUBKY

NOVINKA DO HORKYCH DNi:
SEGAFREDO COLD BREW COFFEE

egafredo Cold Brew Coffee je ledova
S kava pfipravena za studena pomalym
louhovanim. Vysledkem je vyjimecné
lahodna kéva se sladkou chuti s ovocnymi
a ¢okoladovymi tény. Poddvana s nékolika
kostkami ledu je v parnych dnech doko-

nalym osvézenim odkryvajicim netusené
chutové polohy oblibeného napoje.
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OBJEVTE, JAK
#ZNOJMOCHUTNA

8. 6. Pivni slavnosti

Pestrou nabidku piv ze znojemskych pivovard doplni boha-
ty hudebni program na dvou scénach.

11.-28. 7. Hudebni festival Znojmo

Tématem 15. ro¢niku hudebniho festivalu bude,,Hudba krald”.
Jako kazdoroc¢né propoji mistni vinafe a gastronomii s hud-
bou.

2. 8. Slavnosti okurek

Tradi¢ni okurkovy trh, soutéZe o nejlepsi okurku a rych- :

lokvasku nebo plnéni zavarovacich sklenic, gastroshow.
Vice na www.znojemskabeseda.cz.

V

JUBILEJNI
ROZNOVSKE SLAVNOSTI

e Valasském muzeu v pfirodé v Roznové pod Radhos-
tém se uskute¢ni ve dnech 4.-7. €ervence uz 40. ro¢-
nik mezinarodniho folklorniho festivalu. Béhem 4 festi-
valovych dnt se v 30 programech predstavi na 800 ucinkujicich
z Lasska, Slovacka i z Cech, ze Slovenska, Bosny a Hercegoviny,
Ukrajiny a z Mexika. Soucésti budou soutéze v odzemku, pora-
dy vénované jubilantim ¢i détem, chybét nebude ani soutézni
klani mezi soubory a vecerni zabavy. Tane¢ni workshop bude

- vénovan valadskym tanciim z Roznovska.

Agentura Vichr production ve spolupraci se spravou statniho
zamku Buchlovice a méstysem Buchlovice uvadi 21. ro¢nik festivalu

BUCHLOVSKE HUDEBNI LETO 2019

21. ro¢nik | Buchlovice | Zamecky amfiteatr

7.6. Visaci zamek+SPS 19.00 "

14.6. Tomas Klus 20.00 o
Yy b

14.7. Fiha tralala (Baby Band) 15.00 3 =9
20.7. Stromboli+Roman Dragoun 19.00 e :',;"

9.8. Queenie 19.00 '_Qﬁi:'@.
17.8.  Mig 21 19.00 n‘l e,
23.8. Trisestry 18.00 v

' ®

Informace, predprodej a objednévky vstupenek: Agentura Vichr production, tel.: 572 551 851,
e-mail: vichr@vichr.cz, www.vichr.cz, www.facebook.com/vichrproduction. Predprodeje v sitich:
www.ticketportal.cz, www.smsticket.cz, www.ticketstream.cz, www.ticketmaster.cz, www.ticketlive.cz

V LUHACOVICICH

MODERNE A STYLOVE

uhacovice realizuji soutéz na zpracovani nové vi-
L zudlni komunikace mésta. ,Pro tak turisticky vy-

znamné mésto, jakym Luhacovice jsou, je v dnesni
dobé nezbytné, aby s vefejnosti komunikovalo prostied-
nictvim moderniho vizudlniho stylu. Nase mésto je jed-
nim z turisticky nejvyznamnéjsich center Zlinského kraje,
ma byt na co hrdé, a tak nova vytvarnd identita a nastave-
ni komunikace museji byt také na 3pickové urovni,
vysvétlil starosta Luhacovic Marian Lezdk. Garantem sou-
téze je oborové sdruzeni CZECHDESIGN.CZ. Z rozpoctu
mésta se vyclenilo na tuto soutéz a dalsi spojené vydaje
celkem 500 tisic K.

Foto: Roman Sehnal

VINOTEKA BOTUR - GURMANSKY POKLAD
V SRDCI SLOVACKE STRAZNICE

okud se vydate na vylet lodi, na kole, vlakem ¢i autem, toto mis-
P to za zastavku rozhodné stoji. Oslovi vas odkazem na slovacké
tradice, pohlti atmosférou a ohromi nabidkou. Majitelé se fidi
heslem: nenabidneme vam nic, co by nechutnalo nam. Ke sklen-
ce lahodného vina vam z vlastni zkusenosti doporucujeme ochutnat
napf. lahtdky od lokdlnich vyrobcli — syry, klobasky, cerstvy kvaskovy
chléb. Vse, co ochutnate, si mlzete zakoupit spolu s dalsimi delikate-
sami. Vybér z ¢okoldd, kavy, ¢ajl, francouzskych pastik, feckych oliv,
olejli a Spanélskych mandli je bohaty a jesté porad to neni vse. DOPO-
RUCUJEME toto misto zazit na vlastni kdzi a zaludek.
Cas zde bajeéné ubiha ve spoleénosti pratel a rodiny, s na-
vstévou proto rozhodné neotalejte.

Ymnteféa ‘%

l.rﬁ.ni
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VSTUPUJE NA ROZHLASOVE MEDIALNI POLE!
y nejvétsi zajimavosti ze svéta dobrého jidla a piti

T nejenom Ze najdete v naem c¢asopise, na webu sta-
mgastagurman.cz, ale také je budete moci slychavat

kazdé pondéli od 17.00 hod. na SeeJay Radiu.

VINARSTVI ANNOVINO \'A LEDNICI
LAKA NEJEN NA SKVELA VINA!

nové otevieném lednickém vinafstvi vystavéném také
V z mistniho muslickového vapence, muzete shlédnout

vystavu zkamenélin, originalni nabytek vyrobeny ze sta-
rych sud ¢i nahlédnout do taju vyroby vina exkurzi do vinarstvi
s ochutnavkou mistnich vin. Unikatni stavba je zalozena na my-
slence propojeni vinohradl vyjimecného terroir a mista, kde se
bude vino prezentovat a konzumovat. Vinohrady s vapencovym
podlozim tvofenym zkamenélinami prehistorickych moftskych Zi-
vocich( jsou velmi cenéné. Vina z nich, diky zvysenému obsahu
vapniku v pldé, jsou vyhledavana milovniky vina i gastronomic-
kymi podniky diky osobitému, lehce mineralnimu ténu. Nenechte
si ujit pfilezitost ochutnat skvéld vina z ANNOVINA v autentickém
prostredi, kde se rodi. Vice na www.vinarstvilednice.cz.

Na celé Moravé zatim nelze (a jesté néjakou dobu ani nept-
jde) naladit DAB vysilani, které postupné do roku 2025 nahradi
Jklasické” FM vysilani, ale SeeJay Radio si miizete jednoduse
naladit na internetu na adrese www.PLAY.SEEJAY.cz.

SeelJay Radio je prvnim soukromym subjektem vysilajicim
v DAB pdsmu a své 10. narozeniny oslavi v zafi se svymi
190 tisici posluchaci tydné. A to je také jednoduchy divod,
pro¢ si ¢asopis Stamgast&Gurman vybral toto radio, kde
budete moci pravidelné slychavat nas porad! Celé 2 hodiny
zajimavosti, $peku a jinych chutovek, na které jste zvykli.

Dékujeme, Ze si nas naladite!

OCHUTNEJTE

WM DolceVita
B RESTAURACE
V SAMEM SRDCl
ZLINA

ceska kuchyné
menu

venkovni zahradka
catering

PENZION

RES

STAURACE

> >=>
tel: 4200573 393 111
mobil: +420 730 150 366
c-mail; brusenkaidbrusenka.cz

BRUSENKA
Restaurant a pension
Brusné &.p. 3
768 61 Bystfice pod Hostynem, CZ
www.brusenka.cz

RESTAURAT
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FESTIVALOVA |

FOOD POINTY
NA ELEKTRONICKE CIPY

VINKA

festivalem pro déti a mladez. Hlavnim tématem 59. ro¢niku Zlin Film Festi-

K azdy rok na prelomu kvétna a ¢ervna oziva Zlin Mezinarodnim filmovym

valuy, ktery se kona od 24. kvétna do 1. ervna, se u prilezitosti stych naroze-
nin cestovatelské legendy Miroslava Zikmunda stane téma Objevuj a poznavej.
To se bude prolinat jak flmovym, tak doprovodnym programem.

Organizatofi festivalu mysli letos
opravdu na viechno. Aby se pfi jeho
navstévé citili divaci a hosté co nej-
komfortnéji, budou pro né v centrech
festivalového déni pripraveny nové
moznosti stravovani s pestrou nabid-
kou pokrm{, ndpojl a dalsich dobrot.
,Nasim cilem je, aby navstévnici od-
chazeli spokojeni ve viech ohledech,
proto se musime postarat také o to,
aby se po dobu konani festivalu dob-
fe, rychle a za rozumnou cenu najedli,”
uvadi vykonna feditelka Zlin Film Fes-
tivalu Jarmila Zdhorova.

Stravovat se bude
mozné nové ve festi-
valovych food poin-
tech, které budou
rozmistény po celém
mésté v jednotlivych
zonach festivalu. Na- !§
bidnou vzdy rozmani- £
tou skladbu jidel tak, |
aby si v nich pfisel
na své opravdu kaz-
dy vcetné nejmensich
navstévnikd. Oteviené
budou dle provozni
doby pfislusné zoény

a Uhrada zde bude mozna vyhradné
formou elektronického cipu. ,Véfime,
Ze lidé oceni moznost bezhotovostni-
ho placeni, které je nejen komfortnéjsi,
ale i rychlejsi, a na které jsou uz ur¢ité
zvykli z gastro festival(l nebo aquapar-

kd,” fika Jarmila Zahorova.

U v3ech food pointl i ve festivalovych
obchodech budou k dispozici nabijeci
mista, kde bude mozné ¢ip pofidit, zjis-
tovat zUstatek i dobijet, a to jak hoto-
vosti, tak platebni kartou. Penize, které
z Cipu ndvstévnici nevycerpaji, dostanou
po jeho vraceni zpét. Pokud se rozhod-
nou si ¢ip ponechat, ptipadny zlstatek
bude vénovany na charitativni ucely.

Specialni festivalovou nabidku viak pfi-
nesou i partnerské restaurace. ,Ty bu-
dou v dobé konani festivalu pfipravo-
vat ¢ast nabidky za garantovanou cenu
od 99 do 149 K¢, dle typu restaurace,
a to nejen v bézném case obéda ¢i ve-
Cefe, ale i béhem dne a do pozdéjsich
hodin,” vysvétluje Zahorova. Restau-
race na rozdil od food pointdl umozni
Uhradu klasicky hotovosti i ¢Cipem.

Vycet restauraci a food pointd, jejich
nabidku a dalsi podrobnosti k systé-
mu stravovani naleznou navstévnici na
www.zlinfest.cz, na socialnich sitich
a také ve festivalové aplikaci.

=4

Zlin Film
Festival
2019

JAK NA PLACENI CIPEM?

Proc platit elektronicky?

Je to rychlé, pohodIné, praktické, ne-
musite hledat drobné, ¢ip pouze pfi-
loZite k tabletu u kazdého prodejce.

V jaké formé ¢ip dostanu?

Vase elektronicka penézenka bude
mit podobu naramku s ¢ipem ve ve-
selych festivalovych barvach. Vratna
zaloha je 30 K¢.

Jak ho nabit nebo dobit?

Na oznacenych dobijecich mistech
u kazdého food pointu v hotovos-
ti nebo kartou. Pfi nabiti ¢astkou
1 000 K¢ ziskate drobny dalek, za
2 000 K¢ mate zdarma listek do kina.

Jak zjistim ziistatek na svém cipu?
U kazdého prodejce nebo na dobi-
jecim misté.

Uétenky?

Pfi nabiti cipu obdrzite papirovou
uctenku (Doporucujeme uschovat!)
s internetovym odkazem a QR ko-
dem. Prostrednictvim nich muizete
sledovat nakupy na svém cipu.

Kde se da platit ¢cipem?

Ve viech festivalovych food poin-
tech (na namésti Miru, ve Festiva-
lové uli¢ce, v parku Komenského,
v Koncertni zo6né Enapo, z6né Hra-
vé podzamci), festivalovych shopech
nebo v partnerskych restauracich.

Co s nevycerpanym zustatkem?
Nevycerpany kredit bude po ode-
vzdani ¢ipu na dobijecich mistech
v hotovosti vraceny vcetné zalohy.

Co se stane, kdyz ¢ip nevratim?
Cip si mGzete ponechat jako festiva-
lovy suvenyr. Pfipadny zdstatek bude
vénovany na charitativni Gcely.
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= VPOHODOVE OSVEZOVNE

Wellness Hotel Pohoda ##=*

A, Vaclavika 203, 763 26 Luhatovice

Tal; +420-577 100811, +420-577 100812
. E-mail: info@pohoda-luhacovice.cz
www.pohoda-luhacovice.cz
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GARDEN FOOD FESTIVAL

V ROZNOVE

CHUTE AVUNE Z CELEHO SVETA

N

Leto3ni novinkou je hudebni pfedsta-
veni a hlavné show talentovanych ku-
chafd, ktefi se objevili v televizni souté-
Zi MasterChef Cesko 2019. Ti se poprvé
pred publikem predstavili v prazské In-
validovné, kde letosni série GFF odstar-
tovala. Pak vafili v Ostravé, kde sklidili
velky ohlas. Nyni soutézici piluji recep-
ty a vymysleji, jakymi dobrotami oslovi
roznovské publikum. ,Chceme uvafit
néco pro rodice a jejich déti, zejména
ve véku 1,5 az 3 roky. Radi bychom to-
tiz zménili casto zazité postoje vareni
v rodiné a navstévnikim ukazali, ze se
da v kuchyni vytvofit zdravé a jednodu-
ché jidlo, casto s aktivni pomoci déti,”
fekla Zuzka Bohmov4, kterd je mamin-
kou tfi dcer a jednou z finalistek Mas-
terChefa. Spolu s dalsimi,soupefi” Ester,
Bérou a Petrem zaloZila projekt nazvany
Krepelky v cokoladé. Kromé této sku-
piny se na pddiu predstavi také Mona,
Barbora, Katka, Pavel, Marek a Bohuslav.

Chybét nebude ani jeden z hvézdnych
porotcd — michelinsky $éfkuchar a ost-
ravsky roddk Radek Kasparek. Doplini
ho dalsi vyborni kuchafi, a to David Va-
licek z Food Ateliéru a $éfkuchar kon-
ceptu Stracena Pub Radim Svacina.

A co mohou ochutnat navstévnici
Garden Food Festivalu? Roznéného
pstrosa, kohouti perkelt, fish and chips
s matovym hraskem, krevetové kned-
liky nebo lokse s kachnim ragu. Nékdo
dava prednost klasice, jako je tatardk,
valadsky zelny krém, trhany veprovy
blcek nebo jeleni gulds. Je libo dobry
burger? S foie gras, hovézim, danc¢im

a Garden Food Festivalu (GFF) v méstském parku v Roznové pod Radhos-
tém, ktery se kona 25. a 26. kvétna 2019, navstévnici zaziji chuté a viiné
nejen z Valasska, ale celého Ceska, Evropy a svéta.

nebo jehnéc¢im? Nechybi ani vegan-
skd a vegetarianska nabidka. K tomu
sladka tec¢ka v podobé makronek, do-
macich dortd a medovnik(, raw zakus-
ka, tradi¢nich ¢i cizokrajnych dezertl
v doprovodu kév z renomovanych
i malych praziren, piv z velkych i ma-
lych pivovar(, tuzemskych i zahranic-
nich vin, kvalitni vody, &istych ovoc-
nych 3tav, alko a nealko koktejlt i vy-
branych destilatl. Domd si mohou
zdjemci odnést produkty od ceskych
i moravskych farmar a malovyrobc( -
rybi karbanatky, pastiky, med, domaci
uzeniny, pesta, oleje, ¢okoladové dob-
roty, pivni specidly nebo ovocnd vina.

LJsme radi, ze po loriské velmi Uspés-
né premiéfe opét muzeme turistim
a predevsim Roznovan(iim opét nabid-
nout elitni kuchafe a vsichni budou
moci ochutnat rlzné speciality. Lidé
se mohou t&3it i na nase regiondlni
prodejce a jejich produkty, na mistni
restauratéry, to vse v krdsném prostredi
méstského parku,” konstatoval starosta
Roznova pod Radhostém Radim Holis,
jenz véfi, ze lidé si velkou dvoudenni
prehlidku plnou gurmanskych specia-
lit nenechaji ujit. ,Je to specifickd akce
s dobrym konceptem a loni se dobfe
osvédcila. Navic prvni festivalovy den
v sobotu jede do Roznova historicky
idedlni pozvankou stravit vikend u nas
v Roznové,” pozval do Roznova starosta
mésta. Zaroven pripomnél, ze mésto
opét bude na nadpor ucastnikd festivalu
pripraveno. Stejné jako loni bude k dis-
pozici pfehledna mapka viech vice nez
dvaceti parkovacich ploch ve mésté,
kterd bude v Turistickém informacnim
centru na Masarykové ndmésti, bude
ke stazeni na webu www.visitroznov.cz
a také ji budou rozdévat pfijizdéjicim
fidi¢tim straznici méstské policie.

Nabitym dvoudennim programem hos-
ty provede herecka, spisovatelka a za-
palena kucharka Markéta Hrubesova.
V aredlu bude také détska zéna s mno-

.
Garden Food Festival

ha atrakcemi — mimo jiné workshopy,
tvarcimi dilnami, chemickymi pokusy
a hlavolamy, které priveze olomoucka
Pevnost poznéni Univerzity Palackého.
Kdo si bude chtit odpocinout od jidla,
muze si také zahrat stolni fotbal, a to
diky nabidce neziskového sportovniho
centra FoosForLife.

Poradatelé také spolupracuji s Narodni
potravinovou bankou, které na zavér
festivalovych dnl nabidnou preby-
tecné potraviny a pokrmy. Jidlo putu-
je pfimo do azylovych dom ¢&i lidem
vV nouzi.

Garden Food Festival je nejvétsi gastro-
nomicky festivalovy projekt v Ceské re-
publice. Organizatofi pokazdé do més-
ta privazeji zajimavé gastrokoncepty
a Spickové kuchare. Od zalozZeni v roce
2015 se rozrostl do péti mést — Ostravy,
Olomouce, Uherského Hradisté a Roz-
nova pod Radhostém. Letos se poprvé
predstavil i v Praze.

Otviraci doba:
sobota - 25. 5. 0d 10.00 do 19.00 hod.
nedéle - 26. 5. od 10:00 do 18:00 hod.
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OBCHODNi DUM ZLIN

Oslavujte =
na ,Obchodiaku" ¢

www.obchodnidum.cz

Cekaji vas narozeniny, promoce, vyrodi, rodinné setkani? Slavte ,na Obchodnaku”. Nové
zrekonstruovany Obchodni diim Zlin nabizi hned nékolik moznosti, kde miizete spole¢né
posedét u dobrého jidla a piti, navic tu najdete i dalsi potiebné sluzby. To vSe pfimo v centru
Zlinas moznosti pohodIného parkovanias akéniminabidkamive vybranych dnech vtydnu.

Foto: Martin Peterka

BistrotékaValachy se slevou 20 %

Z pestrého menu si vybere kazdy: od milovnikd
steakd a moderni ceské klasiky pres pfiznivce leh¢i
a bezmasé kuchyné az po déti. Bohata je i zdejsi
vinotéka a te¢ku za oslavou zafidikreativni dezerty
¢i dort od mistnich cukratd. V obchodé Bistrotéky
muzete také pofidit,jedly” darkovy balicek.

TIP: Usporadejte oslavu v Bistrotéce Valachy od
pondéli do stfedy od 14 hod. a pfFi ttraté nad
2000 K¢ dostanete jako darek lahev kvalitniho
prosecca v hodnoté 450 K¢. Pri oslavé v nedéli
od 14 hod. a utraté nad 2 000 K¢ obdrzite slevu
20% na cely ucet.

Soudek piva jako darek vBudvarce

Pivni restaurace Budvarka laka na tradic¢ni ceskou
kuchyni a vynikajici tankové pivo v modernim
interiéru. ldealniipro posezenis prateli.
TIP: Pii konzumaci nad 2 000 K¢ darek dle
vybéru: pétilitrovy soudek Budvar nebo lahev
Bohemia sekt Demi/Brut. Tato nabidka plati ve
dnech nedéleaz ¢tvrtekod 14do 18 hod.

X KKK
Diky sortimentu a nabidce dalSich provozoven
v Obchodnim domé Zlin mudzete pod jednou
sttechou také zafidit vse potiebné pro oslavu,
atuzse bude konat kdekoli:

Kvétiny zHouse Deco&Flowers

Nechte si pfipravit kvétinovy darek pro oslavence.
Hitem jsou kvétinové boxy, které nejen krasné
vypadaji, ale i dlouho vydrzi. Poridite tu i darek
v podobé bytovych dekoracia doplrika.

Dalsitipy na darky pro oslavence:

Dorty napiranizDelikany

Cukrarna a kavéarna Delikana je nejen pfijem-
nym mistem k posezeni, ale pofidite tu i dorty
na zakazku. V nabidce jsou také Slehackové
mrazené dorty (dennévolnév prodeji).

Pro slavnostni sestiih k Fesakovi

Pro pany i chlapce, ktefi se chtéji na oslavu,dat
do gala’, je tu barber shop Na Fesdka. Nabizi
moderni sestfihy vlasd i vousl s osobnim
piistupem a dokonalou péci. Nezapomerite se
objednat pfedem.

~Jedlé” darky zFormaggerie

Milovnika italskych laskomin potésite darkem
z La Formaggeria Gran Moravia. Pestry vybér
syrd, uzenin, vin, ale i sladkosti, to vSe vam
v prodejné darkoveé zabali.

» Kniznidarky naleznete v Knihkupectvi Dobrovsky, nejriiznéjsi blahopfaniv Papirnictvi Grafit
-+ pro,vonavy"”darek — kosmeticky balic¢ek se stavte v DM drogerii, pro bonboniéru do Billy
+ vybér zlatych i stfibrnych Sperkd, Sperkld z chirurgické oceli a znackovych hodinek najdete

ve Zlatnictvi

Vice na www.obchodnidum.cz

Bistrotéka laka na steaky, filmové speciality i Marka Raditsche

Nékolik zajimavych akci pro gurmany pfipravuje
nakvéten a cerven Bistrotéka Valachy.

Nenechejte si od 20. kvétna do 1. ¢ervna ujit
specidlni Filmové menu, které $éfkuchai Lukas
Strnad na pocest tradi¢niho zlinského festivalu
sestavil z pokrmd znamych z populérnich filma
nejen détskych, ale i téch pro dospélé. Pochutnat
si mdzete na Spagetach Lady a Tramp, krevetové
polévce BubbaGump, ¢tvrtlibraku se syrem a la
Pulp Fiction nebo Karlikové ¢okoladé.

Ve ctvrtek 30. kvétna do Bistrotéky zavitd Marek
Raditsch, vykonny séfkuchaf restauraci Kampa

4

Group a ex-porotce MasterChef Cesko. Pro
zajemce pfipravi ¢tyfchodové Asijské menu ve
spolupraci se znackou Nespresso, ktera ho doplni
riznymi druhy kavy. Servirovat se bude mj.
lososové poké, hovézi striploin s omackou teriyaki
nebo kokosovy sorbet se slanym karamelem.
Pocet mist je omezen, nutndrezervace predem.
Pro ptiznivce Skoly vafeni roziifila Bistrotéka
seznam kurzd. Novinkou jsou lekce s Katkou
Kolbovou, ktera letos jako finalistka MasterChefa
sklizi od porotcli ovace za dezerty. Nové jsou
i kurzy japonské kuchyné a mofrskych plodu.
Nenechejte si ujit ani nové sezénni menu, jemuz
dominuji steaky, burgery, tatarak a dalsi speciality
ze $pickového masa z Cestru. Zastavit se mizete
denné i na snidané a poledni menu ¢i pro Cerstvy
kvasovy chléb od mistnich pekaft.
Salek kavy, drink, sklenku vina, zmrzlinu, dezerty
a dalsi lahddky si budete moci vychutnat i na
venkovnizahradce a téste seina specialninabidku
pro pikniky a grilovani.

Vice nawww.bistrovalachy.cz

Bistrotéka Valachy je novy gastronomicky
podnik v Obchodnim domé Zlin. Tvoii ho
nékolik provozl, které se svou nabidkou
doplnuji. Jddrem je celodenni bistro s moznosti
snidani, polednich menu a vecefi, které
doplnuje obchod s vybranymi potravinami
a pekarnou chleba, kavarna s cukrarnou, skola
vareni, kornuterie a Bar 1931. Dudraz je kladen je
poctivou kuchyni v bistro stylu, kvalitni
produkty afilozofii "pro bohatsizivot".
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ZVERINAV LETE

UZ NENITABU
HODI SE I NA GRIL

hou pfipravou v troubé. Posledni dobou uz ale ¢im dal vice zapada

V dfivéjsich dobach se maso ze zvéfiny spojovalo s podzimem a s dlou-

i do programu letnich grilovacek. Neni divu, je totiz po certech dobré

a kupodivu dietni.

Pokud si gurmani a milovnici rozpale-
nych grilli chtéji nécim ozvlastnit letni
grilovani, mohou sahnout po zvéfi-
né. Maso lesni zvéfe obsahuje velké
mnozstvi vitamin® A a B a mineralnich
latek, jako jsou vapnik, Zzelezo nebo
fosfor. Navic ma také vysoky podil
bilkovin. To jen na okraj, protoze pre-
devsim je toto maso lehké a nesmirné
lahodné. Véc¢né dietére jisté potési, ze
je i pomérné malo kalorické. A to se
v [été hodi, ze?

Lidé si na grilovani voli nejcastéji srn-
¢i nebo dandi steaky. Vhodné je maso
z kyty a hibetu. Dobrd volba muze
byt i panenka z divoc¢aka, nebo prsi¢-
ka divoké husy. Obecné plati, ze toto
maso je chutové vyraznéjsi a také jeho
pfiprava je nepatrné slozitéjsi. At uz
si zvolite jakykoliv kousek zvéfiny, je

treba maso peclivé odblanit. Vyplati se
i dvoudenni nalozeni do smési bylinek
a oleje. Pak uz se s nim pracuje jako
s kazdym jinym hovézim steakem.

Pokud lidé se zvétinou zacinaji, mohou
si nejprve pripravit tfeba Spizy nebo
mleté bifteky. Spizy jsou snadnéjsi
a nevyzaduji letité kucharské zkuse-
nosti. Ulezelé maso se prosté nakraji
na kostky, promicha s peprem, soli,
kofenim na zvéfinu a necha odlezet.
Pak se kousky masa stfidavé napichuji
na jehlu se slaninou, Zampiony, cibuli
¢i zeleninou. Spizy je dobré ze za¢atku
grilovat zabalené v alobalu. AZ ke kon-
ci se odkryji.

Kupodivu ani steaky nevyzaduji ku-
chafskou maturitu. Kupfikladu srnci
bifteky jsou vynikajici, kdyz se nalozi

DA SEV LETE POUZIT

NA GRILOVANI | ZVERINA?
PROZRADITE PRIPADNE VAS
OBLIBENY RECEPT?

RADEK KASPAREK
SEFKUCHAR
RESTAURACE FIELD
PRAHA

Zvéfina je na grilu vynikajici, jen je tre-
ba si s ni vice pohrat. J4 mam osobné
rad maso jelena Sika, ale stejné dobre
funguje i srn¢i kyta nebo jeleni hibet.
Maso peclivé odblanim a naloZzim do
smési z bilého jogurtu, do kterého
vmichdm rozmaryn, jalovec a nastrou-
hanou citronovou kdru. Dam na 48 ho-
din do lednice odlezet. Pred grilova-
nim nechdm samozrejmé maso venku
zteplat, ocistim ho od jogurtu, nasolim
a dam na gril. A vite, jak |ze jednoduse
poznat, zda je steak hotovy? Pichnu do
néj vidlicku, vytdhnu a pfilozim ji na ret.
Pokud mé to spdli, je steak propeceny
moc, takzvané po smrti. Pokud je vid-
licka prijemné tepl3, je steak hotovy.
V pfipadé, Ze je studend, maso se musi
jesté délat. Vnitini teplota dobie udéla-
ného steaku je 58 stuprid.

na dva dny do laku z vina, do kterého
se pfidd nakrajena cibule, petrzelka,
tymian, bobkovy list, dijonskd hoft-
Cice a sUl a pepf. Maso se marinuje
v lednici. Pfed grilovanim by mélo byt
venku z lednice zhruba tfi hodiny. Pak
se steaky peclivé otfou a Sup s nimi na
gril. Nejlepsi pfilohou jsou zeleninové
salaty a pecené bramblrky. Pocho-
pitelné na grilu. Ti nejvétsi fajnSmekfi
mezi brambory pfihodi i lesni houby,
jako treba lisky nebo rizovky. Citite tu
vuni? Tak voni les...

Séfkuchafi nejlepsich restauraci radi,
Ze na zvéfinu se nejvice hodi jalovec,
pepf a tymian. Doba grilovéani divoci-
ny se samoziejmé lisi v zavislosti na
druhu masa a tloustce. Obecné zvé-
finé staci ptiblizné 10 minut grilova-
ni. Zpocatku by mél byt vykon grilu
vys3i, aby se divocina zatéhla a ucho-
vala v sobé veskerou 3tavu. Posled-
nich 4-5 minut se griluje na mirnéj-
$im ohni. Mensi kusy zvéfiny se délaji
na vyssi teploté a kratsi dobu. Na-
opak velké kusy masa se lépe griluji
pfi nizsi teploté a dlouho.



ZVERINA V KUCHYNI PO CELY ROK

NOVA FIREMN{ PRODEJNA

V MISKOVICICH

z nejkvalitnéjsich biopotravin zivoc¢isného pivodu. Diky specifické

Z véfina ma v ceské kuchyni vyjimeéné postaveni. Jedna se o jednu

chuti a regiondlnimu charakteru se stava neodmyslitelnou soucasti

moderni gastronomie.

Tento trend mlzeme sledovat na food
festivalech, farmafrskych trzich a degu-
sta¢nich menu prednich 3éfkuchard
nebo u nejsledovanéjsich food bloge-
rd. Pokud dosud nevite, kde tuto tra-
di¢ni ¢eskou surovinu ziskat, pfijméte
pozvani do Miskovic na Kroméfizsku
do firmy VENISON CZ. Zde zvéfiné ro-
zumi a vénuji se ji s ndlezitou péci.

Firmu zaloZil Petr Gregorovi¢, ktery
se obchodem se zvéfinou zabyva od
roku 2006.

,Ke zvéfiné mé pfivedl mUj konicek -
myslivost. Zacinal jsem v pronajatych
prostorach v Prerové, a postupné se
mi povedlo vybudovat sit dodavate-
It po celé Ceské republice. Zprvu jsme
obchodovali pouze s ulovenou zvéii
v kdzi. Okruh dodavateld se rozsifo-
val, a tim i mnozstvi vykoupené zvére.
V lonském roce se nase obchodni ak-
tivity rozrostly na 60 vykupnich mist
a vykoupili jsme pres 350 tun zvéfe, coz
je pro predstavu témér 10 000 kusu jele-

nd, dankd, srncd, muflond a divocaka!”

Majitel firmy mél dalsi cil - rozsifit svuj
obchod a dostat zvéfinové produkty
vice na cesky trh a hlavné mezi kon-
cové zakazniky. K tomu bylo zapotiebi
vlastni zpracovny zvéfiny s prodejnou.

Rok 2018 byl v historii firmy pfelomo-
vy. Byla dokon¢ena vystavba nového
aredlu firmy v Miskovicich a doslo
ke splnéni snu, ktery se zrodil nékdy
pfed deseti lety. Dnes zde najdete
provoz, ktery disponuje nejmoder-
néjsimi technologiemi pro zpracova-
ni masa. Zpracovana zvéfina konci na
talitfich nejen v Cesku a na Slovensku,
ale také v Rakousku, Némecku ¢i v 1ta-
lii. ,Trh se neustale rozsifuje a zéjem je
nejen v zapadnich zemich Evropy, ale
i na severu — napfiklad v Norsku nebo
na Islandu,” dodava Petr Gregorovic.

Soucésti aredlu je i firemni prodejna,
kde si mGzete koupit zpracované maso
a rGzné zvéfinové produkty, jako napfi-

VENISON CZ

klad pastiky a klobasy. Kompletni sor-
timent vSech druh(l zvéfiny je zde do-
stupny po cely rok, a tak VENISON CZ
déld z této exkluzivni kucharské su-
roviny bézné dostupnou soucast nase-
ho jidelnicku.

Nemusime vafit zvéfinu pouze podle
tradi¢nich receptl nasich babicek,
jako je divocak se zelim nebo se 3ip-
kovou pro sychravé podzimni vecery.
Pripravme si tfeba dari¢i osso buco,
nebo v |été na grilu jeleni burger ¢i
mufloni steak.

Od 16. kvétna zac¢ina nova lovecka sezdna srnci zvére. Pokud chcete sku-

tecné cCerstvou chlazenou zvéfinu, nevadhejte a navstivte prodejnu firmy

® VENISON CZ v Miskovicich.

™ o2’

VENISON CZ s.r.o0. | Miskovice 228 | tel. +420 607 776 128 | venison@venison.cz | www.venison.cz
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GASTROFESTIVAL KUNOVICE

NA CESTE KOLEM SVETA

do z vas by nechtél vyrazit na CESTU KOLEM SVETA? Poznat jinou
K kulturu, mentalitu, gastronomii... Budete mit Sanci! A nemusite
pfitom cestovat buhvi jak daleko.

GASTROFESTIVAL KUNOVICE se usku-
tecnivsobotu25.kvétnavKunovicich-
v aredlu Jizdy krald, v ¢ase od 12.00 do
24.00 hod. Nahlédnete zde pod pokli¢-
ku sousediim z Némecka nebo Sloven-
ska, ochutnate lahtddky z Francie, Indie,
Spanélska, hamburgery a steaky z Ame-
riky, débelské speciality z Mexika, typic-
ké pokrmy z Argentiny a nasat muazete
i slune¢nou atmosféru ltélie.

U Slovakti ochutnate poctivé bryn-
zové halusky, Tatransky ¢aj nebo Spis-
skou borovi¢ku, ba¢a vam naserviruje
ov¢i syry a jiné farmarské produkty, vie
v typickém slovenském stylu. U souse-
di v Némecku se ocitnete uprostred
bujarého Oktoberfestu — nouze nebu-
de o hezké holky, precliky, klobasy ani
némeckou polku. Také si spolu zasou-
téZime o zajimavé ceny a sice v soutézi

" ]

Ldrzeni tuplaku na cas”, ,piti piva na ex
nebo ,fezani dieva” Poté mUzete zavi-
tat do temperamentniho Spanélska
a ochutnat od rodilého Spanéla nej-
slavnéjsi Spanélské jidlo a sice Paellu
nebo typické Gaspacho.

Amerika - to jsou hotdogy,
burgery, grilovanad veprova
zebirka i arasidova zmrzlina
nebo borlvkovy Cheesecake -
to vse made in Beef & Beer z Uh. Hra-
disté, Steak & Burger Prostéjov nebo
Safis Burger.

Na mexickou vinu vas preladi restau-
race Mexico Sreet Food, kterd vam
naserviruje kureci Quesadillu, hovézi
Chilli con carne, kukufi¢né Tacos nebo
pikantni mexickou fazolovou. Restau-
race Sportpark Rybnicek vas pozve
na skok do Asie - gejsa vas naudi, jak
spravné jist htlkami a pfipije si s vami
sklenkou saké. Ve Francii ochutnate
nejen typickou francouzskou specialitu
- 3neky ze 3neci farmy Snails Barcona,
ale také povéstné francouzské vafle.
Kdo ma rad kofenéné jidla, nemél by
vynechat stanovisté Indie.

A jak se fika, vSude dobie, doma nejlip.
A proto nesmi chybét ani gastronomie
secht” moravska. O lahodny pozitek
z vinného moku se postard vinafstvi

Medek. Privitaji vas zde také ,tetiny”
v kroji ve svém tradi¢né slovackém stan-
ku se samymi dobrotami. Nabidnou vam
bélese, pagace, cibulové placky, buchty,
Skvarkovou pomazanku nebo patenty.
Omrknout mizete i pavodni postup pe-
¢eni moravskych balesu. A aby viechno
bylo autentické a jak se na Moravu slusi
a patfi, tyto slovacké pokrmy budou pfi-
pravovany na,kamnech nasich babicek"

DOPROVODNY PROGRAM

A protoze k jidlu patfi zabava, ne-
bude chybét ani doprovodny pro-
gram - zahraji ndm kapely Kum-
pani Rock-Pop, Tabaci a VSP Band.
Navstivit muzete také fotokoutek
nebo thajské maséaze. Myslime také
na déti, které samoziejmé muzete
vzit se sebou. Mdme pro né prichys-
tany skakaci hrad, piskové malovani
nebo malovani na oblicej.

inzerce
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OSTRAVA COFFEE FESTIVAL
POSTUP NA SVETOVY SAMPIONAT

poloviné dubna se v Ostravé konal prvni festival vybérové kavy, je-
hoz hlavni linkou byly narodni Sampionaty Coffee in Good Spirits,
tedy priprava kavového napoje s alkoholem, a Latte Art, kresleni ob-

razci do mlécéné pény.

V doprovodném programu nechybé-
ly predndasky, workshopy, prezentace
témér dvaceti praziren z CR i zahraniéi
a samoziejmé lokélni a pfespolni vy-
bérova gastronomie. Akce na vystavis-
ti Cerna Louka byla plna nejlepsi kavy,
kvalitnich surovin, hudby a skvélé at-
mosféry, ale pfedevsim soutézi.

Z témér dvaceti prihlasenych porota
poslala reprezentovat do Berlina Fran-
tiska Korekdace (Dos Mundos) za disci-
plinu Latte Art. V discipliné Coffee in
Good Spirits pojede na svétovy sampi-
onat rovnéz do Berlina reprezentovat
Ondrej Petrus (Doubleshot).

inzerce

Grilovaci sezéna je tu!
Pro neopakovatelné okamziky
stravené s rodinou a prateli
pfi grilovéni vém nabizime
Siroky sortiment kvalitniho
cerstvého masa. Hovézi

a veprové maso od firmy
Makovec a.s., kuteci a krati

vybrané koreni, jehoz nabidka je u nds také rozséhla.

Vitanou pfilohou k masu jsou chutné zeleninové salaty. Denné dovéazime
svézi plody v té nejvyssi kvalité. Samoziejmou soucésti naseho sortimentu jsou

také cerstvé bylinky.

Poslednim dtilezitym doplrikem ke
grilovani je sklenka dobrého vina,

s jehoz vybérem vam také radi pomu-
Zeme.V nasi vinotéce si také muizete
zakoupit vice jak 8 druhti cepovanych
vin. Méte radéji pivo? U nds si mlzete
objednat vice jak 10 druhti sudovych
piv. Také si mizete objednat sudova
piva z vice jak 10 druhd.

Za kazdy nakup sbirate bodyna\vasi'zakaznickou kartu,

maso z certifikovanych ceskych chovi. Tény grilovanych mas podtrhne vhodné

KAZDY DEN VAM NABIZIME KVALITNI
A CERSTVE POTRAVINY!

Kazdy den pro vas mame otevieno
darkové centrum, kde jsme schopni pfipravit balicek na pockani
nebo dopiedu na objednavku - dle vami
pozadovaného sortimentu.

Nyni si také mUzete nechat vyrobit
klobéasovou kytici nebo syrovou
panenku. Jako novinku zde najdete
cokoladové cukrovinky (figurky).

Objednat si miizete na 577 110 517.

Jste milovniky syrti?
Nyni si mizete vybrat
zvice jak 20 druhtu
specialnich syrt

z Holandska, Spanélska,
Francie, Italie, Recka atd.
Tyto speciality najdete

v syrovém centru.

V nasem supermarketu si také
mUzete objednat skvélé a chutné
chlebicky, slané dorty a oblozené
misy na oslavy.

Objednat si muzete
natel. 577110 511.

Vice informaci a prehled o akcich,
které poradame, naleznete na webovych strankach

po nasbirani ur¢itého mnozstvibodu je miizete vyménit za jeden z darkd.

www.terno.cz



Objevte kouzlo Vychodni Moravy...

o

K74
J“Wchodni .
MORAVA WM Zlinsky kraj www.vychodni-morava.cz www.www.vmnakole.cz

SKOLA KAVY
SEGAFREDO

ROZSIRUJEME SLUZBY

V REGIONECH:
BARISTICKE KURZY POD
VEDENIM CERTIFIKOVANYCH
SKOLTELU PRO BARISTY
NASICH ZAKAZNIKU
NOVE V KROMERIZI.

SCUOLA DI BARISTA
SKOLA KAVY SEGAFREDO
CHELCICKEHO 2289/8,
767 01 KROMERIZ

221969 730
caffe@segafredo.cz
www.segafredo.cz
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m okres Kroméfiz m okres Uherské Hradisté

Vsetin
[ ]

[ ]
Uherské Hradisté

7L | ATRAKCE

DISTILLERY LAND nETT
Razov 472, Vlizovice Tipimpion
Tel. 577 686 129, 725 653 134
www.rjelinek.cz
(TR skanzen MobRA
Modra 227 Z)
Tel. 572 411450
www.skanzenmodra.cz SKANZEN

m MUZEUM REZNICTVI

Tel. 739 680 268
www.muzeumreznictvi.cz

2L | BOWLINGY

BOWLING BAR U MASINKY
Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING MAKALU
nam. Prace 1099/1, Zlin

BOWLING U BARCUCHU
Mokra 5215, Zlin

m BOWLING BAR SCENA
Tovacovského 2828, Kroméfiz

inzerce:
m okres Vsetin m okres Zlin (] | lel'l!k‘;" I-:rai
i . HOTELU ZVLA,TEHO KOHOUTA
bowllngy Catenngy Velké ndmésti 21, Kroméfiz
gastro zafizeni a vybaveni PENSION BRUSENKA — PANSKY MLYN
h t I . Brusné 3, Bystfice pod Hostynem
otely a penzion
7 y p. ° y m GRANDHOTEL TATRA
kava r ny p | Zze ri e Na Mikulcové 505, Velké Karlovice
HOSPODA KYCERKA
. 7 Pluskovec 774, Velké Karlovice
restaurace vinotéky
e o HOTEL ABACIE
K D E J I ST & P I T U Abacie 491, Valasské Mezifici
HOTEL GALIK
WH ERE TO EAT & D RI N K Léskové 875, Velké Karlovice HOTEL S’ GALIK
www.galik.cz
HOTEL RADUN HOTEL U VYCHOPND
Bila ¢tvrt 447, Luhaovice Jasenice 596, Vsetin
erenen PENZION NA KRAJI LESA
?3::']&? |&Ehr:§:v;i\$m ¥ Podlesi-Kfivé 610, Valasské Mezifici
HOTEL ROTTAL P e
Zlinskd 172, Otrokovice-Kvitkovice
SPA HOTEL LANTERNA .
HOTEL SALOON Léskové 659, Velké Karlovice HOTEL S, LANTERNA
Tyr3ovo nabiezi 487, Zlin www.lanterna.cz
HOTEL TOMASOV WELLNESS HOTEL HORAL
U Lomu 638, ZIin Léskové 583, Velké Karlovice HOTEL’S HORAL
www.horal-hotel.cz ‘
HOTEL VEGA m
Pozlovice 99, Luhaovice B A RY A K Av A’RNY
HOTEL VYHLIDKA

Pozlovice 206, Luhacovice

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A.Vaclavika 336, Luhacovice

UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA
Moravni 958, Otrokovice
www.komplexmorava.cz

Loty

MORAVA

UBYTOVACI KOMPLEX

EHE
m-u-uu

WELLNESS HOTEL POHODA
Pozlovice 203, Luhacovice
Tel. 577100 811
www.pohoda-luhacovice.cz

ZL [HOTELY A PENZIONY

ALEXANDRIA****
Spa & wellness hotel
Masarykova 567, Luhacovice

AUGUSTINIANSKY DUM ***+5
WELLNESS & SPA HOTEL
A.Véclavika 241, Luhacovice

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DOM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
nam. T. G. Masaryka 1335, Zlin

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL LAZNE KOSTELEC
Lazné 493, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

[ﬂ parkovani café m restaurace

[T HoteL cranp

Palackého ndmésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

HOTEL MONDE
Moravskd 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modra 227, Velehrad

HOTEL SYNOT
Nad Hfistém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Bii Luz{i 1769, Uhersky Brod

(71 HoteL Boucek

Velké namésti 108, Kroméfiz

HOTEL LA FRESCA
Velké ndmésti 109, Kroméiz

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

bazén sauna Wi-fi piipojeni

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BAJKAVARNA
Lesetin 11 7147, Zlin

LOUNGE BAR

BAR 1931
nam. Prace 2523, Zlin (Obchodni dtim)
www.bar1931.cz

1Ll

BONJOUR CAFFE
Nabrezi 1066, Luhacovice

CAFE ARCHA
tridaT. Bati 190, Zlin

CAFER21
tfidaT. Bati 21, Zlin

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CAFFE & GELATO
trida 3. kvétna 1170
0C Centro Zlin-Malenovice

CAFFE ZONE
prodejna & kavarna
Partyzanskd 7043, Zlin

COFFEESHOP COMPANY
nam. Miru 174, Zlin
0CZlaté jablko

CUKRARNA DiLY

Dily VI/3920, Zlin

Tel. 601201 837

Ed cukedily @ cukedily

Cutnénna Bily

EISCAFE DELIKANA
tfidaT. Bati 193, Zlin

EPUPA CAFE
Obchodni centrum, Kvitkovd 4352, Zlin
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m okres Kromériz m okres Uherské Hradisté m okres Vsetin m okres Zlin

ICE CAFE
tfida Dr. Veselého 177, Luhacovice

LAZENSKA KAVARNA
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém

KAFEC
nam. T. G. Masaryka 2433, Zlin

KAFE CEPKOV
TyrSovo nabfezi 5496
NC Cepkov Zlin

KAFE ZAMEK
Soudni 1, Zlin

Tel. 608 051 425

|.—‘

HAF

E ZAMEK

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, Zlin

KAVARNA TOVARNA
Vavreckova 7074, Zlin

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
nam. 3. kvétna 1302, Otrokovice

MR. COFFEE — PRAZIRNA KAVY
tfidaT. Bati 201/8, Zlin

PEKARSTVI KOLAR
Rasinova 183, Zlin
www.pekarstvi-kolar.cz

RETRO
tfidaT. Bati 200, Zlin

CAFE 21
Masarykovo namésti 21, Uherské Hradisté

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo namésti 157, Uherské Hradisté

CAFE SLUNCE
Paséz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek

CUKRARNA U BUDARD
Marianské namésti 78, Uherské Hradisté

JINE CAFE
Masarykovo ndmésti 329, Uherské Hradisté

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

NINO ESPRESSO
Hradistska 906, Staré Mésto

ORANGE CAFE
Maridnské ndmésti 2371, Uhersky Brod

SKANDAL BAR
Maridnské namésti 62, Uherské Hradisté

CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY
Kovarska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Ztracend 11/31, Kromériz

CAFFE CLASSIC
Vodni 92, Kroméfiz

CAFFE CORSO
Masarykovo ndmésti 490, Kroméfiz

CUKRARNA AMADEUS
Kovarska 2, Kroméfiz

CAFETUCAN

m parkovani café m restaurace

bazén

PIZZERIA U FORMAND
trida Osvobozeni 92, Otrokovice-Kvitkovice

PIZZERIE LA STRADA
tfidaT. Bati 5359, Zlin

7L | RESTAURACE

BALTACI ORIGINAL RESTAURANT
Masarykovo ndmésti 212, Napajedla

BERNARD PUB

Gahurova 5265, Zlin

Tel. 577210028

E-mail: zlin@bernardpub.cz

BERNARD
122

BISTROTEKA VALACHY 5\
q ném. Préce 2523, Zlin (Obchodni diim) @
PIZZERIE U PECIVALA ) T
Havlickova 1854, Otrokovice www.bistrovalachy.cz \ /
e BRAZILEIRO o
POTRAVINY A NAPOJE Kitho 323 Zin Brazileie
Tel. 773 071 361
BOUTIQUE GURMAN .
Vavretkova 7074, Zlin BUDVARKAZLIN
nam. Prace 2523, Zlin (OD Prior)
DARY KRAJE -
Kvitkové 540, Zlin BURGER
Skolni 3362/11, Zlin
KAVA CAJ POHODA
Skolni 492, Zlin CANADA PUB
Special. prodejny. Cerstvé prazend kava. Gahurova 5265, Zlin
Tel. 573 776 573 UE
MAKRO CASH & CARRY CR S.R.0. www.canadapub.cz
tfida 3. kvétna, Zlin-Malenovice
DOLCEVITA

OXALIS

0C Zlaté jablko Zlin
0CCentro Zlin

NC Cepkov Zlin

PRODEJNA POTRAVIN JIP CASH & CARRY ZLIN
Jatecni 169, Zlin

Otevreno v PO-NE: 8.00—19.00 hod.

ZDEDINY
nam. Prace 1099, Zlin (budova Trznice)

CHOCOMANIA
Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté

LIQUORMANIA
Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY
StolaFskd 2338, Uhersky Brod
E-shop: www.rojal.cz

ROJAL CASH & CARRY
Malinovského 389, Uherské Hradisté
E-shop: www.rojal.cz

U MLSNEHO KOCOURA
Masarykovo namésti 34, Uherské Hradisté

KAVA - CA)
Itracend 73, Kroméfiz

PIVOVAR KROMERIZ
Na Sadkach 2798/9, Kroméfiz

ROJAL CASH & CARRY
Hulinska 2322, Kroméfiz
E-shop: www.rojal.cz

BOUTIQUE GURMAN
Dolni ndmeésti 1356, Vsetin

MALKOVA COKOLADOVNA
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

nam. Miru 12, Zlin

FIT FOODIE RESTAURANT
Vavreckova 7074 (0D13), Zlin

HARLEY PUB
Dr. E. Benese 512, Otrokovice

HOSPODKA U KOVARNY
Lesetin 1/610, Zlin

HOSPODKA U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

KAVARNA U PRIVOZU
Spytihnév 473

KEBAB & BURGER
0CKvitkovd 4352, Zlin

KFC CENTRO ZLIN DT
tiida 3. kvétna 1170, Zlin-Malenovice

MAKALU — NEPALSKA A INDICKA RESTAURACE
nam. Prace 1099/1, Zlin

MOTOREST ZADVERICE
Zadverice 48

NASE HOSPODA
Na Honech 5541, Zlin

POTREFENA HUSA ZLIN
tfidaT. Bati 201, Zlin

PUORZLIN
PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT
Vavreckova 7074, Zlin

RADEGASTOVNA REX
Okruzni 4701, Zlin

RESTAURACE A ZABAVNI PARK GALAXIE
Vrava 679, Zlin

ROZNOVSKY PIVOVAR
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

sauna Wi-fi piipojeni

RESTAURACE MYSLIVNA
tiidaT. Bati 3250, Zlin

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin



RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE NOVESTA
U Zimniho stadionu 4286, Zlin

RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, Zlin

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

s 0000 CO0COCCOCOCOCOCOCOCOCOCOCCOCOCOCOCOCOVOOVCOCOVCOCOVCOVDCOCOVDCOVCODCODOCODCODODCOCODOOOC

RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystfice pod Hostynem

m RESTAURACE A PIZZERIE LA BRUSLA

Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté [
Tel. 604391 358 +2 }__ﬂ_‘f”{“

E-mail: restaurace@labrusla.cz —
www.labrusla.cz
[ LaBrusla-restaurace a pizzerie, @ labrusla

STARA MASNA, HUDEBNI RESTAURACE
Hulinska 2352, Kroméfiz

TACL RESTAURANT
Palackého 518/14, HoleSov

B Hospooa kycerka

Pluskovec 774, Velké Karlovice

PENZION NA KRAJI LESA

RESTAURACE TOMASOV MOTEL PEPCIN
U Lomu 638, Zlin Havfice 400, Uhersky Brod
RESTAURACE U BARCUCHU RESTAURACE KONICEK
Mokra 5215, Zlin Druzstevni 167, Uherské Hradisté
RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC RESTAURACE SPORT BABICE
Sokolskd 5147, Zlin Babice 413
RESTAURACE U JOHANA RESTAURANT NET
Vizovické 410, Zlin-Piluky Jindficha Priichy 310, Uherské Hradisté
RESTAURACE U KAJMANA RESTAURANT PANOPTIKUM
L. Vachy 128, Zlin VIcnovska 2344, Uhersky Brod
RESTAURACE U SEPTIMA U CERNEHO JANKA
Zarémi 78, Zlin Moravska 82, Uhersky Brod
Tel. 774 229 575
— www.cernyjanek.cz
RFS":AURAC,E USTANKU i Restaurace u Cerného Janka
Lazné 47, Zlin-Kostelec
HOSPUDKA NA KOVARNE s
RESTAURACE U TONKA Miskovice 22 TS
Masarykovo ndm. 414, Vizovice Tel. 724 184 266, 603 802 147 ¥
RESTAURACE U VAGNER( KOZLOVNA U KOZLA

Osvobozeni 655, Zelechovice nad Drevnici

RESTAURACE VLZAN
Pasecka 4431, Zlin

SELSKA KRCMA
nam. 3. kvétna 1606, Otrokovice

SPORTARENA U JELENA
trida 2. kvétna 1036, Zlin

UMBRELLA PIZZA A RESTAURANT
Stefanikova 159, Zlin

U JANKD
Osvoboditelii 597, Zlin

UOSLA b
L. Vachy 517, Zlin-Podhoi (OC Podhoi) B
Tel. 603 166 451 1

[ PivniceU0sla U OSLA

U PANA DOMACIHO
Masarykova 20, Zlin-Malenovice
Tel. 777 157 655
www.upanadomaciho.cz
[Ed upanadomaciho

(@ upanadomaciho

VALASSKY SENK
Lazenska 4571, Vizovice

Skolni 1583, Holesov

POD STAROU KNIHOVNOU
Kollrova 528/1, Kroméiz

R-CLUB
Krétka 435, Holeov-V3etuly

RADNICNI SKLIPEK
Kovarska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A KAVARNA SCENA
Tovacovského 2828, Kroméfiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké ndmésti 24/9, Kroméfiz

RESTAURACE KANADA
Zlinskd 1416, Holesov

RESTAURACE MAXMILIAN U MINCOVNY
Na Sladovnach 1576/1, Kroméfiz

RESTAURACE U VYCHOPN{
Jasenice 596, Vsetin

RESTAURANT ALBERT MALEK
Pivovarskd 6, Roznov pod Radho3tém
Aredl Roznovské pivni ldzné

ROZMARYN RESTAURACE
Rokytnice 24, Vsetin

VINOTEKY

BALKANEXPRESS
Zarami 5523, Zlin

GALERIE VIN
Santraziny 5285, Zlin

LAVITE

Lesetin 11/7147, Zlin
Tel. 777 598 989
www.lavite.cz
Wine & Food Shop

lavite

Masarykovo ndmésti 205, Napajedla

VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO ANTONINKA
nam. Miru 9, Zlin

VINOTEKA U LETISTE
U letisté 1810, Otrokovice (za Lidlem)

www.vinotekaletiste.cz
Tel. 724 471482 VINWmTEKA

Eid vinotekauletiste

CENTRUM SLOVACKYCH TRADIC
Modré 227

GALERIE SLOVACKYCH VIN
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté

RESTAURACE MYSLIVNA
Velehradska 507, Kromériz

RESTAURACE VODNI MELOUN
Velké namésti 34, Kroméfiz

RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

SLOVACKA VINOTEKA
Marianské namésti, Uherské Hradisté
Tel. 774 087 654

VINOTEKA RAJ VINA
Bii Luz{i 126, Uhersky Brod, tel. 733 373 775
ODTESCO, Uherské Hradiste, tel. 773 605 601

2019 | Praha

V.Cenya |‘| r.Cx

inzerce
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www.StamgastaGurman.cz

FOR GASTRO & HOTEL 2019

VYRAZTE PRO NOVINKY
ZE SVETA HORECA

O

ky a trendy v oboru.

Navstévnici z fad profesiondll i Siroké
vefejnosti se mohou tésit na celonérod-
ni soutéz KUCHAR ROKU, burzu prace
v oboruy, ale i na prehlidku minipivovaru
nebo jedine¢ny mobilni restaurant.

Letosni veletrh FOR GASTRO & HOTEL
2019 prichystal pro navstévniky i profe-
siondly spoustu novinek. Na co se mu-
Zete téSit?

ODBORNY KONGRES

Nejvyznamnéjsi akci pro profesiona-
ly bude prvni den veletrhu odbor-
ny KONGRES FOR GASTRO & HOTEL.
Pro ucastniky bude pfipravena fa-
da prednasek, workshopt i panelova
debata s odborniky na téma Perspek-
tivy pohostinstvi v CR. Akci zakonéi

dborny veletrh v Praze specializovany na obor HoReCa FOR GASTRO
& HOTEL se uskute¢ni ve dnech 10. az 13. fijna 2019 v prostorach vy-
stavisté PVA EXPO PRAHA v Letihanech, kde pfedstavi zasadni novin-

slavnostni galavecer, v ramci kterého
budou udéleny ceny podnikdm z ob-
lasti pohostinstvi.

BURZA PRACE

GASTROJOBS CAREER DAY

Po velkém uspéchu lonského 1. ro¢niku
GastroJobs Career Day se v PVA EXPO
PRAHA opét predstavi burza pracov-
nich pfrilezitosti v gastronomii a ho-
telnictvi, a to v jesté vétsim méfitku.

OD NEJLEPSIHO KUCHARE

K TECHNICKEMU UNIKATU

Na veletrhu nebude chybét ani pestry
doprovodny program zahrnujici pro-
fesionalni workshopy, kurzy toceni
piva nebo kulinaiské uméni a lakavé
ochutnavky mezinarodni kuchyné.

FOR GASTRO & HOTEL

Navstévnici se mohou tésit i na celo-
narodni soutéz KUCHAR ROKU 2019
nebo na MAKRO HoReCa Pétiboj - od-
bornou soutéZ pro studenty z oboru.
Veletrh predstavi také jednu technolo-
gickou perlu pro oci odbornikt i laik(
- unikatni mobilni restauraci od spo-
le¢nosti ALMIRO Hospitality.

Vice informaci na strankach akce
www.for-gastro.cz.

Text a foto: PR

5. ro¢nik mezinarodniho
veletrhu vina pro profesionaly
a odbornou verejnost

Wine'

Pvague 20/19

28.-30.5.2019

PVA EXPO PRAHA - LETNANY

www.wineprague.com

b

KORUNNI ",

O kapku lepsi chut e

L s | —

inzerce

Vino v srdci Evropy

Vino
na dotek




Text: Michaela Peskova

PROGRAM

ROADSHOW AHR 2019

“

Budéjovicich. Pokud jste akci nestihli, nezoufejte. Dalsi Sanci budete

M ame za sebou Uspésné jiz dvé Roadshow, a to v Hradci Kralové a Ceskych

mit 29. kvétna v Clarion Congress Hotelu Ostrava.

A na co Ze se muzete tésit?

« Jak cilit spravné reklamy
a generovat rezervace.

« To v8e a mnoho dalsiho. Akce je
zdarma, urcité tedy dorazte.

» Pozvali jsme do panelové diskuze
zastupce z Hasi¢ského
zachranného sboru, Statni
zemédélské a potravinarské
inspekce a Ceské obchodni inspekce.

=:=ROADSHOW?

« Jak mlze hotel kombinovat sluzby
do balickd.
« Reseni nejcastéjsich hygienickych
a legislativnich probléma
gastronomie v praxi.
Moc radi se s vami uvidime. Vice infor-
maci v¢etné moznosti pfihlaseni na-
leznete na: www.akceahr.cz.

SCHOPNIi ZAMESTNANCI
JAKO OHROZENY DRUH?

xkluzivni jednodenni seminar
E Ivo Tomana pro AHR CR se usku-

tecni 6. cervna 2019 v prosto-
rach Clarion Congress Hotel Prague.

Pfedndska Ivo Tomana na 13. vyro¢ni
konferenci AHR CR v listopadu 2018 byla
Ucastniky tou nejlépe hodnocenou. Prijd-

te se nyni dozvédét vic.
Zjistite, co funguje, co ne
a jak méte prakticky postupovat. Pfipravi-
me pro vas Uspésné a praktické priklady.
A vy najdete konkrétni odpovédi misto
vieobecnych nic nefikajicich frazi.

Vice na www.akademieahr.cz.

www.StamgastaGurman.cz |

AKC CR, POBOCKA BRNO
STALE SE NECO DEJE... '

Stredni skola gastronomie, hotelnictvi
a lesnictvi Bzenec hostila ve dnech
9. a 10. dubna 2019 ucastniky soutéze
cukrafskych dovednosti Moravsky pohar
2019. Akce se konala pod zastitou Aso-
ciace kuchaiti a cukrafd Ceské republiky.

ﬁi -7 e

Nyni pro vdechny nejuspésnéjsi sou-
tézici pfipravujeme semindi pod ve-
denim mistra svéta v cukrdfstvi. Pan

Chojnowski se bude vénovat nasim
mladym ocenénym koleglm dne
28. kvétna. Akce se uskutecni v prosto-
rach Cukrafstvi Kreativ v Brné. Posledni
akci 3kolniho roku 2018/2019 bude
v Trebici 13. ¢ervna Junior Show.

www.ake.cz, I Asociace kuchait
a cukrait pobocka Brno

Tésime se na setkani s vami!
Za brnénskou pobo¢ku AKC CR
Eliska Dernerova

GRAND PRIX CBA
JAN SEBEK NA VITEZNE VLNE

je event pojmenovany jako Abzac hands up, jehoz premiérovy ro¢nik s da-

T radiéni vyroéni konference Ceské barmanské asociace v novém kabaté, to

tem 2019 se v patek 12. dubna uskutecnil v brnénském centru CBA Abzac.

Celodenni program zahrnoval barman-
skou exhibici Grand Prix CBA s dva-
citkou nominovanych barmani z top
Ceskych bar(, predavani pohar( znacek
a ocenéni za minulou soutézni sezonu,
prezentace VIP osobnosti a samoziejmé
také ochutnavky a workshopy vystavu-
jicich partnerd.

Od rdna az do nocnich hodin se
v Abzacu prostfidalo presné 1812 hos-
ta a pratel gastronomie. ,Je skvélé, ze
se brnénské centrum Abzac stava mis-
tem setkani lidi z gastronomie. To, ze
jich prijde tolik, jsme vlbec necekali.
Vazime si takového zdjmu a kvalitu
eventu budeme profesné urcité dale
posouvat,” okomentoval navstévnicky
zajem prezident CBA Ale3 Svojanovsky.

Velkému zdjmu se pochopitelné tésila
vystoupeni barmand v rdmci Grand
Prix CBA. Nakonec v ni zvitézil barman
z prazského baru L'Fleur Jan Sebek se
svym short drinkem Wine Street. Ten se
skladdd ze 3 cl ginuTanqueray No. 10, 2 cl

Vice zde:

klarifikované grepové stavy, 2 cl cajo-

vého cordialu a 1,5 cl sampanského.
Koktejl jeho autor ozdobil kvétem hef-
manku a grepovym prachem.

Pro Jana Sebka jde o druhy soutézni
uspéch v kratké dobé - uz na zacatku
dubna zvitézil v ndrodnim kole soutéze
Mattoni Grand Drink, diky ¢emuz bude
reprezentovat Ceskou republiku na
cervnovém mistrovstvi svéta v michani
nealkoholickych drink( v Praze.

19

Text: Michael Lap¢ik, Ceska barmanska asociace



_- ,varl,;

tc?ﬁ?s'e. ddbre d’f’l./

VARIT S PIVEM
JE RADOST

ouziti piva v kuchyni nabizi hned dvé pfijemné tvare. Prvni ma podobu

pIné sklenice oblibeného napoje, protoze na maloktery recept se pivo
pouziva v mnozstvi odpovidajicim celé pIné lahvi. Druha proménuje kuchyn-
ské aktivity v pfijemny, nékdy dokonce dobrodruzny ritual.

Na vafeni s pivem bychom si totiz méli
udélat cas, tésit se na né a o vysledek
se podélit nejlépe s nékym, kdo umi vy-
datné chvdlit, at uz je to rodina u nedél-
niho obéda nebo parta kamaradd na
grilovacim mejdanu. Do kazdodenniho
expresniho vareni se pivo pfilis nehodi,
i kdyz tepelnd uprava alkohol z pokr-
mu odstrani. Nevyplati se totiz sahnout
automaticky po lahvi, kterou mame uz
néjakou chvili otevienou v chladni¢ce
- uz proto, Ze vyslovené studené pivo
se témér nikdy nepouziva, zadruhé by
mélo byt cerstvé a konec¢né se nemusi-
te trefit do sprdvného pivniho stylu pro
pokrm, ktery chcete upravovat.

Jak zacit?

Pivo je vice ¢i méné horky napoj, a po-
dle toho je tfeba s nim zachazet. Nahra-
dit jim v receptu tekutinu automaticky
tam, kde je uvedena voda, vyvar nebo
mléko, Ize jen v nékterych pfipadech,
a rozhodné ne kazdym pivem, které
mate po ruce. Pokud vsak zacnete od
piva a vyberete mu na miru Sity recept,
muZete s potéSenim zjistit, Ze vznikla
vyslovend delikatesa. Rizné pivni styly
nabizeji opravdu bohatou paletu chuti
a s ni se pred nami otevira velmi Siroké
pole moznosti, jak je v kuchyni vyuzit.
Oviem nevhodné vybrané pivo cely

slozité a s laskou pfipravovany pokrm
v lepsim pfipadé nijak chutové neobo-
hati, v horSim pfipadé zkazi. Pokud se
proto setkate s receptem, ktery blize ne-
specifikuje, jaké pivo pouzit, vzdy dejte
prednost méné hotrkému stylu, radgji
s hodnotou nizsi nez 30 jednotek IBU.
Krasné horky plzensky lezdk pouzivejte
tam, kde ho recept vyslovné jmenuje.
A pokud jste vylovili néjaky recept z hod-
né staré kucharky, vezméte v Uvahu, ze
mohla automaticky predpokladat pouziti
dfive bézného bilého piva svrchné kvase-
ného, takze sahnéte po pseni¢ném.

Pokud piva potiebujete do receptu jen
malé mnozstvi, nemusi se jeho kon-
krétni styl na chuti jidla nijak zasadné
podepsat a zlstane jen v jejim pod-
tonu. Nékdy byva pivo v receptu uve-
deno pro jiné nez chutové vlastnosti.
Uspésné jim Ize nahradit nebo podpo-
fit kvasnice ¢i kypfici prasek pfi peceni.
Pivo zmékcuje maso pfi marinovani.
Tésticku na obalovani doda kfupavost
a smazené kousky zeleniny, masa nebo
hub pak méné saji tuk. Nikdy ale neza-
pominejme, Ze pivo je kvaseny napoj,
a pivo z malych pivovard se opravdu
nenazyva ,zivé” zbytecné. Kvasinky
v ném stale pracuji, coz je treba brat
v Uvahu, a tepelné neupravovana jidla

PIVO je skvélé:

+ na grilovaci marinady

- na podlévani pecinky

- na duseni masa

- do chlebového tésta

- na obalovani smazené zeleniny,
hub i masa

- do livanct a palacinek

- do pudinkl, zmrzlin a krémi

« na pfipravu zavarenin a ¢atni

je tedy vhodné konzumovat v tomto
pfipadé opravdu Cerstva.

Kde brat inspiraci?

Neni ndhodou, ze mistry v oboru vare-
ni s pivem jsou uz historicky Belgic¢anég,
jejichz silnd svrchné kvasend piva jsou
pro fadu kuchariskych postupl skutec-

né predurcena. Tradi¢né si na vareni

s pivem potrpi také bavorska a francka
kuchyné z oblasti, kde se piji nasladl3,

Foto: Samphotostock.cz



vyrazné sladova piva s hodné jemnou
chmelovou chuti. Ve Velké Britanii sou-
visi rozkvét pivni gastronomie na jedné
strané s pivy stylu stout a porter, oblibe-
nymi tfeba do ¢okolddovych dezertq,
a na druhé strané stylu lehkého, nepfi-
lis chmeleného pale ale, pouzivaného
napfiklad do syrovych pokrmt nebo do
bilého peciva. Pfimo vasnivou explozi
profesionalniho i amatérského kuchare-

ni v USA vyvolal tamni
boom craft pivovard.
Pro nadsené sladky
a jejich partnerky se
tam kazda extrémni
chut piva okamzité
stdva vyzvou pro jeji
uplatnénii na talifi.

Proc¢
vat?
Vareni s pivem hranici
s alchymistickymi po-
kusy, protoze moznos-
ti jsou takika neome-
zené. Je predevsim na
vas, abyste se rozhodli,
zda pUljdete na jistotu
a zGstanete vérni jiz ovéfené varianté,
nebo zkusite dosdhnout jesté dal i za
cenu toho, Ze vysledek muaze zklamat.
Nékteré recepty jsou pro takové po-
kusy jako stvofené, pfikladné je sladké
beeramisu do pohar(, kde Ize treba ka-
zdou porci bez problému ochutit jinym
pivem. Tam, kde je potfeba kompliko-
vanéjsi, a hlavné delsi pfiprava, jako na-
priklad v pfipadé vldamské karbonady,

experimento-

www.StamgastaGurman.cz

je zadouci vybrat jen jedno pivo, a to
i vzhledem k vy33i cené ostatnich po-
uzitych surovin. Je pravda, Ze $pickova
belgicka piva maji pro gastronomii vy-
nikajici vlastnosti, ale mohou také cenu
celého pokrmu hravé zdvojndsobit.
Vdécnégjsi je proto hledat takova piva,
kterd jsou dosazitelnd na naSem trhu jak
cenové, tak dlouhodobé. Vzpominam
si tfeba na nejlepsi pivni zavareninu,
jakd se mi kdy podafila. Vznikla diky
rok archivovanému Unétickému maso-
pustnimu specidlu 16°, jenze to uz
vyzaduje byt ve spravnou dobu na
sprdvném misté a odvézt si to spravné
pivo domd. Pak jesté trpélivost a disci-
plinu, aby u dobfe minéného pokusu
o delsi archivaci nezlstalo jen u (vel-
mi kratkodobého)
dobrého umyslu.

Zdroj: Kniha o pivu,
Pavel Borowiec

a Marcela Titzlova
Vydalo nakladatel- |
stvi Smart Press,
www.smartpress.cz
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SPRAVNEHO PIVA DO KUCHYNE

Aby vareni s pivem davalo smysl,
musi byt pivo kvalitni a v dobré kondici.
Zkyslé staré pivo nebo 3patné uvarené
pivo nemilosrdné vylijte. Spravné poja-
ta pivni kuchyné ma pfinaset ,bozskou
harmonii chuti” a té byste s havarova-
nym pivem nikdy nedosahli. Vzdy je
tfeba pouzivat pivo takové, jakého se
s chuti i napijete.

Lepsi je pivo pInéjsi, silngjsi, nikoli
kvali obsahu alkoholu, ale aby bylo chu-
tové vyrazné a hutné.

U piv, kterd si pfivezete doma z vy-
letu nac¢epovanad v pivovaru ¢i hostinci
do PET lahve, pocitejte s minimalni zi-
votnosti, vyhodnéjsi jsou profesionalné
lahvovana piva s vyznacenou trvanli-
vosti na obalu.

Lahvové pivo, které pouzijete pfi va-
feni, by nemélo byt oteviené déle nez
nékolik hodin.

Pivo na vareni by mélo mit ve vétsiné
pfipadl pokojovou teplotu.

U piva v kuchyni neplati ,¢im vice, tim
lépe, tak si doprejme”. Je tfeba dodrzovat
recept a nezvySovat svévolné davky, proto-
ze prilisna horkost miize pokrm znicit.

Pocitejte s tim, Ze zahfaté pivo vyraz-
né péni, a pouzivejte proto vétsi hrnce.

V ptipadé svétlého lezdku vybirejte
radéji méné vyrazné chmelenou znacku
a pouzivejte ji pouze pfi pomérné krat-
ké pfipravé.

Foto: David Turecky
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EXPOZICE
PIVOVARNICTVI

areal znojemského hradu

WWW.EXPOZICEPIVOVARNICTVI.CZ



4 DNY POTECE PIVO PROUDEM
PIVNI KOST VE ZLINE

nich pivnich special(, jeZ zde miiZzete ochutnat. Kromé hudebnich koncer-

I I ospidka Zelenacova Sopa ve Zliné je znama sirokou nabidkou nekomer¢-

th, které se zde celoro¢né poradaji, se na jafe miizete tésit i na pivni kost.
Na ten letosni - jarni, ktery se kona ve dnech 5. az 8 cervna, nas pozval Martin

Juiik, organizator akce.

Jak vlastné probiha kost?

Muize clovék vypit, co zmuze?

Kost bude trvat 4 dny. Jestli se nepletu, tak
je v poradi jiz devatenacty. Pokud dopreje
pocasi budeme mit pred hospodou roz-
Sitenou i zahradku. Cepujeme soubézné
na 18 kohoutech, vie je zdsadné do skle-
nic (zddné kelimky) a host si muaze zvolit
zda 0,3 nebo 0,5 I. Na kostu plati specialni
ména tzv. Sopak. Sopéky si zakoupi G¢ast-

nik na hlavnim baru a pak uz jen chodi

a sménuje je za pivka dle vybéru.

Kolik druhti piva na pivnim kostu
lidé ochutnaji?

Béhem 4 dnl se na ¢epu vystfida cca
60-80 rliznych piv z vice jak 30 minipi-
vovar( celé CR.

Z pivovard bych jmenoval, Mazdk -
Dolni Bojanovice , Matuska — Broumy,
Permon - Sokolov, Hanacky pivovar -
Olomouc, Primator — Nachod , Topolsky
pivovar, Clock - Potstejn, Bad Flash, Ma-
lenovicky 3vec, Beskydsky pivovar Os-
travice, Albrecht Frydlant a dalsi.

Mate i piva ze zahranici?

Ano, bude mozné ochutnat i pivka ze za-
hranici. Némecko, Skotsko, Belgie, Pol-
sko - to jsou zemé posledni dobou velice
zajimavé v rdstu minipivovard. Nékterd
zahrani¢ni piva budou i v lahvové podobé.

Jaké zajimavé pivo budete mit letos
v nabidce?
Kazdy den bude nabidka napfi¢ pivnimi

www.StamgastaGurman.cz

styly. Pocinaje klasickou desitkou pfes
lezaky, polotmavé cerné a silnéjsi spe-
cidly tedy spodné kvadena piva az piva
svrchné kvasena, kterd jsou v posledni
dobé stéle vice v oblibé. Krom psenic-
nych piv naleznete na ¢epu i piva typu
IPA, APA, Stout. Urcité také néjaké ovoc-
né specialy.

Kdyz ¢lovék pije pivo, obvykle

mu vyhladne. Budete mit v nabidce

i néjaké chutovky k zlatému moku?
Béhem kostu bude i kuchyn v pro-
vozu a budou pripravena jidla teplé
i studené kuchyné vhodné prede-
vs$im k pivu. Gulasek, vypecky, uto-
penci, brambordk... Rozhodné se
mate na co tésit!

Pivovar Vranik | Trna

5.narozeniny pivovaru

I sladove spema.htl

| ¢

lahodné pivo potece proudem
i
va u Zlina | www.pivovarvranik.cz

PREDPLATNE

inzerce

e-predplatné 95 Kc/rok | ¢asopis postou 295 Kc/rok

Objednejte ro¢ni pfedplatné - 5 vydani ¢asopisu Stamgast & Gurman
v elektronické (pdf) nebo tisténé verzi. Nové cislo tak najdete vzdy ihned po
vydani pohodIné ve své (mailové) schrance.

volejte na: 777 862 625
piste na e-mail: obchod@stamgastagurman.cz
www.StamgastaGurman.cz
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NAPAJEDLA OZlJI

esty rocnik Festivalu malych pivovari v Napajedlich se uskutec¢ni
22, ¢ervna od 16.00 hod. na nadvofi Nového Klastera. Tésit se miizete
na piva z 13 malych pivovarii i velkolepou vecerni show svétové top re-

vival kapely KISS Forever Band!

Ochutnate piva z vice jak desitky
pivovart! Mezi stalicemi se predstavi
Jarosovsky pivovar, Harley Pub Otro-
kovice, Karlovsky minipivovar Pod pra-
lesem z Velkych Karlovic, Velicky Bom-
bardék z Velké nad Veli¢ckou nebo také
mistni Pivovar Chmelnice Napajedla,
Topolsky pivovar z Topolné a Klasterni
pivovar Zeliv. Svézi novinkou pro tento

ro¢nik budou Pivovar Zlosin z Velkych
Losin, Helf z Oseku nad Becvou a sté-
nek Pivotechna, u kterého ochutnate
piva z pivovart Hoppy Dog, Beerokra-
cie, Pivovarsky dim Ostrava a Wywar
ze Slovenska.

K dobrému pivu nebude ani letos
chybét neméné dobra hudba! Do-
konaly revival slavné rockové skupiny
KISS vam ve své velkolepé show pred-
vede kapela Kiss Forever Band z Ma-
darska. Téste se na skvélou show, mu-
ziku i kostymy!V priibéhu dne vystoupi
také napajedelské kapely Street Crew
se svym melodickym, ale tvrdym stoner
rockem a metalova kapela s Zenskym
zpévem Black Silt.

Na své si prijdete i u kavarny Café Klaster
a stdnku vyte¢ného obcerstveni nejen
z grilu. Na Festival malych pivovar( vez-
méte celou rodinu - déti se zabavi pfi
sportovnich aktivitdich s DDM Matysek.

Vstupné na celodenni akci je 150 K¢.
Déti do 15 let zdarma. Vyuzijte zvy-
hodnéné vstupné 100 K¢ v predpro-
deji v Informacnim centru Napajedla.

Viceinformacinawww.kknapajedla.cz
nebo Kl kknapajedla

Text a foto: PR
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St FIVNICE a FESTAUREANT

ivnice a pizzerie v centru Zlina

s nabidkou denniho menu,
specialit k pivu, steakd, burgerl
a salat(. Vybér az z dvou desitek
druht pizz. Cepovand piva od Hei-
nekenu (tankové pivo a speciély)
dle aktudini nabidky. Prostory res-
taurace Ize rezervovat pro soukro-
mé akce, vecirky i nejriiznéjsi oslavy.
K dispozici je salonek pro 50 osob.
Pfijemné posezeni v klimatizova-
nych prostorach v centru Zlina.

estaurace a pivnice na Podhofi ve ZIi-

né. Kromé nabidky denniho menu
(az 7 jidel) si mUzete dat steaky, burgery a né-
co z Ceské kuchyné. Lakava je i nabidka pizzy.
Milovnici piva mohou vybirat az z 10 druh
piva (tankové pivo a specialy) z portfolia Hei-
nekenu na ¢epu. Pro déti je zde détsky koutek.
Oddélené salonky lze vyuzit pro soukromé
akce i svatby. Prostory jsou klimatizované.

www.uoslazlin.cz




NOVE LIMONADY POKRTIME
NA FESTIVALU POD KOMINEM

H/

navic i vynikajici limo-

nada, dafi se logicky jesté o kus lIépe. Své o tom vi i v Zahlinickém pivovaru.
Jaké jsou nové limonady z pivovaru, prozradil sladek Frantisek Smid.

K de se pivo vafi, tam se dobfie dafFi. Kde se ale ,vafi

Je to zvlastni myslenka vyrabét

v pivovaru limonady. Proc¢ to

a ¢im jsou podle vas vyjimecné?

My uz svou limonadu mame, tradi¢ni,
Zlutou. Chtéli jsme ji ale vylepsit a udélat
ji opravdu zdravou, vhodnou i pro déti.
Atakjsme pétralianaslizplsob, jak nato.
Krom toho, Ze jsou nové limonady chu-
tové velice dobré, tak je jejich hlavni vy-
hodou absence chemickych pfisad. Jsou
piirodné barvené. Je v nich cukr, tedy
zadnd uméld sladidla. Pfiddvame do nich
i vitamin C. Jsou presto krdsné barevné
a diky pékné etiketé i atraktivni. Diky
tomu, Ze neobsahuji ani konzervanty
a umélé prichuté, jsou limonady vhod-
né i pro malé déti. A my véfime, ze bu-
dou chutnat nejen jim, ale i maminkédm
a nékterym tatinkdm. Zkrétka celé rodi-

né. Ne ndhodou je na kazdé limonadé
zobrazena kotva. Je to symbol zachrany
pro vsechny ziznivé.

Jaké prichuté mate?

Prozatim vyrabime Ctyfi druhy - citron,
zazvor, grapefruit a lesni plody. Vybrali
jsme je zZdmérné, pfisly nam totiz chuto-
vé nejlepsi.V budoucnu pfemyslime jes-
té o dalsich. Vyrobce sirupl nam tieba
nabizi sezénni druhy, jako tfeba Vanocni
nebo i bylinkové.

Rikate sirupy?

Jak se tedy limonada vyrabi?
Spolupracujeme s rakouskou firmou,
ktera vyrabi rizné druhy ryze pfirodnich
sirup. Ty jsou zaklad. Sirupy si dovezeme
k ndm a zde jen pfimichame vodu. Chci

ovsem zduraznit, Ze se jednd o kvalitni
vodu, kterou pouzivdme i pro vyrobu na-
Seho piva.

Kde chcete novou limonadu predstavit?
Pokfitime ji na nasi tradi¢ni akci, na Fes-
tivalu pod kominem. Bude se konat ve
dnech 21. a 22. ¢ervna a moc rad bych
na néj pozval viechny ¢tenafe Stam-
gast&Gurmanu. Je urcen pro celou ro-
dinu a kazdy si tam pfijde na své. Pro
déti pripravujeme bohaty program, di-
vadlo ¢&i rdzné hry a soutéZe. Budou si
moct opéct parek nad ohném, spat ve
stanu. Na pédiu se predstavi napfiiklad
kapely Fleret, Samson nebo Canki3ou.
Bude to akce pInad hudby, dobrého jid-
la, jesté lepsiho piva a nové i vynikajicich
limondd. Tak si ji nenechte ujit.

2.- 22. Gervna 2019
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ZLATE PIVOVARU ZAHLINICE

Narodni degustacni soutézi o nej-
V lepsi pivovar,Ceské a moravské pivni

koruny 2019 ziskal Zahlinicky pivovar
Zlatou korunu. Jde o jedinou soutéz v CR, kde
degustatofi hodnoti sortiment. Pokud vice nez

polovina vzorkd ziska vysoké ocenéni vyborny nebo velmi dobry,
Ucastnik se zafadi mezi nejlepsi pivovary Ceské republiky.

inzerce
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FLERET| SAMSON | CANKIZOU
STRANICI | JARRET | MARIEN | PRISTAV

KOFE@VLNA@IVO BATOUSEK | SASABAND

MICHAL BRAXATORIS | ALFIK&KRUPPESSEN

MRAKOPLAS LIGHT ORCHESTRA A MIREK 0SANEC | STRUNOVRAT
 TOUCHWOOD | MARIAN & ULETY | UMBELLA MMMIMIM : -

PROGRAM PRO DETI| DIVADLO | HRY | SOUTEZE | STANOVANI "uﬂnﬁsﬁ"
Flexcrart o [ SICMA

[i|HANACKE NOVINY  8pina® 'S

Zlatou pivni pecet ziskalo letos uz tretim rokem za sebou pivo
Prochazka v Mezinarodni pivni soutézi v kategorii Evropsky lezak.
Akce se kazdoro¢né kona v Ceskych Budéjovicich a patfi k nejpres-

¥ vy

tizn&jsim v Ceské republice.

Caeled n moruvekd
pival korany 2019

TLATA KORUMA




26 |

www.StamgastaGurman.cz

PIVNI RECEPTY

BEERAMISU DO POHARU
4 porce

Ingredience

+ 200 ml porteru

» 100 ml smetany ke Slehani

+ 1-2 zloutky (podle velikosti vajec)
« 3 lzice praskového cukru

+ 1/2 baleni vanilkového cukru

» 250 g mascarpone

« 1 lzice vychladlé kavy espresso

« 16 dlouhych piskoti

« 6 Izic praskového kakaa

Smetanu uslehejte na pevnou 3Slehac-
ku a ulozte ji do chladni¢ky. V mise
utfete Zloutek s praskovym cukrem
a vanilkovym cukrem do svétlé pény.
Vmichejte mascarpone a opatrné za-
pracujte i hotovou slehacku. Krém dej-
te stranou.

Pripravte si Ctyfi pohary, ve kterych
budete dezert servirovat. V mensi

misce promichejte pivo s vychladlou
kdvou. Pokud je potfeba, rozlomte
piskoty napul a postupné je nama-
Cejte do piva s kdvou. Nasaklymi pis-
koty vylozte dno a stény pohard. Po-
kud zbylo trochu tekutiny, pokapejte
s ni piskoty. Nasledné pridejte vrstvu

mascarponového krému tak, aby sa-
hala az po okraj pohéru.

Nakonec pomoci sitka popraste povrch
vydatnou vrstvou kakaa, uloZte do led-
nice a nechte vychladit, nejlépe az do
druhého dne.

SMAZENA ZELENINA
V PIVNIM TESTICKU

Ingredience
+ 250 ml pseni¢ného piva
+ 600 g Cerstvé zeleniny (baby karotka,

cibulové krouzky, celer, ¢ervena fepa)

- mléko na namoceni cibule
+ 2 vajecné bilky

- 120 g hladké mouky

+ 1 lzice cukru

« 1/2 Izi¢ky soli

- Cerstvé mlety pepf

+ 1 lzice kari kofeni

+ 1 Izicka Skrobové moucky
- olej na smazeni

Karotku a celer nakréjené na hranolky
nejprve kratce povarte, fepu prozatim
nechte vcelku a predpecte ji domékka
v troubé. Cibuli nakrdjenou na silngjsi
platky namocte na pal hodiny do mléka.

Mezitim z bilk( uslehejte tuhy snih.
V mise smichejte prosatou hladkou
mouku s cukrem, soli, pepfem a s po-
lovinou kari koteni. Pfidejte snih z bil-

k@ a pivo a lehkym Slehanim vytvorte
husté&jsi tésticko, které by nemélo byt
prilis tekuté. Nechte jej chvili odpoci-
nout v chladu. Jednotlivé kousky ze-
leniny osuste, fepu nakrdjejte na hra-
nolky. Cibuli vylovte z mlé¢né koupele
a opatrné ji osuste. Vse lehce obalte
ve smési zbyvajici poloviny kari kofeni

smichané se skrobovou mouckou.

Kousky zeleniny postupné namacejte do
tésticka a hned smazte v horkém oleji.

Toto jemné pivni tésticko je vhod-
né také na ryby, krevety, kufe nebo
na houby.

Zdroj: Kniha o pivu, Pavel Borowiec a Marcela Titzlova
Vydalo nakladatelstvi Smart Press, www.smartpress.cz



PIVECKO

Z LUHACOVIC DO BRAZILIE

a zacal zde i podnikat. Nedaleko Rio de Janeira v letovisku Frade (Angra

I van Zabojnik pochazi z Luhacovic. V roce 2002 se prestéhoval do Brazilie

dos Reis) vlastni a provozuje hotel Fradissimo a penzion Rio Bracuhy. Od

roku 2017 zde vaf¥i i své pivo.

Jak jste prisel na myslenku varit

v Brazilii pivo?

Jednim z dlvodl bylo, Zze jsem tady
nemél prilezitost si koupit pivo v takové
kvalité, jak jsem byl zvykly z domu. Ka-
maradi mi poslali recept, jak pivo uva-
fit. Spojil jsem se s mistnim pivovarem
a sladkem. Pro setkani Cech(i a Slovakd,
které hostime, jsme pak uvarili uz vlastni
pivo a 28. dubna 2017 se dostalo na svét
prvni Pivecko.

Jaké pouzivate suroviny?

Zatecké chmele, brazilsky & ¢esky slad
a kvasinky obdobné tém, které se pouziva-
ji pfi vyrobé Prazdroje.

Jde v Brazilii sehnat chmel?
V Brazilii se vafi pivo ve velkém obje-

mu, i kdyZ to zrovna neznamen4, ze by
k tomu potrebovali chmel, protoze vét-
sina brazilskych piv je nasladlych a asi
zadny chmel nevidéla. Chmel se tady
ale da sehnat, protoze v poslednich
letech je zde boom malych pivovard,
které pivo vafi,poctivé”. Jde predevsim
o oblibené druhy IPA a ALE. Dokonce
se tu dnes da snadno sehnat i chmel
z Ceska. Cenové je ale mnohonasobné
drazsi. Ja si na prvni varky vozil chmel
z Ceska.

Pokud byste mél své pivo pfirovnat

k néjakému u nas, jaké by to bylo?
Plvodni zdmér byl udélat vérnou kopii
plzeriského Prazdroje, protoze mam
rad hofké piva a takové tady na trhu
nelze sehnat.

Jak reaguji tamni obyvatelé

na vase pivo?

Nemdame Siroké publikum, protoze vét-
$ina Brazilcl skute¢né pivo nikdy nepila
a nase Pivecko je dost chutové vyrazné
a hotké, coz neni to, na coz jsou Brazilci
zvykli. Méme ale klientelu, pro kterou je
Pivecko nejlepsi dostupné pivo, presto-
Ze cenové je nékolikrat drazsi nez bézna
piva. Urcité se ndm ale dafi ziskavat Stam-
gasty na tocené Pivecko, coz neni bézna
véc v mistnich barech a restauracich.

Jde na odbyt?

Odbyt se snazime zabezpecovat hlavné
pies nase dvé prodejni mista, Pivecko Bar
& Restaurant v nasem Fradissimo hotelu
a na penzionu Rio Bracuhy. Jinak mame
jen par dalsich prodejnich mist v okoli.

inzerce

__UNAS
VAM BUDE CHUTNAT

PRAVA BRAZILSKA

LEHKE A ZDRAVE
OBEDOVE MENU

KAVA A DEZE
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Restaurant & Cafe
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LEVANDULOVE LETO Wiy,

V BEZDEKOVE

K

W

Ctatek Bezdékov

do by nechtél travit letni svatky v doprovodu omamné viiné levanduli,
krasnych melodii, originalniho obcerstveni, prodejnich stanki lokalnich
vyrobci, détské zabavy, ekologického hospodaieni, novych poznani, bez-

konkurenéni pohody, a to vse uprostied rozkvetlé levandulové farmy s okolni
prekrasnou pFirodou?

5 A

Frdy .
Mame pro vas tip! Navitivte BEZDEKOV-
SKY LEVANDULOVY FESTIVAL 2019,
nejvonavéjsi festival na celé Moravé
5. a 6. c¢ervence, ktery bude soucasné
Selskymi slavnostmi pro rodiny s détmi.

Jiz 3. ro¢nik tohoto ojedinélého festivalu
bude opét s rozsifenym programem ne-
jen na dvou hudebnich pédiich, ale také
ve spolupraci s Asociaci soukromého
zemédélstvi, nové i na Détské scéné, na
niz v projektu ,Maly gurman” projdou
déti kurzem vareni a Skolou chuti. Také

na né ¢eka interaktivni ,Farmarska stez-
ka” s nékolika stanovisti k ziskani prak-
tickych dovednosti a novych poznani
o ekologickém zemédélstvi. Jejich ra-
dost bude jisté uspokojena i malovanim
na tvaf, modelovanim balonk, bubno-
vanim, poznanim kovaiského i tkalcov-
ského femesla, nebo origindlnim dét-
skym kolotocem a dal3imi atrakcemi.

+A to zdaleka neni vie’, fika feditel fes-
tivalu Lukas Drlik. ,Jsme pfipraveni
uspokojit jiz tradi¢né veliky zajem na-
vitévnikl o komentované prohlidky
levandulového pole, susarny, vyrobny
a zpracovani levanduli”. ,A v nasem ob-
chidku si mGzete zakoupit jiz hotové
produkty Levandulového statku. Nové
také nabizime moznost relaxacni pro-
chazky ,Levandulovou stezkou” kolem
nasich poli” - doplriuje informaci jedna-
telka festivalu Ing. Veronika PejSova.

A co bude v celodennim hudebnim pro-
gramu na obou pédiich, vyjmenovava
tvlrce scénére a jeho moderator Jind-
fich Solovsky:,Nonstop koncerty stfida-
jicich se profesionalnich kapel Mnaga
a Zdorp, Argema, O5 a Radecek, Lenka
Filipova, ale i regionalni kapely napfi-
klad: Véra Spinarova revival, Moravsti
muzikanti, Zabrezskd cimbalovd muzi-
ka, Madalen, Noaco, Zakafy, Black Birds,
Vasek a Pepa i R. Baksevanidis — zkratka
nadilka vsech hudebnich zanrl prolo-

Zend rozhovory, besedami a praktickou
ukazkou vareni s levanduli v podani te-
levizniho kuchate Honzy Rimplera.”

Po oba dny budou mit navstévnici moz-
nost navstivit prodejni prezentacni sta-
nky, jejichz nabidka bude prevdzné
z oblasti ,regiondlnich produktd Hané
aJeseniky”, zdravé vyzivy, pfirodni kosme-
tiky, specializovanych potravin i ndpoj(.

Festival je poradany pod zastitou hejt-
mana Olomouckého kraje a starosty
Usova, za pfisp&ni mnoha partnerd.

Tésime se na setkani s vami
v Bezdékové!

www.levandulovystatek.cz

SOUTEZ

| letos se mohou do programu za-
pojit také navstévnici festivalu, kdyz
do soutéze ,0 nejlepsi babovku”
pfinesou svoje vytvory, z nichz po
degustaci odborna porota odméni
ty nejlepsi cenami. Hlavnim tahem
osudi v8ak bude losovéni ustfizka ze
vstupenek zakoupenych v predpro-
deji. Vylosovany vitéz ziskava v cené
6.000 K¢ ucast pro 2 osoby v kurzu
brnénské skoly vareni Kuliner.

inzerce
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SLOVACKE LETO
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SLOVACKe
LETO

lovacké léto je desetidenni festival sportu, hudby a zabavy pro ce-
lou rodinu, ktery letos uz podvanacté od 28. 6. do 7. 7. ozZivi zacatek
prazdnin v Uherském Hradisti. Kromé tradi¢niho programu prFinasi

i zazitky pro chutové bunky.

Pravidelnou soucasti Slovackého Iéta
je latinskoamerickd party, tentokrat na
téma Karibik. Ta kromé Zhavych tanec-
nic a vyuky tance nabidne i bohatou
ochutnavku nejen karibskych ruma
a originalnich michanych drinkd.

Uherskohradistska restaurace Beef & Beer
je vyhlasend svymi steakovymi speciali-
tami, na které pouzivda maso té nejvyssi
kvality. Pro své zakazniky ale pfipravuje
mnohem vic, napfiklad domaci dezerty
nebo nejriiznéjsi pivni specidly. A letos
poprvé zavita se svym stankem do srdce
Slovackého léta — na Masarykovo ndmésti
v Uherském Hradisti.

~Restaurace Beef & Beer je v oblasti
cateringu uz ostfilenym matadorem
a béhem Slovackého léta predstavi to
nejlepsi ze své nabidky. Béhem deseti
dn( festivalu vdm nabidne své burgery
s hovézim masem nebo tfeba vlastni va-

riace hotdogll vyrobené nasim kuchar-
skym tymem,” upfesnuje za Beef & Beer
Marek Smid.

Kvalitni jidlo z cerstvych surovin nabid-
ne ve svém stanku v pribéhu Slovac-
kého léta také restaurace Rybnicek ze
Starého Mésta. Mezi jeji speciality patfi
napfiklad nékolik druh burger(, pece-
nda Zebra nebo asijska kuchyné.

V neposledni fadé si budete moct zazi-
tek z koncertu umocnit i exkluzivnimi
viny z rodinného Vinarstvi Hruska.

«Na Slovackém lété predstavime novin-
ku — jemné perlivé vino z fady Mini Fri-
zzante, a samoziejmé nebudou chybét
vina ro¢niku 2018. K vinu si budou moct
hosté vychutnat nejr(iznéjsi delikatesy,
jako jsou vynikajici syry nebo precliky z
chranéné dilny,” Iaka k ochutnavce Marti-
na Kilidnova z Vino Hruska. A dodava, ze
stdnek Vino Hruska letos najdete na Ma-

KONCERTY SLOVACKEHO LETA
2019 (¢asy zacatkd koncertl
najdete na webu):

Patek 28. 6.

Tabak, Rocksoar

Sobota 29. 6.

Honza KFizek (ex Blue Effect),
akuStyk

Nedéle 30. 6.

Street 69, Argema, Jiti Bartas
Pondéli 1.7.

3 Day, Mirai, VojoDeyl

Utery 2.7.

Fleret, Sekec

Streda 3.7.

Iné Kafe, Kumpani

Ctvrtek 4.7.

Honza Grebik s kapelou,
Mnaga a Zdorp, Doctor’s Band
Patek 5.7.

Showband Pavla Breziny,
Zluty pes

Sobota 6. 7.

One Spirit, UDG

Nedéle 7.7.

Tabak a hosté

sarykové namésti hned dvakrat - na svém
tradi¢nim misté, ale nové také krasny vin-
ny bar s moznosti posezeni na zahradce
kousek od pddia pod VIP tribunou.

Vse dulezité o festivalu Slovacké lé-

to a kompletni program najdete na
www.slovackeleto.cz.

inzerce
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www . kavafest.cz

neni kava jakc
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SLAVNOSTI MORE NA KRAVI HORE

10.VLNA SE VALI NA BRNO!

Ovikendu v puli ¢ervna zaplavi Kravi horu rybi speciality od pred-

nich kuchaiG brnénskych restauraci.

i déti.
ryb a darti mo¥e v CR.

Béhem vikendu 15. a 16. €ervna potési
milovniky moftskych specialit dalsi velko-
lepé grilovani na Kravi hote. Stejné jako
v predchozich letech se navstévnikiim
prestavi Ocean48 s dalsimi prednimi br-
nénskymi restauracemi specializujicimi
se na moiské rybi speciality a dary mofre.
Akce Slavnosti more svym pojetim zce-

‘F’;;‘_- :
% >
o TR e =

Na své si prijdou dospéli

Navstévnici mohou opét cekat nejvétsi grilovani moiskych

la vybocuje ostatnim gastronomickym
festivalim, kdy kromé kvalitniho exotic-
kého jidla, bohaté nabidky moravskych
vin, kdvy a dalSich pochutin, nabidne
svym navstévnikim opravdovou pfi-
mofiskou atmosféru za doprovodu la-
tinskych rytmd, a to vse bez vstupného.
,Bohaty doprovodny program okofeni
filetarskd show tropickych a severskych
ryb pod taktovkou zkusenych filetmas-
terd Ocean48 a déle na letosni akci osla-
vime novou exkluzivni leteckou linku
Cerstvych mofskych ryb ze sultandtu
Oman,” dopliuje jednatel spole¢nosti
Martin Baracek.

Za obdobi své kratké historie doséahla
akce velikosti jedné z nejvétsich gast-

SLAVNOSTI

MORE

ronomickych udalosti na celé Moravé
a predstavuje mimo jiné oslavu mésta
Brna, jakozto mésta s nejvétsim po-
¢tem specializovanych prodejen cer-
stvych mofskych ryb v celé Ceské re-
publice. Dalsi prodejny mazeme najit
v Olomouci a Hradci Kralové.

Spolupracujici spole¢nosti Bruno Family
Park a Decathlon nabidnou i letos pro-
gram zaméreny na nejmensi navstévniky.

Platit za pokrmy se da pomoci speci-
alnich cipovych karet, které je mozno
poridit ve vSech provozech Ocean48
a v samotném misté kondani.

www.slavhostimore.cz

Text a foto: PR
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Garden Food Festival®

GARDEN FOOD&ART

www.GardenFoodFestival.cz
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GULAZ FEST
1. 6. 2019

od 10:30 hod

Mova KIA Proceed
Prijed’te si pro specialni bonusy !
ne raaite: 420 734 762 941

Muzikilové vystoupeni hercli Méstského divadia Brno
Koncert skupiny

ROLLING =5 STONES

REULUAL

- . . - " —n SoutéZe v pojidani s ,maxijedlikem" Jaroslavem Némcem
Vghodna nabidka financovani  (KInD | Select Moderuje Eljn Novotny, hi:rec MdB a &len skupiny ALL X
pro vozy KIA Tombola ® Atrakce pro déti — minitenis s trenéry,
- lezecka sténa, limo pong, bludisté, malovani na oblicej a jiné
KIA Remesina piva ® Dobroty z nagi udirny a grilu

ALI'I: oc Entl'um Lukég o Surprise Moravska vina ® Kavové napoje
,,,,, www.gulasfestbrno.cz

Exkluzivni nabidka novych modeld vozi KIA

nebo nalel,: 572 632 385

proedavame pouze celé kusy a
uiha jedné kyty je cca 10 Hy.




