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Salonky az pro 100 hosta

Pohodové ubytovani pro vasi akci

Wellness hotel POHODA *###*
Pozlovice 2032, 783 268 Luhacovice Restaurace s moderni gastronomii
Tel.: +420 - 577 100 811
Fax: +420 - 577 1008132

Wellness s whirpoolem
a barénem, saunovy swét

Snadné parkowvani
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Jidlo nas spojuje

Mélokomu se chce v lété jen tak
sedét doma. A po precteni tohoto
¢isla uz vibec ne. Opét vam totiz
pfinddime vybér tipd na nejvétsi
a nejzajimavéjsi gastronomické akce
v regionu. Zvednéte se tedy a vy-
razte! Jidlo a piti je totiz vybornym
tématem ke konverzaci. A tak muGze-
te najit i nové pratele. D3 se fict, ze
jidlo nas spojuje.

Uvnitf Cisla objevite také jednu ze
zlinskych gastronomickych perel -
La Villa Restaurant, kterd urcité stoji
za navstévu. Nahlédnete pod poklic-
ku $éfkuchare, ktery déla z kvalitnich
surovin vyjime¢na jidla. Vsechno to
tu néjak souzni. Misto - lidé — gastro-
nomie. Védéli jste treba, ze sem nas
prvni polistopadovy prezident Vaclav
Havel jezdil jako dité na prazdniny?

Télo neni popelnice. Proto v tomto
Casopisu najdete také prehled lo-
kalnich vyrobcl a jejich produktd,
které byly ocenény v soutézich Re-
giondlni potravina a Perla Zlinska,
a jsou tedy zarukou kvality a prvo-
tfidni chuti.
Pratelé dobrého jidla a piti, preji
vam pohodové dny plné gurman-
skych zazitka.

Jaroslav Stfecha,

vedouci ¢asopisu
N
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NA JEJICH KUCHARSKE UMENI SE MUZETE TESIT!
EXKLUZIVNI HOSTE CULINARY SYMPOSIUM
18. LISTOPADU 2019V PRAZE, DIVADLO HYBERNIA

PACO**
RESTAURACE
SUBLIMOTION
SPANELSKO

Jedenact re-

stauraci nejen

ve Spanélsku,mimojinéiSublimotion.To
jeportfolioavantgardnihokuchare PACA
RONCERA** z Madridu. Je nejenom
$pickovym kuchafem, ale i vasnivym
sportovcem, jeho doménou je triatlon.
ARBOR

! HONGKONG

‘ -
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Byvaly Séfcuk-

raf restaurace
Aqua se rozhodl vratit ke své pavodni
profesi kuchare, a to velmi daleko od
rodného Finska. ERIC RATY* ze $pi¢ko-
vé restaurace Arbor v Hongkongu.

ERIC*
RESTAURACE

SY i

CULINA

18. 11, 2019
PRAHA - DIVADLO HYBERNIA

OCMIE SYMPOSIUM CULINARY PRAGUE

Crech
Specials

yatupenky: www.culinarysymposium.cz

MIKAEL*
RESTAURACE
KONTRAST
NORSKO

Prvni zastup-
ce z Norska
na symposiu. MIKAEL SVENSSON* z re-
staurace Kontrast, kterd nyni patfi k tém
nejlepsim zazitkim v Norsku. Mikael
sbiral zkuSenosti napfiklad u Dacosty
nebo Berasatequi.

PETER*
RESTAURACE
LOFT

VIDEN

Prvni kuchat

ze Slovenska
s hvézdou michelin. Peter Duransky*
z videnské restaurace LOFT sbiral své
zkudenosti v nejlepsich slovenskych
podnicich. Na symposiu byval jako di-
vék, tento rok zde bude jako vystupuji-
ci kuchafska celebrita. ..
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JEDNOHUBKY

JARMARKI KAVARNA )
S HISTORICKOU PRAZIRNOU KAVY

taroddvnym jarmarkem ozije ve dnech 17.a 18. srpna
S Valasské muzeum v pfirodé v Roznové pod Radhos-

tém. Déti se mohou tésit na kejklife a Zongléfe, histo-
rické kolotoce, vodnika Rambouska, skupiny historického

sermu, loutkové divadlo Prerovsky kasparek, chidy, Sipky,
stfelbu z kuse ¢&i tvarci dilny. Dospéli mohou vybirat z pes-
tré nabidky jarmare¢niho zbozi, navstivit kavarnu s histo-
rickou prazirnou kdvy. K jarmare¢ni pohodé zahraji taborsti
Pouli¢nici, Krless, Stanley’s Dixie Street Band, skupina
Z horni dolni a dal na jih, Lam trio a dalsi.

Vice na www.nmvp.cz

TIP NA SVACINKU
POCTIVE TYCINKY VESTKY XL

ro velké pozitkare je-
P diné velké tycinky! At

uz potfebujete zahnat
hlad nebo vas honi mlsn3, za-
chrani vas kfupavé Vestky XL.
Ochutnejte novinku od rodin-
né zlinské firmy VEST, kterd uz
vice nez 20 let pece oblibené slané tycmky, precliky ¢i krek-
ry rdznych tvar(i a pfichuti. Poctivé Vestky XL jsou upeceny bez
palmového tuku a bez chemickych kypfidel, k dostani jsou

Ei Vinotéka U Letisté

napfiklad ve velkoobchodech Makro. Kfupnéte si i vy!

Vice na www.vestzlin.cz

KAM ZA VINEM
V OTROKOVICICH
veme vas do nové oteviené vinotéky v Otrokovicich
Z U Letisté (za prodejnou Lidl). Na vybér zde mate 23 od-
rdd chlazenych stacenych vin.Také nabidka lahvovych
vin je $irokd, az 180 druhd, od jakostnich pfes pozdni sbéry
a vybéry z hrozn(i az po vina ledova ¢i slamova, viechny pre-
vazné z mensich rodinnych vinafstvi na Moravé. Nechybi ani
darkové zbozi. Prioritou persondlu je spokojenost zdkaznika,
ale také péce o vino a jeho kvalitu.

Vice informaci na www.vinotekauletiste.cz,

inzerce

Agentura Vichr production ve speolupréci se spravou statniho
zamku Buchlovice a méstysem Buchlovice uvadi 21. roénik festivalu

BUCHLOVSKE HUDEBNI LETO

17.8.2019] 19.00 hod. | ZAMECKY AMFITEATR

Informace, pfedprodej a objednavky vstupenek: Agentura Vichr production,
tel: 572 551 851, e-mail: vichr@vichr.cz, www.vichr.czwww.facebook.com/vichrproduction.
Pieprodeje v sitich: www. ticketportal.cz, www.smsticket.cz, www.ticketmaster.cz

KDYZ MED,

TAK OD VLASTNIHO VCELARE

etosni horko a sucho z pocétku léta
L se nepriznivé podepsalo na mnozstvi

a kvalité dostupného medu v Ceské
republice. Proto budte pfi nakupu obe-
zretni. Vcelar Radek Botur z V¢elarstvi Ivana
a Radek Boturovi ze Straznice radi: ,Najdéte
si vcelare, ktery je schopen Vam garanto-
vat plivod medu pripadné dolozit certifikat
o0 jeho pravosti.“ Ve Straznici mlzete navic na-
kup pravého medu spojit s pfijemnym pose-
zenim ve Vinotéce Botur. Vice informaci nalez-
nete na www.boturovi.cz nebo K1 Veelaistvi
Ivana a Radek Boturovi.




DOKONALE OSVEZENI
OD SEGAFREDO ZANETTI
egafredo Zanetti predtavilo novinku Segafredo Cold
S Brew Coffe pro povzbuzujici osvézeni v horkych dnech.
Kéva pfipravend metodou cold brew, tedy za studena, je
charakteristicka intenzivnim aroma a nizkym obsahem kyse-
lin. Skvéle se navic hodi pro michani nejrtiznéjsich kdvovych
napoju. Vyzkousejte ho tfeba s lahodnou karamelovou pfi-
chuti (90 ml Segafredo Cold Brew Coffee, 15 ml sirupu Monin
slany karamel, 20 ml smetany a led).

ZVERINOVE SPECIALITY
A SOUTEZ VE STRELBE

ombinovany zavod ve stfelbé i ochutnavku zvé-
Kfinovych specialit zaZijete na myslivecké chaté

a v pfilehlém arealu Stfelnice v Zeranovicich na
Kroméfizsku. V nedéli 22. zaFi se tak téste na srnci gu- =
1&s, pikantni zvéfinové nud-
licky s ryzi, divoc¢aka se ze-
lim, zvéfinovy hamburger
® a néco dobrého z udirny.
- Po cely den budete moci
~ = sledovat také stieleckou soutéz v disciplinach Lo-
- . vecky parkur (25 tercd) a Compak sporting (30 terc()
- s naslednym finale. Akce je volné pfistupna.

SLOVACKY FESTIVAL
CHUTI A VONI
rde¢né zveme viechny milovniky poctivé kuchyné
S na Slovacky festival chuti a vini, ktery se uskutecni
v sobotu 21. za¥i na Rochusu v Uherském Hradisti.
Letosni ro¢nik bude zaméfen na brambory a zeli. Mozna
vas prekvapi, co vsechno se da z téchto tradi¢nich surovin
vykouzlit. Treba lahodné jednohubky, snoubené s vhodné
vybranym vinem. Nebudou chybét ani dal3i slané a sladké
dobrutky, mistni pivo i palenky. Od 10.00 do16.00 hod.
se mUzete tésit na folklorné ladény doprovodny program,
soutéze o ceny a hlavné pohodovou atmosféru!

adek Botur je jednatelem vce-

lafG ZO Straznice. Se svoji ro-

dinou obhospodafruje vice nez
100 vcelstev. Zeptali jsme se ho...

Co ovliviiuje kvalitu medu?

Kvalita medu je zévisld na preciz-
nosti a poctivosti vcelare, dodrzo-
vani hygieny atd. Protoze vcela vzdy
med ,udéld" dobre, je otdzkou, jak
v¢elal s medem zachazi. Pro vcelarfe
by mél byt na prvnim misté zdravot-
ni stav vcelstev a pak, da-li pfiroda
snusku, veely se za to odméni.

Co znamena pojem

»pancovani medu”?

Pan¢ovany med se vyrabi tak, Ze jej
zacCnete upravovat — napfi. dobarvite
jej karamelem - mdte medovicovy
med, pfilejete sirup ¢i cukerny roztok
do medu, pouzivate zakazana anti-
biotika. Do medu se nesmi nic prida-
vat. Nebo koupite med nezndmého
plvodu, tfeba z ciziny, a oznacite jej
jako ¢esky med. Tedy med ma byt ¢is-
ty a kvalitni a nejlépe od provéreného
vcelare, ktery nic neskryva.

NOVINKA

inzerce

HLEDEJTE TYTO SLANE DOBROTY

ve veLkooBcHOopECH MAKRO!
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LA VILLA VE ZLINE

RESTAURACE S FRANCOUZSKYM SARMEM

U

Dam, ktery pro jednoho z feditel(l Ba-
tovych zavodl Huga Vavrecku navrhl
slavny batovsky architekt Vladimir Kar-
fik, byl postaven v roce 1941 a dodnes
zGstal stéle plny Zivota a radosti.

restaurace La Villa.

Hugo Vavrecka byl pozoruhodny ¢lo-
vék - inzenyr, novinar i diplomat. Navic
byl i déda lvana a Vaclava Havlovych,
ktefi za nim na zlinskou Mokrou, kde
vila stoji, jezdili na prazdniny. Vilu v3ak
rodina Vavreckovych uzivala kratce,
jen do roku 1946. Pak ji musela nucené
opustit. Stal se z ni détsky domov.

PREMENA VILY

V ZAZITKOVOU RESTAURACI

Objekt v roce 2015 zakoupil Jan Var-
muza, ktery vlastni hodoninskou la-
hiadkarskou firmu Delimax. Vilu za
50 milion0 korun za dva roky zrekon-
struoval a prestavél pod vedenim jed-
noho z nejvyznamnéjsich ceskych
architektl Josefa Pleskota a jeho ty-
mu na luxusni restauraci La Villa.

,Budova byla v té dobé hodné zde-
vastovang, presto jsme se do naro¢né
rekonstrukce pustili. Nechtéli jsme se
tohoto mista vzdat. Upoutalo nas na
prvni pohled, byl to unikatni a magic-
ky pocit, mélo a ma zkratka svij genius

loci,” svéfil generdini feditel spole¢nosti

Delimax Jan Vrba. Na pfeménu vily je
ndlezité hrdy, stejné jako manzelé Var-
muzovi i vSichni zaméstnanci restaura-
ce. Kazdé misto, kazdy kout je do po-
sledniho detailu promyslen. Z plvod-
nich oken se zachovalo jen jedno a po-
dle néj byly vyrobeny na zakazku dalsi
v celém objektu. Také fasada se vratila
ke své drivéjsi podobé, aby pfipomina-
la barvu bfizy.

Zahrada plna borovic, uprostred které

LA|VILLA

kryta pred méstem v borovicovém lese, k tomu obklopena krasnou zahradou, a presto stale v centru zajmu.
To je Vavreckova vila ve Zliné. Dnes sem jezdi milovnici Spickové gastronomie, mistu totiz vdechla novy zZivot

vila stoji, byla ndmétem loga restaura-
ce.,Nase degustacni menu nese nazev
Le Pin, borovice," pfiblizil za majitele
La Villy Jan Vrba. Pfipomnél, ze v zahra-
dé si mohou zdjemci objednat party az
pro sto lidi.

WINE CLUB S KRBEM

I LETNi TERASOU

Za budovou se ukryva také bylinkova
a zeleninova zahrada. ,Par ¢leni tymu
se o ni stard,” usmal se Jan Vrba.V misté,
kde dfive byval vchod do sklepa, nové




vznikl vinny klub se zimni zahradou
a vstupem na terasu.

Zde si mohou hosté v poledne vychut-
navat obédové menu. Vecer si tady pak
mohou uzit ochutnavky rumd nebo
skvélych zahrani¢nich vin i vecerni
menu nebo degustacni menu. Hlavnim
bodem tohoto prostoru je krb. Jeho
vyjimecnost tkvi v tom, ze je vyroben
z piskovce, ten ma viak pohledové de-
sign betonu. Jeho horni ¢ast vazila pres
750kilo, jeho bo¢nisloupy vazi néco pres
600 kilogramu. Pravym klenotem La Villy
je vinny sklep ukryty hluboko pod zemi.
V ném jsou uskladnéna vina z celého
svéta.,Priblizné 450 druht vin,” odhadu-
jeJan Vrba, jaky poklad se v jejich sklepé
nachazi. Na vinném listku mGzete najit
jak zndma vinarstvi, tak malo rozsifené
a dostupné vinné skvosty.

Po sedmdeséti letech Vavreckova vila
zafi novotou, svétly a prolinaji se v ni
nejkrasnéjsi viné z gastronomickych
klenotu, které mUze restaurace svym
hostiim nabidnout.

.Doufdme, ze hosté u nds poznaji, ze
nds to bavi, ze tuto praci délame s las-
kou a zaujetim,” pfeje si za cely perso-
ndl La Villy Jan Vrba.

VYJIMECNE POTRAVINY MENI

NA SKVELE POCHOUTKY

Séfkuchafem restaurace La Villa je pé-
tatficetilety Julius Loffler. ,Na této pra-
ci mé bavi to, Ze pouzivdme vyjimecné
suroviny,” fika.

LanyZze, humry, neobvyklé druhy ryb, na-
piiklad parmice nachové, papouskové
ryby, kaviar, holoubata, kufata z Bretang,
krepelky a dalsi speciality, to vie méni
mlady kuchafr na skvélé pochoutky. Menu
vymysli, ochutnava a sestavuje, jako by to
byla samoziejmost.,Inspiroval jsem se na
svych cestach po Francii. Nade restaurace
ma francouzsky naddech,” vysvétlil Loffler.
Doplnil, ze spolupracuji jen s provére-
nymi dodavateli. ,Bereme top suroviny,
pouzivame hodné pravé francouzské,
klasické. Ale hovézi maso napriklad beru
od soukromnika zpod Vysokych Tater, je
to plemeno limuzin. A lanyze médme od
naseho dodavatele z Italie,” vyjmenoval
3éf kuchyné.

Juliustoffler, $éfkdchar
& ™%

Pfesto na jidelnim listku najdete pat-
nactku jidel.,Jidelni listek ménime sou-
¢asné se zménou ro¢niho obdobi. Pro
kazdé ro¢ni obdobi pouzivame sezén-
ni suroviny, jidelni listek pak skladame
z degustacnich menu. Téch je u nas ale
vice, nez je bézné,” usmal se Loffler. To
znameng, ze v La Ville maji nabidku
jidel tfi mésice a pak ji méni. ,Najdete
na ném ale vzdy pét hlavnich jidel, pét
predkrm a tfi dezerty,” upfesnil Loffler
s tim, ze jidelni¢ek sklada dva mésice.
LSnazim se, aby se neopakovaly stej-
né c¢asti masa, kdyz je tfeba holub, aby
v dalSim byla drlbez jing, s jinou Upra-

La Villa Restaurant < Straze 3661, Zlin < tel. +420571 612 044 < www.lavilla.cz

www.StamgastaGurman.cz

-

vou, aby host ochutnal néco jiného,”
vysvétluje talentovany 3éfkuchar. Neni
vsak sam, kdo zde své femeslo doko-
nale ovlada.

+Mame tady i svého cukrére, ktery jez-
di na kurzy k michelinskym mistrdm,
své uméni pak predvadi tady. Déla-
me si své sorbety i zmrzliny," pochvalil
kolegu Loffler. Dezert, krery je ve stalé
nabidce restaurace La Villa, nese ozna-
¢eni Signature desert. A divod? Inspi-
raci je opét borovice. Proto ma tvar
borové 3isky a je od té pravé na pohled
k nerozeznani.

Tato neobvykla, neotfeld a svézi na-
bidka spolu s luxusnim prostiedim
sem ldké gurmdny, ktefi se do La Villy
radi vraci. ,Jsou to pravé netradi¢ni
suroviny, ryby, lanyze a degustacni
menu parované s viny, co nasi hos-
té vyhledavaji,’ usmal se 3éfkuchaf
La Villy, restaurace, kterd dokdzala
propojit minulost s pfitomnosti. Ne-
jen svou skvélou gastronomii, ale
i vSim, co ji obklopuje.

~

|7
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GARDEN FOOD FESTIVAL

V UHERSKEM HRADISTI

MODERNI GASTRONOMIE | TRADICNI REGIONALNI CHUTE

poslednim srpnovém vikendu se
vybrana mésta z Ceské republiky,

Uherské Hradisté poprvé zaradi mezi
do kterych zavita nejchutnéjsi festival

jidla a piti. Garden Food Festivalu bude patfit od soboty 31. srpna do ne-

déle 1. zafi park Smetanovy sady.

Navstévnici se mohou tésit nejen na
dobré jidlo, ale i zajimavy doprovodny
program.V sobotu bude aredl Smetano-
vych sadl otevieny od 10.00 do 22.00
hod. a v nedéli od 10.00 do 18 .00 hod.

,Slovacko je znamé tim, ze je to kraj
chuti a vlni, vina a tradi¢nich vyrobct
domacich delikates. Véfime proto, ze
nabidka pro navstévniky prvniho hra-
distského Garden Food Festivalu bude
velmi pestra - od domacich pokrmi
az po zastupce nejmoderné;jsi gastro-
nomie,” nastinuje nabidku jeden z or-
ganizator(l oblibeného gastro festivalu
Marek Pochyly.

Z pohledu na seznam prozatim pfihla-
senych vystavovatell se da vytusit, ze
to své si v Uherském Hradisti vybere
opravdu kazdy. Tradi¢ni pizzu, burgery
nebo grilovand masa stfidaji pokrmy
z Asie a dalSich exotickych zemi. Chy-
bét nebudou ani stanky se sladkym ob-

Festival

Cerstvenim, syry, klobasami, vonavym
korenim nebo lahldkami pro skute¢né
fajn3mekry, jako je prazeny hmyz nebo
peceni pstrosi a krity.

Ve mUizete splachnout lahodnymi viny,
kvalitni kdvou nebo produkci regional-
nich pivovard ¢i domaci limonadou.

Grilovaci sezéna je tu!
Pro neopakovatelné okamziky
stravené s rodinou a prateli
pfi grilovéni vém nabizime
Siroky sortiment kvalitniho
cerstvého masa. Hovézi

a veprové maso od firmy Ma-
kovec a.s., kureci a krati maso
z certifikovanych ceskych

je u nas také rozsahla.

chovd. Tony grilovanych mas podtrhne vhodné vybrané koreni, jehoz nabidka

KAZDY DEN VAM NABIZIME KVALITNI

inzerce

A CERSTVE POTRAVINY!

Jste milovniky syra?
Nyni si mlzete vybrat
z vice jak 20 druhti

Kazdy den pro vds mame otevieno
darkové centrum, kde jsme schopni pripravit balicek na pockani
nebo dopfedu na objednavku - dle vami ;
pozadovaného sortimentu.

Nyni si také mlzete nechat vyrobit
klobasovou kytici nebo syrovou
panenku. Jako novinku zde najdete
4 cokoladové cukrovinky (figurky).

Objednat si muzete na 577 110 517.

Vitanou pfilohou k masu jsou chutné zeleninové salaty. Denné dovézime
svézi plody v té nejvyssi kvalité. Samoziejmou soucasti naseho sortimentu jsou
také cerstvé bylinky.

jsnmniibl

Poslednim dllezitym doplrikem ke
grilovani je sklenka dobrého vina,

s jehoZ vybérem vam také radi pomuU-
Zeme.V nasi vinotéce si také mlzete
zakoupit vice jak 8 druht cepovanych
vin. Mate radéji pivo? U nas si mizete
objednat vice jak 10 druhti sudovych
piv. Také si mGzete objednat sudova
piva z vice jak 10 druh.

Za kazdy nakup sbirate body na vasi’zakaznickou kartu,

specialnich syrt

z Holandska, Spanélska,
Francie, Itlie, Recka atd.
Tyto speciality najdete
v syrovém centru.

V nasem supermarketu si také
muZete objednat skvélé a chutné J
chlebicky, slané dorty a oblozené @‘9
misy na oslavy. =
A
Objednat si mizete
natel. 577 110 511.

Vice informaci a prehled o akcich,
které pofadame, naleznete na webovych strankach

po nasbirani/urcitéhomnozstvibodii je mizete vyménit za jeden z darku.

www.terno.cz



Hladovi ze Smetanovych sadl neode-
jdou ani vegetariani. Jako suvenyr si
muzete domU odnést napiiklad marme-
ladu, ofiskové smési nebo susené ovoce.

NEBUDOU CHYBET
KUCHARSKE OSOBNOSTI
Na pédiu se pfi moderovani a kuchar-

skych show budou stfidat herecka
a kucharka Markéta Hrubesova a Jan
Puncochaf, trojndsobny vitéz soutéze
Zlaty kuchaf v Ceské republice. | do
Uherského Hradisté zamifi ucastnici
oblibené televizni kuchaiské souté-
7e MasterChef Cesko, se kterymi se
mohli navstévnici festivalu potkat na

pfedchozich zastavenich v Praze-Kar-
liné, Ostravé a v Roznové pod Rad-
hostém. Prozatim svou Ucast potvrdili
Pavel Kraj¢ik, Bohuslav Adamus a Ka-
tefina Kolbova.

JiDLO VE SPOJENI S UMENIM

V leto$nim roce pfichazi Garden Food
Festival s novym konceptem, a to spo-
jenim toho nejlepsiho z gastronomie
s kvalitni hudebni produkci i zdbavou
pro nejmensi. Nejchutnéjsi festival jidla
a piti v Uherském Hradisti se tak stane
prijemnym vikendovym zazitkem pro
celou rodinu.

Vstupenky na Garden Food Festival
v Uherském Hradisti si mohou zajemci
objednat uz nyni na webovych stran-
kach gardenfoodfestival.cz. Ve vsech
festivalovych areadlech i letos plati jed-
notnad ména - gresle.

Po Uherském Hradisti si budou moct
milovnici kvalitniho jidla a piti uzit
jesté jeden vikend s Garden Food Fes-
tivalem, a to v Olomouci v terminu
28.-29. zafi 2019.

Limonady s prichuti

inzerce

grapefruit ;g
Zazvor
lesni smés

Odza klidu v srdci Kromérize...

vyrobené
V pivovaru

*NOVE
ZAKOUPITE
V KRAMKU
DARY KRAJE

Zveme vas na kontraktaéni a prodejni vystavu

GASIR Otreg {
SIFESTIVALRGTRAVIN|
AINAPGJU

10.00 - 18.00

AHLINICKY PIVO
ZAihlinic
tel. 773 632
.zahlinickypivovar

www.dtpce.cz

DUM TECHNIKY
PARDUBICE

NAM. REPUBLIKY 2686 - 1. PATRO (VEDLE D'I\'IABI!A']"I(-O'Htakt: 7/0[6231211

| VSTUPENKA ZDARMA |
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GASTROFEST NAPAJEDLA

adi poznavate riizné kouty svéta, jejich kulturu a hlavné gastronomii?

Nemusite cestovat daleko! Na jedinecném cestovatelském GASTRO-

FESTIVALU V NAPAJEDLICH ochutnate pokrmy z vice jak 8 zemi svéta
a bude to stat za to! Festival se kona v sobotu 24. srpna od 12.00 do 24.00 hod.
v arealu Nového Klastera v Napajedlich.

Pozveme vas nejprve k sousediim do
Némecka, kde se bude odehravat bu-
jary Oktoberfest. K tomu samoziejmé
patfi slicné sle¢ny v bavorskych krojich
a typické dobroty, jako jsou kolena,
Zebra, bilé klobasy, bavorskd sekana,
precliky a pivo z tuplaku. Zasoutézit si
a vyhrat zajimavé ceny zde mizete
hned ve dvou soutézich, a sice v rfezani
dreva a drzeni tupldku na cas!

Privitdme vas také v Americe - tady se
téste na pofddné vypecené burgery! Vy-
brat si mUzete hned z 20 druh(! Pfipra-
vi vdm je restaurace Beef Beef & Beer
z Uherského Hradisté, Steak & Burger
Prostéjov nebo Dede Buger Napajed|a.

V Itélii nebudou chybét typické tésto-
viny od zkuSenych kuchafl z restau-
race La Brusla z Uherského Hradisté,
pizza, dezerty a samoziejmé ani dobré
vino. Ochutnate ale také néco z jiného
soudku - a sice na stanovisti restaura-
ce Hmyz na taliFi, kterd bude jisté vel-

kym ldkadlem naseho Gasrofestivalu.
Nejzku3enéjsi tym se zabyvad hmyzimi
specialitami, a vy diky nim muzete
ochutnat napfiklad cvr¢cky na masle,
chilli a ¢esneku. Kromé toho budou
v nabidce hmyzi lizatka a hmyzi kfup-
ky. A aby toho nebylo mélo, ochutnat
muzete opravdovou exotiku, a to kro-
kodyli filety nebo Zabi stehynka.

Navstivit mGzZete také rodilého Spané-
la Miguela, ktery vdm pfipravi poctivou
paellu s morskymi plody, nebo stanovis-
té Argentinct, ktefi nabidnou typicky
pokrm empanadas. Ve Francii pak ochut-
nejte Sneci speciality u Snails Barcona,
povéstné francouzské vafle a palacinky.

Na mexickou vinu vas preladi restau-
race Mexico Street Food, kterd vam
naserviruje kufeci Quesadillu, hovézi
Chilli con carne, kukuri¢né Tacos nebo
pikantni mexickou fazolovou polévku.
Restaurace Sportpark Rybnicek vas
pozve na skok do Asie, kde ochutnate

sushi (maki, uramaki, nigiri), polévku
Pho Bo, Yaki Udon (nudle s krevetami
a bambusem), Banhi mi (bageta s kr-
kovici konfitovand v citronové travé
a zazvoru), thajsky salat s mangem, ko-
kosem, matou a grilovanym kufetem
nebo losos Teriyaki (losos s teriyaki
omackou a ryzi).

Nebudou chybét ani zastupci ceské
a slovenské kuchyné. Moderni zptsob
street food gastronomie predvede re-
staurace To chcess! Na stanovisti Slo-
venska se pak téste na ovci syry, ostépky
nebo brynzové halusky.

A protoze k jidlu patfi zadbava, nebu-
de chybét ani doprovodny program -
a sice soutéz v pojidani, kapela Sorry,
fotokoutek, virtualni realita nebo
thajské masaze. Myslime také na déti,
které samoziejmé muzete vzit s se-
bou. Mdme pro né pfichystany skaka-
ci hrad, piskové malovani nebo malo-
vani na oblicej.

RESTAURANT DAY
OPET V UHERSKEM HRADISTI|

fijdte si uzit jiz
potieti mezina-
rodni food fes-

tival Restaurant Day =&
v Uherském Hradisti,
ktery probéhne 29. zafi
od 10.00 do 15.00 hod.
na Kolejnim nadvofi. *
Na 25 amatérskych
i profi gastro nadsen-
U si zde na jeden den
otevie svou vlastni

pop-up restauraci a pohosti navstévniky tim nejlepsim ze své
kuchyné. K ochutnani budou sladké, slané, studené i teplé
pokrmy a ndpoje domici produkce, na své si prijdou také ve-
gani a pfiznivci raw stravy. Zvani jsou vsichni milovnici dob-
rého jidla a piti, ktefi rddi objevuji nové chuté a setkavaji se
s lidmi obdobnych z&jma. Vstup pro navstévniky volny.

Text a foto: Monika Podolska

. KURZ

MODERNI, ALE TRADICNI ZABIJACKOVE POKRMY

sociace kuchafl a cu-
Akraru Ceské republi-
ky, pobocka Severni

Morava a Slezsko, porada
23. zaf¥i (9.00-14.00) v Rozno-
vé pod Radhostém workshop
Moderni, ale tradi¢ni zabija¢-
kové pokrmy v 5 chodovém
degusta¢nim menu, ktery
je urcen Siroké vefejnosti.
Hlavni chod byl ocenén ve
francouzském Lyonu, na ku-
charské soutézi Bocuse dOr,
¢ jako nejlepsi pokrm z 12 konkuren¢nich statd. Lektorem kurzu
je $éfkuchaf restaurace Art Nouveau Jan Horky. V kurzu si uva-
fite a ochutnate origindlni zabijackové pokrmy v modernim
provedeni. Ucastnici obdrzi certifikit o absolvovani kurzu.
Uzavérka prihlasek je 18. zafi. Pocet mist je omezen.

Vice informaci na tel. 732 411 034, e-mail: v.for@seznam.cz
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Za gurmanskymi zazitky i relaxaci do Spa hotelu Lanterna

. 1 g 27.10.-Degusta¢nimenukvyrocirepubliky [ I8 - |
a vzpominky na Vaclava Havla s séfkuchafi ; 1
SapikovymiaLadislavem Spackem b 1
Ochutnejte vybrané pokrmy, které byly E
servirovany vyzna¢nym navstévam Vaclava
Havla v dobé jeho ptsobenina Prazském hradé.
Menu pfipravi Pavel a Jaroslav Sapikovi, ktefi
stali za pohosténim statnich navstév od papeze
az po americké prezidenty. Vecer zpestfi
vzpominkami Ladislav Spacek, dlouholety
pritel a tiskovy mluv¢iVaclava Havla.

16.11.-Menu Sametovérevoluce
Pamatujete na Sunkovou rolku, soljanku, zivan,
Metropol? Pfijdte zavzpominat na jeden z milnikd nasi historie a ochutnat
menu pfipravené k 30. vyroci listopadu 1989. Speciality té doby pojali kuchafi
moderné a ze soucasnych surovin. Jedine¢né menu vytvorili ve spolupraci
s Alexandrem Burdou, gastronomem a pedagogem Slezské univerzity
vOpavé, ktery vas bude vecerem provazet.

Pocasi na pfelomu léta a podzimu vybizi k tomu, vyrazit (nejen)
o vikendu pry¢ zmésta do ptirody. Naplanujte si vylet do Spa hotelu
Lanterna ve Velkych Karlovicich, kde mlzete prochazky pfirodou
pfijemné spojit s relaxaci ve wellness, zazitkovou gastronomii
anavstévou tradi¢niho Tydne kultury i dalsich akci.

Lanterna je vyhlasena svou pfijemnou atmosférou a Spickovymi
sluzbami. Své hosty si doslova hycka: cena ubytovéni zde zahrnuje

oo s : ‘ Tipy nadalsiakce ve Spa hotelu Lanterna
Sl‘lldanl, veceri a neomezeny VStUp nejen

do L-Spa s bazénem, saunovym svétem 5.10. Michelinska galavecere Karlovského gastrofestivalu
a nabidkou exotickych masazi, ale také 6.10. Michelinsky obéd Karlovského gastrofestivalu

do blizkého Wellness Horal, kam vés 10.-13.10. Bézecka skola Milose Skorpila

zdarma pieveze hotelovy transfer. 10.10. Zbigniew Czendlik: Postel hospoda kostel

Pobyt si muizete zpestfit fadou 11.10. Jan Censky:Prvnidojem

sluzeb, mj. lekci jogy, kurzem 8.-11.11. FitpobytsHankou Kynychovou

peceni frgalt, golfem nebo vyletem 14.11. Noc bilych lanyzd 5

na segwayi a elektrokole z pdjcovny. 14.12. Etiketa stolovanis L. Spackem

Nové nabizi Spa hotel Lanterna svym
hostdm saunové ritualy a beauty
osetfeni ayurvédskou kosmetikou Lakshmi,

kterou zacal pouzivat jako prvniu nas.

Nenechejte si v zavéru srpna ujit charitativni festival Tyden kultury
naValassku. Kubytovaniv Lanterné obdrzite volnou vstupenku.

Na své si pfijdou také gurmani, pro které chystaji kuchafi nové pod-
zimnimenu v zazitkové restauraciVyhlidka i dalsi zajimavé akce.
Stacisijen vybrata vyrazit za odpocinkem do Beskyd.

Viceinfo na:www.lanterna.cz

@ Tyden kultury
na Valassku
Zpfijemnéte si konec prazdnin divadelnim zazitkem! Navstivte Tyden kultury

na Valadsku, ktery se kond v udoli pod hotelem Lanterna v originalnim
prostredi cirkusového Sapitd. Vytézek bude predan na dobrocinné ucely.

21.8.

Divadlo B. Polivky: Sest tane¢nich hodin v 3esti tydnech (Chantal
Poullain, Martin Kraus)

Cirk LaPutyka:lsole

Studia DVA divadlo:Vzhiru do divociny (K.Roden, J. Krausova)
Michal Nesvadba a jeho Kouzelna skolka

Cavewoman: Obhajoba jeskynnizeny

Méstské divadlo Zlin: Testosteron

OchotniciHrozenkov: Zena v trysku stoleti

Divadlo B. Polivky: Horskéa draha (M. Knazko, J. Jezkova)
Caveman:Obhajoba jeskynniho muze

26.8. Jaroslav Dusek: Ctyfi dohody

27.8. Jaroslav Dusek: Pata dohoda

Vice info a objednévka vstupenek: www.tydenkultury.cz.

22.8.
23.8.
24.8.
24.8.
24.8.
25.8.
25.8.
25.8.

Bistrotéka Valachy laka na grilovani i nové letni drinky

Zpfiijemnéte si léto pohodovym gastronomic-
kym zazitkem: zastavte se ve zlinské Bistrotéce
Valachy vyzkouset nékterou z novinek.

Na zahradce u Baru 1931 si muUzete zpestfit letni
dny grilovanim (stfeda az sobota od 17:00 do
23:30 - nejdelsi grilovacka ve ZIiné)!V nabidce je
burger vcetné bezmasé varianty z halloumi,
Reuben burger s uzenym hovézim masem a ky-
sanym zelim nebo vychuceny hot dog.

Ktomu si dejte néco znového drink menu, které
vzniklo pod taktovkou nového $éfbarmana
Tomase Petra. Zahrnuje specidlni letni nabidku
drinkd z ginu véetné legendarniho ,Betonu” ve
dvou variantach, ale také drinky s kavou v alko
inealko verzi.

V kornuterii se osvézite novinkovymi zmrzli-
nami vyrobenymi podle italskych receptur, které
si mlzete nechat doladit domacimi polevami

a pecenymi ofisky. Kavarna ve druhém patie
nové nabizi také zmrzlinové pohary
sovocem.

| v 1été Bistrotéka Valachy pofada oblibené
kuchafiské kurzy.

Nové terminy na nejblizsi obdobi najdete na
webu, mezi nimi zajimavé novinky - 3kolu
grilovani Pfemka Kose ¢&i cukrafsky kurz
s séfcukrarkou Bistrotéky Valachy Tamarou
Adamcikovou.

Zajimavou akci bude také 21. srpna Skola
cepovani piva pod vedenim sldadka Romana
Solce. Povidani o pivu a vyuku ¢epovani
zpfijemniobcerstveniv podobé tataraku.
Viceinfo na:www.bistrovalachy.cz
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O REGIONALNI POTRAVINU

Zdroj text a foto: Vladimira Novakov4, tiskova mluv¢i SZIF

‘_‘g.mﬂ?l'"' Nfr%
Prmadp ar®
a akademické pudé Univerzity Tomase Bati ve ZIi-  gyoce a zelenina v erstvé nebo TALASOVO KYSANE ZELT
né se rozhodlo, které vyrobky zvitézily v soutézi  zpracované formé Ji¥iTalag
Regionalni potravina 2019. Hodnotitelska komi- Veeli med z obdobi kvétu i
se zde navrhla letosni reprezentanty této prestizni zna¢-  Ostatni by

ky. Celkem se o ni uchazelo 138 produktti od 39 vyrobcu.

Ing. Karel Kolinek

inzerce

Komise navrhla udélit zna¢ku RegiondIni potravina Zlin-

ského kraje 2019 témto vyrobkdm:

Kategorie: Vyrobek a vyrohce:

StarocCesky

Masné vyrobky Tlacenka specidl

tepelné opracované Milan Zabéik m e OU
Masné vyrobky trvanlivé, v

tepelné neopracované, konzervy NevyhlaSeno { ¥y

a polokonzervy

BIO Syr s bilou plisni

Syry vcetné tvarohu JAVORNIK-CZ s.r0. I
Mlécné vyrobky ostatni , K i [nlé,k 0 m?ﬂf‘kwé v Y
MIékdrna Valasské Mezifici, spol. s .o o
Pekatské vyrobky PSenicny chléb se 3paldou 2011-2015
véetné téstovin Radek Cisaf Vb il
Cukraiské vyrobky Starocesky medovnik
véetné cukrovinek MEDOKS, s.r.o. Dodévé a vyrabi: Medoks s.r.o. | Viemina 249 | tel. 739 228 431, 577 102 999
Alkoholické a nealkoholické JAROSOVSKY LEZAK 12% www.medoks.cz

napoje

JaroSovsky pivovar a.s.

OCHUTNEJTE MENU
Z VICE NEZ DESITEK RESTAURACI

ku uz devaty ro¢nik rodinného food festivalu Foodparade. Letos

V e dnech 31. srpna a 1. zafi, se uskutecni v prostorach Trojského zam-

navstévnici budou moci ochutnat menu od vice nez 40 restauraci

a znacek, vyzkouset si food styling a foceni jidla nebo tfeba ochutnat abso-

lutni novinku jedlé balonky.

Vlibec poprvé vybrané restaurace odha-
I recepty na nékterd nabizena jidla a pfi-
mo na misté v cooking zéné se je s jejich
kuchafi mlzete naudit vafit. Hlavni cil
Foodparade ale z{istava stejny: vypnout
a uzit si pohodu v krasném prostiedi,
s dobrym jidlem a pféateli ¢&i rodinou.

Prehled podnik(, od kterych budou
navstévnici moci ochutnat specialni
festivalové menu,sebudebéhemsrpna
postupné odtajiovat na www.food-
parade.cz/co-ochutnate. Letosni no-
vinkou navic je, Ze desitka z nich od-
tajni recept na jedno ze svych festi-
valovych jidel a navstévnici si ho bu-
dou moci uvafit spole¢né s kucharem
z dané restaurace v cooking zéné fes-
tivalu. Takto se budou moci naucit
napriklad od kuchaili z Mama Shelter
nebo ze Sasazu.

Zabavu si tu uziji ale i déti diky Ham-
ley’s a Mattel, ktefi pro déti pripravili
autobus Hamley’s plny prekvapeni,

5 ¢
rade

FESTIVAL JIDLA A PITI
TROJSKY ZAMEK
31.srpna - 1. zfi

kreativni zénu, outdoor aktivity, fo-
ceni, modelaci vlaskd, stanek s Hot-
wheels, s Barbie a dalsi. Na v3echny
pak ¢ekd pohodovy den, ktery stravi
v klidném “piknikovém” prostredi kras-
nych zahrad Trojského zdmku.

Kompletni program se bude postupné
objevovat na www.foodparade.cz bé-
hem srpna. Vstupenky jsou v predpro-
deji za zvyhodnénou cenu v siti GoOut
(150 K¢/1 den, 200 K¢&/2 dny) a samo-
ziejmé také na misté (200 K¢/1 den,
250 K¢/2 dny).

www.foodparade.cz



JAK CHUTNA
ZLINSKO?

5. Pekaiské a cukrarské vyrobky vcetné cukrovinek
Vitézny vyrobek: Kdoulovy chlebell —Hana Bellové;
Starocesky medovnik ofiSek — MEDOKS s.r.0.

6. Napoje alkoholické a nealkoholické

AR Vitézny vyrobek: Slivovice — Vesely Grunt s.r.o.; Pivo svate¢ni polotmavé —
al S . A Ffroro aF G SO [N vury
o % Pivovar Zéhlinice; Maxmilian polotmavy spedidl 13 °— Pivovar Kroméfiz s.r.o.
20CcF 19 7. Ovoce a zelenina v cerstvé nebo zpracované formé
% Vitézny vyrobek: Cibule — Jifi Talas; Meruika s karamelem — Renata Zezulova

. ¥
N &4 g™

8. Ostatni potravinaiskeé vyrobky
Vitézny vyrobek: Jablecny ocet Zlaté jablitko — EvZen Uher; Bramborové

usporadala jiz ¢trnacty rocnik soutéze o nejlepsi
potravinaiské vyrobky Zlinského kraje. Do sou-

A grarni komora Zlin spolu se Zlinskym krajem

téze Perla Zlinska 2019 se v letoSnim roce pfihlasilo
139 vyrobkii od 40 zadatelli z naseho regionu.

cibule a ¢esnek).

halusky — Josef Martinek

Na Cenu hejtmana Zlinského kraje je navrzeno ocenéni panu
Jifimu Talasovi za zelindfské vyrobky (kysané zeli bilé a ¢ervené,

inzerce

Ocenéni a certifikity o kvalité svého produktu si pfijde prevzit

15 zastupcu firem 21. zafi pii pfilezitosti ,Dne Zlinského kraje”

zrukou hejtmana Zlinského kraje.

Komise navrhla udélit znacku Perla Zlinska 2019

témto vyrobkim:

1. Masné vyrobky tepelné opracované, trvanlivé a ostatni masné

vyrobky vcetné polotovarii

Vitézny vyrobek: Oravskd slanina Sery — Radek Sery; Grand Sunka —Voma s.r.o.;

Lhotské Sunka od kosti — Reznictvi Singer s.r.c.

2. Viyrobky z ovciho mléka a skopového masa
(zahrnuje maso ovci, jehnéci)
Vitézny vyrobek: NEHODNOCENO

3. Miéko, mlécné vyrobky a syry vcetné tvarohti a vyrobkii z nich

Vitézny vyrobek: Kozi kefir — Martin Vicek; Kozi syr brynza — Zerlina s.r.o.

4. Med
Vitézny vyrobek: Med dvoubarevny — Jifi Jasensky

Starocesky

Dukatek
orisek

medounﬂ<

Dodava a vyrdbi: Medoks s.r.0. | VSemina 249 | tel. 739 228 431, 577 102 999

www.medoks.cz

GRAND SUNKA

JE PERLOU ZLINSKA

Grand sunka od spole¢nosti VOMA Uhersky Brod, ktera ziskala nové

N eodolatelné vonava, s nezaménitelnou vepfovou chuti, takova je

ocenéni Perla Zlinska.

Porotu vyrobek presvédcil o své vyni-
kajici kvalité, za kterou stoji zejména
jeji zpracovani.

,Sunku vyrdbime z horniho a spodniho
3alu. Nechdme ji naloZenou jen jeden
den. Déle ne, aby z masa nevytekla 3ta-
va," popisuje vyrobu nejuspésné;jsi sun-
ky Tomds Dostélek ze spole¢nosti VOMA.
Podle néj pak feznici vloZi maso do for-
my, kde se zmdackne tak, aby se oba dily
spojily a nevznikla mezi nimi mezera. Na
fadu pak pfichazi duseni. ,Pomalu, Sest
hodin. Po vytazeni z formy Sunku jesté
lehce zaudime, aby se na jejim povrchu
vytvofila krdsnd, medova barva,” vysvét-
luje Toma3 Dostalek.

Ve Vomé vyrobi tydné 250 kilogramu
této speciality, kterd se zaradila mezi nej-
oblibenéjsi produkty podniku. A i kdyz

ma Sunka oficialni nazev Grand Sunka,
presto mezi zdkazniky ziskala lidovy
néazev ,Sunka od kosti“. Vyrobek ma vice
nez 92 procent masa, a to zdkaznici do-
kazou ocenit.

Dalsimi produkty, které si stali zakaz-
nici Vomy také oblibili, patfi i vybérova
tlacenka, kterd v minulém roce ziskala
ocenéni Regiondlni potravina Zlinského
kraje. K favoritim mezi zdkazniky patfi
i zndmé Mahdalikovy pdérecky, legen-
darni Lopenickd slanina, skvéla Boz-
kova klobdsa ¢i oblibené 3pekacky se
75 procenty podilu masa. K novinkdm
firmy patfi v soucasnosti i Lopenické uze-
né, které je pfipravované podle domaciho
postupu vyroby. | to spottebitelé patfic-
né ocenili svym zdjmem o tento vyrobek.

Ve spole¢nosti Voma Uhersky Brod sto-

°maso
VOMA uzeniny

ji za uspéchy predevsim tvrda prace, na
které viem zaméstnanclm velmi zalezi.
»Jsou vyborni a na tom, co délaji, jim za-
lezi od zacatku do konce,” pochvalil pra-
ci lidi z Vomy Tomds Dostéalek. Ocenéni,
které jejich Sunka Grand ziskala, jej tési.
NVazime si toho, stoji ndm za to se vzdy
snécim pfihlasit, protoZe tounasfunguje.
Aztoho méme nejvétsiradost.” komento-
val posledni ispéch Tomas Dostalek.

Vice na www.vomaub.cz
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SKVELA ZABAVA

A TRADICNI SVESTKOVE KNEDLIKY

uskutecni v patek a sobotu 16. a 17. srpna v arealu likérky Rudolf Jelinek

J iz 52. ro¢nik hudebné-svestkového festivalu Vizovické Trnkobrani se

ve Vizovicich nedaleko Zlina.

Navstévnici se mohou tésit na kapely
Krystof, Chinaski nebo Skwor, ale také No
Name, Mirai, Annu K. a dalsi interprety
a kapely. Chybét nebude stand-up vystou-
peni Komikd sr.o. v ¢ele s Lukasem Pavlas-
kem a Milosem Knorem.

SOUTEZ V POJIDANI KNEDLIKU
Soucasti festivalu bude i oblibend sou-
téz v pojidani 3Svestkovych knedlikd
oteviena Siroké verejnosti. Ta letos pro-
béhne v sobotu od 13.00 do 14.30 hod.
na hlavnim pédiu a moderovat ji budou
Michal Kavalcik a Lada Hruska.

Ve festivalovém aredlu bude mozné
ochutnat ovocné knedliky vyrdbéné
z rdznych druhd ovoce, ze kterych li-
kérka Rudolf Jelinek pali své destilaty.

FILMY | STAND-UP VYSTOUPENI
Sobotni doprovodny program Trnko-
brani nabidne projekce film(, jako jsou
Hrebejkovo Pupendo ¢i Pelisky, Dédic-
tvi aneb Kurvahosigutntdg Véry Chy-
tilové a Dédictvi aneb Kurva se nefika
Roberta Sedlacka.

STANOVE MESTECKO

Trnkobrani pro navstévniky chysta
i letos vysoky komfort, v prostoru pfed
festivalovym aredlem bude k dispozici
prodejna potravin. Ubytovat se bude
mozné opét v placeném VIP kempu,
bezpecném, oploceném, hlidaném a os-
vétleném prostoru s nonstop recepci
a uschovnou, moznosti dobiti telefon(,
sprchami s teplou vodou, umyvéarnami a
socidlnim zafizenim s pravidelnym ukli-

dovym servisem, nebo zdarma ve stano-
vém méstecku.

VSTUPENKY
Na misté bude permanentka stat 1090 ko-
run, s VIP kempem 1400 korun, patecni
vstup 590 korun, sobotni 650 korun a VIP
kemp na dva dny 500 korun. Pfipraveny
jsou slevy pro déti riiznych vékovych ka-
tegorii, seniory a ZTP/P. I

Vstupenky pred akci lze L7 [=]
koupit na: T o
www.vizovicke-
trnkobrani.cz/vstupenky E

Vice na www.trnkobrani.cz

inzerce

Objevte kouzlo Vychodni Mor

na kole * s détmi

s chuti * v ldznich a wellness

na lodi ¢ tradicné

na horach a v prirodé

historicky

A
TN chodni
MORAVA

M Zlinsky kraj

www.vychodni-morava.cz

avy...

www.www.vmhnakole.cz
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n
Hodonin

DISTILLERY LAND nETT
Razov 472, Vizovice Tipimpion
Tel. 577 686 129, 725 653 134
www.rjelinek.cz
(TR skanzen MoDRA
Modra 227 Z)
Tel. 572 411450
www.skanzenmodra.cz SKANZEN

m MUZEUM REZNICTVI

Tel. 739 680 268
www.muzeumreznictvi.cz

2L | BOWLINGY

BOWLING BAR U MASINKY
Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING MAKALU
nam. Prace 1099/1, Zlin

BOWLING U BARCUCHU
Mokra 5215, Zlin

m BOWLING BAR SCENA
Tovacovského 2828, Kroméfiz

inzerce:
BB Zlinsky kraj
i . HOTELU ZVI.A,TEHO KOHOUTA
bowllngy Catenngy Velké ndmésti 21, Kroméfiz
gastro zafizeni a vybaveni PENSION BRUSENKA — PANSKY MLVN
h t I . Brusné 3, Bystfice pod Hostynem
otely a penzion
7 y p. ° y m GRANDHOTEL TATRA
kava r ny p | Zze ri e Na Mikulcové 505, Velké Karlovice
HOSPODA KYCERKA
. 7 Pluskovec 774, Velké Karlovice
restaurace vinotéky
o o HOTEL ABACIE
K D E J I ST & P I T U Abdcie 491, Valasské Mezifici
HOTEL GALIK
WH ERE TO EAT & D RI N K Léskové 875, Velké Karlovice HOTEL S’ GALIK
www.galik.cz
HOTEL RADUN HOTEL U VYCHOPND
Bila ¢tvrt 447, Luhacovice Jasenice 596, Vsetin
erenen PENZION NA KRAJI LESA
?3::']&? |&Ehr:§:v;i\$m ¥ Podlesi-Kfivé 610, Valasské Mezifici
o o S
Zlinskd 172, Otrokovice-Kvitkovice
SPA HOTEL LANTERNA ‘
HOTEL SALOON Léskové 659, Velké Karlovice HOTEL S, LANTERNA
Tyr3ovo ndbiezi 487, Zlin www.lanterna.cz
HOTEL TOMASOV WELLNESS HOTEL HORAL
U Lomu 638, ZIin Léskové 583, Velké Karlovice HOTEL’S, HORAL
www.horal-hotel.cz ‘
HOTEL VEGA m
Pozlovice 99, Luhacovice B A RY A K Av A’RNY
HOTEL VYHLIDKA

Pozlovice 206, Luhacovice

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A. Vaclavika 336, Luhacovice

UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA
Moravni 958, Otrokovice
www.komplexmorava.cz

Lot

MORAVA

UBYTOVACI KOMPLEX

WELLNESS HOTEL POHODA
Pozlovice 203, Luhacovice
Tel. 577100 811
www.pohoda-luhacovice.cz

HE
m-u-uu

2L [HOTELY A PENZIONY

ALEXANDRIA****
Spa & wellness hotel
Masarykova 567, Luhacovice

AUGUSTINIANSKY DUM ***+5
WELLNESS & SPA HOTEL
A.Vaclavika 241, Luhacovice

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DOM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
nam. T. G. Masaryka 1335, Zlin

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL LAZNE KOSTELEC
Lazné 493, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

[ﬂ parkovani café m restaurace

bazén

HOTEL GRAND
Palackého ndmésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

HOTEL MONDE
Moravskd 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modra 227, Velehrad

HOTEL SYNOT
Nad Hfistém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Bii Luzdi 1769, Uhersky Brod

HOTEL BOUCEK
Velké namésti 108, Kroméfiz

HOTEL LA FRESCA
Velké ndmésti 109, Kroméiz

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

sauna Wi-fi piipojeni

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BAJKAVARNA
Lesetin Il 7147, Zlin

LOUNGE BAR

BAR 1931
nam. Prace 2523, Zlin (Obchodni dtim)
www.bar1931.cz

1Ll

BONJOUR CAFFE
Nabrezi 1066, Luhacovice

CAFE ARCHA
tridaT. Bati 190, Zlin

CAFER21
tfidaT. Bati 21, Zlin

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CAFFE & GELATO
trida 3. kvétna 1170
0C Centro Zlin-Malenovice

CAFFE ZONE
prodejna & kavarna
Partyzanskd 7043, Zlin

COFFEESHOP COMPANY
nam. Miru 174, Zlin
0CZlaté jablko

CUKRARNA DiLY

Dily VI/3920, Zlin

Tel. 601201 837

Ed cukedily @ cukedily

Cutnénna Bily

EISCAFE DELIKANA
tfidaT. Bati 193, Zlin

EPUPA CAFE
Obchodni centrum, Kvitkovd 4352, Zlin
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ICE CAFE
tfida Dr. Veselého 177, Luhacovice

KAFEC
nam. T. G. Masaryka 2433, Zlin

KAFE CEPKOV
TyrSovo nabfezi 5496
NC Cepkov Zlin

KAFE ZAMEK )

Soudni 1, Zlin X

Tel. 608 051 425 HAFE ZAMEK
KAFIRNA ZLATE ZRNKO

Kvitkova 119, Zlin

KAVARNA TOVARNA
Vavreckova 7074, Zlin

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
nam. 3. kvétna 1302, Otrokovice

MR. COFFEE — PRAZIRNA KAVY
tfidaT. Bati 201/8, Zlin

RETRO
tfidaT. Bati 200, Zlin

CAFE 21
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté

71 |

PIZZERIA U FORMAND
tiida Osvobozeni 92, Otrokovice-Kvitkovice

BERNARD PUB

Gahurova 5265, Zlin

Tel. 577 210 028

E-mail: zlin@bernardpub.cz

BISTROTEKA VALACHY / "5\
PIZZERIE LA STRADA ném. Préce 2523, Zlin (Obchodni dim) E@
tida T. Bati 5359, Zlin www.bistrovalachy.cz \VALACHY )
PIZZERIE U PECIVALA BRAZILEIRO =
Havlickova 1854, Otrokovice Kvitkova 4323, Zlin fvazileive
Tel. 773 071 361
POTRAVINY A NAPOJE BUDVARKA ZLIN
nam. Prace 2523, Zlin (OD Prior)
BOUTIQUE GURMAN
Vavreckova 7074, Zlin BORGER
Skolni 3362/11, Zlin
DARY KRAJE
Kvitkova 540, ZIin CANADA PUB
— Gahurova 5265, Zlin
KAVA CAJ POHODA Tel. 573 776 573 UB
Skolni 492, Zlin : www.canadapub.cz
Specializovand prodejna. Cerstvé prazend kéva.
DOLCEVITA

MAKRO CASH & CARRY CR S.R.0.
tiida 3. kvétna, Zlin-Malenovice

OXALIS

0CZlaté jablko Zlin
0CCentro Zlin

NC Cepkov Zlin

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo ndmésti 157, Uherské Hradisté

CAFE SLUNCE
Paséz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek

CUKRARNA U BUDARD
Maridnské namésti 78, Uherské Hradisté

JINE CAFE
Masarykovo namésti 329, Uherské Hradisté

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

NINO ESPRESSO
Hradistska 906, Staré Mésto

ORANGE CAFE
Maridnské ndmésti 2371, Uhersky Brod

PRODEJNA POTRAVIN JIP CASH & CARRY ZLIN
Jatecni 169, Zlin

Otevieno v PO-NE: 8.00—19.00 hod.

nam. Miru 12, Zlin

FIT FOODIE RESTAURANT
Vavreckova 7074 (0D13), Zlin

HARLEY PUB
Dr. E. Benese 512, Otrokovice

HOSPODKA U KOVARNY
Lesetin 1/610, Zlin

ZDEDINY HOSPUDKA U PECIVALA
nam. Prace 1099, Zlin (budova Trznice) Havlickova 1854, Otrokovice
CHOCOMANIA KAVARNA U PRIVOZU
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté Spytihnév 473
LIQUORMANIA KEBAB & BURGER

Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté

0C Kvitkova 4352, Zlin

ROJAL CASH & CARRY
StolaFskd 2338, Uhersky Brod
E-shop: www.rojal.cz

ROJAL CASH & CARRY
Malinovského 389, Uherské Hradisté
E-shop: www.rojal.cz

U MLSNEHO KOCOURA
Masarykovo ndmésti 34, Uherské Hradisté

SKANDAL BAR
Marianské namésti 62, Uherské Hradisté

CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY
Kovarska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Ztracend 11/31, Kroméfiz

CAFFE CLASSIC
Vodni 92, Kroméfiz

CAFFE CORSO
Masarykovo namésti 490, Kroméfiz

CUKRARNA AMADEUS
Kovaiska 2, Kroméfiz

B caré rucan

LAZENSKA KAVARNA
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém

m parkovani café m restaurace

H

bazén

VCELARSTVI IVANA A RADEK BOTUROVI
Veselska 29, Straznice
www.vcelarstviboturovi.cz

Tel. 728213 16
K veelarstviboturovi

ROJAL CASH & CARRY
Hulinska 2322, Kroméiz
E-shop: www.rojal.cz

MALKOVA COKOLADOVNA
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni ldzné

ROZNOVSKY PIVOVAR
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni ldzné

RESTAURACE

BALTACI ORIGINAL RESTAURANT
Masarykovo ndmésti 212, Napajedla

sauna Wi-fi pfipojeni

KFCCENTRO ZLIN DT
tfida 3. kvétna 1170, Zlin-Malenovice

MAKALU — NEPALSKA A INDICKA RESTAURACE
nam. Prace 1099/1, Zlin

MOTOREST ZADVERICE
Zadverice 48

NASE HOSPODA
Na Honech 5541, Zlin

POTREFENA HUSA ZLIN
tida T. Bati 201, Zlin

PUORZLIN
PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT
Vavreckova 7074, Zlin

RADEGASTOVNA REX
Okruzni 4701, Zlin

RESTAURACE A ZABAVNI PARK GALAXIE
Vrsava 679, Zlin

RESTAURACE MYSLIVNA
tfidaT. Bati 3250, Zlin

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE NOVESTA
U Zimniho stadionu 4286, Zlin




RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, Zlin

RESTAURACE TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

RESTAURACE U BARCUCHU
Mokra 5215, Zlin

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolskd 5147, Zlin

UH

RESTAURACE A PIZZERIE LA BRUSLA
Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté
Tel. 604 391 358

E-mail: restaurace@labrusla.cz
www.labrusla.cz

i LaBrusla-restaurace a pizzerie, [@llabrusla

la L (
sal

MOTEL PEPCIN
Haviice 400, Uhersky Brod

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

Lazné 47, Zlin-Kostelec

RESTAURACE U TONKA
Masarykovo ndm. 414, Viizovice

RESTAURACE U Vf\GNERﬂ
Osvobozeni 655, Zelechovice nad Dievnici

RESTAURACE VLZAN
Pasecka 4431, Zlin

RESTAURACE U JOHANA
Vizovicks 410, Zlin-Piluky B“:EE'%KE SPORTBABICE
RESTAURACE U KAJMANA RESTAURANT NET

L.Véchy 128, Zlin Jindicha Priichy 310, Uherské Hradisté
RESTAURACE U SEPTIMA RESTAURANT PANOPTIKUM

Zardmi 78, Zlin Viénovska 2344, Uhersky Brod
RESTAURACE U STANK( U CERNEHO JANKA

Moravskd 82, Uhersky Brod
Tel. 774 229 575
www.cemnyjanek.cz

[Ed Restaurace u Cerného Janka

éﬂ!

HOSPUDKA NA KOVARNE
Miskovice 22
Tel. 724 184 266, 603 802 147

O%REDg,
VAR

KOZLOVNA U KOZLA
Skolni 1583, Holesov

SELSKA KRCMA
nam. 3. kvétna 1606, Otrokovice

POD STAROU KNIHOVNOU
Kolldrova 528/1, Kroméfiz

SPORTARENA U JELENA
tfida 2. kvétna 1036, Zlin

UMBRELLA PIZZA A RESTAURANT
Stefanikova 159, Zlin

U JANKD
Osvoboditelii 597, Zlin

UOSLA

Masarykova 20, Zlin-Malenovice
Tel. 777 157 655
www.upanadomaciho.cz

[Ed upanadomaciho

(@ upanadomaciho

-

X1

L. Vachy 517, Zlin-Podhofi (OC Podhoff) \:‘.7‘3] "
Tel. 603 166 451 Jﬁ;.
[ PivniceUOsla L (L‘ LA
U PANA DOMACIHO

n..—ts#

L=\

R-CLUB
Krétkd 435, HoleSov-Vsetuly

RADNICNI SKLIPEK
Kovérska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A KAVARNA SCENA
Tovacovského 2828, Kroméiiz

RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystfice pod Hostynem

TACL RESTAURANT
Palackého 518/14, HoleSov

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice

PENZION NA KRAJI LESA

RESTAURACE U VYCHOPN{
Jasenice 596, Vsetin

RESTAURANT ALBERT MALEK
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

ROZMARYN RESTAURACE
Rokytnice 24, Vsetin

VINOTEKY

BALKANEXPRESS
Zardmi 5523, Zlin

GALERIE VIN
Santraziny 5285, Zlin

LAVITE
Lesetin 11/7147, Zlin -
Tel. 777 598 989 l
. 'S
www.lavite.z d ‘ ; I e
Wine & Food Shop
VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO ANTONINKA
nam. Miru 9, Zlin

VINOTEKA U LETISTE
U letisté 1810, Otrokovice (za Lidlem)

www.vinotekauletiste.cz .
Tel. 724 471 482 VINTEKA

K vinotekauletiste

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké namésti 24/9, Kroméfiz

RESTAURACE KANADA
Zlinskd 1416, Holesov

RESTAURACE MAXMILIAN U MINCOVNY
Na Sladovnach 1576/1, Kroméfiz

RESTAURACE MYSLIVNA
Velehradskd 507, Kroméfiz

VALASSKY SENK
Lazenska 4571, Vizovice

RESTAURACE VODNI MELOUN
Velké ndmésti 34, Kroméfiz

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

CENTRUM SLOVACKYCH TRADIC
Modré 227

SLOVACKA VINOTEKA
Marianské namésti, Uherské Hradisté

VINOTEKA RAJ VINA
Bii Luz(i 126, Uhersky Brod
ODTESCO, Uherskeé Hradisté

VINOTEKA BOTUR
Veselska 29, Strdznice
www.vinotekabotur.cz
Ed vinotekabotur

inzerce

(KIDYS) SEDLCANY

NOZIRSKE VYROBNI DRUZSTVO

Ceska kvalita

toje§té nezarizla

W Navitivte nas e-shop na www.kds.cz
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FOR GASTRO & HOTEL 2019

BUDE PLNY OCHUTNAVEK
| KULINARSKYCH SHOW

V

Jaké jsou nejnovéjsi trendy v gastrono-
mii a hotelnictvi, kdo se stane Kuchafem
roku 2019 a jak nejlépe vést restauraci
v dnedni digitalni dobé? To vie, a jes-
té& mnohem vic se dozvite na veletrhu
FOR GASTRO & HOTEL 2019.

VINO 1 PIVO PLNYMI DOUSKY

Projekt Wine Zone v Letfhanech predsta-
vi mald a stfedni evropskd vinafstvi. Na
druhé strané nesmi pochopitelné chy-
bét néco pro milovniky zlatavého moku.
Svymi pénivymi klenoty se na veletrhu
blyskne i vybér z nejlepsich ceskych
a moravskych minipivovar(.

NEJLEPSI KUCHARI
POD JEDNOU STRECHOU
Mate uz svého favorita na titul Kuchaf

roku 2019? Pfijdte ho podpofit na tradic-
ni klani, které se uskutecni pod taktov-
kou Asociace kuchafl a cukrara CR. Na
FOR GASTRO & HOTEL se ovsem budou
udélovat i dal3i tituly. Pro své ceny si sem
pfijdou mladi talentovani kuchafi a vité-
zové Kucharského MAKRO pétiboje.

CERSTVE RADY
A INSPIRACE OD PROFESIONALU
Své uméni na veletrhu predvede mistr

FOR GASTRO

& HOTEL

eletrh FOR GASTRO & HOTEL specializovany na obor HoReCa se uskutec¢ni ve dnech 10. az 13. fijna 2019 v prosto-
rach vystavisté PVA EXPO PRAHA v HALE 1, 2D a v HALE 5. Svym pestrym a nabitym programem zarucené prilaka
pozornost jak profesionalti z oboru, tak vSech vyznavacti dobrého jidla a piti z fad Siroké vefejnosti.

carvingu Ludék Prochéazka. Dal3i zaji-
mavou soucasti doprovodného vzdé-
ldvaciho programu bude semindf pro
restauratéry o bezlepkovém vareni.
Majitelé gastroprovozl se tu dozvi, jak
do svych menu zafadit specidlni dietu
pro celiaky.

Vice informaci o veletrhu

FOR GASTRO & HOTEL 2019 najdete
na www.for-gastro.cz.

FOR GASTRO & HOTEL

1010/ 2019

kongresforgastro.cz

Text a foto: PR

10.—13.10. 2019

Vystavisté PVA EXPO, Praha — Letnany
FOR GASTRO & HOTEL, hala 5

inzerce

KUCHAR ROKU

— 2019 = 2020 ——

- GASTRO TOUR )

FESTIVAL PROFESIONALNi GASTRONOMIE

www.akc.cz

WWW.g&StI’O-tO ur.cz

TRADE & MARK CREATIVE




NOMINUJTE SVEHO KANDIDATA
NA VYROCNI CENY AHR CR 2019

O d 1. 5. 2019 byly spustény nominace na Vyroéni ceny AHR CR 2019, které

pobézi az do 31. 8.2019. A proto nevahejte a nominujte nejen své prate-

le, kolegy, ale i své blizké do jedné z mnoha kategorii. Je dulezité védét,
Ze si vazite prace druhych a toto je nejlepsi moznost, jak je ocenit. Uz samotna
nominace je povazovana za velky tspéch!

Své kandidaty na Vyro¢ni ceny AHR
muZete nominovat hned v nékolika
kategoriich. Hoteliér roku (hotely do
80 pokojl x hotelové fetézce a hotely
nad 80 pokojl), Restauratér roku (sa-
mostatné restaurace x hotelové restau-
race), Skola roku, Mlady manazer roku
¢i Odpovédny hotel/restaurace roku.

Viem drzitelim Vyroé¢nich cen AHR CR
ve viech kategoriich bude pfedano
ocenéni béhem slavnostniho Galavece-
ra29.11.2019 v Praze.

Své kandidaty mizZete nominovat na
www.cenyahr.cz/nominujte-kandidata.

PODZIMNi ROADSHOW AHR

zoufejte. Budete mit totiz Sanci jesté na podzim. Dne 11. 9. se na vas bu-

P okud jste nestihli Zadny z terminti Roadshow v prvni poloviné roku, ne-

deme tésit v Best Western Premier Hotel International Brno a nasledné
2, 10. vas privitame v hotelu Grandhotel Pupp v Karlovych Varech.

Prijdte si poslechnout rady a doporu-
geni. Ucast je jiz tradi¢né zdarma. Cely
program vcetné moznosti pfihlaseni
naleznete na:

www.akceahr.cz

—

DEJTE SANCI

SVYM DBLIBENYM

www.StamgastaGurman.cz

AKC CR, POBOCKA BRNO Y%
STALE SE NECO DEJE... -
y

SKOLENI S MISTREM SVETA

V CUKRARSTVI

Poprvé nejen pro cukraiské odborniky
se uskutecni v Brné ve spolupraci s AKC
CR 3koleni s mistrem svéta v cukrafstvi
Mieczyslawem Chojnowskim.

Termin: 1.fijna 2019

Misto konani: Cukrafstvi Kreativ, Brno
Téma: Dezerty — monoporce,
soucasné trendy

Fotodokumentace a videa i z dfivéjsich
akci najdete na El Asociace kuchafi
a cukrara pobocka Brno.

Tésime se na setkani s vami!
Za brnénskou pobo¢ku AKC CR
Eliska Dernerova

LETOSNI NEJLEPSI BAVORAK

OBSAHUJE FERNET,
KAVU | DUBOVY TONIK

letech trochu pozapomnélo. A proto pravé drink, ktery se sklada z ferne-

Koktejl Bavorak, to je ceska mixologicka tradice, na niz se vsak v poslednich

tu, toniku a platku citronu, byl ustfednim tématem cervnové barmanské
soutéZe MUj Fernet Stock Bavorak 2019 konané v prostiedi rozkvetlé botanické

zahrady v prazské Tréji.

Dvanact barmant z riiznych kout(i Ceské
republiky mélo za ukol vymyslet a nami-
chat origindIni variaci na Bavorak za pouzi-
ti minimalné tii centilitr(i fernetu. Odborna
porota v kone¢ném uctovani zvolila za vi-
téze Jana Sebka z prazského L'Fleur baru.
PomysIna stfibrna medaile pfipadla Ivanu
Sabo z prazské restaurace Bad Jeff’s Bar-
becue a tfeti misto obsadil Jan Zldmany
taktéz z prazského podniku, bar shisha re-
staurantu Mibis.

Sampion Jan Sebek sviij koktejl nazvany
Coton vytvoril z fernetu, Cold Brew Cof-
fee cordialu a Spices&Oak toniku, ozdobil

jej kvétem hefmanku. ,Inspiroval jsem se
osobnosti Lionella Stocka, ktery se pred
zalozenim likérky v Cechach vénoval pro-
deji kdvovych likérG. Domaci sladkokysely
cordial jsem vyrobil ze zelené a destilované
kévy, abych ziskal 3irsi spektrum chutovych
profill. Protoze fernet pred lahvovanim
zraje nékolik tydntd v dubovych kadich, za-
komponoval jsem do drinku Spices&Oak
tonik, jenz kofenéné a dubové tény likéru
vyzdvihuje. Hefmanek je pak jednou z ve-
fejné deklarovanych ingredienci, z nichz
se Fernet Stock Original vyrabi," popsal Jan
Sebek kreativni proces vedouci ke vzniku
jeho vitézného drinku.

Vétsina soutézicich se na pddiu nebéla
pouzitriizné podomacku vyrabénéingre-
dience, napfiklad Svestkovy sirup, sorbet
zlesnihoovoce, cordialzrozmarynu, koko-
su a aloe vera nebo lososa marinovaného
v absintu.,,Ochutnali jsme 12 zajimavych
koktejlt, jejichz autofi pfi tvorbé praco-
vali se $pickovymi inovativnimi napady.
Da se fici, Zze vsichni barmani si s neleh-
kym zadanim nakonec poradili,’ ocenil
vykony finalistd jeden z hodnoticich ko-
misatd, prezident Ceské barmanské aso-
ciace Ales Svojanovsky.

19

Text: Michael Lap¢ik, Ceska barmanska asociace
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KUCHAR S MICHELINSKOU HVEZDOU,
HMYZI KUCHYNE A CHILLI NA X ZPUSOBU

S

edmého zafi bude v Brné pékné horko. A to ne kvuli pocasi. Sejdou se milovnici, péstitelé i konzumenti CHILLI!
V arealu koupalisté Riviéra se uskutecni 7. ro¢nik Chillibrani, na kterém budou navstévnici moci ochutnavat rozma-
nité druhy chilli papri¢ek a vyrobk z nich. Chilli nebude jen tak ledajaké. Seznamite se paprickami, které v béznych

supermarketech nekoupite. Kapsaicin rozproudi krev v Zilach a kazdy maze vyzkouset, jakou palivost snese.

Chillizrouti nebudou chybét ani letos
V ramci programu se pfimo na pddiu bude
bojovat o titul Mistra CR a SR v pojidani
palivého - Chillizrout. Sejdou se pfihlasent
soutézici, ktefi budou pred zraky viech na-
vitévnikd konzumovat chillioméckyi cerst-
vé chilli papriky té nejlepsi kvality. Celkové
bude cca 11 soutéznich kol a s kazdym se
bude zvySovat obsah kapsaicinu v soutéz-
nim palivém vzorku. (Za¢ina se na vzorkuy,
ktery je priblizné 5 krét siln&jsi, nez je zna-
mé Tabasco). Na jeho konzumaci je dan
¢asovy limit a je na kazdém, na kolik kol si
troufne. Mezi soutézicimi jsou muzi i Zeny.
Zvladne nékdo poziit vzorek s palivosti
9000 000 SHU? Uvidime!

Luxusni jidlo i zabava
Aredl bude plny stankd s obcerstve-

nim, kdy kazdy nabidne alespofi jednu
chilli dobrotu a jednu dobrotu, ktera
nepali. Slané, sladké, burgery, steaky
a nejriznéjsi speciality budou vonét
aredlem po celou dobu akce. K dosta-
ni budou také véci potiebné k pés-
tovani chilli. | letos se bude hlasovat
0,Vyrobek roku“! O tom, kdo tento titul
pro svQj chilli vyrobek ziskd, rozhod-
nou navstévnici hlasovanim. Proudem
potecou piva z deseti malych femesl-
nych pivovaru.

Program nabidne pro kazdého néco

Nebude chybét zéna pro déti se ska-
kacim hradem a malovanim na oblicej,
originalni COOKING SHOW pfredvedou:
Oldrich Sahajdak (profesionalni kuchar
se svétovymi zkusenostmi a nositel

Michelinské hvézdy), Petr Erin Kovac,
(profesionalni kuchat, ¢len AKC CR
s vice nez 30letou praxi), My Chilli, Te-
jinder Riar (indicky $éfkuchar) a mistfi
hmyzi kuchyné. Vecer zpestfi koncert
Zivé muziky a ohniva show.

Jiz probiha predprodej vstupenek, kte-
ré je mozné pofidit jako Smsticket. Do
konce srpna jsou za zvyhodnénou cenu.

Pohodovy, origindlni gastro festival
Chillibrani otevfe brany v 11.00 hod.
Akce probihd v aredlu brnénského
koupalisté Riviéra a za pfiznivého po-
¢asi se budou moci navstévnici klidné
vykoupat v bazénech.

Budite u toho s némil

inzerce

To nejlepsi z pivovaru Starobrno

s
§tar0 o

\UMEDIUM;

A~
‘s l:Bm

oblibené hospodé. 4,0 % obj.a

Oy

* Origing ni nepasterizovany extra chmeleny svétly
ti uvarili na Starém Brné z téch nejlepSich morav-

holu.

\ EF'I‘“ * Tento lezak je to nejopetovavanéjsi pivo ze
e o nepasterizovany, navic i nefiltrovany lezék,
aleni zpiisobené pivovarskymi kvasnicemi. Obsa-

sti vitaminu B. Prévé diky kvasnicim ma nefiltrova-
2mnym nadechem pripominajicim chléb.

ny le?4K tak typickou plnou chut s
50 % obj. alkhol h
I

STARUBHN“ MEI]IUM * NaSe nepasterizovana jedenactka je chlou-

bou starobrnénského pivovaru. Vyrabi se z nejjemnéjSiho Zateckého chmele
a nelepSiho moravského sladu z dvoufadého jecmene. Tento nepasterizovany
svétly lezak se vyznatuje bohatou pénou, neobycejné lahodnou, pinou, jemné
chmelovou chuti a dokonalym fizem. 4,7 % obj. alkoholu.

STAHE BHNO * Nepasterizované fizné pivo typické svoji barvou, jemné
hofkou chuti a sladovou viini. Viychutnat si ho miZete nejen doma, ale i ve své

DEN
STAROBRNA

VSTUP
ZDARMA

CHINASKI
#11C KOMETA BRNO
EDDIE STOILOW

DAVID K | MEETING POINT § EMPLANE

§tar0 o

AREAL PIVOVARU
STAROBRNO
MENDLOVO NAMESTI

QUEENIE | MALALATA

#ZIVOTNEPOCKA
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XX. SVATOVACLAVSKE SLAVNOSTI
28. ZARIV NAPAJEDLICH _
lizi se nejvétsi a nejoblibenéjsi udalost roku v Napajedlich, ktera laka SV@TU\"&CI-AVSR(?
B davy navstévnikii ze viech koutii republiky! Velky historicky program i%g:‘fgi X Aﬂg&
zve tentokrat na dva rytifské turnaje na konich, tradi¢ni kostymovany ;q o 2?”‘&' —
pruvod a hlavné nezapomenutelnou dobovou atmosféru celého dne. ApNiect 325
V prabéhu dne se téste na velky dopro- mu tak mlzete spolu s Divadelnim sou-
vodny program jako Farmarsky a femesl- borem Zdenka Stépanka zavzpominat
ny trh, ukazku tradi¢ni prace tkadleny, na program, zézitky, nékteré scénky ci
kovére a pisare, interaktivni program pro  Ustiedni pisné uplynulych ro¢nika.
déti, otevieni napajedelskych pamatek
nebo okruzni plavby lodi. Nejmensi déti
jisté rddy vyuziji moznosti jizdy na dobo-
vém dievéném kolotodi. V odpolednim
To nejlepsi za¢ne po setméni, kdy se historickém programu uvidite rytifsky
ozvou Udery bubn( a do ulic mésta vy- turnaj na konich, Sermite, pasmo dobo-
jde pochodrovy privod v cele s knize- vych tanci a kejklite. Soucasti programu
tem Vaclavem na koni a jeho druzinou. bude vystava,Objevujte krasu regionu!”
Nebudou chybét rytifi ve zbroji, urozené za doprovodu napajedelskych folklér- .
dadmy a panové, Zongléfi, chidar a pliva¢ nich souborli Radovan a Pozdni sbér e
ohné, stfedovéké tanecnice, komedianti a Cimbalovou muzikou Sudovjan. %
a dalsi. Vecer vyvrcholi dramatickymi ry- Vice informaci na www.kknapajedla.cz e
tifskymi souboji, jizdnim turnajem a vel- Tématem jubilejniho ro¢niku je Studna a facebookové strance Klubu kultu- *5
kou ohnovou show. vzpominek. Béhem historického progra- ry Napajedla. =

inzerce

NA KOLE VINOHRADY Q00O
UHERSKOHRADISTSKA y OOO'

omalu se blizi podzim a s nim i symbolické uzavirani cyklo-
P stezek na Slovacku. Zveme proto vSechny zajemce o cyklisti-

ku i pési turistiku v sobotu 5. fijna do Uherského Hradisté na
14. rocnik akce Na kole vinohrady Uherskohradistska.

Kromé vinnych sklipkéi mohou registrovani ucastnici akce navstivit na
jednotlivych trasach fadu zajimavych mist a pamétihodnosti. Registrace
Ucastnik( bude na Masarykové namésti probihat od 8.30 do 9.30 hodin,
poté bude nésledovat slavnostni zahdjeni a starty jednotlivych stezek.
Registracni poplatek na akci je 50 K¢, déti a mladez do 15 let maji Ucast
zdarma. Odpoledne od 15.00 bude na Masarykové namésti v Uherském
Hradisti pfipraven pro UGcastniky akce i Sirokou verfejnost kulturni pro-
gram, v ramci kterého bude pozehnén prapor Okresniho sdruzeni hasi-
€0 Uherské Hradisté, zahraje a zazpiva skupina RabiGabi a.G., nachystan
bude maly vinny trh a tésit se mdzete i na losovani tomboly.

FESTIVAL JiDLA A PITI
TROJSKY ZAMEK, 31. 8.-1.9. 2019

TOP RESTAURACE, PIKNIK ZONA, WORKSHOPY, FARMARSKA
A FOODTRUCK ZOMA, GRILL & BBEQ ZOMA, WORKSHOPY..,

www.foodparade.cz

VSTUPENKY V PRODE]JI!

ad a dostanete s& pfimo

www.uherske-hradiste.cz
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ZARIVE ZNAMENI
SLOVACKYCH SLAVNOSTI VINA

o Uherského Hradisté, srdce
D Slovacka, se uz posedmnacté B

v historii mlzete vydat na je- %%
dineéné SLOVACKE SLAVNOSTI VINA
A OTEVRENYCH PAMATEK. Mésto
bude tepat Zivelnosti slovackého
folkloru a tradic a nabidne i pohled
do své davné historie. Druhy zafijovy
vikend ve dnech 7. a 8. za¥i oziji na-
mésti, ulice, domy a jejich nadvori,
vinné sklepy i lodé na fece Moravé
pestrym kulturnim programem. Pfi
ném si prijdou na své dospéli milov-
nici vina a folkloru i déti.

Slovacké slavnosti vina jsou skute¢- -
nou reprezentativni ndarodopisnou
slavnosti vice nez Sedesati mést a obci
z celého regionu Slovéacka. Slavnosti
v jejich pate¢ni predvecer zahaji na
Masarykové nadmésti pofad s nazvem
Prochdzka po Visegradu, inspirovany ské soubory. Mésto Uherské Hradisté oku vefejnosti po zbytek roku skryta.

folklorem zemi Visegradské ¢tyiky. Ten otevie svou néru¢ a tficitku pamat-

okusite i v prlibéhu slavnosti, které le- kovych objektd tisicdm ndavitévnikl. Tak nevahejte a zazijte i vy Slovacké
tos pfivitaji slovenské, polské i madar- Vzacné se podivate do mist, kterd jsou slavnosti vina a otevienych pamatek.

,Civilizovani lidé sméruji tam, kde zraje vino.” charlie Chaplin

Program najdete na: www.slavnostivinauh.cz.

TRTDRYPRFTRLTRDYDHFRDRE DR




ZNOJEMSKE HISTORICKE VINOBRANI

NEJVETSI SVATEK VINA

acatek nejvétsich oslav vina
Z v Ceské republice se blizi. Zno-

jemské historické vinobrani, kte-
ré se bude konat ve dnech 13.-15. za-
i, nabidne 13 hudebnich a historic-
kych scén, desitky mazhauzii, kom-
ponovany ohiostroj a velkolepy prii-
vod krale Jana Lucemburského.

Privod krdle Jana Lucemburského
vstoupi do mésta tradicné v patek ve
20.00 hod. a v sobotu ve 14.00 hod. Po
sedmé bude kréle Jana Lucemburské-
ho ztvdrnovat znojemsky rodak, herec
Miroslav Hrabé, a kralovnu Elisku Pre-
myslovnu Sarka Charvatova. Mince, kte-
ré bude kralovska druzina rozhazovat,
pfipominaji vyroc¢i sametové revoluce.
Do obéhu se dostane 10 000 stfibrnych
a 100 zlatych minci s vyrazenymi leto-
pocty 1989-2019. Svét snq, to je téma
sobotniho komponovaného ohrostro-
je, ktery bude ztvarnén ve trech obra-
zech - lasce, tajemstvi a vasni.

Na scéné Masarykova namésti pfivita-
me hudebni hvézdy, jako jsou Olympic,
Mandrage, Jelen, Mirai, Michal Prokop
nebo Miro Zbirka. Na Hornim namésti
se predstavi skupina O5 a Radecek, de-
chova hudba Bludovénka, Mistfifanka
a z mistnich také Big band ZUS Znojmo
nebo Cimbélovd muzika Antonina Steh-
lika. Pro vyznavace alternativniho hu-

debniho stylu je ur¢ena scéna Na Kare.
Vystoupi zde kapely Katarzia, Nina Rosa,
Fast Food Orchestra, Pani kluci a dalsi.

Vaclavské a Mikulasské namésti se opét
stanou centrem rytitskych turnajd,
orientdlnich tancl a koncertli dobo-
vé hudby. Kdo by rad ochutnal pokr-
my inspirované stfedovékou kuchyni,
mél by se vydat na nadvofi hradu do
Stredovéké kr¢my. V Kolbisti Horniho
parku budou k vidéni rytitské jezdecké
turnaje, ndmésti Slepici trh se preméni
ve Vinny trh, kde kromé 3iroké nabidky
vin mistnich vinafd uslysite také néko-
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lik cimbdlovych muzik. S nejkrasnéj-
$im vyhledem na feku Dyji, u rotundy
sv. Katefiny, budete moci degustovat
vina VOC Znojmo. Pokud ale chcete vy-
zkouset své chutové a cichové bunky
méli byste zamifit do Salu pfedkl zno-
jemského hradu a zucastnit se poznava-
ci soutéze Vino viemi smysly.

Vstupenky muzete zakoupit na por-
talu a ve vSech prodejnich mistech
sité Ticketstream.

www.znojemskevinobrani.cz
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SVATEK CHUTI A VUNI

GARDEN FOOD FESTIVAL OLOMOUC
SE LETOS USKUTECNIV MALEBNEM ROZARIU

U Flora Olomouc. Na sklonku ba-

biho léta se navstévnici mohou tésit
na prezentace Spickovych restauraci,
zajimavych bister a dalsi nevsedni
koncepty. V programu se mimo jiné
objevi Séfkuchaf Jan Puncochér a fi-
nalisté televizni soutéZze MasterChef

Cesko 2019.

Na Garden Food Festivalu se predsta-
vi na 3est desitek vystavovatel(, ktefi
svym menu jisté oslovi i ty nejnaroc¢-
néjsi labuzniky. Ochutnavat se bude
v prostfedi druhé nejvétsi rGzové za-
hrady v republice, kde je pfijemna
piknikova louka, drevéné rosty pro
posezeni, brouzdalisté i hfisté pro déti.
,Véfime, ze nam bude pocasi prat a lidé
si tento svatek jidla a chuti uziji napl-
no se vsim, co k tomu patfi. Jako kazdy
rok, tak i letos méame pfipraveny zaji-
mavy program na poédiu, které bude
tentokrat umisténo mezi vodnimi prv-
ky aredlu. Novinkou je také hudebni
doprovod, “ 1aka na festival organizéator
Pavel Vyslouzil. Doplnil, ze dvoudennf
akci navstévniky provede moderétor
RadioZurnalu Petr Kral.

Hlavni tvari festivalu bude jeden
z nejzadanéjsich ¢eskych 3$éfkucha-
fa Jan Puncocha¥, ktery pusobil
v michelinskych restauracich, tfi-
krat po sobé zvitézil v anketé Zlaty
kuchaf roku a letos oteviel novou
originalni restauraci, kde vafi ces-
ko-rakouskou kuchyni.

Z se to blizi! Paty ro¢nik Garden Food Festivalu v Olomouci se ten-
tokrat uskutecni 28. a 29. zafi v malebné rizové zahradé Vystavisté

V degustacnim menu budou steaky,
hamburgery, peceni pstrosi, vyzra-
Ié hovézi, foie gras, asijskd kuchyné,
chilli pochoutky, sushi, vegetarianské
a raw speciality a dalsi dobroty.
K tomu sladka te¢ka v podobé mak-
ronek, domdacich dortl, tradi¢nich ¢i
cizokrajnych dezertl v doprovodu kév
z renomovanych i malych praziren, piv
zvelkych i malych pivovard, tuzemskych
i zahranic¢nich vin, kvalitni vody, cistych
ovocnych 3tév, alko a nealko koktejld
i vybranych destilatd. Doma si pak hos-

40
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Garden Food Festival

té mohou odnést produkty od ¢eskych
i moravskych farmart a malovyrobcl -
rybi karbanatky, pastiky, med, domaci
uzeniny, pesta, oleje, ¢okolddové dob-
roty, pivni specialy nebo ovocnd vina.

Leto3ni novinkou je show talentova-
nych kuchar(, ktefi Gspésné vafili v te-
levizni soutéZi MasterChef Cesko 2019.
Oteviraci doba:

sobota: 28.9. 2019 od 10.00 do 20.00 hod.
nedéle: 29.9.2019 od 10.00 do 18.00 hod.




Ti poprvé se pred publikem predstavili
v prazské Invalidovné, kde letosni sé-

rie GFF odstartovala. Nyni finalisté piluji

recepty a vymysleji, jakymi dobrotami
oslovi olomoucké publikum. Fanousci se
mohou setkat s Katefinou, Denisou, Mo-
nou, Pavlem, Bohuslavem a chybét nebu-
dou ani Zuzka, Ester, Bara a Petr, ktefi zalo-
Zili projekt nazvany Krepelky v ¢okoladé.

Garden Food Festival je nejvétsi gast-
ronomicky festivalovy projekt v Ceské
republice. Organizatofi pokazdé do
mést pfivazeji zajimavé gastrokon-
cepty a Spickové kuchare. Od zalozeni
v roce 2015 se rozrostl do péti mést -
Ostravy, Olomouce, Uherského Hradis-
té a Roznova pod Radhostém. Letos se
poprvé predstavil i v Praze.

www.StamgastaGurman.cz

FESTIVALOVA MENA

1 PLACENI CIPEM

Za jidlo a piti lidé nezaplati béznymi
penézi, nybrz specidlni festivalovou
ménou - greslemi. Pfestoze nazev
gresle odkazuje k davné historii, ne-
znamena to, Ze organizatofi budou
navstévniky nutit ke stfedovékym
zpUsobum placeni. Pfi vstupu se

vybavi cipem, diky kterému bude
nakupovani mnohem pohodIné;si
a zdazitek z ochutnavani gastrono-
mickych specialit intenzivné;jsi. Kdo
vsechny gresle neproji, mlize je zase
vratit u vychodu.

3y

Potkejte se
s osobnostmi
soutéze

MASTERCHEF |
CESKO

| 25



RARLOVSKY

GASTROFESTIVAL

VELKE KARLOVICE

4.-6.10.2019
Velké Karlovice

Nenechejte si ujit dalsi ro¢nik svatku jidla na Valassku - Karlovského gastrofestivalu ve
Velkych Karlovicich. O vikendu 5. a 6. fijna vas opét ¢ekaji ochutnavky (nejen) valasskych
specialit v tdoli Léskové, pestry doprovodny program véetné soutézi o nejlepsi frgal a klo-
basu a k tomu i tradi¢ni michelinské degustace ve Spa hotelu Lanterna. Jejich letosni host

bude obzvlastspecialni.

»Za uplynulych deset let se u nés vystridalo jiz devét
séfkuchard s michelinskou hvézdou, letos to presto
bude v jistém sméru premiéra: poprvé a velmi radi
u nas pfivitame Zenskou drzitelku tohoto
prestizniho ocenéni. Séfkucharka restaurace Costes
v Budapesti Eszter Palagyi je ve svych 32 letech
skute¢nym fenoménem nejen ve své zemi: jde
ojedinou ocenénou $éfkucharku vychodniEvropya
jednu z mala michelinskych $éfkucharek vibec.

Eszter Paldagyi v kuchyni pozoruhodné misi
madarskeé suroviny a chuté s francouzskou Upravou.
Pokud fandite zajimavym trendim a vysoké
gastronomie, nenechejte si jeji navstévu ujit,” 1aka
Tomas Blabla, feditel Karlovského gastrofestivalu
asoucasné poradajiciho Resortu Valachy.

Dalsi prilezitosti pro naro¢né gurmany bude v patek
4. fijna, vpredvecer gastrofestivalu, galavecere
pfipravena tymem Spa hotelu Lanterna pod
vedenim $éfkuchare Josefa Tydlacky. Slavnostni
uvedeni nového podzimniho menu bude spojeno
sdegustaciSampanského G.H.Mumm.

Na Karlovsky gastrofestival stoji za to vyrazit na vic
nezjeden den.Rezervujte sivcas ubytovani,idealné
pfimov centrudéniv udoli Léskové.

Vice informaci o vsech galavecefich i dalSim
programu: www.KarlovskyGastrofestival.cz

Kde se ubytovat v udoliLéskové:
Hotely: Lanterna, Horal, Babska, Pod Javorem
Penziony: Pod Pralesem, U Dorfaka, Dolinka, Skolka

Novinka: platte pomoci¢ipu

Na festivalu se za Utratu tradi¢né plati jednotnou
ménou valadsky gastros. Ten letos prechazi
z papirové podoby na elektronickou. Misto
bankovek obdrzite ve sménarnach ¢&ip, ktery si
nabijete libovolnou castkou a budete platit
bezhotovostné. Nevyuzité gastrose bude mozné
vymeénitzpét.

Co je Karlovsky gastrofestival?

Jeden z nejstarSich a nejnavstévovanéjsich
gastrofestival@ v CR. Je unikatni tim, Ze se kona
v autentickém prostiedi uprostied pfirody, vstup
na néj je zdarma. Tésit se mizete na ochutnavky
(nejen) valasskych specialit u mistnich hoteld,
penziont a hospuddek v 3,5 km dlouhém
a prostorném udoli Léskové. Mezi gastro
zastavkami vas sveze vlacek, autobus ¢i korisky
povoz, nebo se projdete pésky po cyklostezce
Becva. Soucasti byvéa i farmaisky trh, soutéz
o nejlepsi frgdl a klobasu, femeslny jarmark,
posezeni s muzikami, barmanské vecery,
kuchaiské show, frgalova manufaktura ci
zazitkové galavecere ve Spa hotelu Lanterna.

Karlovsky gastrofestival priveze jedinou
michelinskou séfkucharku vychodni Evropy

Michelinsky host: Eszter Palagyi

S nadsazkou o sobé fika, ze po mluveni
a chozeni bylo vareni jeji tfeti dovednosti,
kterou si v Zivoté osvojila. Vafit ji bavilo od
malicka, hned po stiedni skole 14 let sbirala
zkusenosti v nejlepsich podnicich v Anglii,
Francii a Némecku a bezprostiedné po
navratu domU doslova zazafila na madar-
ském kucharském nebi. Je jedinou Zenou
ocenénou Michelinem ve vychodni Evropé,
restauraci Costes pfivedla k prvnimu mistu
v TOP 10 restauraci Madarska, v roce 2016
byla vyhlasena Séfkuchaikou roku Madar-
ska, to vse v dobé, kdy restauracim bézné
vladnou prevazné muzi. Restaurace Costes
v Budapesti byla ocenéna michelinskou
hvézdou poprvé v roce 2010. Eszte ji vede
od roku 2015, restaurace kazdy rok miche-
linskou hvézdu obhijila.

Galavecere Spa hotelu Lanterna

4.10.2019 -restaurace Vyhlidka
Slavnostni uvedeni nového podzimniho
menu snoubeného s vybérem luxusniho
Sampariského G.H. Mumm.
« Terinka z jater foie gras s kaStanovym
velouté a brusinkovym gelem
+ Jemny dynovy krém s grilovanou tygfi
krevetou a cappuccino pénou, makova
tyc¢inkazlistového tésta
Krémové bramboto se salotkou a zampi-
ony s kufecim supreme, tvartizkova péna,
strouhany lanyz, prach z ¢ervené fepy
Peceny jeleni hibet provonény smrkovym
koufem s celerovym pyré, lisky na masle,
favafazole, prach zjehlici
Zalévana pohanka s medem se Svestko-
vou omackou, sorbet z granatového
jablka, posirovanad hruska se skofici
abadyanem
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DO VASLCH OBCHUDKU, VINAREN, VINOTEK, PLZZERIE, HOTELV,
SPORTOVIST, FITEK, ZDRAVYCH VYZLV, KAVAREN, PIVOTEK, SYRAREN,

KANTYN, RESTAURACE KLUBU, GALERIE. PEKARSTVE. JDELEN,

STANKD, MRIST. BARD, FIREMNIECH CTSOUKROMYCH AKCE

(ATERINGH, BSTER, BUFETD, CAYOVEN,
HOSPOD, E-SHOPU, CUKRAREN!...

VHRADNT DISTRIBUTOR PRO CA A SR JE SNACK INTERNATIONAL FM§.8.0.
JAMECKE NAM. 1250, 733 0L FRYDEK-MISTEK, SNACK@ENCLUSIVEFOOD. (7
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OLIMA CUP ODHALI
NEJLEPSI MLADE KUCHARE A CUKRARE _

elké klani, které je uréeno mladym a zacinajicim kuchaiim i amatér-
V skym cukraiiim, se blizi. Olima Cup opét po roce zve vsechny odbor-
niky ze svéta gastronomie, aby pf¥isli zméf¥it své sily. Zucastnit se muze
kazdy nadSenec ve véku od 15 do 23 let. Moravsky cukraisky Sampionat je

vyzvou pro Sirokou vefejnost.

Letosni ro¢nik gastronomické souté-
ze Olima Cup se uskutec¢ni ve dnech
3.a4.¥ijna na vystavisti Flora Olomouc.

Prvni kategorie Kadetl se tyka mla-
dych zacinajicich kucharl, student
ve véku 15 az 17 let. BEhem 45 minut
pfipravi tfi porce libovolného pokrmu
podle vlastniho vybéru, fantazie a kre-
ativity. Odborna porota bude hodnotit
samostatnost soutéziciho pfi praci na
podiu a kreativitu pokrmu.

Druhd kategorie je ur¢ena mladym a za-
¢inajicim kuchafdm juniordm, kterym je
17 az 23 let. Z kratich prsou budou mu-
set pfipravit dva pokrmy.

Olima Cup cukrdf a cukrarka je také
rozdélen do dvou vékovych kategorii.
Kadeti se popasuji s ukolem pfipravit
Ctyfi druhy cajového peciva po Ses-
ti kusech na vystavku, plus dva kusy
degusta¢niho peciva od kazdého
druhu na ochutnavku pro komisa-
fe, podle vlastniho vybéru, fantazie
a kreativity. Je povoleno pfivézt si
s sebou tésto.

Cukréfi ve véku 17 az 23 let maji zadani
dohotovit dort na téma Podzim v bar-
vach. Soutézici budou zdobit své dorty
dle vlastni fantazie. Na misté si vyrobi
pouze krém a nékteré ozdoby. S sebou
si smi pfivézt 50 % ozdob.

Ok

2019

MORAVSKY CUKRARSKY SAMPIONAT
V ramci Olima Cupu se letos poprvé
bude konat i soutéz cukrdill ama-
térd i profesionalll s mezinarodni
Ucasti Moravsky cukraisky sampio-
nat. Této soutéze se muze zucastnit
uplné kazdy cukrafsky nadsenec
v hlavni kategorii a mladi za¢inajici
cukréfi ve véku 15 az 21 let. Soutézit
se bude v kategoriich Svatebni dort,
Svatebni design dortu, Modelace
cukrovych kvétin - Kvétinovy pod-
zim, Juniorsky dort — Pohadkovy
svét a Dekorativni perniky — Kouzel-
na truhlicka.

Prihlasky do soutéze Moravsky cukrarsky
Sampionat je tfeba zaslat do 16. zafi. Do
Olima Cupu pak do 25. zafi. Veskeré do-
plnujici informace a podminky soutézi na-
jdou zdjemci na internetovych strankach
www.akc.cz.

inzerce

Hlavni expozice autorky Pavliny Svecové Ceska krajina vznika ve
spolupraci se spolkem PELERO CZ a Agronomickou fakultou MENDELU
u pfilezitosti 100. vyroci zaloZeni univerzity. Diraz je kladen na kvalitu
a bohatstvi ceské pfirody. Provede nas krasami Ceské krajiny, poli,
loukami, rybniky, vinicemi ¢i sady. TéSit se mlzete i na expozici Léciva
sila semen a Svaz tkolkaiCi Ceské republiky predstavi zajimavé
sortimenty okrasnych a uzitkovych rostlin. V dalSich pavilonech shléd-
nete vystavu umélcd olomouckého regionu nebo nahlédnou pod ruce
krajkarek v expozici Rozkvetla femesla.

Doprovodny program zahrnuje prednasky o Iécivych rostlinach
i floristické predvadéci akce v pavilonu A. Expozice Vino a uméni nabizi
fizené degustace Ceskych a moravskych vin, v oranzerii probéhnou
workshopy uméleckych femesel a ve Vyzkumném pavilonu rostlin
prekvapi kinosél s filmy z rostlinné fiSe. Opominout nemizeme ani
bohaty kulturni program ve Smetanovych sadech.

'y
7 -

Vystavists Floll o
-

OLIMA
Festival gastronomie a napojit
Olima Cup / Flora Kost / Flora Dzem

POHAR PODZIMNi FLORY

Floristicka souté? garantovand SKFCR
PODZIMN ZAHRADNICKE TRHY
ROZKVETLE PAMATKY

wwwi flora-ol.cz

3.—6.10.2019 oLomouC

V hlavni expozici Zahradni slavnost od architektonického studia Mimokolektiv se predstavi nejlepsi
tuzemsti péstitelé z fad Elenii Zelinafske unie Cech a Moravy, Ovocnafské unie CR a Skolkafského svazu
Ovocnafske unie CR. V aredlu Seké Fada lakadel v podob Podzimnich zahradnickjch trhi, véelafské
vystavy Handcké véela, floristické soutéze Pohdr podzimni Flory a festivalu gastronomie a ndpoji Olima.
Soutasti festivalu je rovné tradicni soutéZ kuchafi a cukrard Gastro Olomouc — Olima Cup 2019, Grand
Prix ovocnjch destiléti Flora koSt a Flora dzem. Déti ze zakladnich kol se jiz tradiéné zapoji do akce
dyriodlabani a nebude chybdt projekt Rozkvetlé pamétky, kierj vyzdobi vjznamné pamétky mésta
Olomouce.



BARISTA CUP OSTRAVA 2019

KAVOVY FESTIVAL A SOUTEZ O NEJLEPSIHO BARISTU
TENTOKRAT VE WESTERNOVEM DUCHU

naseho mésta i Barista Cup Ostrava 2019. Letos za zvuku foukaci har-

T ak jako osamély jezdec, pfijizdéjici v zapadu slunce prérii, se blizi do

moniky, dusotu koni, chuti ohnivé vody a samoziejmé vybérové kavy.

Na festivalu budete mit moznost dozvé-
dét se spoustu novinek a zajimavych
informaci prostifednictvim workshopd,
prednasek a cupping.

Pro koho je festival?

Cely festivalovy den je pfipraveny tak,
aby pobavil a uspokojil zvédavost Siroké
verejnosti, stejné tak jako prohloubil zna-

www.kavafest.cz
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reril

losti a zkusenosti kdvovych profesional{.

Na festival konany v prostorach Trojhali
je vstup zdarma pro viechny navstév-
niky vcetné téch nejmensich, pro které
mame pfipraveny i détsky koutek se
spostou westernovych aktivit.

Na ostravském Barista Cupu 2019 po-
méfi své sily i nejlepsi baristé béhem
pfiprav espressa a cappuccina.

Jak bude soutéz probihat?

Baristé dostanou za ukol béhem 12 minut
pfipravit Ctyfi espressa a Ctyfi cappuccina
pod drobnohledem sedmi (statecnych)
porotcU. Ti zhodnoti jak samotnou pfipra-
vu kavy, tak i jeji vzhled a chut a také uro-
ven servisu a vystupovani baristy.

P ;
Treryno vac
LYVelre vas

Id

WANTED

~BEST BARISTA"

FESTTVAL KAVY b SOUTEL BARDSTD

Osmy rocnik festivalu kavy Barista
Cup Ostrava 2019 odstartuje v sobotu
7. zafi v prostorach ostravského Trojhali,
soubézné bude v druhé hale probihat
krasna akce Venkovské Trojhali.

Pokud si s ndmi chcete uzit krdsny den plny
kadvy a slunce v Ostravé, mrknéte na FB
stranky udalosti, kde se o Barista Cupu 2019
dozvite vse, co budete potFebovat

Kl baristacupostrava
www.baristacup.cz

Tésime se na Vas!

UAFEST

kava jako kava

o /kavafest
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MILOVNIKY CERNEHO NAPOJE
CEKA SVATEK - KAVAFEST

O

pojna viné, podmaniva chut, blahodarné ucinky. To vse pfFinasi lidem
kava. Pokud patfite mezi ty, ktefi si bez ni nedokazou predstavit sviij
Zivot, zamifFte na Kavafest, tradicni akci, ktera se kona na podzim ve

Zlinském kraji u prilezitosti Svétového dne kavy.

Mate radi kdvu? Chcete si na ni pochut-
nat a pfitom se dozvédét spoustu zaji-
mavosti? Tak si nenechte ujit Kavafest.
Ve Zliné se kond ve dnech 1. az 7. Fij-
na a vyvrcholi Dnem kavy 19. fFijna
v mistnim Kongresovém centru.

Festival se jako obvykle kona v kavarnach,
kavarnickach i v restauracich, které maji
zdjem udrzovat vysoky standard servisu
kdvy. Navstévnici se také mohou tésit
na oblibené Kavové pasy, s nimiz budou
obchazet zapojené podniky. ,Novin-
kou leto3niho roku je, ze o hlavni vyhru
a dalsi ceny budou moci soutézit lidé, kte-
fi nasbiraji i minimalni pocet péti razitek.
Razitka zapojenych podnikd se budou
nové sbirat pfimo do kavové mapy, kte-
ra vyjde v podzimnim vydani ¢asopisu

Stamgast&Gurman nebo bude ke staze-
ni na webu kavafest.cz," prozradil organi-
zator akce Jaroslav Stfecha.

Na tydenni oslavu kavy navaze Den kévy.
,Stejné jako kazdy rok i letos bude akce
spojena s mnoha zajimavymi prednaska-
mi. Ty se budou konat v prostorach Malé-
ho salu Kongresového centra s kapacitou
az 140 mist. Vyhodou je i dostupné pod-
zemni parkovisté a fakt, Ze je Kongresové
centrum v centru Zlina a dobre dostupné
MHD;" pfipomenul pofadatel.

Den kévy pfinese mimo jiné mini trh
vofiavého napoje, celodenni prednasky
o kavé, degustace kav (je lepsi si re-
zervovat misto predem pro omezenou
kapacitu) a workshopy Latte art nebo

Vitézna fotografie v soutézi
Coffee is my love 2018
Foto: Anita Machova

Udélej si vlastni espresso, kde si lidé bu-
dou moci pod dohledem baristy udélat
svoje espresso na profesionalnim kavo-
varu. Novinkou a vitanym zpestifenim
budou ukazky moznosti alternativnich
pfiprav kavy v domacich podminkach.

4 letos vyhlasime studentskou fotogra-
fickou soutéz Coffee is my love,” doplnil
Jaroslav Stfecha.

@ kavafest.cz
£ kavafest

inzerce

+420221 969730 | caffe@segafredo.cz

Cold Brew Coffee
sirup Monin grapefruit

www.segafredo.cz

SEGAFREDO COLD BREW DRINKS. UZ JSTE OCHUTNALI?

Cold Brew Coffee
sirup Monin slany karamel
smetana
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KAVAFEST
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LOSLAVME SPOLECNE SVETOVY DEN KAVY*
1-7. 10. KAVOVY FESTIVAL V ZAPOJENYCH PODNICICH ZLINSKEHO KRAJE

TUCAN CAFE
Nameési 5, tel. 739 369 420
Kl cafeetucan

NAKAFE
Vavreckova 5262, tel. 773 930 938
www.nakafezlin.cz

Valasské Mezirici Zlin
ACADEMY, CAFE&COCKTAIL BAR : CAFE KLASTER
Kovarska 13, tel. 776 176 052 FE Komenského 305, tel. 730 150 446
www.academybar.cz Ei cafeklaster
Kromé¥iz Napajedla
_ KAVARNA SCENA PRAZIRNA KAVY COFFEESPOT
ﬂ Tovacovského 2828, tel. 604 419 020 ® @ " Babice 647, tel. 606 746 887
Sedna, ) www.restauraceakavarnascena.cz FEEESPOT Www.coffeespot.cz
RESTALRACE & RO 5 COFFEESPO f
Kromériz PRAZiRNA Babice
PRAZIRNA VYBEROVE KAVY KROMERIZ N BONJOUR CAFFE
Hiiva Defiomaiic Safafikova 184/1, tel. 603 365 958 oﬁbﬂ JﬂlLRo NébreZi 1066
Al LAERT, BN L1 www.kava-kromeriz.cz NGBS www.bonjourcaffe.cz
Kromériz Luhadovice
CAFFE ZONE .. DIVADELNI KAVARNA A RESTAURACE
o? Partyzénska 7043, tel. 573 035 060 5 TALRAC Dr. Palka Blaho 416, tel. 602 778 520
caffezone . caffezonecz n— www.kavarnaluhacovice.cz
Zlin - Luhacovice
FITFOODIE RESTAURANT /\ ICE CAFE
Vavreckova 7074, tel. 603 146 984 e pafe Dr. Veselého 177
www.fitfoodie.cz N oSy www.icecafe.cz
Zlin Luhaéovice

GARIBALDI CUKRARNA
nam. Miru 63, tel. 773 004 555

RESTAURANT REPUBLIKA V HOTELU RADUN
Bila ¢tvrt 447, tel. 577 103 692

"*r“:- wews  Wwww.facebook.com/cukrarnagaribaldi www.hotelradun.cz
Garibalds Zlin Luhaéovice
JAMAI CAFE W CAFE 21
7 _ ). A Bati5637,tel. 725 920 571 Masarykovo ndm. 21, tel. 577 043 937
JHVHIERFE  www.facebook.com/Jamai Zlin www.facebook.com/Cafe21UH
Zlin } Uherské Hradisté
LUSSO CAFFE JAMAI CAFE
RSO\ Tomase Bati 627, tel. 778 008 121 79 . Obchodni 1508, tel. 736 480 422
www.lussocaffe.cz JAMAI CAFE www.jamai.cafe
Zlin Uherské Hradisté

CHCETE SE ZAPOJIT DO KAVAFESTU NEBO SEISTAT JEHO PARTNEREM?
ZAVOLEJTE NAM NA TEL. 777 862 625. UZAVERKA JE 25. SRPNA!

www.kavafest.cz €3 kavafest @ kavafest
Generalni partner: Hlavni partneti: Partnefi:
NESPRESSO. [ER:211 € IWASCOAN | fomh) &
(\ Hlavni mediélni partner: Medidlni partnefi:
[ J
Stamgast | [T B e aitio. \IB e
&Gurman 2 5 @uvers Do Div @ zlinez a2




TELEVIZE, KTERA VAM ZACHUTNA

Imnam.cz

PRO MILOVNIKY ZVIRATEK

Imnau.cz




