PRUVODCE DOBREHO
JIDLA, PITI A ZABAVY
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Kramek s regionalnimi potravinami
ve Zliné na Kvitkové.
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Dékujeme, ze s nami vitézite.
Byt u 211 je vyhra i pro vase zdravi.




Vazeni stamgasti a gurmani,

pfipravili jsme pro vas nové, jarni vy-
dani casopisu, na které jsme se po zimé
vichni moc tésili. Vzhledem ale k aktual-
ni situaci ve svété a u nas v dobé uzavér-
ky bylo nemalo gastronomickych akci
na zacatku jara zruseno, ¢i odlozeno.
Co se bude dal dit, tedy jesté uvidime.

Presto vdm na nasich strankach pfina-
sime nékolik tipl. Nez se vsak kamkoliv
vydate, prosim vas o provéreni si aktual-
nich informaci od poradatel(.

S jarem jsou spojené Velikonoce. Ma-
te prehled o velikonoc¢nich pranosti-
kach a davnych zvycich nasich predkd?
S ndmi to zvlddnete! Symbolem jarni
kuchyné je chrest. Co byste fekli na
grilované kureci prso a chrestové rata-
touille? | takovy recept u nds najdete.

Michelinského $éfkuchare Radka Kas-
parka zna snad kazdy milovnik gast-
ronomie. Diky jeho ucasti pfi letosnim
Garden Food Festivalu vam s nim pfina-
sime exkluzivni rozhovor.

A vyborna zprava nakonec. Spole¢né
s nasimi prateli z Guru-Caffé jsme pro
vas uvarili v inoru v minipivovaru kavo-
Vvé pivo! Zatim jesté lezi ve sklepé, ale az
bude, tak nas ceka velka degustace.

Pratelé dobrého jidla a piti, preji vam
klidné jaro a véfme, Ze bude lip.

Vas Jaroslav Strecha,
vedouci ¢asopisu

)

UPOZORNENI PRO CTENARE

V souvislosti s aktualni situaci omezeni provozu
gastro podnikd a potadani akci v Ceské republi-
ce, vas prosime o provéreni si aktualnosti nami
uvadénych informaci.
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BEZ JAKE UPRAVY VAJEC SE NEMUZETE OBEJIT?
MATE NEJAKY OSOBNI FiGL, JAK PRIPRAVOVAT NEJLEPSI POKRM Z VAJICEK?

JULIUS LOFFLER MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR SEFKUCHAR
LAVILLA WELLNESS HOTEL
RESTAURANT POHODA
ZLiN LUHACOVICE

/

Urcité se neobejdu bez zakladnich
Uprav vajicek, tak jako kazdy, kdo pracu-
je v gastronomii. Neodmyslitelné mezi
né patii vareni a posirovani, vajicka mi-
chan4, sazena, pecena v riznych podo-
bach. Zadny osobni figl nemém, snad
jeden, ktery je tak trochu experimen-
talni, ale ten neprozradim, nebot jesté
neni vychytany do nejmensich detaild.

Osobné mam nejradéji takzvana vejce 63.
Co si pod timto pojmem predstavit? Jed-
nd se o vejce, kterd jsou pfipravovéna ve
skorapce ve vodni lazni. Ale pozor, musi
to byt presné 63 minut a teplota vody
musi byt neustéle o teploté 63 stupnd.
Nejlépe chutnd toto vejce bud z doma-
ciho chovu, nebo od slepic z volného
vybéhu, které pouzivdme i v nasi restau-
raci. Nejradéji mam toto vejce s omackou

Meurette. Je to tradi¢ni burgundsky po-  m MARTIN LUKESTIK
krm s &ervenym vinem, slaninou, cibul- SEFKUCHAR
kami a toastem. Mél jsem moznost toto HOTEL SKANZEN
vejce ochutnat v nékolika restauracich MODRA

v jedné z nejkrasnéjsich &asti Francie,
tedy v Burgundsku. A stalo to za to.

partner

Velmi rad délam zastfené vejce, proto-
Ze se skvéle hodi na lehké jarni salétky,
které jsou nyni velmi oblibené. Skvély
pokrm z vajec je Vajitko uvarené sous-
vide s holandskou omackou zdobené
Cerstvou pazitkou a podavané s doma-
cim chlebem.

LSOMCIACE IOYTELL
v RESTALURACT
BLIKY

CESKE REPI

inzerce

www.for-gastro.cz
1.-3.10. 2020
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JEDNOHUBKY

RESTAURANT DAY y
OPET V UHERSKEM HRADISTI!

fijdte si uzit mezinarodni food festival
P Restaurant Day v Uherském Hradisti, kte-

ry se uskute¢ni 26. dubna od 10.00 do __
15.00 hod. na Kolejnim nadvofi. Na dvacet ama- #
térskych i profi gastro nad3enct si zde na jeden
den otevre svou vlastni pop-up restauraci a po-
hosti nadvstévniky tim nejlepsim ze své kuchy-
né. Zvani jsou vsichni milovnici dobrého jidla
a piti, ktefi rddi objevuji nové chuté a setkdvaji se s lidmi obdobnych z4jm0. Vstup pro
navstévniky je volny.

VELETRH FOR GASTRO & HOTEL
NA PODZIMV PRAZE

V eletrh predstavuje kazdoro¢né novinky a tren-

FOR GASTRO

dy napfi¢ segmentem HoReCa, nové techno- & HOTEL

logie i produkty, nejlepsi kuchare, cukrafe v Cesku, také soutéZe a exhibice bar-
mand a baristd. Odbornym vrcholem veletrhu je jiz tradi¢ni KONGRES FOR GASTRO
& HOTEL pro profesionaly. Letosni novinkou veletrhu bude samostatna sekce pro ho-
telovy pramysl, ktery predstavi nové technologie a piikladné ukazky vylepseni sluzeb
v tomto oboru. Premiérové bude veletrh tfidenni (1.-3. fijna), z toho prvni dva dny
budou kontraktacni pro profesiondly z oboru HoReCa.
Vice na: www.for-gastro.cz.

NA KOLE VINOHRADY
UHERSKOHRADISTSKA

v leto3nim roce se mohou v3ichni z&-
I jemci o cyklistiku i pési turistiku po- &

tkat v Uherském Hradisti na 15. ro¢-
niku akce Na kole vinohrady Uhersko-
hradistska. Symbolické otevirani cyklis-
tickych stezek za¢ne v sobotu 25. dubna v 8.30 hod. na Masarykové namésti. Kromé
vinnych sklipkéi mohou registrovani Gcastnici akce na jednotlivych trasach navstivit
fadu zajimavych mist a pamétihodnosti. Registrace ucastnikl bude probihat od 8.30

do 9.30 hod., poté bude nasledovat slavnostni zahajeni a starty jednotlivych stezek. :

Od 15.30 hod. bude na Masarykové ndmésti v Uherském Hradisti pfipraven pro ucast-
niky akce i Sirokou vefejnost kulturni program, ve kterém zahraje cimbélovd muzika

Ohnica a zatandi folklorni soubor Cifra. Nachystan bude také maly vinny trh a losova- :

ni tomboly. Na kole vinohrady Uherskohradistska je zahajovaci akci projektu KRAJEM
VINA 2020, coz je serial deseti cykloturistickych vylett po Moravskych vinafskych stez-
kach. Vice na www.uherske-hradiste.cz a facebookovych strankach akce.

2 Liuhat

acovicko

KAM NA NECO DOBREHO?
INSPIRUJTE SE OD MISTNICH

édéli jste, ze se ve Vizovicich kro-
Vmé slivovice vyrabi i domaci ci-

der? Ze miizete kousek od Vala3-
skych Klobouk ochutnat bylinkova vina
z karpatskych strani? Ze kousek od Boj-
kovic stoji na kopci u lesa bistro se skvé-
lym vyhledem a dokonalymi sendvi¢i?
Ze se v Luhacovicich prazi kava ve sto-
leté pekarné? Tipy na ty nejlepsi kavar-
ny, bistra, restaurace a mistni speciality
najdete na webu Zlinsko a Luhacovicko.

Redakce destinace Zlinsko a Luhaco-
vicko pro vas peclivé mapuje ovérené
i tajné tipy na nejlepsi kavarny a restau-
race, bary, bistra, cukrarny nebo regio-
ndlni speciality.

Vsadili jsme na zkusenosti mistnich a na

webu www.zlinsko-luhacovicko.cz tak

najdete mista, ktera byste letos rozhod-

né neméli propasnout.
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MISTROVSTVI CR V REZU REVY VINNE
KDO SE STAL LETO5SNIM SAMPIONEM?

Soutézici v kategorii ELITE a JUNIOR zde méli moznost dokazat odborné poroté svoji zru¢nost a um pfi fezani révy vinné.

l ' 2 16. ro¢nik Mistrovstvi CR v fezu révy vinné se uskute¢nil koncem unora tentokrat v Slechtitelské stanici Velké Pavlovice.

Na kazdého soutéziciho z kategorie ELITE ¢ekalo 25 kefli odridy Rulandské Sedé a na juniory 25 keft odridy Palava. Na
orezani méli ¢asovy limit 15 minut.,Prestoze se jednalo o mladou vinici, byl jeji fez pomérné slozity. SoutéZici museli hodné fezat
a fada z nich méla problém se vejit do ¢asového limitu. Navic je trapil silny studeny vitr," uvedl| predseda poroty Roman Slouk.
Osmiclenna odborna porota stejné jako v predchozich letech hodnotila kvalitu fezu a u nerozhodnych vysledkd méla moznost
pfihlédnout k ¢asu soutéZicich. Ve stanoveném limitu se podafilo ofezat viechny kefe pouze tfi ctvrtiné soutézicich,” dodava
Tibor Nyitray, prezident Svazu vinaft CR. Sampionem v kategorii ELITE se stal Ondiej Vachek z vinafstvi Vino Bartonik z Mikul¢ic.
Mezi zenami obhéjila lofiské vitézstvi Simona Mancikova z Terezina. V kategorii JUNIOR zvitézil Milo3 Susky ze SVS Valtice.



BISTROTEKA

%LACHY

Nadchazejici ro¢ni obdobi se nese ve znameni svézesti a energie - a to i v kuchyni. Ke slovu
se dostavaji lehké pokrmy plné vitamint a €erstvosti v duchu zdravé vyzivy. V tomto tonu
seneseinové sezonnimenu Bistrotéky Valachy vObchodnim domé Zlin.

,Nasi nové sezénni nabidce dominuji lehké
suroviny, zelenina, ovoce, syry, ale nechybi ani
pokrmy z kvalitniho masa v fadé variaci s dd-
razem na méné kalorické pfilohy,” popisuje
séfkuchar Lukas Strnad. Co si nenechat ujit?

« K hitdm patfi teleci ossobuco na estragonu.
Toto mladé, vysoce cenéné maso v restauracich
pfilis casté a v kombinaci s pfilohou v podobé
safranovéhorisotta jde o skute¢nou lahtddku.

« Milovniky ryb jisté potési posirovana bila
treska s pivni majonézou a mackanym cukro-
vym hraskem.

« Kdyz uz,téz3i" maso, tak s leh¢i prilohou: zkuste
konfitovanou seleci roladu s kadefavkem a topi-
nambury nebo prestickou vepfovou kotletu na
grilus pastynakovym pyré.

» Tém, kdo nedaji dopustit na kozi syr, doporu-
Cujeme zapecené filo tésto se Spenatem, kozim
syrem, ricottou a ofechy.

« Kdo se tési na salaty a zeleninové pokrmy, ma

Jaro ve Velkych

Jarni pocasi pfimo vybizi k vyletdm. Pokud
vyrazite na Valassko, naplanujte si zastavku ve
Velkych Karlovicich. Resort Valachy ma opét
zajimavé tipy pro milovniky dobréhojidla.

ObcerstvenivBistruRazula

V udoli Léskové je fada moznosti, kde se dobre
najist. Krajovou kuchyni najdete v hotelech Horal
nebo Pod Javorem, za zézitkovou gastronomii
zamifte do Lanterny. Na rychlé obcerstveni je
skvélé Bistro Razula u sjezdovky Razula, které je
nové otevieno i po skonceni zimy (patky -
nedéle). Kromé jiného tu nabizeji grilovana zebra
a syry, pizzu, burgery, dokonce tu maji i bohatou
nabidku snidani.

také z ceho vybirat. Co tieba avokado guanciale
salat se Spendtem, divokou brokolici a pini-
ovymi ofisky nebo rajcatové carpaccio ze tii
druhtrajcatse syrem burrata?

,Nezapomindme ale ani na nase osvédcené hity,
které piindsime v mirné obménéné podobé,”
slibuje séfkuchat. V nabidce tak nechybi tatarak,
nové servirovany s pivni majonézou ¢i burger
s trhanym hovézim krkem z ¢estru.,Nevynechali
jsme ani populdrni smazeny syr na prepusté-
ném masle, reuben sendvi¢, rajskou omacku
s hovézi pecinkou a nebo steaky z cestru,”
dodéva Lukas Strnad.

26. 3. Champagne G.H.Mumm a foodpairing
Degustace legendédrniho sampanského paro-
vaného s pokrmy (Ustfice, kaviar, francouzské
syry),svykladem ambasadora Milana Mrigloda.

Nové menuvrestauraciVyhlidka

Aktudlni menu zazitkové restaurace Vyhlidka ve
Spa hotelu Lanterna je bez nadsazky mimoradné.
Hotel pfi jeho pfipravé dal zcela vyjime¢né Sanci
talentovanému studentovi stfedni gastrono-
mické Skoly Tobiasi Buzkovi, ktery béhem svych
Skolnich praxi menu o 6 chodech navrhl a doladil
s podporou zdejsiho tymu na vysokou uUroven
hodnou zkuseného profesionéla. Spojte ochut-
navku i s ubytovanim v Lanterné a muizete si pfité
prilezitosti uzit i odpocinek v hotelovém spa s vi-
kendovou nabidkou saunovych ritudld.
Snidanés MaroSem Kramarem

Nenechejte si ujit v sobotu 2. 5. inspirativni
setkani s mddni stylistkou a odbornici na etiketu
Nadou Labanovou a jejim hostem, slovenskym
hercem Marosem Kramarem pii neformalni
snidanivhotelu Lanterna.

Farska kucharka Zbigniewa Czendlika

Ve ¢tvrtek 7. 5. vas ¢ekd mimoradny degustacni
vecer ve Spa hotelu Lanterna. Znamy knéz Zbig-
niew Czendlik zde predstavi novou knihu Farska
kucharka a ochutnateivybrané pokrmy zni.
Kurzy peceni pizzy (nejen) pro déti

Kazdou nedéli v kvétnu se budou v Bistru Razula
konat kurzy peceni pizzy (nejen) pro déti pod
vedenim $éfkuchare Josefa Tydlacky. Naucite se
i zpracovani a nahazovani tésta nebo pripravu
rajcatového zakladu.

» Novinky v obchodé: vepiové maso z man-
galice v bio kvalité, stafené hovézi a teleci maso
Limousin od farmy KRAVA & CO, tvarohéacky
a pudingy, nové druhy pomazének, vepfové
vypecky, hovézi s koprovkou a dalsi,hotovky”

« Snidané s novinkou: vanockou od pekafud
Bistrotéky s kakaem nebo krupi¢nou kasi

» Domaci vecefe: vecerni menu s vybérem ze
dvoujidel za 95 K¢ ve viednidny od 17:30

«Bar 1931: nové otevienoiv pondéli (s welcome
drinkem na uvitanou zdarma)

« Kazdy ctvrtek a nedéli odpoledne zivy klavir

vkavarné www.bistrovalachy.cz

Kurzy peéenivalasskych frgalt

Oblibené kurzy s pekarkou Resortu Valachy
Pavlou Stoklasovou po zimni prestavce opét
startuji. Od dubna do ¢ervna se konaji o sobo-
tach,vliétéivutery.

Nezapomerite naWellness Horal

At uz se obcerstvite kdekoli, nezapomente ani na
odpocinek ve Wellness Horal. Tfi termdlni bazény
a saunovy svét s nabidkou saunovych ritudld
a exotickych masazi vam dopreje oddech i novou
energii, které mizete nacerpat i pfi relaxaci na
venkovnich terasach s vyhledem do udoli.

Vice na www.valachy.cz
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NOVY GASTRO FESTIVAL VE ZLINE

iknik na lyzaiském svahu ve Zliné, Zzranica pod hradem v Malenovicich, gastronomicka Cesta kolem svéta
v Kunovicich a Napajedelsky burger festival. To vSechno muzete letos ochutnat a zazit. Pofadateli akci jsou

Vseproakci a Eventtime spolu s partnery.

FOOD & FUN FEST ZLiN

Novy festival se spoustou jidla a zabavy
pro celou rodinu se uskutecni v atrak-
tivnim prostfedi byvalého lyzafské-
ho svahu ve Zliné. Je zde také idedlni
prostor pro piknik, takze navstévnici
deky s sebou!

Akce zacina ve statni svatek, v patek
8. kvétna a konc¢i v sobotu 9. kvétna.
Najdete zde ty nejlepsi food truckery
a Spickové kuchare, ktefi pro vas bu-
dou po oba dny servirovat vybrané
speciality ze vSech koutl svéta!

Tésit se muzete na Burger zénu, 3pa-
nélskou kuchyni, italské speciality,
Tex-Mex zoénu, argentinskou kuchyni,
Ceské speciality, dezerty, skvélou kavu
a mnoho dalsiho jidla! V planu jsou
i soutéze jedlikd, adrenalinova vystou-
peni a dalsi! Na misté vyroste velké
podium, na kterém se odehraje dopro-
vodny program festivalu. Vystoupi zde
hudebni kapely a pfipraven je i prog-
ram pro déti.

Vstupné pro dospélé je 100 K¢/den
(150 K¢/vikend). Vstupné pro déti do
15 let je zdarma.

Novinky festivalu budou postup-
né zvefejnovany na faceboku:
Food & Fun fest ZLIN

ZRANICA POD HRADEM

Letos druhy ro¢nik oblibeného food
festivalu pro celou rodinu, se uskutec-
ni 23. kvétna, opét v aredlu firmy VLW,
pfimo pod malenovickym hradem!

FENTRAL PLNY SDLA & DALY PR CILOU IOCe

FOOD 2 FUN
FEST ZLIN

8.-9.52%

=

A na co se muzete tésit? Hlavné na
spousty jidla, piti a skvélé zabavy! Chy-
bét také nebude soutéz o nejlepsiho
Zrouta. Vstupné pro dospélé je 100 K¢,
pro déti do 15 let je vstup zdarma.

GASTRO FESTIVAL KUNOVICE

Kdo z vas by nechtél vyrazit na CESTU
KOLEM SVETA? Poznat jinou kulturuy,
mentalitu, gastronomii... Budete mit
sanci! A nemusite pfitom cestovat b(ih-
vi jak daleko. Na 2. ro¢niku originalniho
GASTRO FESTIVALU KUNOVICE, ktery
se uskutec¢ni nové ve dvou dnech, a to
30.-31. kvétna v Kunovicich v aredlu
Jizdy krald, nahlédnete pod poklicku
souseddm z Némecka nebo Sloven-
ska, ochutnéte lahtdky z Francie, In-

I

die, Spanélska, hamburgery a steaky
z Ameriky, débelské speciality z Mexi-
ka, typické pokrmy z Argentiny a nasat
muzete i slune¢nou atmosféru Itélie.

HAMBURGER FEST

V sobotu 4. €ervence se v Napajedlich
v aredlu Nového Klastera uskutecni
5. ro¢nik populdrniho NAPAJEDELSKE-
HO BURGER FESTIVALU. Jiz pf¥i své pre-
miéfe akce pfildkala vice nez3 000 fajn-
Smekrd a vloni tomu nebylo jinak.
Festival se ponese v americkém du-
chu. Mizete se tedy tésit na americ-
kou hudbu, hostesky a také dekorace.
Chybét nebude tradi¢ni soutéz v poji-
dani burgerd s atraktivnimi cenami od
partnerd akce.




Pivni s osti

w.znojemskabeseda.

PUW.ZNOJMg

inarska 50

Jarovin Rosé
www.jarovin.cz

Turistické informacéni centrum Obrokova 10, Znojmo, +420 515 222 552, www.znojemskabeseda.cz
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VELIKONOCNI PRANOSTIKY o
INSPIRUJTE SE DAVNYMI ZVYKY NASICH PREDKU

Vite proc a ktera se vaze k jednotlivym dniim? A jak stary je zvyk daro-

R tznymi pranostikami je protkan témér cely tyden pred Velikonocemi.

vani pentli pfi pondélni pomlazce?

Streda se nazyvala Skareda nebo Sa-
zometna, podle toho, Ze se v tu dobu
vymetaly kominy. V ten den se lidé ne-
maji skaredit a mracit, nebo jim to zU-
stane po cely rok.

Na Zeleny ¢tvrtek se ma snist néco ze-
leného, tfeba Spenat, kopfivy nebo zeli.
Clovék pak bude zdravy a silny. Kdyz pfi
zvuku zvonU zacinkd mincemi, bude
jich mit po cely dalsi rok dostatek.

Na Velky patek se udrzuje davny zvyk
Jklepani®, kdy chlapci obchazi vesnice
a mésty s hrkaci a fehtackami a hrka-
nim oznamuji ¢as modliteb misto
zvon(, jez ,odletély do Rima“ Na Vel-
ky patek ma voda ozdravujici silu.
Hned rdno ma ¢lovék skocit do po-

toka, voda ho ochrani pfed nemoce-
mi. V tento den se otevird zemé, aby
vydala poklady. Hospodyné nemaji
prat, fikd se, ze by namacely ruce
v krvi Krista.

Na Bilou sobotu, posledni postni den,
se uklizi (bili) domacnost a vrcholi pfi-
pravy na velikono¢ni nedéli a pondéli.
V tento den si Ize pojistit pevné zdravi
omytim obli¢eje vodou nebo snéhem.

Vite, ze zvyk darovani pentli pfi pon-
délni pomlazce je novodoby, stejné
jako noseni velkych tatar(, jez etno-
grafové datuji do mezivale¢ného ob-
dobi? Na Valadsku se také divky vy-
placi bfezovymi vétvickami, polévaji
se studenou vodou ¢&i voravkou. Rika

se, ze po vyslehani zlstane divka di
zena cely rok zdravé a uchova si plod-
nost. Podle jinych vyklad( slehani ze-
lenym proutkem pienasi do zeny silu
a krasu probouzejici se pfirody.

SMTERNO ZLIN TERNO

NECEKANE MOZNOSTI
NA JEDNOM MISTE

dodavatelii. To samo o sobé mnohdy ke spokojenosti za-
kazniki staci. V SM Terno Zlin jde ale jen o poctivy zaklad.
Moznosti, které nabizi, jsou nepireberné. Chcete kytici z klobas?
Objednat si chlebicky na oslavu? Odnést si hotové teplé jidlo? Jste
milovnik syra? Ci fandite BIO? V Ternu Zlin jste na spravné adrese.

Kvalitm’ a cerstvé potraviny, ve velké mife od regionalnich

V SM Terno Zlin je kazdy den otevieno
darkové centrum, kde jsou pfiprave-
ni vyrobit vdm bali¢ek na miru a klidné
i na pockani. Pokud ale mate vlastni ori-
gindlni predstavu, treba v podobé kytice
z uzenin nebo panenky ze syru, pak je
lepsi fesit to vcas objednavkou. Své pred-
stavy muzete probrat se zaméstnanci
darkového centra na cisle 577 110 517.
Kromé toho Ize objednévat i chlebic¢-
ky, slané dorty ¢i obloZzené misy, které
dodaji vasi oslavé tu spravnou chut.
Vice na ¢isle 577 110 511.

Popularni je také jidelni kout, kde mU-
Zete po cely den vybirat z Siroké nabidky

| coop e

hotovych jidel. Nechybéji mezi nimi ani
tradi¢ni ceska jidla, tfeba prejt, na které
jinde uz moc nenarazite. Jidlo si mizete
snist pfimo na misté, pfipadné odnést
s sebou. Bezkonkurenéni moznosti vdam
Terno Zlin nabizi i v ptipadé syrd - mimo
jiné je v nabidce mnoho druhti special-
nich syrd z Holandska, Spanélska, Fran-
cie, Itlie ¢i Recka. A nechybi ani zdrava
vyziva, BIO potraviny, vyrobky pro ve-
getariany, pro diabetiky a bezlepkovou
dietu. Nabizime vém také Siroky sorti-
ment kvalitniho cerstvého hovéziho ci
veprového masa od firmy Makoveg, a.s.,
dale pak kufeci a kriti maso z certifiko-
vanych ceskych chovi. V nasi vinotéce

si také muzete zakoupit na devét druhti
cepovaného vina.

ODMENTE SE ZA NAKUP
Samoziejmosti je, ze za kazdy nakup
sbirdte body na vasi zakaznickou kartu.
Po nasbirani urcitého mnozstvi bodl
je muzete vyménit za jeden z darkd.

Ktomu SMTerno Zlin pro své zakazniky
pravidelné pfipravuje mnoho soutézi.

Vice informaci a prehled o akcich na-
leznete na webovych strankach:
www.terno.cz/terno-zlin.

Text: Valachy.cz, foto: archiv CCR VM, Hartinger



GRILOVANE KURECI PRSO

Ingredience pro 2 osoby:
2% 200 g kufecich prsnich fizkd
sul, pepf
olivovy olej
maslo
2 strouzky ¢esneku
1 ks mensi cukety
1 ks mensiho lilku
1 ks mensi papriky
4 mensi rajcata
svazek ocisténého
zeleného chrestu
snitka cerstvého tymianu
arozmarynu

Postup:

Na olivovém oleji ope¢eme postupné do svétle zlatova cesnek, lilek, papriku
a cuketu nakrajené na kosticky. Ze svazku chiestu odlozime 3 stonky, pokrajime na
kousky a zbytek chfestu ogrilujeme. Horkou zeleninovou smés odstavime z plotny
a ihned do ni pfiddme nakréajend rajcata, nakrajené stonky chrestu, bylinky, osoli-
me, opepfime, zamichdme. Na hotové ratatouille polozime predem ogrilovana ku-
feci prsa s platky masla a zapec¢eme jesté 15 minut na 180 °C v troubé. Servirujeme
spolu s grilovanymi zbylymi stonky chfestu.

Lt

SLAVN n'*-_s;-"r@
chrestu’
avina’

C

LI
IVANGICE

e dnech 22.-24. kvétna se usku-
tecni v Ivancicich jiz 26. ro¢nik
Slavnosti chiestu a vina.

Slavnosti nabizi jedine¢ny gastronomic-
ky zazitek v podobé chtestovych speci-
alit pfipravovanych pfimo na akci vy-
branymi restauracemi, kucharské show,
snoubeni jidla a vina, vinafskou z6nu,
bohaty kulturni program a program pro
rodiny s détmi. Vice informaci naleznete
na www.slavnostichrestu.cz nebo na
facebookovych strankach akce.

SLADEK PIVOV/

UVARIL STOLETE PIVO

proces v nééem lisi? Sladek Pivovaru Zahlinice FrantiSsek Smid takové

J aké pivo pili nasi predci pred 100 lety? Vafi se stejné jako dnes, nebo se

pivo uvafil, a to dostalo jméno Original 1927.

Original 1927 je vase nové pivo. Rika-
te mu stoleté, proc¢?

Sam nazev piva napovida, ze se jed-
nd o vyjimecné pivo, které se I[isi
od viech dnesnich piv. Je to témér
100 let, kdy se vyslechtila hlavni su-
rovina pro vyrobu piva a to je¢men
StarocCesky Stupicky. Po zpracovani
ve sladovné vznikl slad vynikajiciho
charakteru, ktery byl nasledné pouzit
jako nejlepsi surovina po roce 1927 pro
vyrobu tradi¢niho ¢eského piva.

Jak byste pivo charakterizoval?

Pivo je svym charakterem odliSné od
dnesnich piv, ale zajisté se jim v mnoha
ohledech vyrovnavda, neli prekonava.
Jisté se mate na co tésit. Pivo Origindl
1927 ma jiskrnou svétle zlatou barvu.

V chuti pfevazuje sladovéjsi télo zavr3e-
no doznivajici hotkosti chmele Zatecké-
ho Poloraného cervenaku.

Jak se vafi takové pivo?

Pro vafeni stoletého piva jsme muse-
li zabrouzdat do minulosti a cerpat
z technologii, které byly pfizplsobeny
suroviné v dané dobé. Hlavni rozdil je
v Case vafeni piva, ktery je témér dva-
krat delsi nez u dnesnich piv.

Bude piva dostatek? Kdy a kde

ho budeme moci ochutnat?

Piva dostatek nebude.Vzhledem k po-
ptavce chceme pivo hlavné lahvovat,
aby se dostalo na viechny zdkazniky
a mohli se na chvili s nami vratit
do minulosti.

Jde o,,jednorazovy pokus” nebo

se mGzeme tésit i na dalsi, jina piva?
Ur¢ité se nejedna o jednordzovy pokus
a jsme pfipraveni tuto varku zopako-

letou surovinu, kterou si budeme moci
vychutnat v podobé piva, tak jako nasi
predci pfed 100 lety.

INTERREG V-A SK-CZ/2018/06
(304011P506)
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ROADSHOW
AHR 2020

sociace hoteli a restauraci Ceské republiky pro vas p¥ipravila inspira-
A tivni pfednasky a tipy, jak vam pomoci v podnikani v ramci celorepub-

likové série paldennich odbornych seminari.

Program roadshow zac¢ind AHR repor-
tem, kde vas informujeme o vyvoiji le-
gislativnich zmén, uc¢tovani mistnich
poplatkd, stravenkach, sdileném ubyto-
vani, postoji hoteliérd vici pozadavkdm
online zprostfedkovatelskych agentur
a jiném. V rdmci této prezentace se do-
zvite také progndzy dopadl soucasné-
ho poklesu obsazenosti a storen v sou-
vislosti s epidemii koronaviru.

Jaroslava Vyskocilova se s vami podéli
o své znalosti z oboru Housekeeping
v ramci prezentace ,Housekeeping jedno-
duse a efektivné” Jedna se o jedno z nejpo-
pularngjsich témat skoleni v rdmci Akade-
mie AHR. Dozvite se vysledky prizkumu

qQu HyH

1305 C( L:W e

vyvoje trhu restauraci a jejich zakaznikd.

Budeme mluvit o tom, jak plné vyuzit pfi-

leZitosti v ramci udrzitelného podnikani

a vyhnout se néstrahdm spojenym s igno-
rovanim tohoto trendu. Cekaji na vas do-
poruceni z oblasti marketingu na téma
+Jak ziskat vice rezervaci a zvysit efektivitu
prace”. Na zavér budete mit moznost za-
poijit se do diskuzniho panelu se zastupci
Ministerstva financi na téma dané, kde se
budeme zabyvat tématem zmény DPH.

Ucast je zdarma.

Vice informaci naleznete na:
www.akceahr.cz

2020 | «ariow v\/v
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AKC CR, POBOCKA BRNO
STALE SE NECO DEJE...

Pod zastitou AKC CR a za podpory
nasi pobocky se v lednu uskutec-
nily soutéze Moravsky pohar 2020
a O Priessnitziv dortik 2020. V Gno-

ru jsme navstivili vystavu Expo
Sweet ve Varsavé v rekordnim poctu
140 nad3encd gastronomie z Cech,
Moravy a Slovenska. Vzhledem k do-
poruceni hygienikCi se v bfeznu ne-

budou konat akce Gastro Kroméfiz
a Gastro Hradec.

Pro nejuspésnéjsi juniory v lednovych
soutézich chystdme seminaf pod vede-
nim mistra svéta v cukrafstvi. Pan Choj-
nowski se bude vénovat nasim mladym
kolegiim 28. dubna v prostorach spo-
le¢nosti CESK v Brné.

Pfipravujeme pro vas:
Kurz modelovani, 26. dubna a 24. kvétna

Kurz prace s airbrusch, 3. kvétna

www.akc.cz, B Asociace kuchaf{l a cuk-
rar( pobocka Brno

Za AKC CR, pobo¢ku Brno

JE TENHLE KOKTEJL MALINOVY,

NEBO KARAMELOVY?

asociace Martin Vogeltanz. Nazval jej Stoli Briilée a stal se s nim absolutnim vitézem mezinarodni barmanské sou-

K oktejl, ktery se da konzumovat riiznymi zpiisoby, vymyslel pfedni éesky barman a viceprezident Ceské barmanské

téze v rakouském Worthersee, kde svym vykonem predcil 36 kolegti z celé Evropy.

Ukolem ¢eského barmana bylo vy-
tvofit drink, jehoz zdkladem je vodka
Stolichnaya. Martin Vogeltanz tuto
zdkladné surovinu zkombinoval s vod-
kou stejné znacky v pfichuti ,maliny
v cokoladé”, dale s domacim pyré
z malin, citronové travy a rGzovo-va-
nilkového ¢aje, mandlovym sirupem,
Cerstvou citronovou stavou, vaje¢nym
bilkem a vrstvou tftinového cukru,
kterou na zavér nechal zkaramelizo-
vat - stejné jako se to délad v pfipadé

slavného dezertu creme bralée, jenz
v pripadé tohoto drinku poslouzil ja-
ko inspirace.

LJsem milovnikem dezertd a créme
brilée je mdj oblibeny,” pfiznédva Mar-
tin Vogeltanz, jehoz Stoli Bralée je drink
typu sour s bohatou pénou, z poloviny
zapecenou cukrem. Druhou polovinu
hladiny pokryva malinovy prach s de-
koraci v podobé malin a karafidtového
okvétniho listku.
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PODPORA FANOUSKU ME VZDYCKY NAKOPNE

RIKA MICHELINSKY SEFKUCHAR A POROTCE SOUTEZE
MASTERCHEF CESKO - RADEK KASPAREK

pohodovy a fajny typek. Jak by fekli jeho krajané z Ostravy. Nejenom fantasticky vafi, ale dokaze oséfovat luxus-

L etos se s nim potkate na GFF v Ostravé, Uherském Hradisti a Roznové pod Radhostém. Radek Kasparek je naprosto

ni restauraci, obslouzit Katy Perry a Orlando Blooma a bavit televizni divaky béhem kuchaiské show. Usmévavy
drzitel michelinské hvézdy (zatim ji trikrat obhajil) je s Garden Food Festivalem jiz ¢tvrty rok. Bez néj by to prosté neslo,
stejné jako bez jeho , kratkeho” pfizvuku na pédiu...

V Ostravé jsi zazil atmosféru primys-
lového arealu i romantického hradu.
Nyni té fanousci Spickové gastrono-
mie uvidi na GFF v Landek parku.
Muizes prozradit, na ¢em si pochut-
naji? Stac¢i naznacit... vzdyt budes
zase po roce vafit doma!

Ur¢ité budou mit moznost zase ochut-
nat ¢tyfchodové menu a na zavér nebu-
de chybét néjaka sladka tecka. Pfesnou
skladbu menu je$té nemam, ale mys-
lim, Ze se navstévnici maji na co tésit.

Uz ted'se mi sbihaji sliny a do kvétna
je jesté vazné daleko. Na co bys mé
pozval do své restaurace Field? Je
néco, na co nedas dopustit a vzdy to
u hostti zabere?

Ur¢ité husi jatra, to je nas, signature dish”
Jsou tak vybalancované, Ze chutnaji kaz-
dému. Mame i dobré ryby a ted konkrét-
né se nam povedl novy dezert Jogurt,
nugét, hnédé maslo, melasa, ktery je i na
polednim menu a je strasné oblibeny.

Divam se do jidelnicku a zajima mé,
jak chutna zaba se Stovikem? Kam na
ty kombinace chodi$? Kde beres in-
spiraci? Magdalena Rettigova by asi
koukala, i kdyz i ona méla zajimavé
vychytavky a duseného holuba ma
taky ve své kuchafce...

Zrovna tohle konkrétni jidlo (zdba se
Stovikem) vymyslel mUj sous chef To-
mas Kuban. A kde se inspiruji ja? Ne-
ustdle se vzdélavam, sleduji trendy
a hodné cestuji. Za dobrou, ,vysokou”
gastronomii se musi létat a ochutndvat
... a pak chodi ndpady samy. Byt cely
rok zavieny jen ve svoji restauraci, to
je $patné, musim jit s dobou a sledovat
nové trendy.

Kdyz té pozoruji na Garden Food
Festivalu v zakulisi, libi se mi, jakou
mas podporu své partnerky a celé

rodiny. Jsou oni mezi prvni-
mi, kdo ochutnava tva nova
jidla? Maji pravo prvniho
sousta? Das na jejich nazor?

zves po zaviracce do Fieldu?

Jsem radd, Ze moje pfitelkyné
Andrea na GFF jezdi a podpo-
ruje mé. Ale rodina jako prvni
moje jidla neochutnava, prvni
jsou kuchafi - logicky, protoze
s nimi davam jidla dohromady.
Ale kdyz pak mam novd jidla ho-
tov4, tak je rodiné samoziejmé
davam ochutnat. Zajima mé je-
jich nazor, protoze maji pfehled
o dobrém jidle a jejich zpétna
vazba je pro mé dllezita.

Co pro tebe znamenaji fa-
nousci? Na GFF jsi casto
v oblezeni zvidavych kuchai-
skych amatéri. Tvoje popula-
rita stoupa, koukame na tebe
v televizi, na billboardech,
bulvarni tisk neustale fesi, ko-
lik jsi pFibral nebo zhubnul. Je ti popu-
larita pFijemna? Muazes jit jesté v klidu
na Banicek, kricet nahlas Banik p--o
a nerusené koukat na zapas?

Na fotbal jit ur¢ité mdzu a taky si v klidu
zafvu banikovsky pozdrav :-) Popularita
je pfijemna, ale ma dvé stranky. Nékte-
fi lidé dokazou “hejtovat” a plivat, ale
od toho se snazim oprostit. Na druhou
stranu podpora od fanouskl mé vzdyc-
ky nakopne. Nevadi mi, kdyz chtéji pro-
hodit par slov, opravdu si jich vazim.

Pied dvéma lety jsme méli na ostrav-
ském GFF takovou vyzvu. Ty jsi mél
na sobé dres Baniku a tviij kamarad
Séfkuchai Honza Puncochér se zase
oblékl do barev Sparty. Naoko jste
byli rivalové. Ve skutecnosti vas teh-
dy Garden Food Festival spojil a nyni
jste dobfi kamaradi.

My jsme si prosté obycejné lidsky sed-
li, i kdyz jsme kazdy uplné jiny. Honzik
je celkové klidngjsi, jesté se mi ne-
podafilo ho vidét néjak vyto¢eného.
A vzdycky si médme o ¢em povidat,
o dobrém jidle.

PiSou, ze tvoje kuchyné je tvrdo-
hlava. Jsi tvrdohlavy? Mize to byt
jedna z tajnych ingredienci, ktera
je nezbytna k cesté na gastrono-
micky vrchol?

Asi jsem tvrdohlavy v nékterych vé-
cech, naptiklad se nebojim zkombino-
vat nékteré chuté a suroviny. Pro néko-
ho je to mozna troufalé, ale kdyz jsem
presvédceny, Ze to takhle funguje a je
to dobré, jdu do toho.

Dékuji za rozhovor
Martina Vyslouzilova



Foto: Ivo Hercik, ivohercik.com

yvaly doby, kdy se jidla na svat-

bach podobala sobé jako vejce

vejci. Sunkova rolka, polévka
s knedli¢cky a svickova na smetané.
Dnes lidé nastésti dokazou popustit
uzdu své fantazie a na gurmansky
zazitek pak vzpominaji svatebcané
jesté dlouho.

Restaurace, které v dnesni dobé nabizi
svym hostlim svatebni hostiny, musi
umét uspokojit chuté hosta, ktery ma
rad klasiku i toho, jenz si potrpi na mo-
derni gastronomii. Svatebc¢ané totiz mo-
hou chtit oboji. Potvrzuje to provozni
restaurace La Villa Petr Kucera. ,Casto je
to patrné podle véku. Starsi novoman-
Zelé maji zajem opravdu spise o klasiku,
mladsi experimentuji. Spolecné maji to,
Ze v3ichni se radi nechaji hyckat a vsich-
ni chtéji kvalitu,” je presvédcen provoz-
ni. Proto tfeba jejich restaurace nabizi
sluzby cukrére, ktery hostim upece sva-
tebni dort, ale pak jim ho i nakrdji, coz
obcas mulze byt ndro¢ny ofisek.

V dnesni dobé ale i ona znama klasika
jde pfipravitvmodernim havu.,Délame
sunkovou rolku? Ano, ale mame vlastni
Sunku a misto obycejného kienu dava-
me kfenovou espumu. Misto bézného
vyvaru nabizime kohouti consommé
a masové raviolky. Oblibené jsou mini-
dezerty, a predevsim vinné parovani,’
uved| pfriklad Petr Kucera.

Svatebcané si vybiraji slavnostni menu
i podle toho, jak se jim bude jist a také
dbaji na to, aby v ptipadé nehody pfi
jidle nebyly nasledky dramatické. Pro-
to si asi jen malokdo vybere za polév-

Mili étenari,

ano. Slavko, které si aspon jednou za Zivot fekne vétsina z nas, se
opét dostdva na stranky naseho casopisu. Ano mulze zaznivat na
mnoha mistech. V majestatnich kostelich, nazdobenych obfadnich
sinich nebo tfeba na nejvyssi hotfe Moravskoslezskych Beskyd, ¢i ji-
nych neobvyklych mistech.

Ke svatbam odjakziva patfi dobré jidlo. DokaZe akci povznést a zafa-
dit mezi nezapomenutelné zazitky. A stejné tak ji mGze uplné poka-

zit. Pokud tedy patfite mezi Stastlivce, ktefi pravé svatbu pfripravuji,
dejte si zdleZzet na vybéru restaurace. To je zaklad, ktery se vyplati
nepodcenit. S vynikajicim $éfkuchafem uz pak mézete hostinu dola-
dit do podrobnosti. Jak? Prectéte si nase tipy.

ku tfreba krém z fepy. Vzdyt polévkou
se ¢asto novomanzelé navzajem krmi.
Asi pokazdé je snaha vytvofit menu
tak, aby chutnala kazdému hostu, tedy
osmdesatileté babicce i mladsi sestre.
Samostatnou kapitolou jsou déti, pro
které mohou byt pripravena Uplné od-
li3nd jidla, kterd jsou mezi malymi strav-
niky oblibena.

Cestou mUze byt predvybér, kdy hos-
titel posle viem vybér ze tfi menu
a kazdy si zvoli, co mu je nejblizsi. Dal-
3i variantou je obéd v podobé rautu.
Restaurace pfipravi nékolik druhl po-
krm{ a lidé si sami nabiraji a klidné od
vseho trochu. Tresinkou na dortu muze
byt grilovani ryb, mofskych plodd ¢i
steakd. Cim dal oblibengjsi jsou rdzné
druhy Upravy lososa nebo tundka.

Stejné jako je dulezité predlozit sva-

teb¢anlm kvalitni a lahodné menu, je
i vybér lahodnych mouénikd. Cim dal
Castéji si svatebcané zadaji jiz zminéné
variace minidezert(. Tézké smetano-
vé dorty uz chce jen mélokdo, v médé
jsou leh¢i ovocné dorty, nebo naptiklad
dokonale lehoucky dort Pavlova.

Aby se svatebni den vydafil do posled-
niho detailu, odbornici radi si pravé
jidlo peclivé rozmyslet. Bylo by nelogic-
ké, a navic i zbytecné drahé, zadat na-
priklad na podzim chrestovy krém a na
jare houbovou omécku. Pravidlo proto
zni: nechte si vytvofit menu na zakladé
rocniho obdobi. Pfizplsobte se pfiro-
dé a vybirejte to, co je pravé k mani.
Volte takové restaurace, kde vafi vzdy
z kvalitnich a ¢erstvych surovin. Nespo-
kojte se s malem. Jde prece o vas velky
den, ktery nesmi pokazit suché maso
v omacce nebo nudnd polévka.

Foto: Czechspecials.cz
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K PROSTRENE TABULI

nu. Zrekonstruované prostory vhodné pro mensii vétsi svatby a oslavy

V elkych salG pro soukromé akce sousedicich s restauraci je jako Safra-

najdete ve Spytihnévi. Konkrétné v Kavarné U Pfivozu, kde uz nejed-
no manzelstvi dokonale odstartovalo na spole¢nou plavbu Zivotem skvélou

svatebni hostinou.

Z KOSTELA ROVNOU KE STOLU

Se svatbami zde maji bohaté zkusenos-
ti. Snad za to muze strategickd poloha
hned vedle kostela nebo velky zrekon-
struovany sél, kterym restaurace dispo-
nuje, nebo jejich vyhlasend kuchyné.
A tak svatebcané mohou byt z obradu
u prostfené tabule plné kvalitniho jidla
a piti doslova za minutu. Navic v okoli
kostela a restaurace je pfijemny parcik,
vhodny pro svatebni fotografie.

KOMORNI | VELKA OSLAVA

Je jedno, jestli planujete komorni osla-
vu pro nejblizsi ptibuzné, nebo spole-
¢enskou udalost pro stovky pozvanych.
Spytihnévska restaurace ma k dispozici

jak salonek s krbem pro tficet host(,
tak velky sal az pro dvé sté svatebca-
nq, a ten, kdyz se zaplni, tak jesté zbu-
de kralovsky plac pro tane¢ni parket.
K tanci vdm muzZe vyhravat na vyvyse-
ném pédiu ziva hudba.

VSE,,PO RUCE“

Svatebni menu i celodenni catering
s obsluhou vam zajisti Kavérna U Pfivo-
zu, ktera je vyhlasena svymi grilovanymi
koleny. Stejné tak si ale miZete pochut-
nat na grilovaném seleti, Zebrech nebo
krkovici. Zdkladem zdejsiho jidelnicku
jsou cCerstvé, kvalitni suroviny - od masa
az po bohatou 3kalu zeleniny a ovoce.
Samozrejmosti je slavnostné a vkusné
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prostfend tabule. Diky tomu, Ze sl
i hospodu mate v jednom misté, usetfite
¢as i nervy s pfevazenim ¢ehokoliv a vie
mate, jak se fikd, po ruce”. Mizete se pak
v klidu vénovat svym hostlim a zabavé.

Kavarna U Pfivozu | Spytihnév 565

tel. 577 943 047
www.kolena-spytihnev.cz

SKANZEN MODRA

Pravé slovacke

: -VLASTNI PALENICE

- PRODEJ A DEGUSTACE
PRAVYCH MORAVSKYCH
~ DESTILATU : '-‘:_

£ SLIVOVICOVA STEZKA '

i (knti‘um slovackych tradic Modra 227 687 06 Velehrad WWW. goralky OZ

Tel +420 5’72 508 034 » recepce@cstskanzen cz
N+ £ 4

% s i + ]
. e, - L ] a
&

Prijdte si vychutnat nage -
ovdcgé_pél;enky, jaké mame
~ jen na Slovécku, »okosStovat”
 mistni speciality a v klidu
i...Si uzit pohodovy vecer

s kamaréd_y: nebo p_i*.éte_li ey

www.skanzenmodra.cz

inzerce

JELINKOVA {ST0 PRO VASE AKCE
KUSTOVNA oslaw Skdenr -Svathy

IW&%%WW%’GM
« e AUl a ochundvek

+ kapacita KoStony & 250 oS00

+ fireri ke aZ pro 1000 0soD v ceem aredl

RUDOLF JFLNEK as. Razov 472, 763 12 Vizovice:

T+ 0 577 53 175~ M+ 20 725 653 5~ el pOsOvesl ek 2 Wwwrtnek

R JELINEK
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enkovni svatby jsou stale trendy. Syrové a salamové misy

jsou na Gstupu a barva satii nevésty uz nemusi byt striktné

bila. Jaké jsou aktualni svatebni trendy nam popsala Blan-
ka Cervenakova, svatebni koordinator Agentury Juliana.

BARVA ROKU

Pro leto3ni rok byla vyhlasend klasicka
modra. Je to zajimava barva a da se po-
uzit v riznych kombinacich, ale nehodi
se ke kazdému stylu. ZaleZi jen na vas,
jakou barvu si vyberete. U nés se Zeni-
chové poiad drzi modré barvy u vybéru
obleku. Ale uz se objevuji i svétle mod-
ra, karovana saka i svatby jen s vestou
nebo kosili s ksandami.

SATY

To, Ze by se nevésta méla vdavat jen
v bilych satech, uz ddvno neplati. Blon-
dynkdm a zrzkdm vétsinou slusi Saty
v barvé slonové kosti, které maji tep-
lejsi odstin. Spousta nevést se neboji
barev a voli Saty v pudrovych barvach,
cappuccino, jemné modré, meruriko-

vé a Sedé. Porad previlada
krajka, prasvitné materidly
a sexy vystfih. Ale jak je to
se vsim, Zena by méla volit
hlavné takové, ve kterych
se citi krasnd, at uz puljde
k oltafi bosa nebo v zdmec-
kych 3atech.

TRENDY

Hitem zUstavaji venkovni svatby, svatby
ve stodolach v rustikdlnim nebo boho
stylu. Stale je oblibené drhani neboli
macramé, kterym lze vyzdobit obfadni
misto — povésit na zed' za novomanzele
nebo jej pouzit jako béhoun na svatebni
stdl. Nevésty si ho mohou vyrobit samy
stejné jako oblibené lapace snli nebo
krajky a kvétiny ve zlatych kruzich.

S )

Vjidle se na prednich pfickach drzi obli-
bena svickovd, ale stéle castéji se ob-
jevuje misto hlavniho jidla raut nebo
grilovani, kde si kazdy host vybere, na
co ma zrovna chut. Syrové a saldmové
misy byly vyménény za salaty, kanapky
a origindlni pochoutky jako napf. sushi.

L

Dortytzv.nahénebo polopomazané ve-
dou nad klasickym marcipanem. Obje-

Text a foto: PR

VAS ORIGINALNI (SVATEBNI) DEN | DAREK
LIMUZINA LINCOLN TOWN

du krasném a luxusnim auté. Vétsina lidi si stale jesté mysli, ze

J isté kazdy z nds alespon jednou v Zivoté snil o tom, svést se v oprav-
limuzina je pouze pro bohaté. Nenechte se vSak mylit!

Tento luxus a komfort
si mizete doprat

i Vy. Luxusni bild
limuzina k pronaj-
muti Lincoln Town
car 100 je 9 metrQ
dlouhd a disponuje oddélenym salonkem
pro 8 osob.

Salonek je vybaven klimatizaci, osvét-
lenym stropem, DVD a CD pfrehra-
vacem. Bar je vybaven Sampariskym
s jahodami, alkoholickymi i nealkoho-
lickymi chlazenymi ndpoji a pro déti
néjakou laskominou.

« SVATBY « OSLAVY
« PARTY « FIREMNIi AKCE

tel. 577 200 057,777 859 881
www.lincolnzlin.cz



vuji se i raw dorty a sladké bary, zmrzli-
nové, anebo slané syrové dorty. Fanta-
zii se meze nekladou.

SVATBY VE STYLU HYGGE,

LYKKE A LAGOM

Na svatbach v roce 2020 bude opét
prevladat jednoduchost, cistota, ra-
dost a volnost s prevladajicimi p¥i-
rodnimi materialy. Vede také beton,
metalické prvky, botanické motivy,
kaktusy, sukulenty. Snoubenci hodné
touzi po svobodé a volnosti. Jsou sta-
le originalnéjsi a neboji se délat si svat-
bu podle svych predstav a snl. Upous-
ti od raznych tradic, které jsou jim pro-
ti srsti a naslouchaji svému srdci.

Nejen zivotni styl, ale i styl svateb stale
vice nasleduje vzor hygge (zit poho-
dové a stastné, radovat se) a také styl

To ovsem neznamena, ze odzvonilo zé-
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GASTRO '@

MAKRO CASH & CARRY ZLIN
tiida 3. kvétna, Zlin — Malenovice

MAKRO CASH & CARRY BRNO
Kastanova 506/50

MAKRO CASH & CARRY OLOMOUC
Olomoucka 791, Velka Bystiice

MAKRO CASH & CARRY OSTRAVA
Mistecka 280, Ostrava — Hrabova

PRODEJNA POTRAVIN JIP CASH & CARRY ZLIN
Jatecni 169, Zlin
Otevieno v PO-NE: 8.00-19.00 hod.

ROJAL CASH & CARRY

Stolaf'ské 2338, Uhersky Brod
Malinovského 389, Uherské Hradisté
Hulinska 2322, Kroméiz

Komenského 914/21A, Kyjov

lykke (budme 3tastni a dobrosrde¢ni, meckym svatbdm v krasnych resortech wwwojalz
pospolu). A kdyz k tomuto uvolnéné- a na tradi¢nich mistech. At uz bude w T
mu stylu pfiddme jesté nasi potfebu vase svatba takova, ¢i makovd, méla by Sta nte se nasimi
vyvazenosti, skromnosti a udrzitelnos- hlavné vypovidat néco o vas dvou. fanougky na
ti, mGzeme najit tu sprdvnou rovnova- I

Text: Blanka Cervenakova, svatebni F'ECEbDn ku-

hu v duchu ani malo ani moc podle
$védského stylu lagom.

www.facebook.com/StamgastaGurman

koordinator, Svatebni agentura Juliana

inzerce

HOTEL POHODA

JSME IDEALNIM MISTEM
PRO KONANI SPOLECENSKYCH
| FIREMINICH AKCI.

U NAS BUDE
VASE SVATBA
VvV POHODE

Salonky az pro 100 hostd

Pohodové ubytovani

Restaurace s moderni gastmm‘.}!'ﬂll'

Wellness s whirpoolem

Fus a bazrénem, saunovy swét

noda-luhacovice .oz

www . pohoda-luhacovice.cz

E-mail: inf

Snadné parkovani
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ADLAV Zlin s.r. 0. tel.: +420 736 535 072
Zarami 4083, 760 01 Zlin
Ceska republika
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HEAD-UP
DISPLAY

St TELEVIZE,
KUFRU4 4m’ B8 -' - " ; :&Tf:é KTE RA VAM ZACH UTNA

UZITECNE . \ '
ZATIZEN] - —— \
1000 kg

Imnam.cz

POIJME

-
&

EUROPALETY

" AUTOMATICKE
VAROVANI PRED - BRZDENI
VYBOCENIM PRI KOLIZI

Z JIZDNIHO PRUHU .
8- STUPNOYY

D
Soil AUTOMAT

Mlkl:mu Auto s.r.o., tfida T. Bati 372, Zlin

Zdenék Krepelka, specialista na uzitkové vozy

Tel.: 724 604 301, e-mail: krepelka@mikona-auto.cz
www.mikona.cz




