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Va0 NEKONECNY PHBEH...
KVALITa, KTErou Ma SMYSL VYZKOUSET

odnik, do kterého se budete radi vracet. Takové ambice ma restaurace
P Guru-Caffé nekonecny pfibéh v Rackové na Zlinsku. Je to takovy neko-

neény pibéh... T Il

LAHODNA KAVA | KAVOVE PIVO

Je mélo hospod, kde si mizete dat skvélou kavu. Smés Ro-
busty a Arabiky, ze které vam uvaii tfeba povzbuzujici es-
presso nebo lahodné cappuccino. Jste prece v Guru Caffé.
Zajimavosti, kterou majitelé také umi, je kdvové pivo - tfi-
nactka, tmavy lezak, ve kterém souzni jemna chut kavy.

VYBORNE PIVO JE ZAKLAD HOSPODY

Abyste si mohli vychutnat dokonalé pivo, musi takové uvafrit
sladek v pivovaru. Hospodsky ho radné skladuje, pravidelné
Cisti trubky vycepu a pak vam ho fortelné nacepuije. V Neko-
ne¢ném prib&hu ¢epuiji poctivé moravské pivo Litovel. Cerstvé
stocené pivo z pivovaru je do 4 hodin uskladnéno v lezackém
sklepé na Rackové pfi teploté 7 stupnu. Kdyz vam ho pak tady
nacepuji krdsné na hladinku se smetanovou pénou a sprav-
nou teplotou a fizem, tak si radi date dalsi!

POCTIVA PIZZA S ROZVOZEM

Jedinou ¢eskou surovinou, kterou pfi vyrobé pizzy na Racko-
vé pouzivaji je voda. Jinak je vse z italskych ingredienci, abys-
te mohli ochutnat skute¢nou pizzu. Vybrat si mizete podle
chuti z 15 druhd pizzy, kterou také rozvazi. Staci zavolat na
¢islo 775 511 560.

=

NEJVETSi NABIDKA RUMU V SIROKEM OKOLi
Rumy jsou laskou majiteld, a tak se utésené rozrista i jejich
nabidka. Ta aktudlné ¢itd pres 130 rdznych lahvi. Ochutna-
te zde rumové klasiky, ale i specialitky z rumovych oblasti
celého svéta.

VENKOVNI POSEZENI A GRILOVANi NA ZAHRADCE
Posezeni na zahradce vyuZivaji v [été s oblibou okolo projizdé-
jici cyklisté. Kapacita zahradky je ale dostacujici pro viechny,
a jesté je v planu jeji zvétseni! A pokud se vydate na Rackovou
autem, mUzete pred hospodou v klidu zaparkovat.

DOMACI SPECIALITY | HOSPODSKE HITY

V kuchyni vam radi pfipravi také lidova jidla jako jsou: fazole
na panvi, chléb s tvariizkovou pomazankou, domaci Light
a extra palivé utopence, Certovské klobasy a dalsi podle
aktudlni nabidky. -

Guru-Caffé nekonecny pribéh... Rackova 155 tel. 775511 560 w.guru-caffe.cz

Text a foto: PR
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Dej biih stésti,

fikaji pivovarnici. J&4 bych to ale ted

vztdhl na cely obor gastronomie.
Samoziejmé i na ty nejdllezZitéjsi —

hosty. Avizované hromadné zavirani

hospod se zatim, alespor ve Zlinském
kraji, nedéje. Vétsina restauraci, kava-
ren a hotell tu znovu oteviela, a do-
konce vznikly i nové podniky. Potfe-
buji se ale, po vydatném jarnim pUstu,
pofddné ekonomicky nadechnout.
Jsou to tedy predevsim hosté a vyse
jejich konzumace, ktefi rozhodnou
0 vyvoji v nadchazejicim obdobi.

Pozitivni také je, Ze se pomalu rozjiz-
di v regionech gastronomické akce
a festivaly. Lidé se chtéji spole¢né bavit.
Dobré jidlo a piti je k tomu dokonalou
kulisou. Na dalich strankach zveme
hned na nékolik akci, pfi kterych srdce
kazdého gurmana pookieje.

A protoze kazdé |éto musi byt ve zna-
meni grilovani, zeptali jsme se nasich
$éfkucharll na jejich tipy, triky a na-
pady, co a jak se dd na grilu vylepsit.
Ve specidlni letni ptiloze vas pak zve-
me k navstévé Znojma.

Mili ¢tenafi, preji vdm pohodové Iéto
plné gurmanskych zazitkd.

Jaroslav Strecha, vedouci ¢asopisu

partner
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DOBA GRILOVANI JE TADY. CO S OBLIBOU DAVATE NA GRIL?
MUZETE PROZRADIT NEJAKOU SVOJI VYCHYTAVKU?

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
RESTAURACE ATMOSFERA
WELLNESS HOTEL
POHODA

N
Nejradéji griluji ty ,nezdravé” vyzralé kusy
masa, které k tomu prosté patfi. Z téch
zdravych véci bych urcité na gril doporu-
Cil filet ze pstruha naloZeny v solné krusté
nebo chobotnici s citronovou salsou. Vy-
chytévku asi Zddnou nemam, snad jenom
znat dobfe svého feznika, brat od néj dob-
ré maso a znat perfektné gril, na kterém se
ten zazrak jménem grilovani odehrava.

AMAURY TEIXEIRA
SEFKUCHAR
RESTAURACE

BRAZILEIRO
ZLiN

Z Brazilie jsem si pfivezl nas stary rodinny
recept pro grilovani zeleniny. Toto lehké
a zdravé jidlo si mlzete dat v nasi restau-
raci kazdy den. Grilujeme tak brambory,
mrkev, fepu, cuketu i brokolici. Nakrajenou
zeleninu ddm do plechu a zaliji vodou. Po-
tom ji uvafim v pére a nasledné pak griluji
zalitou olivovym olejem. A pokud bude
chtit nékdo presny recept, tak jej ziskd, jen
pokud se ozZeni s moji sestrou Nadiou.

JAROSLAV ORSAG
SEFKUCHAR
WELLNESS HOTEL
HORAL

VELKE KARLOVICE

Zajimavou surovinou na grilovéani jsou
i vnitfnosti, predevsim dribezi jatra. Na
Horalu pouzivame kralici. Jatra staci dob-
fe ocistit. Naklddame je do brandy a byli-
nek a grilujeme ideélné na litinové nebo
Zulové desce par minutek z kazdé strany
podle velikosti. Teprve pak posolime.

JULIUS LOFFLER
SEFKUCHAR

LA VILLA
RESTAURANT
ZLiN

Nejradéji griluji vyzralé hovézi maso.
Z ryb mam velmi rdd parmici nachovou
nebo sardinky, protoze mi svou chuti
a vUni nejvice pfipominaji léto a pohodu
u more. Skvéle se k nim hodi salat z grilo-
vanych paprik, ¢ervené cibule, chilli a kva-
litniho olivového oleje. Sami se o tom mu-
Zete presvédcit v nasi restauraci dne 26. 6.
od 18.00 hod., kdy u nas bude velmi
oblibeny tematicky vecer s grilovanim
a budete moci ochutnat napt. hiebenat-
ku a tunaka Zlutoploutvého.

inzerce

Zveme vas na tradiéni vychodoéeskou prodejni vystavu

POTRAVING
A NAPOJUI

www.dtpce.cz
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JEDNOHUBKY

NA KOLE VINOHRADY
UHERSKOHRADISTSKA
kdyZ jarni symbolické otevirani
I cyklostezek nemohlo probéh- |
nout v ptivodnim dubnovém |
terminu, zdjemci o cyklistiku a pé-
$i turistiku o tuto akci nepfi- |
jdou. Zveme vas proto na sobotu
11. €ervence na Masarykovo na-
mésti v Uherském Hradisti, kdy se B
uskute¢nijiz 15.ro¢nik akce Na kole =+ - :
vinohrady Uherskohradistska. Budou pfipraveny Ctyfi cyklistické trasy, jedna pési
trasa a jedna trasa pro pfiznivce Nordic Walkingu. Kromé vinnych sklipkd mohou
registrovani Ucastnici akce na jednotlivych trasdch navstivit fadu zajimavych mist
a projet se krasnou pfirodou Slovéacka. Registraci na akci je tentokrdt mozno udé-
lat uz prfedem, odkaz najdete na webu Méstského informacniho centra. Registrace
Ucastniky je pak moznd i pfed zacatkem akce na Masarykové namésti a to od 8.00 do
9.30 hodin. Odpoledni dojezd ucastnikl je na Méstsky fotbalovy stadion Miroslava
Valenty v Uherském Hradisti, kde bude nachystan maly vinny trh a losovani tomboly.
Vice na www.uherske-hradiste.cz.

OTROKOVICE OZ1JI
NOVYM GASTROFESTIVALEM
e konci Cervence se muzete tésit k
Kna premiérovy, prvni ro¢nik Otro- _,
kovického gastrofestivalu. Akce se
uskutecni ve dnech 25.-26. cervence
v ramci festivalu Otrokovické léto,
v prostorach parku pred hotelem Batov.
A rozhodné bude co ochutnavat! Orga-
nizatofi zvou na Spickové burgery, tradi¢ni Spanélskou paellu, speciality ze Slovac-
ka, domaC| téstoviny, luxusni vafle, nebo palacmky pfimo od francouzské rodacky.
A bude toho mnohem vice.
Vstup na gastrofestival je bez-
platny. V sobotu zac¢ind ve
12.00, v nedéli uz v 11.00 hod.
V ramci festivalu Otrokovické
léto se mizete také tésit na let-
ni kino a hudebni kapely.
Vice informaci
= Na Www.otrokovickabeseda.cz
aFlvseproakci.cz.

¢ Vice na www.stpatricks.cz.

KVALITNI SPEKACKY
PRO LETNI OPEKANI

rilovani a opékani jsou nejcas-
G téjsi upravou 3pekacku, ktery

se proto nozem nafezava, coz
zlepsuje jeho chut a urychluje prohia-
ti. Tradi¢ni Spekéacek ceského vyrobce
masnych vyrobk( a uzenin - VOMA
z Uherského Brodu, je vyrabén a plnén
75 % masa, takZze nad ohném pak jisté
poznate ten rozdil! Spekacky jsou ru¢-
né vazany, coz svéd¢i o péci, kterd je
vénovana jejich vyrobé.
Vice na www.vomaub.cz.

NOVE GINY A TONIKY
LETO S IRSKOU CHUTI

iny jsou in. A takové jsou
G i ty pod znackou St. Patrick’s.

Vétsina producentll pouziva
k V)'/robé gind levny obiln)'/ lih.
cestou vyroby z bramborového lihu.
Pravé ten dodava destilatu tradi¢ni
bohatou chut, kterou oceni zac¢atecni-
cii ostrileni profici. Poctivy vybér suro-
vin, rukodélnd prace pfi maceraci
i destilaci dodava témto giniim cisto-
tu, jemnost a tradi¢ni vini i chut. Vyva-
zené aroma dopliuje vyrov-
nana chut nékolika druh
bylinek. Irsky Classic gin
od St. Patrick’s je vyborny
jak k jidlu, tak samostat-
né. Doporucuje se poddavat
s kvalitnim tonikem a kous-
kem limetky, kterd doda
koktejlu ten spravny fiz.
Vyzkouset mizete také
giny Extra Dry, Sloe & Ho-
ney nebo Elderflower.

LI.!SSIE EFH

inzerce

Objedneijte si soude_k i s vytepem v nasem ONLINE OBCHODE na www.yespass.cz
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Taky uz jste se tésili, az si budete moci zase posedét s prateli u dobrého jidla a piti? Zlinska
Bistrotéka Valachy béhem nucené prestavky nelenila a pfipravila fadu novinek. Na co se
muzZete tésit v tomto originalnim podniku, ktery se rozklada v prvnim a druhém podlazi
Obchodniho domuZlin?

Nové letni menu se nese ve znameni svézesti a
Cerstvé energie. Dominuji mu leh¢i suroviny,
zelenina, ovoce i kvalitni maso s méné
kalorickymi pfilohami. Nenechejte si ujit teleci
ossobuco na estragonu s safranovym risottem
nebo origindlni saldty: avokadovy s italskou
slaninou a divokou brokolici nebo z vodniho
melounu, syrufetaamaty.

~ A
.V letnim menu najdete i nase osvédcené hity
v novych variacich. Doporucuji ochutnat tatarak
s pivni majonézou, burger s trhanym hovézim
krkem nebo Croque Madame se sazenym
vejcem. Nechybi ani nase klasika: smazeny syr
na prepusténém masle, reuben sendvi¢, rajska
omacka s hovézi pecinkou nebo steaky z cestru,”
laka séfkuchar Lukas Strnad.
Vse si mlzete vychutnat nejen piimo v bistru, ale
inavenkovnizahradce.

A

-

Zjednoduste si ndkup s novym e-shopem
www.valachymarket.cz, ktery nabizi cely
sortiment kamenného obchodu Bistrotéky: vice
nez 800 polozek od pe¢iva a frgal, ovoce,
zeleniny, uzenin a masa pies trvanlivé
potraviny az po vlastni produkty: kvasovy chléb,
hotovky ve skle, pomazanky, buchty, tvarohacky,
obédy s sebou.. Zkuste novinky: utopence,
nakladany syr a karamel z kuchyné Bistrotéky
Valachy. Objednate on-line a pak si vyzvednete
pfipravenou tasku ve vydejné.

Zamilovali jste si skvélé valasské frgély z Resortu
Valachy z Velkych Karlovic? V Bistrotéce je ted’
diky castéjsim dodavkam najdete pravidelné.
Zkuste novou prichuttvaroh s ovocem.

Pfi objevovani novinek se stavte i do kornuterie
s originalni nabidkou jidel s sebou. Z novych
pochutin doporucujeme hranolky smazené v loji
s ¢edarovou omackou, bramborovo-artycokovy
salat, trhané kure, kuskus ¢i saldty. Nové si
muzete namixovat papirovy kornout na prani.
Nebo si jidlo ho nechat naservirovat do misky ke
snézeninamisté. Tfeba nazahradce.

Oblibené kurzy vareni opét pokracuji a pribyly
i nové akce. DoporucCujeme tieba Indickou
kuchyni (21. 6.) nebo Vateni podle Jamieho
Olivera (30.6.). Inspirujte se na
www.bistrovalachy.cz/skola-vareni.

Nejen staly jidelni listek je pIny novinek. Zkuste
i ty snidanové: krupicovou kasi se skofici a ka-
kaem, cerstvou vanocku s maslem a kakaem
nebo neobvyklé livance se slaninou, arasidovym
maslem ajavorovym sirupem.

NAS TIP Domaci vecefe: pondéli - patek vecerni
menu (vybérze dvou jidel od 95 K¢ a polévka).

www.bistrovalachy.cz

Léto ve Velkych Karlovicich je pIné gastro zazitku

Krasnd pfiroda Beskyd, pési i cyklistické vylety,
odpocinek ve wellness nebo pfi masazi, klid,
pohoda a ktomu prvotfidni gastronomie? Pokud
pfi planovéni vasi dovolené hraji velkou roli
chuté a vané jidla, nevynechejte letos Resort
Valachy ve Velkych Karlovicich. Co doporucu-
jeme vyzkouset, at uz vyrazite na par dnd, nebo
jennavyletnaotocku?

—

Tfeba nové sezénni menu Spa hotelu
Lanterna. Kuchaii ho sestavili z top specialit,
které mély u hostli v poslednich letech nejvétsi
ohlas, a dali jim novy hav. Nechybi popularni
hovézi licka s kofenovou zeleninou, jehnéci
kolinko nebo stafené maso se zelim a haluskami.
Ale téste se i na novinky. Skvéle chutna zalévany
kvétakovy krém nebo velmi neobvykly dezert -
gratinovana krupice, pfipominajici svou kon-
zistenciichuticréme bralée.

Mate radi pikniky v pfirodé? Vyuzijte sluzbu
piknikovych ko3, objednejte si v nékterém z ho-
tell a vyrazte. Na vylet dostanete i Piknikovou
mapu s tipy na zajimavd mista. U vybranych
pobytovych bali¢kl v hotelech Lanterna a Horal
je piknikovy ko3 jiz v cené, podobné jako tieba
neomezeny vstup do Wellness Horal, lekce jégy,
vyuka golfu nebo ubytovani détizdarma.

Na co se jesté mizete v Resortu Valachy tésit:

- Nové letni menu Bistra Razula: burgery,
prvotiidni pizza, grilovana zebra a syry, frgaly,
novéisnidané aopékacibalicky kohni

- Prazdninové taboraky s kytarou: kazdou

stredu a sobotu u Bistra Razula, navic pro déti
vecerni prochazka za valasskymi stradidly
(mozno zakoupit opékaci balicky na misté)

- Terasa u Wellness hotelu Horal: stfede¢ni
podvecery s zivou hudbou, vikendové grilovani
- Kurzy pecenivalasskych frgali - kazdé utery
asobotu v hotelu Galik

- Kurzy peceni pizzy (nejen) pro déti — kazdé
pondéliv ¢ervenciasrpnuv Bistru Razula.
Viceinformacinawww.valachy.cz
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ZAMEK WICHTERLE VE SLAVICINE
CHCEME, ABY SE U NAS LIDE CITILI DOBRE

ZAMEK
WICHTERLE

HOTEL A PIVNi LAZNE

obdivovat pfi vjezdu do centra tohoto mésta na vychodé Moravy. Znovu otevieni rekonstruované historic-

Z amek Wichterle se loni na zacatku prosince stal znovu dominantou mésta Slavicin, perlou, kterou kazdy miize

ké budovy se tak stalo ocekavanou udalosti nejen pro mistni obyvatele, ale také pro navstévniky z blizkého

i vzdalenéjsiho okoli.

Predeviim se ale stal splnénym snem
manzeld Machalovych, ktefi jej pred
dvéma lety koupili, nechali opravit
a vtiskli tak své predstavy do skute¢nosti.
Lidem ze Slavicina, ale i z regionu proto
nabidli luxus, pfi tom vsak nezapomnéli
a vyuzili toho, co cely kraj nabizi.

Nyni se zrekonstruovany slavi¢insky
zdmek stal Zdmkem Wichterle. Nabizi
nejen hotelové sluzby, restauraci, ka-
varnu, ale i wellness a pivni lazné.

KDYZ SEN SE ZMENIi VE SKUTECNOST
.Nebylo to jen tak, pfemyslel jsem
o tom jiz dlouho dopfedu, jiz pred se-
dmndcti lety. Celou dobu jsem chtél
zamek pretvofit na dominantu Slavi-
¢ina, je to nddhernd nemovitost, ktera
si zaslouzi byt hezkym zdmkem,” vy-
svétlil majitel zamku Roman Machala.
Podle néj byla pfi pfeméné nutna roz-
séhla rekostrukce, a to doslova od z&-
kladli az po stfechu.

+Museli jsme polozit kabeldz, udélat
nové rozvody elektro a samoziejmé
udélat rekonstrukci interiérd, az po
novou stfechu,” vyjmenoval hrdy ma-
jitel zdmku. Podle Romana Machaly
pfi rekonstrukci dostali pfilezitost
mistni a regionalni firmy. Celkové na-
klady nové majitele staly pfes 30 mi-
lion0 korun.

Nazev zamku nese jméno po plvodnich
majitelich, rodiné Wichterle, ta byla pro
své podnikatelské pociny pfirovnavana
k rodiné Batu.

KAVARNA ZAMECKE PANI

Hotel a pivni [dzné Wichterle ve Slavici-
né dnes nabizi ndvstévnikiim a hostliim
ubytovéani ve 21 pokojich s celkovou
kapacitou lGzek 54. Kazdy pokoj je jinak
vybaven, a to pod taktovkou zamecké
pani Lenky Machalové. ,Cely prostor
zamku je ladén v zameckém i modernim
stylu. V tom zdmeckém méme vyrobeny
nabytek v Holandsku, dalsi pokoje jsou
vybaveny v modernim stylu,” popsala.

Lenka Machalova si v3ak jesté vysnila
i kavarnu, pro kterou se nasel prostor

na terase, kterou tak nechali majitelé
po jejim obvodu zasklit. Utulna kavar-
na tak diky tomu ziskala krasny vyhled
do zameckého parku. ,Manzelka chté-
la kavérni¢ku, a i kdyz prostor nebyl
v planech zdmku, tak se postupné zro-
dilo i toto misto, coz se nakonec uka-
zalo jako skvély napad,” ocenil Roman
Machala. Pravé Lenka Machalova laka
hosty do své kavarny na vynikajici za-
kusky, vétsinu z nich také pfipravuje
sama. ,Umi si s tim pohrat,” usmiva se
Roman Machala nad uménim své Zeny.
Podle néj si cestu na dobrou kéavu
a skvély a lahodny zakusek jiz lidé na-
$li. ,Chodi pravidelné a z toho médme
radost,” ocenil majitel zamku. ,Chté-
li jsme, aby tady lidé mohli posedét,
aby se jim tady libilo a radi se k nam
vraceli/ preje si dal Lenka Machalova.

HOTEL | PIVNi LAZNE

,Drive k zamku patfila pila, statek i pivo-
var. Ten mistni podnikatel ozivil. Proto
se nase spoluprace s Pivovarem Hradek
Slavi¢in nabizela a my jsme se na ni do-
mluvili. Pivovar tak vafi pivo pro nase
pivni lazné. Diky tomu mame pivo, kte-
ré nikde nekoupite,” prozradil Roman
Machala. Pivo nese nazev Hugon a to
na pocest jednoho z byvalych majiteld
zdmku Adalberta Hugo Rennera, ktery
se vyznamné zapsal do historie Slavici-
na. V pivnich laznich v zdmku Wichterle
si tak mohou navstévnici odpocinout



doslova nalozeni v tomto pivu v modfi-
novych vanach, v hlubokych sklepenich
zadmku. ,Pivo viak mizZete tady ochut-
nat i na ¢epu. Mdme zde spodné kva-
Seny svétly dvandctistupriovy lezak,”
doplnil Roman Machala.

Podle néj relaxace ve wellness pivnich
laznich, zacind zadkuskem a konci vece-
fi — specidlnim menu vytvofenym pro
pivni lazné. Kromé dalsi wellness na-
bidky, whirlpool, parafinovych zaball
a masazi, mohou navstévnici vyuzit i ¢ty-
fi sauny. ,Finskou, parni, bylinkovou a in-
frasaunu,” vyjmenoval Roman Machala.

ZAMECKA KUCHYNE

K odpocinku a relaxaci, kterou nabizi
Zamek Wichterle patfi bezesporu i vy-
tecnd kuchyné. Ta je zaloZzena zejména
na regionadlni, valasské a moravské ku-
chyni, a to za pouziti surovin od mist-
nich dodavatel(.

»,Chceme fungovat na regiondlni bazi,
at jde o dodavky od pivovaru nebo do-
davatele potravin z rodinnych farem.
Proto se snazime délat vétSinu véci
v nasi kuchyni ze surovin dodavanych
regiondlnimi dodavateli)” vyzdvihuje
majitel hotelu. | pfi rekonstrukci hote-
lu jsme oslovovali zejména regionalni
firmy, jsem Slavi¢an a rad jsem jim dal
prilezitost,” vysvétlil.

Devétatricetilety séfkuchaf hotelu Z4-
mek Wichterle ve Slavi¢iné Radek
Jancafik, se femeslu vénuje jiz pfes
dvacet let. Jeho kucharské uméni
a zkuSenosti tak nemohly ujit nové-
mu majiteli Zdmku Wichterle Roma-
nu Machalovi, ktery mu dal mozZnost
vést jeho zdmeckou kuchyni. Jidla
zkuchyné slavi¢inského zdmku vycha-
zi z tradi¢nich pokrm( zdejsiho regio-
nu, presto se tyto jidla, kterd vznikaji
pod vedenim $éfkuchare Radka Jan-
¢afika snoubi s eleganci sou¢asnosti.

Podle Radka na Zamku Wichterle pra-
vé nyni vznika letni menu, které vychazi
z téchto regiondlnich receptl. Hosté se
mohou tésit na jehnéci plec z Farmy Rudi-
mov s koprovou omackou, novymi bram-
borami s tvarohem a halusky se 3abatec-
kou slaninou. ,Snazime se obycejna jidla
vafit neobycejné,” podtrhl $éfkuchat.

Zamek Wichterle - Hotel a pivni lazné
Restaurace: +420 776 270 060

Na Zamku Wichterle si podle né&j mo-
hou lidé vybirat jidla dle a la carte po
cely tyden, kde se pravé vybér jidel
obménuje dle ro¢niho obdobi, k dalsi
nabidce jejich kuchyné patfi i menu
podavané k pivnim cestdm - pivnimu
wellness. ,Jde o masita jidla, kolena,
Zebra,” vysvétluje Radek Jancafrik.

O hosty se na Zdmku Wichterle v3ak
postaraji kuchafi i o vikendu. Proto
zde nabizi specialni vikendové menu.
+Délame stale nové véci, aby pro nase
hosty bylo na jidelnim listku stale néco
nového. To ma také vliv na viechny
kuchare v nasi kuchyni, podporuje to
dobrou néaladu nas viech, protoze sta-
le néco nového zkousime,” vysvétlil
$éfkuchar Radek Jancafrik.
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FIREMNI AKCE

I ROMANTICKE SVATBY

Romantické barokni prostiedi zamku
Ize vyuzit k nejriznéjsim soukromym
oslavam, tfeba i usporadani svatebniho
obfadu. Na vybér mate z nékolika vari-
ant obfadud ve vnittnich i vnéjsich pro-
storach zamku a také v romantickém
parku. Pripravi pro vas tradi¢ni i netra-
di¢ni formy svatebni hostiny.

Zamek je idedInim mistem pro malé
¢i stredné velké firemni a spolecenské
akce. Reprezentativni prostory lze vyu-
Zit pro rlizné bankety ¢i oslavy. Na letni
terase se v lété griluje a rozni. Pro tyto
Ucely jsou k dispozici salonek, vinny
salonek, velky sal, restaurace, kavéarna
i letni terasa.

pivni wellness

s odvozem tam i z

Osvobozeni 24, Slavicin

www.zamekwichterle.cz

Text a foto: PR
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JAK NA GRILOVANI?
INSPIRUJTE SE U SEFKUCHARU

letnim mésiciim neodmyslitelné pat¥i grilovani. Aby i u vas doma spe-
ciality na grilu skvéle chutnaly, staci docela malo. Nacerpejte uzitecné

tipy od zkusenych gril mistri.

Séfkuchai Wellness ho-
telu Horal ve Velkych
Karlovicich Jaroslav Or-
sag si grilovani v lété
uzije opravdu dosyta.
U grilu travi ¢as nejen
v praci, ale i chvile volna
s prateli ¢i rodinou. ,Jestli toho nemam
v praci dost? Kdepak. Grilovani mé bavi,
je to zabava, rdd kamaradidim vafim a zvu
je na obédy," fika. A co doma chystd nej-
Castéji? ,Zvéfinové karbanatky a ryby.”

Jak na grilovani (nejen) masa podle
Jaroslava Orsaga z hotelu Horal?

- Vytdhnéte maso z lednice alespon pul
hodiny pfed grilovanim, aby dosahlo
pokojové teploty. ,Predejdete tak tep-
lotnimu 3oku, po kterém maso ztraci

kiehkost,” vysvétluje $éfkuchat.

- Maso vkladejte na gril, az je pofad-
né rozpaleny.

- Kureci ¢i vepiové maso je Ize pfedem
nalozit do marinad.

- U hovéziho masa se naopak doporu-
Cuje dat vyniknout jeho pfirozené chuti.
,Osobné maso jen pokladu bylinkami,
nékdy tfeba jen snitkou rozmarynu. Az
tésné pred grilovanim ho lehce ope-
pfim. Po grilovani maso necham chvili
odpocinout, teprve poté osolim.”

+ Vhodnym grilovacim artiklem je zele-
nina. Zkuste i méné obvyklé suroviny,
tfeba chrest. ,Nejprve ho pét minut po-
varte, poté hned vlozte do studené vody
s ledem, aby se proces vareni rychle za-
stavil, jinak chrest zeSedne a pfilis zmék-
ne. Vlozte na gril a teprve poté ho lehce

osolte a opeprete,’ radi Jaroslav Orsag.

- Vdé¢nou surovinou je i lilek. ,Pal hodi-
ny predem ho doporucuji nasolit a zati-
Zit, aby z néj vysla voda. Poté ihned dat
na gril, pokapat olivovym olejem a pred
servirovanim lehce osolit.”

Nejen na terase na Ho-
ralu si mizete ve Vel-
kych Karlovicich pochut-
nat na grilovanych spe-
cialitdch. Nabizi je i Bis-
tro Razula, které do
letni sezény vstupuje
s modernéjsi nabidkou jidel i vylepsenym
venkovnim posezenim. Gastronomie se
zde odehrava pod taktovkou Josefa

pod

Grilovaci sezéna je tu!
Pro neopakovatelné okamziky
stravené s rodinou a prateli pfi
grilovani vdm nabizime Siroky
sortiment kvalitniho cerstvého masa.
Hovézi a veprové maso od firmy Makovec a.s.,

pozadovaného zadani.

kureci a krati maso z certifikovanych ¢eskych chovl. Tony grilovanych mas

podtrhne vhodné vybrané koreni, jehoz nabidka je u nas také rozsahla.

Vitanou pfilohou k masu jsou chutné zeleninové salaty. Denné dovazime

svézi plody v té nejvyssi kvalité. Samoziejmou soucasti naseho sortimentu jsou

také cerstvé bylinky.

Poslednim dlezitym doplrikem ke
grilovani je sklenka dobrého vina,

s jehoz vybérem vam také radi pomu-
Zeme.V nasi vinotéce si také mlzete
zakoupit vice nez 8 druhti cepovanych
vin. Méte radéji pivo? U nas si také
mUizete vybrat z bohaté nabidky piv.

Jste milovniky syra?
Nyni si mlzete vybrat

z vice nez 20 druhti
specialnich syri

z Holandska, Spanélska,

Tyto speciality najdete
v syrovém centru.

Zamérfujeme se
na zdravou stravu,

Kazdy vikend pro vas mame pfichystanou akci pod nazvem
Vikendova akce s platnosti od ¢tvrtku do soboty,

na potraviny BIO,
vyrobky pro
vegetariany,

pro diabetiky

a bezlepkovou

Nyni si také mUzete nechat vyrobit
klobasovou kytici nebo syrovou
panenku. Jako novinku zde najdete
cokoladové cukrovinky (figurky).

Objednat si miizete na 577 110 517.

Francie, Italie, Recka atd.

inzerce

KAZDY DEN VAM NABIZIME KVALITNI
A CVIERSTVE POTRAVINY!

Kazdy den pro vas mame otevieno
darkové centrum, kde jsme schopni pfipravit balicek na pockani
nebo dopfedu na objednavku - dle vami

kde najdete pres 10 lakavych polozek. ../

Vice informaci a prehled o akcich,
které porfadame, naleznete na webovych strankach

www.terno.cz

Za kazdy nakup sbirate bodynavasi zakaznickou kartu,

po nasbiraniurcitého mnozstvi bodu je muzete vyménitza jeden z darka.



Tydlacky, jenz je vykonnym 3éfkuchafem
blizkého Spa hotelu Lanterna a nékteré
vychytdvky tamni kuchyné prenesl i do
bistra. Mimo jiné grilované syry.

,Skvély zdroj jsme nasli v Biofarmé Ho-
rut v Roznové pod Radhostém. Cast syrd
upravuji, aby se daly grilovat a nerozté-
kaly se. Grilovany syr u nas servirujeme
s omackou z lesniho ovoce a bagetou,”
fika $éfkuchar.

Jak na grilovani syrti podle Josefa
Tydlacky z Bistra Razula?

- Volte peclivé surovinu. Pro tepelnou
Upravu,na miizce” nebo desce se hodi tvr-
dsi syry, které se neroztékaji. Jsou to zpra-
vidla ty se siln&jsi kiirkou nebo uslechtilou
plisni. Velmi vhodny je napt. halloumi syr.

- Mék¢i syry grilujte v alobalu, abyste pre-
desli poskozeni grilu. Neni tfeba syr zcela
zabalit, ale vytvorte pro néj ,vanicku’, do
niz muazete prilit trochu olivového oleje.

- Hermelin prfed grilovanim nepulte,
misto naplné radéji pfipravte vhod-
nou pfilohu.

- Syr vyndejte pfed grilovanim na 30
minut z lednice, aby ziskal pokojo-

vou teplotu. Ugriluje se §
pak rovnomérnéji.
+ Béhem grilovani nepouzi- &
vejte ostré nafadi, obracejte
jej vafeckou nebo podbérac- |
kou, idedlné drevénou.

- Doba, béhem které se
syr spolehlivé ogriluje, je
prdmérné 5 minut, syr ha-
lloumi az 8 minut.

Recept Jaroslava Orsaga

na marinady k vepiové-

mu ¢i kufecimu masu

Lehce pikantni medova

marinada / 4 porce

+ 1 lzice medu

- §tdva vymackand z 1 citronu

+ 0,5 dcl slunec¢nicového oleje

- chilli papricka jemné nasekana
nebo Spetka chilli koteni

- |Zicka raj¢atového protlaku

- sll, pepf dle chuti

+ 4 listky bazalky

Vse rozmixujte tyéovym mixérem,
maso nechte v marinadé pred grilova-
nim alespon hodinu ulezet v lednici.
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Recept Jaroslava Orsaga

na dipy ke grilovani

- Jogurtovy dip (k rybé a kufecimu
masu, pro déti): 200 g bilého jogurtu
(tu¢négjsiho), cerstva pazitka, 2 Izice
olivového oleje,stl, pepi, mald Izicka
dijonské hoicice.

- Pikantni tomatovy dip (ke viem dru-
hdm masa): pudlka najemno nakrajené
¢ervena cibulky, 200 g drcenych rajcat,
chilli papricka jemné nasekana nebo
Spetka chilli kofeni, 1 1Zzicka medu, s(l,
pepf, Ctyfi listky bazalky.

kova, foto: valachy.cz

¢

Text: Martina Za

HAMBURGER FEST 2020

sobotu 4. cervence se v Luzkovicich uskutecni burgerovy festival,

ktery navazuje na Gspésnou akci v Napajedlech. Piehlidka ham-

burgert na vSechny zpusoby a dalsich gastronomickych lahiidek od
nejlepsich ¢eskych foodtrucki bude zahajen v pravé poledne a potrva az
do pozdnich no¢nich hodin. Pro navstévniky chystaji organizatofi také sou-
téze a atraktivni doprovodny program.

O prvnim ¢ervencovém vikendu oZzije
aredl fotbalového hfisté v Luzkovi-
cich misto fotbalu netradi¢né akci pro
vSechny milovniky dobrého jidla a piti.
,Po tfech Uspésnych rocnicich v Napa-
jedlech jsme se nyni rozhodli presu-
nout festival blize ke Zlinu,” vysvétluje
za organizatory Lukas Lauman a dodé-
v4, ze diky vétsimu prostoru nabidne
akce i vice zndmych foodtrucka.

Navstévnici zde mohou vyzkouset kro-
mé téch nejchutnéjsich hamburgerd
v rdznych provedenich, tfeba také hot-
dogy nebo cukréfské vyrobky a zmrz-
liny. Na své si pfijdou i pfiznivci piva,

které k burgerdim neodmyslitelné pat-
fi. ,Na cepu bude cider Strongbow
a tfi druhy piva vcetné pivniho specialu
American’s Callin Beer od Podfevnic-
kého minipivovaru. Pro damy a dalsi
fanousky michanych népojd pfipravi-
me v Backstage baru pestré koktejlové
menu,” odkryvd néco malo z nabidky
Lukds$ Lauman.

HamBurger Fest 2020 startuje ve
12 hodin a potrva az do pozdniho
vecera. Na podiu se zde béhem dne
predstavi s nejvétsimi hity ceskych,
slovenskych i zahrani¢nich interpret
rockovd kapela Kfidla i zndmy mode-

rator a DJ Martin Hrdinka. Programem
provede Ondfej Albrecht.

Vstupenky jsou v predprodeji na po-
kladndch multikina Golden Apple
Cinema ve Zlatém jablku, v Hospldce
na hfisti Luzkovice a na www.goout.net.
Cena vstupenky v predprodeji je 120 K.
Déti do 100 cm maji
vstup zdarma.

Vice informaci
na B akce.

Text a foto: PR
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ZELENINA V HLAVNI ROLI
ANEB KAM SE HRABE MASO

. lovék nemusi byt nutné vegetarian ¢i vegan, aby nékdy ne-

C prisel do situace, kdy ma prosté vice chut na néco leh¢ciho,

zdravéjsiho, méné kalorického. V tu chvili se klidné maze
spolehnout na zeleninu. Plati to i u grilovani.

Rozpdleny gril Iaka zkraje léta snad kaz-
dého. Milovnici hodovéni pod Sirym
nebem uzZ na néj zarucené letos hodi-
li nalozené veprové krkovice, stavna-
té hovézi steaky nebo treba 3pizy di
klobasy. Zelenina casto stoji stranou
v roli stydlivé pfilohy. Nékdy vsak pfi-

jde chvile, kdy se situace obréti. Bud

pfijde na grilovacku host vegetarian,
nebo si zkratka v tento den feknete, zZe
je cas zacit s dietou.

Grilu ptitom slusi skoro kazda zele-
nina. Vynikajici jsou cukety, papriky,
cherry raj¢atka a samoziejmé kuku-
fice. Zeleninu je tfeba omyt, osusit
a lehce potfit olejem. Griluje se inten-
zivné a kratce. Z grilované zeleniny

je vynikajici saldt s lehkou
zélivkou z olivového oleje,
citrénu, soli a pepre.

Ze zeleniny se daji pfipravovat i de-
likatesy. Vynikajici je napfiklad gri-
lovany lilek. Dopfedu si pfipravite
marinddu z olivového oleje, balsami-
ca, s6jové omacky, rozdrceného ces-
neku, kapard a nasekanych bylinek.
Je dobré pridat i trosku titinového
cukru a medu. Lilek se nakraji, lehce
se nasoli a nechd se takzvané vypo-
tit, aby pustil horkou stavu. Ta se otfe
ubrouskem. Lilek se zlehka potie
olivovym olejem a ogriluje z obou
stran. Az pak se potfe marinadou
a trochu posoli.

Pokud ¢lovék nemize byt u grilu bez
steaku, muze vyzkouset steak z kvé-
taku. Nejprve je treba si pfipravit sal-
su. Sklada se z hladkolisté petrzelky,
rozdrceného cesneku, nakrajené Sa-
lotky, chilli papricky, stavy z citronu,
vinného octa, olivového oleje, soli
a Cerstvého oregana. Kvétak zbavite
listd a nakrdjite ho na platky i s kos-
talem. Na kazdy steak se rozetie salsa
a da se grilovat, z kazdé strany asi pét
minut. Zbytek salsy se da na jiz hoto-
vé steaky. Vérte, Ze chutnaji skvéle.

Na grilu je vynikajici i na kole¢ka nakra-
jend kukufice. Nejlépe chutnd, kdyz ji

inzerce

TIP PRO LETN OSVEZENI

Limonady s prichuti
vyrobené

V pivovaru
e
-

DOBRE VEC|
STOJI ZA T0 OBJEVIT

A

grapefruit ;=
Zazvor
lesni smés
citron

*NOVE
ZAKOUPITE

V KRAMKU

DARY KRAJE

AHLINICKY PIVO
ZAihlinic
tel. 773 632
.zahlinick ypivovar

| AMERICAN PALE ALE|

| ErEEmTEn §mr
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pred koncem grilovéni zakdpnete me-
dem. Mnohé miize prekvapit grilovana
fepa a stdlici na ceskych grilovacich
akcich uz jsou plnéné zampiony, samo-
ziejmé nejlépe ty hnédé.

SE SYREM JIDLO POVZNESETE

Pokud by se prece jen nékomu zddlo,
Ze grilovat jen zeleninu je nuda, mGze
pfizvat na party syr. Idedlni je fecky
Halloumi, ktery se neroztéka a ma pfi-
jemnou chut. Da se pridat napfiiklad
na 3pizy, kdy se stfida s cibuli, cuketou
a cherry raj¢dtkem. MGze se pfidat
i zampion a pro notorické milovni-
ky masa chorizo klobdsa. Syr vynikne
i v nadivanych Zampionech, v tomto
pfipadé sahnéte nejlépe po tom s mod-

rou plisni. Na jakoukoliv grilovanou ze-
leninu se hodi nastrouhany Parmazan.

BEZ HAMBURGERU ANI RANU
Grilovani bez hamburgeru neni pro vés
grilovani? Tak to vyzkousejte vynikaji-
i bezmasou variantu. Misto hovéziho
puku ogrilujte klobouk Zampionu por-
tobello. Namisto majonézy si udélejte
Guacamole, tedy mexickou pomazan-
ku z rozmackaného avokdda, do kte-
rého se pridava chilli papricka, stava
z limetky, najemno nakrdjend 3alotka,
rajce, koriandr sl a cukr. Hamburger
doplni grilovand cervena cibule, syr,
salat a vajicko. To si uvafite jako ztra-
cené tak, aby se Zloutek v hamburgeru
krasné roztekl.
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SLADKA TECKA NA ZAVER

At uz vénujete grilovani zeleniné, masu
nebo kombinaci obojiho, chce to vzdy
sladkou tecku. A tou nejlepsi a nejslad-
$i je bezesporu grilovany ananas. Staci
ho oloupat, nakréjet na libovolné tvary
a grilovat. MGzete ho potfit medem,
posypat titinovym cukrem se skofici.
Vzdy je ale tfeba davat pozor, aby se
nepfipekl, cukr totiz rychle karamelizu-
je. Komu se nechce krajet, mize ananas
jen ocistit, napichnout na prut, potfit
medem a grilovat cely. Opecené vrstvy
se postupné sefezavaji stejné, jako se
déla kebab. Takto pfipraveny ananas je
prudce navykovy. Udélate ho jednou
a pak se uz ustali u kazdého grilovani.

Text: red, foto: Robert Mroc¢ka

No

NakoupimTi

ONLINE NAKUP POTRAVIN

VE ZLINSKEM KRA]JI

» Dorudéime nakup na druhy den az domu.
» Doprava zdarma (cena nakupu min. 250 K¢).
« Potraviny také od regionalnich vyrobc(.

Makupte si kvalitni potraviny pfimo z domu.
Vie jednoduse, rychle a online.

WWW.NAKOUPIMTI.CZ

inzerce

ZAHLINICKY PIVOVAR

Zahlinice 67

tel. 773 632 727
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K PIVU Z MINIPIVOVARU

utofi z Univerzity Tomase Bati ve Zliné Fakulty manage-
Amentu a ekonomiky Ustavu managementu a marketingu
provedli rozsahly vyzkum, ktery se zabyval vztahem ces-
kych vysokoskolskych (VS) studentii k pivu se zaméFenim na

konzumaci piva z minipivovart.

Jedna se o téma aktualni, nebot podle
udaji ze svétové védecké databaze
Scopus nebyla tato problematika uce-
lené zkoumana. Studenti VS jsou pFi-
tom vyznamnou cilovou skupinou pro
producenty ndpoju, a to jak alkoholic-
kych, tak nealkoholickych. V roce vy-
zkumu (2019) byli ve vékovém rozmezi
18-26 let, a v tomto véku jsou jiz jejich
spotrebitelské zvyklosti ohledné kon-
zumace ndapojl vyhranéné. Sbér dat
probihal od zafi do listopadu v roce
2019.V dotaznikovém Setteni bylo zis-
kano 1 004 odpovédi.

Vysledky vyzkumu vyvrétily tvrzeni
Micheala Shorta (v letech 2004-2009
generalni feditel Plzeriského Prazdro-
je), ze Cesi od narozeni az do smrti piji
stejnou znacku piva. U studentd VS
to rozhodné neplati, tuto zdsadu do-
drzuje jen 7 % z nich. Dal3im zavérem
je, ze respondenti upfednostnuji pivo
z primyslovych pivovar(. Tato sku-
te¢nost mlze byt ovlivnéna tim, ze
98 % piva v Ceské republice se vyra-
bi pravé v primyslovych pivovarech,
a je proto Iépe dosazitelné.

Presto pocet odpovédi na otdzku, zda stu-
denti konzumuiji stejné pivo z pramyslo-

vych pivovard a minipivova-
r, byla nejcastéjsi odpovéd
,Spise souhlasi’, druhou nej-
Castéjsi odpovédi bylo ,spi-
3e nesouhlasi® Obdobny
rozpor byl u odpovédi, zda
studenti u piva z minipivo-
var( upfednostruji klasicka
piva nebo specidly (napf.
IPA, APA). Pocet odpovédi
byl mirné vyssi pro klasic-
ka piva. Vétsina respon-
dentd nemd svlj vyhra-
nény minipivovar. Shoda
panuje u otazek, ze pro rozvoj pivni
turistiky je vhodné, aby minipivovary
nabizely stravovaci, ubytovaci a dalsi
sluzby a ze pivni turistika bude Uspésné
konkurovat vinné turistice.

Pro ziskani dalsich klient(i by tedy mini-
pivovary mély nabizet bohatsi sortiment
nez pouze pivo. Velkou oblibu si ziskavaji
pivnilazné, zde jsou zasadni rozdily v kva-
lité nabizenych sluzeb. Jak se uvadi v dal-
3ich vyzkumech autor(, zvlasté pivovary
mimo turistickd centra by mély vyuZivat
v obchodni praxi neolokalismus — pouzi-
vani mistnich nazvl a symbol(, dodrzo-
vani zasad environmentélni udrzitelnosti
a socialni a komunitni angaZzovanosti.

Text: Vratislav Kozak, Vendula Kolarova, FaME — UTB Zlin

Provozovatelé minipivovard si uvé-
domuji vyznam studentl jako per-
spektivni cilové skupiny, proto vy-
uzivaji ke komunikaci socidlni sité,
a to predevsim Facebook a Insta-
gram. Na socialnich sitich se také
zacinaji vytvéret fan kluby jednotli-
vych minipivovard.

Zavérem je vhodné zdUraznit, Ze eko-
nomické pfinosy minipivovari jsou
ve vice oblastech - zaclenuji se do
turistickych destinaci, vyuzivani mist-
nich surovin pro pfipravu piva a jidla,
vytvaii nova pracovni mista, zvelebuji
opusténé pivovary a podili se na roz-
voji venkovskych oblasti.
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SLOVACKE LETO BUDE

ulturné hudebni festival pro celou rodinu Slovacké léto probéhne

i v roce 2020, v puvodné planovaném terminu 3.-12. ¢ervence. | kdyz

s povinnymi omezenimi, fanousci se mohou tésit na sport, kulturu, do-
provodny program i pestrou nabidku gastronomickych zazitka.

Prazdninové mésice slibuji dalsi rozvolrio-
vani hygienickych opatfeni. Na to zareago-
vali organizatofi Slovackého léta a pfizpQ-
sobili tomu podobu letosniho festivalu.

Srdcem kulturniho programu

se stane Slovacka dédina na stadionu
Kulturni program se letos presune do
prostoru Slovacké dédiny, pod tribunu
Méstského fotbalového stadionu Miro-
slava Valenty. ,To misto je idedlni, uza-
viené, a tak budeme moct hlidat pocty
navstévnikd. Radi bychom tam poradali
koncerty regionélnich kapel, velké hvéz-
dy jsou zatim v jednani,” prozrazuje hlav-
ni organizator festivalu Marek Pochyly.

Vzhledem k situaci, jakd v poslednich
mésicich v Ceské republice nastala, viak
budou koncerty kapel Iné Kafe, Midga
a Zdorp, Jury Pavlici s Hradistanem, Po-
kace a dalsich umélcli placené.,Vstupné
bude symbolické a plijde na podporu
kultury, potazmo pravé téch kapel, které
byly koronavirovou krizi vyrazné posko-
zené a na Slovackém |été zahraji,” doda-
va Marek Pochyly.

Druhym mistem, kam budou moct cho-
dit v rdmci Slovackého léta navstévnici
za kulturou, je Kolejni nadvofi. Organi-
zatofi chystaji tradi¢ni folklorni a taneéni
vecery, na kterych nebude chybét la-
hodné vino a skvélé michané drinky ¢i
rumy, legendarni pfedstaveni Caveman
nebo oblibené Listovani Lukase Hejlika.

Jidlo a piti v pestré nabidce
Organizatofi nezapominaji na to, ze
k letnimu festivalu patfi i dobré jidlo
a piti.,Stejné jako v minulych letech na-
bidneme navstévnikim Sirokou paletu
gastronomickych zaZitkd. Postaraji se
o né napriklad osvéd¢ena restaurace Beef
& Beer, vybornd Barotéka Pavla Vadury
a opét bude na vybér ze 3irokého sorti-
mentu Vina Hruska. O spolupraci jedna-
me i s vyhlddenym 3éfkuchafem Pavlem
Darikem,” vyjmenovéava Marek Pochyly.

Slovacké léto ekologicté;jsi

Dalsi velkou novinkou Slovackého léta
2020 budou vratné kelimky v limitované
edici a tfech rdznych designech. ,Jdeme
cestou ostatnich velkych festival(. Vime,
ze lidé si kelimky radi nechavaiji jako su-
venyr. V neposledni fadé nds zakoupe-
nim kelimku mohou finan¢né podporit,”
dodéva Marek Pochyly.

Dalsi vyhodou pro navstévniky Slo-
vackého léta je novy platebni systém
NFCtron. ,Navstévnici si v arealu nabiji
Cip, kterym budou platit, a prebytek jim
pak samoziejmé vratime. Transakce tak
budou jednodussi a rychlejsi,” uzavira
Marek Pochyly.

Aktualizovany program Slovackého
léta a dalsi dllezité informace budou
organizatofi zvefejriovat na webu
www.slovackeleto.cz a na social-
nich sitich.

ﬁ@StamgastaGurman | 13
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da se, ze rok 2020 se zapiSe

obecné do historie jako rok, kdy

nic nebylo jako dfiv, a je mozné,
Ze i po jeho skonceni bude na mnoho
let vSéechno tak trochu jinak. No a po-
dobné to je i s letoSnim ro¢nikem ja-
zzového festivalu, ktery se uskutecni
15.-18. cervence 2020 na Slovacku.

Po mnoha letech bude soucasti
21. ro¢niku festivalu vystava sloven-
ského fotografa lvana Kohlera, kte-
ry sva vytvarnd témata spravedlivé
rozdélil predevsim mezi maskary
a jazz. Poprvé se publiku na Slovacku
predstavil v rdmci 4. ro¢niku CZ&SK
Hello Jazz Weekendu v roce 2003. Vlo-
ni oslavil 75. narozeniny, a tak je ten
spravny cas, abychom se podivali na
jeho dalsi jazzovou produkci zachyce-
nou objektivem fotoaparatu.

V programu festivalu se predstavi ka-
pela 2 Towers Hulu Jazz, zlinsko-br-
nénska kapela Latino Jazz Night, praz-
ska vokalni formace Prime Time Voice,
mezinarodni trio A. Carlsson / J. Kotaca

Na rozdil od loriského roku bude v prog-
ramu festivalu jen jeden hlavni koncert,
a to v sobotu 18. 7. v Kyjové na Jancov-
ce, zatimco v patek 17. 7. se uskute¢ni
v uherskohradistské Jezuitské koleji spe-
cidlni koncert Vino a Jazz. Jeho partne-
rem bude letos Zdmecké vinarstvi Bzenec.

Cena vstupenek na hlavni koncert je

v predprodeji za 250 K¢ a na misté
300 K¢, cena vstupenek na koncert Vi-
no a Jazz je v predprodeji za 190 K¢,
na misté 250 K¢. Ostatni doprovodné
akce budou pfistupné bez vstupného.

Pfedprodej na placené koncerty byl
zahdjen v pondéli 10. ¢ervna 2020.
www.jazzweekend.cz

PREHLED KONCERTU 21. ROCNIKU CZ&SK HELLO JAZZ WEEKENDU:

Quartet (5, CZ, SK) a jesté jednoupraz-  streda15.7. Kyjov  Jamm Session Jazz Klub Kyjov & pratelé
ska sestava The Track Inspection. S0~ ¢gyrtek 16.7. UH Swingova tanéirna  Swing Family
botni Afterparty v Kyjové bude v rezii Kyjov Vino a Jazz 2 Towers Hulu Jazz
DJ Magdaleny Happyfeet, Patek17.7. UH Vernisaz Ivan Kohler
Vino a Jazz Prime Time Voice
Kyjov Swingovd tanc¢irna  Swing Family
Sobota 18.7. UH Jazzova snidané Latino Jazz Night
Kyjov Hlavni koncert Prime Time Voice

Afterparty

A. Carlsson / J. Kotaca Quartet
The Track Inspection
DJ Magdalena Happyfeet

!
&
e
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Vsetin
[ ]

[ ]
Uherské Hradisté

. rs
Hodonin
DISTILLERY LAND ey
Razov 472, Vlizovice Tiptimplohl
Tel. 577 686 129, 725 653 134
www.rjelinek.cz
(TR skanzen MobRA
Modrd 227 Z)
Tel. 572411450
www.skanzenmodra.cz SKANZEN

m MUZEUM REZNICTVI

Tel. 739 680 268

www.muzeumreznictvi.cz =i
2L [ BOWLINGY
BOWLING BAR U MASINKY

Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING MAKALU
nam. Prace 1099/1, Zlin

[

BOWLING BAR SCENA
Tovacovského 2828, Kroméiz

GASTRO VYBAVENI

GASTRO NOVOTNY
Selska 58, Brno

SAHM GASTRO — BRNO
Masna 34, Brno

SAHM GASTRO - PRAHA
Tiskai'skd 673/10a, Praha-Malesice

2L THOTELY A PENZIONY o

ALEXANDRIA#****
Spa & wellness hotel
Masarykova 567, Luhacovice

AUGUSTINIANSKY DM *x*xg
WELLNESS & SPA HOTEL
A.Vaclavika 241, Luhacovice

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DOM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
ndm. T. G. Masaryka 1335, Zlin

[ﬂ parkovani café m restaurace

bowlingy cateringy [z

gastro zafizeni a vybaveni
hotely a penziony
kavarny pizzerie

restaurace vinotéky 5

KDE JIST & PIT

WHERE TO EAT & DRINK

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL LAZNE KOSTELEC
Lazné 493, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

HOTEL RADUN
Bila Ctvrt 447, Luhacovice

HOTEL REZIDENCE AMBRA ****
Solné 1055, Luhacovice

HOTEL ROTTAL
Zlinskd 172, Otrokovice-Kvitkovice

HOTEL SALOON
Tyr3ovo nabiezi 487, Zlin

HOTEL TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA
Pozlovice 206, Luhacovice

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A. Vaclavika 336, Luhacovice

UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA
Moravni 958, Otrokovice
www.komplexmorava.cz

P

MORAVA

UBYTOVAC KOMPLEX

inzerce:

H
BB Zlinsky kraj

HOTEL BOUCEK
Velké ndmésti 108, Kroméfiz

HOTEL LA FRESCA
Velké namésti 109, Kroméfiz

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

PENSION BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystiice pod Hostynem

GRANDHOTEL TATRA
Na Mikulcové 505, Velké Karlovice

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice

HOTEL ABACIE

HOTEL GALIK
Léskové 875, Velké Karlovice
www.galik.cz

HOTELS GALIK

HOTEL U VYCHOPN{
Jasenice 596, Vsetin

PENZION NA KRAJI LESA

ROZMARYN PENZION
Rokytnice 24, Vsetin

SPA HOTEL LANTERNA
Léskové 659, Velké Karlovice
www.lanterna.cz

HOTELS LANTERNA

WELLNESS HOTEL HORAL
Léskové 583, Velké Karlovice
www.horal-hotel.cz

BARY A KAVARNY

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

HOTELS HORAL

LOUNGE BAR

1931

—_— 1 —

BAR 1931
nam. Prace 2523, Zlin (Obchodni dtim)
www.bar1931.cz

BONJOUR CAFFE
Nabiezi 1066, Luhacovice

CAFE ARCHA
tfidaT. Bati 190, Zlin

WELLNESS HOTEL POHODA
Pozlovice 203, Luhadovice
Tel. 577100 811
www.pohoda-luhacovice.cz

EHED
BNEd —

HOTEL GRAND
Palackého ndmésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CAFFE & GELATO
trida 3. kvétna 1170
0C Centro Zlin-Malenovice

CAFE SUPREME
Zahradni 1297, Zlin-Malenovice

CAFFE ZONE
prodejna & kavérna
Partyzanska 7043, Zlin

COFFEESHOP COMPANY
HOTEL N!ONDE | ndm. Miru 174, Zlin
Moravska 80, Uhersky Brod 0C Zlaté jablko
HOTEL SKANZEN DIVADELNI KAVARNA A RESTAURACE
Modrd 227, Velehrad Dr. Palka Blaho 416, Luhacovice
HOTEL SYNOT EISCAFE DELIKANA

Nad Hfistém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Bii Luzdi 1769, Uhersky Brod

bazén sauna Wi-ﬁpfipojem’

tfidaT. Bati 193, Zlin




m okres Kroméfiz m okres Uherské Hradisté m okres Vsetin E! okres Zlin

EPUPA CAFE
Obchodni centrum, Kvitkova 4352, Zlin

ICE CAFE
tfida Dr. Veselého 177, Luhadovice

JIZBA LUHACOVICE
Masarykova 198, Luhacovice

KAFEC
ndm. T. G. Masaryka 2433, Zlin

KAFE CEPKOV
Tyr3ovo nébfezi 5496
NC Cepkov Zlin

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, Zlin

KAVARNA TOVARNA
Vavreckova 7074, Zlin

71 |

PIZZERIE LA STRADA
tfidaT. Bati 5359, Zlin

PIZZERIE U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

POTRAVINY A NAPOJE

BOUTIQUE GURMAN
Vavreckova 7074, Zlin

DARY KRAJE
Kvitkova 540, Zlin
Vavreckova 7074, ZIin (budova 13, aredl Svit)

KAVA CAJ POHODA
Skolni 492, Zlin .
Specializovand prodejna. Cerstvé prazend kdva.

LUSSO CAFFE
tfidaT. Bati 627, Zlin

MAKRO CASH & CARRY CR S.R.0.
tiida 3. kvétna, Zlin-Malenovice

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
nam. 3. kvétna 1302, Otrokovice

NAKAFE
Vavreckova 5262, Zlin

NOVY SVET
Dlouhd 4307, Zlin

CAFE 21
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo ndmésti 157, Uherské Hradisté

CAFE SLUNCE
Paséz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek

CUKRARNA U BUDARD
Maridnské namésti 78, Uherské Hradisté

JINE CAFE
Masarykovo namésti 329, Uherskeé Hradisté

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
Viénovska 2344, Uhersky Brod

ORANGE CAFE
Maridnské ndmésti 2371, Uhersky Brod

SKANDAL BAR
Maridnské namésti 62, Uherské Hradisté

CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY
Kovarska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Ztracend 11/31, Kromériz

CAFFE CLASSIC
Vodni 92, Kroméfiz

CUKRARNA AMADEUS
Kovarska 2, Kroméfiz

CAFETUCAN

LAZENSKA KAVARNA
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém

m parkovani café m restaurace

bazén

OXALIS
0CZlaté jablko Zlin
0C Centro Zlin

PIVOVAR ZAHLINICE
Zahlinice 67

PRODEJNA POTRAVIN JIP CASH & CARRY ZLIN
Jatecni 169, Zlin

Otevieno v PO—NE: 8.00-19.00 hod.

ZDEDINY
nam. Prace 1099, Zlin (budova Trznice)

CHOCOMANIA
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté

LIQUORMANIA
Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY
StolaFskd 2338, Uhersky Brod
E-shop: www.rojal.cz

ROJAL CASH & CARRY
Malinovského 389, Uherské Hradisté
E-shop: www.rojal.cz

U MLSNEHO KOCOURA
Masarykovo ndmésti 34, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY
Komenského 914/21A, Kyjov

E-shop: www.rojal.cz

ROJAL CASH & CARRY
Hulinska 2322, Kroméfiz
E-shop: www.rojal.cz

MALKOVA COKOLADOVNA
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni ldzné

ROJAL CASH & CARRY

E-shop: www.rojal.cz

ROZNOVSKY PIVOVAR
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

RESTAURACE

BALTACI ORIGINAL RESTAURANT
Masarykovo ndmésti 212, Napajedla

sauna Wi-fi pfipojeni

ﬂ'l BERNARD PUB

Gahurova 5265, Zlin

Tel. 577 210028

E-mail: zlin@bernardpub.cz

BISTRO U BARCUCHO
Mokrd 5215, Zlin

BISTROTEKA VALACHY 75\
ném. Prace 2523, Zlin (Obchodni dim) BISTROTEKA
www.bistrovalachy.cz \auacy)

BRAZILEIRO =
Kvitkové 4323, Zlin Eragileine
Tel. 773 071361

BUDVARKA ZLIN
nam. Prace 2523, Zlin (OD Prior)

BURGER
Skolni 3362/11, Zlin

CANADA PUB

Gahurova 5265, Zlin

Tel. 573776 573

www.canadapub.cz UE

DOLCEVITA
nam. Miru 12, Zlin

GURU-CAFFE NEKONECNY PRIBEH. .. -
Rackova 155 X Yl
Tel. 721120120
www.guru-caffe.cz

NEVET ENDING STOrY...

HARLEY PUB
Dr. E. Benese 512, Otrokovice

HOSPODKA U KOVARNY
Lesetin 1/610, Zlin

HOSPUDKA U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

KAVARNA U PRIVOZU
Spytihnév 473

KEBAB & BURGER
0C Kvitkovd 4352, Zlin

MAKALU — NEPALSKA A INDICKA RESTAURACE
nam. Prace 1099/1, Zlin

MIOMI FOODIE RESTAURANT
Vavreckova 7074 (0D13), Zlin

MOTOREST ZADVERICE
Zadvefice 48

POTREFENA HUSA ZLIN
tfidaT. Bati 201, Zlin

PUORZLIN
PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT
Vavreckova 7074, Zlin

RADEGASTOVNA REX
Okruzni 4701, Zlin

RESTAURACE A ZABAVNI PARK GALAXIE
Vrsava 679, Zlin

i

RESTAURACE MYSLIVNA
tfidaT. Bati 3250, Zlin

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin




RESTAURACE NOVESTA
U Zimniho stadionu 4286, Zlin

RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, Zlin

RESTAURACE TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

RESTAURACE A PIZZERIE LA BRUSLA
Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté
Tel. 604 391358

E-mail: restaurace@labrusla.cz
www.labrusla.cz

[ LaBrusla-restaurace a pizzerie, @ labrusla

| o (
i

RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystfice pod Hostynem

TACL RESTAURANT
Palackého 518/14, HoleSov

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolskd 5147, Zlin

MOTEL PEPCIN
Havice 400, Uhersky Brod

PENZION NA KRAJI LESA

RESTAURACE U JOHANA RESTAURACE KONICEK RESTAURACE U VYCHOPN{
Vizovickd 410, Zlin-Piluky Druzstevni 167, Uherské Hradisté Jasenice 596, Vsetin
RESTAURACE U KAJMANA RESTAURACE SPORT BABICE RESTAURANT ALBERT MALEK n
L. Véchy 128, Zlin Babice 413 Pivovarskd 6, Roznov pod Radho3tém
Areél Roznovskeé pivni lazné
RESTAURACE U SEPTIMA RESTAURANT NET .
Zarami 78, Zlin Jindficha Prlichy 310, Uherské Hradisté ROZMARYN RESTAURACE
Rokytnice 24, Vsetin
RESTAURACE U STANKU RESTAURANT PANOPTIKUM m
Lazné 47, Zlin-Kostelec VIcnovska 2344, Uhersky Brod VI N OTE KY
RESTAURACE U TONKA U CERNE]-IO JANKA
Masarykovo nam. 414, Vizovice Moravska 82, Uhersky Brod BALKANEXPRESS
- — Zardmi 5523, Zlin
RESTAURACE U VAGNER{ . HOSP IDIA NA KOVARNE gy ppm—
Osvobozeni 655, Zelechovice nad Dfevnici Tel, 724134 266, 603 802 147 ﬂb Santradiny 5285, Zin
PRaESse]Zi\(gLAg‘IE ‘éll-l'f]AN !(OZlQVNA 1] KOZ}A LAVITE
’ Skolni 1583, HoleSov Leetin 11/7147, Zlin -
. Tel. 777 598 989
SELSKA KRCMA , POD STAROU KNIHOVNOU wwwlavitez aviiLe
nadm. 3. kvétna 1606, Otrokovice Kollérova 528/1, Kroméiiz Wine & Food Shop
SPORTARENA U JELENA R-CLUB VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO ANTONINKA
tfida 2. kvétna 1036, Zlin Kratka 435, HoleSov-V3etuly nam. Miru 9, Zlin
UMBRELLA PIZZA A RESTAURANT RADNICNI SKLIPEK m CENTRUM SLOVACKYCH TRADIC
Stefanikova 159, Zlin Kovaiska 20, Kroméfiz Modra 227
U JANKD RESTAURACE A KAVARNA SCENA VINOTEKA RA) VINA

Osvoboditelii 597, Zlin

UOSLA

L. Vchy 517, Zlin-Podhofi (OC Podhoff)
Tel. 603 166 451

[Ed PivniceU0sla

U PANA DOMACIHO
Masarykova 20, Zlin-Malenovice

VALASSKY SENK
Lazenskd 451, Vizovice

ZAMEK WICHTERLE
Osvobozeni 24, Slavicin

Tovacovského 2828, Kroméiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké ndmésti 24/9, Kroméfiz

RESTAURACE KANADA
Zlinskd 1416, Holesov

RESTAURACE MAXMILIAN U MINCOVNY
Na Sladovnach 1576/1, Kromériz

RESTAURACE MYSLIVNA
Velehradskd 507, Kromériz

RESTAURACE VODNi MELOUN
Velké namésti 34, Kroméfiz

RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

Bii Luz(i 126, Uhersky Brod
ODTESCO, Uherskeé Hradisté

GASTROTIP

MAKRO BRNO
Kastanova 506/50

MAKRO OLOMOUC
Olomouckd 791, Velkd Bystiice

MAKRO OSTRAVA
Mistecka 280, Ostrava-Hrabova

inzerce

o /kavafest

www.kavafest.cz

o /kavafest
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NOVINKY ZE SVETA GASTRONOMIE
VELETRH FOR GASTRO & HOTEL

fizeni, potravinafstvi a gastronomie FOR GASTRO
& HOTEL na podzim pomitize po kritickém obdobi
oboru HoReCa znovu se postavit na nohy.

M ezinarodni veletrh hotelového a restaura¢niho za-

Deséty ro¢nik oblibené akce, ktery se
bude konat ve dnech 1. az 3. fijna
v PVA EXPO PRAHA, nejen predstavi
novinky a technologie oboru, ale také
umozni kli¢cova setkani odbornikd a fi-
rem, kterd jsou pro restart Uspésného
podnikani nepostradatelné.

Prestoze veletrzni obor kvili koronavi-
rové epidemii v Cesku dostal v jarni se-
z6né tézkou ranu, v plné sile se popu-
larni akce napfic¢ odvétvimi znovu vrati
ke svym navstévniklm a vystavovate-
[Gm. Klicovy cesky organizator téchto
akci, spole¢nost ABF, si plné uvédo-
muje zasah, ktery nejen obor HoReCa,
ale také ostatni odvétvi utrpély. Proto
svou planovanou podzimni veletrzni
sezénou maximalné podpofi restart
podnikéni v Cesku.

Veletrhy pldnované na letosni pod-
zimpomohouzviditelnit vystavovatele
a opétovné navazat jejich vztahy
s profesionadlni i laickou vefejnosti,
zaroven ale jejich organizatofi nastavi
podminky uUcasti na akcich pro firmy
z oboru tak, aby byl jejich navrat do
bézného reZzimu co nejrychlejsi a eko-
nomicky nejefektivnéjsi.

KONTRAKTACNI SETKANI

Veletrh FOR GASTRO & HOTEL se bude
konat letos poprvé v rozsahu tii dnli od
1. do 3. fijna a prvni dva dny vénuje vy-
hradné odborné vefejnosti. Protoze byl

tento obor vyznamné
postizen vyhlasenim
nouzového stavu VIa-
dou CR, organizitor
akce se rozhod| pomo-
ci zvladnout slozitou
ekonomickou situaci,
do které se mnoho vy-
stavovatel(l dostalo.

Misto klasické dub-
nové uzavérky nejvy-
hodnéjsich cen pro
vystavovatele je tento termin prodlou-
zen do 30. ¢ervna 2020, diky cemuz zis-
kavaji zajemci vice prostoru pro napla-
novani restartu firmy po probéhlé krizi
a svou Ucast na nejvyznamnéjsim vele-
trhu svého oboru si mohou zafadit do
svych marketingovych plan(.

Leto3ni jubilejni ro¢nik veletrhu bude
opét dé&jistém nejvyznamnéjsich uda-
losti svéta HoReCa, kde se predstavi
klicové spolec¢nosti se svymi novinka-
mi, technologiemi a produkty. V PVA
EXPO PRAHA se také v rdmci akce opét

-

FOR GASTRO &

10. MEZINARDON| VELETRH HOTELOVEHO

A RESTAURACNIHO ZafiZEN], POTRAVINARSTV] A GASTROMNOMIE

uskutecni nejvétsi odborné setkani
na KONGRESU FOR GASTRO & HOTEL,
kde budou pro profesiondly z oboru
prednaset uznavani odbornici. Ti se se
svymi posluchaci podéli nejen o zkuse-
nosti, ale také zodpovi otazky podnika-
tell na aktualni témata.

Veletrh FOR GASTRO & HOTEL pfinese
také doprovodny program, ochutnavky
vybranych gastronomickych lahddek,
vinarskych produktd nebo piva.

www.for-gastro.cz

Text a foto: PR

ochutnat!

262 restauraci, barti a kavaren |

——

-

tourism.olomouc.eu

1.-3.10.2020 . C =

Olomouc region Card zdarma! Pienocujte v Olomouci 2 a vice noci a dame vam 90 vstupl do muzei, hrad(i, zamkd a MHD zdarmal
Akce plati od 1. Eervence do 31. srpna 2020. Vice info na: www.letni.olomouc.eu

oLomMouc
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PRIPRAVOVANE ZMENY

V PROGRAMU ANTIVIRUS
REZIMY,B”A ,C"

onemocnéni COVID-19 AHR CR apelovala na vladu i pFislusna minister-
stva, aby byl ze strany statu vytvofen program na podporu zaméstna-
nosti. Nasim pozadavkem bylo, aby program platil také alespon 3 mésice
po znovuotevieni provozoven, a to s ohledem na snizenou poptavku po

J iz v dobé vydani prvnich mimoradnych opatfeni souvisejicich s Sirenim

sluzbach v nasem oboru.

AHR (R proto ocenila prodlouzeni re-
Zimu B v rdmci programu Antivirus do
konce srpna letosniho roku, coz bylo
vladou schvaleno 25. kvétna. V pfipa-
dé vzniku relevantnich prekazek v pra-
ci na strané zaméstnavatele, které jsou
specifikovény v zdkoniku prace, bude
mozno zidat o caste¢nou refundaci
vyplacenych ndhrad mezd a souviseji-
ciho pojistného.

Daldi pfipravovanou zménou je také
spusténi nového rezimu C, v jehoz rdmci
bude promijeno pojistné. Tento ndvrh

nyni prochdzi legislativnim procesem,
AHR CR a Hospodafska komora Ceské
republiky ovéem nesouhlasi s omeze-
nim naroku na pomoc pouze na podni-
ky do 50 zaméstnanc(l. Takovy limit totiz
vylucuje vétdinu vyznamnych zamést-
navateld v oblasti cestovniho ruchu
a podpora se tak bude mijet Gc¢inkem.

V minulém ¢isle jsme vés informovali
o chystanych Roadshow AHR, s ohle-
dem na vzniklou situaci vsak byla data
konani zménéna. Vice informaci nalez-
nete na webu www.akceahr.cz.

12108 | Sittien conrare
2020 K izkavského 20

29 07
2020

Comfort Hotel
26108 | e oty east

ROADSHOW ROADSHOW ROADSHOW ROADSHOW

2020 -

NEJLEPSI PIVA
ZLATY POHAR PIVEX

Druhym kolem, terminové posunutym
z dlivodu koronavirové pandemie a vlad-
nich opatfeni, pokracovala 28. kvétna od-
borna soutéz piv pod znackou Pivex.

Do péti kategorii (svétla vycepni piva,
svétlé lezaky, nealko piva, tmava piva
michana nizkoalkoholicka a nealko-
holicka piva) odborné soutéze lahvo-
vych (balenych) piv se pfihlasilo celkem
53 znacek piv z 13 primyslovych pivo-
var( z Ceské republiky

Vitézové jednotlivych kategorii ziskavaji
+Zlaty pohar pivex - pivo 2020" Absolut-
ni vitéz ze viech kategorii dvoukolového
hodnoceni (podzim a jaro) soutézniho
ro¢niku ziskdva titul ,Champion zlaty
pohar pivex 2020" Oficidlni vyhlaseni
vysledkd soutéZe probéhne ve stfedu
25. ¢ervna v Brné na Nové radnici.

Soutézni nevefejnd odbornd degusta-
ce sudovych - ¢epovanych piv Pivex se
uskutecni v pribéhu presunutého pod-
zimniho terminu veletrhu Salima jako
odborny doprovodny program mezina-
rodniho potravinarského veletrhu.

PIVEX

Zdroj: PR

BARY KONECNE OTEVRELY

A VYHLIZI NEJISTOU BUDOUCNOST

jsme se proto v nékolika vyhlasenych ceskych a moravskych barech, zda pfizptsobuji koncept podniku aktualni

N4
C eska barova scéna ma za sebou bezprecedentni vynucenou prestavku, vyhrano viak jesté zdaleka neni. Zeptali

situaci a co se podle nich bude na gastronomickém poli dal dit.

Slavny Bugsy’s bar v Pafizské ulici v Praze
si letos pfipomina 25. narozeniny, plan
oslav viak v tomto nejstarsim ceském
cocktail baru zhatila pandemie. ,Snad
jesté stihneme predstavit a uskutecnit
vsechny aktivity, které mam v hlavé/’
preje si zakladatel a majitel Bugsy's baru
Vaclav Vojit, jenz zaroven ocekdva, ze
to nejhorsi barovou scénu teprve ceka.
,Obavam se, Ze po par tydnech euforie
a nadseni ze znovunabyté svobody pfi-
jde navstévnicky utlum. Dulezité bude,

nakolik si nasi hosté skrtnou ve svych
rozpoctech zbytné vydaje,” upozornuje.

Martin Smolny, provozovatel Martini’s
baru v Pardubicich, véfi, Ze situace se po-
stupné vrati k normalu. ,Lidé snad stale
budou mit hlad po setkani s pfateli, dob-
rych cocktailech a pozorném servisu. Uvi-
dime, jak se bude vyvijet situace na pod-
zim a podle toho se dél zafidime,” fika.

Krizové obdobi pfezil olomoucky The

Black Stuff Irish Pub & Whisky Bar
také diky tomu, ze se mu podafilo
postupné vypilovat vlastni rozvozovy
servis koktejld a piva. ,Diky pomér-
né velkému zdjmu jsme se rozhodli
v dovazkach pokracovat, stanou se tak
soucasti nasi nabidky. J& osobné jsem
Zivotni optimista a moje sklenice je
vzdy poloplnd. Myslim, Ze restart gast-
ronomie pfindsi velké pfilezitosti,” do-
dava majitel olomouckého baru Zde-
nék Kortis.

Text: Michael Lap¢ik, Ceska barmanska asociace
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SVATEK BURGERU JE TADY!

uskutecni 5. ro¢nik popularniho Napajedelského burger festivalu. Ty

V sobotu 4. ¢ervence 2020 se v Napajedlich v arealu Nového Klastera

nejlepsi burgery, drinky a kvalitni kapely tu budou jen pro vas!

Festival se ponese v americkém du-
chu. MGzete se tedy tésit na americkou
hudbu, hostesky a také dekorace. Pro-
gramova skladba je letos jesté atrak-
tivnéjsi a bohatsi. Odpoledne navstév-
nikdm akce zpfijemni silak Zelezny
Zekon se svymi nevidanymi kousky
ve své Power show. Vecer zahraje ka-
pela Regai, kterou pak vysttida znama
a oblibena skupina Premier.

Chybét nebude ani tradi¢ni soutéz
v pojidani burgerl s hodnotnymi cena-
mi od partner( akce. A na jaké restaura-
ce se muzete na Napajedelském burger
festivalu tésit? Ty nejchutnéjsi burgery
pro vas budou pripravovat restaurace
Dede Burger, Angel Grill, Grill food,
Comi Con, Safis Burger, La Brusla

a dalsi. Ochutnéte také rdzné dezerty,
waffle, palacinky, donuty, zmrzliny nebo
kvalitni kdvu a vino.

V pribéhu dne muzete také hlasovat
pro krale Napajedelského burger
festu! U vstupu dostanete hlasovaci
zeton, ktery poté odevzdate Vasi NEJ
restauraci do box{! Sympatické hos-
tesky Jack Daniel’s budou korzovat
aredlem arozdavat darky. Vyte¢né bur-
gery muzete prolozit lahodnym drin-
kem ve stanku s michanymi koktejly.
Co by to byl za festival bez pofadného
piva?! Letos si m{izete nové vychutnat
desitku Radegast!

Festival mlzete navstivit s celou ro-
dinou. Pro déti zde bude k dispozici

skakaci hrad, heliové balonky i obli-
bené tetovani.

Napajedelsky burger festival porada Klub
kultury Napajedla a agentury Vseproak-
ci a Event time. Partnery akce jsou Ces-
komoravska zelezni¢ni opravna Prerov,
Dam barev Napajedla, Stamgast&Gur-
man, Golden Apple Cinema Zlin, Sit 21,
Kiss radio a Dobry den s Kuryrem.

AREAL MOVEHO KLASTERA

'NAPAJEDLA

Text a foto: PR

Restaurant & Cafe Bmzllmm Kwtknva 4323, Zlin 'tel. ??3 0?1 361 www.brazileiro.cz

inzerce

jidlo formou rautu ‘

domaci dezerty a limonady

"4 ‘d____p.-_.-—-:ﬂ

Restaurant & Cafe




GASTROFESTIVAL KUNOVICE
,CESTA KOLEM SVETA”

jinou kulturu, mentalitu, gastronomii... Budete mit Sanci!

K do z vas by nechtél vyrazit na CESTU KOLEM SVETA? Poznat
A nemusite pfFitom cestovat buhvi jak daleko.

Na 2. ro¢niku originalniho Gastrofes-
tivalu Kunovice, ktery se uskutecni
noveé ve dvou dnech, a to 8.-9. srpna
v Kunovicich v arealu Jizdy krald, na-
hlédnete pod poklicku sousedim
z Némecka nebo Slovenska. Ochut-
nate lahddky z Francie, Indie, Spanél-
ska, hamburgery a steaky z Ameriky,
débelské speciality z Mexika, typické
pokrmy z Argentiny a nasat mlzete
i slunec¢nou atmosféru Italie.

U sousedld v Némecku se ocitnete
uprostied bujarého Oktoberfestu -
nouze nebude o hezké holky, precli-
ky, klobésy ani némeckou polku. Také
si spolu zasoutézime o zajimavé ceny
a sice v soutézi,drzeni tuplaku na c¢as”,
Lpiti piva na ex” nebo ,fezani dreva”.
Poté mUzete zavitat do temperament-
niho Spanélska a ochutnat od rodilé-
a sice Paellu nebo typické Gaspacho,
¢i Sangrii.

Amerika - to jsou hotdogy, burgery,
grilovand vepfovad Zebirka, hranolky
i arasidovd zmrzlina nebo bor(vkovy
Cheesecake - to vse made in Angel Grill,
Safis Burger, Grill Food, Comi Con nebo
Dede Burger. Téste se na opravdové

americké specialy vdech moznych chuti!

Na mexickou vinu vés pfeladi skvély
tym restaurace Le Nautic, kterd vam
naserviruje kufeci Quesadillu, hovézi
Chilli con carne, burritos, kukufi¢né
Tacos nebo pikantni mexickou fazolo-
vou polévku.

Ochutnat budete moci i asijskou kuchy-
ni, francouzské palacinky nebo wafle od
rodilé Belgi¢anky. Kdo md rad korenéna
jidla, nemél by vynechat stanovisté Indie.

Zavitejte také do ,Barotéky’, kde na vas
Cekd lahodna kava, Svycarské raclette
nebo dezerty. Zveme vas taktéz na sta-
novisté Italie, které bude mit svou jedi-
nec¢nou atmosféru. Velmi ochotné se
0 vas postard tym italské restaurace
,La Brusla” a naserviruji vam opravdové
dobroty jako jsou tira-
misu, citronové orzoto
s hovézim masem, pl-
néné domaci téstoviny
anebo slavky na kofe- MRS
nové zeleniné. ——

Voniavou kavu ze
vSech koutl svéta
vam pfipravi nas dlou-

holety partner Jamai Café. Ke kavé
neodmyslitelné patfi poradny dezert
a ten vam mile radi pfipravi na stano-
visti ,Elektra bakery”. Vybrat si mizete
cheesecake, cupcake, makronky a dalsi
druhy dobrot.

Tésit se muzete také na velmi znamé-
ho jedlika Jaroslava Némce, ktery vam
ukaze, Ze sporadat se da opravdu coko-
liv - tfeba nejsmradlavéjsi jidla na zemi!

A protoze k jidlu patfi zdbava, nebude
chybét ani doprovodny program pro
vdechny vékové kategorie. Hudebni
produkce, vystoupeni, fotokoutek nebo
thajské masaze. Pro déti pak skakaci
hrad, tetovani a malovani na oblicej.

Gastrofestival Kunovice: 8. srpna 12.00-
20.00 hod., 9. srpna 12.00-18.00 hod.

A ’, - % ]
U"f EATE SEEes

s KUNOVICE

inzerce
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Objevte
gastronomii
ve Zliné

Straze 3661, Zlin
www.lavilla.cz

LAlVILLA



NOVA FARMARSKA PRODEJNA

iz sedm let nakupuji zakaznici poctivé potraviny té nejvyssi kvality
v prodejné Dary kraje ve Zliné v Kvitkové ulici. A diky jejich zajmu ote-
vieli v téchto dnech majitelé tohoto podniku dalsi prodejnu v pasazi

13. budovy v arealu byvalého Svitu.

»My si zdkazniky do této prodejny mu-
sime, lidové feceno, naucit chodit,”
fika majitel Dar( kraje Dusan Le¢bych
v rozhovoru pro Stamgast a Gurman.

Otevirate ve Zliné jiz druhou
prodejnu Dary kraje. Co vsechno

v ni zakaznici najdou?

Najdou v ni minimalné ten samy sorti-
ment, co mame tady na Kvitkové. Tedy
v obchodé, ktery funguje jiz sedm let. Pro
ty, kdo nevi, kdo jsme a co nabizime, tak
bych ve zkratce fekl, Ze lidé u nas najdou
opravdu vse, od rohliku az po bio hovézi.
| mlé¢né vyrobky a uzeniny. Snazime se
pro nase zékazniky zabezpecit kompletni
sortiment potravin.

Podle nazvu je patrné, zZe nabizite
regionalni produkty?

Po zahrani¢nich delikatesach

tedy nesahnete?

Mame néjakou myslenku, kam bychom
chtéli nasi znacku do budoucna posou-
vat. Napfiklad i tim, Ze bychom mohli
nabizet i zahrani¢ni potraviny. | tyto by-
chom ale odebirali jen v té nejvy3si moz-
né kvalité a od konkrétnich mensich
vyrobcll. V soucasnosti ale plati to, ze
bereme vyrobky od regiondlnich doda-
vatelG. Pokud bych to mél vy¢islit v pro-
centech, tak z Moravy mame 50 procent
zbozi, mozna i k 70 procentdm. DalSich
zhruba 20 procent produktd je ze zbyt-
ku republiky. Malé procento bereme
i ze Slovenska. Sice jsme tim prekrocili
hranice, ale jde o tak kvalitni produkty,
Ze jsme se rozhodli brat je i odtud. Jedna
se o dodavky kureciho a kachniho masa

z Topolnice u Galanty a z vychodniho
Slovenska bereme hovézi.

Podle jakého klice si tedy

vybirate dodavatele?

Nemdme na to zadnda psana kritéria,
ale plati to, Ze vyrobky musi byt v co
nejvyssi kvalité. Pokud se to tyka treba
néjakého chovu, tak dbame na to, aby
chovatelé se zvifaty zachdazeli Setrné.
Aby napfiklad v pfipadé kurat neslo
o klecové chovy apod. Dafi se nam také
ziskavat hovézi, a dokonce i veprové,
z volnych chovid. Nemadme zajem
o prekupované produkty, zdlezi nam
na tom, aby dodavatel mél vyrobu
v Ceské republice, v rdmci naseho regi-
onu, ktery mame stanoven.

Zachovate si stale rozvazkovou
sluzbu nebo uz zakaznici budou mu-
set dojit az k vam?

U nas viceméné plati, ze co rozjedeme,
tak na tom chceme pracovat dal. Tak-
ze i kdyz ndm tato sluzba ze zac¢atku
moc nefungovala, tak jsme vydrzeli,
a to se ndm nyni pfi karanténé vypla-
tilo. A i kdyz po dondsce jiz neni tako-
va poptavka, tak chystdme variantu,
jak tuto sluzbu zdkaznik(im zase ozivit
a vyjit jim jesté vice vstfic.

Z jakého diivodu jste si vybrali
moderni a industrialni budovu pro
svou prodejnu, ktera je spise

ve farmarském stylu?

(Usmév.) Popravdé, nikdy jsem nechtél
byt soucasti néjaké vétsi budovy, pasa-
ze. Ale kdyz jsem vidél tento prostor -

DARY KRAJE|

0D ROKU 2012

Ctverec, ktery byl velky dvé sta metrG
a byl uplIné holy, tak jsem presné vé-
dél, jak bych to chtél mit. Musim také
vyzdvihnout jedndni se zastupci maji-
telt budovy. Bylo perfektni a jejich tr-
pélivost byla obrovska.

Mate néjaké novinky, na které

se dale mohou zakaznici tésit?

Co se tyka sortimentu, tim, ze zde mame
mnohem vice mista nez na Kvitkové, tak
nejsme omezeni prostorem. Proto jsme
schopni od dodavatell vzit kompletné
jejich nabidku, takze jsme tim rozsifili i
nabizeny sortiment. Soucasné je pro nas
obrovskd novinka, Ze ten prostor nové
prodejny je opravdu krasny a my jsme
si s nim opravdu vyhrali. UZ jsme sly3eli
i ndzor, Ze je to nejhez¢i prodejna ve Zli-
né, coz nas samoziejmé tési. Také jsme
dbali na to, aby byly vétsi priichozi ulicky
nez na Kvitkové. Novinkou je také, ze zde
mame samostatné pokladnu a samo-
statné uzeninovy Usek.

A co orientace kolem a v budové?
Neni pro zakazniky moc slozita?
Nap¥iklad parkovani je ,ve Svitu”
mnohdy pomérné slozité.

To je pravda. Co se tyka parkovani, tak
na byvalém parkovisti autobus(i Hou-
sa Car jsme nasim zdkaznikdm nechali
vyhradit tfi mista na parkovani, kterd
jsou oznacena ndapisem ,Dary kraje”.
Po dobu nakupu u nas zde mohou lidé
parkovat, samoziejmé zdarma. Také
mohou v rdmci budovy, kde se nase
nova prodejna nachazi, vyuzit pod-
zemni gardz. TakZze zde mohou poho-
dIiné zaparkovat. Zvlasté odpoledne
je gardz uz poloprazdna. A co se tyka
vstupu do pasaze, tak jsou dva hlavni.
Jeden je z parkovisté po Housa Caru
po schodech nahoru a druhy, bezbari-
érovy je naproti parkovisté nad restau-
raci Prasad.
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#ZNOJMOCHUTNA

echte se unést chutémi, které vam Znojmo nabizi.
N Nejsou to jen vino, pivo a okurky, jez ho ¢ini zna-
mym a dodavaji mu na své jedine¢nosti. Znojmo je
predevsim mistem, kde na vas dychne historie. Poznejte 0 . pjEms
jeho romanticka zakouti, jeden z nejvétsich podzemnich \ == I
labyrint( ve stiedni Evropé nebo fadu dalSich vyznam-
nych pamatek. Okouzli vas i okolni pfiroda, cil mnoha tu- :
ristd, cyklistd a vodaku. Uzijte si krasy narodniho parku # Pznojmochutna
Podyji ¢i urodnych vinic v okoli mésta. Nebo zavitejte na
nékterou z kulturnich akci, které se zde béhem roku ko-
naji. Ve Znojmé si své zazitky vychutnate vsemi smysly!

-

nojmo je srdcem Znojemské vinaiské podoblasti a mize se pysnit zave-

denim prvniho apela¢niho systému v Ceské republice VOC Znojmo - Vina

Originalni Certifikace, tedy oznacovani vin podle mista jejich plvodu. Pro
Znojemsko jde o vina odrid Sauvignon, Ryzlink rynsky a Veltlinské zelené. Tra-
dice péstovani vinné révy a vyroby vina tu saha az do 9. stoleti. VSudypfitomné
vinice a sklipky v okoli mésta jsou idealnim cilem k jejich ochutnani. K cesté za
nimi mazete vyuzit Vinobus, prvni linkovy autobus u nas, ktery vas zaveze pifimo
k vinaflim a mezi vinice. Tou nejznaméjii je Sobes, leZici na Uzemi narodniho
parku Podyji, nad malebnymi meandry feky Dyje.

" o Eﬂ

azijte neopakovatelnou atmosféru kulturnich a spolecenskych

akdi, které se béhem roku ve Znojmé konaji. Nejzndméjsi a nejvi-

ce navstévovanou z nich je bezesporu zafijové Znojemské histo-
rické vinobrani, velkolepy svatek vina, svého druhu nejvétsi akce v Ceské
republice. Velké oblibé se tési Majové slavnosti, letni Hudebni festival,
cervnové Pivni slavnosti ¢i srpnové Slavnosti okurek. Neméné navstévo-
S 0" vané jsou vinarské akce spojené s degustaci vin, jako jsou rizné kosty
nebo oteviené sklepy ve vinaiskych obcich v okoli Znojma. Bohaty pro-
gram béhem roku nabizi i znojemské Méstské divadlo, v dobé divadel-
o nich prazdnin pak srpnovy festival Znojmo Zije divadlem.

- ~ 2




kurky jsou ve Znojmé doma uz vice nez 440 let

a méstu béhem této doby zajistily svétovy vé-

hlas. Diky Sikovnostilouckych farnikl z obci pod
Znojmem vznikla kfizenim s odrlidami z orientu slavna
znojemska okurka, ktera se zaclenila k pokladim nejen
Ceské narodni kuchyné. A¢ se v soucasné dobé okur-
ky na Znojemsku nepéstuji v takové mire jako v letech
minulych, tradice jejich produkce nevymizela. Mistni
drobni péstitelé ji nadale udrzuji, okurky zpracovavaji
a tuto Stavnatou pochoutku, stejné tak jako mistni re-
staurace, jejich milovniklim nabizeji. Okurky ve Znojmé
vynikaji pfedevsim v jedné z pravidelné zde konanych
g akci - v srpnovych Slavnostech okurek.

nojmo je zndmé predevsim jako

mésto vina, aviak i pivo k nému

uz od nepaméti patfi. Vafi se tu

uz od konce 13. stoleti, kdy fimsky kral

Rudolf I. udélil méstu Znojmu pravo

varecné a milové. V roce 1363 se zde objevuje sla- §*

dek Hostan, jehoz jméno se stalo symbolem znoj-

emského piva. Po nékolikaleté pauze a pod znackou

Znojemské pivo se v roce 2015 vyroba piva do Zno-

jma vratila, a to pfimo do mist pdvodniho pivovaru

v pfedhradi znojemského hradu. V jeho prostorach

najdete i nové zbudovanou Expozici pivovarnictvi
s pGvodni varnou z roku 1930.

nojmo, druhé nejvétsi mésto Jizni Mo-

ravy, je jedine¢né historické misto s im-

pozantni polohou nad fekou Dyji. Prvni
pisemnda zminka o Znojmé pochazi z 11. sto-
leti, v roce 1226 bylo Pfemyslem Otakarem I.
povyseno na kralovské mésto. Historii lze ve
mésté vycitit na kazdém kroku, méstanské
domy a palace v celé méstské pamatkové re-
zervaci, ktera zde byla vyhlasena v roce 1971,
vytvareji ukdzkovou ucebnici viech staveb-
nich slohl. Ve Znojmé najdete i dvé narodni
kulturni pamatky — rotundu sv. Katefiny a Lo-
ucky klaster.

LY IIF

ésto Znojmo spolecné s narod-
‘ ‘ nim parkem Podyji tvoii jedinec-
" né propojeni méstského urba-
\ nismu s divokou a nedot¢enou pfirodou.
Podyji je druhové nejbohatsi velkoplosné
chranéné uzemi v Ceské republice. Park je pFistupny po
znacenych turistickych trasach a cyklostezkach a nabid-
ne vam Uchvatné scenérie a pohledy na krasy Znojem-
ska. Samotna feka Dyje se stava stale vyhledavanéjsim
mistem mezi vodaky, nebot diky vybudovanym skluzav-
kam na jejim toku je splavna az k Novomlynskym na-
drzim. Svou néarocnosti je vhodna také pro zacatecniky
a rodiny s détmi.
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S PLNYM BﬁlCH EM »Tu prohlidku
sivypijes.”

ostup pro ziskani volhaska

(poukazu) na znojemské atrak-

ce je tak jednoduchy, ze ho
zvladnes i po svickové se Sesti.

1. Udélej atratu ve vybraném podniku
Staci utratit stopade v restauraci, péti-
kil¢o za ubytovani nebo dvoustovku za
dalsi sluzby. Dulezité je vybrat si pod-
nik, ktery se Ucastni #mastozadax.

2. Vyber si pamétihodnost

Uz jsi byl ve znojemském podzemi,
na radni¢ni vézi nebo v pivovaru? Ne?
Jednoduse napravime! Vyber si, kterou
chces zadax navstivit.

3. Uplatni #mastozadax

A pak uz si staci v navstiveném podni-
ku fict o poukaz #mastozadax. Na po-
kladné vybrané pamétihodnosti ti ho
jednodusde vyménime za volnou vstu-
penku. Tak pamatkam zdar!

Text a foto: PR

BUDETE MOCI |
POUKAZVYUZIT?

Drzitel poukazu si bude moci vybrat ze Ctyr objektu -
podzemi, radnicni véze, hradebniho opevnéni a Expozice pivovarnictvi,
dale je v nabidce prohlidka mésta, piipadné navstéva letniho kina ve dnech, kdy se bude promitat.



+~VINARSKY WALKING”

novym turistickym trendem, ktery se Sifi do celého svéta - k navratu

k chiizi, ktera léci, pt¥islo vinafstvi Znovin Znojmo. Mistni Znovin Walk-

ing spojuje vinafFskou turistiku s pfekrasnou scenérii Narodniho parku
Podyji ve Znojemské vinaiské podoblasti.

Vsechny turistické trasy se nachazeji
mezi Znojmem a rakouskou hranici. Je-
jich provoz je celoro¢ni kromé stank
na vinici, které jsou mimo sezénu uza-
viené. Na trasach naleznete dostatek
gastronomickych i ubytovacich zafize-
ni rdznych cenovych kategorii, ale i his-

torické zajimavosti, vojenska opevnéni,
kaplicky i tajemna mista.

HOLE, BOTY A BATUZEK

V idedlnim pfipadé by zdravy ¢lovék
mél denné ujit pfiblizné 6-7 kilomet-
rd. Pokud se vam to zda moc, pocitejte
s nami: pfi prdmérné rychlosti Ctyfi az
pét kilometr(l za hodinu to znamena
10-12 000 krokd. Vysledkem je hodina
a pul pohybu - a to neni tolik. Tak pro¢
nezacit tfeba na kratSich trasach kolem
Satova? Zbyva jen obout pohodiné
sportovni boty, vzit batlzek a vyrazit...

TRASY PRO ZACATECNIKY
Okruhy méfi od 6 do 12 kilometr(.
Trasy vyuzivaji stavajiciho znaceni, ale

cerven
No¢ni romantické Znojmo 1
26. 6. — patek

cervenec

Rizena degustace rizovych a bilych
vin na nadvofi Znojemského podzemi
1.7.-stfeda

No¢ni romantické Znojmo 2
11.7.-sobota

No¢ni romantické Znojmo 3
18.7.-sobota

Rizena degustace riizovych a sladsich
vin na nadvofi Znojemského podzemi
22.7. - stfeda

Prohlidka Znojma
se ZNOViNskym vinem
25.7.-sobota

Zdroj: www.balancecoffeewine.cz

~ VINARSKY |
s TURISTICKY

_thcete poznat Znojemsko jako misto,
kde vznikajivase oblibeha vina? _’

& P

Projit si zdejsi vinice a vinné sklepy
a ochutnat vina skvélych chuti a viini?

Vyuzijte Vinafsky turisticky program spole¢nosti ZNOVIN ZNOJMO. Diky
nému navstivite naptiklad Loucky klaster s Muzeem vinafstvi a firemnimi pro-
dejnami vin ve Znojmé. Pési nebo cyklistické vylety okouzlujici ptirodou Na-
rodniho parku Podyji vis dovedou k ochutnavkovym stinkim na vinici Sobes
a na vinién{ trati Staré vinice v Havranikach. Na fanousky nordic walking
cekaji specidlni trasy Znovin Walking. VyzkousSet mtiZete také Znovinsky ko-
lobézkovy okruh podél feky Dyje a okoli Louckého klastera. Té$ime se na vas!

75\ ZNOVIN
¥/ ZNOJMO
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zejména v okoli Satova jsou znaceny
nové. Zavedou vas k fadé zajimavych
mist pod Znojmem na byvalé ,zelezné
oponé”, ve vinaiské obci Satov a bez-
prostiednim okoli; namatkou uvedme
tfeba Moravsky sklipek s vinici starych
odrld a labyrintem sklepeni s privat-
nimi vinnymi archivy, Malovany sklep,
péchotni srub Zahrada, hnanicky kos-
tel sv. Wolfganga, havranické viesovis-
té, vini¢ni traté v¢éetné véhlasné vinice
Sobes i Svaty kamen, prastaré kultov-
ni misto s vyznatenymi geomantic-
kymi zénami. Trasy vesmés zacinaji
u hotelu Happy Star v Hnanicich nebo
u vlakového nadrazi v Satové.

TRASY PRO POKROCILE
Delsi trasy méfi 12 az 30 kilometr(
a vychazeji od Louckého klastera ve

Znojmé nebo od hnanického hotelu

b = f‘"‘t

il

- tfeba

rody Narodniho parku Podyji
k Sealsfieldovu kameni s vyhlidkou
do udoli feky Dyje, k malebné vinici
Sobes, na havranické viesoviété a na
ochutnavkovy stanek na,Starych vini-
cich” v Havranikach.

srpen
Noc¢ni romantické Znojmo 4
1.8. - sobota

Rizena degustace riizovych a sladsich
vin na nadvofi Znojemského podzemi
5. 8. -stfeda

Rizena degustace vin a kavy pod sirym
nebem pii svickach
8.8.-sobota

No¢ni romantické Znojmo 5
15.8.-sobota

Rizena degustace rtizovych a bilych vin
na nadvofi Znojemského podzemi
19. 8. - stfeda

Happy Star. Trasy vyuzivaji stavajici-
ho znaceni v Narodnim parku Podyji
a okoli. Kromé vétsiny mist, kterd uz
znate z kratSich okruhd, se tentokrat
podivate na Kravi horu nebo ke Zno-
jemské prehradé a vyhlidce Krallv
stolec. Vydate se i do nezkrocené pfi-

9

WWW.Znovin.cz.

Text a foto: PR

V3echny trasy se daji libovol-
né kombinovat, zkracovat, ci

naopak prodluZovat. Jejich vycet,
popis, mapky i doporuceni najdete na

22.8.-sobota

29. 8. - sobota

Prohlidka Znojma
se ZNOViNskym vinem

Piknik s degustaci vin u feky Dyje

Zdroj: www.balancecoffeewine.cz

inzerce
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i
7 . o . v 7
14 zastavek 45 kilometrd 20 vinafstvi »
ZNOJEMSKA VINARSKA PODOBLAST = 5

i 1.-.'.5 R

. ) Ty - EY

ol
b ey AT o 2 § 1.7.-14. 9. kazdy den kromé nedéli
= 2 | 2| Nazev zastavky
- N—
o 0 | Masarykovo namésti 10.00 13.45 17.15
! e 1 | Nadrazi D, Znojmo 10.05 13.50 17.20
= T e - :

% ;’* I/)-?: e 3 | Loucky klaster, Znojmo ZNOVIN . 10.15-10.30 | 14.00-14.15|17.30-17.45
} ) _4:'...(‘6_.55 o 5 | Novy Saldorf, Modré sklepy parkovisté . 10.35-10.50 | 14.20-14.35| 17.50-18.05

E' ; . ) o © | 9 | Havraniky - NP Podyji 1055 14.40 18.10
O 12 | Hnanice — Sobes, Hotel Vinice Hnanice . 11.02-11.17 | 14.47-15.02 | 18.17-18.32

o 13 | Hnanice - sklepni ulice 1.21 15.06 18.36

Mate radi vino a chcete degustovat? © | 16 | 3atov—Vina¥ska stodola, Moravsky sklipek 128 15.13 18.43
e [P 20 | Chvalovice — sklepni ulice pred Waldbergem 11.37-11.52|15.22-15.37| 18.52-19.07

Chcete poznat sklepni ulicky? 2] pRdiceR gem | B

@ 24 | Vrbovec - sklepni ulicka (88 |12.02-12.17|15.47-16.02{19.17-19.32

Mate zajem vidét znamé vinice @ 32| Tasovice 2| 167 | 1947
ZanemSka? @ 37 | Dobsice, vinaFstvi LAHOFER NOVINKA 2020 . 12.39-12.54116.24-16.39| 19.54-20.09
@ 41 | Dobsice, degustacni sklep VINO HORT . 13.02-13.17|16.47-17.02| 20.17-20.32

Chcete poznat projekt jediny svého @ | 45 | Masarykovo namsti By | vn | 04

druhu v Cesku? Vsechnyjizdy jsou doprovazeny priivodcem. Vinobus Ize mimo pravidelnou linkovou prepravu prona-

Pokud jste odpovédéli alespori na ¢ast téchto otazek ANO,
pak je tu pro vas pfipraven VINOBUS VOC Znojmo.

www.vinobus.cz
VOC Znojmo © voc_znojmo
#vocznojmo #vinobus

(=13 [=]
=

EligE
x:

jmout. Vice informaci v objednévkovém systému na www.vinobus.cz.

jihomoravsky kraj

Pii preruseni jizdy neni garantovén opétovny ndstup v pfipadé, Ze je Vinobus pIné obsazen.
Kapacita Vinobusu je 32 osob a rezervace Ize provézt pres webové stranky. Pfivés na 20 kol.




TELEVIZE, KTERA VAM ZACHUTNA

Imnam.cz

PRO MILOVNIKY ZVIRATEK

|mnau.cz
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| @ StamgastaGurman.cz

ELEKTRONICKE CIPY BUDOU I LETOS

ezinarodni filmovy festival

pro déti a mladez se letos

uskutecni netradi¢né az na
zacatku skolniho roku. Hlavni ideou
jeho jubilejniho 60. ro¢niku, ktery
se kona od 4. do 10. zafi, bude téma
2020: Navrat do budoucnosti. To se
bude prolinat jak filmovym, tak do-
provodnym programem.

Organizatofi festivalu mysli kazdoro¢-
né na to, aby se kromé filmovych zazit-
kd a zabavy citili divaci a hosté co nej-
komfortnéji. Proto pro né iletos budou
v centrech festivalového déni pfiprave-
ny zajimavé moznosti stravovani s pest-
rou nabidkou pokrm{, ndpojd a dalsich
dobrot.,Nasim cilem je, aby navstévnici
odchazeli spokojeni ve viech ohledech,
proto se musime postarat také o to,
aby se po dobu konani festivalu dob-
fe, rychle a za rozumnou cenu najedli/”
uvadi vykonna feditelka Zlin Film Festi-
valu Jarmila Zahorova.

Stravovat se bude mozné opét na ozna-
¢enych mistech, které budou k dispozici
v jednotlivych zédnéch festivalu. Oteviené
budou dle provozni doby pfislusné zény
a Uhrada zde bude mozna vyhradné for-
mou elektronického cipu.,Uz loni se uka-
zalo, ze moznost bezhotovostniho place-
ni byla komfortnéjsi a rychlejsi variantou
a nasi navstévnici ji bez obtizi pfijali. Le-

tos po koronavirové pandemii bude na-
vic bezkontaktni platba jesté vétsi samo-
zfejmosti,” fika Jarmila Zahorova.

Soucasti viech gastrozon i ve festivalo-
vych obchodech budou nabijeci mista,
kde si navstévnici mohou cip pofidit,
zjistovat zGstatek i dobijet, a to jak ho-
tovosti, tak platebni kartou. Penize,
které se z Cipu nevycerpaji, dostanou
navstévnici po jeho vraceni zpét. Po-
kud se rozhodnou si ¢ip ponechat,
pfipadny zlstatek bude vénovany na
charitativni Gcely.,Té3i nds, Ze jsme loni
takto mohli po zaokrouhleni vénovat
¢astku 20 000 korun tréninkové kavar-

ZLIN
FILM
FESTIVAL

né Slunecnice,” doplnila Zdhorova.

Specialni festivalovou nabidku vsak
pfinesou i partnerské restaurace. Ty
budou v dobé konani festivalu pfipra-
vovat specidlni menu za zvyhodnéné
ceny, dle typu restaurace, a to nejen
v bézZzném ¢ase obéda ¢i vecere, ale i bé-
hem dne a do pozdéjsich hodin.

Vycet restauraci a gastrozén, jejich
nabidku a dalsi podrobnosti k systé-
mu stravovani naleznou navstévnici
pred a béhem néj na www.zlinfest.cz,
na socialnich sitich a také ve festiva-
lové aplikaci.

. .-'/
Wit 4
Wl

Text a foto: PR
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* PLATI DO KONCE CERVENCE 2020
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filmoveé projekce
a letni kino

celodenni program
na nameésti Miru

Zlin

a v parku

Film Komenského

Festival filmové workshopy
2020

e 12/9/2020
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ADRIAGOLD

3 ADRIAGOLD
S e
Sle .

EXTRA FRUIT

3vi

Jedineénd chuf

Vice ovoce, nez si
dokézete predstavit

Vlastni receptury
Vyrobeno ze 100% ovoce

LUXUSNI JEDINECNA OSVEZUJici Bez aromat, chemick)'/ch
KOPECKOVA TOCENA OVOCNA DREN barviv a konzervant(

www.adriagold.cz ADRIA GOLD zmrzlina

RODINNY
HOTEL

nabrehu
prehrady

Vase odpocinkova
dovolena

+420 608 434390
vyhlidka@vyhlidka.eu

Luhacovice

Vyhlidka

SEZONA 2020 | zrekonstruované détskeé hfisté, ohnisté, rampa pro kocarky, rozsifené détské atrakce



