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Varim ¢eskou
kuchyni

Specials

Je vaSe restaurace vyhlasena specialitami ceské kuchyné?
Stante se soucasti znacky Czech Specials!

Proc se nechat certifikovat?

— Zviditelnite vasi restauraci doma i v zahranici.

— Ceskymi specialitami zatraktivnite svou nabidku.

— Pomlizete zvysit povédomi o regionalni gastronomii.

Znacka Czech Specials je pro vase hosty zarukou, ze jim v certifikované restauraci
budou poskytnuty kvalitni sluzby a dostanou opravdu dobra ¢eska jidla.

Jak Ize ziskat certifikat?

— Vyplnite elektronicky formular na www.czechspecials.cz.

— Zaplatite certifikacni poplatek, nyni pouze 750 K¢ + DPH.

— Probéhne-li navstéva kontrolora uspésné, ziskate certifikat na 3 roky.

www.czechspecials.cz | n CzechSpecials aneb Ochutnejte CR

CzechTourism
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Jidlo na taliFi!

Dfive samozfejmost, dnes dulezita
drobnost, ze které se dokazeme ra-
dovat. Restaurace i kavarny ozily
ruchem a hosté i Stamgasti se vraci
do svych podnik(, aby se tak mohl
uskutecnit restart ceské gastronomie.
Otdzkou jen je, s kym budou prezivsi
podnikatelé v pohostinstvi na ndvra-
tu k normélu pracovat. V gastronomii
zas e nejsou lidé! Chybi kuchati, per-
sonal v servisu, recep¢ni v hotelech,
a turistickd sezona je pfed ndmi...

Pozitivni je, ze uz prvni venkovni
gastronomické akce potvrdily chut
navstévnikd se sdruzovat a potkavat
u jidla. Na nésledujicich stranach
proto najdete nékolik tipl, kam se
vydat za dobrym jidlem. Prozradime
vam par skvélych grilovacich receptt
a vyrazite si s nami na jizni Moravu,
do kralovského mésta Znojma. Nau-
¢ime vas také degustovat pivo a jak
spravné pripravit jeho ochutnavku.

Pratelé dobrého jidla a piti, pfeji vam
prima léto plné gurménskych zazitk.

Jaroslav Strecha,
vedouci ¢asopisu

partner
N
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V LETNiM HORKU PRIJDE KAZDEMU VHOD JiDLO, KTERE OSVEZi
A ZAROVEN ZASYTI. TAKOVE JSOU STUDENE POLEVKY.
MATE NEJAKOU OBLIBENOU? A PREFERUJETE Z OVOCE NEBO ZELENINY?

JULIUS LOFFLER
SEFKUCHAR

LA VILLA RESTAURANT
ZLIN

Mezi naprosté klasiky mezi studeny-
mi polévkami se urcité fadi Gazpacho,
které neodmyslitelné patfi k letnim
mésicim. J4 osobné jsem spide zastan-
cem polévek zeleninovych. Zakladem
této polévky jsou zrala rajcata, papriky
a okurky. Polévka zasyti sama o sobég,
ale pokud navstivite nasi restauraci, tak
ji mdzete ochutnat v kombinaci s ma-
rinovanou makrelou, raj¢atovym zelé,
paprikovym pyré, nakladanou okur-
kou, a vie podtrhne vyrazné sland chut
Salicornie, tzv. mofsky chrest.

ROMAN PAULUS
SEFKUCHAR
LOBSTER CATERING
OLOMOUC

Studené polévky mam opravdu rad,
v |été osvéZi nejen nizkou teplotou.
Osvézujici je sama kombinace chuti
Cerstvé zeleniny ¢i ovoce. Osobné mam
nejradéji klasické Gazpacho dle tradi¢ni-
ho receptu, oviem s ozvlastrujici vychy-
tavkou — pfiddvam do néj cerstvé jahody.
Cast jahod rozmixuji a zbyvajici ¢ast na-
krdjim na kousky a pfiddm jako vloZku.
Kombinace zeleninové chuti s ovocem v
tomto pfipadé funguje dokonale. Vybor-
na je také melounovd polévka, kterou
pfipravuji z melounu Cantaloupe. K vy-
ladéni spravné chuti je dllezité pridani
bilého portského vina.

UPOZORNENI PRO CTENARE

V souvislosti s aktudlni situaci omeze-
ni provozu gastro podnik( a poradani
akci v Ceské republice vas prosime
o provéfeni si aktualnosti nami uvadé-
nych informaci.

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
RESTAURACE
ATMOSFERA
LUHACOVICE

4

Z4adnou oblibenou studenou polévku
nemam, ale asi nejvice se pfipravuje
studend Spanélska zeleninova polév-
ka Gazpacho, u které existuje vétsi
mnozstvi receptd, ba i vice zpusobl
pfipravy. Zkouseli jsme i studenou
okurkovou polévku s jogurtem a kop-
rem. Z ovocnych polévek mé nejvice
oslovila polévka z vodniho melou-
nu s matou a sirupem z portské-
ho vina. Tato byla v horkych dnech
opravdu osvézujici.

PETR NOVOTNY

SEFKUCHAR

} GRANDHOTEL TATRA

" N VELKE KARLOVICE

¢ L

Nejradéji mam melounovou polévku
s koriandrem, citronem a chilli ole-
jem, kterou podidvame na letni tera-
se u nas v hotelu. K tomu je nejlepsi
tepld focaccia. Za mé top jidlo v let-
nich dnech. Pak mam jesté rad stu-
denou verzi polévky Vichyssoise. Stu-
dend polévka je z brambor a pérku.
Na jeji zjemnéni dadvam creme fraiche.

partner

WO ACE HEYTEELL
-I- L RESTALURACE
-_ CESKE REPL BLIKY

Vydavatelem §'Eamgast&Gugmén je Dachmedia s.r.0., Nabrezi 599, Zlin-Prstné.
Registrace MK CR E 18555. Casopis vychazi jednou za tfi mésice v ndkladu

20.000 vytiskd. Toto ¢islo vyslo 15.6.2021.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz. Inzerce: obchod@stamgastagurman.cz,

tel. 777 862 625.

Graficka Uprava a zlom: Martin Lysak, www.martinlysak.cz
Foto na titulni strané: www.shutterstock.com

@ StamgastaGurman.cz

ﬁ StamgastaGurman

r@ StamgastaGurman



4

’ @ StamgastaGurman.cz

JEDNOHUBKY

V RYTMU SAMBY
A EXOTICKYCH CHUTI
patek 30. ¢ervence se muzete tésit na slavnostni
V zahdjeni festivalu Brasil Fest Brno 2021 velkolepym
koncertem na letni scéné hradu Spilberk s hvézdou
z Brazilie - Yamandu Costa. Spi¢ka brazilské hudebni scény,
svétové uzndvany kytarista a skladatel nékolikrdt nomino-
vany na cenu Grammy, otevie festival svym nezapomenutel-
nym vystoupenim. V sobotu se pak uskutecni koncerty kapel
z Brna, celé republiky i zahra-
ni¢i. Headlinerem bude kapela

nich vystoupeni, jihoamericka
gastronomie a drinky. Zlatym
hfebem festivalu bude sobot-
ni karnevalovy samba privod
. centrem Brna z Moravského
nadmésti na Zelny trh, ktery
svou pritomnosti ozdobi ta-
necnice pfimo z Brazilie, vitéz-
ka StarDance Veronika Lalova
i nékolik desitek hudebniku.

Vice na www.brasilfestbrno.cz.

- ROCKOVA SLAVNOST
- PIVA

ate radi rock a pivo do- < e
hromady? Pfijdte na roc- "
kovou pivni slavnost v sobotu 10. ¢ervence do

Zadvefic! Vystoupi Halford revival Praha, Black Sabath re-
vival Ostrava, AC/CZ Top AC/DC Tribute Show, Tabak Kabat
revival Uherské Hradisté a Iron Maiden Revival Vsetin. Bude
pro vas pfipraveno 10 druh( piv skvélych znacek, pfedevsim
11° z predem vychlazenych becek, déale lahuadky z grilu
a udirny. Pfi akci je moznost stanovani a parkovani zdarma.
Organizatofi doporucuji rezervaci vstupenek v predprodeji.
Vice na 3 slavnostpiva.

- PRO LETNI OSVEZENI

AYOM se zpévackou z Brazilie. !
Ceka vas také spousta tanec- :

PIVNi SOUDEK

~y adna letni grilovacka, oslava
Z nebo posezeni s prateli se
neobejde bez dobrého piva.
A pokud si ho muzete i sami nace- |
povat, tak je postarano i o zabavu.
V Pivovaru Zahlinice tak muzete
poridit 51 pivni soudky. K jejich §
¢epovani nepotfebujete Zadnou
pipu, ani specidlni vycepni zafizeni. Staci tedy vytahnout vy-
chlazeny pivni soudek, jednoduse uvolnit jeho vycepni ko-
houtek a nacepovat si.
Vice na www.zahlinickypivovar.cz.

L.

inzerce
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ALEXANDRIA

spa & Wellness hole

Q)

FRANCOUZSKA

RESTAURACE
LUHACOVICE

iz,
nez si myslite

Jsme Vam b

Rezervace: 577 682 709

www.HotelAlexandria.cz




ROZJIZDIVLASTNI BISTRO

A NABIZI CATERING PO CELE CR

gastronomii si uz stihl splnit takika viechny sny. Remeslu se vyuéil v zahranigéi, vafil na zaoceanské lodii v lon-
V dynském hotelu Savoy. Vedl kuchyni ve Spi¢ckovych mezinarodnich hotelech a stal v ¢ele tymu, ktery Sestkrat

dobyl nejvyssi metu v oboru: michelinskou hvézdu. Je respektovanou $éfkuchaiskou hvézdou, Paulusovy re-
cepty inspiruji celé generace milovnik{ dobrého jidla. Pfesto vSéak nechce upadnout do stereotypu a pravé se vydava

za novym cilem.

Vstupujete takika denné prostied-
nictvim médii do ¢eskych domacnosti
jako celebrita a influencer v gastrono-
mii. Clovék by Fekl, ze mate kariérné
vystarano a muzZete zit z podstaty.
Pfesto jste nedavno podnikl zasadni
zivotni zménu...

Odjakziva mi bylo cizi ustrnout a usnout
na vavfinech. | odchod v mladi do za-
hrani¢i byl riskantni cestou za snem -
naucit se, jak to délaji ti nejlepsi. Mdm
rad Zivot ,na cesté”, nechci se natrvalo
usidlit v dobyté pozici. Zivotni etapa
v Alcronu byla baje¢na, mél jsem moz-
nost vést skvély tym a podafilo se ndm
dosdhnout Uspéchd, o nichz jsme na
zacéatku ani nesnili. Ale kdyz jsem zacal
citit, Ze by mohl prevladnout zvyk nad
inspiraci, rozhodl jsem se zkusit néco
nového. Jsem presvédcen, Zze nejen
v gastronomii bude tato dekada deka-
dou region( a Ze kvalita nemusi byt jen
vysadou hlavniho mésta.

Od nového roku jste Séfkuchaiem
spolecnosti Lobster Catering v Olo-
mouci. Pro¢ pravé tam a neni uz tam
kuchaiské vysluni obsazeno Prem-
kem Forejtem a jeho Entrée?

Plda na tento prestup se pfipravovala
dlouho. V Olomouci jsem byl pfed lety
u zrodu konceptu Lobster Family Re-
staurant v Galerii Santovka. Pomahal
jsem rozjizdét restauraci v italském stylu,
kterd postupné ziskala renomé a prosla
ji fada znamych 3éfkucharskych jmen.

V Olomouci mam z&- |
rovenn spoustu pratel,
Ucastnil jsem se tam
Garden Food Festivalu
a postupné si to més-
to zamiloval. A zacal si
viimat, jak v ném gast- §
ronomie rok od roku zis-
kava stale lepsi uroven.
Entreé byla bodem zlo-
mu, diky Premkovi se
Olomouc stala vyznam-
nym cilem gastroturis-
tiky z celé republiky.
Dnes je tu spousta kva-
litnich restauraci véetné
progresivnich podnikd,
jako tfeba Long Story Short Eatery
& Bakery. Kdyz jsem dostal nabidku
vést dva nové koncepty od pratel,
o kterych vim, ze jim opravdu zéalezi na
kvalité, nevéhal jsem.

Jeden z téch projektli se zaméfuje na
catering. V ¢em vas catering laka a je
to vase oblibena disciplina?

Catering je vafeni spojené s poznava-
nim. Clovék ma moznost poznat riizna
zajimava mista, kam by se jinak dostal
jen obtizné. Zaroven je pfi akcich vice
¢asu na komunikaci se zékazniky. Pozna-
te spoustu zajimavych a inspirativnich
lidi. Pro Lobster Catering budujeme jako
zdzemi jednu z nejmodernéjsich kuchy-
ni na Moravé. Nabizime vsak sluzby po
celé republice. Na kazdou akci, firem-
ni vecirek, rodinnou
oslavu ¢i koncert pod
Sirym nebem chystame
catering na miru. Musi
dokonale podtrhnout
atmosféru, aby lidé
odchazeli s nezapo-
menutelnym zazitkem.
Samozfejmosti je, Ze
vafime jen z téch nej-
lepsich surovin jak od
lokalnich farmard, tak

nr@StamgastaGurman | 5

v Olomouci médme pro vétsi akce k dis-
pozici unikatni kulisu — historickou pev-
nGstku Fort Escot z 19. stoleti.

Zminil jste vSak dva koncepty, ten
druhy zni neméné zajimavé. Mluvi se
o Paulusové novém bistru...

V téchto mésicich se v Olomouci dokon-
¢uje supermoderni kancelafskd budova
Envelopa Office Center, jejimz srdcem
bude obrovské prosklené atrium. A pra-
vé v ném bude sidlit bistro, které bude
+;mym ditétem”. Dlouho mé 1aka rehabi-
litovat koncept kantyny, povést tohoto
typu podniku z pochopitelnych divo-
dl utrpéla za minulého rezimu. Mam
vizi samoobsluzného bistra, kde se lidé
rychle a pohodlné obcerstvi, oviem
v kvalité, na kterou jsou od Pauluse
zvykli. Neptjde o podnik typu ,fine di-
ning’, rozdil vsak bude ve stylu, nikoliv
v gastronomické latce. Od bohaté snida-
né pres dobry obéd po vybornou kavu
a servis pfi vecernich spolecenskych ak-
cich chceme nabidnout komplexni sluz-
bu. A dité to bude skute¢né ,vymazlené”.
Velkd pozornost je vénovana designu
interiéru, vizualni stranka ma umocnit
gastronomicky zazitek.

Prejeme Romanu Paulusovi hodné
uspéchu na cesté za snem!

Text a foto: PR
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HAMBURGER FEST 2021

sobotu 3. 7. 2021 se v Napajedlich v arealu Nového
Klastera uskutecni 6. ro¢nik popularniho Napaje-
delského Burger festivalu. Také letos se rozhodné

mate na co tésit!

Festival se ponese v americkém duchu.
MUzZete se tedy tésit na americkou hud-
bu, hostesky a také dekorace.

Odpoledne nam zpiijemni uherskohradist-
ska rockova kapela SORY. Na pédiu je pak
vystfidaji legendarni GENEREACE, se ktery-
mi miZete pafit do no¢nich hodin. Stafetu
pak pfevezme DJ Michal Gaja, ktery vam
bude hrét jiz tradi¢né az do konce akce.

Chybét nebude oblibena soutéz v poji-
dani burgerd s atraktivnimi cenami od
partnerl akce.

A na jakéze restaurace se mUzete na festi-
valu t&sit? Ty nejlepsi burgery pro vés bu-
dou pfipravovat restaurace Dede Burger,

Angel Grill, Comi Con, Safis Burger, Annes
Foodtruck, Imervere a dalsi. Nabidnou
vam kvalitni burgery s trhanym hové-
zim masem, vege burger, rizné barevné
burgery, pikantni kravu, BBQ burger
a dalsi. Nebudou chybét rizné dezerty,
waffle, palacinky, donuty, rolovana zmrz-
lina nebo kvalitni kdva a vino.

Vytecné burgery muzete prolozit lahod-
nym drinkem - ve stanku s michanymi
koktejly. Co by to byl za festival bez po-
fadného piva?! Letos si mlzete vychut-
nat desitku Radegast! Pro navstévniky
bude jako vzdy pfipraveno pohodli
v party stanech nebo v chill out zéné.

V priibéhu dne muzete také hlasovat pro
pro krale hamBURGER FESTU! U vstupu

dostanete hlasovaci Zeton, ktery poté
odevzdate Vasi NEJ restauraci do boxu!

Festival mizete navstivit s celou rodi-
nou. Pro déti zde bude k dispozici ska-
kaci hrad, heliové balonky, malovani na
obli¢ej a tetovani.

Akci porada Klub kultury Napajedla
a agentury VSEPROAKCI a EVENT TIME.

Vstupné: 120 K¢/dospéli, déti do 15
let zdarma

qag“o 7.8. BURGER FESTIVAL Kunovice
-‘\? 28.8.  GASTRO FESTIVAL Napajedla
,CESTA KOLEM SVETA

Text a foto: PR
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V UHERSKEM HRADISTI | BARA BASIKOVA

KENDU. K tradi¢nim poradateliim z Uherského Hradisté a Kyjova se

V plném proudu jsou pFipravy na 22. ro¢nik CZ&SK HELLO JAZZ WEE-

letos pfidava i Hodonin, ktery bude hostit jeden ze t¥i riiznych koncertii

s nazvem ,Vino a Jazz",

Festival zahdji ve ¢tvrtek hradistsky
koncert,Vino a Jazz", na kterém se v do-
provodu zlinského F dur jazzbandu
predstavi i Bara Basikova. V patek se
projekt ,Vino a Jazz" pfesune do Ho-
donina a Kyjova, zatimco v Hradisti se
po dvou letech na hlavni festivalové
scéné objevi Peter Lipa s jeho dokona-
le fungujicim bandem.

Naopak zcela novou tvéfi na festivalovych
jevistich budou ostravsti Point of Few,
ktefi dodaji energii a multizanrovy pre-
sah. Kapela 2 Towers Hulu Jazz slozend
z muzikantd z rdznych &asti Cech a Mo-
ravy obstard hlavné jazzovou klasiku
a swing. No a prekvapenim pro divaky

i poradatele bude leto3ni sestava Jiné Trio.

Program festivalu zahrnuje celkem
8 produkci ve ¢tyfech méstech (Uher-
ské Hradisté, Kyjov, Zlin a Hodonin).
Uskutec¢ni se dva hlavni koncerty, tfi
koncerty v rezimu ,Vino a jazz’, jedno
jammovani, jedna odpoledni svacinka
a jedna tradi¢ni jazzova snidané.

Cena vstupenek na hlavni koncert je
v predprodeji 250 K¢ a na misté 300 K.
Na koncerty ,Vino a Jazz" je v pfedprode-
ji 200 K¢ a na misté 250 K¢. Ostatni dopro-
vodné akce budou pfistupné bez vstup-
ného. Pfedprodej bude zahdjen v pondéli
14. ¢ervna v MIC v Uh. Hradisti a Kyjov.

nr@StamgastaGurman | 7
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HELLO
CE:
weekend

Jan Dudek a Ivo Kanovsk ,,,’/.I’no aJazz" 2020
1t e

www.jazzweekend.cz

Text a foto: PR
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BEZDEKOVSKY LEVANDULOVY FESTIVAL

NEJVONAVEJSI FESTIVAL
NA MORAVE!

kem pro vSechny zajemce o oslavu léta i za¢atku prazdnin v pfijemném

J e uz pét let skute¢né uznavanym pojmem mezi véemi festivaly. Taha-

prostiedi arealu Bezdékovského statku s vuni levanduli, specifickym
obcerstvenim, farmarskymi trhy, nadhernou okolni pfirodou a po dva dny
s hudebnim a zabavnym programem sestavenym pro vsechny generace ro-

din, od déti az po seniory.

Po dva dny se tisice navstévnikl spo-
le¢né bavi, veseli, poznavaji mnohé za-
jimavosti o péstovani levanduli, relaxuji
a odpocivaji nejen u pfipravenych setl
s posezenim, ale i mezi zdhony rozkvet-
lych levanduli. Festival se kona kazdo-
ro¢né ve stejny termin dvou stéatnich
svatkd, 5. a 6. ¢ervence v aredlu, jehoz
soucasti je prostornd louka s pédiem pro
ucinkujici. Louku po jedné strané lemuje
vice jak 20 stankd farmarského trhu s lo-
kalnim zbozim, pfevazné zdravé vyzivy, z
rliznych ¢&asti Moravy. V prostoru arealu
jsou pro navstévniky stanky s obcerstve-
nim se specializovanou levandulovou
pfichuti (levandulova limonada, kava,
pivo, zmrzlina, vino, klobasky atp.).

Tyto gurménskeé zazitky jsou viak uz brzy
zrana doplnény prozitky z hudebniho
i odborného a zabavného programu. Po
slavnostnim zahdjeni hospodarem Le-
vandulového statku Lukasem Drlikem,
starostou Mésta Usova Jifim Holousem
a nékterym z cestnych host(, zacina na
pédiu nonstop program profesional-
nich i amatérskych hudebnich skupin
rlznych zanrd, sestaveny tak, aby byly
uspokojeny vsechny vékové a zajmové
kategorie posluchact. A tak vedle melo-
dii a pisni pop-music, zazni i cimbalova
muzika nebo krojovana dechova hudba
s lidovkami, aby je pak vystfidala rock-

ova kapela ¢i revival Beatles, folk, ba i
krojovany folklorni hanacky soubor ta-
necnikli se svou kapelou nebo sélovi
zpévaci oblibeni z televize.

Hudebni tok melodii byva prerusen i za-
jimavymi kratkymi rozhovory moderato-
ra programu s odborniky na péstovani
levandule, jejiho vyuziti, nebo s farmari
soukromého zemédeélstvi. Velky zdjem
vyvold vzdy ,kuchaiskd show” $éfkucha-
fe a majitele Kuliner Skoly vareni - Jana
Rimplera, ktery na poédiu vafi specializo-
vand jidla s levanduli a ochutnavku nabizi
piitomnym navstévnikdim. Stejné podob-
nym gurmanskym doplnénim programu
je,Soutéz o nejchutnéjsi babovku’, do niz
i s receptem bé&hem obou dnll pfinaseji
navstévnici své vyrobky. Odbornd poro-
ta je pak ohodnoti, navstévnici ochutnaji
a vitézové jsou verejné odménéni.

Nejvétsi odborny zajem vsak ucastnici
projevuji o ,Komentované prohlidky”
v nichz se od majitele statku na poli do-
védi, jak se levandule péstuje a pri dalsi
prohlidce v prostorach statku jsou se-
znameni se zpracovanim, susenim i vy-
uzitim plodiny k rGzné vyrobé. Hotové
vyrobky (kosmetické, hygienické i gast-
ronomické) si mohou koupit ve statko-
vém obchldku. V upominku je mozné
poridit kyticku vonavych levanduli nebo

(tatek Bedékmf

se nechat vyfotit festivalovym fotogra-
fem, samoziejmé mezi levandulemi.

Pro ty, ktefi se chtéji projit krdsnou
okolni pfirodou s pavabnymi vyhledy
do okoli, je uz tfetim rokem pfipravena
Bezdékovska levandulova naucna stez-
ka v délce 1,5 km se zacatkem i ukon-
¢enim v aredlu vhodna predevsim pro
rodiny s détmi. Jeji soucasti jsou velmi
zajimava védomostni stanovisté i s les-
nim barem, kde je mozno se obcerstvit.
Détem je navic vénovéna c&ast aredlu,
kde je pro né po cely den pfipravena za-
bava - hry, malovani na oblicej, vyroba
zvitatek z balonkd, détsky rucni kolotoc,
détska strelnice, ukazka prace kovare,
ale i jizda na koni ¢i poniku.

www.levandulovystatek.cz

5
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Garden Food Festival®

Bzenec Novy Jicin
Zémeckv park Amfiteatr Na Skalkach
17.—18. 7. 30. 7-1. 8.
Pisek Uherské Hradisteé
Palackéeho sady Smetanovy sady
14.—15. 8. 21.—22. 8.
Olomouc Ostrava
Smetanovy sady Cerna louka
4.—5. 9. 18.—19. 9.

Program a workshopy najdete na
www.gardenfoodfestival.cz
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NEJPRESTIZNEJSI GASTRONOMICKA AKCE

Divadle Hybernia v Praze se bude konat 27. zafi 2021 jiz sedmé pokracovani Culinary Symposium Prague.
Opét prijedou kuchafi, ktefi uméji predat kus své filozofie, svého nadseni, uméji obohatit zkuSenostmi
a nasmérovat k té nejlepsi gastronomii. Koho letos uvidime vafit?

IGOR

... doslova vytvoril a ve-
de svétoznamou restaura-
ci COCOCO zalozenou na
tradi¢ni ruské kuchyni
s pouzitim modernich ku-
charskych technik, IGOR
GRISHECHKIN z Petrohra-
du je skvélym prikladem
expanze ruskych kuchafl
mezi svétovou elitu. Jeho
prace je ocenovana po

celém svété, byl jednim z predndsejicich na prestizni kon-
ferenci,,madrid fusion” a dostal se mezi 120 nejlepsich re-

stauraci dle Pellegrina.

POUL**

. z dalekych Faerskych
ostrovl, vskutku nehos-
tinné krajiny, dokézal ten-
to mlady kuchar POUL
ANDRIAS ZISKA vytvorit
Spickovou restauraci jmé-
nem KOKS. V kuchyni pra-
cuje pouze devét kuchart
a kazdy je jiné nérodnosti.
Spole¢né vaii pro maxi-
malné 24 hostl pouze ze

I

OLDRICH*

... prvni ¢esky kuchar, kte-
ry v Ceské republice dos-
tal michelinskou hvézdu
a kazdym rokem ji uspés-
né obhajuje. Z restaurace
La Degustation se OLD-
RICH SAHAJDAK vraci na
pddium symposia po sedmi
letech. Je prototypem své-
tového kuchare nejen svoji
praci, ale i velkou skrom-
nosti a pokorou. Je zvan na
zajimava setkani kuchard
jako je chefstable v Malmo.

WUTTISAK

. celosvétové je mozna
znaméjsi nez nékteri ku-
chafi s michelinskymi hvéz-
dami. WUTTISAK WUTTI-
AMPORN z Thajska vafi ne-
jen takzvanou ,progresiv-
ni” thajskou kuchyni, ale je
zaroven i designerem. To je
jednim z dlvod( vice jak
200 tisic fanouskd na jeho
Instagramu. Dlouholety $éf-

p o

surovin, které se daji vypéstovat na ostrovech. Ve svych kuchaf Charm resortu na ostrové Phuket bude na symposiu
28 letech se zaslouzil o vétsi povédomi o Faerskych ostro- prvni $éfkuchai bez restaurace. Své uméni totiz ukazuje na
vech svoji gastronomii. rGznych eventech po celém svété.

PAOLO***

... $panélsky gastronomic-
ky kouzelnik narozeny
v Italii PAOLO CASAGRAN-
DE studoval na prestizni
Skole Alfreda Beltrame
v severni Itélii. On sam po-
vazuje za nejdllezitéjsi na
cesté k uspéchu dusled-
nost, odhodlanost, stalost
a vasen pro vareni. Di-

ky dlouholeté spolupréci |

s Martinem Berasatequi

mu byla svéfena restaurace Lasarte v Barceloné, pro kterou

ziskal tfi hvézdy Michelin.

www.culinarysymposium.cz

ERIC**

... dvé hvézdicky Miche-
lin a Sest déti, jak se toh-
le da skloubit? Dansky
kuchat ERIC VILDGAARD
z restaurace JORDNAER
vi, jak na to. Spolec¢né se
svoji manzelkou Tinou ve-
dou restauraci na okraji
Kodané a svoji prvni hvéz-
du obdrzeli jiz po prvnim
roce fungovani. Kdysi
byval vymahacem, dnes

je séfkucharem, ktery oslnil a prekvapil celé Dansko svym
jedinecnym stylem samouka.

Zdroj: Culinary Symposium
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JAKO ZAZITEK

k jejich porovnavani. Spravné Fizena ochutnavka

P fekvapivé Siroka Skala pivnich chuti pfimo laka
muze byt vdécnou spolec¢enskou zabavou.

Ochutnavku piva si mizeme pfipravit
sami. Potfebujeme misto, kde nas nebu-
dou pfilis rusit vnéjsi viemy, protoze po-
trebujeme koncentrovat smysly. Obecné
plati, ze pfi ochutnavce piva v podniku
nejvice rusi hluk, hudba a rozhovory lidi
u jinych stol{l. Pokud se chceme zabyvat
vini piva, je jasné, Zze by mélo vzdy jit
o nekuracky prostor. Netvrdim, ze pivo
neochutndte u pultu preplnéného piv-
niho baru, ale o ¢ast dojmu vas vliv ne-
vhodného okoli urcité pripravi. Optimal-
ni je samostatny salonek, at uz v oblibené
hospldce, pivovarské restauraci nebo
v pivotéce. Ochutnavat mizeme i doma,
nejlépe s prateli.

Takova setkani orientovana na rozma-
nitost piva pfitom nejsou vyhradné

— T

muZskou zaleZitos- .« S
ti, mnohdy se jich =
dokonce  Ucastni o=
s vétsim nadsenim
Zeny. Pokud je bude-
me organizovat pfirozenym zplsobem,
Ize z nich pravidelné udélat i spole¢en-
skou zalezitost. Snobstvi k pivu nepattfi,
stejné jako vice ¢i méné teatrdlni gesta
a prilis kvétnaty jazyk. K ochutndvce
potfebujeme dobie zvolené pivni sklo,
a to predeviim z hlediska tvaru. Smys-
lem neni konzumace zna¢ného mnozstvi
alkoholu, takze jednotlivé vzorky se mo-
hou pohybovat mezi objemy 0,11a20,3 1.
Pokud nas néktery vzorek neoslovil, neni
zvykem jej dopijet, ale zéroven se zésad-
né nevyplivuje, jako je to mozné u vina.

Sklenice museji byt naprosto ¢isté

a v optimalnim pfipadé by nemé-
ly mit zadny dekor. Bezprostfedné
pfed nalévanim nebo cepovanim je
oplachneme ¢istou vodou. Pivo na-
lévame na zacatku zpravidla po skle.
Podle konkrétniho stylu piva pak vo-
lime takovy zpUsob, abychom docili-
li optimalni pénivosti. K tomu slouzi
i urcité ritudly pfi nalévani. U bavor-
skych kvasnicovych pseni¢nych piv
naptiklad chceme, aby kvasnice ne-
zlstaly na dné lahve. Proto se lahvi
pred dolitim posledni ¢tvrtiny obsa-
hu zakrouzi. U belgickych styld piv,

inzerce

- Siroky vybér sudovych a lahvovych piv z Geskych i zahranitnich pivovari
« Moznost zapiijceni vycepniho zafizeni < Pivni specialy z vybranych minipivovari
« Darkové pivni balitky a multipacky « Nabidka pivni kosmetiky a suvenyrii

ODMENUJEME VERNE
ZAKAZNIKY

"

Registruj se v prodejné Pivni
Andél do vérnostniho programu
YESPASS pro FajnSmekry!

Za kazdy nakup ziskas PR
YESPASS body.

Za ziskané body si vyber
slevy v prodejné Pivni Andél

nebo na | ESPASS cz
ZLIN PRSTNE, KUTIKY 626

WWW.ZAHLINICKYPIVOVAR.CZ

www.pivniandel.cz



kde probiha dokvasovani v lahvi, na-
opak doliti kvasnic do sklenice nedo-
porucujeme. Ponechavaji se v lahvi
nebo vyliji samostatné do jiné skleni-
ce, protoze staré kvasnice nepfiznivé
zméni chut ndpoje.

Pro ochutnavani piva je zasadni teplo-
ta napoje. Pokud bude pfili§ studeny,
v(iné ani chut se nerozvinou. Rada pi-
vovaru dnes uvadi doporucenou tep-
lotu podéavani bud' na etiketé, nebo na
svém webu. Obecné ji mizeme odvo-
dit od stylu piva. V Cechach se vyrazné
chlazeni piva povazuje za soucast nasi
pivni kultury. Pokud se chceme zaby-
vat pivnimi styly z jinych zemi, je po-
treba si uvédomit, Ze u fady nékterych
z nich se naopak povazuje nizka teplo-
ta za degradaci napoje. Pfi vychlazeni
na uroven lezdku se viné a chut do-
state¢né neprojevi. Pivovary obecné
inklinuji k doporucovani nizsich teplot
u svého sortimentu. Velkym problé-
mem v piipadé lahvového piva je navic
stabilni nastaveni chladni¢ek na teploty
vhodné pro uchovavani potravin nebo
lezéku, se kterymi se setkdme nejen

JAK SERVIROVAT PIVO
PRI OCHUTNAVCE

« nikoli hned po transportu,
ale odpocinuté v lahvi nebo
sudu alespon jeden den

- cerstvé nalité z pravé oteviené
lahve nebo nacepované ze sudu,
nikoli odstaté

« vychlazené na spravnou teplotu

« do spravné zvolené sklenice

- do perfektné cisté a mokré sklenice,
nikoli namrazené

« vSem u stolu najednou a do sklenic
stejného druhu

doma, ale i v nékterych restauracich.
V ptipadé archivnich piv pak plati, ze se
uchovavaji pfi odlisnych teplotach, nez
pfi jakych je budeme podavat. Pokud
chceme svrchné kvasené pivo archivo-
vat spravnym zpusobem, neobejdeme
se tedy bez specidlnich chladnicek ur-
¢enych casto pavodné na vino.

Text: pochazi z Knihy o pivu,
Pavel Borowiec, Marcela Titzlova
K dostani na www.smartpress.cz

ﬁ@StamgastaGurman | 13

PIVNIi SKLO
OVLIVNUJE VNIMANI PIVA

Sklenice ovliviuje vlastnosti piva svym
objemem, tvarem, tloustkou skla, a pfi-
danymi prvky v podobé ucha nebo nohy
vcetné jeji délky. Velmi podstatnym de-
tailem je v tomto sméru zaobleni horniho
okraje sklenice.

1. dzbanek - pro svétlé vycepni a lezak
2. hladka sklenice - pro specidlni lezaky
3. sklenice - na psenic¢né pivo

4. pohar - pro pale ale [pejl gjl]

5. pohar - pro silné ale a je¢na vina

6. kalich - pro opatské a trapistické ale

A LK : Sgi

inzerce

1

V. ROCKOVA
SLAVNOST
PIVA

ZADVERICE

sobota od 16 h - areal fotbalového hristé

facebook.com | rockova slavnost piva

grapefruit

zazvor :
lesni smés

citron

TIP PRO LETN/ OSVEZENI

Limonady s prichuti
vyrobené

Vv pivovaru
I,!
*NOVE &
ZAKOUPITE

V KRAMKU
DARY KRAJE

AHLINICKY PIVO
ZA3hlinic
tel. 773 632
7.zahlinick ypivovar
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JAK PRIPRAVIT
OCHUTNAVKU PIVA

o ochutnavky neni dobré zafazovat vyssi pocet
vzorki nez sest. Pokud toto ¢islo prekroc¢ime, ne-
zapamatujeme si charakteristické vané i prichuté.

Piva ndam za¢nou splyvat. Tomu do jisté
miry zabrani, kdyz postupujeme od svét-
lych piv po tmava, od styll s nizSim obsa-
hem alkoholu az po vysoky.

Usporfadani ochutnavky vyzaduje pfi-
pravu. Potfebujete perfektné cisté piv-
ni sklo bez dekoru, degustacni sousto
a pramenitou vodu, abyste mohli zba-
vit chutové buriky horkosti nebo slad-
kosti z predchazejicich vzorkl. Pokud
ma mit ochutndvka Uspéch, je nutné
vénovat pozornost také teploté naléva-
ného napoje.

V pripadé vzork(, kde ma byt vyssi, je
tieba je s dostate¢nym predstihem,
treba i v fddu nékolika hodin, vyjmout
z chladiciho prostoru. Cesky milovnik
piva podvédomé inklinuje k dobfe vy-
chlazenym pivim a nizsi teplotu vy-
zaduje i u piv, kterym nesvéd¢i a bra-
ni rozvinuti viiné i chuti. Zvyk pit pfilis
studené pivo podporuji u svych hostd
i majitelé pivnich barl, které takové

pivo skladuji za-
sadné spolu s leza-
kem v lednickich
nastavenych na jed-
nu teplotu. Béhem
ochutnavky svrchné kvasenych piv si
proto vyzkousejte promény chuti od
chvile, kdy jsme podavali pivo, az po
dobu, kdy ziska pokojovou teplotu okolo
15 °C. S timto odstupem si Ize uvédomit,
0 co nds podchlazeni piva u nékterych
styld pfipravi. Nalévame 1 az 2 dl piva.

_ o

DOPORUCENE TEPLOTY

PRI PODAVANI PIVA

1. Podchlazené (3 °C)

S mimoradné nizkou teplotou se ce-
puji zdmérné piva, u nichz podchlaze-
ni zakryva ryze komer¢ni pojeti ndpo-
je bez vyraznéjsi viiné a chuti. Néktefi
majitelé pivnic se takto pokouseji za-
kryt také vady piva, aby se jim podafilo
je vabec prodat.

2. Studené (6-7 °C)

Doporucovana teplota pro cesky ce-
povany lezdk a pro piva s vyssim fi-
zem, jako je klasicky némecky pils, he-
feweizen nebo kristallweizen. V tomto
pfipadé se teplota mize mirné ménit
podle ro¢niho obdobi.

3.Chlazené (7-10°C)

Tato teplota plati pfedevsim pro nékte-
ra svrchné kvasena piva novych styld,
kterd maji Sirsi paletu vini a chuti, také
u téch, kterd se hodi jako doprovod

k jidlu, treba americké styly pale ale, IPA,
stout nebo porter. Déle se tato teplota
hodi pro lambic a gueuze, belgicky gol-
den ale, oud bruin stejné jako altbier,
déle spodné kvasend specidlni piva,
jako je viderisky lezak, schwarzbier, piva
z nakurovanych sladu, festbier, bock,
doppelbock nebo weizenbock.

4. P¥i sklepni teploté (10-13 °C)

Je to vhodna teplota pro svrchné kva-
Send piva plGvodnich anglickych styll
jako bitter, mild, old ale, porter a stout,
déle svrchné kvasend piva s vyssim ob-
sahem alkoholu, predevsim belgicky
svétly opatsky ale, belgicky strong ale
Citriple ale.

5. Pri vyssi teploté nez 13 °C

Jen vyjimecné pouzivana teplota je
vhodna pro velmi plnd piva s vyjimec-
né vysokym obsahem alkoholu, jako je
barley wine, silny tmavy trapisticky ale,
quadrupel, kvalitni baltic porter nebo
imperial stout.

Text: pochazi z Knihy
o pivu, Pavel Borowiec,
Marcela Titzlova

K dostani na
www.smartpress.cz

inzerce

Olomouc -
léto na pohodu

".I oLomouc

*KULTURA »GASTRO *ZAZITKY

TURISTICKA SLEVOVA KARTA ZDAR
KDO SE UBYTUJE NA 2 A VICE |
OD 1. 7. DO 31. 8. 2021 NEBO
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Vsetin
[ ]

[ ]
Uherské Hradisté

]
Hodonin

DISTILLERY LAND ey
Razov 472, Vlizovice Tiptimplohl
Tel. 577 686 129, 725 653 134
www.rjelinek.cz
m SKANZEN MODRA
Modrd 227 Z)
Tel. 572411450
www.skanzenmodra.cz SKANZEN

m MUZEUM REZNICTVI

Tel. 739 680 268

www.muzeumreznictvi.cz =i
2L [ BOWLINGY
BOWLING BAR U MASINKY

Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING MAKALU
nam. Prace 1099/1, Zlin

[

BOWLING BAR SCENA
Tovacovského 2828, Kroméiz

m okres Vsetin E! okres Zlin

bowlingy cateringy
gastro zafizeni a vybaveni

hotely a penziony
kavarny pizzerie

restaurace vinotéky

KDE JIST & PIT

WHERE TO EAT & DRINK

HOTEL RADUN
Bila Ctvrt 447, Luhacovice

HOTEL REZIDENCE AMBRA ****
Solné 1055, Luhacovice

HOTEL ROTTAL
Zlinskd 172, Otrokovice-Kvitkovice

HOTEL SALOON
Tyr3ovo nabiezi 487, Zlin

HOTEL TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA

Pozlovice 206, Luhacovice
Tel. 577 105 285
www.vyhlidka-luhacovice.cz

EHE

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A.Véclavika 336, Luhacovice

VYHLIDKA

fodinny hotel - Luhagovice

UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA
Moravni 958, Otrokovice
www.komplexmorava.cz

Loty

MORAVA

UBYTOVAC KOMPLEX

GASTRO VYBAVENI

GASTRO NOVOTNY
Selska 58, Brno

2L THOTELY A PENZIONY

ALEXANDRIA****
Spa & wellness hotel
Masarykova 567, Luhacovice

AUGUSTINIANSKY DOM #*#x§
WELLNESS & SPA HOTEL
A. Vadlavika 241, Luhacovice

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DOM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
ndm. T. G. Masaryka 1335, Zlin

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL LAZNE KOSTELEC
Lazné 493, Zlin

[ﬂ parkovani café m restaurace

WELLNESS HOTEL POHODA
Pozlovice 203, Luhacovice
Tel. 577100 811
www.pohoda-luhacovice.cz

Plelt
T

ZAMEK WICHTERLE
Osvobozeni 24, Slavicin

HOTEL GRAND
Palackého namésti 349, Uherské Hradisté

UH

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

HOTEL MONDE
Moravska 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modra 227, Velehrad

HOTEL SYNOT
Nad Hiistém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Biii Luz{i 1769, Uhersky Brod

HOTEL BOUCEK
Velké namésti 108, Kroméfiz

[

bazén sauna bowling Wi-ﬁpFipojenl’

inzerce:

H
BB Zlinsky kraj

HOTEL LA FRESCA
Velké ndmésti 109, Kroméfiz

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kromériz

PENSION BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystiice pod Hostynem

GRANDHOTEL TATRA
Na Mikulcové 505, Velké Karlovice

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice

HOTEL ABACIE

HOTEL U VYCHOPND
Jasenice 596, Vsetin

PENZION NA KRAJI LESA

ROZMARYN PENZION
Rokytnice 24, Vsetin

KAVARNY A BARY

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BONJOUR CAFFE
Nabrezi 1066, Luhacovice

CAFE ARCHA
tiidaT. Bati 190, Zlin

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CAFFE & GELATO
trida 3. kvétna 1170
0C Centro Zlin-Malenovice

CAFE SUPREME
Zahradni 1297, Zlin-Malenovice

CAFFE ZONE
prodejna & kavdrna
Partyzanskd 7043, Zlin

COFFEESHOP COMPANY
nam. Miru 174, Zlin
0CZlaté jablko

DIVADELNI KAVARNA A RESTAURACE
Dr. Palka Blaho 416, Luhacovice

EPUPA CAFE
Obchodni centrum, Kvitkovd 4352, Zlin

ICE CAFE
tfida Dr. Veselého 177, Luhacovice

JIZBA LUHACOVICE
Masarykova 198, Luhacovice

KAFEC
ndm. T. G. Masaryka 2433, Zlin

KAFE CEPKOV
Tyr3ovo nabrezi 5496
NC Cepkov Zlin

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkovd 119, Zlin

KAVARNA TOVARNA
Vavreckova 7074, Zlin
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MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
nam. 3. kvétna 1302, Otrokovice

NAKAFE
Vavreckova 5262, Zlin

m CAFE CLUB

Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo namésti 157, Uherské Hradisté

CAFE SLUNCE
Paséz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek

CUKRARNA U BUDARD
Marianské namésti 78, Uherské Hradisté

JINE CAFE
Masarykovo ndmésti 329, Uherské Hradisté

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

ORANGE CAFE
Maridnské ndmésti 2371, Uhersky Brod

SKANDAL BAR
Marianské namésti 62, Uherské Hradisté

m CAFE & COCKTAIL BAR ACADEMY
Kovaiska 13, Kroméfiz

PRODEJNA POTRAVIN JIP CASH & CARRY ZLIN
Jatecni 169, Zlin

Otevieno v PO—NE: 8.00-19.00 hod.

ZDEDINY
nam. Prace 1099, Zlin (budova Trznice)

CHOCOMANIA
Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté

LIQUORMANIA
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY
Stolafska 2338, Uhersky Brod
E-shop: www.rojal.cz

ROJAL CASH & CARRY
Malinovského 389, Uherské Hradisté
E-shop: www.rojal.cz

U MLSNEHO KOCOURA
Masarykovo ndmésti 34, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY
Komenského 914/21A, Kyjov

E-shop: www.rojal.cz

ROJAL CASH & CARRY
Hulinska 2322, Kroméfiz
E-shop: www.rojal.cz

MALKOVA COKOLADOVNA
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém

Safafikova 184, Kroméiiz

m CAFETUCAN

LAZENSKA KAVARNA
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém

PIZZERIE LA STRADA
tfidaT. Bati 5359, Zlin

PIZZERIE U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

CAFE BISTRO MATINE Aredl Roznovské pivni lazné
Itracena 11/31, Kroméfiz

i ROJAL CASH & CARRY
CUKRARNA AMADEUS Za Drahou 1545, Valasské Mezifici
Kovarska 2, Kroméfiz E-shop: www.rojal.cz
PRAZIRNA KAVY KROMER(Z ROZNOVSKY PIVOVAR

Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

RESTAURACE

BALTACI ORIGINAL RESTAURANT
Masarykovo ndmésti 212, Napajedla

BERNARD PUB

Gahurova 5265, Zlin

Tel. 577210 028

E-mail: zlin@bernardpub.cz

BISTRO U BARCUCHO
Mokra 5215, Zlin

BOUTIQUE GURMAN
Vavreckova 7074, Zlin

POTRAVINY A NAPOJE

DARY KRAJE
Kvitkova 540, Zlin

KAVA CAJ POHODA
Skolni 492, Zlin

Specializovana prodejna. Cerstvé prazend kava.

MAKRO CASH & CARRY CR S.R.0.
tiida 3. kvétna, Zlin-Malenovice

BRAZILEIRO

Kvitkova 4323, Zlin Bragileine

Tel. 773 071361

BUDVARKA ZLIN
nam. Prace 2523, Zlin (Obchodni diim Zlin)

BURGER
Skolni 3362/11, Zlin

CANADA PUB
Gahurova 5265, Zlin

DOLCEVITA
nam. Miru 12, Zlin

HOSPODKA U KOVARNY
Lesetin 1/610, Zlin

HOSPUDKA U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

KAVARNA U PRIVOZU
Spytihnév 473

MAKALU — NEPALSKA A INDICKA RESTAURACE
nam. Prace 1099/1, Zlin

MOTOREST ZADVERICE
Zadverice 48

POTREFENA HUSA ZLIN
tfidaT. Bati 201, Zlin

PUOR ZLiN
PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT
Vavreckova 7074 (Budova 13), Zlin

RADEGASTOVNA REX
Okruzni 4701, Zlin

RESTAURACE A ZABAVNI PARK GALAXIE

Vrsava 679, Zlin M

RESTAURACE MYSLIVNA
tfidaT. Bati 3250, Zlin

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE NOVESTA
U Zimniho stadionu 4286, Zlin

RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, ZIin

RESTAURACE TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolska 5147, Zlin

RESTAURACE U JOHANA
Vizovickd 410, Zlin-Pfiluky

RESTAURACE U KAJMANA
L. Vachy 128, Zlin

RESTAURACE U STANKD
Lazné 47, Zlin-Kostelec

RESTAURACE U TONKA
Masarykovo nam. 414, Vizovice

RESTAURACE U VﬂGNERﬁ
0Osvobozeni 655, Zelechovice nad Drevnici

RESTAURACE VLZAN
Paseckd 4431, Zlin

SELSKA KRCMA
nam. 3. kvétna 1606, Otrokovice

SPORTARENA U JELENA
trida 2. kvétna 1036, Zlin

XALI " P
8( Z|atsé jablko Zlin GURU-CAFFE NEKONECNY PRIBEH. .. . TERASA 1
0C Centro Zlin Rackova 155 A Dlouhd 5617, Zlin

Tel. 721120120
PIVOVAR ZAHLINICE I NEVEr ENDING STOTY... UMBRELLA PIZZA & RESTAURANT
Zahlinice 67 Stefanikova 159, Zlin

HARLEY PUB

Dr. E. Benese 512, Otrokovice

2 ote
m parkovani café m restaurace bazén sauna bowling Wi-fi pfipojeni



UOSLA POD STAROU KNIHOVNOU ROZMARYN RESTAURACE
L. Vachy 517, Zlin-Podhofi (0C Podhofi) S“u Kollarova 528/1, Kroméiz Rokytnice 24, Vsetin
Tel. 603 166 451 WCELQ
EiPivniceUOsla 0 OSLA R—CLUB m -
Krétkd 435, HoleSov-Vsetuly SKO LY
U PANA DOMACIHO
Masarykova 20, ZIin-Malenovice RADNICNi SKLIPEK L
Koviska 20, romei STREONISKOLA GhsTRONOMI
VALASSKY SENK aterd ) kit
Lézefiskd 451, Vizovice RESTAURACE A KAVARNA SCENA U"'VE'Z't"'|3015, Zin G gastronomis
Tovaovského 2828, Kroméi RA03028cZ
ZAMEK WICHTERLE
Osvobozeni 24, Slavitin RESTAURACE A PENZION CERNY OREL -
Velké namésti 24/9, Kroméiiz VI NOT E KY
ZELENACOVA SOPA
Dlouh 111, Zlin RESTAURACE KANADA BALKANEXPRESS
Zlinska 1416, Holesov Zarami 5523, Zlin
ZUBROVNA U ZUBRA -
Na Honech | 5541, Zlin RESTAURACE MAXMILIAN U MINCOVNY GALERIE ViN
= Na Sladovnach 1576/1, Kroméfiz Santraziny 5285, Zlin
m MOTEL PEPCIN
Havice 400, Uhersky Brod RESTAURACE MYSLIVNA LAVVI'!'E )
Velehradska 507, Kroméfiz Lesetin Il/7147, Zlin -
RESTAURACE A PIZZERIE LA BRUSLA ————— lf"lv‘fflz\fggffg 1aV1te
Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté o .
Y Velké namésti 34, Kroméfiz Wine & Food Shop
RESTAURACEKONICEK RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO ANTONINKA
Druzstevni 167, Uherské Hradisté , y i ’ " "
Brusné 3, Bystfice pod Hostynem nam. Miru 9, Zlin
g:m‘m‘f SPORT BABICE RESTAURANT OCTARNA UH CENTRUM SLOVACKYCH TRADIC
Tovacovského 318, Kromefi Modrd 227
RESTAURANT NET VINOTEKA RAJ VINA
Jindicha Priichy 310, Uherské Hradisté TACLRESTAURANT BF Lui 126, Uhersky Brod
Palackého 518/14, Holesov

RESTAURANT PANOPTIKUM m
P : . HOSPODA KYCERKA
darEe A Ll Pluskovec 774, Velké Karlovice GASTRO TI P
U CERNEHO JANKA
Moravska 82, Uhersky Brod PENZION NA KRAJI LESA LALGDELLI

Podlesi-Kfivé 610, Valasské Mezifci Kastanova 506/50, Bménské Ivanovice

8Pl
90%A 2%,

L vospookana ovinng RESTAURACE U VYCHOPN{ MAKRO 0LOMOUC

Miskovice 22 - b ) PP
Tel. 724 184 266, 603 802 147 Jasenice 596, Vsetin Olomouckd 791, Velkd Bystrice
RESTAURANT ALBERT MALEK MAKRO OSTRAVA
DL ILLOT L Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém Mistecka 280, Ostrava-Hrabov
Skolni 1583, Holesov Do P v
Aredl Roznovské pivni lazné
PANSKY PIVOVAR

Masarykova 655/19, HoleSov

inzerce

Televize, ktera
-~ vam zachutna

B e .

n Mnam TV imnam.cz @ imnam.cz
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KOPR ,
MILOVANY | NEMILOVANY

opr je silné aromaticka bylina a stejné jako napriklad
Kkoriandr ma svoje velké pfriznivce i absolutni odmitace.
Je vsak jednou z mala bylin, ktera ma v kuchyni

i v 1ééitelstvi velmi dlouhou tradici.

V oblasti mediciny se kopr doporucoval
napfiklad proti nadymani, zapachu
z Ust a psimu kousnuti. Je jednou
ze vzacnych bylinek, kterd mé také
silné antibakteridlni vlastnosti a pry se
dovede poprat i se zlatym streptokokem.

Kopr se pouzival i jako konzerva¢ni pro-
stredek, naptiklad Arabové ho davali
do vina, aby se cestou nezkazilo, i do
mléka, aby hned nezkyslo.

PSTRUZI FILATKA
SE STUDENOU
KOPROVOU OMACKOU

Suroviny na 2 porce:
« 2 pstruzi 8 200-220 g
+ 150 ml bilého vina

+ 100 g kofenové zeleniny Czech

+ 100 ml vody Specials
- divoké koreni .

. sl Ochmnel{t;

Suroviny na omacku:

- 100 g majonézy

+ 100 g kysané smetany
« stl

« cukr

« kopr

Postup:

Radné vykuchané a oplachnuté pstru-
hy podélné profizneme. Zbavime ko-
sti a k(ize. Nakrajenou kotfenovou ze-
leninu vloZime do kastrilku s vinem

Kopr vsak od samého
zacatku pouzivali ne-
jen bylinkafi, ale hlavné
kuchati. Kopr roste po
celé Evropé, vyznam
v kuchyni ma ale predevsim na severu,
vychodé a jihovychodé Evropy. Koprem
se v mnoha kuchynich kofeni svétlé,
hlavné smetanové omacky na ryby, ne-
obejde se bez ného rusky bors¢, ani bul-
harsky studeny tarator. Hodi se v3ak také
k cerstvému zelenému
salatu, k novym brambo-
ram, stejné dobre jako

= jablickim a cuketam.
Kuchafi na rytitskych
hradech a v patricijskych
domech ho pouzivali
k nakladani okurek a ze-
w liadéla se to tak dodnes.

5 V ceské kuchyni ma-
me jako svoji speci-

avodou, soli a divokym kofenim. Krat-
ce povaiime. Poté pridame pstruzi
filatka, ktera zvolna vafime 3-4 minu-
ty. Uvarend fildtka se zeleninou klade-
me na talite, podadvame k nim varené

alitu hlavné koprovou omacku, bud
s hovézim masem, nebo jen s vafenymi
vejci, a samoziejmé vybornou polév-
ku kulajdu. Vyuzivame i koprovy kvét,
ktery nesmi chybét v nakladanych
okurkdch. Malokdo ale vi, Zze nase
prababicky z kopru v kuchyni pouzi-
valyi jeho seminka, kterd jsou chutové
podobna fimskému kminu, bez
kterych se neobesla vepfovd a sko-
pova pecené, davaly je i do nadivek
a mléka, které vydrzelo déle cerstvé,
a drtily je do tvarohu a domacich syrd,
které potom neplesnivély.

Vyzkousejte si lahodnou chut kopru ve
spojeni s jemnou rybou. Pstruzi filatka
se studenou koprovou omackou jsou
regionalni specialitou z Polabi:

brambory s petrzelkou a studenou
omacku pfipravenou z majonézy,
kysané smetany, soli, malého mnoz-
stvi cukru a jemné nakrajeného cers-
tvého kopru.

Text a foto: CzechSpecials



AHR CR
JSME SLYSET?

verejnosti. Domnivam se, Zze pokud je néco pozitivniho na soucasné

O bcas se setkdvame s polemikou, jak moc je nas slySet nebo neni, na

situaci, tak je to pravé fakt, Ze lidé zacinaji vice vnimat vyznam cestov-
niho ruchu, ubytovacich a stravovacich sluzeb. Vede je k tomu hlavné prak-
ticka zkusenost se situaci, kdy nemohou nikam jet na vikend ¢i na prazdniny,
pripadné si jen tak posedét s prateli v restauraci.

Nase organizace jiz od lofského bfez-
na vydavd kazdym dnem minimalné
dvé stanoviska na dotazy médii, coz
je historicky nejvyssi frekvence ko-
munikace s vefejnosti. Snazime se byt
objektivni, kriti¢ti, ale v ptipadé, ze
se néco podafi, umime i vyjadfit nase
podékovani. Data a konkrétni udaje
jsou pro nés vzdy zdkladem jakékoliv
argumentace.

Veskeré medialni vystupy jsou k dis-
pozici na nasem webu (www.ahrcr.cz),
a tudiz se s nimi mze seznamit kdo-
koliv a to nejen z fad nasich ¢lend, ale
i Siroké verejnosti. Na zakladé jednani
a pravé i vefejného tlaku jsme docili-

li napfiklad rozsifeni kompenzacnich
programu a urychleni procesu propla-
ceni stavajicich. Ne vzdy se vse pove-
de podle nasich spole¢nych predstayv,
mnohdy je to o kompromisu, v mno-
ha rozhodnutich maji posledni slovo
vlada a zakonodarci, ale je dulezité
v tomto tlaku neustdvat, protoze ji-
nak bychom nedosahli ani zlomku
toho, co se dosud podafilo. Dékujeme
vam za podporu a budeme radi, kdyz
budete nase zpravy a stanoviska také
vy co nejvice sdilet s vasimi kolegy
a vefejnosti.

Vaclav Starek,
prezident AHR CR

ﬂr@ StamgastaGurman |

Asociace kuchai( a cukrail, poboéka
Severni Morava a Slezsko
a
Matice Svatohostynska

poradaji u prileZitosti svatku Sv. Vaviince
na Svatém Hostynd 7. srpna 2021

4. ROCNIK KUCHARSKE
POUTI

9:30 Sraz pred bazilikou
10:15 Slavnostni mSe svata

Bude ndrm poddfenim, kdyl veddhe hold nafemy femest o
phjedele v rondonech, Cepiee Nefsou povinng

Fiiprawen je bohafy doprovadny progrom a obéarshvani:

- prodie cukrdiskych knif Hglendma pelent, pand Vibiralowe
- prodaj kokiel a pemik
- diifskd dilnitka- sddrovd masky, wieadwind ovoce o zeleniny, .
= Kofiikowy guldd od Juniorského a Seniorského timu, AKC
Savermni Morrva a Slezsko

MESTA ODPOUSTEJI POPLATKY ZA ZAHRADKY,
PODPORUJI TIM RESTAURACE A BARY

J

iz nékolik desitek mést v Cechach i na Moravé avizovalo, Ze az do konce roku 2021 nebudou
po restauracich, kavarnach, barech a dalsich gastronomickych podnicich pozadovat uhrazeni
poplatkaG za venkovni zahradky. Podnikatelé decimovani koronavirovou krizi a souvisejicimi

restrikcemi tim mésiéné usetii i desetitisice korun.

Gastronomie patfi mezi vibec nejvi-
ce zasazené obory pandemii ¢inského
viru. Provozovatelé gastronomickych
zafizeni momentdalné v rukou obraceji
kazdou korunu, c¢asto uz jednu z po-
slednich, které maji. Letosni prizkum
Ceské barmanské asociace mezi ¢len-
skou zakladnou totiz ukazal, ze bezma-
la Sestina jejich podnikajicich ¢lent uz
bohuzel zkrachovala. Vice nez polovina
respondentld pak v dotazniku odhado-
vala své financni rezervy na maximalné
tfi mésice podnikani.

Za takového stavu Ceskd barmanska
asociace vyzvala méstské urady vsech
krajskych a okresnich mést v celé Ces-
ké republice, aby podnikatelim v gas-

tronomii prominuly poplatky za pro-
najimané venkovni prostory, a to pro
cely kalendaini rok 2021. ,Véfim, ze pro
méstské rozpocty nepujde o nijak zé-
vratnou zatéz. Na druhou stranu takové
opatfeni pom(ze vsem podnikateltim,
pro které ¢astky uz v fadu desetitisicl
v aktudlni bezutésné situaci znamena-
ji velké penize,” uved! prezident Ceské
barmanské asociace Ale$ Svojanovsky.

Na vyzvu asociace do uzavérky vyda-
ni kladné zareagovaly tfi desitky mést.
Jejich predstavitelé budto informovali,
7e se jiz dfive na odpousténi poplat-
kd usnesli, anebo agendu projednali
na zékladé vyzvy, tak jako tfeba v Opa-
vé. ,Vedeni mésta zadost projednalo

a schvdlilo, a to na obdobi od 17. kvétna
do 17. Fijna,” odpovédél na vyzvu Ceské
barmanské asociace opavsky magistrat.

Restauracni zahradky jsou od poplatkd
pro letosek osvobozeny napfiklad také
v centru Brna. Méstskou cast toto roz-
hodnuti ochudi zhruba o 6 miliond ko-
run, které by na poplatcich inkasovala.
Podle vyjadreni tajemnika ufradu méstské
Casti ale bude chybégjici pfijem vyvazen
spolecenskym a kulturnim oZitim més-
ta. V Brné navic budou letos pokracovat
s projektem sdilenych zahradek, jenz se
zde osvédcil uz loni, kdy mésto umisti do
vefejného prostoru v blizkosti rdznych
vyhlasenych gastro- pointd 500 lehdtek
k volnému vyuziti.
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Text: Michael Lap¢ik, Ceska barmanska asociace, foto: CBA
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SKVELE RECEPTY
PRO LETNI GRILOVANI

eplé letni dny si pfimo Fikaji o posezeni s prate-
T li u dobrého jidla, a idealné i vina. Pravé proto
jsme pro vas pripravili par recepti, ke kterym se
skvéle hodi moravska anebo ceska vina. S jejich do-
porucenim nam pomohl hlavni sommelier Narodniho
vinaiského centra Ing. Marek Babisz. Na nic necekejte

a vyzkousejte je!

SALAT S KOZiM SYREM

Pocet porci: 4

Co budeme potiebovat:

« dvé baleni rukoly anebo mixu salatu
« dvé zralé hrusky

« dveé hrsti vladskych ofechi

+ 200 g mékkého koziho syru

+ 200 g zrajiciho syru s modrou plisni
« 4 |Zice tekutého medu

« 4 |Zice citronové Stavy

+ 4 |Zice balzamikového octa

GRILOVANY ANANAS

Pocet porci: 4

Co budeme potiebovat:
+ 1 zraly velky ananas

+ 1 limetku

- titinovy cukr

- Skofici

Postup:

Oloupeme ananas a nakrdjime ho na
stejné silné platky. Ty polozime na gril
a pokapeme stavou z limetky. Dle chuti
posypeme cukrem a skofici. Ananas ob-
racime, dokud cukr lehce nezkarameli-

+ mofskou sl
« 4 |Zice olivového oleje

Postup:

Salat ¢i rukolu peclivé umyjeme a necha-
me okapat. Dle potfeby mizeme nakra-
jet. Hrusky omyjeme, zbavime jadfince
a nakrajime na kosticky. Nasekané ofechy
a nakrajeny syr na mensi kousky smicha-
me ve Vétsi mise. Postupné priddme med,

zuje a nebude ope-
¢eny dozlatova.

@ SOMMELIERA:
K tomuto pokrmu
doporucuji bilé vino
se zbytkovym cuk-
rem (vino poloslad-
ké a sladké) kvality
vybér z hrozn(i nebo
vybér z bobuli, popt.
botrytické vybéry.
Odrady Rulandské
Sedé, Ryzlink viassky
nebo Chardonnay.”

citrénovou stavu, balzamikovy ocet, mo¥-
skou st a olivovy olej. Lehce promichdme
a muzeme podavat spolecné s vinem.

@ SOMMELIERA:

,Zde je potfeba zvolit vyraznéjsi bilé
vino. Idedlné pro tento pokrm vyzkou-
Sejte Hibernal nebo Sauvignon s tro-
chou zbytkového cukru, tedy polosuché
ci polosladké.”

TIPY NA GRILOVANI OD SEFKUCHARE PETRA STADNIKA:

1. Nejradéji griluji na kvalitnim dfevéném
uhli, které ma skvélou vyhrevnost a doda
pokrmim jedine¢nou chut. Doporucuiji
uhli Metro Professional nebo Josper.

2. Sam pouzivam gril keramické vajic-
ko Tarrington House, které je pomérem
cena/vykon jednickou na trhu, nahfati
grilu je béhem 15-20 minut.

3. Keramicky gril vdm umozni diky re-
gulaci vzduchu lehce a rychle zaudit
pfipravované pokrmy kourem, bez za-
stfikovani vodou ¢i jinymi technikami,
které uvolnuji vzlétajici popel na maso,

coz je velmi skodlivé. U grilu je vyho-
dou vzdalenost grilovaci plochy od
ohné, protoze nedochdzi k té nejvétsi
chybé, kterou pfi grilovani lidé délaji
a to, Ze se maso prepaluje vznikajicimi
ohnivymi plaminky.

4. Zakladem kvalitniho grilovani je vy-
bér masa, jeho pivod a také vyzralost.
Kvalitni masa nekofenim, jen je ochutim
po ogrilovani mofrskou soli Maldon.

5. Je nutné si dobre pfipravit Cistou ne-
pfilnavou grilovaci plochu a teplotu gri-
lu220-230°C.



KURECI $PizY

S CUKETOU,
ZAMPIONY, PAPRIKOU
A BYLINKAMI

Pocet porci: 4

Co budeme potiebovat:

+ 500 g kufeciho masa

+ 10 ks Zampiona

« 2 vétsi papriky

« cuketa

- bily jogurt

- Cerstvé bylinky podle chuti
(bazalka, rozmaryn, kopr,
libecek, petrzel)

- strouhanou citrénovou kdru

- olivovy olej

- sul

« jehly na 3piz

Postup:

Kufeci maso nakrajime na cca 3 cm
velké kostky a odlozime si je do mis-
ky. Ocistime zampiony a prepulime
je. Cuketu nakrdjime na kolecka,
anebo kostky, a papriku na Sirsi plat-
ky. Na pripravené jehly stfidavé na-

vlékdme maso a zeleninu, dokud ne-
bude jehla zcela plna. Bylinky nakra-
jime nadrobno a vmichame do bilého
jogurtu, pridame dvé Izice olivového
oleje, nastrouhanou citrénovou kdru
a $petku soli. Marinadou pak natfeme
pfipravené 3$pizy, které nasledné po-
lozime na rozehfaty gril.

ﬁ@StamgastaGurman | 21

@ SOMMELIERA:

,Zde muzeme opét volit suché lehce aro-
matické bilé vino z rocniku 2019 a odru-
dy Miiller Thurgau nebo Sylvdnské zele-
né. Druhou variantou mize byt svézi
a ovocné ruzové vino z loriského roc-
niku odrid Cabernet Sauvignon nebo
Cabernet Moravia.

inzerce

GRILOVANA
KOLENA

IHNED S SEBOU A BEZ CEKANI!

| AUGUSTINIANSKY DOM

* MASOVE RAUTY
« KRKOVICE
* SELATA

* JEHNATA

» ZEBRA

Wellness & spa hotel L
Augustiniansky dam ****s Informace a objednavky na tel.: 577 943 047

Luhacovice | www.augustian.cz
+420577 113 666

Visen pro
GASTRONOMII
& WELLNESS

Q@ Spytihnév 565 | @ grilovana.kolena.spytihnev

www.kolena-spytihnev.cz
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GRILOVANY HERMELIN
PO ITALSKU

Pocet porci: 4

Co budeme potiebovat:

+ 4 hermeliny

+ 4 |zice olivového oleje

+ 1 Izice provensalského kofeni
- Cerstva bazalka / rozmaryn

+ suSend rajcata

« hrst piniovych ofiskd

- alobal

Postup:

Bazalku ¢i rozmaryn (dle chuti) nase-
kdme najemno a smichdme v misce
spole¢né s olivovym olejem a proven-
sélskym kofenim. Hermelin vyndadme
z obalu a k ruce si pfipravime alobal,
do kterého pak syr zabalime. Mezitim
hermelin ponofime do oleje s kofe-
nim a ze vsech stran jej potfeme, po-
loZzime jej pak na alobal a na né&j kla-
deme sudend rajcata a piniové ofisky.
Dakladné zabalime a polozime na gril.
Na mirném ohni nechame pftiblizné
5-10 minut grilovat.

@ SOMMELIERA:

,Skvéle ho doplni vino. Zde mizZeme vy-
brat bud' stredné piné suché, jemné bari-
kové bilé vino odrid napr. Chardonnay

nebo Rulandské bilé z rocnik 2018 ne-
bo 2019, anebo stredné piné suché cer-
vené vino z ro¢niki 2018 ¢i 2019 odrid
Svatovavrinecké nebo Frankovka.”

Text a foto: Dominika Uhrova, Shutterstock, Vinafsky fond

TIP sommeliera: Ing. Marek Babisz, hlavni sommelier Narodniho vinafského centra

Poslednim dtlezitym doplrikem ke
grilovani je sklenka dobrého vina,

s jehoz vybérem vam také radi pomd-
Zeme.V nasi vinotéce si také mlzete
zakoupit vice nez 8 druhii ¢epovanych
vin. Méate radéji pivo? U nas si také
muzete vybrat z bohaté nabidky piv.

Kazdy vikend pro vas mame prichystanou akci pod nazvem
Vikendova akce s platnosti od ¢tvrtku do soboty, kde najdete

Grilovaci sezéna je tu!

Pro neopakovatelné okamziky stravené

s rodinou a pfateli pfi grilovani vam
nabizime Siroky sortiment kvalitniho
cerstvého masa. Hovézi a veprové maso
od firmy Makovec a.s., kufeci a krGti maso z certifikovanych ¢eskych chovd.
Toény grilovanych mas podtrhne vhodné vybrané koreni, jehoz nabidka je
u nas také rozsahla.

Vitanou pfilohou k masu jsou chutné zeleninové salaty. Denné dovazime svézi
plody v té nejvyssi kvalité. Samoziejmou soucasti naseho sortimentu jsou také
cerstvé bylinky.

pres 10 lakavych polozek.

pozadovaného zadani.

Jste milovniky syra?

z vice nez 20 druhii
specialnich syra

z Holandska,
Spanélska, Francie,

Zaméfujeme se
na zdravou stravu,
na potraviny BIO,
vyrobky pro
vegetariany,

pro diabetiky

a bezlepkovou
dietu.

Za kazdy nakup sbirite bodyna vasi zakaznickou kartu,

po nasbirani uréitého mnozstvi bodui je miizete vyménit za jeden z darku.

Kazdy den pro vas mame otevieno
darkové centrum, kde jsme schopni pfipravit balicek na pockani
nebo dopfedu na objednavku - dle vami

Nyni si také mGzete nechat vyrobit
klobasovou kytici nebo syrovou
panenku. Jako novinku zde najdete

cokoladové cukrovinky (figurky).

Objednat si mizete natel.: 577 110 517.

Nyni si mlizete vybrat [

Italie, Recka atd. Tyto speciality
najdete v syrovém centru.

inzerce

KAZDY DEN VAM NABIZIME KVALITNI
A CERSTVE POTRAVINY!

Self-scanning
=rychly nékup
v Ternu Zlin!

'

Vice informaci a prehled o akcich,
které pofadame, naleznete na webovych strankach

www.terno.cz




HOUBY NA GRILU

F

uky tuk, sezéna rozpalenych grilti klepe na dvefe, ba co vice, je tady.
Gurmani opét stoji pred otazkou, co bude letos hitem letnich grilo-
vacek. My pro vas mame jednoduchy tip, se kterym budete mit zaru-

c¢eny Uspéch - sahnéte po zampionu! Mozna budete sami prekvapeni, jak
dokonale muze tato zdanlivé obycejna houba skvéle chutnat.

Samotné, nakladané, nadivané, v sala-
tu, ve $pizu i v hamburgeru. Tam vsude
hraji hlavni roli, a hlavné neodolatelné
chutnaji. Podminkou samoziejmé je se-
hnat kvalitni plodnice a pak uz nic ne-
brani usporadat letni zampionové ho-
dy pod Sirym nebem. ,U nas péstuje-
me bilé i krémové Zzampiony, v nabidce
mdame ale i portobella, které jsou na gril
pfimo idealni,” zhodnotil majitel spo-
le¢nosti Sporea Vladimir Jantula.

Pravé tato firma je nejvétsim dodava-
telem zampiond na nasem trhu, a tak
je jasné, Ze $éfovi houby chutnat musi.
A taky, Ze chutnaji.,Je fakt, ze kdyz jde-
me nékam na grilovacku, s nasim obli-
benym receptem vzdy sklizime uspéch.
Nemusi to byt pfitom zadny kus masa,
prosté si vezmeme naSe zampiony
a pfipravime dobrotu, ktera vzdy zmizi
velice rychle,” pousmal se trochu tajem-
né Vladimir Jantula. A jak svou delika-
tesu déla? Vezme si hlavicky portobella,
z obou stran je potfe olivovym olejem
a polozi na gril. ,Nejprve stranu, kde
jsou lamely, dédm dol{. Po chvilce hou-
by obratim. V misce mam pfipravenou
smés ze syra s modrou plisni a z Sunky.
A pravé tou opatrné naplnim klobouc-
ky portobella a dogriluji," poradil Vla-
dimir Jantula. Kdyz d4 grilované plné-
né zampiony na talif, nestihne ani fict
PORTOBELLO, a uz jsou pry¢.

Zampiony se mohou grilovat i samot-
né. Chutnaji, kdyz se potfou olejem
a nakrajenymi bylinkami — petrzelkou,
bazalkou a tymidnem. Velké klobou-
ky portobella dokdzou hravé nahradit
v hamburgeru platek masa. Naopak
malé kloboucky krémovych Zampion(
jsou vynikajici coby soucast $pizQ. Gri-
lované Zampiony ozdobi kazdy zeleni-
novy salat, a pokud uz nékdo musi mit
na grilu maso, pak pravé zampiony jsou
tou nejlepsi prilohou.

Spolec¢nost Sporea péstuje také hlivu.
TakZe je vice nez jasné, ze Vladimir Jan-
tula sazi ¢asto na gril i ji. ,Vybirdm si
mladsi a mensi plodnice, které necha-
vam kratce marinovat v oleji se smési
bylinek. Hliva na grilu krasné zkiehne
a je vynikajici,’ pousmal se. Takto ugri-
lovand hliva je vynikajici samotna, ale
i na salaty, do sendvi¢l, hamburgerd,
a kdyz uz to musi byt, tak i jako pfiloha
k poradnému steaku.

Dal3im 3pickovym adeptem na gril je
houba shiitake. Tato japonskd perla
ma vynikajici a origindIni chut, ale ma
také pfiznivy vliv na lidsky organismus.
Delikatesni je, kdyZ se pfipravi marina-
da z olivového oleje, citronu, cesneku,
tymidnu a majoranky. V ni se houbicky
pal hodiny marinuji. Pak se zabali do
alobalu a polozi na par minut na gril.

ﬁr@ StamgastaGurman

PAR RAD ZAVEREM

Zampiony, hliva i shiitake jsou vy-
nikajici a zdravi prospésné houby.
Jsou az notoricky zndmé, presto se
lidé casto dopoustéji nékolika chyb
pfi jejich pripravé. ,Napfiklad zam-
piony neni tfeba vibec loupat. Staci
je otfit suchym hadyrkem od hliny
a mohou se hned pouzivat,” poradil
Vladimir Jantula. Dalsim pravidlem
je, ze solit se musi az na zavér, tedy
v _momenté, kdy uz jsou houby
ugrilované. Zampiony by se nemé-
ly umyvat pod vodou a hlivu zase
neni tfeba predvarovat. Tyto houby
nemusime nijak korenit. Sedi k nim
ale bylinky, hlavné tymian a cerstva
majoranka. A jak uz bylo feceno,
dobry Zampion nahradi na grilu
i kus masa. Nevéfite? Tak to zkuste!

inzerce
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Text: PR, foto: Samphotostock.cz

HLIVA USTRICNA
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Sporea s.r.o., Prumyslova 535, Lukov u Zlina
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Tel. 777 621 000
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TIPY

PRO LETNI GRILOVANI

oneéné nastava ¢as grilovani. Cas dobrého jidla a pFijemnych okamziki

s nejblizsimi. Neni proto diilezitéjsiho tkolu nez pohostit rodinu ¢i pia-
tele a pripravit jim gurmansky zazitek, na ktery budou radi vzpominat.

V 1été& mnohem vic potési lehké po-
krmy a jednoduché chuté. Dulezité je
vybirat hlavné kvalitni suroviny, které
sami o sobé budou vyte¢né na talifi
a s vasi laskyplnou péci na grilu a pfi-
padné spravné zvolenou marinaddou
podtrhnou S$tavnatost a delikatnost
masa. S jistotou v tomto ptipadé mu-
Zete vybrat ¢eské kufeci maso od Dri-
bezafského zavodu Klatovy, které vy-
nikd vysokou jakosti a kvalitou.

JOGURTOVA MARINADA
Ingredience:

+250 g bilého jogurtu

- Stava a kdra z jednoho citronu

+4 |zice slunec¢nicového ¢i olivového oleje

+2-4 strouzky ¢esneku
- Cerstva bazalka a oregano
+sul

Postup:

Na grilovani vyuzijte napfiklad kufeci
prsni fizky ¢i kufeci fizky stehenni bez
kosti a Uspéch mate zaru¢eny. Na trhu
najdete i oblibend marinovand kureci
masa ve formé baleni Family grill a Par-

ty grill.

Pokud si vsak chcete pfipravit mari-
nddu podle svého a potésit nejblizsi
svym umem, tak vyzkousejte nékterou
ze tii, které doporucujeme.

1.Na pracovni plochu si pfipravte viechny ingredience.
2.Nakrdjejte si nadrobno cerstvou bazalku, prolistujte cesnek a nastrouhejte

karu z citronu.

3.Pripravte si misku, do které si nalozite pfipravené maso. Jako prvni do misky
vloZte bily jogurt. Poté pridejte stavu i nastrouhanou kdru z jedno citronu.
Prilijte olej a pfidejte prolisovany ¢esnek a bylinky.

4.Nalozte do marinady kufeci platky a nechte 2 hodiny minimalné v lednici,
v lepsim pripadé nechte pres noc marinovat.

5.Nezapomerite naloZzené maso vyndat alespor o hodinu dfiv, nez se jej
rozhodnete grilovat, pfedejdete tak teplotnimu $oku masa.

HORCICNA MARINADA

Ingredience:

« 4 IZice slune¢nicového ¢i olivového oleje

- 2 |Zice kecupu

« 1 IZice kremzské hofcice
+ s6jova omacka

« 5 strouzkd ¢esneku

- Cerstva bazalka

- Cervena paprika

- kari

- sul

Postup:

1.Nejprve si vsechny ingredience vyskladejte na pracovni plochu.
2.Nasekejte cerstvou bazalku nadrobno a utfete 5 strouzkud ¢esneku.
3.Pripravte si misku, do které postupné smichejte olej, kecup, hof¢ici

a pridejte bylinky a kofeni, utfeny cesnek a dle chuti pridejte sdjovou omacku.
4.S pripravenou zalivkou potrete kutfeci maso a nechte par hodin, nejlépe

pfes noc v marinadé.

5.Nezapomerite naloZzené maso vyndat alespor o hodinu dfiv, nez se jej
rozhodnete grilovat, pfedejdete tak teplotnimu $oku masa.

MEDOVA MARINADA

Ingredience:

« 3 |zice slune¢nicového ¢i olivového
oleje

+ 2 Izice medu

+ 4 |Zice s6jové omacky

« 3-4 strouzky cesneku

- Cerstva bazalka a oregano

« 2 IZicky citronové stavy

- sal

* pepf

Postup:

1.Na pracovni plochu si pfipravte
vSechny ingredience.

2.Nakrajejte si nadrobno bazalku
a prolisujte cesnek.

3.Pfipravte si misku a smichejte v ni
s6éjovou omacku, olej a med.
Pridejte do smési prolisovany
cesnek, pepf, stl a bylinky.
A dochutte citronovou stavou.

4.Nalozte do marinady kureci
platky a nechte 2 hodiny mini
malné v lednici, v lepsim pripadé
nechte pfes noc marinovat.

5.Nezapomerite nalozené maso
vyndat alespon o hodinu dfiv, nez se
jej rozhodnete grilovat, predejdete
tak teplotnimu Soku masa.

TIP: Pokud chcete potésit prevazné
panskou cast navstévy, mlzete do
této marinady pfidat i 60 ml whisky.

ké zavody Klatovy

Zars

v

Zdroj: Michaela Janouskova, Driibe



Ingredience:

Brioska maslova - 700 g

Metro Chef Veggie Burger-1135g
Olej fepkovy na opékani - 50 g

Metro Chef Dip guacamole jemny — 1x1 kg
Metro Chef Kecup jemny - 200 g
Tabasco Sriracha-509g

Doplnky:

Salat ledovy - 500 g
Raj¢ata-200g

Okurka sterilovana - 250 g

Metro Chef Hranolky batatové
mrazené - 1000 g

Olej rostlinny na smazeni- 500 g
Stl kamennd -20g

Priprava veggie masa (cca 10 minut):
Pénev mirné potfeme olejem a ne-
chame dobre nahfat. Rozmrazené
veggie burgery opékdme na mirném
ohni z kazdé strany 3 minuty.

Priprava doplikii (cca 10 minut):
Omytd rajcata nakrdjime podélné na

Petr otadnik, seucar a

WL IE ) akademie |

slabé platky. Omyty ledovy saldt pre-
krdjime na drobné nudli¢ky. Sterilo-
vané okurky nechdme okapat a na-
krdjime je na podélné platky.

Priprava dresinkt (cca 10 minut): Od-
vazené mnozstvi ke¢upu smichame dle
chuti s omackou Sriracha (Pozor Sriracha
je hodné pikantnil). Jako druhou omac-
ku pouzijeme guacamole dresing.

Pfiprava hranolek (cca 10 minut): Do
nahiatého oleje cca 170°C vlozime mra-
Zené hranolky a dle velikosti smazime
cca 5 minut. Okapané hranolky mirné
osolime a ihned servirujeme. Hranolky
muzeme také péci v troubé na 180 °C
po dobu asi 10 minut.

B@StamgastaGurman | 25

VEGGIE BURGER S AVOKADOVOU SALSOU
A BATATOVYMI HRANOLKAMI

Pfiprava briosky (cca 3 minuty): Brios-
ku podélné rozfizneme na dvé polovi-
ny a nasucho ji opeceme z nakrojené
strany dozlatova. Diky tomu je brios-
ka kfupava.

Servirovani: Spodni dil opecené brios-
ky potfeme dresinkem Guacamole. Déle
vrstvime nudli¢ky ledového salatu, plat-
ky rajcete, opecenyveggie burger a plat-
ky sterilované okurky. Horni dil ope¢ené
briosky potfeme dresinkem Guacamo-
le a pfipravenym pikantnim kecupem
a tim burger zaklopime. Burger propich-
neme $pejli. Jako doplnék servirujeme
smazené batatové hranolky.

Pokrm mudzeme servirovat i do krabicek.

inzerce

Text a foto: MAKRO Akademie

El MaamTVv  (O) imnam.cz

Televize, ktera
vam zachutna

& imnam.cz






ZNOJMO SAZI NA PODPORU TURISMU
AVY ZTOHO BUDETE TEZIT: #MASTOZADAX

katele? Pak si zaslouzi$ poznat nase nejzajimavé;jsi turistické cile zadax,” hlasi kampain Znojmo Zadax s hlav-

L etosni dovolena ve Znojmé ma jasna pozitiva. ,Podpofil jsi znojemské hotely, kavarny, vinarny a dalsi podni-

nim komunikaénim hashtagem #mastozadax, kterou Znojmo a Znojemska Beseda pro letosni sezénu spousti.
Reaguje tim na slozitou situaci v souvislosti s bojem proti koronaviru.

DEJ SI SVICKOVOU S PETI

A MAS ZNOJMO ZADAX

Chcete nékam vyrazit na prodlouzeny
vikend? Nebo se poohlizite, kam letos
vyrazit na ceskou dovolenou? Znoj-
mo vas zabavi a odméni zaroverni!
Ubytujete se ve Znojmé a hned mate
volny vstup do véhlasného podze-
mi. Az vam bude druhy den krucet
v bfise, myslete na to, Ze za super obéd
v restauraci ziskate vstup tfeba do Ex-
pozice pivovarnictvi. Dalsi den mUzete
na kanoi brazdit poklidny tok feky Dyje,
jejiz okoli kypfi pfirodnim bohatstvim.

Odménovat se muzete po celou do-
bu vaseho pobytu. Dulezité je védét,
kde v3ude takovy poukaz #masto-
zadax ziskat. Dilezité je védét, kde
vSude takovy poukaz
#mastozadax ziskat:

www.znojemska-
beseda.cz/turismus/
mastozadax

ZNOJEMSKO JE IDEALNi

PRO DOVOLENOU VSEHO DRUHU
Znojmo ma svym navstévnikim roz-
hodné co nabidnout a 14ka na rlznoro-
dost chuti, ze kterych si vybere opravdu
kazdy. Skloubeni historie s panenskou
pfirodou, lahodnym vinem a bohatym
kulturnim vyzitim zaru¢i nevsedni zé-
Zitky, které si vychutnate véemi smys-

JAK ZiSKAT VOLNASKA?

ly. Tato kombinace navic vytvafi idedl-
ni prostfedi jak pro romanticky vylet,
tak pro aktivni rodinnou dovolenou.
Nevahejte navstivit druhé nejvétsi
mésto Jizni Moravy a presvédcte se,
Ze #znojmochutna.

Turistickd kampan #mastozadax ve
Znojmé pobézi do konce zaki 2021.

1. Udélejte utratu ve vybraném podniku
Staci utratit 150 K¢ v restauraci, 1000 K¢ za ubytovani nebo 200 K¢ za dalsi
sluzby. Dulezité je vybrat si podnik, ktery se Gc¢astni projektu #mastozadax.

2. Vyberte si pamétihodnost

Uz jste byli ve znojemském podzemi, na radni¢ni vézi nebo v Expozici pivovarnic-
tvi? Ne? Jednoduse to napravime! Viyberte si, kterou atrakci chcete zadax navstivit.

3. Uplatnéte poukaz #mastozadax

Pak uz si jen staci v navstiveném podniku fict o poukaz #mastozadax. Na poklad-
né vybrané pamétihodnosti ti ho jednoduse vyménime za volnou vstupenku. Tak

pamatkam zdar!

Text a foto: PR
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OBJEVTE,

JAK ZNOJMO CHUTNA

srdce Znojemské vinaiské podoblasti. AvSak toto misto spolu s jeho

Kdyi se fekne Znojmo, vétsina z vas si predstavi bud'raj okurek, nebo

okolim skryva mnohem vice chuti nez ty, které jsou vSieobecné znamé.

Jeho jedine¢nost tkvi predevsim v jeho
historii, ktera na vas pfi toulkdch més-
tem dychd z kazdého zakouti. Neni se
ani ¢emu divit, protoZe prvni pisemna
zminka 0 Znojmé pochazi jiz z 11. stole-
ti. A tak se rzné stavebni slohy pode-
psaly do vzhledu méstanskych dom(
a ulic, které vas zaujmou hned pfi prv-
ni prochdzce.

KULTURNI PAMATKY A PODZEMI
Stopy znojemské historie tedy rozhodné
nelze prehlédnout, bez povsimnuti urci-
té nemohou zlstat dvé narodni kulturni
pamatky, a to Loucky klaster a rotunda
sv. Katefiny, kterd je nejvzacnéjsi znoj-
emskou pamatkou. Centrum mésta se
pysni také zachovalym hradebnim paé-
sem, v jehoz vézich je umisténa expozice
vyvoje znojemského opevnénia vystava
historickych zbrani i zbroje. Nejnavste-
vovanéjsi pamatkou, ze které si odnasi
spoustu zazitk(l predevsim malé déti, je
kazdoro¢né znojemské podzemi. Jeho
chodby ukryvaji dvé stalé expozice a né-
kolik pohadkovych postav, ke kterym se
vazou bajné legendy. Ti odvazné;jsi mo-
hou vyzkouset jednu z adrenalinovych
tras, ve kterych se v podzemnim bludisti
dostanete jesté hloubéji.

MUZEUM PIVOVARNICTVIi

A kdo by to byl kdy fekl, Ze zrovna ve
Znojmé se seznamite s historii vareni pi-
va. V aredlu znojemského hradu se na-

chazi nejlépe opravend pamatka Jiho-
moravského kraje v kategorii velkych
necirkevnich staveb za rok 2017, Expo-
zice pivovarnictvi. Zde muzete obdi-
vovat technologické zafizeni varny z ro-
ku 1930, vyrobenou ve Skodovych za-
vodech v Plzni. Jeden z exponatu scezo-
vaci kadé si mizete dokonce prohléd-
nout i zevniti a formou videa se seznamit
s historii znojemského pivovaru.

TO MUSITE VIDET

Budete-li centrem mésta uz nabazeni,
muzete se za zajimavymi misty vydat
prakticky na vSechny svétové strany. Ze
Starého Mésta vas klikaté ulicky svedou
pfimo do panenské pfirody Narodni-
ho parku Podyji, druhové nejbohatsi-
ho velkoplosného chranéného Uzemi
v Ceské republice. Uchvatné scenérie
skalnich vyhlidek, hlubokych lest, chra-
nénych viesovist i meandru feky Dyje si
muzete vychutnat po skvéle znacenych
turistickych i cyklistickych stezkach. Ty
vas dovedou naptiklad na vyhlidky Kra-
IGv stolec a Sealsfield(v kamen, proslu-
lou vinici Sobes, zficeninu s rozhlednou
Novy Hradek anebo tfeba k nejmensi-
mu rakouskému méstec¢ku Hardegg. Po
par kilometrech vas krajina, kterd je
mylIné povazovana za ,placku’, prekva-
pi svym pfevysenim a kopcovitym teré-
nem. At uz na kole, nebo tzv. po svych,
se mUlzete vydat také po stezce Euro-
Velo 13, kterou lemuje i nékolik bunkr(

a pevnosti z doby pred druhou svéto-
vou valkou nebo 350 m zachovalé Ze-
lezné opony vcetné strazni véze.

NA VODU A DO PRIRODY

Pro ty, ktefi chté&ji zvolit jinou formu ko-
chani se pfirodou, se nabizi vyuziti splav-
ného toku Dyje. Zachovalé fi¢ni udoli je
mistem klidu a pfirodniho bohatstvi.
Krajina se zde dochovala netknutd diky
tomu, ze tvofila pfirozenou hranici mezi
Ceskem a Rakouskem a splavnou se sta-
la az roku 2014. Jeji povést klidné feky
ji zajistuje prostiedi bez davl projizdé-
jicich vodakd a pritahuje tak skute¢né
milovniky vodactvi, které neldkaji bu-
jaré vecirky ale nové zazitky. Jakmile
vyjedete na vodu a nechdte se undset
proudem, nenarazite na zadné plovouci
obcerstveni ani na preplnény kemp. Ide-
alni tedy je si nachystat svacinu a uzivat
si onu ,cestu do pravéku” Presné tak si
budete pfipadat az zpozorujete, Ze kra-
jina kolem si Zije svym Zivotem a misto

Text a foto: PR




HUDBY A VINA

udebni festival Znojmo, ktery ma v terminu 8. az 25. ¢ervence na pro-
H gramu vice nez tricet koncertii a doprovodnych akci, se letos kona uz
po sedmnacté. Rocnik s podtitulem ,Pocta ziviim a katastrofam” se
uskutecni na riiznych mistech mésta Znojma a takeé v jeho okoli - v pfirodé
i v krasnych prostorach zamki a kostelt. Letosni festival je hlavné snahou

vratit vSe do normalnich koleji.

Navstévnici Hudebniho festivalu Znojmo
uz fadu let spojuji terminy svych dovo-
lenych a vyletd s programem festivalu.
S tim védomim jsme loni usporadali festi-
val, ktery se podafil prakticky jako jediny
z kulturnich akci v Ceské republice uspo-
fadat beze zmén, 3krtli v programu nebo
pfesunem terminu.

“Doufali jsme uz loni, ze nds festival,
bude pravé tim, ktery situaci vréti zpatky
do normalu. Letos uz tomu ale opravdu
véfim. Tésim se na krasné léto, které na
Hudebni festival Znojmo pfinese mnoho
zazitk(. Ustfedni téma festivalu jsme pii-
zpUsobili soucasné myslence. Celd dra-
maturgie zéroven nuti ¢lovéka zamyslet
se nad sou¢asnym stavem svéta, ale zaro-
ven se bude chtit smat Zivldm a katastro-
fam. Vzdyt i vyborny virtuos nebo zpévak
je hudebni Zivel a ¢asto i béhem koncertu
mUze dojit k docela velké hudebni kata-
strofé. Zaroven kdyz bouchne sopka, je
to katastrofa, ale v sopec¢ném prachu ros-
te Uzasné vino, takze vie $patné je vzdy
k né¢emu dobré;" fekl Jifi Ludvik.

VSECHNY KONCERTY JSOU V DUCHU
LETOSNi DRAMATURGIE

Vystoupi velké hvézdy nase i zahranic-
ni. Jiz tradi¢né vystoupi Pavel Sporcl se
svym Gala k 15 letlim patronovani festi-
valu. Operni hvézda Adam Plachetka ma

pfipraven recitdl na zdmku ve Vranové
nad Dyji. Pfijede velkd operni diva Anna
Prohaska s LaFolia Baroque orchestr
a predstavi projekt Hudba Evropy v do-
bach moru. Moc se tésime na | Fagiolini
se 100 let starym projektem Waste Land
uréenym obétem Spanélké chFipky.
Zasméjeme se s Gentleman Singers i
cimbalkou, ale zamyslime se i nad na-
simi zivoty pfi opernim predstaveni ve
festivalové produkci Den posledniho
soudu s Czech Ensemble Baroque.

DEGUSTACE ZDARMA

Kvalitni hudebni zazitek podtrhuje la-
hodné vino od vinafll Znojemska. Na ka-
Zzdém koncertu je pfipravena degustace
jednoho z partnerskych vinaf(i, od néjz
se mizete dozvédét o jeho viné a také
ochutnat. Akce tak spojuje na dvé desitky
vinarstvi, kterd na koncertech provadéji
degustace a besedu o viné.

UNIKATNI FESTIVALOVA EDICE ViN

V ramci festivalu vznikd také unikatni
limitovand editace festivalovych vin.
Kazdy rok se kond pred festivalem za-
tfidéni vin do festivalové edice. Vinafi
nominuji obvykle tfi vzorky, ze kterych
odbornd komise vybere jeden, ktery
odbrzi odznak Festivalové vino a vinare
pak zastupuje ve festivalové edici. Ta je
kazdy rok unikétni kolekci a vinafi pova-
2uji za Cest byt spojeni
s hudbou a mit své vi-
no ocenéno festiva-
lem. Vino festivalové
edice je mozno zakou-
pit na velkych koncer-
tech, v infocentru fes-
tivalu, ve festivalovych
restauracich a mist-
nich vinotékach.

Nékteré programy
vznikaji pfimo k pev-
nému propojeni s vi-
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VE ZNOJME SE USKUTECNI FESTIVAL
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GASTROTIPY Z PROGRAMU:
Ctvrtek 8.7.2021

DEGUSTACE FESTIVALOVYCH ViN
Sklepeni u cisafe Zikmunda, Znojmo

nedéle 11.7.2021

GASTRO VECIREK S PATRONEM
PAVLEM SPORCLEM

Sklep Pidlek a Jager,

Novy Saldorf - Sedle3ovice

sobota 17.7.2021
VINA VE STINU VULKANU
Sklepeni u cisafe Zikmunda

nedéle 18.7.2021
DVORNIi HOSTINA NA VENKOVE
Pise¢né nad Dyji

nem a koncert je tak doslova pro3pikovan
povidanim o tomto lahodném moku.
Na nékterych akcich vino dokonce hraje
prim. Jedna se o sommelierské minikur-
zy, nebo mimoradnou dobovou hostinu,
kde se vino snoubi s vytfibenymi dobo-
vymi pokrmy.

K vyte¢nému vinu a kulturnimu zazitku
na Hudebnim festivalu Znojmo patii také
promyslend gastronomie. V partnerskych
restauracich si mizete po celou dobu fes-
tivalu pochutndvat na chutnych festivalo-
vych specialitach.

Text a foto: PR
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LETNI POHODA, JAK SE PATRI
TADY SE URCITE NEBUDETE NUDIT

lezité uzit. At uz jste singl,

v paru nebo rodina s détmi. Pra-
vé proto pfipravili na léto v kralovském
mésté Znojmo piimo smrst zazitkd,
kde si vybere to své opravdu kazdy.

K azdy si chce svoji dovolenou na-

Cekaji vas desitky zazitkovych vecerd
u rotundy, multizdnrovy minifestival
Playadda, pfesunuté Pivni slavnosti,
Divadelni Louka, Slavnosti okurek,
Znojmo Zije divadlem nebo program
na Kare.

LETNi DRINKY A PLAZOVA LEHATKA
Nejvyhleddvanéjsim mistem se v cent-
ru Znojma stava prostranstvi u rotundy
sv. Katefiny a vlastné i cely aredl pivo-
varu, ktery v minulych letech prosel
rozsahlou revitalizaci. Pravé proto tam
bude umisténa nova scéna, na které
se odehraje hned nékolik koncert(.
Kromé toho se muzete tésit na patecni

chill out party, kde nebudou chybét
letni drinky a plazovéa lehétka. Prosté
letni pohoda, jak se patii.

PROGRAM NA KARE | SPEKACKY
Carodéjnice uz letos asi upalit nestih-
neme, ale mlzete se utabofit na Kare.

LOUCKY KLASTER VE ZNOJME
turistické centrum Znovinu i Znojma

ochutnavka vin

Vyuzijte Vina#sky turisticky program spole¢nosti ZNOVIN ZNOJMO.
Diky nému navstivite napfiklad Loucky klaster s Muzeem vinafstvi a fi-
remnimi prodejnami vin ve Znojmé. Pési nebo cyklistické vylety okouzlujici
piirodou Narodniho parku Podyji vds dovedou k ochutnavkovym stankiim
na vinici Sobes, na viniéni trati Staré vinice v Havranikach. Vina z pro-
dukce Znovinu Znojmo miizZete ochutnédvat i v Moravském sklipku v Sa-
tové. Na fanousky nordic walking ¢ekaji specidlni trasy Znovin Walking.

NOVINKA!

V leto$nim roce jsme
Z\ pro vés pfipravili novy
=/ degustaéni stinek na vi-
nici Peklo v Satové.

viNarodnim parku Podyji
s ochutnavkovym stankem

ochutnavkovy stanek Staré vinice

I ZNOVIN
%/ ZNOJMO

VINICE SOBES

HAVRANIKY

inzerce
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Spekacky s dalsim obéerstvenim a kon-
certem nabidne Taborak na Kare, a to
21. ¢ervence od 18 hodin.

PIVNi SLAVNOSTI

Nové na misté, kde se pivo vafi -
v aredlu Znojemského méstského
pivovaru! Na sobotu 7. srpna jsou
naplanovany tfi hudebni scény, a to
na prostranstvi u rotundy, pfed Eno-
tékou a na pivovarské Zahradce. Zde
se predstavi hned nékolik hudebnich
interpretl. To nejdulezitéjsi ale na-
bidne pravé mistni pivovar. Tésit se
muzete na tradi¢ni vybéry piva a na
daldi gastronomickou nabidku.

SLAVNOSTI OKUREK

S MICHELINSKYM SEFKUCHAREM
Farmarské trhy se znojemskou okur-
kou v ¢ele se uskute¢ni nové na ulici
Hradni. Jejich souc¢ésti budou stanky
s nejrGznéjsi nabidkou. Nebude chy-
bét soutéz o nejlepsi sterilovanou
okurku a rychlokvasku, a kucharska
show, tentokrat v podani michelinské-
ho $éfkuchare Romana Pauluse.V ¢asti
hudebniho programu nebude chybét

i cimbdalova muzika. Tém nejmensim
se bude urc¢ité libit moznost zavafova-
ni okurek nebo navstéva femesinych
dilen. Slavnosti probéhnou v patek
6. srpna od 9.30 hodin.

PONOCNY A PROHLIDKY

MESTA ZNOJMA

O atmosféru no¢niho historického cen-
tra se bude starat ponocny. Ohlasovat
vecerku bude pravidelné v pondéli, ve
stiedu a v patek ve 21 hodin. Jeho tra-

sa povede od radni¢ni véze pres Masa-
rykovo namésti, pres ulici Mikulasskou
k ulici Pfemyslovcl na Vaclavské na-
mésti, a nakonec také na ulici Obro-
kovou. Pokud byste radi vidéli no¢ni
Znojmo z ptaci perspektivy, nenechte
si ujit také vecerni prohlidky radni¢ni
véZe s ponocnym.

Kalendar akci hledejte na
www.znojemskabeseda.cz
a www.vstupenkyznojmo.cz.

inzerce

Text: PR, foto: VOC Znojmo

JizDNi RAD
+1.5.-30. 6. 2021 - pouze soboty

*1.7.-14.9. 2021 - denné kromé nedéli
+15.9.-31. 10. 2021 - soboty a svatky
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14 zastavek 59 kilometr(l 20 vinarstvi

CO VAS CEKA

wlictragmn oo

« sklepni ulicky a vyhlasené vinice

» 8 degustacnich zastavek
+ novinky na trase

AUTOBUSVOC Znojmo

» zacatek jizdy v 9.00 a 13.45 hodin » cyklovlek pro prepravu kol

» moznost pronajmu jizdy s individualni trasou (teambuilding apod.)

3\3‘5 xy ’01_ v‘
znojmo ‘5
g ) zCech

VE VINOBUSU NA SHLEDANOU!

Aktualni jizdni fad a rezervacni systém na

www.vinobus.cz jihomoravsky kraj
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@ Kvitkova 4323 (hotel Ondra3) | Zlin
Informace a objednavky na tel. 605 204 908
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FOR GASIR
& HOTEL

11. VELETRH HOTELOVEHO A RESTAURACNIHO ZARIZENI,
POTRAVINARSTVi A GASTRONOMIE

7.-8. 10. 2021

FOR GASTRO & HOTEL 5. SETKANi LIDRU CESKEHO POHOSTINSTVI

www.for-gastro.cz | orciwivozy

PMA 7.-9. 10. 2021




