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Ochutnejte nasi skvélou novinku!

Zitkovska klobasa predstavuje tradi¢ni chuté
a viné z nasich kopanic. Tato polosucha tepelné
opracovana klobasa s vysokym obsahem masa
je ochucend dokonalou smési kofeni a bylinek,
nakonec je pomalu zauzend bukovym dfevem.

Nejvhodnéjsi je pro studenou kuchyni, ale vy-
zkousejte ji i teplou a pfekvapi vas pfijemnou

zménou chuti.

wup . vemaub.cz

OSLAVY | VECIRKY | PRONAJEM RESTAURACE.
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Restaurant & Cafe

www.brazileiro.cz

A

Restaurant & Cafe Brazileiro' Hotel Ondras Kvitkova 4323, Zlin  tel. 773 071 361




Foto: Ota Hoft, hofrfoto.cz

TAK NAM TO ZATiM NEJAK SLAPE
Kdyz po péti mésicich restaurace
v kvétnu otevrely vnitfni prostory
pro zadkazniky, bylo uz tenkrat jasné,
ze spousta lidi z provozu odesla a ze
tak budou chybét. Tato situace dnes
Sroubuje mzdy v gastronomii smé-
rem nahoru, suroviny zdrazuji, vlastné
tak néjak zdrazuje viechno.

Hospodsti jsou opét v televizi za da-
rebdky, protoze tu zdrazi pivo, tu
menicko nebo cokoliv z jidelniho list-
ku. Pro¢? Vzdyt by to mohli dotovat!
Treba ze svého?

Zaveér roku je také obdobim firemnich
vecirk(l a nejriznéjsich oslav. Poptavka
je, a tak kdo ma lidi v provozu, muGze
brat i rezervace. Uvnitf ¢asopisu vam
prinasime nékolik tipl, kde se da tako-
vy vecirek udélat, a v rozhovoru s mis-
trem etikety - Ladislavem Spackem se
dozvite, na co si méte dat pozor.

Také podzim bude plny krasnych gas-
tronomickych akci. My vas specidlné
zveme na Kdvafest, ktery bude v Fijnu
ve Zliné. Pro milovniky kavy pfimo rdj
na zemi.

Pratelé dobrého jidla a piti, uzivejte si
a vychutnévejte podzim. A v prosinci?
Treba nékde na ,veclirku”.

Zdravi vas

Jaroslav Strecha, vedouci ¢asopisu
N

partner
N

E Zlin

Cesky rozhlas

[ |
B Zlinsky kraj

inzerce

A CO BUDEME TISKNOUT PRO VAS?
WWW.GRASP0O.COM

Graspo.

TISKARNA

|

ANKETA

PRIVEZL JSTE SI Z DOVOLENE NEJAKY GURMANSKY ZAZITEK NEBO TIP
NA JIiDLO, KTERE BYSTE CHTEL NABIZET SVYM HOSTUM V RESTAURACI?

KDE OBVYKLE HLEDATE INSPIRACI?

ADAM KUTAL
SEFKUCHAR

U JOHANA
ZLIN

Gurmansky zazitek jsem si jednou pfive-
zl z Recka. Byl nadherny. V takové malé
restauraci v centrdlnim mésté jsem si
dal pecené klzleci s cizrnou a bylo to
uplné fantastické. Akorat si myslim, ze
tady u nds jsme zvykli na jiné typy masa
nez na kdzleci.

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
RESTAURACE
ATMOSFERA
LUHACOVICE

!

Zadny gastronomicky zaZitek jsem si
letos nepfivezl, ale potvrdilo se mi, ze
v jednoduchosti a kvalitnich surovinach
je krasa. A staci to! Nejednou jsem na-
vstivil italskou restauraci, kde to bylo
prosté skvélé. Urcité néco hostim uz
nabizime v ramci hotelové penze. Inspi-
race lezi vSude kolem nés. Kdo chce, ji
vidi, kdo nechce, ji nevidi.

JAROSLAV KLAR
SEFKUCHAR
RESTAURACE U HRADU
STERNBERK

Na dovolené jsem byl v Praze a v jedné
vyhla3ené restauraci jsem dostal néco,
co mé totalné dostalo. Byl to neskutecny
gurmansky zazitek a inspirace v jednom,
a pfitom Slo o velice jednoduchou véc.
Prosté jsem na talitku dostal jejich piv-
ni syr a s nim i maslo, cibulku a papriku,
abych si ho sdm namichal. Vrcholem ale
bylo, kdyz mi ¢idnik v misticce dones|
k tomu jesté pivni pénu. A samozfejmé
dobfe nacepované pivo. Souhra chuti
byla naprosto luxusni.

ROMAN PAULUS
SEFKUCHAR
LOBSTER CATERING
OoLoMouC

Na dovolené v Rakousku ve Wachau,
jsem si opét pfipomnél, jak vyborné
jsou taméjsi merurikové knedliky. Pfi-
pravené z tvarohového tésta, obalené
v oprazené strouhance, to je urcité néco,
co na nasem menu hosté najdou. Jen je
potieba pockat zase do pfisti sklizné.

JULIUS LOFFLER
SEFKUCHAR
RESTAURACE LAVILLA
ZLIN

Pracovani povinnosti mi bohuzel v lété
neumoznily stravit dovolenou v zahranici.
Pokud se dostanu k mofi, rdd vyhleda-
vam napiiklad rybi trh. Sta¢i se po ném
projit a ¢lovék nasbird hodné inspirace.
Pfi posledni navstévé takového trhu jsem
si odnesl malé kalamary. Momentdlné
servirujeme v restauraci Paellu, do které
jsem zakomponoval pravé tyto kalama-
ry plnéné drdbezim masem s olivami
a citronovym konfitem. Skvéle se doplruji
s Safranovou ryZi. Inspiraci nejvice hledadm
na kulindfskych cestach po Evropé.

partner

ASCHCTACE TIOYTELL
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JEDNOHUBKY

ZEHNANI SVATOMARTINSKEHO VINA
V UHERSKEM HRADISTI
letos budou vinafi pfipravovat sva vina tak, abychom je mohli
I ve ¢tvrtek 11. 11. ochutnat v rdmci akce Zehnani Svatomar-
tinského vina. Na Masarykovo ndmésti tato vina pfiveze svaty
Martin na bilém koni v doprovodu fimskych vojak, ktefi pfipo-
menou legendu o plasti a Zebrakovi.V rdmci slavnostniho zahajeni
od 10.45 hod. do 11.30 hod. nas ¢eka kulturni program a slavnost-
ni obfad Zehnani. Po slavnostnim zahajeni mizete ve vinném
stanu degustovat poZzehnand vina z vinarské oblasti Slovacko,
hudbou a zpévem k dobré naladé pfispéje cimbalova muzika Ku-

novjané. A protoZe k dobrému vinu nesmi chybét jidlo, budou pro :
vas pripraveny husi speciality. Vice na www.uherske-hradiste.

UHERSKOHRADISTSKA

v letosnim roce se mohou vsichni zajemci o cyklistiku
I i pési turistiku potkat v Uherském Hradisti na 16. ro¢niku

akce Na kole vinohrady Uherskohradistska. Symbolicky
uzaviit cyklostezky na Uherskohradistsku miZzete v sobotu
9. fijna na Masarykové ndmésti. Kromé vinnych sklipk mo-
hou registrovani Gcastnici akce na jednotlivych trasach na-
vstivit fadu zajimavych mist. Registrace ucastnik(l uz probi-
haji online na www.slovacko.cz/nakolevinohrady a budou
mozné také v sobotu 9. fijna od 8.30 hod. pfimo na Masary-
kové ndmésti. Od 9.30 bude nasledovat slavnostni zahjeni
a starty jednotlivych stezek. Odpoledne bude na Masaryko-
vé ndmésti v Uherském Hradisti pfipraven pro Ucastniky akce
i Sirokou verejnost kulturni program a nachystan bude i ma-
ly vinny trh, na kterém budou svéa vina prezentovat vinafi
z jednotlivych tras. Vice na www.uherske-hradiste.cz.

FOR GASTRO & HOTEL

Restartovat segment HoReCa je cilem
11. roéniku veletrhu hotelového a re-
stauraéniho zafizeni, potravinarstvi
a gastronomie FOR GASTRO & HOTEL.
Ten se uskutecni ve dnech 7. az 9. Fijna
2021 v prostorach vystavisté PVA EXPO
PRAHA v Letianech. V nové hale 3
a v hale 5 budou k vidéni profesionalni

7.-9. 10. 2021

Veletrn FOR GASTRO & HOTEL
jako platforma pro restart pohostinstvi

K()INGRES

FOR GASTRO & HOTEL

DRUHY RESTART:
SPOLUPRACE A PENIZ

inzerce

PlV[A]

EXPO PRAHA

bude rezonovat téma spoluprace oboro-
vych organizaci pfi jednanich se statem.
Profesionaldim pfijdou pfednaset uznavani
odbornici, ktefi poradi, jak fungovat v eko-
nomickych otazkach, napfiklad financova-
I ni podniku, nebo jak budovat stabilni tym
: personalu.

Vice informaci najdete na www.for-gastro.cz.

expozice vystavovateli z daného obo-
ru. Ve Vstupni hale Il probéhne také
KONGRES FOR GASTRO & HOTEL.

Odborna akce FOR GASTRO & HOTEL je
dllezitou pfilezitosti pro tuzemské pod-
nikatele a firmy z oboru pohostinstvi. Je
poradana za Ucelem uzavirani kontraktd,
osobniho setkani s odborniky, obchodnimi
partnery i s vefejnosti. Také letos na pod-
zim budou predstaveny novinky a trendy
v technologiich, navstévnici si odnesou
podnéty pro podnikatele v pohostinstvi
a predevSim inspiraci pro své provozy.
Chybét nebudou ani kulinafské speciality,
klasické potraviny a ndpoje a s nimi spoje-
né ochutnavky.

PIV[A

EXPO FRAHA

1-8.10. 2021

Ugast pfijali i novi vystavovatelé ze za-
hranici, t&sit se mlzete na premiéru firem
z Recka, jedna se o spoleénosti GREEN
LIFE a REFRESH, z Némecka se bude
prezentovat firma HOBART. V ramci veletr-
hu se uskutecni také doprovodny program
uréeny Cisté profesionalim: v Kongreso-
vém sdle ve Vstupni hale Il probéhne prvni
den veletrhu, ve Ctvrtek 7. fijna, odborny
KONGRES FOR GASTRO & HOTEL.
Jeho tématem bude Druhy restart: Spolu-
prace a penize v pohostinstvi. Kongresem




RAGU Z HLIVY USTRICNE

S KARLOVARSKYMI KNEDLIKY

Ingredience - ragu:

Hliva ustfi¢na - 2000 g

Cibule zlutd - 300 g

Sédlo Skvafené - 125 g

Slanina bez kiize chlazend - 100 g

Pepf cerny cely-0,5¢g

Kmincely-0,59g

Zeleninovy vyvar, vlastni vyroba - 500 g
Maslo 82% - 100 g

Stl kamennd-20g

Pfiprava ragu (cca 25 minut):

Hlivu ocistime, omyjeme, odkrojime
kofenovou ¢ast a podélné natrhame na
vétsi kusy. Oloupanou cibuli nakrajime
na vysece, slaninu na pravidelné, malé
kosticky. Kosticky slaniny roztavime
v kastrole dosklovata, pfidame sadlo,
nakrajenou cibuli a orestujeme ji do na-
zI4tlé barvy. Pfiddme natrhanou hlivu,
orestujeme ji, ochutime soli, drcenym
kminem, ¢estvé mletym peprem z mlyn-

ku, zastfikneme zeleninovym vyvarem,
pfikryjeme poklici a dusime domékka.
Po 5 minutach poklici sundame, protoze
pUsobenim soli se z hlivy uvolnila voda.
Obcas hlivu zamichame a zkontroluje-
me jeji mékkost, vafime ji ,na skus". Poté
stavu z hlivy odcedime a vmichame do
ni kosti¢ky chladného masla. Tim Stavu
zjemnime a zdroven lehce zahustime.
Dle potfeby dochutime.

Ingredience - karlovarsky knedlik:
Zemle - 1000 g

Mléko 1,5% - 400 g

Vejce -400 g

Mouka hruba - 80 g

Stl kamennd -20g

Petrzel listova - 50 g

Méaslo 82% - 100 g

Muskatovy kvét, mlety - 0,59

EETTIC) akademie

Pfiprava knedliku (cca 40 minut): Pro-
satou mouku smichdme s prekrajenymi
listky listové petrzele. Mékkou Zemli na-
krdjime na kosticky o velikosti 1,5 cm.
Vejce rozklepneme a oddélime Zloutky
od bilkd. Zloutky vy$lehame do pény,
ochutime soli a muskatovym kvétem.
Z bilkG vyslehdme pevny snih, ru¢né
smichdme se Zloutky, poté prisypavame
smés mouky a petrzele. Krouzivymi po-
hyby zapésti smichame vse dohromady.
Vznikne ndm lehka hmota, kterou leh-
ce ru¢né smichame s kostickami Zemle.
Z hmoty tvarujeme kulaté knedliky, kte-
ré vafime pozvolnym varem asi 15 minut
ve slané vrouci vodé. Mizeme je vafit i na
pare v konvektomatu asi 15 minut. Roz-
krojenim knedliku se pfesvédcime, zda je
uvareny. Poté knedliky podbérakem vyn-
dame z vody, potfeme je maslem a ucho-
vame je v teplém prostredi k servirovani.

Text a foto: MAKRO Akademie

Jste milovniky syrt?
Nyni si mlzete vybrat
z vice jak 20 druhi
specialnich syrt

z Holandska, Spanélska, 5
Francie, Italie, Recka atd. ~
Tyto speciality najdete
. vsyrovém centru.

Siroky vybér éerstvého masa
a uzenin nabizi masna MAKOVEC a.s.

Za kazdy nakup sbirate
body na vasi
zakaznickou kartu,

po nasbirani urcitého
mnozstvi bodu je
muzete vyménit

za jeden z darki.

Self-scanning a samoobsluzné
pokladny = rychly nakup v Ternu Zlin.

inzerce

KAZDY DEN VAM NABIZIME KVALITNI
A CERSTVE POTRAVINY!

cukrovinky (figurky).

Nabizime sSiroky
vybér ¢epovaného
vina a sudového
piva.

Zaméfujeme se
na zdravou

BIO, vyrobky pro
vegetariany,
pro diabetiky

a bezlepkovou
dietu.

Kazdy vikend pro vas mame prichystanou akci pod nazvem Vikendova akce

s platnosti 0d ¢tvrtku do soboty; kde najdete pres 10/lakavych polozek:

Kazdy den pro vas mame otevieno
darkové centrum, kde jsme schopni pfipravit balicek
na pockani nebo dopfedu na objednavku -
dle vami pozadovaného sortimentu.
Nyni si také mudzete nechat vyrobit

klobasovou kytici nebo syrovou panenku.
Jako novinku zde najdete cokoladové

Objednat si miZete na tel. 577 110 517.

Vice informaci a prehled o akcich,
které pofadame, naleznete na webovych strankéch

www.terno.cz
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www.ujohana.cz

VYHLASENA RESTAURACE U JOHANA
NOVE S HOTELEM A KAVARNOU

vanymi koleny. Dnes mohou ale zakaznici vyuzit i sluzeb nového hotelu véetné posezeni ve stylové kavarné. Resite

R estaurace U Johana ve Zliné je dlouhodobé vyhlasena kvalitou svych gastronomickych sluzeb a pfedevsim grilo-

casto, kam ve Zliné dopoledne vyrazit na byznys snidani? Nebo jenom hledate prostor vhodny pro schiizku? Takové
misto nedavno vzniklo ve Zliné na Pfiluku. Vice uz majitel restaurace, penzionu a Johan Hotelu, Jan Ballos.

Co vas vedlo k myslence

postavit hotel?

Nad restauraci U Johana provozujme
uz nékolik let penzion v domacim du-
chu. ProtoZe nasi hosté se k nam pra-
videlné a radi vraceli, poptavka rostla.
Tak vznikl v roce 2017 napad vybudo-
vat hotel domaciho typu, kde bychom
mohli hostiim nabidnout nejen dalsi
pfijemné ubytovani, ale i dobrou snida-
ni pro Sirokou verejnost.

Kdy jste zacali s vystavbou hotelu?

V lednu 2018 jsme s manzelkou a nasi-
mi tfemi syny pokitili zakladni kdmen.
Hotel jsme stavéli svépomoci 3 roky.
Velkou oporou a technickym poradcem
nam byl stavbyvedouci Robert Bukovy.
Hotel disponuje 12 pokoji a jednim
apartmanem. Pro odpocinek a relaxaci
nasich hostli se pod stfechu podafilo
umistit mini wellness s panoramatic-
kou saunou s vyhledem na Priluky.

P

Soucasti nového hotelu je i kavarna,
ktera bude v rannich hodinach nabizet
snidané pro hotelové i pfichozi hosty.
Odpoledne bude fungovat jako tradi¢-
ni kavarna s nabidkou snackt, zakuskt
a privlastkovych vin, které si mazete vy-
brat v prosklené vinotéce.

Do budoucna bych si pfal, abychom
zde mohli poradat poslechové vecery
s zivou jazzovou a bluesovou hudbou.
Koncept celého hotelu je PRIJEMNE
DOMACI PROSTREDI S DOBROU
VSTRICNOU OBSLUHOU.

V jakém stylu
jste hotel realizovali?
Hotel je zafizeny v mo-

g,

—

dernim stylu s velmi citlivym pouzitim
pfirodnich material(, které dokonale
skloubil architekt David Malinak. Sna-
zime se nabidnout vyssi standard kva-
litniho hotelového ubytovani. Pouzili
jsme i pfirodni zajimavé prvky jako
klenuté Spalky habr a jinych stro-
mU. Nasbirdni a zpracovani bylo §
¢asové naroc¢né, ale myslim, ze vy-
sledek stoji za to.

Nabizite i levnéjsi formu
ubytovani?

V sousedstvi hotelu nabizime
ubytovani ve stylu B&B,
které je v soucas-

né dobé popularni po celém svété. Nabi-
zime celkem pét dvoultzkovych pokoji
ve varianté levného noclehu. Vedle hotelu
a restaurace se ndm navic podafilo vytvo-
fit hodné parkovacich ploch, takze hosté




nemaji problém s pfijezdem az k hotelu ¢i
penzionu.Vsechno mame na jednom mis-
té — restauraci, penzion, hotel.

Restaurace U Johana ve Zliné je
vyhlasena svoji specialitou, grilovanymi
veprovymi koleny. Pro¢ pravé kolena?
Jako mlady jsem pracoval v zahranici. Jed-
nou jsem navstivil vybornou bavorskou
restauraci, kde grilovali kolena. A vzdycky
v ten den, kdy je méli v nabidce, se cela
hospoda naplnila lidmi, a dokonale to tam
Zilo. A ja jsem si fikal, grilovand kolena, to je
super napad, to by pfece mohlo fungovat
i u nds, a tak vznikla myslenka provozovat
hospodu s grilovanymi koleny. Moje prvni
restaurace byla ve Spytihnévi — Kavarna
u Pfivozu, kterd funguje dodnes, a dodnes
tam griluji kolena. J4 po Sesti letech odesel
a postavil si vlastni restauraci U Johana ve
Zling, tehdy jesté na zelené louce.

Od té doby vafime a la carte nabidku,
orientujeme se na byznys obédy, vece-
fe, na oslavy a firemni akce. Ve stejném
rezimu je i ubytovani nad restauraci,
a protoze se nam casem vytvorila klien-
tela, kterd za ndmi jezdi opakované, tak
jsme nase prostory rozsitili i o novy ho-
tel, ktery nabizi svoji vlastni snidariovou
kavarnu, vindrnu a saunu s vyhledem.

Je tézké v dnesni dobé sehnat
dobrého kuchare?
Sehnat v dnesni dobé dobrého kucha-

fe je nadlidsky ukol. Mlad4 generace
nema moc o praci v gastronomii zajem.
Gastronomie je tézky obor. Je to néro¢-
na prace...

Na kolik zptisobti se daji upravit
grilovana veprova kolena a kolik
receptur pouzivate Vy?

Téch zpUsobl jsou tisice a tisice. My
pouzivame jeden uz 26 let. Jedna se
o rodinnou recepturu, kazdy ndas ku-
chat proto musi podepsat smlouvu
o tom, ze nebude recept odnaset ji-
nam ¢i ho prezentovat jinde. Je to
zkratka nase znacka. Grilovana kole-
na jsou stale podstatnou ¢asti naseho
prodeje. Je to vlastné takova pochout-
ka pro masare.

Nabizite jesté dalsi speciality?

Od roku 2016 nabizime hovézi loupa-
nou plec BBQ smoke, se kterou jsme
ve stejném roce vyhrali na Garden food
festivalu ve Zliné. Je to nas dalsi topovy
recept. Ten zpUsob pfipravy je pomér-
né zdlouhavy a technologicky nérocny.
Hovézi maso grilujeme koufem. Je to
texasky zpusob Upravy hovéziho masa.
Drive jsme ho nabizeli pouze na nabid-
ku, dnes je to stabilni soucast naseho ji-
delniho listku. Hodné se specializujeme
na grilovani viech drui masa a ryb.

Vyrabite i néjaké vlastni produkty?
Ano, vyrabime vlastni pastiky a Skvar-

www.ujohana.cz

kové pomazanky, které si hosté mo-
hou u nas zakoupit a odnést domu.
Skvarkovou pomazénku podavame
v restauraci pred kazdym jidlem jako
takovy start.

Co vy sdm mate rad z ¢eské kuchyné?
Mam rad, kdyz je dobra svickova, drz-
kovou polivku, peceny blicek, hovézi
varena licka nebo zadélavané srdce
s nadychanym knedlikem. Prosté pocti-
vé jidlo.

Jak se vlastné clovék

stane hostinskym?

Bud' je to osud, anebo to mate vtisk-
nuté generacné. Nebo zkratka tu praci
mate jenom rad. Je to ¢asové narocné
povolani a dost tim trpi rodina. Kdyz
chcete délat dobfe hospodu nebo
hotel s restauraci, tak se musite smifrit
s tim, ze lidem chcete slouzit. Host je
od slova hostit. A pokud chcete ty lidi
hostit, musite naslouchat jejich potfe-
bam, musite se je snazit plnit. My jsme
rodinny podnik, madme 34 zaméstnan-
cl, pracuji tady ja, moje manzelka, mj
syn. Madm za sebou 35 let v gastrono-
mii. Nasim zamérem neni oslnit nebo
délat néco prevratného, ale nabizet
takové sluzby, aby se k nam hosté radi
vraceli, aby se tu citili dobre... Zkratka
jako doma.

www.ujohana.cz, www.johanhotel.cz
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NEJVETgl' OSLAVA KAVY
NA ZLINSKU UZ BRZY!

chtéji proniknout, se bude opét konat na Zlinsku. Eta Kavafest pfivita za-

S vatek vSech milovnika kvalitni kavy, ale i téch, ktefi do jejich tajii teprve

jimavé hosty v cele s Lukasem Hejlikem, nabidne hostiim spoustu pfijem-
nych kofeinovych zazitkl i moznost vyhrat lakavé ceny.

JKavafest se kona kazdy rok u pfilezi-
tosti Mezindrodniho dne kavy, ktery
spada na 1. fijen. A stejné jako kazdy
rok se lidé v ramci oslav opét mohou
tésit na sedmidenni Kavatour, ktera
propoji podniky nabizejici kavu ve Zlin-
ském kraji a jednodenni akci Den kavy

v Kongresovém centru Zlin,” uved| po-
fadatel akce Jaroslav Strecha.

KAVATOUR

PO ZAPOJENYCH KAVARNACH

Letos se do Kavatour, v tydnu od
1. do 7. Fijna, zapoji na 15 kavaren
¢i restauraci.

JTyto podniky vZdy pro hosty pfipravuji

néco nad ramec bézného provozu, at

uz se jednd o kavovy dezert, zajimavou
kavu na druhém mlynku nebo zvyhod-
nénou kavovou nabidku,” 1aka k navste-
vé Jaroslav Stfecha.

Lidé zapojené podniky poznaji nejen
podle plakatu ETA Kavafestu, ale i podle

SOUTEZ

S KAVOVYMI PASY

Navstivte podniky zapojené do KAVA-
TOUR, sbirejte od nich razitka a hrajte
0 vécné ceny!

VYHRY:
1. misto - kavovar Eta

2.-3. misto -
bali¢ek Hausbrandt v hodnoté 1000 K¢

."_.’

7.-10. misto -
1 kg zrnkové kéavy
baristické vahy

~y/ H »

Podminky soutéze na: www.kavafest.cz.

4.-6. misto —

inzerce

llustra¢ni foto.

KAUAFEST

I 10 KAVQW FESTIVAL , )
V ZAPOJENYCH PODNICICH ZLINSKEHO KRAJE

PRAZIRNA VYBEROVE KAVY KROMERIZ NA KAFE
Fiva P Tiemiic P Safafikova 184/1, tel. 603 365 958 ) (/[ ul. Vavreckova 5262, tel. 773 930 938
b www.kava-kromeriz.cz h{@ Ei nakafezlin
Kromér Zlin
RESTAURACE A KAVARNA SCENA ot PRAZIRNA KAVA CAJ POHODA
ul. Tovacovského 2828, tel. 604 419 020 A ul. Skolni 492, tel. 777 222 528-6
www.restauraceakavarnascena.cz Ll vALLLY  www.kavacajpohoda.cz
Kromériz Zlin

PRAZIRNA A KAVARNA SMYKALOVA KAVA
Valasska Polanka 103, tel. 730 895 636
www.smykalovakava.cz

Valasska Polanka

L Pk, DOHACIHD

PRAZIRNA U PANA DOMACIHO
ul. Masarykova 20, tel. 777 157 655
www.upanadomaciho.cz

Zlin-Malenovice

BAR 1931

AVIAN

LEDNEL vEk
nam. Prace 2523, tel. 775 870 182 v ul. Dr. E. Benese 286, tel. 602 660 016
1931 www. bar1931.cz Awm Ei kavarnaAvian
e Zlin Otrokovice
BRAZILEIRO RESTAURANT&CAFE L CAFE KLASTER
Ty - ul. Kvitkova 4323, tel. 605 204 908 ul. Komenského 305, tel. 730 150 446
? . Kl brazileirozlin E Kl cafeklaster
Zlin Napajedla
R CAEE BISTRO PARK DIVADELNI KAVARNA A RESTAURACE
Cale ul. Skolni 3363, tel. 777 222 528-6 ul. Dr. Palka Blaho 416, tel. 602 778 520
Bastro www.kavacajpohoda.cz www.kavarnaluhacovice.cz
Zlin Luhacovice
o CAFFE ZONE RESTAURACE VYHLIDKA
ul. Partyzanska 7043, tel. 573 035 060 Wyhlidka Pozlovice 206, tel. 608 434 390
caffezone . caffezone.cz T www.vyhlidka-luhacovice.cz
Zlin Pozlovice/Luhacovice
MERCII CAFFE MIMA COFFEE ROASTERY
. ul. Dlouhd 4212, tel. 737 190 007 Marianské nam. 308, tel. 737 777 635
@ merciicaffe_zlin www.mimacoffeeroastery.cz
Meszii Caff Zlin Uhersky Brod




toho, ze jsou v nich k dispozici casopisy
Stamgast&Gurman s kadvovou mapou
kavaren a kdvovym pasem pro razitka.
,Ucastniky najdete také na webu www.
kavafest.cz/” poradil poradatel.

KAVOVE SOUTEZE O CENY

Navstévnici si na Kadvatour pochutnaji
na kavovych specialitdch a ti souté-
Zivi mohou hrat také o lakavé ceny.
»Staci sbirat razitka do kdvového pasu
a hrat o kavové balicky, kavy z nejriz-
néjsich region ¢i baristické vahy. Jak
na to? Pfi navstévé zapojeného pod-

—ela_

tady je doma

Inspirovany
laskou ke kaveé b

kavovar ARTISTA PRO

Znackova prodejna

NC Cepkov, ZIm

www . kavafest.cz

niku pozadejte obsluhu o razitko do
kdvového pasu. O hlavni vyhru a dalsi
ceny budou moci soutézit lidé, ktefi
nasbiraji minimalné pét razitek,” uve-
dl Jaroslav Stfecha.

Poradatelé Kavatour pfipravili pro na-
vitévniky rovnéz fotografickou soutéz
Vyfot kafe a vyhraj, do které se mize
zapojit kazdy, kdo pofidi fotografii své
kavy v nékterém ze zapojenych podni-
k@. Tri autofi vitéznych fotografii obdrzi
rovnéz vécné ceny. Pravidla najdou za-
jemci na www.kavafest.cz.

TESIT SE MUZETE
NA PREDNASKY NASICH HOSTU

LUKAS HEJLIK
- Divadelni a filmovy herec
« Autor Gastromapy a foodbloger

ALENA ANTONOVICOVA
- Vytvarnice a naruziva cestovatelka

« Zakladatelka nada¢niho fondu
Arhuacos na podporu Kolumbijskych
Indiand

L ¥ JAFESTL

ROBERTO TREVISAN
. Zakladatel Mistrovstvi baristt CR
- Certifikovany lektor Skoly kavy
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PREDNASKY, WORSHOPY | DEGUSTACE KAVY

NEJVETSI KAVOVA AKCE NA MORAVE

BUDE VE ZLINE

okud mate radi kavu, voni vam jeji cerstvé namleta zrnka a chtéli
byste se o tomto napoji i vice dozvédét, pak si rozhodné nene-

chejte ujit Den kavy ve Zliné.

Jde o celodenni festival kavy, ktery se ko-
na 16. fijna v ¢ase od 10:00 do 17.30 ho-
din v prostorach Kongresového centra
Zlin. ,Tato akce pfinese milovnikiim ka-
vy celodenni pfednasky, workshopy, na
kterych se lidé mimo jiné naudi vafit
kvalitni espresso ¢i latte art. Vsichni se
mohou tésit na degustace kav a také na
velice oblibeny trh kdvy, ktery je plny
stdnkd s kdvou a kavovym pfislusen-
stvim. Navstévnici budou mit moznost
ochutnat a zakoupit kavy od velkych
praziren, ale i od téch regionalnich
a lokalnich,” zve k navstévé organizator
akce Jaroslav Stfecha.

ZAJIMAVI HOSTE | PREDNASKY
Tresinkou na pomysIném kdvovém dor-
tu bude ucast zajimavych host a jejich

prednasky. Dorazi napfiklad zna-
my lektor Skoly kavy, ¢esky mluvici
Ital, Roberto Trevisan, ktery je také
zakladatelem Mistrovstvi baristd
Ceské republiky. Svoji Uc¢ast na fes-
tivalu potvrdil také herec, bloger
a prlvodce gurmanskym svétem
Luka$ Hejlik, jehoz Gastromapa
je plna tipt kam se vydat na
dobré jidlo, pivo, vino nebo
kafe.,Zadny podobny més-
to v Cesku nenajdete. Ja se
sem kazdy rok vracim, tre-
ba jen posedét v parku,
uzit si tu atmosféru a zazit

toho originalniho ducha. A pofadd mé
prekvapuje, jak se posouva. Zlin mam
fakt rad, tak vyrazte si ho uzit,” zve Lu-
kas Hejlik. Navstévnici se mohou tésit

také na vypravéni Aleny Antonovicové,
vytvarnice, cestovatelky a zakladatelky
nada¢niho fondu Arhuacos na podpo-
ru kolumbijskych indiand, ktefi péstuji

inzerce

“

Y |

HAUSBRANDT

TRIESTE 1892

Poznejte chut

pohate italske kultury.

Vyhradni distrik
prémiové italské kavy Hausbr:
. pro Ceskou republi

Showroom Hausbrandt Coffee Point | Tylova 725, Otrokovice | +420 770 698 989
www.hausbrandtkava.cz




a ru¢né sbiraji tradicnim zpusobem
kavové tresné.

UVITACI VYHRY

I SOUTEZ

O NEJLEPSi KAVOVY STANEK

Pro ndvstévniky akce je kromé celoden-
niho programu pfipraveno i nékolik sou-
tézi. Ve spolupraci s ETOU, generainim
partnerem akce chystame uvitaci soutéz,
kdy ihned po otevreni ziskd kazdy desaty
majitel vstupenky jako dérek baristickou
vahu. Rozddme tak do vycerpani zasob
40 téchto hodnotnych cen. Rozhodné
se tak vyplati pfijit uz rano,” 1aka k na-
vitévé organizdtor. Soutézit se ale bude
i v pribéhu dne kazdou hodinu, pod tak-
tovkou moderétorky akce. Milovnici ital-
skych kav mohou soutézit zase o balicky
kadvy Hausbrandst, kterd je zlatym partne-
rem festivalu. Hlavni vyhru Dne kavy -
domaci kavovar ETA md 3anci vyhrat
kazdy, kdo odevzdd soutézni kupon
s tipem, O nejlepsi kdvovy stanek’, ktery
bude soucasti programu.

Vice na www.kavafest.cz a B akce.

ﬁ @ kavafest.cz

AKCE ETA KAVAFEST, DEN KAVY ZLIN,
ZISKALA VASI ZASTITU
CO PRO VAS ZNAMENA KAVA?

Bc. HANA ANCINCOVA
STATUTARNI
NAMESTKYNE
HEJTMANA
ZLINSKEHO KRAJE

Kdva pro mne znamena
predevsim vonavou chvilku klidu s la-
hodnym napojem. Jakozto vytizené zené
v politice mi déla kdva spole¢nika kazdy
den. Rada si dopieji cappuccino ¢i caffé
latte, pokud se chci rozmazlovat, ale pfi
tvrdych jednanich sdhnu po malém sil-
ném espressu bez mléka a cukru, kterym
doplnim energii a nastartuji sv(ij motor.
Preferuji kdvu z Fair Trade zdroj(, kde se
klade ddraz na dodrzovani zakladnich
pravidel pracovniho prava a také ochrany
zivotniho prostredi.

Ing. TOMAS GOLAN
SENATOR
ZAVOLEBNI

0BVOD C. 78 (ZLIN)

;\;_-‘ . Pro mé je kdva symbo-

lem nasi dfivéjsi nezna-
losti, nebot jsme dfive kdvu neuméli
ani poradné pfipravit, a ani pit. Nova
doba ndm vsak pfindsi jak nové druhy
kav ze soukromych praziren a sprav-
né postupy jeji pfipravy, tak i novou
naro¢né;jsi skupinu konzumentd kavy.
Proto jsem rad, Ze existuje akce, kterd
vse nové prezentuje a propaguje. Ja se
pravé naucil pit kdvu az v poslednich
letech a jsem jejim nadSenym obdivo-
vatelem. Je mi tedy velkou cti pfijmout
nad touto akci svou zastitu.

V OTROKOVICICH MAJI
PRVNI BEZLEPKOVOU KAVARNU

Od cervna tohoto roku provozuje rodina Malotova kavarnu Avian

Z kouseli jste nékdy jak chutna bezlepkova pizza, burger nebo dort?

v Otrokovicich, kde je veskery sortiment cisté bezlepkovy, at uz se
jedna o dortiky ke kavé, pizzu, burgry, ¢i salaty. Zajit si sem muazete na

snidani, obéd ¢i vecefi.

Pro¢ jste se rozhodli

nabizet pouze bezlepkové jidlo?

.Na bezlepkovy sortiment se zaméru-
jeme, protoze nas syn nemuze jist jinou
stravu. Zjistili jsme, Ze je to pomérné
tézko dostupnd véc, respektive surovi-
ny sezenete, téch je spousta, ale ¢lovék
je porad odkazany na to, aby si viechno
jidlo stéle vozil s sebou. Malokdy se najde
moznost koupit si néco jen tak do ruky
¢i dat si cokoliv sladkého ke kavé. Proto
jsme se rozhodli za¢it provozovat bezlep-
kovou kavarnu”

Jak chutna bezlepkova pizza,
bezlepkovy burger

nebo bezlepkovy dort?

.Je to tézké vychytat receptury tak,

abyste se co nejvice priblizili ke klasic-
kym chutim, vzdy to bude trochu jiné,
ale mame zpétnou vazbu od nasich za-
kaznikd, ktefi nejsou alergici na lepek, ze
se nam to dafi"

Lepek se nachazi v mouce,

¢im vsim se da tato surovina nahradit?
JExistuji rdzné smési, které se chovaji
podobné pfi peceni a vareni jako mou-
ka. Ale stale je to pokus-omyl, takze nez
jsme dosli k takovym produktim, jaké
nabizime, trvalo to hodné dlouho. Musi-
te si s tim zkratka hrat a neustale zkouset.
A projit si samozfejmé i nezdary:”

Proc jméno kavarny AVIAN?
.Je to takovy nas kavéarensky kviz pro

zadkazniky. Kdyz si prectete Avian po-
zpatku, tak vdm vyjde NAIVA, zkratka
aby lidi nebyli naivni. My nejsme naivni,
vime, co a jak délame

Neni risk otevf¥it si v dnesni covidové
dobé bezlepkovou kavarnu?

,Kdo nic neriskuje - nic neziska. Hlavni
myslenka, pro¢ mit bezlepkovou kavar-
nu, byla, aby nd$ mlady syn si mohl né-
kam zajit s prateli na dobré jidlo a ne-
musel mit zdbrany v tom, co by si mohl
dat. Nasi snahou je, aby v Otrokovicich
vzniklo do budoucna jakési centrum pro
zdravy Zivotni styl s vyZivovym poraden-
stvim a fitness centrem”

AVIAN | Dr. E. Benese 286, Otrokovice | rezervace na tel. 602 660 016 | www.kavarna-avian.cz
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MILUJETE COKOLADU?
PRIJDTE NA COKOFEST!

veletrh svého druhu v Ceské republice. Putuje po 18 méstech celé zemé

od Slavkova u Brna az po Ceské Budéjovice. Je jedineénou udalosti pro
vsechny milovniky ¢okolady a cukrovinek, ktefi maji chut se pobavit, po-
chutnat si a pfipadné se i pFiucit vareni s ¢okoladou.

v
C okoladovy Festival pofadany agenturou ChrisEvents je prvni a nejvétsi

COKOLADOVE RECEPTY

A SPICKOVi KUCHARI

Cokoladovy Festival pfinasi spoustu
zajimavych akci a zkusenosti. V jeho
ramci probihaji kulinaiské prehlidky,
na nichz 3pi¢kovy kuchafi predvadi
své uméni a seznamuji navstévniky
se svymi ¢okolddovymi recepty. Bu-
dete moznd prekvapeni, s ¢im vsim je
mozné ¢okolddu kombinovat. Uz jste
tfeba nékdy ochutnali vepfovou pa-
nenku plnénou Svestkami a prelitou
bylinkovou ¢okolddou? Nebo bram-
borovo-tvarohové noky v pomeranco-
vé ¢okoladé? Tésit se samoziejmé mu-
Zete i na spoustu dalsich jidel, ktera se
li3i region od regionu.

SBIRKA OBALU OD COKOLAD

Ale k cokoladé patii i uméni. A tak
vedle regionélnich uméleckych spo-
le¢nosti mlzete sledovat i rlznorodé
vystoupeni tanec¢nich skupin i jed-
notlivych tanecnikl, zaposlouchat se
do tonG jihoamerické hudby anebo
si poslechnout tradi¢ni ¢eskou muzi-
ku. Nedilnou soucasti festivalu je i vy-
stava cokolddovych obald, které jsou
cenénym sbératelskym artiklem. Na
festivalu uvidite vystavu casti jedné
z nejrozsdhlejsi svétové soukromé
sbirky. K vidéni jsou obaly rozmanitych
velikosti, barev a tvara a dalsi predmé-
ty souvisejici s ¢cokoladou.

COKOLADA NA VSECHNY zZPUSOBY
A téch stankd s nejrGzné;jsimi sladkost-
mi! Cokolady ze viech koutli svéta,
bonbony, pralinky, makronky, horka
¢okoldda, ¢okolddovy kebab, cookies,
¢okolddové vino a likéry, prosté co si
jen dokézete predstavit. Cekd vas Siroka
nabidka delikates a vyrobkl z ¢okolady,
na které jen tak nezapomenete a které
jste mozna jesté ani nevidéli. Napfiklad
¢okoladové pivo jen tak v néjakém su-
permarketu asi nekoupite, o cokola-
dovém kebabu nebo néfadi z vyborné
¢okolady ani nemluvé.

SOUTEZE | PROGRAM PRO DETI

Ve festivalovém programu samoziejmé
nechybi ani workshopy a cetné aktivity
pro déti véetné détského koutku, takze
si tu na své prijde skute¢né celd rodina.
Cokoladovy Festival nezapominé ani na
soutéZici. V rdmci kazdého festivalového
zastaveni probihaji soutéZze o hodnotné
ceny. No a na konci celého ¢okoladdového
maratonu ziskd jeden vyherce cenu nej-
vétdi a nejhodnotnéjsi. Jakou? Nechte se
prekvapit. Nebo prosté navstivte jakykoli
zfestivall a dozvite se v3e na vlastni usi.

CokoFest je jedine¢né setkani viech mi-
lovnikl ¢okolady, na kterém byste roz-

hodné neméli chybét!

www.cokoladovy-festival.cz

KDY A KAM NA COKOFEST
2269201 “ovkovuBma=
zdmek
8.-10.10.2021  Teplice — OC Galerie

15.-17.10. 2021

Praha — Galerie Harfa

22.-24.10.2021

Kladno — kulturni diim

28.-31.10.2021

Valtice — zamek

12.-14.11. 2021

Kroméfiz — vystavisté

19.-21.11. 2021

Litomys| — zdmek

26.-28.11.2021

Ostrava — Cerna Louka

28.-30.1.2022

Lysé nad Labem —

vystavisté
11.-13.2.2022  Olomouc— 0C Santovka
Hradec Krélové —
18.720.2.2022 0C Futurum
25-27.2.2022  Plzefi - 0COlympia
1-13.3.20  Lnoimo/Haté~
Freeport
18-20.3.2022  "umov—Kultumi
centrum
25.-27.3.200)  CeskéBudgjovice -
vystavisté

Text a foto: PR
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m MUZEUM REZNICTVI

[

m okres Kroméfiz m okres Uherské Hradisté m okres Vsetin E! okres Zlin

Vsetin
[ ]

[ ]
Uherské Hradisté

]
Hodonin

DISTILLERY LAND ey
Razov 472, Vlizovice Tiptimplohl
Tel. 577 686 129, 725 653 134

www.rjelinek.cz

SKANZEN MODRA

Modrd 227 Z)

Tel. 572411450

www.skanzenmodra.cz SKANZEN

Tel. 739 680 268
www.muzeumreznictvi.cz

)

2L | BOWLINGY

BOWLING BAR U MASINKY
Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING MAKALU
nam. Prace 1099/1, Zlin

BOWLING BAR SCENA
Tovacovského 2828, Kroméiz

bowlingy cateringy
gastro zafizeni a vybaveni

hotely a penziony
kavarny pizzerie

restaurace vinotéky

KDE JIST & PIT

WHERE TO EAT & DRINK

HOTEL RADUN
Bila Ctvrt 447, Luhacovice

HOTEL REZIDENCE AMBRA ****
Solné 1055, Luhacovice

HOTEL ROTTAL
Zlinskd 172, Otrokovice-Kvitkovice

HOTEL SALOON
Tyr3ovo nabiezi 487, Zlin

HOTEL TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA

Pozlovice 206, Luhacovice
Tel. 577 105 285
www.vyhlidka-luhacovice.cz

EHE

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A.Véclavika 336, Luhacovice

VYHLIDKA

fodinny hotel - Luhagovice

UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA
Moravni 958, Otrokovice
www.komplexmorava.cz

Loty

MORAVA

UBYTOVAC KOMPLEX

GASTRO VYBAVENI

GASTRO NOVOTNY
Selska 58, Brno

2L [HOTELY A PENZIONY UH

ALEXANDRIA****
Spa & wellness hotel
Masarykova 567, Luhacovice

AUGUSTINIANSKY DOM #*#x§
WELLNESS & SPA HOTEL
A. Vadlavika 241, Luhacovice

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DOM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
ndm. T. G. Masaryka 1335, Zlin

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL LAZNE KOSTELEC
Lazné 493, Zlin

[ﬂ parkovani café m restaurace

[

WELLNESS HOTEL POHODA
Pozlovice 203, Luhacovice
Tel. 577100 811
www.pohoda-luhacovice.cz

Plelt
T

ZAMEK WICHTERLE
Osvobozeni 24, Slavicin

HOTEL GRAND
Palackého namésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

HOTEL MONDE
Moravska 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modra 227, Velehrad

HOTEL SYNOT
Nad Hiistém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Biii Luz{i 1769, Uhersky Brod

HOTEL BOUCEK
Velké namésti 108, Kroméfiz

bazén sauna bowling Wi-ﬁpFipojenl’

inzerce:

H
BB Zlinsky kraj

HOTEL LA FRESCA
Velké ndmésti 109, Kroméfiz

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kromériz

PENSION BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystiice pod Hostynem

m GRANDHOTEL TATRA

Na Mikulcové 505, Velké Karlovice

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice

HOTEL ABACIE

HOTEL U VYCHOPND
Jasenice 596, Vsetin

PENZION NA KRAJI LESA

ROZMARYN PENZION
Rokytnice 24, Vsetin

2L | KAVARNY A BARY

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BONJOUR CAFFE
Nabrezi 1066, Luhacovice

CAFE ARCHA
tiidaT. Bati 190, Zlin

(;AFE BISTRO PARK -
Skolni 3363, Zlin (Cale
tel. 777 222 526 Bistro
FB Café Bistro park

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CAFFE & GELATO
trida 3. kvétna 1170
0C Centro Zlin-Malenovice

CAFE SUPREME
Zahradni 1297, Zlin-Malenovice

CAFFE ZONE
prodejna & kavarna
Partyzanskd 7043, Zlin

COFFEESHOP COMPANY
nam. Miru 174, Zlin
0CZlaté jablko

DIVADELNI KAVARNA A RESTAURACE
Dr. Palka Blaho 416, Luhacovice

EPUPA CAFE
Obchodni centrum, Kvitkovd 4352, Zlin

HAUSBRANDT COFFEEPOINT
Tylova 725, Otrokovice
www.hausbrandtkava.cz

3 HausBRANDT

ICE CAFE
tiida Dr. Veselého 177, Luhacovice

JIZBA LUHACOVICE
Masarykova 198, Luhacovice

KAFEC
ndm. T. G. Masaryka 2433, Zlin

KAFE CEPKOV
TyrSovo nabrezi 5496
NC Cepkov Zlin



m okres Kromériz m okres Uherské Hradisté m okres Vsetin E! okres Zlin

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, Zlin

KAVARNA TOVARNA
Vavreckova 7074, Zlin

Mercii Caffe
Dlouhd 4212, Zlin

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
nam. 3. kvétna 1302, Otrokovice

NAKAFE
Vavreckova 5262, Zlin

PRAZIRNA KAVA CAJ POHODA "
Skolni 492, Zlin Fe

tel. 777 222 526, 777 222 528 PRAZIRNA
www.kavacajpohoda.cz Zavotewo suos
CAFE CLUB

Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo namésti 157, Uherské Hradisté

CAFE SLUNCE
Pasaz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek

CUKRARNA U BUDARD
Maridnské namésti 78, Uherské Hradisté

JINE CAFE
Masarykovo ndmésti 329, Uherské Hradisté

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

MIMA COFFEE ROASTERY
Mariénské ndm. 308, Uhersky Brod

ORANGE CAFE
Maridnské namésti 2371, Uhersky Brod

SKANDAL BAR
Marianské namésti 62, Uherské Hradisté

CAFE & COCKTAIL BAR ACADEMY
Kovérska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Ztracend 11/31, Kroméfiz

CUKRARNA AMADEUS
Kovarska 2, Kroméfiz

DARY KRAJE
Kvitkova 540, Zlin

KAVA CAJ POHODA
Skolni 492, Zlin 3
Specializovand prodejna. Cerstvé prazend kdva.

MAKRO CASH & CARRY CR S.R.0.
tfida 3. kvétna, Zlin-Malenovice

OXALIS
0C Zlaté jablko Zlin
0C Centro Zlin

PIVOVAR ZAHLINICE
Zéhlinice 67

PRODEJNA POTRAVIN JIP CASH & CARRY ZLIN
Jatecni 169, Zlin

Otevreno v PO-NE: 8.00—19.00 hod.

ZDEDINY
nam. Prace 1099, Zlin (budova Trznice)

CHOCOMANIA
Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté

LIQUORMANIA
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY
Stolai'skd 2338, Uhersky Brod
E-shop: www.rojal.cz

ROJAL CASH & CARRY
Malinovského 389, Uherské Hradisté
E-shop: www.rojal.cz

UMLSNEHO KOCOURA
Masarykovo namésti 34, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY
Komenského 914/21A, Kyjov

E-shop: www.rojal.cz

CANADA PUB

Gahurova 5265, Zlin

Tel. 573776 573

www.canadapub.cz UB

DOLCEVITA
nam. Miru 12, Zlin

GURU-CAFFE NEKONECNY PRIBEH. .. R
Rackova 155 XAl
Tel. 721120120

www.guru-caffe.z NEVEr eNDING STOrY..

HARLEY PUB
Dr. E. Benese 512, Otrokovice

HOSPODA BIVOJ
Tecovice 302

HOSPUDKA U KOVARNY
Lesetin 1/610, Zlin

HOSPUDKA U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

KAVARNA U PRIVOZU
Spytihnév 473

MAKALU — NEPALSKA A INDICKA RESTAURACE
ndm. Préce 1099/1, Zlin

MOTOREST ZADVERICE
Zadvefice 48

POTREFENA HUSA ZLIN
tfidaT. Bati 201, Zlin

PUORZLIN
PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT
Vavreckova 7074 (Budova 13), Zlin

RADEGASTOVNA REX
Okruzni 4701, Zlin

ROJAL CASH & CARRY
Hulinska 2322, Kroméfiz
E-shop: www.rojal.cz

MALKOVA COKOLADOVNA
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovskeé pivni lazné

ROJAL CASH & CARRY

E-shop: www.rojal.cz

PRAiiRNA KAVY KROMERIZ
Safafikova 184, Kroméfiz

CAFETUCAN

LAZENSKA KAVARNA
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém

PIZZERIE LA STRADA
tfidaT. Bati 5359, Zlin

PIZZERIE U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

U SOCHY
Masarykovo ném. 21, Vizovice

POTRAVINY A NAPOJE

BOUTIQUE GURMAN
Vavreckova 7074, Zlin

m parkovani café m restaurace

ROZNOVSKY PIVOVAR
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

RESTAURACE

BALTACI ORIGINAL RESTAURANT
Masarykovo namésti 212, Napajedla

BERNARD PUB
Gahurova 5265, Zlin

BISTRO U BARCUCHO
Mokra 5215, Zlin

BRAZILEIRO =
Kvitkova 4323, Zlin
Tel. 773 071361

BUDVARKA ZLIN
nam. Prace 2523, Zlin (Obchodni dGim Zlin)

BURGER
Skolni 3362/11, Zlin

sauna bowling Wi-fi pfipojeni

RESTAURACE A ZABAVNI PARK GALAXIE
Vrsava 679, Zlin

F8-eg

RESTAURACE MYSLIVNA
tfidaT. Bati 3250, Zlin

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE NOVESTA
U Zimniho stadionu 4286, Zlin

RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, Zlin

RESTAURACE TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolskd 5147, Zlin

RESTAURACE U JOHANA
Vizovickd 410, Zlin-Piluky

RESTAURACE U KAJMANA
L. Vachy 128, Zlin

RESTAURACE U SOLNEHO PRAMENE
Solné 1055, Luhacovice

RESTAURACE U STANK(
Lazné 47, Zlin-Kostelec




PODNIKY ZAPOJENE DO KAVATOUR 2021

PRAZIRNA VYBEROVE KAVY R R

KROMERIZ ul. Safafikova 184/1, Kroméfiz
w RESTAURACE A KAVARNA SCENA  ul. Tovacovského 2828, Kroméfiz

PRAZIRNA A KAVARNA -y

SMYKALOVA KAVA Valasska Polanka 103

Qomin  vampdcesnZin Zlinského kraje

& BRAZILEIRO RESTAURANT&CAFE ul. Kvitkova 4323, Zlin

@ CAFE BISTRO PARK ul. Skolni 3363, Zlin 2 O 2 1
@ CAFFE ZONE ul. Partyzanska 7043, Zlin

& MERCII CAFE ul. Dlouha 4212, Zlin

&Y NAKAFE ul. Vavre¢kova 5262, Zlin

T PRAZIRNA KAVA CAJ POHODA ul. Skolni 492, Zlin

w PRAZIRNA U PANA DOMACIHO ul. Masarykova 20, Zlin-Malenovice

@ AVIAN ul. Dr. E. Benese 286, Otrokovice

© CAFE KLASTER ul. Komenského 305, Napajedla

U OEI LR ul. Dr. Palka Blaho 416, Luhacovice 2

A RESTAURACE
w RESTAURACE VYHLIDKA Pozlovice 206, Luhacovice
W MIMA COFFEE ROASTERY Marianské nam. 308, Uhersky Brod

Generalni partner: Zlaty partner: Partneti:

%
HAUSERANDT ‘W
Medialni partnefi:

" Stamgadt pre s
BN - -

et | 1) -1 Kava jako kava

SPECIALIZOVANA PRODEJNA ZNACKOVYCH KAV,
KAVOVARU A DOPLNKU
KLIMATIZOVANA KAVARNA, VZDY VYBER ZE 2 DRUHU KAV
PROFESIONALNi PORADENSTVi
VYHRADNi DOVOZCE A DISTRIBUTOR ITALSKYCH PRODUKTU

Morstic ﬂg_ojs

ka 7043, Zlin, tel.: 573 035 060, info@caffezone.cz www.caffezone.cz

1-7.10.  16.10.
KAVATOUR  DEN KAVY

tady je doma

220% |

SLEVA na kavovy
sortiment ETA =

o [kavafest
www.kavafest.cz @ [kavafest

SLOZTE SI MAPU DO KAPSY

« Slevovy kupon Ize uplatnit ve vSech znackovych prodejnéch
ETA po predloZeni tohoto kuponu a na eshop.eta.cz
po zadani kédu KAVAFEST20

« Kupon nelze uplatnit na ak¢ni a jiz zlevnéné zbozi

« Slevy nelze scitat a kombinovat

« Platnost kuponu je 20. 9. - 30. 11. 2021



PRAZIRNA VYBEROVE KAVY KROMERIZ

Preroy ul. Safatikova 184/1, Kroméfiz
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PRAZIRNA A KAVARNA SMYKALOVA KAVA BAR 1931
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NAKAFE PRAZIRNA KAVA CAJ POHODA
ul. Vavre¢kova 5262, Zlin ul. Skolni 492, Zlin

tfida Tomase Bati

3
Q
%
& -
2 = 3
' < 3
S & 2
& S
\ja\l‘e?'\@ua - 3
I~
P4
h o
< Koy, Parg El
gt 3 ms,,:,r
3B <o ho



PRAZIRNA U PANA DOMACIHO

ul. Masarykova 20, Zlin-Malenovice

FAAVAN
ul. Dr. E. Benese 286, Otrokovice
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CAFE KLASTER

Masaryko‘,aa

ul. Komenského 305, Napajedla

exRIen 'l

enonIZe8
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v

Dr. E. Benese Dr.E. Benese SNP

Dr.E. Benese

DIVADELNI KAVARNA A RESTAURACE
ul. Dr. Palka Blaho 416, Luhacovice

¢l /(ep/i

Masarykovo

namesti W

RESTAURACE VYHLIDKA

Pozlovice 206, Luhacovice

Priprava skvele chutnajici vody
do karaf pro vasi restauraci.

Blok aktivhiho uhli PURITY C1000 AC s jemnosti filtrace
az 0,5 ym, spolehlivé odstranuje latky, které negativné
ovliviiuji chut’ vody.

-m e

Aqualink s.r.o.
Vyhradni distributor
BRITA Professional
CZ&SK

Cacovicka 54

614 00 Brno, CR

tel.: +420 722 951 680
web: aqualink.cz

e-mail: info@aqualink.cz

MIMA COFFEE ROASTERY
Maridnské nam. 308, Uhersky Brod

Maj’ia’nské
nNamést

Komenského

Hradistsks

eAODIUNEY

100% POTESENI
Z BRAZILSKE VYBEROVE KAVY
pro domacnosti | gro firmy | pro gastronomii
= SRl

F

Prazend a balend v Brazilii

SPX-CAR

AUTORIZOVANY PARTNER VOLVO CAR

U nas ve Volvu pijeme
Spi¢kovou kavu z rodinné prazirny

SPX-CAR GROUP a.s.
tr. Tomase Bati 410
Zlin-Louky

www.mrcoffee.cz

Kl /volvozlin
WWW.SpX-Car.cz



SVETOVE UNIKATNI FESTIVAL SAMPANSKEHO

kce, ktera nesmi uniknout zadnému gurmetovi, natoz pak

milovnikim Sampaiiského - jiz 14. rocnik festivalu Grand

Jour de Champagne se na podzim uskutecni v Praze.
Od utery 2. listopadu do ttery 16. listopadu budou mit moz-
nost navstévnici vyzkouset ty nejlepsi pokrmy v kombinaci se
sampanskym, degustovat unikatni lahve i ochutnavat vina jed-
notlivych domt. Pokud chcete zaZit néco neobvyklého, najdete
to v bohatém festivalovém programu.

OPENING PARTY -

CHAMPAGNE CASINO

Zahajovaci vecer festivalu. Jeden z nej-
sirSich champagne listt vibec-234dru-
hd. Champagne casino v hlavni roli.

20.00 - Bugsy’s bar

TOP LAHEV - DOM PERIGNON 1966
Ikonické champagne zahajuje festival. Pfi-
leZitost ochutnat skvély ro¢nik po 55 le-
tech. Hodnoceni R. Juhlina - 97 b. Ldhev
pochazi piimo ze sklepa v Hautvillers.

18.00 - Ellory bistro

CHAMPAGNE EXHIBITION
Velkd degustace cca 30 champagne
z produkce 18 dom{.

13.00 - 19.00 Velkoprevorsky palac

BANKET & CHAMPAGNE MENU
Kazdy stdl je zasvécen portféliu jed-
noho domu, u kterého jsou pfitomni
1-2 zastupci. Pét chod(l a la "Haut gas-
tronomie" je parovano s champagne
od nero¢nikovych brut pres blanc de
blancs, blanc de noirs, rosé az po
prestige cuvée. Prezentovano hostuji-
cim kucharem.

20.00 - restaurace Obecni dim

VERTIKALNI DEGUSTACE SALON/
DELAMOTTE

Jeden z vrcholll festivalu. Degustaci
uvede zastupce domu. Delamotte -
Blanc de Blancs NV, 1999, 1991, Salon -
1997, 1999, 2002

18.00 - misto konani
upfesnime

HUMRI, KREVETY

A USTRICE

Champagne Brut, Extra
Brut, Blanc de Blancs,
Prestige Cuvée & mofské
plody na bfehu feky Vitavy.

19.00 - Obcanska plovarna

ASIA WELCOMES CHAMPAGNE
Asijskd kuchyné a champagne nabidne
moderni kombinace receptur $éfkucha-
fe SaSaZu. Pét druhtd champagne dopl-
ni mnohachodové vecerni menu. Jedna
z nejpopularnéjsich akci Grand Jour!

19.00 - SaSaZu

CHAMPAGNE GROWERS
Milo$ Danihelka uvadi malé péstitele
champagne.

18.00 - L'Fleur bar

TRESOR DE CHAMPAGNE

Degustace vin z domG hodnocenych
R. Juhlinem min. 4 hvézdami.

De Venoge Grand Vin des Princes 1993,
Diebolt-Vallois Blanc de Blancs 1997,
Mailly Grand Cru L’Intemporelle 2000,
Nicolas Feuillatte Cuvée ,225" 1999,
Henriot Brut Millésimé 1998. Uvadime
pfi pfilezitosti znovuotevieni e-kata-
logu www.champagnetresor.com.

18.00 - misto konani upfesnime

SNIDANE S LANYZI

Tradi¢ni akce festivalu. Nékolik druhd
lanyz(i specidlné sbiranych pro Grand
Jour. 5 chod(l/5 champagne.

10.00 - misto konani upfesnime

KRUG - VERTIKALNI DEGUSTACE
Unikatni degustace ro¢nik{i 2000, 1996,
1990, 1989, 1988.

17.00 - misto konani upfesnime

DUELY VESNIC GRAND CRU

Specidlni degustace zaméfena na duely
champagne z vesnic Mesnil /Cramant,
Bouzy /Ambonnay

17.00 - misto konani upfesnime

COKOLADA A CHAMPAGNE

S chocolatiérem Ellory Real Chocolate
Factory ochutnate 3 druhy champagne
(Extra Brut, Millésimé, Rosé). Spole¢né
vytvofite zcela origindIni ndplné do prali-
nek, které budete kombinovat s viny.

17.00 - Ellory Real Chocolate Factory

Vice nawww.champagne-grandjour.cz.



RESTAURACE U TONKA
Masarykovo ndm. 414, Vizovice

RESTAURACE U \([\GNERI"I
Osvobozeni 655, Zelechovice nad Dievnici

RESTAURACE VLZAN
Paseckd 4431, Zlin

SELSKA KRCMA
nam. 3. kvétna 1606, Otrokovice

SPORTARENA U JELENA
tfida 2. kvétna 1036, Zlin

TERASA1
Dlouhd 5617, Zlin

UMBRELLA PIZZA & RESTAURANT
Stefanikova 159, Zlin

U CERNEHO JANKA
Moravska 82, Uhersky Brod ROZMARYN RESTAURACE
= Rokytnice 24, Vsetin
HOSPUDKA NA KOVARNE
Migkovice 22 % m
Tel. 724 184 266, 603 802 147 i gKO I.Y
KOZLOVNA U KOZLA
Skolni 1583, HoleSov STREDNi SKOLA GASTRONOMIE s Stedmi dkoda
= AOBCHODU ZLIN Py gastroncmds
PANSKY PIVOVAR Univerzitni 3015, Zlin o Loaotazn
Masarykova 655/19, Holeov www.gaozl.cz
POD STAROU KNIHOVNOU Z
Kollrova 528/1, Kromeiz VINOTEKY
R-CLUB BALKANEXPRESS
Krétkd 435, HoleSov-Vsetuly Zarami 5523, Zlin
RADNICNI SKLIPEK GALERIE VIN
Kovaiska 20, Kroméfiz Santraziny 5285, Zlin

UOSLA

L. Vachy 517, Zlin-Podhofi (OC Podhofi)
Tel. 603 166 451

[ PivniceUOsla

b
3.
1\7;1;,.

OSLA

U PANA DOMACIHO
Masarykova 20, Zlin-Malenovice

VALASSKY SENK
Lazenska 4571, Vizovice

ZAMEK WICHTERLE
Osvobozeni 24, Slavicin

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

ZUBROVNA U ZUBRA
Na Honech | 5541, Zlin

MOTEL PEPCIN
Havfice 400, Uhersky Brod

RESTAURACE A PIZZERIE LA BRUSLA
Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

RESTAURACE SPORT BABICE
Babice 413

RESTAURANT NET
Jindficha Priichy 310, Uherské Hradisté

RESTAURANT PANOPTIKUM
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

RESTAURACE A KAVARNA SCENA
Tovacovského 2828, Kroméiiz

LAVITE

Lesetin 11/7147, Zlin
Tel. 777 598 989
www.lavite.z
Wine & Food Shop

lavite

VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO ANTONINKA
nam. Miru 9, Zlin

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké namésti 24/9, Kroméiiz

RESTAURACE KANADA
Zlinskd 1416, Holesov

RESTAURACE MAXMILIAN U MINCOVNY
Na Sladovnach 1576/1, Kroméfiz

CENTRUM SLOVACKYCH TRADIC
Modré 227

VINOTEKA RAJ VINA
Bii Luz(i 126, Uhersky Brod

GASTROTIP

MAKRO BRNO
Kastanova 506/50, Brnénské Ivanovice

RESTAURACE MYSLIVNA
Velehradskd 507, Kroméfiz

RESTAURACE VODNI MELOUN
Velké namésti 34, Kroméfiz

RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystiice pod Hostynem

RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kromériz

MAKRO OLOMOUC
Olomouckd 791, Velkd Bystfice

MAKRO OSTRAVA
Mistecka 280, Ostrava-Hrabova

TACL RESTAURANT
Palackého 518/14, HoleSov

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice

PENZION NA KRAJI LESA

RESTAURACE U VYCHOPN(
Jasenice 596, Vsetin

| PRO VAS PODNIK!

RESTAURANT ALBERT MALEK
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni ldzné

SEDLEANY

NOZIRSKE VYROBNi DRUZSTVO

Ceska kvalita

tojeEté nezarizla
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“-“”I:"f"""“'
LT

W Navitivte nas e-shop na www.kds.cz
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Text: AHR CR

‘ @ StamgastaGurman.cz

REAKCE AHR CR A HK CR

NA NAVRH MPSV O OMEZENI
AGENTURNICH ZAMESTNANCU

M

Ly
rie %

inistryné prace a socialnich véci Jana Malacova predlozila vladé navrh
na zakonné omezeni poméru agenturnich zaméstnancti ve firmach.
V praxi by to znamenalo, Zze napfiklad hotel muze vyuzit pouze 10 %

z celkového stavu zaméstnancii formou zprostiedkovani agenturni spolecnosti.

Hospodaiska komora CR a Asociace ho-
tel(i a restauraci CR nesouhlasi se zby-
te¢nymi omezujicimi podminkami pro
trh prace. Jakékoliv omezeni musi mit
racionalni zdklad a dobré oddvodnéni
(za to lze povazovat napftiklad nepfi-
pustnost détské prace). Ale jestli bude
firma zaméstndvat vétsi nebo mensi
pocet Zzen, muzQ, studentd nebo agen-
turnich zaméstnanct, musi zUstat zcela
na jeji vili (a potfebach) a moznostech
trhu prace.

Je tfeba si uvédomit, ze agenturni za-
méstnanci jsou nejvice vyuzivani na
sezénni prace (v zemédélstvi, logistice,
dopravé) a na flexibilni vykryti nepla-
novanych zakazek. Pro firmy vyuzivaji-
ci zaméstnance v téchto pripadech by

tak jakakoliv kvéta byla likvidacni.

Socialni demokracie se vraci k navrhu,
ktery jiz pred nékolika lety neprosel legis-
lativnim procesem a ktery ve skute¢nosti
zadné problémy nefesi. Pokud se MPSV
domniva, Zze dochazi k nedodrzovani
podminek agenturniho zaméstnavani
a s tim souvisejicich povinnosti v oblasti
nediskrimina¢niho nakladani s agentur-
nimi zaméstnanci, mélo by se soustredit
na kontroly prostfednictvim Statniho
Ufadu inspekce prace (SUIP) a zbyte¢né
nedeformovat trh prace. Zvlasté v dobé,
kdy se nejen cestovni ruch, ale sluzby vie-
obecné potykaji s kritickym nedostatkem
zaméstnanc(, je podobna myslenka jen
dalsi prekadzkou uz tak znacné poskoze-
ného podnikani v nasem oboru.

AKC CR %y
PRIPRAVUJE &

Asociace kuchafi a cukraii CR vyhla-
Suje 4. rocnik soutéze pro kucharky a ku-
chare z matefskych 3kol, zdkladnich $kol,
stfednich skol, nemocnic, 1é¢ebnych zafi-
zeni, lazni, domov seniord atd.

Nejlepsi kucharka/kuchaf roku 2021
ve spole¢ném stravovani
Koresponden¢ni kolo je do 26. 9. 2021.
Praktické findlové kolo se uskutec-
ni od 26. 10. 2021 do 27. 10. 2021
v MAKRO AKADEMII Praha, ztcastni se
10 nejlepsich v korespondenc¢nim kole
z kazdé kategorie.

AKC CR, regionalni pobo¢ka Sumava ve
spolupraci s Gastrofest Ceské Budéjo-
vice potadaji 15. ro¢nik soutéze CESKY
KAPR - na téma:

Cesky kapr v moderni upravé

Misto konani: Gastrofest Ceské Budgjovice
Datum konani: 18.-19. listopadu 2021
Cesky kapr je nomina¢ni soutéz pro $koly
na findle Gastro junior Brno 2022.

Vice na www.ake.cz.

V CESKU UMIME NEALKO DRINKY

JAN SEBEK SKONCIL NA MISTROVSTVI SVETA TRETI

Karlovych Varech, pfimo na kolonadé u slavného V¥idla, se na konci letosniho srpna uskute¢nilo
mistrovstvi svéta v michani nealkoholickych koktejlii Mattoni Grand Drink. V konkurenci barma-
ni z 18 zemi si skvéle vedl reprezentant Ceské republiky Jan Sebek, ktery skonéil celkové treti.

Jan Sebek, jenz pUsobi v Becher's baru
karlovarského hotelu Pupp, se mohl
opfit o podporu domaciho publika. Pre-
zentoval se mu koktejlem Rhubizz kom-
binujicim nealkoholicky destilat Seedlip
Grove 42, cordial Monin Paragon Rue
Berry, rebarborovou stavu, perlivou mi-
neralni vodu Mattoni a listek shiso.

.K jeho pfipravé jsem pouzil surovi-
ny, které reprezentuji dllezité ideje
soucasného barmana. At uz jde o udr-
Zitelnost naseho jednéni vici Zivotni-
mu prostredi, pouzivani modernich
technologii, nebo vyuzZiti sezénnich
a lokalnich ingredienci,” vysvétlil ¢esky
barman, ktery za obsazeni bronzové
pricky obdrzel odménu ve vysi 2 tisic
dolard. Soutéz vyhrdla Greta Gronholm

z Finska, z druhého mista se radoval
Rakusan Stefan Haneder.

Prezident spolupotadajici Ceské bar-
manské asociace Ale$ Svojanovsky vy-
zdvihl cesky Uspéch v podobé tretiho
mista Jana Sebka.,Podafilo se mu vytvo-
fit velmi moderni koktejl, ktery je snad-
no replikovatelny v kterémkoliv baru
u nas i v zahranici,’ dodal.

Mattoni Grand Drink je celosvétové
uznavana barmanska soutéz s vice nez
dvacetiletou tradici. Letosni 23. ro¢nik
byl zaroven podesaté poradan jako ofi-
cialni Mistrovstvi svéta v michani neal-
koholickych koktejli pod zastitou Mezi-
narodni barmanské asociace. Zakladem
viech soutéZnich koktejld je vzdy mi-

i@
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neralni voda Mattoni, barmani zaroven
musi dodrzet piisné nizkokalorickou
skladbu svych originalnich drinkd.

= a L]

Nealkoholické michané drinky jsou v po-
slednich letech jednim z trendd globalni
barové scény. Nékteré pfedni ¢eské kok-
tejlové bary maji nealkoholické koktejly
vlastnich receptur ve stalé nabidce a ze
strany hostu reflektuji ¢im dal vy3si zajem
o tyto drinky.

Text: Michael Lap¢ik, Ceska barmanska asociace, foto: CBA
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Nabizime kvalitni syry z celé EvIopy,
skvélé domdcf 1 zahranidni uzeniny,
Fecke 0livy, Spandlské BIO mandls,
padtiky a dals{ delikatesy, kiere
nejdete na Www.cheesemafia.cz

Specidlini prdni vyfizuje Martin Svadinka
+420 776 733 38 info@oheesamalin.Ge



22

‘ @ StamgastaGurman.cz

BARMAN ROKU

ktualné nejlepsim barmanem Ceské republiky je Jan
Sebek z Becher’s baru karlovarského Grandhotelu
Pupp. Rozhodlo o tom finale Czech Bartenders League
ro¢niku 2019, které se kvuli covidovym omezenim mohlo

uskutecnit az letos v srpnu.

V soutézi potadané Ceskou barman-
skou asociaci v jejim brnénském cen-
tru Abzac se utkalo 14 nejlépe hod-
nocenych barmanl ro¢niku. Vitézny
Jan Sebek ve svém koktejlu Chodec
zkombinoval whisky Johnnie Walk-
er s likérem Fernet STOCK, domacim
woody cordialem a domaci sodou

1L

VITEZOVE SKUPIN

GRAND PRIX CBA -

FINALE CZECH BARTENDERS
LEAGUE

skupina Bohemia Sekt

Peter Pliestik

skupina STOCK Plzen-Bozkov

Jan Sebek

skupina Jan Becher - Pernod Ricard
Filip Stumper

skupina Rudolf Jelinek

Filip Polzer

skupina Ultra Premium Brands

Jan Lukas

BARMAN ROKU 2019 PROFI FLAIR
1. Vaclav Abraham

2. Martin Vogeltanz

3. Karel Kleineidam

z fermentovanych jab-
lek. Jako ozdoba po-
slouzila domaci susenka
z ofiskového likéru.

+Myslenkou mého drin-
ku je pokrok. To, Ze by se
¢lovék nemél bat udélat
krok kupfedu. Kvali na-
ro¢nosti nékterych do-
macich ingredienci na
vyrobu jsem koktejl vy-
myslel zhruba tfi mésice.
Ro¢nik 2019 jsem chtél
vyhrat, nevynechal jsem
kvuli tomu snad jedinou
soutéz,” podotkl Jan Se-
bek par chvil poté, co
pfebral pohar pro Bar-
mana roku 2019 katego-
rie Classic.

Jan Sebek bude v pfistim roce repre-
zentovat Ceskou republiku na koktej-
lovém mistrovstvi svéta v kubanské
Havané. Na druhém misté Czech Bar-
tenders League skonéil Filip Stumper,
treti pricku obsadil Filip Polzer.

MISTR KAVY CBA ROKU 2019 PROFI
1. Kamil Hégr

2. Patrik Pazdora

3. Lenka Kapicova

BARMAN ROKU 2019
JUNIOR CLASSIC

1. Nicola Carajiova

2. Barbora Kocianova
3. Jakub Valenta

BARMAN ROKU 2019
JUNIOR FLAIR

1. David Sedlak

2. Oleksandr Pavliuk
3. Dmytro Pavliuk

MISTR KAVY CBA ROKU 2019
JUNIOR
1. Nicola Carajiova

Na programu celodenniho eventu na-
zvaného Abzac hands up! bylo kromé
barmanského soutézeni také predava-
ni ocenéni v rlznych juniorskych i pro-
fesiondlnich soutéznich kategoriich,
stejné jako prednasky VIP gastronomic-
kych osobnosti nebo ochutnavky part-
nerskych produktd.

2. Martina Tereza Bartova
3. Ted Zahradil

TEATENDER CBA ROKU 2019
JUNIOR

1. Jana Vecerova

2. Barbora Kocianova

3. Dominika Hoffmannova

PIVNI SPECIALISTA CBA ROKU 2019
JUNIOR

1. Michal Kfivan

2. Nicola Carajiova

3. Barbora Kocianova

CENA BOHUMILA PAVLICKA
ZA CELOZIVOTNI PRINOS
GASTRONOMII

Bohumil Vachal
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V Praze, dne 1. fijna 1896

Cislo 19

PIVOVARSKE LISTY

Obdobi pary vyznamné ovlivnilo i pivovarnictvi. Na vafeni piva parou pfechizelo ke konci 19. stoleti v Némecku ¢im dil
vice pivovarli. A tuto moderni vymozenost vyuzil i nové otevieny akciovy rolnicky pivovar roku 1896 v Zahlinicich u Huli-
na. Vydavatel a nakladatel Pivovarskych Listt, Cisafsky rada Karel Tiller, technicky sladek a profesor na sladovnické skole,
popsal svoji navstévu Zahlinického pivovaru v novinich z 1. fijna 1896 takto...

Akciovy pivovar
rolnicky
v Zdblinicich
B w @ =Tam
« LanT e e T
. . nbe.
By '.'. 'b____ WERILEE.
. A

Vareni piva parou
v zemich ceskoslovanskych.

Akciovy pivovar rolnicky v Zihlinicich
na Moravé:

U prilezitosti cesty, podniknuté do morav-
sko-slezského stfedohori, navstivil jsem dne
3. ervence t. r. novy akciovy rolnicky pivovar
v Zahlinicich u Hulina, zvédav jsa ochutnati
pivo, které se vafi vyhradné parou a mimo
to je kvaseno Cistymi vareCnymi, véci tudiz,
pro které u nds neni jesté nalezitého poznani
a pochopeni. Piviim vafenym parou se dosud
vytykala tu nedostatecna pénivost, jinde opét
nedostatecnd jadrnost a chlebnatost aneb
nestalost v lahvich a dopravnych nadobéch.
Velmi mne zajimalo presvedciti se, zda-li
tyto vytky jsou opodstatnény. Nuze, shle-
dal jsem také v Zahlinicich jako jiz pred tim
v Berlin€ opak toho vseho, nebot’ pivo parou
varené od piva pfimym ohném vareného, po-
kud se zejména chlebnatosti, barvy, pénivos-
ti a trvanlivosti tyce, rozeznati nelze.

Laskavym priivodcem mné byl feditel
p- J. Peska, ktery mi ochotné veskeru ma-
nipulaci a zarizeni kazdé jednotlivé mist-
nosti ukazal.

Postup prace ve varné byl tento: Rmutuje
se na dva husté a jeden jalovy. Vystird se
do studené vody a piihfevkem zahfeje se
stirka na 30° R. Prvni rmut vyh#iva se pa-
rou celou hodinu do 60°, nacez se ¢tvrt hod.
zavafi, ¢imz docili se na kadi 40°. Druhym
rmutem, ktery se ptil hodiny do 60 vyhfi-
va a ¢tvrt hodiny povari, stoupne teplota
ta na 50 a tfetim na 60° R. Predek na pan-
vi udrzuje se pii 60° R tak dlouho, pokud
neni vystfelek vsechen na kotli, pak se
vafi mladina sama 1 hodinu a s chmelem
dve hodiny. Chmel se dava na dvakrat, dru-
h4 polovina se ¢
davd 1 hodinu
pred vydanim
na Stoky.

Parni pdnev

s uplnou A

7 \

DALSI ZAJIMAVOSTI:

V' Zihlinicich spotfebuji 24 cth. metr.
prachového cerného uhli za 24 hodin
a sice nejen na vareni 100 hl, ale téZ na
chlazeni, osvétlovani a pohyb veske-
rych stroja.

Slad k varce upotfebeny pochizel z ha-
nacké sladovny v Brodku.

Pivo ze spilky spousti se do 40-60 hl
sudtl ve sklepe skladném, v némz panuje
teplota 0-1° R. Po 3 az 4 mésicnim lezeni
staci se lezdk do ', ', a 1/1 hektolitro-
vych soudki.

Parni panev v Zahlinicich jest dilem ak-
ciové spolecnosti pro stavbu stroj dfive
Brand & Lhuillier v Brné, ktera timto
v kazdém ohledu vytecnym zafizenim
si ziskala zvucné jméno; diikazem toho
jest, Ze, a¢ pivovar zahlinicky teprve od
kvétna t. r. své pivo vystavuje, jiz dva
pivovary objednaly varni garnitury tplné

podle vzoru zahlinické.
2\ 7

Kdo vstoupi do takové varny, poznd hned,
jaké poskytuje vyhody: je to hlavné napros-
t4 Cistota celé mistnosti, pak tspora paliva.

I e

Zdroj:
Pivovarské Listy, ¢islo 19/1896

inzerce

NOVE PIVO ZAHLINICKY UNIKAT

Staleti uplynulo a svét pivni kultury se vyviji stale dal. Ménila se technologie, receptury. Slechtili se vstupni surovi-
ny at uz chmel, kvasnice nebo je¢men, a pravé je¢cmen Chlumecky (Dregriv velerany) je u tohoto piva vyjimecny.
Jedna se o pivo celosvétove jedinecné svého druhu a nikde jinde nebudete mit moznost toto PIVO ochutnat.

K historické odrtidé vSak nesmi chybét ani plvodni receptura z roku 1896.

Velka zasluha patfi vyzkumnému Ustavu pivovarskému a sladarskému, kdy se jim podafilo odebrat hrstku jec-
mene z kmenové banky VUS. Béhem nékolika let ozivovani a mnozeni, konec¢né je¢men dostali do potfebného

mnozstvi pro sladovani.

Pivo patfi do kategorie svétly lezak plzeriského typu. Radi se na $pi¢ku naseho sortimentu a navazuje na jiz velmi
Uspésné pivo Origindl 1927 a Chlumecky 1902. Proto i tentokrat se vracime jesté mnohem hloubéji do minulosti,
jesté drive, nez byl rok 1927 u Originalu, a to do dfivéjsiho stoleti 1896. Kdy se prvné uvarilo pivo v té dobé nej-
modernéjsim parnim pivovaru v Zahlinicich. Trvalo 125 let, neZ se ndm podaifilo recepturu ziskat, Unikat uvarit

a nazvat ho pivem predk.
www.zahlinickypivovar.cz

.Dej Bib stésti.“
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NEJLEPSI PIVA A PIVOVARY

dborna hodnoceni PIVEX radi

pivovarsti odbornici do pozice
néjsichoborovychdegusta¢nichhod-
noceni piva v Ceské republice. Slav-
nosti vyhlaseni vysledkii se uskutec-
nilo v ramci 29. setkani pivovarniku
a sladovnik( Ceska v Brné.

Hlavnimi hodnoticimi kritérii pfi degus-
taci v soutézich PIVEX jsou chut, plnost,
viné, fiz, horkost i jiné vlastnosti piva
nebo pfiznaky podle dalsich chutovych,
Cichovych i vizudlnich zjisténi odbor-
nych degustatord. V obou kolech sou-
téZe jsou u vsech vzorku piv provadény
laboratorni rozbory a senzorickd hod-
noceni v laboratofich VUPS (Vyzkumny
Ustav pivovarsky a sladaisky v Praze).
Konec¢ny vysledek je urcen souctem
hodnot z obou kol a laboratornimi roz-
bory potvrzujicimi deklarované hodno-
ty pfihlasovanych piv.

ZLATY POHAR PIVEX - PIVO 2021

V jednotlivych kategoriich ziskava-
ji vitézné znacky piv - vyrobni pri-
myslové pivovary ZLATY POHAR
pro vitéze. Nejvyssi absolutni cena
CHAMPION je udélovéna pro znac-

ku piva, kterd ze viech zucastnénych
a hodnocenych piv ziskala v souc¢tech
a stanovenych kritériich absolutné
nejlepsi hodnoceni. Do degusta¢ni
soutéze balenych piv bylo v letosnim
roce pfihlaseno 30 znacek.

inzerce

CESKEY KLENOT

Pivovar Zubr navazal na Gspéchy v soutézi o Zlaty po-
har PIVEX - PIVO 2021. Stejné jako v lofiském roce
se pivem roku stal dvanactistupfiovy lezak Zubr Gradus,
ktery zarovei zvitézil v kategorii svétlych lezaku.

Dvanactistupriovy  lezak a specialniho morav-
Zubr Gradus je nejno- ského sladu zvaného
véjSim pivem ve stalém  karapils”. Ten dodava
portfoliu pivovaru Zubr lezaku vyssi plnost

a ihned po svém
uvedeni si ziskal

a prijemnou zlatou
barvu s jantaro-

oblibu  nejen vo-medovymi
u konzumentd, odstiny.
ale také odbor- Zubr Gra-
nikd. Jedna se dus byl
o svétly dva- / i | vyhlasen
nactistupfiovy J nejlepsim
lezék uvafeny e svétlym le-
z nékolika \ i. zadkem roku
odrid Eeského | 8 _‘3‘ na soutézi Ces-
chmele, zejména ké pivo 2019

a stal se absolutnim
Sampionem soutéze
Zlaty pohér PIVEX

z aromatického Zateckého
poloraného cerveridku

z trické oblasti, a z kom-
binace klasického

Suijony
L ol

v letech 2020 a 2021. —




CHAMPION - ZLATY POHAR PIVEX
2021

ZUBR GRADUS - Pivovar ZUBR, a.s.

SVETLE LEZAKY

1.misto  ZUBR GRADUS - Pivovar ZUBR, a.s.

2.misto  EXCELENT 11 - Plzefisky Prazdroj, a.s. -
pivovar Plzen

3.misto  GAMBRINUS PATRON 12 - Plzefisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Plzen

SVETLA VYCEPNI PIVA

1.misto  GAMBRINUS ORIGINAL 10 - Pizefisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Plzef

2.misto  ZUBR GOLD - Pivovar ZUBR, a.s.

3.misto  LITOVEL MORAVAN - Pivovar Litovel, a.s.

NEALKOHOLICKA PIVA

1.misto  BIRELL - Plzefisky Prazdroj, a.s. -
pivovar Radegast

2.misto  BIRELL POLOTMAVY - Plzefisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Radegast

3.misto  STAROPRAMEN NEALKO - Pivovary

Staropramen, s.r.o.

MICHANA NiZKOALKOHOLICKA

A NEALKOHOLICKA PIVA

1.misto  BIRELL POMELO GREP - Plzerisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Prazdroj Plzei

2.misto  COOL NA LEMON - Pivovary
Staropramen, s.r.0.

3.misto  LITOVEL POMELO - Pivovar Litovel, a.s.

TMAVA PIVA

Certifikat VELKOPOPOVICKY KOZEL CERNY -
Plzerisky Prazdroj, a.s. —
pivovar Velké Popovice

ZLATY SOUDEK PIVEX 2021

Soutéz sudovych piv je vyhladsena
pro ceské pramyslové a femesiné
pivovary. Byly vyhlaseny 3 kategorie
pro jednokolové degusta¢ni odbor-
né hodnoceni. Systém anonymnich
degustatorskych hodnoceni je stejny
jako u lahvovych piv. Vitéz obdrzi ti-
tul a symbolickou cenu ZLATY SOU-
DEK, v sekci minipivovard pak cenu
ZLATY miniSOUDEK. Do soutéZe se
pfihlasilo 25 znacek piva z prlmys-
lovych pivovarl a 8 znacek z femesl-
nych pivovar(.

SVETLE LEZAKY
1.misto  GAMBRINUS NEPASTERIZOVANA 11
Plzerisky Prazdroj, a.s. — pivovar Plzen

2.misto  LITOVEL PREMIUM - Pivovar Litovel, a.s.

o0 5
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3.misto  MISTROV LEZAK - Plzefisky Prazdroj,
a.s. — pivovar Velké Popovice

SVETLA VYCEPNI PIVA
1.misto  GAMBRINUS NEPASTERIZOVANA 10 -
Plzefsky Prazdroj, a.s. — pivovar Plzen
2.misto  BERNARD PIVO SVETLE VYCEPNi 10%
hm-

Rodinny pivovar Bernard, a.s.
3.misto  DESITKA 10% - Pivovar Svijany, a.s.

ZLATY miniSOUDEK PIVEX 2017
- sekce MINIPIVOVARY

SVETLE LEZAKY

T.misto  MERKLINSKY KROKODYL - Pivovar Petr
Petruzalek, Merklin u Pestic

2.misto  BRNENSKA 12 - Pami pivovar Petr
Hauskrecht, Brno

3.misto  DALESICE HORKA 12 - Akciovy pivovar
Dalesice

Text a foto: PR

PESTROSTI CHUTI

Letos v bieznu se jim stal Libor Dosedél. Na varné s tradi¢ni technologii

P ivovar Cerna Hora ma po dvaceti péti letech nového vrchniho sladka.

vyuzije dfive nabyté zkusenosti.

Co je pro piva z Cerné Hory typické?

Méme velmi kvalitni zdroj vody na Ze-
leném KfFizi a vyroba v naSem pivovaru
je naprosto tradi¢ni. Kazdy z lezdkd ma
na varné vlastni zpUsob vareni, kvasime
v otevrenych spilkdch a vyuzivdame vy-
hradné suroviny schvalené pro vyrobu
Ceského piva. Pravé tuto tradi¢ni normu
vyroby s hrdosti udrzujeme a véfim, ze
i proto jsou nase piva vyhledavana.
Mimo to se v posledni dobé divame i na
exportni moznosti a tam se nam vyraz-
né otevira cesta k pivnim specialtm.

Vas sortiment zahrnuje i svrchné
kvasena piva. Je pro pivovar vasi
velikosti slozité vafrit oboje?

Obtizné to rozhodné neni. Bohuzel se
restrikce spojené s pandemii negativné

projevily na objemech piva, které pivo-
var doddval na trh. Tim se ndm ale zaro-
ven oteviela moznost oddélit jednu ¢ast
spilek a vyhradit ji vyhradné pro svrchné
kvasené specidly.

Vail jste pivo v Cechach i na Moravé.
Vnimate odliSnosti v chutovych
preferencich konzument piva

z téchto historickych uzemi?

Spise bych fekl, zZe vnimam rozdily mezi
Prahou, Brnem a pak mensimi mésty. Ve
méstech je vyssi poptavka po specidlech
a po variabilité chuti piv. ,Podkominové”
oblasti tradi¢nich pivovarl maji spiSe
konzervativnégjsi pfistup k chutim a je tam
vétsi zdjem o lezdky. Co samoziejmé ne-
Ize nevidét, je cisté obchodni tendence
pretahovani o kvalitni provozovny mezi

pivovarskymi skupinami a tim naruseni
dominance pivovaru v jeho regionu.

NAS TIP: Pivo Cerna Hora si mizete
objednat s rozvozem az k vam domu
na www.pivo-cernahora.cz.

Text a foto: PR
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LADISLAV SPACEK:

PRAVIDLO,U STOLU SE NEMLUVI” JE NESMYSL,
KTERY NAM KDYSI VTLOUKALI DO HLAVY V MATERSKE SKOLCE

/

avér roku je obdobim firemnich akci a vecirkl. Zeptali jsme se mistra
etikety Ladislava Spacka, ktery phsobi jako konzultant v oboru komu-
nikace a etikety, pofada prednasky pro manazery firem a ufadi a je

autorem fady knih o etiketé, jak Ze to s tou etiketou vlastné ted'je.

Etiketé se vénujete Fadu let.

Jsme ted'na tom lépe nebo hife
nez predchozi generace?

Etiketa se vyviji, protoze odrazi vztahy
mezi lidmi a ty se méni taky. Chovame
se vice neformalné, lezérnéji, obleceni
je méné formalni (kravatu uz nemusi-
me mit ani do dobré restaurace nebo
na vecirku), navazovani vztahl uz nenf
tak formalni jako za ¢as( nasich praro-
di¢h. Skoda jen, Ze néktefi lidé si vy-
kladaji toto zjednoduseni etikety jako
pokles ucty k ostatnim lidem nebo
k prostredi, kde se vyskytujeme, takze
jsou schopni jit do divadla ve svetru
a dzinach. Méli bychom zit moderné,
ale souc¢asné dodrzovat pravidla, ktera
plati stovky let.

O jaka témata je nejvétsi zajem

na vasich kurzech etikety? Na co

se lidé nejvice ptaji? V c¢em se citi
nejvice nejisti?

Velky zajem je o oblékani, v tom spousta
lidi, zvlasté muzy, citi nejistotu. Nevédi, ze
vecer nechodime do spole¢nosti ve svét-
Iém obleku, ze k obleku nosime jen $né-
rovaci boty, mnozi si uz neuméji uvazat
kravatu. Dalsi dulezité téma je stolovani,
malokdo umi stolovat spravné, tak aby
stdl byl odzou kultury stolovéani. Mnozi
lidé nevédi, jak jist pecivo, jak drzime pfi-
bor, jak drzime sklenice, co s ubrouskem.
Ti v mych kurzech objevuji novy svét, zis-
kavaji spoustu poznatkd, které jim jejich
rodice nemohli pfirozené dat - pokud
nebyli urozeného plvodu.

Blizi se nam firemni vecirky,

na kterych lidé casto potkavaji své
nadfizené, se kterymi tfeba bézné
nepfichazi do styku.

Na co si maji dat pozor?

Predevsim sami 3éfové museji dbat

Seéna, |
catering, svatby, rodinné oslavy, rauty, plesy, firemni $koleni i vecirky.
« RESTAURACE 62 mist + terasa 40 mist « KAVARNA 45 mist + terasa 25 mist

RESTAURMCE
d .'Iﬂ:‘q [H

Zajistime pro vas:

+ BOWLING BAR 80 mist

Restaurace a kavarna Scéna Tovacovskeho 2828 Kroméfiz
rezervace ne tel. 604 419 020 www.restauraceakavarnascena.cz

VASE AKCE

BEZ STAROSTI

7

SKANIEN

Oslavy, vecirky,

firemni eventy

v atraktivnim filmovem prostredi

www.filmovyuzel.cz

FILMOVY UZEL
ZLIN

+420 702 221 080

Tel.: #420572 H.H! 4 *recopeedestekanzen.cx

inzerce

SKANZEN MODRA

Prqve slovocke

TIP na vanoc¢ni darek

*VLASTN{ PALENICE Pjdte st vychutrat nado

«PRODEJ A DEGUSTACE Més?ilr::}:h ];l;'é {;.::.,m:
¢ : A u, Lokodtova

: Eﬁ?ﬁ TI_EIMRAVSK?CH B e

*SLIVOVICOVA STEZKA & Enmaridynebd phiteli

Contirum slovickieh tradle Modri 227+ B4706 Velshrad www.g'um[k WCZ

www.skanzenm



na to, aby dodrzeli to, co vyhlasili, tre-
ba ze vecirek je neformdlni a dress
code je casual. VSichni prichazeji
v dzinadch a kosili a ve dvefich stoji
pan feditel v ¢erném obleku, pak
maji viichni chut se otocit a vratit se
domd, protoze se citi podvedeni. Ve-
deni firmy by mélo hrét roli hostitel(,
chodit mezi lidmi, pfisedat si k nim
a bavit se se zaméstnanci. A taky ode-
jit vcas, dfiv, nez si po par sklenickach
podfizeni dodaji kurdz a za¢nou panu
fediteli tykat a vy¢itat mu, co proved|
$patné. V¢as odejit znamend umoznit
zaméstnancdm, aby se konec¢né po-
bavili podle svého.

Na vecircich se pije, na vecircich

se také ji. Jaké jsou nejbézné;jsi
prohiesky pfi stolovani

v restauracich, kterych se stale
neumime zbavit?

Je toho hodné, protoze stolovani je nej-
horsi oblasti etikety ¢eské spolecnosti.
Lidé neuméji spoustu dovednosti, sto-
lovani vyzaduje zvladnout manipula¢ni
techniky s pfiborem, méli bychom vé-
dét, jak sedét u stolu, jak jime pecivo,

téstoviny, moucniky, jak pijeme vino,
jak dolévat ddmam vodu, jak jim po-
moci usednout a vstat, jak konverzovat
u stolu. Pravidlo ,u stolu se nemluvi” je
nesmysl, ktery ndm kdysi vtloukali do
hlavy v matefské skolce.

Dama, ale i pan je na vecirku.
Co ma clovék udélat, kdyz se stane

nr@StamgastaGurman | 27

nehoda a vino/jidlo skon¢i na bilé
halence ¢i kosili?

Nejlepsi je obrétit nehodu v Zert,
v zadbavnou historku. Stat se to mize
kazdému, i korunovanym hlavam.
Jestli si ovsem polijeme kosili tak, ze
to nejde zakryt, nezbyva nez spolec¢-
nost opustit, i mne to jednou potka-

lo. Nebyla to moje chyba, polila mé

ZAMEK
WICHTERLE

HOTEL A PIVNi LAZNE

FIREMNI VECIREK

NEJEN PRO MILOVNIKY PIVA Oslavy na zamku

Planujete rodinnou oslavu, svatbu, nebo firemni akci?
Diky kouzelnému prostiedi Zamku Wichterle se Vase oslava
stane jedine¢nou vzpominkou.

« Skvélé tankoveé pivo

» Pivni specialy ceskych i zahranicnich pivovarii
« Darkové pivni packy a pivo s sebou

« Moderni i klasicka kuchyné

Mista pro vasi akci:
« restaurace (20 mist) « kavarna (20 mist) » salonek (15 mist)
« vinny salonek (20 mist) « velky sal (40 mist) « letni terasa (40 mist)

» Vedirek az pro 70 osob

« Obéerstveni dle vasich piedstav
* Pivni degustaci

« Sestaveni programu na miru

BIizSi informace vam radi poskytneme obratem, vSe zalezi na individualni domluvé.
Kontaktni osoba: Martin Hlobil, zlin@mojetankovna.cz, 724 412 958

www.mojetankovna.cz
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neopatrna dama, ale to uz nikomu
nevysvétlite. Smutné jsem se usmal
a opustil jsem sal.

Ovlivnila pandemie etiketu? Jak se
zachovat nyni na vedirku? Podavat
ruku ostatnim nebo ne? Miize muz
polibit na tvai damu?

Jasné, ano, zadna pandemie nemize
zrusit pravidla etikety, ktera plati stovky
let. Pandemie skoncila, za¢neme si opét
podavat ruce, libat se na pfivitanou,
objimat se. Nenechme si kvuli hrizam,
které na nds chrli epidemiologové den-
né v televizi, vzit si radost ze Zivota, ze
vzdjemného setkavani.

Soucasti nasich zivott se stala
rouska, ktera se miaze

v restauracich pfi jidle sundavat.
Plati i u toho néjaka etiketa?
Neplati, to je hygienickd o3klivost, kte-
rou jsme museli néjaky cas strpét, ale
nastal ¢as zvolat: ,Vzhlru do zivota!”
Jakmile pandemie odejde, coz uz pro-
zivame, vratme se ke krasnému zivotu
a ke kontaktlim mezi lidmi. Snazili se
nds to odnaucit, ale nedejme se!

NAS TIP
KNIHA MODERN/ ETIKETA

Etiketa prochazi v poslednich letech bouf-
livym vyvojem. Co platilo cela desetileti, ba
staleti, se relativizuje. Zaciname pochybo-
vat, zda jesté musime mit kravatu do diva-
dla, puncochy v lété na svatbu kamaradky.
Pfibyva naopak novych zkusenosti.

LADISLAV Sradiek

# MODERNI
ETIKETA

Moderni etiketa provazi nastrahami moder-
ni doby, kdy premyslime, jaky kompromis
zvolit mezi pohodlim a ohledem na ostatni,
i na prostredi, ve kterém jsme se ocitli. Kniha
Moderni etiketa je mensi verzi obsahlé ETIKETY, nejvétsiho dila o etiketg, jaké
kdy u nés vyslo. Je viak uzivatelsky pratelstéjsi, snadno se v ni orientujeme, ma
prijemny format, ktery z ni ¢ini vérného priivodce doma i na cestach, a najde si
misto v kazdé domdci i firemni ¢i Skolni knihovné. Obsahuje vse, co od praktic-
ké pfirucky o¢ekdvame:

Zaméfuje se na nase kazdodenni potfeby, seznamuje s pravidly oblékani pro
rdizné spolecenské i pracovni situace, upozoriuje na nastrahy a soucasné dava
dobré rady, jak resit rGzné situace. Obsahla je pasaz o zdraveni, podavani ruky
¢i predstavovani, tykani a vykani. Velkou pozornost vénuje stolovani, protoze
etiketa u stolu je kdmen uUrazu i v lepsich rodinach. Kniha informuje o moder-
nich trendech tak, aby poskytla co nejaktudlnégjsi informace viem zdjemcim
o etiketu a byla ndm i nasi nejblizs§im skvélym pomocnikem, ktery nds bude
provazet labyrintem etikety.

V SRDCI LUHACOVIC

fedstavte si komfortni vilu s luxusem prvni republiky. Pfedstavte si
Pml'sto, kde vas budou hyckat gurmanskymi snidanémi i pfijemnym

a blahodarnym wellness. Blizko budete mit do lazni, ale i do krasné
a tiché prirody. Je to sen? Ne, fec je o hotelu Viola v centru Luhacovic.

Psal se rok 1929, kdyz v Luhacovicich do-
stavéli nadhernou funkcionalistickou vilu.
PiSe se rok 2021 a ve vile sidli hotel Viola.
Ma moderné zrekonstruované prostory
a lidé zde najdou komfortni, a pfitom do-
maci prostredi. Navstévnici jisté oceni
i umisténi hotely, sidli totiz ve vyhlasené
Bilé ¢tvrti v Luhacovicich, v tésné blizkos-
ti 1azenského centra a soucasné na okraji
lesa, prilehlého parku, ve kterém se dokon-
ce nachazi nejstarsi pramen Aloiska. Navic
se kousicek od hotelu nachazi také Méstska
plovarna s 25metrovym bazénem a vod-
nim svétem. Je to tedy misto pro idedIni
dovolenovu, nejlépe s milovanou osobou.

Viola patfi do souboru tii vil, které kon-

jektoval vyznamny brnénsky architekt

vybrat pobyt v jednom z deviti dvou-

jsou v hotelu Viola k dispozici i jednodenni ¢i

cem dvacétych let minulého stoleti pro-
Bohuslav Fuchs. Hosté si zde mohou

[GZkovych pokoju. K dispozici jsou i dvé
studia a dva apartmany. Pfi krdsném
pocasi asi kazdy uvitd velkou jizni terasu
pro odpocinek a relaxaci.

Pfijedete-i do hotelu Viola s nékym hod-
né blizkym, urcité s radosti vyuZijete mensi
a pfijemné wellness vybavené finskou sau-
nou, hydromasézni vanou a relaxacni zénou.
Rano jisté prijde vhod bohatd gurmanska
snidané formou rautu. Mimo hlavni sezénu

dvoudenni ubytovani pro pracovni cesty.

Hotel VILA VIOLA**#** | Bjla ¢tvrt 431 | Luhacovice | recepce tel. 577 012 052,732 711 573

www.hotel-viola.cz




JELINKOVA S0 ! VA§E CE

Jernkova kostovna nabizt

bar R. JELINEK S Sirokym vibérem destilatl -« usporadani oslav, svateb, Vystav, firemnich akof Gi Skoleni
ZajiSteni rautd a ochutnavek  + kapacita Jelinkovy koStovny aZ 250 0sob  « firemni akce aZ pro 1000 050 v celém aredlu

RUDOLF LNEK a8, Rezov 472, 16312 Vizovice

Tel. +420 577 686 129 - moD. +420 725 653 115 - e-Mail: polachova@rielinek.cz - ww.ielinek.cz
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KUCHARI OPET ZMERI SILY
NA OLIMA CUPU

N

zabojuji 14. a 15. fFijna v Olomouci.

Uz 25. ro¢nik soutéze odbornikl z ob-
lasti gastronomie s mezinarodni Ucasti
je rozdélen podle véku do tii kategorii -
kadet, junior a senior.

KADETI

Benjaminci ve véku 15 az 17 let si ovéri,
jak dokazi uspét v narocné konkurenci
vrstevnikd. Mlze jit o zdky stfednich
gastronomickych skol, hotelovych skol
a specidlnich gastronomickych 3kol.
Soutézit mohou i individudlni zajemci
ze stfednich $kol z jinych nez gastrono-
mickych oborli a nadsenci ze zahrani-
¢i. Za ukol budou mit béhem 45 minut
pfipravit tfi porce libovolného pokrmu
podle vlastniho vybéru, fantazie a kre-
ativity. Odbornd porota bude hodnotit

aostfené noze, pecliva priprava, nastudované recepty. To, a jesté vice
si vezmou s sebou kuchafi juniofi, kadeti i seniofi do velkého klani
nazvaného Olima Cup 2021. O vav¥iny ve svété Spickové gastronomie

samostatnost soutéziciho pti praci na
podiu a kreativitu pokrmu.

JUNIORI

V této kategorii se utkaji chlapci a divky
ve véku 17 az 23 let. Soutéz je urcena
pro zdky a studenty gastronomickych
a stfednich 3kol s gastronomickymi
obory, hotelovych skol a specidlnich
gastronomickych 3kol. Zapojit se mo-
hou i individudIni zdjemci ze stfednich
kol z jinych nez gastronomickych obo-
rd a cizinci. Juniofi jizZ maji zadéni o néco
narocné&jsi. Musi uvafit Ctyfi porce mo-
derniho teplého pokrmu s pfilohami
v ¢asovém limitu 45 minut. Zakladni su-
rovinou je veprova kotleta. Mladi kuchafri
musi v ¢asovém limitu pfipravit a prezen-

GASTRO OLOMOUC
OLIMA CUP 2021

25, ROCHIK

tovat dva druhy tepelné Upravy, napriklad
peceni, smazeni Ci vafeni v pare.

SENIORI

Zde budou vafit kucharky a kuchafi nad
23 let. Zucastnit se mohou zaméstnan-
ci hotel(, restauraci, penzion(i a dalsich
gastronomickych zafizeni. Zkuseni borci
si jisté poradi a pfipravi Ctyfi porce mo-
derniho teplého pokrmu s piilohami
v ¢asovém limitu 45 minut, pficemz hlav-
ni roli opét hraje veprova kotleta. Nesmi
byt pfitom pouzito zadné dalsi maso (na-
piiklad blcek na plnéni do rolady). | tito
soutézici musi v ¢asovém limitu pfipravit
a prezentovat dva druhy tepelné Upravy.

Vice na www.akec.cz.

Vystaviété Flora

Olomouc

inzerce

'FLORA OLOMOUG

HORTIKOMPLEX

v FiSi ovoce a zeleniny

14.-11. 10. 2021

PODZIMNi ZAHRADNICKE TRHY
OLIMA - festival gastronomie a napoju

ct-so 9-1/|ne 9-16
00

www.flora-ol.cz



CUKRARI JDOU DO BOJE

rofesionalové i amatéri, mladi i starsi, Zeny i muzi, ti vSichni, ktefFi nasli

zalibeni v cukrafiné a maji chut navzajem pomérit své dovednosti, se

sejdou na Moravském cukraiském sampionatu 2021, ktery se bude
konat 16. a 17. fijna v aredlu vystavisté Flora Olomouc.

Soutéze se mUze zucastnit kazdy cuk-
rafsky nadsenec i profesional, kterému
je 15 let a vice. Sampionat pofada Aso-
ciace kuchait a cukrafd CR pobocka
Severni Morava a Slezsko, Moravska
stfedni skola Olomouc a Vystavisté Flo-
ra Olomouc. Ucastnici se mohou pfi-
hlasit do nékolika soutéZnich kategorii.
Budou péct nebo zdobit dorty, pernicky
nebo tieba vytvéret lahodné pralinky.

SVATEBNI DORT

Je to vyzva, svatebni dort patii k vrcho-
[Gm cukraiského uméni. A pravé s nim
se budou muset popasovat i soutézici
na Ssampiondtu. Podminkou je, aby je-
jich dort byl poZivatelny, zdravotné ne-
zavadny a minimalné dvoupatrovy.

SVATEBNI DESIGN DORTU

Dobry cukraf musi dort umét upéct,
aby byl dobry. Neméné dulezité ale je,
aby byl mouc¢nik i krasny. A pravé tato
disciplina ¢ekd na soutézici, podmin-
kou je oviem vék 18 let. Zdobeni dortu
musi zvladnout ru¢né a na jeho deko-
rovani maji 90 minut. Dort musi byt
pokryt potahovaci hmotou, kralovskou
glazurou, ¢okolddovou nebo jinou gla-
zurou (polevou).

CUKRARSKY EXPONAT

Jelibo dort nebo misu zakuskl? Soutézi-
ci si budou moct vybrat. Musi zvladnout
bud'vicedilny slavnostni dort, nebo ¢ty-
fi druhy malych zékusk( po 3esti ku-

sech. Tématem je Masopust. | zde plati,
Ze vdechny ozdoby i mou¢niky musi byt
nejen jedlé, ale samoziejmé i chutné
a krasné.

JEDLE KVETY

Jsou krasné a snad kazdy je md rad. Na
Moravském cukraiském Sampionatu ale
musi cukrafi zvlddnout kvéty jedl|é. Tako-
vé, které ozdobi ty nejpovedenéjsi dorty.
Hodnotit se bude celkovy vzhled, kreati-
vita a originalita, odborna prace, obtiz-
nost pouzitych technik a autenti¢nost.

JUNIORSKY DORT

Jak uz nazev kategorie napovida, zde se
utkaji mladi cukrafi ve véku 15 az 21 let.
Snad jesté maji v paméti pohadky On-
dfeje Sekory, protoze ty jsou tématem
této discipliny. Porotci se tak mohou tésit
na dorty ve tvaru berusek, motylG ¢i ji-
ného hmyzu. Fantazii se meze nekladou,
dort ale musi byt jedly a jednopatrovy.

DEKORATIVNI 3D PERNIKY

Na Sampionatu si soutézici, porotci i na-
vstévnici pfipomenou vini Vanoc. Dalsi
disciplinou jsou totiz medové pernicky,
a to dokonce ve formé betlému. Cukra-
fi budou péct svatou rodinu, pastyre i
rzna zvitatka a viechny je mohou na-
zdobit polevou.

CUPCAKES - LIVE SHOW
Jsou velice oblibené, moderni, praktic-
ké a neskutecné dobré malé moucniky.

MORAVSKY
v CUKRARSKY
SAMPIONAT
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Cupcakes md snad kazdy rad a je jen
dobre, Ze i ony jsou soutéznim tématem
letosniho Sampiondtu. Soutézici musi
zvladnout vyrobit Sest kusl na téma Ve-
likonoce. Budou pracovat v kuchaiském
studiu a prokézou, jak se vlastné k praci
umi postavit.

UMELECKY EXPONAT

Pod timto zvlastnim nazvem kategorie
se skryva zhotovend skulptura, figurky
z margarinu, tuku, ledu, tésta, soli, cuk-
ru, karamelu, ¢okolady ¢i modelovacich
hmot. Hlavnim cilem je ztvarnit, pokud
mozno atraktivné, jakékoliv téma. Veli-
kost vytvoru? Bez omezeni s ohledem
na soutézni prostor a vstupni dvere.

COKOLADOVE PRALINKY

Posledni, a velice atraktivni disciplinou,
jsou ¢okoladové pralinky. Cukrafi musi
vytvofit tfi druhy. Prvni dle vlastni fan-
tazie. Druhd musi byt polévana a treti
tvarovand pralinka. Podminkou je, aby
se pralinka vesla porotcim do Ust.

Vice informaci najdou zdjemci na webu
www.akc.cz.

inzerce

ktera
vam zachutna
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