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Tak si to ted'uzijme!

Uz jarni ndvstévnost gastrofestivall na-
znacovala, ze jsou lidé po dvou letech
,pUstu” hladovi. Ze chceme opét ochut-
navat kvalitni jidla, ndpoje a hlavné se
bavit. A uzivat si budeme i v 1été!

V asopisu vas zveme vétsinou uz na
tradi¢ni akce. Nékteré jsou posunuty
z podzimu blize k letnim mésictim,
protoze, co kdyby? Kromé obvyklych
letnich radovanek, jako jsou grilovéni
a dobfe vychlazené pivo, vas zveme
k ndvstévé Znojma. Je to takovy nds
gurmansky tip pro letni dovolenou.

Turistickd sezona naplno zac¢ina a zdha-
dou je, kde jsou vsichni ti praceschopni
lidé, ktefi budou hosty obsluhovat. Na-
Sinec o praci v gastronomii témeéf nema
zéjem a prichézejici lidé z Ukrajiny jsou
jen slabou ndplasti na jeji persondlni
bolest. Tak snad to zachrani brigadnici,
abychom si tu dovolenou opravdu uzili.

Léto pIné opravdovych gurmanskych
z4zitkd vam preje
Jaroslav Strecha,
vedouci ¢asopisu.
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PIVO PATRI KE KAZDE SPRAVNE LETNi GRILOVACCE. GRILUJETE RADI? JAKE
VASE PIVO BYSTE NA LETO DOPORUCIL(A) A PROC?

LUDEK REICHL
SLADEK
PIVOVAR HOLBA
HANUSOVICE

Ano, v [été pomérné ¢asto. Neda se odolat
uz jenom v krasné jesenické pfirodé, ktera
nam nedovoli pobyvat béhem dlouhych
letnich vecera vevnitf. Laka nas ven, byt
i tfeba jenom na zahradu ke grilovani s ro-
dinou nebo s prateli. Pivo na léto? Zalezi,
pro jakou prileZitost. Pokud je to napfiklad
pfi praci, ideaIni je Horska 10, protoze ma
nizsi obsah alkoholu. Pro posezeni s prateli
a vychutnani si dobrého piva je tim nejlep-
$im zase Serék. A pro vecerni grilovacku
a vecerni posezeni doporucuji Holbu Pre-
mium. Nicméné nastésti v Holbé myslime
i treba na fidice. Proto véfim, Ze oceni nasi
letodni novinku - Holbu Nealko. SnaZili
jsme se jeji chut vyladit tak, aby byla co
nejvice podobnd klasické varianté s alko-
holem. A véfim, ze se nam to povedlo.

NATASA ROUSKOVA
SLADKOVA

PIVOVAR ZUBR
PREROV

Ano, grilovani neodmyslitelné patfi k létu.
Je to skvéla prileZitost pro setkani s prateli
a rodinou u dobrého jidla a piti. Nejcasté&ji
grilujeme tradic¢ni steaky, ryby, syry a zele-
ninu ¢i ovoce. Letni mésice tradicné preji
leh¢im pivam, ktera maji dobrou pitelnost
a ¢lovék se jich tak rychle,nepfrepije’, jako to
mize byt u piv silnéjsich. Pro horké letni dny
jsou idedlni zejména jedendctky, z naseho
sortimentu napf. 4x chmelend jedendactka
Zubr Grand nebo letni limitovand edice je-
dendctky Zubr Polotmavy 11. Velmi oblibe-
nou osvézujici alternativou jsou také ochu-
cend nizkoalkoholickd nebo nealkoholicka
piva, kterd si nasla své misto na pivnim trhu.
V nasi nabidce se jedna o nizkoalkoholické
pivo Zubr Yuzu & Limeta, které si ziskalo
velkou oblibu nejen u Zen, ale tfeba také
u sportovcl misto limonady na doplnéni
tekutin po sportovnim vykonu.

PETR KOSTELECKY
SLADEK

PIVOVAR LITOVEL
LITOVEL

S prichodem nastupujiciho léta je po-
chopitelné touha byt s prateli v pékném
venkovnim prostfedi velmi intenzivni.
K pratelskému posezeni poradna gri-
lovacka nepochybné patfi. Navic po
predesdlych dvou letech si grilovani uziji
o to vice. K poctivému kofenénému gri-
lovanému steaku, stejné jako ke klobase
¢i hamburgeru se nesmirné hodi nase
letodni novinka horky svétly lezdk 11,5
Litovel Josef, ktery naprosto famézné
doplnuje svou lahodnou a intenzivni
hotkosti Stavnatou chut grilovanych
pokrm. Zvlast v teplych letnich dnech
nesmime zapomenout také na fadu
osvézujicich ochucenych piv nasi pro-
dukce, kam nepochybné patfi znama
znacka Cerny citron ¢i stale oblibengjsi
Litovel Pomelo.

FRANTISEK SMID

S SLADEK
PIVOVAR ZAHLINICE
>e ; ZAHLINICE

- R
/l
Ano, grilovani patii k mym nejvétsim za-
libdm, proto mi i vSichni pratelé fikaji, ze
jsem se minul povolanim, Ze takové dob-
roty jesté nejedli. V letnich mésicich je
v naSem pivovaru nejvétsi zdjem o piva
s nizsi stupriovitosti. Jedno z nejproda-
vanéjsich piv je tradi¢ni ¢esky lezak Hos-
podar 11 a tfeba Rolnik 10, vycepni pivo
specidlné chmelené americkym chme-
lem. Je velmi pfijemné pitelné, a hlavné
diky citrusovym tonlm velmi osvézujici
a perfektné se hodi k parnym letnim
dndm strdvenych tieba u grilovani.
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JEDNOHUBKY

NOVA HOLBA
NEALKO
otrpite si na autentickou chut piva, ale
P nékdy preferujete nealko verzi? Pak vas
okouzli novinka Holba Nealko. Kazdym
vypitym douskem jako byste se vydali na na-
vstévu Jesenik(, z jejichz ptirody se rodi. Chuto-
vé se pfiblizuje varianté s alkoholem, ale po
jeho konzumaci mlizete usednout za volant.
Vice na www.holba.cz.

PREDPRODEJ ZAHAJEN

evsedni gastronomické setkani
N magl svétové kuchyné se blizi.

Séfkuchafi michelinskych restau-
raci z celého svéta pfijedou do Prahy
uvarit sva jidla a pro-
zradit tajemstvi své-
ho Uspéchu. Jsou nejlepsi a pro mno-
hé inspirativni. Symposium Culinary se
kond v Praze 3. Fijna 2022 a od 1. ¢ervna
je mozné rezervovat vstupenku za zvy-
% hodnénou cenu. Prvnimi znamymi 3$éf-
L kuchafi, ktefi na akci vystoupi, jsou: Paco
Morales** zrestaurace Noor a Sgren Selin**zdanské restaura-
ce AOC. Vice na www.culinarysymposium.cz

issi, pivo inspiro-
i vané rakouskou ci-

GRILL & MUSIC
NA TERASE AUGUSTIANU
etni grilovani si uZijete také v Luhacovicich. Na terase
L Wellness & spa hotelu Augustiniansky diim se muze-
te té&Sit na grilovani s gurmanskym rautem a Zivou
hudbou. Kazdou stfedu a sobotu od 29. ¢ervna do 31. srp-
na v ¢ase 18.00-20.30 hod. vas kuchafi zvou na vyborna jid-
la pfipravovana na grilu. Sv(j stdl si rezervujte pfedem na

SISSI ZE ZAHLINIC
JE ZLATA

safovnou, uvarené
poprvé loni na podzim
v Pivovaru Zahlinice,
ziskalo na konci dub-
na Zlatou pivni pe-
c¢et na Mezinarodnim
pivnim festivalu v Ceskych Budé&jovicich. Svétlé pivo typu
Bavorského Bocku 16% zvitézilo v kategorii Silné svétlé pivo
z minipivovaru. Sissi ma jiskrnou, vyrazné zlatou barvu.
V chuti piva dominuje silné télo, s jemné ovocnymi tény
a vyvazenou hoftkosti. Vice na www.zahlinickypivovar.cz.

ZACATEK SIPKARSKEHO SNU
V HOSPODE NA RACKOVE

ospodské Sipky se v ¢ase proménily v regulérni sportovni odvétvi,
H které ma své soutéze, fanousky, hvézdy i velké Sipka¥ské turnaje.
Svoji prvni sezonu s poctivymi tréningy v hospodé na Rackové,

hraje Darts Team Guru-Caffé nekoneény pribéh.

Ac novacek v krajské soutézi, dokazal
tym kamaradd ziskat 2. misto v zaklad-
ni ¢asti krajské soutéze, diky kterému se
kvalifikoval na prvni velky turnaj - Mis-
trovstvi Ceské republiky druzstev v Sip-
kach, v kategorii Elite.

Turnaj se konal v sobotu 28.-29. kvét-
na ve Sportovnim centru v Dobiikové. Na
32 tymG z celé Ceské republiky (vzdy
dva nejlepsi tymy z kazdého kraje) bylo
rozlosovano do 8 skupin po 4 tymech.

.V sobotu v deset hodin se zacalo hrat
a koncili jsme v deset vecer. Byl to den
plny bojl a infarktovych stav(. V jed-

nom ze zapasl jsme prohravali uz 2:6,
ale diky vystfidani hracd, okamzité
zméné strategie a mohutné psychické
podpore, jsme vysledek obrétili na 9:8,
aby pak zapas skoncil remizou,” prozra-
dil ndm ¢len tymu Petr Klabal.

Po Uvodnich zépasech v turnaji urcil los
tymu Darts Team Guru-Caffé nekonec-
ny pribéh za soupefe pozdéjsiho vitéze -
tym Mustang Kninice, pres ktery se uz
nepodafilo postoupit dale.

»Byla to nase prvni sezona. Vybrali jsme
si novackovskou dan, ale nase vysled-
ky jsou pro nds vice nez povzbuzuijici.

Také diky podpofe nasich partnert PSG
a.s., Pivovaru Litovel a Guru-Caffé, se
muzeme pfipravovat na daldi turnaje.
Aktuadlné nas c¢ekd GAMLIN CUP ve
dnech 23.-24. ¢ervence, na ktery in-
tenzivné trénujeme,” doplnil s Usmé-
vem Petr Klabal.

Mate radi Sipky? Starite se fanousky
na £J Darts Team Guru-Caffé.

Text a foto: PR



MISTRY EVROPY VE FOTBALE
SE STALI VINARI CESKE REPUBLIKY!

o, co se dlouho nepodafilo
T nasim hokejovym ani fot-

balovym reprezentantim,
zvladli moravsti a cesti vinafi. PFi
své teprve druhé ucasti na Mist-
rovstvi Evropy ve fotbale vinaii -
VINO EURO 2022, navic na domaci
pudé, zvitézil FC Czech Wine Team
slozeny z tuzemskych vinaii. Ve
finale, které se konalo v sobotu
4, ¢ervna v Uherském Hradisti, po-
razil kolegy ze Slovinska 6:1 a zis-
kal tak zlaté medaile a titul evrop-
skych Sampioni.

Domici reprezentace prosla turnajem
bez zavahani. Svou zakladni skupinu
vyhrala, kdyz porazila nejprve Ma-
darsko 3:0, nasledné Portugalsko 3:1
a nakoneciRakousko 3:2. Do semifinale
tak nasi vinafi, doplnéni o dvé osob-
nosti, byvalého utoc¢nika Sparty Praha
Davida Lafatu a komentatora Jaromi-
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ra Bosaka, postoupili z prvniho mista
a utkali se s vinafi z Némecka. S témi
svedli nejvyrovnanéjsi souboj, kdy po
zdkladni hraci dobé za stavu 0:0 pFisly
na fadu penalty. Ty zvladl [épe pravé
Cesky tym a zvitézil v poméru 5:3. Ve
finale pak suverénné porazil tym Slo-
vinska 6:1, kdyz zaznamenal hattrick

hra¢ David Michna, ktery se tak stal
zaroven nejlepsSim strelcem turnaje
s 5 goly.

Vice informaci naleznete na:
www.vinoeuro.com/cs

€3 vinoeuro2022
vinoeuro2022

inzerce

Text a foto: PR

BATA PIL BATOVKU A CO VY?

Batovka je limondda s opravdovym pi{béhem, ktery se zadal psdt
jiZ v roce 1897. Bata ji vyrdbél, pijdval a proddval. Je to slo-
vdcké piti s valadskou dud{.

V soulasné dobé miZete vybirat z prichutf cola, malina, citron,
bily hrozen a sodovd voda. Voda, kterd je v nalich limonddéch,
pochdzf z vrtu, ktery se nachdz{ v podhdr{ Bflych Karpat.

Uvédomujeme si nebezped{ plastového odpadu a nechceme zatéfo-
vat #ivotni prostfedf{. Proto vdm garantujeme, e Batovka byla
a vidy bude pouze ve sklenénych obalech.

0D BATI - CHUTNL TI

O] Batovkalgy?

www.batovkal897.cz
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V POHODE

M

Hotel prosel pfed deseti lety
kompletni revitalizaci.

Co nového pfinesla vasim hostiim?
Hotel Pohoda byl v prabéhu ¢&trnacti
mésici kompletné rekonstruovan do
¢tyrhvézdickového standardu. Kapaci-
ta hotelu byla navysena z plvodnich
81 llzek na souc¢asnych 183 a samozrej-
mé tomu musela byt pfizplsobena ka-
pacita restaurace a relaxa¢niho centra.
Nové byl potom vybudovén hotelovy
wellness, tedy bazén, whirlpooly a sau-
novy svét, ktery je hostim neomezené
k dispozici v ramci celého pobytu. V za-
sadé jsme tedy hostlm pfipravili vice
prostoru ve vy33im standardu.

Lidé si chtéji na dovolené predevsim
odpocinout a udélat néco i pro své
zdravi. Jak jste na tom tfeba

s nabidkou wellness aktivit?

Skala relaxa¢nich a regeneraénich pro-
cedur je v relaxa¢nim centru velmi Siro-
ka. Drtiva vétsina hostl cerpa néktery
z relaxacnich balickd, které jsou od-
borné sestaveny a konzultovany s lé-
kafskymi kapacitami. Velmi oblibenym
typem pobytu je napfiklad Tyden cel-
kové relaxace nebo ctyfdenni Minire-
lax. Vse podstatné o nabidce je k na-
hledu na webovych strankach hotelu
www.pohoda-luhacovice.cz.

|

isto, kde vas uvitaji s Gsmévem a pratelskou
rodinnou atmosférou v klidné ¢asti Luhacovic.
Vitejte v hotelu Pohoda. Pfed deseti lety prosel
zasadni rekonstrukci, aby se proménil v moderni ¢ty¥-
hvézdickovy wellness hotel. O pohodé v Pohodé jsme
rozmlouvali s feditelem hotelu Josefem Michalkem.

Co dalsiho byste
doporudil zazit?
Jednozna¢né POHODU - ta je totiz al-
fou i omegou nasi ¢innosti. Samoziej-
mé nemohu opomenout gastronomic-
ky zazitek v restauraci Atmosféra nebo
navstévu Détského rdje, kterd bude asi
nejvétsim zazitkem pro malé navstév-
niky hotelu Pohoda.

Predpokladem spokojenosti
jeidobré jidlo a jeho servis. Méni se
i vtomto preference vasich hosti,
kdyz srovnate uplynulych 10 let?
Preference host(l zUstavaji celd léta vel-
mi podobné - pohladit oko i jazyk kras-
nym vzhledem a vyte¢nou chuti. Co se
ale posouva je obrovsky narlst kvality
a sortimentu surovin od nabidky nej-
rdznéjsich druhl a typa masa pres de-
zerty az k ndpojim, kdy velky boom
zazivaji minipivovary, ale také treba
prazirny kavy. Je opravdu z ¢eho vy-
birat, a i kdyz ¢lovék za Zivot nemize
ochutnat Uplné vie, mize se o to cely
zivot snazit (Usmév).

Doporucil byste vas hotel spise
rodinam s détmi nebo pro
individualni turistiku?

Uz jsem zminil Détsky raj, ktery je nej-
modernéjsim hfistém s obcerstvenim

v Sirokém okoli. Rodiny s détmi jsou
vitany a plno déti byva v hotelu logic-
ky v obdobi jarnich a letnich prazd-
nin. To ale vilbec neznamen4, Ze by si
svou pohodu v hotelu Pohoda nenasli
také hosté bez déti. Kromé turistiky je
v Luhacovicich mozné vyuzit boha-
tého kulturné spolec¢enského déni
a mezi tim relaxovat v bazénech nebo
v saunovém svété.

Hotel je situovan v klidné casti
Luhacovic, nedaleko znamé
Pozlovické pfehrady. Mate pro své
hosty tip na traveni volného ¢asu?
Pfehrada je oblibenym mistem ,Luha-
¢ovjanl’, ,Pozlovjand” i navstévnikd
Luhacovic. Z hotelové recepce dorazi-
te na hrdz lehkou chlizi béhem sedmi
minut a poté uz se kochdte piijem-
nym prostfedim, které dopliuji nejen
pUjcovny sportovniho vybaveni, ale
také mistni hospldky. Ta atmosféra je
okouzlujici. Pfehrada dle mého nazo-
ru presné doplnuje spolecensky Zivot
centra Luhacovic. Ale aby hosté neméli
strach ze vzdalenosti lazeriské kolona-
dy - pro hosty hotelu Pohoda je pfipra-
ven Sestkrat denné hotelovy minibus,
ktery je v pfipadé pfani hosta do mést-
ského centra bezplatné prepravi.




P¥i navstévé vaseho hotelu vidam
znamé tvare. Jaky je vas recept na
pohodu v Pohodé?

Luhacovice jsou velmi oblibenym a vy-
hleddvanym mistem napfi¢ generacemi
a kulturni a spolecensky zivot tady bézi
v podstaté celoro¢né. Proto je i pro nas
zpestienim, kdyz mlzeme pfivitat zna-
mé osobnosti a pripravit pro né pohodu,
at uz se jednd o herce, zpévaky, sportov-
ce, nebo jinak vefejné znamé osobnosti.

Vypada to, ze vasi hosté jsou

v Pohodé spokojeni.

Chystate piesto néjaké novinky?
Hotelovy Zivot se bez inovaci neobejde.
Touha poskytnout stale vyssi standard
sluzeb a komfortu hostim je tim, co
nas zene kupredu. Soucasna situace
sice Uplné nenahrava zasadnim inves-
ticnim kroklm, pohodovy tym uz ale
chystéa novinky pro rok 2023. Nechte se
prekvapit (Usmév).

GASTRONOMICKE TIPY
SEFKUCHARE RESTAURACE

iroslav Janca je uz nékolik let
M Séfkucharem restaurace Atmo-

sféra v hotelu Pohoda. Spolu
se svym kuchaiskym tymem a poho-
dovym servisem se stara o spokoje-
nost hostt. | kdyz volného ¢asu moc
nema, presto nam prozradil nékolik
novinek z restauracni kuchyné.

O co maji hosté nejvétsi zajem?
Zajem je pfedevsim o hotelové ubyto-
vani spojené s polopenzi a spolecenské
akce, typu svatby a oslavy.

Jaké novinky jste pripravili

pro letosni letni sezonu?

V dubnu na zacatek sezony jsme spus-
tili nové A la carte menu.

Vase kuchyné i servis se miize
pochlubit moderni gastronomii.

Jak se vam dafi takovou

uroven udrzet?

Uroven v dne3ni neklidné dobé je velmi
tézké udrzet, vse zavisi na personalnim
obsazeni danych pozic. Kazda z nich je
velmi dllezitd pro fungovani restaura-
ce jako celku. Myslim, Ze Groven drzime
individudlnim pfistupem.

www.pohoda-luhacovice.cz

Hotelova restaurace Atmosféra je
oteviena i pro neubytované hosty.
Na co byste je specialné pozval?
Hosty, ktefi nejsou ubytovani, bych
ur¢ité pozval na nové A la carte menu,
letni grilovani na terase hotelu, a nebo
jen tak posedét u dobré sklenicky vina
nebo regionalniho piva.
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Co bych mél ve vasi restauraci
rozhodné ochutnat?

Urcité bych pozval na ochutnani jidel
z naseho nového menu a to tfeba na
teleci vélecek s koprovym velouté, gre-
naille brambory, vejce v panko strou-
hance a citronovy gel. Jinak je u nas
samoziejmé stale co ochutnavat.

Text: red, foto: archiv Hotel Pohoda
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BEZDEKOVSKY LEVANDULOVY FESTIVAL

v Bezdékové! Letos, jiz posesté, je pFipraveny popularni a na

J en pro vas bude vonét rozkvetla levandule 5. a 6. ¢ervence
Moravé nejvonavéjsi Bezdékovsky levandulovy festival.

V dobé rozkvetlych levanduli na néko-
lika hektarech v tésné blizkosti Levan-
dulového statku mliZete prozit dva dny
v naprosté uvolnénosti a pohodé vol-
nych dnd v ¢ase zacinajicich prazdnin.

Program festivalu je nejen specificky
levandulovy s komentovanymi pro-
hlidkami levandulovych zadhon i jejich
zpracovanim na statku. Ukazkami vare-
ni s levanduli se $éfkuchafem gastro-
centra Kuliner Plus Janem Rimplerem,
moznosti relaxacni prochazky Levan-
dulovou nau¢nou stezkou v blizkém
okoli aredlu i moznosti navstivit Levan-
dulovy krdmek s nabidkou levandulo-
vych produkta.

FESTIVALOVY PROGRAM

Po celou dobu bude v aredlu pfipra-
ven multizdnrovy hudebni program
sestaveny z vynikajicich regiondlnich
i profesionalnich hudebnich skupin
(Mikash, The Brownies, Crazy Dogs,
Michal Prokop trio, Roman Ondracek,
Xindl X, Vaso Patejdl, Holatka, Welzl
Gang, Mistfinanka, O5 a Radecek, Stra-
cené R4j, Zakafi, Brass Tools).

Ani to ale neni zdaleka vsech-
no. Svymi vzpominkami, po-
stfehy a zdzraky nejen z pfiro-
dy, ale i z televizniho vysilani
vam zpfijemni tento den i Vla-
dimir Koren.

Program je pfipraven i pro dé-
ti — zdbavné hry, soutéze, ma-
lovéni na obli¢ej, modelovani
balonkd, détsky kolotog, jizda
na ponicich. Pro véechny je pfi-
praveno dostatek prodejnich
stankd se specidlnimi vyrob-
ky, bylinkami, kosmetickymi
vyrobky, bylinnymi napoji atd.
Vy sami se muzete pak zapo-
jit do soutéze o ,Nejchutnéj-
$i babovku”, kterou s popi-
sem a receptem vystavite,
a ty nejlepsi budou druhy den ohod-
noceny cenami.

V obcerstvovacich stancich bude pro
Vas pfipraveno pivecko i nealko napoje,
zmrzlina i kdva, klobasky na grilu, stan-
kové i cateringové teplé obcerstveni.
Taktéz i velka parkovisté na louce pred

nr_, R -

ROMAN ONDRACEK

& RA!{E'MCI{Y FIFTY FIVE TUR
HOSTE: XINDL X & VASO PATEJDL

05 A RADECEK MICHAL PROKOP TRIO STRACTME RAI MISTRINAMKA
CRAZIY DOGS THE BROWNIES ERASS TOOLS WELIL GANG MICAFCH o sasii

+ L PRI O 0 IR RLBEE, TV AR 10N b il 8 TATRECHE Fa e -

Bezdékovem cekaji jen na vas, tak jako
40¢lenny organizatorsky team vedeny
hospodafem Levandulového statku
Lukasem Drlikem.

Nevahejte a prijedte!

www.levandulovystatek.cz

Text a foto: PR



FESTIVAL S VUNI TVARUZKU A PIVA

kulturnim festivalem. V patek 16. zafi totiz startuje druhy ro¢nik

V poloviné zafi ozije centrum Velké Bystfice u Olomouce gastro-

TVARGLE Festu! Festival pro nadsSence piv z minipivovari a milov-
niky tvarizkovych specialit. Na své si pfijdou také rodiny s détmi.

Festival zahaji v patek vecer vystoupeni
kapely Distant Bells — Pink Floyd Revival
z Brna. Otevieny budou brany gastro
zbény s vice jak 15 druhy piv na ¢epu.
V sobotu bude program startovat jiz od
dopolednich hodin. Tésit se mlizete na
cooking show nebo soutéz v pojidani
tvarGzkovych kremroli. Program zpestii

TVARGLE Run pro malé i velké sportovce
na Pivovarské ulici. Registrujte sebe i ka-
marady v&as! Pro malé navstévniky bude
pfipravena pohdadka z divadla Tramtarie.
Vrcholem kulturniho programu bude
koncert kapely LEON a noc¢ni ohnostroj.
Vstup na TVARGLE Fest je zdarma.

Na TVARGLE Festu budete moci ochut-
nat vybér lokdlnich minipivovar( s ce-
lou fadou pivnich specialQ. Slavnostné
bude narazen pivni speciadl TVARG za
Ucasti vrchniho sladka Davida Kapsii.
Gastro z6éna bude nabitd specialita-
mi z tvar(zkd z pivovarské restaurace
TVARG, TvarGzkové cukrarny ¢i Food
Factory Olomouc. O dobrou kédvu se
postara rodinna prazirna Café Gape

16.- 17. ZARI 2022
BASTROFESTHOM, 2usben it Towdcher i Pvo

a drinky namichaji barmani z irského
pubu Black Stuff z Olomouce. Po celé
odpoledne budou probihat exkurze do
pivovarské vyroby TVARG s prlvodcem
a ochutnéavkou piva pfimo z tanku. Uz
se nemUzete dockat? Tak na vidénou
na TVARGLE Festu ve Velké Bystfici.

FESTIVAL

MALYCH PIVOVARU

ejlepsi orosena piva z malych pivovari, paradni atmo-
sféra, pivni soutéze, zabava pro déti ahlavné skvéla
hudba na Festivalu malych pivovarti 25. ¢ervna 2022!

N

Po dvouleté odmlice zplsobené pan-
demii se znovu uskute¢ni vsemi obli-
beny Festival malych pivovarl v Na-
pajedlich! Posledni ¢ervnovou sobotu
se spolu sejdeme na nadvofi Nového
Klastera a ochutndme vynikajici piva,
mistni i prespolni. Tésit se mazete ne-
jen na pivni soutéze, ale i na bohaty
program pro déti.

Festival se letos bude konat jiz posed-
mé. Na programu je predevsim degu-
stace piv od desitky pivovarl - Pivo-
var Chmelnice, Remesln)’/ Minipivovar
DUBNAK, Jaro$ovsky pivovar, Pivovar
Lucky Bastard a Moravia Pivovar Mazak,
Podfevnicky pivovar, Pivovar Rotor, To-
polsky pivovar, Pivovar Zlosin, Klasterni
pivovar Zeliv.

Na podiu se vystrida trojice Zivelnych
kapel - Ciment, Iron Maiden revival
Moravia aWarning Vision, které dokresli
atmosféru pohodového odpoledne.

V pribéhu dne muzete
hlasovat o nejlepsi pivovar
festivalu, na zakladé rad-
nych ochutnéavek, zucast-
nit se soutéze v piti piva
a dalSich aktivit, vcetné
programu pro mensi déti.
Nebude chybét ani pes-
trd nabidka zgrilu a letni
osvézujici koktejly ze stan-
ku Café Klaster.

Festival nabizi moznost
stravit pohodové odpo-

ledne se svou rodinov, ¢i s prateli a ochut-
nat pfi tom piva, kterd bézné ve vasi ob-
libené hospodé necepuji. Akce se kond
pouze jednou do roka, proto si nenechte
ujit tuto ojedinélou pfilezitost!

Text a foto: PR

Text a foto: PR
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NAPAJEDELSKY BURGER FESTIVAL 2022

sobotu 2. 7. 2022 se v Napa-

jedlich v arealu Nového Klas-

tera uskutecni 7. ro¢nik po-
pularniho Napajedelského Burger
Festivalu. Ty nejlepsi burgery, drinky
a kvalitni kapely tu budou na jednom
misté a jen pro vas!

Na akci si mGzete pochutnat na vice
nez 50 druzich burgerl. Budou vam je
pfipravovat opravdovi profici ze vsech
koutt CR! Festival se ponese v ame-
rickém duchu. Mlzete se tedy tésit na
americké dekorace, foto sténu, hostes-
ky a také dokonalou atmosféru.

Nudit se s ndmi urcité nebudete! V pro-
gramu nebude chybét oblibend sou-
téZz v pojidani burger( s atraktivnimi
cenami od partner(, kterd vzdy prilaka
spousty divak(d. Dale pak shlédnete
rizné exhibice, vystoupeni, muzete
se projet na bykovi nebo vyzkouset
docasné tetovani na télo. Sympatické
hostesky Jack Daniel's budou korzo-
vat aredlem a rozdévat dérky! Program
pak vygraduje ve vecernich hodinach,
kdy na pddiu vystoupi rockova kapela
Sory, tu vystfida kapela Minami a po-
fadny bigbit az do rana si mizete uzit
s kapelou Scarlet Rose.

Mimo burgery si mlzete pochutnat

na Cerstvych vaflich, zmrzling, dezer-
tech, palacinkach, ale také na americ-

w5 scarlet rose

kych donutech a vyborné kavé. Sa-
moziejmé nebude chybét vychlazené
pivko, bohatd nabidka michanych
drinkd a vina.

Teésit se tak muZete na pfijemné straveny
den s dobrym jidlem a skvélou zabavou!

V priibéhu dne muzete také hlasovat
pro pro krale Napajedelského Burger
Festu! U vstupu dostanete hlasovaci
zeton, ktery poté odevzdate vasi NEJ
restauraci do boxd!

Festival mGzete navstivit s celou rodi-
nou. Pro déti zde bude k dispozici ska-
kaci hrad, heliové balonky, malovani na
oblicej a tetovani.

soUTEZ v POJIDAN| BURGERD O HODNOTNE CENY / DETSKA ZOMA / LIVE KAPELY

cORY

2.7.,11.00-02.00
Napajedelsky Burger Festival,
Napajedla u Zlina

16.7.,12.00-24.00
Otrokovické letni slavnosti,
Otrokovice u Zlina

17.7.12.00-18.00
Otrokovické letni slavnosti,
Otrokovice u Zlina

3.9, 11.00-23.00
Kunovicky Burger Festival,
Kunovice u Uherského Hradisté

VSEFROAKCI

Text a foto: PR
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CTYRIKRAT CHMELENY LEZAK BITR:

IADETESINANEJ VWY _—.

Starobrnénsti sladci vysli vstiic preferencim milovnikii prémiového hoikého piva a na je-
jich prani uvafili lezak s hofkosti 35 IBU. CtyFikrat chmeleny horky lezak Bitr miizete
v hospodach na Zlinsku pfimo od éepu ochutnat i vy!

Svetly ctyrikrat chmeleny horky lezak Bitr se vafri
tradicnim zptisobem na dva rmuty z nejkvalitngj-
Sich surovin. Za prijemné pravé chmelové aro-
ma Bitr vdéci kombinaci tfi prvotfidnich typicky
teskych odrlid véetnd nejznaméjsiho Zateckého
poloraného Cervenaku. Ten se pro svou jemnost
a pfijemné aroma pouziva i pfi zavérecném stu-
deném chmeleni v lezackych tancich. Spravné
slozeni pouzitych chmel zajistilo Bitru vyvaze-
nou chut a skvélou pitelnost. Pivo je dale cha-
rakteristicke jiskrné zlatavou barvou, stfednim
fizem, vyssi horkosti od prvniho loku a lahodnym
chmelovym dozvukem, nabadajicim k dalSimu
napiti. Extrakt pivodni mladiny (dfive stupiiovi-

tosti) spodné kvaseného lezaku Bitr ¢ini 11,5 %
hm. a horkost 35 jednotek IBU.

0 Bitr je dobre postarano i pfi jeho lezeni, kdy
dozrava v tancich v historickém pivovarském
sklepé z roku 1872. Ten je vytesan do skaly ZIu-
tého kopce, coz umoziuje udrZovat optimalni
teplotu pfi zrani piva. Starobrnénsti sladci se pfi
vareni Starobrna Bitr vratili ke kofeniim pivova-
ru. Diky kombinaci klasickych metod a vysokého
podilu ruéni prace pripravili poctivy horky lezak.

A

CANADA PUB

Gahurova 5265, Zlin

= U OSLA «E
L. Vachy 517, Zlin

=»>  HOSPODA LHOTA <=
Lhota 265, Zlin

=»> HOTEL A VALASSKY
SENK 0GAR

Hlavni 47, Pozlovice

=> RESTAURACE MORAVA «=

Nam. Sv. Ondreje 39,
Uhersky Ostroh

=»>  DREVAK BAR <=

Nivky, Ostrozska Nova Ves
_._

I
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NEJLEPSI PIVA A PIVOVARY

a 30. galaveceru pivovarniku
a sladovnikt, ktery se konal
v prostorach Orea Congress ho-
telu v Brné byly vyhlaseny nejlepsi pi-
va a pivovary v odborné soutézi PIVEX.

Pivex je nejstarsi odbornou degustac¢-
ni soutézi piv a jiz tficet let ji fadi pivo-
varsti odbornici do pozice nejpres-
tiznéjsiho a nejvyznamnéjsiho obo-
rového degusta¢niho hodnoceni piva
v Ceské republice.

Odbornyma produkénimgarantemde-
gustaci je po celou historii soutézi Vy-
zkumny Ustav pivovarsky a sladarsky
v Praze a jeho sladafské pracovisté
v Brné. Hlavnimi hodnoticimi kritérii
pfi degustaci jsou chut, plnost, viing,
fiz, horkost i jiné vlastnosti piva nebo
pfiznaky podle dalsich chutovych,
¢ichovych i vizudlnich zjisténi odbor-
nych degustétord.

ZLATY POHAR PIVEX - PIVO 2022

V jednotlivych kategoriich ziskavaji vi-
tézné znacky piv - vyrobni prdmyslové
pivovary ZLATY POHAR PIVEX - PIVO
2022. Soutézni hodnoceni odbornymi
degustatory se uskute¢nila anonym-
né ve dvou degustacnich kolech. Ve
vyhlddenych kategoriich dvoukolové-
ho hodnoceni v odborné degusta¢ni
soutézi lahvovych piv (véetné baleni
PET/plechovka) jsou udélovana ocenéni

za umisténi na 3. a 2. mistech a ZLATY
POHAR pro vitéze. Do soutéze bylo letos
pfihlaseno celkem 45 pivnich znacek.
Nejvyssi absolutni cena - CHAMPION -
je udélovana pro znacku piva, ktera ze
viech zucastnénych a hodnocenych piv
ziskala v souctech a stanovenych krité-
riich absolutné nejlepsi hodnoceni.

CHAMPION - ZLATY POHAR
PIVEX 2022
ZUBR GOLD - Pivovary (Z Group — pivovar ZUBR

SVETLE LEZAKY

1.misto ~ ZUBR GRAND - Pivovary (Z Group, a.s. —
pivovar ZUBR

2.misto  HORKA ZE SKLEPA - Pardubicky
pivovar, a.s.

3.misto  STAROBRNO BITR - Heineken Ceskd

republika, a.s. — pivovar STAROBRNO

SVETLA
VYCEPNI PIVA

1.misto  ZUBR GOLD - Pivovary (Z Group, a.s. —
pivovar ZUBR

2.misto  GAMBRINUS ORIGINAL 10 - Plzeisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Plzefi

3.misto  BERNARD KVASNICOVE PIVO 10 -
Rodinny pivovar Bernard, a.s.

NEALKOHOLICKA

PIVA

1.misto  BIRELL za studena chmeleny
Plzenisky Prazdroj, a.s. — pivovar Radegast

2.misto  BERNARD S CISTOU HLAVOU FREE -

Rodinny pivovar Bernard, a.s.

ZEATY POHAR
SPECIAL

2022

BIRELL SVETLY - Plzefisky Prazdroj, a.s. -
pivovar Radegast

3. misto

MiICHANA NiZKOALKOHOLICKA
A NEALKOHOLICKA PIVA

1.misto  LITOVEL POMELO FREE - Pivovary (Z
Group, a.s. — pivovar Litovel

2.misto  BIRELL POMELO GREP - Plzefisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Prazdroj Plzef

3.misto  COOL NA GREP - Pivovary
Staropramen, s.r.o.

TMAVA PIVA

T.misto  BERNARD CERNY LEZAK 12 - Rodinny
pivovar Bernard, a.s.

2.misto  LITOVEL PREMIUM DARK - Pivovary (Z
Group, a.s. — pivovar Litovel
Prazdroj Plzer

3.misto  VELKOPOPOVICKY KOZEL MISTROV

TMAVY - Pizefisky Prazdroj, a.s.
pivovar Velké Popovice

ZLATY SOUDEK PIVEX 2022

Letos 8. ro¢nik soutéze sudovych piv byl
usporadan pro ceské primyslové a feme-
siné pivovary. Byly vyhladeny tfi katego-
rie pro jednokolové degustacni odborné
hodnoceni. Systém anonymnich degusta-
torskych hodnoceni je stejny jako u lahvo-
vych piv.V kazdé kategorii jsou udélovana
ocenéni na 3. a 2. mist&. VITEZ obdrzi titul
a symbolickou cenu ZLATY SOUDEK PIVEX
2022, v sekci MINIPIVOVARU cenu ZLATY
miniSOUDEK PIVEX 2022. Do soutéze bylo
prihlaseno 35 znacek piva z priimyslovych
pivovaru a 8 znacek z femesinych pivovard.



ZLATY SOUDEK PIVEX 2022
T.misto  GAMBRINUS NEPASTERIZOVANA 12 -
Plzefsky Prazdroj, a.s. — pivovar Plzef

2.misto  ZUBR GRADUS - Pivovary (Z Group, a.s.
— pivovar ZUBR
3.misto  BRANIK LEZAK - Pivovary

Staropramen, s.r.0.

SVETLA VYCEPNI PIVA

1.misto  BRANIK SVETLY - Pivovary
Staropramen, s.r.0.

2.misto  BERNARD PIVO SVETLE
VYCEPNI 10% hm. - Rodinny
pivovar Bernard, a.s.

3.misto  RADEGAST RATAR - Plzefisky

Prazdroj, a.s. — pivovar NoSovice

ZLATY MINISOUDEK PIVEX 2022 -
SEKCE MINIPIVOVARY

1.misto  MEDLANECKY KLUZAK 11 - Czech Craft
Beers, a.s. — pivovar Moravia Brno

2.misto  BRNENSKA 12 - Pani pivovar Petr
Hauskrecht, Brno

3.misto  PLNOTUCNA 12 - Minipivovar Zlata

krdva — Radovan Sochor, Nepomuk

ZLATY POHAR SPECIAL PIVEX 2022
Uvodni 1. roénik soutéZe pivnich specia-

10 byl vyhldsen ve vyro¢nim 30. ro¢niku
soutézi PIVEX 2022 spolecné pro pramy-
slové a femesIné pivovary. Soutéz byla vy-
hlasena ve slouc¢ené kategorii — svrchné
kvasena piva, a to v podkategorii STOUT,
PORTER a ostatni PIVA — IPA, APA, NEIPA,
p3eni¢né, ALE a dalsi. Degustaci speciald
provedla odbornd dvaceti¢lenna hodno-
ticimi komise slozena se zastupcl pfihla-
Senych pivovarl a doplnénd nezavislymi
odbornymi degustatory. V soutézi jsou
udélovana ocenéni na 3. a 2. misté. Vitéz
ziskava titul a symbolickou cenu Zlaty po-
hér SPECIAL PIVEX 2022. Do soutéze bylo
pfihlaseno 13 znacek piva z primyslovych
pivovarli a femeslnych minipivovard.

1.misto  SOUTOCK - Zitna IPA - Plzerisky
Prazdroj, a.s.
2.misto  COTEL - stout - Minipivovar Proud —
Plzensky Prazdroj, a.s.
3.misto  PRIMATOR WEIZEN - Primétor, a.s.
3.misto  BIRELL stylu IPA - Plzefisky Prazdroj, a.s.

PIVOVAR TRICETILETI PIVEX

Od 20. ro¢niku v roce 2012 jsou v péti-
letém cyklu udélovana mimoradnd vy-
ro¢ni ocenéni pro pivovary ze soutézi
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pod znackou PIVEX.V letosnim 30. roce
soutézi udélili poradatelé mimofadné
ocenéni PIVOVAR TRICETILETI - ZLATY
SUPERPOHAR PIVEX 1992-2022.

1.misto  PivovarZUBR

TOP TUCET PIVOVARU

PIVEX 1992-2022

Podle dosazenych vysledk( témér tfi-
ceti soutézicich pivovart Ceské re-
publiky za tfi desetileti degustacnich sou-
tézi byla sestavena galerie TOP TUCET -
dvanactka nejlepsich pivovara certifiko-
vanych degustacemi v soutézich PIVEX.

1.misto  pivovarZUBR

2.misto  pivovar LITOVEL
3.misto  pivovar RADEGAST

4. misto  pivovar GAMBRINUS
5.misto  pivovar VELKOPOPOVICKY KOZEL
6.misto  pivovar STAROBRNO
7.misto  pivovar BERNARD
8.misto  pivovar HOLBA

9.misto  pivovar STAROPRAMEN
10. misto  pivovar LOBKOWICZ
11.misto  pivovar VELKE BREZNO
12.misto  pivovar KRUSOVICE

ZUBR POTVRZUJE POVEST

NEJLEPSIHO PIVOVARU
ZA POSLEDNITRI DEKADY

P ivovar ZUBR se v roce 2022 miize radovat z mnoha Gspéchi - nejenze slavi jubilejni vyroci 150 let od svého

PIVO 2022, a ziskal tak titul Pivovar tficetileti.

»Na ocenéni Pivovar tficetileti jsme pat-
ficné hrdi, protoze je dikazem dlouho-
dobé vysoké kvality naseho piva. Bez
dodrzovani klasickych vyrobnich postu-
pU, vybranych surovin a bez lidi, ktefi vari
pivo s laskou a maximalni péci, by to ne-
$lo. Jen tak mize vzniknout pivo s dob-
rou pitelnosti, spravnym fizem a chuti’
uvadi k zisku titulu Pivovar tficetileti slad-
kova pivovaru Zubr Natasa Rouskova.

Pivovar ZUBR se umistuje na odbornych
degustacnich soutéZich kazdy rok, coz
svédci o dlouhodobé kvalité jeho piva. Ani
leto3ni jubilejni 30. ro¢nik soutéZe o Zlaty
pohér PIVEX nebyl vyjimkou a pfinesl| pre-
rovskému pivovaru mnoha ocenéni.

Mezi konkurenci 45 pivnich znacek
odbornou porotu svymi jedine¢nymi

vlastnostmi nejvice zaujalo svétlé vy-
Cepni pivo Zubr Gold, a stalo se tak
absolutnim vitézem celé soutéze.
V prestizni kategorii svétlych lezakd

pak zvitézila 4x chmelend jedendctka
Zubr Grand a v soutézi o Zlaty soudek
ziskal stfibrnou medaili mezi lezéky
dvanactistupriovy ZUBR Gradus.

Text a foto: PR
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7+1 POSTREHU O NARODNIM NAPOJI CECHU
ANEB HOJNOST CHUTI JEV KURZU

patfi uz stovky let. Od nepa-

méti je také povazovano za
éesky narodni napoj. V Cesku vafi
pivo jiz pfes 500 velkych i malych
pivovarti a stovky, mozna tisice
domacich pivovarnika.

P ivo k nasi tuzemské kotliné

Cesti spotiebitelé mohou ochutnat
a vyzkouset pestrou nabidku rGznych
pivnich znacek. Ale, znaji Cesi vlbec
pivo? Védi, z ¢eho se vafi? Pfi jaké
teploté by se mélo pit? Kolik je v pivu
vlastné vody? Sedm plus jedna po-
strehl o ¢eském pivu a pivovarnictvi
sestavil Roman Solc, obchodni sladek
Pivovaru Radegast. Tak dej Bah stésti.

CHMEL, KAM SE PODIVAS

védali jste, ze Cesko je chmelafska
velmoc? Dokonce patfime do TOP
trojky mezi svétovymi péstiteli chme-
le — pfed ndmi je jen USA a Némec-
ko. V ceské krajiné najdeme asi 8 %
svétové plochy, na které se péstuje
chmel.Jedna se o pfiblizné 5 000 hek-
tard (v roce 2021 to bylo 4971 ha).
Nejvice se u nas péstuje slavny Zatec-
ky polorany cervendk (asi 85 % plo-
chy), ale jsou tu i dvé desitky dalSich
odrid vcetné tieba Kazbeku, Saaz
Late nebo Agnusu.

PROC MLUVIT PRI PIVU | O VODE?

Protoze v kazdém pivu je asi 92-93 %
vody. Je tak jednou ze zakladnich su-
rovin, které maji na vyslednou chut pi-
va ohromny vliv. Proto si kazdy pivovar
své zdroje vody stiezi jako oko v hlavé.
Bez kvalitni vody dobré pivo zkratka

neuvafrite. Je lepsi tvrdd, nebo mékka
voda? Zalezi na tom, v jakém pivnim
stylu ma byt pivo uvafeno. Pro tradi¢ni
Ceské lezaky je idealni mékka voda.

S OSMICKOU NIC NEZKAZITE!

Lahvové pivo na sedmy schod mu-
zete dat, ale tu spravnou chut piva
zarudi jen idedlni servirovaci teplota.
A jakd by méla byt? Nejlépe si cesky
lezédk nebo vycepni pivo vychutnate,
kdyz se vychladi na 7 az 8 °C. Kdyz
sdhnete po vytipovaném specialu,
napfiklad ve stylu IPA, tak si pivo na-
chystejte na teplotu 8 az 10 °C.

HOJNOST CHUTI NA VZESTUPU

S rlznymi pivnimi styly a chutémi se
v poslednich letech doslova roztrhl
pivovarnicky pytel. Cesti spotfebitelé

nikdy neméli na vybér takovou chuto-
vou hojnost a pestrost. Cesi si v sou-
¢asnosti mohou vybrat z desitek az
stovek rGznych pivnich speciall v pest-
ré paleté pivnich styld od tradi¢nich
lezakd ceského typu pres psenicna pi-
va, portery, bocky, americké ejly az po
styl India Pale Ale (IPA). K pivni rozmani-
tosti se pridavaji i vétsi pivovary. Treba
Radegast uvafil prvni svrchné kvasené
pivo ve své historii ve stylu Session IPA
s nazvem ROG IPA.

HORKOST ANEB IBU JE VSUDE

Cesi si hotka piva oblibili, to je dalsi
trend poslednich let. Ceské pivovary
na jejich zdjem samoziejmé patficné
reaguji. Které z piv ma na svété nejvice
horkosti (oznacujici se zkratkou IBU)?
V zahranici se objevuji piva s horkosti

inzerce

Tmava u Zlina + www.pivovarvranik.cz



az 2 600 IBU, v Cesku se daji ochutnat
piva s horkosti pres 125 IBU.

KDYZ CHMEL, TAK V PELETACH?

Na varnach vétdiny ceskych pivova-
rd uz Cerstvy chmel nenajdete. Pro¢
tomu tak je? O kvalitu jde ,az" v prvni
fadé. Chmel v podobé pelet si diky
specidlnimu  zpracovani zachova-
va své prvotfidni chutové vlastnosti
cely rok. Pravé proto jsou vyuzivany

chmelové pelety, a ne lisované chme-
lové Sisky.

CESKE PIVO JE UNIKAT?

Je to tak a mame to od Evropské unie po-
tvrzené ¢erné na bilém. Uz od roku 2008
se znacka Ceské pivo zapisuje do povédo-
mi lidi nejen u nas, ale i v zahrani¢i. Chra-
néni zemépisné oznaceni Mma zapsano
18 ¢eskych pivovarh. Co museji splhovat?
Pivo je potieba uvafit u nas za pouriti ¢es-

nr@StamgastaGurman | 15

SPRAVNE DOMACI

SERVIROVANI ZNATE?

Cesti hospodsti uz jsou casto velci
profici a védi, jak hostim pivo sprav-
né nacepovat a naservirovat. Ale co
doma? Staci pivo vyndat z lednice
nebo ze sklepa? Opatrné otevrete
ldhev, aniz byste ji tfepali. Je nutné
zacinat s cistou, chladnou sklenici,
vyplachnutou pred nalévanim stu-
denou vodou. Drzte ldhev pod uh-
lem 45 ° a sklenici témér vodorovné,
poté lijte pivo po sténé do stredu
svazujici se sklenice - pivo tak ziska
perfektni chut a idedIni pénéni. Kdyz
je lahev z poloviny prazdna, narov-
nejte sklenici a zbytek obsahu nalijte
pfimo do stredu. Postupné zvysujte
vzdalenost mezi lahvi a sklenici, vy-
tvorené viteni uvolni aroma. Zbytek
piva rychle nalijte do sklenice, prou-
dem vytvorte hustou vysokou pénu.

ké vody, ceského chmele a ceského sla-

du. Sladci museji dbét na tradi¢ni postu-
py a technologie. Bez vyjimek.

inzerce

Text: Roman Solc
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Text a foto: PR

KUPUJI, CO MI CHUTNA

U

KVALITA ZA ROZUMNOU CENU
Mala, nekomercni vinafstvi z celého

svéta muzete ochutnat na jednom
misté. A nekupujete

; zajice v pytli! Sta-

regiond Rakouska,

Jihoafrické repub-

liky, Madarska, Spa-

kou kvality. A kaz-

dy tyden se dovazi

} nova vina.
\‘__‘?,/)

¢end vina z obli-
benych vinafskych
nélska i Severni Ma-
kedonie jsou zéru-

el

Z se vam nékdy stalo, ze koupena lahev vina nebyla Gplné podle vasich
chutovych predstav? S napadem nabidky fresh stacenych vin za velko-
obchodni ceny oteviela nové vinotéka FRESH WINE & GO ve Zliné.

BUBLINKY NA LETO PRIMO Z ITALIE

Straccheto Spritz, Hugo Spritz, frizzante —
fresh vinné koktejly i jemné perlivé vino
dovezené pifimo od vinafll z Itdlie vas
spolehlivé osvézia jsou tak idedlni tip pro
letni posezeni i party. K tomu prkénko
s italskymi syry a saldmy... V pfijemném
prostiedi vinotéky si vychutnate sklenic-
ku. Pro letni party a oslavy s prateli ale
mizete mit cely sud (24 | v ekoobalu)
nebo i ldhve téchto osvéZujicich ndpojd.

ROZVOZ PO ZLINE I VINO
PRO GASTRONOMII
Své oblibené vino si mlzete z vinoté-

FRESH WINE & GO (WINCAFE) ° tf. Tomase Bati 3762, Zlin
 f] freshwinego, 9 freshwinecz

FRESH WINE & GO

ky nechat také poslat prostfednictvim
sluzby WOLT nebo Dame jidlo. Pro za-
kazniky s odbérem vina v KEG sudech
je zdarma k dispozici vycepni zatizeni
a specialni program pro odbératele
v gastronomii.

Kazdy tyden najdete jed-

no vino v nabidce 2 + 1 litr
zdarmal!

KUPON:

PRI NAKUPU NAD 100 K¢
Plati do 30.9.2022

FRESH WINE & GO - KAVA ZDARMA

inzerce
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ALEXANDRIA

Spa & Wellness holel

1\

FRANCOUZSKA

RESTAURACE
LUHACOVICE

Jsme Vam bliz,
nez si myslite

Rezervace: 577 682 709

www.HotelAlexandria.cz
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ZACINALI JSME OD NULY

k=

UZ 30 LET DRZIME KVALITU h ]

ty, které se jeden den vyrobi a vzapéti druhy den proda-

P octiva viiné a chut masa nejvyssi kvality. To jsou produk- J

ji. A je to také jeden z pilifG, na kterém stoji jiz tficet let

uherskobrodska firma VOMA.

Firma dlouhodobé zaméstnava své pra-
covniky.Vzdyt vice nez polovina jich zde
pracuje jiz pres deset let. Spolecné s tra-
di¢nimi hodnotami v feznickém umé-
ni, vlastnimi recepturami i vyuzivanim
novych a modernich technologii, se tak
VOMA fadi mezi $picku podnikatelskych
firem v celém kraji. Firma takeé ziskala fadu
ocenéni. ,Pro zakaznika je dllezita kvalita
nasich nabizenych produktd a tu my jim
radi poskytujeme,” fikd spoluzakladatel
firmy Miroslav Mahdalik.

Jaké byly zacatky? Jaka je filozofie firmy
a kam sméfuje do budoucna? To vie
prozradil prokurista spole¢nosti Voma,
Petr Konicek.

Jsme pravé ve vasi ptivodni
provozovné v centru Uherského
Brodu, kde jste zacali v roce 1992
rozjizdét vasi vyrobu. Jak se dal
firma rozrastala?

V roce 2004 jsme dokoncili novy zavod
uzenaiské vyroby Na Mocidlech, opét
v Uherském Brodé. Byly pofizeny nové,
moderni technologie a dalsi prodejny.
VOMA disponovala vlastnimi dopravni-
mi a chladirenskymi prostfedky a délala
vie pro zkvalitiovani své nabidky. Nase
vyroba se tak postupné navysovala,
a tak jsme otevreli daldi prodejny.

p G

:-‘_fi?-'*m
Dnes provozujeme 3est vlast- h

nich prodejen. Z toho jsou
tfi v Uherském Brodé, dvé
v Uherském Hradisti a jed-
na je v Bojkovicich. Zbytek
prodavame do obchodnich
siti prodejen typu Jednota. Snazime se
drzet nezavislého trhu. Dodavame také
malym obchodnik{im na vesnicich, ktef{
jsou nasi tradi¢ni prodejci. Do toho dnes
spada i sit vecerek, které zadsobujeme
formou ambulantniho prodeje.

Jak je to s vasimi dodavateli?
Odebirate od ceskych dodavateld,

¢i zahrani¢nich, coz je v posledni
dobé bézné?

Po celou dobu chceme nakupovat pou-
ze Ceské maso. Napfiklad veskeré maso
které zpracovavame, coz jsou veprové
pllky, nakupujeme od ¢eskych farmard
a pordzené na Ceskych jatkach v regio-
nu Moravy nebo jizni Moravy. To samé
u hovéziho. To bereme pouze z mladych
byku a zase jde vyhradné o ¢eské doda-
vatele. Tuto surovinu, kterou nakupuje-
me, si tady rozbourdme.

Zda se, ze osvédcené zplsoby se
vam vyplatily. Reknéte, vyuzivate

i nové technologie, receptury nebo
tfeba i suroviny?

Uz to u nds neni jen o klasické vyrobé,
dnes mame nové technologie, zajimame
se o nové trendy. | kdyz je vyroba a zpra-
covani masa a uzenin konzervativni, tak
vyvoj jde dopredu. Stale se pfichazi na
nové vylepseni receptur, stdle chceme ve
vyrobé dosdhnout kvalitnéjsich produk-
td. Podminkou je zkratka dodrzeni systé-
mu kvality. UdrZeni veskerych parametrd
a kvalita masa musi byt standardizovana.

| kdyz je to zjevné, piresto nam
povézte, jak se vase firma za tficet let
svého puisobeni posunula dopfedu?
Rozhodné nejvétsi posun kromé bu-
dovani prodejen, zaznamenala pfi vy-
robnich procesech a vyuzivani nemo-
dernéjsich technologii, za zminku stoji

TOP VYROBKY ZVOMY:
1. Lopenicka slanina

2. Bozkovy klobasy

3. Mahdalikovy parecky
4.Tlacenka

5. Grand Sunka

i pravidelnd obnova vozového parku.
Na zacatku nebylo nic, dnes se da fict,
Ze je témér vse.

A jak to vlastné vypadalo, kdyz jste
zacinali pfed témi tFiceti lety?

Kazdy pfibéh je stejny, pokud jste néco
nezdédili, tak jste jako my zacali od nuly.
Zacétky tak nebyly jednoduché. Nikdo
nevédél, jestli se ndm toto podnikani
vrati. Kdyz jsme zacinali, tak deset az
dvanéct zaméstnancli délalo v3echno.
Ale zacinali jsme symbolicky. V provo-
zovné, kterému Brodané dodnes fikaji:
na Kollerovém. Zde je totiz feznictvi od
roku 1910. Nejdfive jsme kupovali starsi
technologii, kterou jsme vozili z Némec-
ka. Pak jsme postupné zacali budovu na
(dnes, pozn. red.) Moravské ulici rekon-
struovat, nakupovali jsme nové techno-
logie. Dosud se snazime ménit vyrobni
technologii béhem 5-7 let, stejné tak
nakupujeme nové vozy.

Firma VOMA se muze jako jedna

z mala pochlubit i dalsim pozitivem,
a tim je stabilni personal.

Vétsina zaméstnanci zde pracuje
vice nez deset let.

Mdame tady nejstarsi zaméstnankyni,
ne vsak vékem, ale pracuje tady od
roku 1996. A ano, vétsi polovina lidi je
u nas vic nez deset let. A to je vizitka
nasi firmy.

www.vomaub.cz

Text a foto: PR
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AHR CR

HOSTILA SETKANI EVROPSKYCH HOTELIERU

A RESTAURATERU

N

Text: AHR CR

a konci dubna se v Praze sesli zastupci asociaci sdruzenych v konfede-
raci HOTREC, ktera zastupuje sektor HOREKA na evropské trovni, pFi
prilezitosti konani jeji 84. valné hromady. AHR CR se organizace této

prestizni akce ujala po 12 letech p¥i pFilezitosti nadchazejiciho predsednictvi

Ceské republiky v Radé Evropské unie.

Béhem odborné konference hovofili
mj. poslanci Evropského parlamentu,
zastupci Evropské komise, naméstek mi-
nistra pro mistni rozvoj Ondfej Profant
a prezident Hospodafské komory CR
Vladimir Dlouhy. Spojujici linkou mezi
prednaskami bylo téma obnovy a vy-
hledu vyvoje cestovniho ruchu a pohos-
tinstvi v nadchézejicim obdobi. Velmi
silnym momentem bylo rovnéz vystou-
peni nasich kolegt z Ukrajinské asocia-
ce hotelll a resort(, které probéhlo na
dalku prostfednictvim videokonference.

NOMINACE NA VYROCNI CENY

AHR CR BYLY SPUSTENY

Po vynucené odmlce se opét vraci
moznost nominovat své kolegy na
Vyroéni ceny AHR CR. Kandidaty z fad
¢lend AHR CR je mozno navrhovat do

| Ti

31.8.2022 v tradi¢nich kategoriich Ho-
teliér roku, Restauratér roku, Penzion
roku, Skola roku, Mlady manazer roku
¢i Odpovédny hotel/restaurace roku,
a to na www.cenyahr.cz. Ocenéni
udélené na zdkladé volby odborné po-
roty bude novym drzitelim predano
béhem slavnostniho galavecera v Brné
dne 21.10. 2022.

= - o
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KUCHAREMROKU —,
2022-2023

JE LUKAS CIZEK!
Do finale soutéze vtrhlo osm séfku-
kuchara. Na jejich vykony dohlizelo
pét komisa¥ku.

Letosni soutéz Kuchaf roku ovladl Lukas
Cizek. Lukas je 6 let majitel a 3éfkuchaf
restaurace Farma fish and steak, Vrchlabi.
Jeho vykon byl skute¢né excelentni. Dru-
hé misto obsadil Martin Kostal. Krasné
treti misto vybojoval Michal Voldrich.

ZAPISTE SI DO DIARE:

*6.8.2022

5. Svatovavrinecka pout kuchart

a cukraiti CR a oslava 20. vyroci zalozeni
pobocky severni Morava a Slezsko

*24.8.2022
Soutéz nejlepsi kucharka/kuchafr
roku 2022 ve spole¢ném stravovani

©29.9.2022
26. ro¢nik Olima Cup Olomouc 2022

*1.10.2022
4. ro¢nik Moravsky cukraisky
Sampionat 2022

Text a foto: AKC

Vice na www.ake.cz.

HAPPINESS NEBOLI STESTI

VYZKOUSEJTE LETOSNI NEJLEPSI

NEALKO KOKTEJL CESKE REPUBLIKY

prve, az ochutnate... Zvladnete si Happiness (Stésti) pripravit podle

l ' Z na prvni pohled je tenhle koktejl malym uméleckym dilem. A co te-

pfilozeného receptu?

Nealkoholické michané néapoje jsou uz
néjaky ten rok trendem. V koktejlovych
barech po nich sahaji ti, ktefi z néjakého

dlvodu nechtéji pit alkohol, a pfitom si
pochutnat a uzit si spolec¢enskou interakci.
Nebo po dvou, trech alkoholickych drin-
cich maji chut na dalsi, ale zaroven si chté-
ji po zbytek vecera zachovat distojnost.

Nealko drink Happiness vymyslel bar-
manager karlovarského Becher’s Ba-
ru Vitézslav Cirok, a to v letoSnim na-
rodnim kole soutéze v michani ne-
alkoholickych koktejlli Mattoni Grand
Drink pofadaného Ceskou barmanskou
asociaci a spolec¢nosti Mattoni 1873.
V konkurenci desiti barmant z celé-
ho Ceska nenasel piremozitele, bude
proto reprezentovat Ceskou republiku
v Cervencovém svétovém findle.

HAPPINESS

Ingredience:

- Paragon Timur Berry 2 cl

- Cerstva stava z rGzového grepu 2 cl
» Kdoulovy nektar 4 cl

« Mattoni Grand perliva 10 cl

Ozdoba:
- Cerstvy list eukalyptu

Postup pripravy:

Do michaci sklenice nalijeme vsech-
ny ingredience kromé minerdlni
vody a peclivé promichame. Do skle-
nice s ledem nalijeme perlivou mine-
ralni vodu Mattoni, prelijeme smés
z michaci sklenice a ozdobime.

Jednou z definic Stésti je stav, kdy
jsou mysl, télo a duse v harmonii. A ja
jsem se snazil tuto harmonii vyjadfit
drinkem, v némz kazda z ingredienci
reprezentuje bud mysl, télo nebo du-
$i," popsal Vitézslav Cirok filozofii své-
ho koktejlu.

Text: Michael Lapc¢ik, foto: CBA



BARISTA CUP OSTRAVA 2022

FESTIVAL VYBEROVE KAVY

LETOS V DUCHU PODMORSKEHO SVETA

ktefi jste letos pfisli o své frappé ¢i Espresso Martini v plazovém baru, ale

V y vSichni, které z hlubin unavy zarucené dostane jen silna kdva, vy vsichni,

i vy vsichni, ktefi kavu nepijete, pouze vam voni, dorazte na letosni

Barista Cup a podpoite nejen svého oblibeného baristu ¢i kavarnu, ale i celou
gastroscénu, ktera to ted'potiebuje jako stil.

Jako jiz tradi¢né se potkame v Trojha-
li Karolina a to v sobotu 25. ¢ervna
od 10.00 hod. a spolecné shlédneme
nemilosrdny souboj Zralokl kavaren-
ské scény. Krom slaného vanku ve
vlasech mGzeme slibit jesté originalni
doprovodny program vcéetné kavovych
workshopU a cuppingu. Hladovi také
urcité odchazet nebudete.

Pro koho je festival uréen?
Samozfejmé pro soutézici, jejich ro-
diny, hlasité fandici kamarady, hosty
kavaren ve kterych pUsobi, zaméstna-
vatele, kolegy a pro vsechny ostatni,
ktefi miluji kdvu nebo jen chtéji stravit
pfijemnou sobotu. Akce je kids and
good dogs friendly, coz slibuje spous-
tu aktivit a vyziti i pro ty nejmen;i.

Jak bude soutéz probihat?

Jeden barista, 12 minut, 4 cappuccina
a 4 espressa. Pod drobnohledem po-
rotcd, ktefi budou hodnotit jak vzhled
a chut napojt, tak samotnou pfipravuy,
servirovani a vystupovani baristy.

Novinkou letosniho roku je Latte art

stage, kde si budou navstévnici moci
v pribéhu celého festivalového dne
zazit pfipravu kdvy na vlastni k(zi pod
vedenim profesionalnich baristd.

Rozsifujme spole¢né kdvovou komunitu
apodpofme gastro provozy v nasem kra-
ji. TéSime se na vas v sobotu 25. ¢ervna
v Trojhali Karolina.

Vstup na festival je zcela zdarma.
Pro nejaktudlnéjsi informace nas pro-

sim sledujte na socialnich sitich a webu
www.baristacup.cz.

Text a foto: PR

inzerce

FOR GASIR
& HOTEL

12. MEZINARODNI VELETRH HOTELOVEHO A RESTAURACNIHO
ZARIZENI, POTRAVINARSTVi A GASTRONOMIE

29.-30. 9. 2022

FOR GASTRO & HOTEL 6. SETKANi LIDRU CESKEHO POHOSTINSTVI

OFICIALN{
vozY

www.for-gastro.cz

29. 9.-1. 10. 2022

PVA

EXPO FRAHA
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MLADE KUCHARE CEKA /(O

VELKE ZAPOLENI

CcupP

2022

radi¢ni gastronomické klani nazvané Olima Cup 2022 opét po roce
T provéri, jak jsou na tom se svym uménim mladi kuchafi. Nervydrasajici

mistrovstvi, které bude s mezinarodni ticasti, se bude konat 29. a 30. za-
fi na vystavisti Flora Olomouc. Kdo si nakonec odnese vavriny?

Uz po Sestadvacaté se do Olomouce sje-
dou mladi odbornici v oblasti gastrono-
mie. Vichni budou chtit vyhrét, takze to
bude jisté napinava soutéz. Pofada ji Asoci-
ace kuchar a cukrar(i CR, pobocka Severni
Morava a Slezsko, Moravska stredni skola
Olomouc a vystavisté Flora Olomouc.

Prvni den se na soutézni plac postavi ku-
chafi v kategorii Kuchar junior ve véku 17
az 23 let.Tato ¢ast Olima cupu je urena pro
zaky a studenty gastronomickych a stfed-
nich 3kol s gastronomickymi obory, hote-
lovych 3kol a specidlnich gastronomickych
Skol. Soutézit mohou i individudini zajemci
ze stfednich 3kol z jinych nez gastronomic-
kych oborl a soutézici ze zahranici. Jejich
ukolem bude pfiprava ¢ty porci moderni-

ho teplého pokrmu s pilohami v ¢asovém
limitu 45 minut. Zakladni surovinou je filet
z tresky. Soutézici musi v ¢asovém limitu
pfipravit a prezentovat dva druhy tepelné
Upravy, jako je napfiklad vareni a peceni
nebo sous vide a smazeni. Povinné pfi tom
musi pouzit smetanu na vareni a olej z vlas-
skych ofech(.

Dalsi den plijdou do boje borci v kategorii
Kuchar kadet ve véku 15 az 17 let. Zucast-
nit se mohou zaci stfednich gastronomic-
kych 3kol, hotelovych kol a specialnich
gastronomickych skol, ale i individudlni
zadjemci z jinych nez gastronomickych
oborll a soutézici ze zahranici.

Kadeti se musi pfipravit na to, Ze pro po-

rotu béhem 45 minut uvaii tfi porce libo-
volného pokrmu podle vlastniho vybéru,
fantazie a kreativity. Odborna porota
bude hodnotit samostatnost soutéziciho
pfi praci na podiu a kreativitu pokrmu.

Po nich se dostavi ke sporakiim soutézi-
ci v kategorii Kuchaf senior. Ta je urcena
vsem profesiondldm i nadsencim, ktefi
jiz oslavili 23 narozeniny. Stejné jako juni-
ofi i zkusenéjsi soutézici budou mit jako
hlavni surovinu filé z tresky, a i oni se musi
blysknout dvéma druhy tepelné Upravy
a do receptury zakomponovat smetanu
na vareni a olej z vlasskych ofechd.

Vice informaci najdou zajemci na stran-
kach www.akc.cz.

CUKRARI SVEDOU BOJ
HLAVNI ZBRANI BUDE JEJICH UM

orty, jedlé kvéty, malované perniky, cokoladové pralinky ¢i mak-
D ronky. Tyto a jesté jiné sladké delikatesy musi zvladnout borci,

ktefi se pfihlasi do tradi¢ni soutéze Moravsky cukraisky Sampi-
onat. Bude se konat ve dnech 1. a 2. fijna na Vystavisti Flora Olomouc.

Uz poctvrté dorazi do Olomouce cukrafi,
aby soutézili, kdo z nich si zaslouzi cukro-
vé vaviiny. Akci poraddd Asociace kucha-
0 a cukrarl, pobocka Severni Morava
a Slezsko, Moravska stfedni Skola Olo-
mouc a Vystavisté Flora Olomouc.

Soutéz je uréena viem cukrafim i nad-
Senclim, ktefi uz oslavili své patnacté
narozeniny. Jak na to? Stac¢i vyplnit
elektronickou pfihlasku na strance sou-
téZe www.akc.cz nebo www.moravsky-
cukrarskysampionat.cz, a to nejpozdéji
do 20. zaFi.

Ukolem hlavni kategorie soutéZe je pFi-
prava svatebniho dortu. Cukrafi musi
pocitat s tim, Ze musi upéct nejen jeden
hlavni vystavni dort, ale i druhy mensi de-

gustacni, aby jej mohla porota ochutnat.
Svatebni dort méa mit nejméné dvé patra.

Neméné zajimava bude kategorie nazva-
na Makronky. Malé tradi¢ni francouzské
dortiky patfi mezi nejoblibenéjsi dezerty
a jejich pfiprava neni vlibec jednoducha.
Soutézici tak cekd ukol upéct tfi razné
druhy makronek s rliznymi barvami i na-
plnémi po ¢tyrech kusech.

V kategorii Cukrafsky exponat ucast-
nici vytvofi bud slavnostni dort vice-
dilny o minimalni hmotnosti tfi kilo-
gramy, nebo misu malych dezert(,
ve které musi byt ¢tyfi druhy po 3esti
kusech. A aby toho nebylo malo, cuk-
rafi se musi drzet tématu, kterym je
Mikuldsska obchlzka.

Mladé i starsi cukrare na soutézi ¢ekd jes-
té& modelace cukrovych kvétin, dekorativ-
ni pernik, tentokrat ve tvaru chaloupky
s vodnim mlynem. Nejmladsi juniofi se
popasuji s ukolem upéct jednopatrovy
dort na téma Harry Potter.

V dalsich kategoriich budou soutéZici
tvofit figurky z margarinu, tuku, ledy,
tésta, soli, cukru, karamelu, ¢okolady ci
modelovacich hmot. Svlij um dokazou
pfi vyrobé ¢okolddovych pralinek nebo u
zdobeni a malovani pernickl s vyuzitim
2D ART techniky.

Cukrafe profesiondly i amatéry tak
¢ekd zajimavy dvoudenni souboj.
Koho 14kd, najde veskeré informace
na webu poradatelG.

Text a foto: PR

Text a foto: PR



BRASIL FEST V BRNE

HUDBA, TANEC | BUBENICKA SHOW

e dnech 5.-7. srpna 2022 bu-
V dete opét moci zazit pravou

brazilskou atmosféru p¥fimo
v Brné. Tésit se mlzete na koncerty,
velky karnevalovy privod i jihoame-
rickou gastronomii.

Festival bude letos tentokrat navic oko-
fenén specialni tematikou “200 Anos”".
Ponese se totiz v duchu oslav 200 let od
osvobozeni Brazilie a zaroven 200 let
od narozeni moravského pfirodovédce
Gregora Johanna Mendela.

Toto symbolické spojeni Brna a Brazilie
slavnostné zahdjime v patek 5. srpna
koncertem brazilskych mistr( klasické
kytary: Paulo Bellinati & Cristina Azuma.
V sobotu pak v centru mésta probéhne
velky karnevalovy privod. Mimo de-
sitky bubenikd a tanecnic jej budou
zdobit i alegorické vozy a symbolika
200letého vyroci. Po karnevalu budou
nasledovat koncerty s hlavnimi hvéz-

dami tohoto dne: Luedji Luna, Da Cruz
a Thamires Tannous. Do vecera pak bu-
dou na celkem tfech pédiich pokraco-
vat dalsi hudebni, tanec¢ni a bubenicka
show domacich i zahranic¢nich inter-
pretd. V nedéli se budeme moci pfibli-
Zit brazilské kultufe na vlastni kdzi, a to
na tanecnich, hudebnich, bubenickych
a capoeira wokrshopech v Luzankach.
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Vitani jsou déti i dospéli! Soucasti fes-
tivalu bude také nabidka tradi¢nich
specialit jihoamerické gastronomie.
Pro aktuality a vice informaci o progra-
mu navstivte oficidlni webové stranky
festivalu ¢i sledujte brasilfestbrno na
Instagramu a Facebooku.

www.brasilfestbrno.cz

inzerce
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TIPY & TRIKY KE GRILOVANI
OD SEFKUCHARE PETRA STADNIKA

kovym hadrikem, ktery je jemné namoceny v oleji. Fajn je pouzit treba olej ve spreji, ktery na hadfik pohodiné

R ozpaleny gril, ktery uz mame vycistény od hrubych nedistot, jesté tésné pred zacatkem grilovani docistime lat-

nastrikate. Tim se predevsim odstrani jesté malé necistoty, a navic se mfizka grilu trochu omasti a grilované

potraviny se vam na gril nepfichyti.

MASO

+ Maso davame na rozpaleny gril ¢isté,
bez oleje nebo soli a pepre. Stl zpuso-
buje nechténé prichycovani na samot-

ny gril.

+ Maso ukldddme na gril smérem od
sebe. Duvod je jednoduchy, nespdli-

me si tak ruce. Jednotliva
masa ukladame jedno ved-
le druhého, co nejvice bliz-
ko sebe.

- Kapajici tuk z masa muze
zpUsobovat plameny. Pokud
jsou vysoké, nesnazime se
je uhasit vodou ¢i pivem, jak
je bézné ve zvyku. Jedno-
duse premistime maso na
jiné misto na grilu. Pfipadné
ho mlzeme ulozit i na jiné
maso, pod kterym nehofi a chvili vydr-
Zet, nez plameny ustanou.

- Vypada to, Zze je maso z obou stran
jiz hotové? Vezméte ogrilované plat-

L 1¢;) akademie

ky klestickami a vyskladejte je na bo¢ni
stranu do kominku, aby se ugrilovaly
také z boku a pockaly, nez se dogriluje
vse. Muzete pak servirovat véem hos-
tdm najednou.

SM TERNO ZLIN

NECEKANE MOZNOSTI NA JEDNOM MISTE

TERNO

(=) TERNO

kaznikii staci. V SM Terno Zlin jde ale jen o poctivy zaklad. MoZnosti, které nabizi, jsou nepreberné. Chcete kytici

K valitni a ¢erstvé potraviny, ve velké mife od regionalnich dodavateli. To samo o sobé mnohdy ke spokojenosti za-
zklobas? Objednat si chlebicky nebo oblozenou misu na oslavu? Odnést si hotové teplé jidlo? Jste milovnik syri?

Ci fandite BIO potravinam nebo bezlepkovym potravinam? V Ternu Zlin jste na spravné adrese.

V SM Terno Zlin je kazdy den otevieno
darkové centrum, kde jsou pfipraveni
vyrobit vdm balicek na miru a klidné
i na pockani. Pokud ale mate vlastni
originalni pfedstavu, tfeba v podobé
kytice z uzenin nebo panenky ze syrq,

pak je lepsi fesit to vcas objednavkou. g -

Své predstavy mUzete probrat se za-

méstnanci darkového centra na ¢isle §

577 110 517. Kromé toho Ize objedna-
vat i chlebicky, slané dorty ¢i oblozené
misy, které dodaji vasi oslavé tu sprav-
nou chut. Vice na ¢isle 577 110 511.

Bezkonkurenéni moznosti véam Terno
Zlin nabizi i v ptipadé syrl — mimo jiné
je v nabidce mnoho druh( specidlnich
syrG z Holandska, Spanélska, Francie, Ita-
lie & Recka. Dale se neustale rozviji Gsek

ovoce a zeleniny, kde se klade ddraz na
Cerstvost, kvalitu a rozmanitost za pfija-
telné ceny. A nechybi ani zdrava vyZiva,
BIO potraviny, vyrobky pro vegetariany,
vegany, pro diabetiky a bezlepkovou
dietu. Nabizime vadm také Siroky sorti-
ment kvalitniho cerstvého hovéziho ¢i
veprového masa od firmy Makovec, a.s.,

dale pak kureci a krati maso z certifiko-
vanych ceskych chov(. V nasi vinotéce
si také muzete zakoupit devét druhd
¢epovaného vina.

ODMENTE SE ZA NAKUP
Samoziejmosti je, ze za kazdy nakup
sbirate body na vasi zakaznickou kartu.
Po nasbirani ur¢itého mnozstvi bodi je
muzete vyménit za jeden z darkd.

K tomu SM Terno Zlin pro své zdkaz-
niky pravidelné pfipravuje vikendové
akce nebo tydenni akce pod ndzvem
, TOP AKCE".

Vice informaci a prehled o akcich nalez-
nete na webovych strankach:
www.terno.cz/terno-zlin

Text a foto: PR



- Na tacku si pfipravime olej spole¢né
se soli a peprem, pripadné mizeme
pridat i jiné kofeni. Ugrilované maso
ve smési obalime a takto je pfipravené
na servirovani.

ZELENINA

« MlzZeme grilovat prakticky jakoukoli
zeleninu. Tradi¢ni je lilek, paprika nebo
treba cibule. Skvéle se na gril hodi také
kvétak ¢i brokolice (oboji nakrajené na
platky), houby nebo zeli (nakrajené nasil-

« | v pfipadé zeleniny ddvame na gril jen
Cisté kousky, bez oleje ¢i soli.

- Jelikoz zeleninu mGzeme jist i bez
tepelné Upravy, neni potfeba ji mit
na grilu dlouhou dobu. Kfupavéjsi
si zachovd svou jedine¢nou chut
a ziviny.

- Podobné jako v pfipadé masa, také ze-
leninu po ugrilovani jemné obalime ve
smési oleje, soli a pepre. Takto je pfipra-
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néjsi platky, postaci hlavku zeli roz¢tvrtit).  vend na servirovani.

inzerce

Super cena

KOMEBINOVANA GRILOVACE
STAMICE JAMESTOWN ,DRAKE"

part

r &
o

GRIL NA DREVENE UHLI
JAMESTOWN , JAXON"

DBLE BHSMZ, SE0B467. 1382

Super cena
39939:-
¥ zel
SESTAVA ZAHRADNIHO

NABYTKL _TRAVESSA"

Dali barevna provedeni

obi.cz

Mati od 1. 6. do 30, 6. 2027 neba do vyprodani zésob.

COKOLIV
@B
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DRESINKY A OMACKY L
PRO VASE GRILOVANI

6 TIPU OD SEFKUCHARE MIROSLAVA JANCI
RESTAURACE ATMOSFERA
V HOTELU POHODA

CESNEKOVY DRESINK CHIMICHURRI

Majonéza, creme fraiche, pasta z pe- [¢imicuri]

¢eného cesneku, citronova kira, stl, Petrzelka, chilli papricky, ¢esnek, olivovy
bily pepf. olej, bylinky, ¢erveny vinny ocet.

BAZALKOVY DRESINK BBQ OMACKA

Majonéza, creme fraiche, bazalkové pes-  Drcené rajcata, protlak, cibule, vinny ocet,

to, slll, pepr, ¢erstva bazalka. Coca-Cola, zazvor, titinovy cukr, chilli,
prepusténé maslo, cesnek, tekuty kouf.

TISIC OSTROVU

Majonéza, ke¢up, 3alotka, paprika, okur-  CHILLI OMACKA

ky sterilované, worcester, chilli papricka,  Chilli cerstvé, 3alotka, ¢esnek, cukr, ko-

tabasco, konak, sl titinovy cukr, citro-  kosovy cukr, vinny ocet, rybi omacka,

nova stava. skrob, sul.

inzerce

OCHUTNAVKAVIN
S CIMBALOVKOU
o nejlepsi z vinic Znojemské
T vinarské podoblasti, vina
nominovana do Narodniho
salonu vin, budete mit moznost
ochutnat 3. zafi 2022 ve Znoj-
mé. Bude zde pfripraveno vice nez
350 vin. Ochutnate bila, razova §
i cervend vina a sekty Spickové
kvality za doprovodu cimbalové muziky. Jednotné vstupné na
= akci je 500 K¢. Cena pak zahrnuje neomezenou konzumaci de-

- : gustacnich vzorkud a ldhev pfi odchodu zdarma. Vice na webu
KM OT ROVA SALAM OVNA alfdvoc Znojmo.

. B e HUDEBNI FESTIVAL
Nabizime nejen trvanlivé vyrobky, maso, uzeniny, ofechy, JAK VINO

syry & jiné mlé&né vyrobky, ale také neviedni a originalni O provazani  kvalitni

dérkova baleni trvanliviich vijrobki, kterd zarucené hudby s vzacnou ar-
potési Vase blizké, zaméstnance & obchodni partnery. chitekturou Znojma

e a ochutnavkou vin regional-
NEVAHEITE A NAVSTIVTE NASI KMOTROVU SALAMOVNU nich vinaf se snazi Hudeb-
A VYBERTE SI Z NASEHO SIROKEHO SORTIMENTU. ni festival Zn?jr,no, kter)’/, se
TO VSE ZA SUPER VYHODNE CENY, KTERE V JINEM letos uskutecni v terminu
HODE JEN TAK NENAJDETE! 8.-24. cervence 2022. Co -

0BC je dllezité pro samotny vybér festivalovych vin jsme se zeptali

predsedy VOC Znojmo, Mgr. Frantiska Koudely:,Dullezita je kvali-

Oteviraci doba: ta vybraného vina, a vlastné i musi byt vlajkovou lodi, TOP repre-

po - pa 7:30 - 17:00 hod., st - 7:30 - 18:00 hod. zentant vinafe. Vedle toho mohou byt jednotlivé vina i zajimava
Tésdime se na vasi navstévu! a odlisovat se od ostatnich. Také nas zajima pestrost a vyvaze-

=\ KMOTR - Masna Krom@Fiz a.s. npstvfestivalové kolekce vH’n,v k.teré t‘ak repre,zentuje Znojemskoou
= Hulfnska 2286/28, 767 01 KromaF(E vinafskou podoblast. Stejné jako je pestry program koncertd,

&l

tak i tato kolekce”. Vice na www.hudbaznojmo.cz.

ff e o it i sV Kmpofra www.kmotr.cz/eshop



FESTIVAL VE ZNOJME VONI HUDBOU,

LETEM | MISTNIM VINEM

H
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Hudebni
festival
Znojmo

udebni festival Znojmo, ktery ma v terminu 8. az 24. cervence 2022 na programu vice nez tricet kon-
certl a doprovodnych akci, se letos kona uz po osmnacté. Ro¢nik s podtitulem Andélé strazni a navraty
domu se uskuteéni na riznych mistech mésta Znojma a také v jeho okoli - v pfirodé i v krasnych prosto-

rach zamkd a kosteli. Letosni festival je hlavné snahou vratit vSe do normalnich koleji.

V semknuté dramaturgii se mlzete té-
$it na patrona festivalu Pavla Sporcla
a dalsi skvélé interprety z oblasti klasické
hudby. Nezapomene ale ani na cimbdlo-
vou muziku, jazz a crossover programy
a také na gastroakce.

»Navstévnici Hudebniho festivalu Znoj-
mo uz fadu let spojuji terminy svych
dovolenych a vyletl s programem fes-

———
k

tivalu. S tim védomim jsme loni a pfed-
loni usporadali festival, ktery se podafil
prakticky jako jediny z kulturnich akci
v Ceské republice uspofadat beze
zmén, skrt v programu nebo presuny
termin,” vzkazuje Jifi Ludvik, prezi-
dent festivalu.

V lété ve Znojmé vznikne jedine¢né
scénické ztvarnéni oratoria Josepha
Haydna Navrat Tobiase. Jako kazdoroc-
né v ramci Hudebniho festivalu Znojmo
nechaji pofadatelé vzniknout unikatni
operni dilo nastudované premiérové
pravé pro festival.

Dechberouci starozakonni pfibéh mize-
te na vlastni o¢i sledovat ve Znojmé 15.,
16.a 17. ervence. Dilo vznika v rezii To-
mase Pilare, ktery ve Znojmé zpracoval
doposud nejvétsi operni scénické dilo
v historii festivalu — Handelova Saula
s Adamem Plachetkou v titulni roli.

| tentokrat se v hlavnim obsazeni pred-
stavi Adam Plachetka a spolu s nim

Theodore Brown, Dagmar Saskova, Shi-
ra Patchornik a Lucie Karikova. O hudbu
se opét stard Czech Ensemble Baroque
Orchestra v Cele s osvéd¢enym manzel-
skym duem: dirigent Roman Vélek a sbor-
mistryné Tereza Valkova.

Mezi vrcholy 18. ro¢niku Hudebniho
festivalu Znojmo dale patfi koncert ka-
pely Voces8, coz je jeden z nejlepsich
svétovych vokalnich soubord, do Znoj-
ma pfijedou z Britdnie. Ondfej Havel-
ka a jeho Melody Makers predstavi na
nadvofi zdmku v Uhercicich program
vénovany predevsim Jifimu Traxlerovi.
Sopranistka Martina Jankova a cemba-
listka Barbara Maria Willi zakonci festi-
val recitdlem slozenym z dél ceskych
skladateld tvoficich predevsim ve Vid-
ni v dobé puasobeni velkého dvorniho
libretisty a basnika Pietra Metastasia.
Zazni dila Josepha Haydna, Leopolda
KoZeluha a Jana Vaclava Huga Vofiska.

Sledujte aktudIni informace na:
www.hudbaznojmo.cz.

B
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OBJEVTE

A OCHUTNEJTE ZNOJMO

dyz se fekne Znojmo, vétsina z vas si predstavi bud' raj
K okurek, nebo srdce Znojemské vina¥Fské podoblasti.

Avsak toto misto spolu s jeho okolim skryva mnohem vi-
ce chuti nez ty, které jsou vieobecné znamé.

Jeho jedine¢nost tkvi prfedevsim v jeho
historii, ktera na vas pfi toulkach més-
tem dycha z kazdého zakouti. Neni se
ani ¢emu divit, protoze prvni pisemna
zminka o Znojmé pochdzi jiz z 11. sto-
leti. A tak se rizné stavebni slohy pode-
psaly do vzhledu méstanskych domi
a ulic, které véas zaujmou hned pfi prv-
ni prochazce. Stopy znojemské historie
tedy rozhodné nelze prehlédnout, bez
povsimnuti urcité nemohou zlstat dvé
narodni kulturni pamatky, a to Loucky
kldster a rotunda sv. Katefiny, kterd je
nejvzacnéjsi znojemskou pamatkou.
Centrum mésta se pysni také zachova-
lym hradebnim péasem, v jehoz vézich
je umisténa expozice vyvoje znojem-
ského opevnéni a vystava historickych
zbrani i zbroje.

ZNOJEMSKE PODZEMI

Nejnavstévovanéjsi pamatkou, ze kte-
ré si odndsi spoustu zazitk predevsim
malé déti, je kazdoro¢né znojemské
podzemi. Jeho chodby ukryvaji dvé sta-
|é expozice a nékolik pohadkovych po-
stav, ke kterym se vazou bajné legendy.

Ti odvdaznéjsi mohou
vyzkouset jednu z adre-
nalinovych tras, ve kte-
rych se v podzemnim
bludisti dostanete jes-
té hloubégji.

A kdo by to byl kdy rekl,
Ze zrovna ve Znojmé se seznadmite s his-
torii vafeni piva. V arealu znojemského
hradu se nachazi nejlépe opravena pa-
matka Jihomoravského kraje v kategorii
velkych necirkevnich staveb za rok 2017,
Expozice pivovarnictvi. Zde mizete ob-
divovat technologické zafizeni varny
z roku 1930 vyrobenou ve Skodovych
zavodech v Plzni. Jeden z exponati sce-
zovaci kadé si mizete dokonce prohléd-
nout i zevniti a formou videa se seznadmit
s historii znojemského pivovaru.

PANENSKA PRIRODA | CYKLOSTEZKY
Budete-li centrem mésta uz nabazeni,
mazete se za zajimavymi misty vydat
prakticky na vsechny svétové strany. Ze
Starého Mésta vas klikaté ulicky svedou
pfimo do panenské pfirody Narodniho

parku Podyji, druhové nejbohatsi-
ho velkoplosného chranéného tzemi
v Ceské republice. Uchvatné scenérie
skalnich vyhlidek, hlubokych lest, chra-
nénych viesovist i meandr( feky Dyje si
muzZete vychutnat po skvéle znacenych
turistickych i cyklistickych stezkach. Ty
vas dovedou napiiklad na vyhlidky Kra-
IGv stolec a Sealsfield(iv kamen, proslu-
lou vinici Sobes, zficeninu s rozhlednou
Novy Hradek anebo tfeba k nejmensimu
rakouskému méstecku Hardegg. Po par
kilometrech vas krajina, ktera je mylné
povazovana za ,placku’, prekvapi svym
prevysenim a kopcovitym terénem. At
uz na kole, nebo tzv. po svych, se mi-
zete vydat také po stezce EuroVelo 13,
kterou lemuje i nékolik bunkri a pev-
nosti z doby pred druhou svétovou val-
kou nebo 350 metrd zachovalé zelezné
opony vcetné strazni véze.

PRO MILOVNIKY VODACTVI

Pro ty, ktefi chtéji zvolit jinou formu
kochani se pfirodou, se nabizi vyuzZiti
splavného toku Dyje. Zachovalé fic-
ni udoli je mistem klidu a pfirodniho
bohatstvi. Krajina se zde dochovala
netknutd diky tomu, Ze tvofila pfiroze-
nou hranici mezi Ceskem a Rakouskem
a splavnou se stala az roku 2014. Jeji
povést klidné feky ji zajistuje prostre-
di bez davl projizdéjicich vodaku
a pfitahuje tak skute¢né milovniky vo-
dactvi, které neldkaji bujaré vecirky ale
nové zazitky. Jakmile vyjedete na vodu
a nechate se unaset proudem, nenara-
zite na zadné plovouci obcerstveni ani
na preplnény kemp. Idedlni tedy je si
nachystat svacinu a uZivat si onu ,ces-
tu do pravéku”. Presné tak si budete
pfipadat az zpozorujete, Ze krajina ko-



lem si Zije svym Zivotem a misto hluku
uslysite hlasy zdejsi pfirody. Na Dyji se
mUzete vydat na jeden az tfi dny, avsak
ti nejzdatnéjsi mohou dojet az k Novo-
mlynskym nadrzim. Veskeré vybaveni
i nejrizngjsi kurzy si mizZete zapUjcit
a objednat ve vodackém centru Stard vo-
darna, pfimo pod znojemskym hradem.

EXPOZICE PIVOVARNICTVI

Ackoliv je Znojmo zndmo spis vinem
nez pivem, presto je dlouholeta i zdejsi
tradice vareni piva. Pivo se zde vafilo jiz
od roku 1278, kdy fimsky kral Rudolf I.
udélil méstu Znojmu prévo vérecné
a milové, az do roku 2009, kdy byla jeho
vyroba prerusena. V roce 2015 se sem
po Sestileté odmlce vyroba piva vrétila.
Vratila se do mist plvodniho pivovaru
v pfedhradi znojemského hradu, kde se
pivo témér po 300 let vafilo.

| dalsi ¢ast aredlu byvalého pivovaru je
vyuzivdna ve spojeni s timto mokem,
a to ve formé Expozice pivovarnictvi
jako pobocka Narodniho zemédélské-
ho muzea. Nachdzi se v nejzajimavéjsi
budové aredlu byvalého pivovaru -
varné. Jeji technologické zafizeni z ro-
ku 1930 vyrobené ve Skodovych za-
vodech v Plzni tvofi jddro expozice
a bylo v roce 2010 prohlaseno kultur-
ni pamatkou. Do jednoho z expona-
tl — kadé muaze navstévnik i vstoupit
a prohlédnout si ji zevnitt, kde se for-
mou videosekvence sezndmi s historii
znojemského pivovaru. Prohlidka ex-
ponatl za doprovodu pravodce je do-
plnéna o historii pivovarnictvi ve Zno-
jmé a okoli a o pivu obecné. Expozice
pivovarnictvi je oteviena za spolupra-
ce s Narodnim zemédélskym muzeem
a spolecnosti Heineken.
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POZNACTE SI DO DIARE:

ZNOJEMSKE KULTURNI LETO
1.7.-31. 8., centrum mésta

SLAVNOSTI OKUREK
5. 8., ulice Hradni

ZNOJMO ZIJE DIVADLEM
17.-21. 8., Horni ndmésti, nadvori
znojemského hradu

ZNOJEMSKE HISTORICKE
VINOBRANI
9.-11.9,, centrum mésta

SLAVNOSTI SVATOMARTINSKEHO
A MLADEHO VINA
11.11., centrum mésta

SETKANI CIMBALOVYCH MUZIK
16.11., klaster v Louce

ZNOJEMSKY ADVENT
25.11.-21.12,, Horni a Masarykovo
nameésti, ulice Hradni

ZNOJEMSKY SILVESTR
31.12., Masarykovo ndmésti

Text a foto: PR
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TRNKOVA ZAHRADA VE ZNOJME:

ZABAVNA A INTERAKTIVNI VYSTAVA

V LOUCKEM KLASTERE

stranky z knihy svétoznamého ilustratora Jifiho Trnky, a nabizi tak détem i dospélym netradi¢ni setkani na pomezi

P utovni vystava plna fantazie a radosti zaplnila prostory Louckého klastera ve Znojmé. Multimedialni projekt oZivuje

vystavy, divadelniho pfedstaveni a animovaného filmu.

Prijdte prozit pfibéh Zahrady na vlastni
kGzi. Zveme viechny déti i dospélé, aby
se presvédcili, Ze jde o opravdu jedi-
necny koncept vystavy spojené s mul-
timedialnimi technologiemi.

Zahrada je jedind kniha, kterou Jifi Trn-
ka sam ilustroval i napsal. Inspiraci mu
byla skute¢nd zahrada, magické misto
s mnoha zadkoutimi, sluncem zalitym
travnikem a bujnou vegetaci. Stejné
tak ziva je i tato vystava, nebot i ona
se s kazdym daldim zastavenim vyviji,
zdokonaluje a prekvapuje inovativnimi
prvky, ndpady a s nimi spojenymi pfi-
béhy. Unikatni projekt spojuje uméni
s novymi technologiemi, a nabizi tak
originalni audiovizualni zazitek.

Samotni autofi vystavy, Jan a Matyas
Trnkovi, hovofi o expozici jako o kyber-
netoskopu, jakémsi velkokapacitnim
zafizeni na tvorbu zébavy. Prostfednic-
tvim animaci, filmovych trikd a projekci
ozivaji pfevazné zviteci obyvatelé ma-
gické zahrady. Malé navstévniky ceka
honi¢ka se zlomysinym kocourem na
koc¢kodromu, o ¢em sni sadrovy trpas-
lik odhali pohled do trpaskopu, hu-
debni vyziti nabidne 3tékafén, slono-
graf ukryvd patnact cirkusovych cisel
v podédni nemotornych slon(i a nebude
chybét ani mluvici velryba. Zahrada je
plnd objevd, piibéhl a her, ale da se
v ni i pfijemné odpocivat. Staci si leh-
nout pod nebehled a pozorovat roz-
kvetlé stromy, ptaky i poletujiciho dra-
ka pod jasnou letni oblohou. Interaktiv-
ni vystava je uréena détem, dospélym,
skoldm i $kolkdm, a proto je zde béhani,
skakani a prolézani dovoleno!

Pfibéh zapomenuté zahrady z jinych
¢ast umocnuji unikatni prostory Louc-
kého kldstera. “Pripravy byly narocné,
protoZe vystavu jsme umistili do pro-
stor, které se bézné nevyuzivali a patfi
k tém zpustlejsim, které klaster nabizi.
O to vice je ale vystava lakavéjsi, “ ko-
mentuje FrantiSek Koudela. Kromé ex-
pozice samotné nabidneme také dalsi

doprovodny program. Pfipravujeme
vytvarny ateliér, scénickd cteni, komen-
tované prohlidky, specialni program pro
3koly a skolky i kavarnu. Nabidneme také
projekce film(, na kterych spolupracoval
Jifi Trnka. Ty budou k vidéni v GaP / Ga-
lerii a Prostor, kde bude mozné zakoupit
knihy s ilustracemi Jifiho Trnky.

Vlystava je oteviena od kvétna do zafi,
kazdy den od 10.00 do 18.00 hod. Vstup-
ni branu tvoii nové Turistické informac-
ni centrum v Centru Louka, na adrese
Loucka 25. Pred aredlem navstévnici na-
jdou také parkovisté. Informace o provo-
zu a vstupném najdete na:
www.znojemskabeseda.cz

Text a foto: PR



LUKAS DAVID:

S NAMI OCHUTNATE TO NEJLEPSI

Z REGIONU

nich delikates organizuje v letnim obdobi Lukas DAVID. Ze Znojma je to

P ravidelné zazitkové jizdy Znojmem s ochutnavkou mistnich vin a lokal-

ale kousek i do Rakouska. Tak jsme se ho zeptali...

Zazitkova jizda v ekobuse
Znojmacek zni zajimavé. Jsou tyto
projizd'ky ulicemi mésta spojeny

s néjakym programem?

Zazitkové jizdy s ekobusem (Znojmac-
kem) jsou u nas vzdy spojeny s néjakym
programem. Pro déti jsou v ramci do-
poledni jizdy pfipravené hadanky, kvizy
a ukézka vlastni Sikovnosti. Nechybi ani
ndvstéva kostela a predstaveni jeho ¢as-
ti a jejich funkci. Na zavér programu se
déti osvézi zdravou svacinou a zahraji si
na rytife. Pro dospélé je asi daleko zaji-
mavéjsi vecerni projizdka, ktera je kro-
mé historie Znojma a slavnych staveb
aosobnosti spojenais ochutnavkou toho
nejlepsiho, co vypéstovali nasi vinafi.

Vétsi turistické cile jsou notoricky
znamé. Je Casty zajem turistli zazit
néco,,mimo hlavni trasu"?

N&s vecerni program nabidne kromé de-

gustace vina u vybranych mensich vina-
fu také informace o zajimavych tipech
na vylet, mistnich pamatkach a tradi-
cich. Navstévnici si prohlédnou hned tfi
sklepni uli¢ky ve tfech vinarskych obcich
a budou obsluhovani samotnymi vinafi,
kterych se mohou zeptat na cokoliv, co
je bude zajimat. A co je hlavni. Bezpe¢né
se také diky nam dostanou po programu
zpét na svUj hotel nebo penzion klidné
i s cennym nakladem v podobé zakou-
peného vina, které na programu stacili
ochutnat a za pratelské ceny i nakoupit.

Ze Znojma je to kousek k rakouskym
sousedlim, ktefi jsou také vyhlasenymi
vinafri. Tam nas zavezete také?

Cilem tohoto programu je pravé to, pred-
stavit oblast nasich rakouskych sousedu
jako vyznamnou vinarskou lokalitu plnou
Zivych tradic a do zna¢né miry odlisné vi-
nafrské kultury. ProtoZe viak za¢indme brzy
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rano, vyrazime nejprve na mista spojena
s hospodarskymi déjinami tohoto regionu
a s Uzasnou pfirodou, kterd jej utvari. Na-
vstivime jedinou fungujici manufakturu
na vyrobu knofliki (Felling) a nejmensi
mésto Rakouska se znamou zficeninou
(Hardegg). Odtud se od symbolického
mostu, ktery az do roku 1989 délil Evropu
na svobodnou a nesvobodnou ¢ast dosta-
neme do historického méstecka Pulkau
a Schrattenthal, kde navstivime jeden za-
jimavy kostel a neviedni sklepni uli¢cku na
hradbach a predevsim ochutndme zdejsi
skvéld vina. Mimochodem, pravé laska
k dobrému jidlu a piti nas s Rakusany spo-
juje vice nez cokoliv jiného...

inzerce

Text a foto: PR

MORAVIAN TOURS

Vice informaci a rezervaci umoZni nage stranky www.moraviantours.cz resp. na tel.: +420 737 449 099 - Lukas DavVID.
Nastupni misto prézdninovych programd je na ulici Premyslovc(l naproti bréné Znojemského pivovaru [wyjimkou je program ,Viakem do Vidné®).

: Dobfe utajené novinka

: moravské sklipky

: Pro vEechny milovniky vina,

W - ktefi chtéiji bliZe poznat

= © 3 vinafské obce jiZné od Znojma.
- Ochutnavka 12 vin pfimo

u nasich partnerskych vinafd.

Viakem do Vidné
za historii a zabavou
pro celou rodinu

Celodenni vylet do podunaj-
ské metropole. ZaZijete mistni
kavarenskou kulturu v centru
i zabavni park Prater.

© kaidy Etvrtek (8:30-18:45)
- viakem OBE, sraz v nédradni hale

© Cena: 790 KE, déti 650 KE/os.

© kaidy patek (19:30-22:00)
~ minibus MB Sprinter

© Cena: 690 Ké&/os.

B Teemmm

1 Na skok k soused(im
' ' + (Weinviertel Tour)

Vecerni romanticka
projizdka Znojmem

s ochutnavkou vin
Zakitkova jizda v ekobusu
Znojmacek. Zabavna a poutna

prohlidka mésta s GZasnymi
vyhlidkami a skvélymi viny.

=

Piildenni vylet do blizkého
regionu s prohlidkou zajimavych
mist a ochutnavkou vin

na atraktivnich mistech trasy.

© kazdou sobotu (8:30-14:00)
= minlbus MB Sprinter

© Cena: 790 K&/os.

© kazdy patek (17:00-18:30)
. —Ekobus Znojmatek
© Cena: od 350 K&/os.

B R E R B SR B R B EE RS EE R RS EEE RS EE AR EEEE R

Objednate-li behem Vaseho pobytu minimalné 3 nase programy, ziskate automaticky slevu ve vysi 20 % z celkové ceny.
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VINO, HISTORIE, ZPEV...

VSTUPENKY NA ZNOJEMSKE HISTORICKE VINOBRANI

JSOUV PRODEJI

nobrani zazijete v letosnim roce tak, jak ho znate. Tfinact multi-

D va roky jsme museli ¢ekat, a je to tady. Znojemské historické vi-

zanrovych scén, velkolepy pruvod krale Jana Lucemburského,
vinaFské mazhausy, stovky programovych bodu jako historické trzisteé,
odpocinkové zény a spoustu dalSiho. Nejvétsi festival spojujici vino

a historii probéhne 9. az 11. za¥i 2022.

Znojemské vinobrani se naposledy
konalo v roce 2019, kdy na slavnost
zamifilo bezmdla 86 tisic navstévnika.
Rekordni ¢islo tak posunulo vinobrani
na jednu z nejvétsich multizénrovych
akci v Ceské republice. ,Od 38. ro¢niku
mame velké ocekavani. Jsme presvéd-
ceni, ze opatieni nam letos nezkazi
plany, a proto pravé ted dokonc¢ujeme
pfipravy této jedinec¢né historické slav-
nosti spojené s vinem. Tak, abychom se
druhy zéfijovy vikend potkali se viemi
navstévniky, ktefi se do Znojma chysta-
ji," komentuje Frantisek Koudela, feditel
Znojemské Besedy.

OCHUTNAVKA PROGRAMU

Mezi hlavni lakadla opét patii velko-
lepy privod kréle Jana Lucemburské-
ho, ktery pfipomina jeho historickou
navstévu mésta Znojma. Privod ¢i-
tajici na 400 postav vyrazi do centra
mésta béhem dvou festivalovych dni
a predstaviteli kralovské dvojice bude

opét znojemsky rodak Miroslav Hrabé
a Sarka Charvétova. Chybét nebudou
ani historické scény, trzisté a odpocin-
kové zony. Pestrou paletu hudebnich
zanrQ tradi¢né predstavi Masarykovo
a Hornim ndmésti a scéna na Kafe.
WV tuto chvili mGzu prozradit alespon
¢ast hudebniho programu, ktery opét
nabidne interprety ceské a slovenské
hudebni scény. Tésit se tak mlizeme
na Marka Ztraceného, Lenny, Richar-
da Miillera, Jamese Harriese, skupinu
Teepee, v neposledni fadé také kapelu
Chinaski, a spoustu dalsich,” predstavil
Frantisek Koudela. Dalsi ¢asti progra-
mu, a to nejen hvézdné interprety, ale
i nové scény predstavime v nadchdze-
jicich mésicich.

Vstupenky muZzete zakoupit v Turistic-
kém informac¢nim centru na Obroko-
vé ulici ve Znojmé nebo v siti Ticket-
stream. Pokud chcete dostavat pravi-
delnou déavku informaci na co viechno

ZNOJEMSKE HISTORICKE
VINOBRANI 9-11.9.2022

VSTUPENKY V PRODEJI

Nékolikamési¢ni ¢ekani na
akci si nové budete moci
zkratit poslechem podcasto-
vého porfadu Z.BESEDY, ktery
se v nasledujicich dilech bude vé-
novat pfipravam a dalSim rdznym
zajimavostem ze zakulisi Znojemské-
ho vinobrani. Pofad najdete ve viech
podcastovych aplikacich - Spotify,
Apple Podcast, PodBean, YouTube
a dalsi.

se mlzete tésit, sledujte web a oficialni
udalost na Facebooku.

www.znojemskevinobrani.cz

Text a foto: PR



 Vinice Sob es v Narodnim parku Podyji
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Loucky Klaster've Znojmé - turistické centrum
Znovinu a Znojma, ochutnavky a prodej vin
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O Znovin Znojmo
@ znovinznojmo_official

VINA HRDA NA SVUJ PUVOD
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VINARSTVI SPALEK

Z 30 LET VRACIME ZIVOT
NA KRAVi HORU

SPALEK

f Svazenka vraticolista
v nasich vinicich

Novy Saldorf, Znojmo
vino(@spalek.bio, www.spalek.bio

Znojemské historické vinobrani

9.-10. 9. 2022

Z43titu nad akei

WWW.VOCZN0jmo.cz prevzal ministr
©VOC Znojmo ® voc_znojmo v

LN
\

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

patek 9. 9.: 14-20 hod.
sobota 10. 9.: 12-20 hod.

PROSTRANSTVi

S VYHLIDKOU U ROTUNDY
SV. KATERINY V AREALU
ZNOJEMSKEHO HRADU

« pochiizkova degustace
formou placenych blockd

«vina VOC Znojmo odrid
Sauvignon, Ryzlink rynsky
a Veltlinské zelené

« nové ochutnavka nejlepsich

vin nominovanych
do Narodniho salonu vin CR

« prvni degustace vin
VOC Znojmo zatfidénych
v srpnové komisi

« cimbalova muzika
Jozky Smukare

TéSime se na setkani s Vami!

-
znojmo [N BUVAUVCUENN VO
ZNOJMO




GRILOVANA

KAVAFEST KOLENA
neni kava jako kava SPYTI H N-EV

1.-7.10. 15. 10. Kdyz se chcete dobfe najist!

C et o RO il - MASOVE RAUTY

+ KRKOVICE n &
+ SELATA D\ s
* JEHNATA Rl A

» ZEBRA

Informace a objednavky na tel.: 577 943 047
Q@ Spytihnév 565 | @ grilovana.kolena.spytihnev
www.kavafest.cz o /kavafest

www.kolena-spytihnev.cz

vam zachutna



