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Cilova rovinka pfred nami?
Podzimni gastronomické akce, listo-
padové svatomartinské, firemni ve-
¢irky a pak uz jen Vanoce. Toto je ve
sportovni terminologii cilova rovinka,
ktera je ted pfed nami.

Nékdo to béhem toho zévodu vzdal,
vétsina ale stale bézi vpred, skacou
pres prekazky, protoze citi cil a véfi
v odménu za jeho dosazeni.

Pravé diky témto ,zavodnikim” vés
muzeme na strankach ¢asopisu pozvat
na skvélé akce. Nabidnout kvalitni gast-
ronomii i gastronomické sluzby.

Na nasledujicich strdnkach urcité poté-
$ime milovniky kévy, ¢okolady, Samparni-
ského i whisky. Zkratka si kazdy najde
to své. A ti z vas, ktefi se uz ted tésite na
firemni vecirek nebo vas naopak tato
myslenka dési, neprehlédnéte ¢lanek
7 vecirkovych hfichq, at jste v obraze.

Pratelé dobrého jidla a piti, preji vam
opravdové gurmanské zazitky.

Jaroslav Strecha, vedouci ¢asopisu

partner

lin.

N

== Zlin

Cesky rozhlas

ZIin . E::{']liacez quj

inzerce

A CO BUDEME TISKNOUT PRO VAS?
WWW.GRASP0O.COM

-fw-'i.-.rr'ur-v('f-'f o ¥
r;’q i IZ(J,I"

f , B Graspo.

TISKARNA

ANKETA

KTEROU Z PODZIMNICH SUROVIN MATE V KUCHYNI NEJRADEJI.
PORADITE NAM K Ni NEJAKOU ,,KUCHARSKOU*” VYCHYTAVKU?

v ALES ULEHLA
- . SEFKUCHAR
ey ALEXANDRIA**** SPA
: . ah & WELLNESS HOTEL
r LUHACOVICE

Podzim je vyborné obdobi co se tyka cer-
stvé zeleniny a ovoce. Uzasné jsou dyné,
kastany, hrusky, jablka, ale predevsim
trnky (ne jenom pro kuchyn). Nejradéji
mam, ale cervenou fepu, kterd je Gizasna
svoji ojedinélou barvou a zemitou chuti.
D& se vyuzit na polévku, peceni, do sa-
[atu — prosté témér na vie. Nejlepsi a asi
i nejjednodussi pfiprava cervené fepy je
peceni v alobalu s mofskou soli, olivo-
vym olejem a rozmarynem. Carpaccio
z pecené Cervené fepy, Cerstvym nakla-
danym syrem a rozpecenou bagetkou
je prosté fenomenalni.

TOMAS JURIK
SEFKUCHAR
BISTRO HELEN
OLOMOUC

Pro mé je podzimni jedni¢kou dyné.
Davam prednost italské odriidé Zucca
mantovana, kterd je skvéld do rizota
nebo jako ndplh do pasty. Vyborna je
také Hokkaido. Obecné je dyné radost
pro kazdého kuchare - je variabilni, da
se pfipravovat naslano (k masu, do curry,
jako pyré), nebo na sladko (dezerty, fra-
puccino). Na podzimnim menu mame
treba panenku s houbami a dynovym
pyré, na nedélni brunche chystam dyno-
vo-cizrnovy hummus.

ADAM KUTAL
SEFKUCHAR

U JOHANA
ZLIN

Za mé urcité dyné Hokkaido. Dyni je di-
lezité dobfe pfipravit. Vydlabat, nakrdjet
a pridat sul, pept, titinovy cukr, cerstvy
tymidn a olivovy olej. Promichat, roz-
lozit na plech a péct na 180° po dobu
20-25 minut. Z takto pfipravené dyné
je nejlepsi uvafit polévku se zakysanou
smetanou nebo jako rychlovku zdravé
hranolky. U nich je pfiprava stejna, jen
pfiddm Spetku uzené papriky a nakrajim
na tvar co nejvice podobny hranolkim.

MARTIN STRAKA
KUCHAR
VEDOUCI SMENY
AUGUSTINIANSKY
| DUM #**xS
l l LUHACOVICE

| kdyz se k podzimu hodné vdze zvéfina
nebo houby, které mdme i vnasem jidel-
nim listku, napt. mufloni steak nebo ravi-
oli s houbami, tak ja mam rad cervenou
fepu, kterd je podle mé hodné podcerio-
vanou surovinou, ze které jde pfipravit
spousta véci. Od predkrm jako marino-
vana pres pfilohy jako pecend, ¢i pyré, ale
také jako dezert, naptiklad kola¢, nebo
zmrzlina. Jako vychytavku nabizim re-
cept na Cerstvé houby. Stadi je nakrajet,
orestovat na masle a 3alotce s trochou
tymidnu a smés po porcich zamrazit
a v zimé si uzivat kouzlo podzimu.
Vhodné jsou do smazenice i do vanoc-
ni polévky.

HOTEL EW PREMIER
INTERNATIONAL BRNOD

15. KONFERENCE
AHR CR

20. - 21. 10.

2022

BRNO
WWW.KONFERENCEAHR.CZ
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JEDNOHUBKY

CESKA KUCHYNE
V KOMBINACI S ASIJSKOU

ak se da ceskd kuchyné .
J kombinovat s asijskou? Od- | DARUJTE ZAZITEK
povéd ziskite na novém | V AUGUSTIANU!

seminafi, ktery porada AKC CR,
pobocka Severni Morava a Slez-
sko. Zkuseny séfkuchat Jan Horky '
na kurzu ukaze netradi¢ni kombi-

koupaci jezirko, které doplriuje unikatni Wellness
retreat center. Soucasti jsou 3 mola a nékolik odpo-
¢inkovych zén. V chladnéjsim obdobi, tfeba po saunovych
nace z podzimnich surovin. Semi- ritudlech, se zde mUlzete ochlazovat. Tip na darek: Vstup
nar se kond 20. fijna v showroomu - o do wellness & spa nebo 3chodové gurmanské menu patfi
firmy Retigo v Roznové pod Radhostém. Pfihlasku a podrobné i mezi bestsellery.
informace najdete na www.ake.cz. Vice na tel. 577 113 666 a www.augustian.cz.

DO PODZIMNICH VINOHRADU VYJEDEME
DRUHOU RIJNOVOU SOBOTU
P odzimni symbolické uzavirani cyklostezek Na kole vinohrady Uherskohradistska probéhne v so-

VAugustiniénském domé v Luhacovicich vytvofili nové

botu 8. fijna. Po jarnim kole se tentokrat pési, cyklisté a kolobézkafi vydaji do jiz zlatavych vinohra-
_ dd obsypanych zralymi hrozny. Pro Gcastniky budou pfipraveny a znaceny celkem ¢tyfi cyklotrasy
¥ a jedna stezka pési. Uz od 8 hodin rano se miizeme t&sit na spole¢nou snidani na Masarykové namésti
v Uherském Hradisti, at uz na néco k zakousnuti, vyborné kaficko ¢i teply most. Posilnéni pak vyrazime
do terénu. Po navratu z vinohradd bude pokracovat odpoledni program koncertem, pfipravena bude
i tradi¢ni tombola a vinny trh. Po ukonéeni programu na namésti bude mozné prodlouzit si pékny den
ve vinotékach v centru mésta (Moja vinotéka, Vinotéka Vino Hruska) nebo vinném sklepé U Lisu ve Vino-

inzerce

NAVSTIVTE NAS V KROMERIZi

www.uzlatehokohouta.cz/in-vino
+420 571 891 488 / +420 608 554 062

Hotel U Zlatého kohouta, Velké ndmésti 21, Kroméfiz 767 01
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beskydské pfirody,
kde vam ani cely vi-
kend nevysta¢i na
to, abyste si v3e stihli uzit. Ceka na vas skvélé jidlo, aktiv-
ni pohyb, relaxace a aktivity pro celou rodinu. Restaurace
pod vedenim zkuseného $éfkuchare Jaroslava Orsaga vas
nadchne. V jeji nabidce najdete i vegetarianska jidla, do-
maci téstoviny, dezerty vlastni vyroby a cerstvé pecivo od
mistnich pekafl. Zastavte se na snidani, obéd, vecefi nebo
tfeba jen na kadvu a presvédcte se sami.

Vice na www.kapkaresort.cz, £} KAPKA resort,

@ kapka_resort.

SIPKARSKA SEZONA
JE ZAHAJENA

- ZATRADICEMI

- robcu Slovécko v tradici. Prijdte
: se osobné setkat s lokalnimivy- |

nr@StamgastaGurman | 5

DO SRDCE SLOVACKA a
sobotu 26. 11.2022 pro-
V béhne kazdoro¢ni pre-

hlidka rukodélnych vy-

robci, ktefi své femeslo konaji
srdcem. Poridte si v tento pred-
-adventni cas kvalitni vyrobek,
ktery potési oko ¢i chutové po-
harky. Potkdme se v prostorach
uherskohradistské Reduty, #%
atood9.00do 16.00 hod. Vice ™
na www.tradicnivyrobek.cz.

na 2022-2023. Pro tuto sezonu se rozrostl i pocet startujicich g

V e Zlinském kraji byla 25. zafi zahajena ligova Sipkaiska sezo6-
tymu z loriskych 5 na letodnich 8. Do boju se zapojil i tym Darts

Team Guru-Caffé nekonecny pfibéh z Rackové, ktery v Uherském Bro-
dé odehrdl prvni dva zapasy. Proti tymu Buffalo Darts zvitézil 13:5,

a proti tymu Rychlé Sipky Kroméfiz 17:1. Na zac¢atek sezony si tak tym
z Rackové piipsal skvélé 4 body. Vice na €7 Darts Team Guru-Caffé.

inzerce
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PARTY BOX 2 GO

REZERVUJ A VYZVEDNI NA WWW.UJOHANA.CZ NEBO TEL: 577 018 282
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OCENENE POTRAVINY
VE ZLINSKEM KRAJI

e Zlinském kraji se letos uchazelo o ocenéni Regio-
V nalni potravina celkem 197 vyrobk od 38 produ-

centl. Znacku mohou ziskat producenti zemédél-
skych a potravinaiskych vyrobki do 250 zaméstnanci.
Ocenény vyrobek pak ziskava pravo zdarma uzivat znac-
ku po dobu ¢ty let. Hodnotitelska komise navrhla udé-
lit znacku Regionalni potravina Zlinského kraje pro rok

2022 témto vyrobkam:
1 Masné vyrobky tepelné BABY BEEF PAREK
* | opracované Farma Rudimov
2:‘3;2 I?vvéyrtzbgné ALV XS Cukrarské vyrobk
2. r Lepe KLOBASKY 6. . yrobky nevyhlaseno
neopracované, konzervy . vcetné cukrovinek
lokonzery Venison.cz — .
a poloko y ;| Alkoholické HRUSKOVICA
BIO - BOKOVNIK " | anealkoholické ndpoje SKANZEN MODRA
3. | Syry vcetné tvarohu ;BAJ ICISYR ) Ovoce a zelenina BIO SVESTKOVA
>arka Sustekova 8. | vcerstvé nebo POVIDLA o
= 7 v . v , n_
4. | MI&&né vyrobky ostatni BgéENKAk zpracované formé Dawfl Rysavy 5
JiiiCenvenka KOZi ZMRZLINA B
s | Pekafské vyrobky TYCINKY SKVARKOVE 9. | Ostatni KEFIROVA o
© | v€etné téstovin Petra Mala Martin Vicek @

inzerce

elevize, ktera

imnam.cz @ imnam.cz



SEFKUCHAR ROBERT BOHACIK:

Robertem Bohacikem jsme se potkali nékdy v roce 2009 v restauraci Koli-
ba Kocanda ve Zliné. Po tfinacti letech je to nové setkani v kultovni restau-
raci Potrefena husa v centru Zlina, kde od jara vafi na pozici $éfkuchare.

PriSel jste do zavedeného podniku,
mél jste presto moznost néco zménit
ve stavajicim menu?

Ano, moznost jsem samoziejmé dostal.
Menu ménime pribézné a pfipravuje-
me néjaké zmény do podzimniho listku.

Kdyz by se vas host zeptal,

co mu z vasi nabidky doporucite,

co by to bylo a pro¢?

V3echno jidlo z nasi nabidky, samoziej-
mé. Ale jako moje oblibené jidlo bych
doporucil nasi Potrefenou kachnu se
zelim z ¢ervené fepy, protoze je to klasi-
ka ceské kuchyné trochu jinak.

Vafrite v restauraci,

ktera se hodné zaméruje na pivo.
Pouzivate ho i ve vasich receptech?
Pivo samoziejmé pouzivdme do hoto-
vych jidel i poledniho menu. Nase Cer-
nd Barbora dod4 jidlu tu spravnou chut.

Mate néjaké plany,

co byste chtél hostim pfipravovat

v budoucnu?

Gastronomie se porad vyviji. Sledujeme
trendy, poslouchame piani zakazniki
a podle toho se snazime pfipravovat
denni nabidky a jidelni listky. Radi vyu-
zivdme sezonni potraviny.

DO HUSY SE VE ZLINE CHODI

ﬁr@ StamgastaGurman |

Na ¢em si z vasi nabidky nejradéji
pochutnavate vy osobné?

Mém rad tradi¢ni ¢eskou kuchyni s mo-
dernim nddechem.

V nabidce mate potrefenou kachnu.
Bude nékdy i husa?

Ve stalé nabidce husa nejspise nebude.
Muzete se ale tésit na nasi svatomartin-
skou nabidku, kde si hus uZijete az az.

POTREFEMA

HUSA

en maloktera restaurace ve Zliné ma tak dlouhou historii jako Potrefena husa. Pravé nyni slavi své dvacaté naro-
zeniny. Z housatka se za tu dobu stala dospéla husa, ktera se stala na zlinské gastronomické scéné uz legendou
a umi své hosty nadchnout nejen fiznym pivem, ale i $pickovou gastronomii a pfijemnym prostiedim.

Podnik je znackovou restauraci Staro-
pramenu. Jednou z prvnich, které na
Moravé vznikly. Milovnici chmelového
moku v ni tak najdou nékolik druh ¢e-
povaného i lahvového piva. Je zde vy-
borné o3etfeno, proto restauraci vyhle-
davaji i milovnici piva z Sirokého okoli.

Kuchyn Fidi $éfkuchai Robert Bohacik.
Se svym tymem pfipravuje hostliim zaji-
mavé a pestré menu. Da se bez nadsaz-
ky fict, Ze si vybere opravu kazdy.

Nechybi ani hotovky a klasiky ceské
kuchyné, jako jsou hovézi svitkové na
smetané, fizky ¢i tolik oblibeny smazeny
syr, ktery je samozfejmé z kvalitni gou-
dy. Potrefena husa pak nabizi i pecenou
kachnu, ktera bude v listopadu dle tradice
oslav svatého Martina vyménéna za husu.

Pfijemnd je i nabidka chutovek k pivu.
No neni to krasa, dat si dobfe vychlaze-
né pivo a k nému treba BBQ kureci kiid-
la, naklddany hermelin, tataracek nebo
kornout domacich hranolek? Poradné
hladové hosty pak potési fadné vytunény
hamburger, damy si zase smlsnou na vy-
te¢ném salatku.

Potrefena husa ale mysli i na kazdoden-
ni hosty, pro které vafi poledni menu.
Nabidka je pestrd a pokazdé si vybere
milovnik masa i ten, kdo chce udrzet
stihlou linii nebo dava prednost vegeta-
ridnské kuchyni.

GASTRONOMICKE AKCE V HUSE
fijen - Podzimnile¢ v huse

listopad - Svatomartinské hodovani
prosinec - Tataraky

PRIJDTE OSLAVIT 20. NAROZENINY POTREFENE HUSY VE ZLINE! @

| | 9

POTREFENA HUSA ZLIN | tf. Tomase Bati 201, Zlin tel. +420 577 019555 www.potrefenahusazlin.cz

Text a foto: PR
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FESTIVAL KAVY VE ZLINE

ilovnici dobré kavy a kvalitnich zakuskd, téste se! Hausbrandt Kava-
fest, oslava Mezinarodniho dne kavy, se uskutecni v sobotu 15. fijna
v prostorach Kongresového centra Zlin.

Navstévnici akce ochutnaji tradi¢ni ital-
ské kavy, ale i ty v chuti ovocitéjsi. Do
Zlina pfijedou vafit kavu prazici lokal-
nich i regionalnich prazZiren. Ani letos
nebudou chybét kdvové prednasky, dis-
kuse s kdvovymi profesionaly, worksho-
py a degustace kav.

Specidlnim hostem festivalu bude mis-
tryné v pripravé filtrované kavy Petra
Streleckd, kterd letos vydala na toto
téma i knizku. Pfijede i odbornik na
kavu, Ital Roberto Trevisan, ktery vzdy
poradi, jak udélat tu nejlepsi kavu. Jed-
nim z predndsejicich bude také baris-
ta Robin Blaschke, ktery se jako jediny
¢lovék mimo uzemi Itélie py3ni titulem
Italian coffee trainer, a ktery bude na
festivalu vafit kdvu ve stanku Haus-
brandt. Jak se prazi ta nejlepsi kdva se
pak dozvite v duelu prazi¢.

Chybét nebudou ani oblibené indivi-
duadlni workshopy pfipravy espressa
a techniky latte art (kresleni do kévy)
s profesionalnim baristou. Novinkou
je workshop poznavani vini kavy, na
kterém se Gcastnici nauci poznévat nej-
charakteristi¢téjsi kdvové viing, véetné
moznych defektl. A pokud jste jesté ne-
vidéli skute¢ny proces prazeni kavy, tak
se mlzete tésit i na toto. Zelena kdvova
zrnka tak béhem nékolika minut budou
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uprazena v miniprazi¢ce a zméni tak
i svoji barvu podle stupné uprazeni.

.K dobré kavé patfi tradi¢né i zakusek.
Proto pfipravujeme letos spolupraci
s Asociaci kuchafd a cukrafG a svoji
Ucast prislibila také cukrarka Katefina
Kolbovd zndmda z porfadu MasterChef
Cesko, " 1aké k navstévé festivalu organi-
zator akce Jaroslav Stfecha.

Kavovy festival také zpestfi modni pre-
hlidka v kdvovych barvach nebo tane¢-
ni vystoupeni inspirované rytmy zemi —
tradi¢nich producentt kavy.

~Budeme také soutézit o kdvové balicky
a o hlavni cenu Hausbrandt Kavafestu —
domaci kavovar,” dodava Strecha.

Aktudlni informace o festivalu najdete
na www.kavafest.cz a fb udalosti.
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TESIT SE MUZETE

PETRA
STRELECKA
baristka, dvakrat ve svétovém finale
soutéze v pfipravé filtrované kavy
zakladatelka kavarny a prazirny
Industra Coffee
autorka knihy Filtrovana kava

ROBIN

BLASCHKE
Maestro Del Caffé, skolitel baristd
certifikovany skolitel Italského espressa

KATERINA
KOLBOVA
cukrarka, Ucastnice soutéze
MasterChef
podnikatelka, kterd si pIni svj
cukraisky sen

ROBERTO

TREVISAN
zakladatel Mistrovstvi baristt CR
certifikovany lektor Skoly kavy

MATE RADI KAVU?

Také letos mizete hrat v ramci Kavafestu
o rlizné kavové ceny. Staci jen sledovat
facebook a webové stranky akce a zucast-
nit se nékteré z védomostnich soutézi.
Kazdy z ndvstévnikl Kavafestu pak mize
hrat o hlavni cenu - domaci kadvovar.

Z3astita:

_ . O¢p  Stamgast i d Yorry DEN vychytane.cz inP= i
edIN.cz Brase  aGurmén  N®Snik  DoseiDe ©uvees | ZiinggEgkrol
: g 5 ZBORIL T
DACHV=DIA DM medis  opdoes (Gl C[US| [msm| tidemik | 700 zlin.



COVY A KAVA?

Bc. HANA ANCINCOVA
STATUTARNI
NAMESTKYNE
HEJTMANA

ZLINSKY KRAJ

Kavu si vychutndm ra-
da kazdy den i pfi zvlastnich prilezitos-
tech. Snoubi se v ni chvilka pro sebe,
s lahodnou pénou cappuccina ozvlast-
nénou lehkou posypkou ze skofice.
Dava mi energii v podobé caffé latte,
kdy mé zéaroven zasyti v ndaro¢nych
dnech. Espresso bez cukru a mléka si
dopfeji, kdyz potfebuji rychle dobit
baterky pfi naro¢nych schizkach. Pre-
feruji kavu z Fair Trade zdrojl, kde se
klade daraz na dodrzeni zakladnich
pravidel pracovniho prava a ochrany
zivotniho prostredi. Rada také ochut-
navam a porovnavam typy kavovych
napojl pfi svych cestach.

Ing. TOMAS GOLAN

SENATOR

- ZAVOLEBNI
OBVOD C. 78 (ZLIiN)

;\ = r.r Kavu piju teprve asi pét

let. Oslovila mé prede-
vsim 100 % arabica v provedeni espresso
nebo lungo, nepohrdnu ale i dobrym
cappuccinem. Kavu si davam nékdy i vi-
cekrat za den, ale jsou dny, kdy si nedam
ani jednu. Pfipadd mi, ze u nds spousta
domacnosti kdvu neumi spravné pfipra-
vit. Hor3i je, kdyz se to déje v restaura-
cich. Dobra kava pro mé nesmi byt velka,
maximalné v provedeni espresso, které
si pak dolévdm horkou vodou. Nejsem
pfiznivcem velkych kav, protoze se pfi
pouziti vétsiho mnozstvi vody do nich
vyluhuji i $kodlivé latky. Jsem vdécny za
podobné akce jako je Kavafest, kde si lidé
mohou nejen koupit a ochutnat kvalitni
kavu, ale kde se mohou dozvédét mno-
hem vice i o jeji pfipravé.

nr@StamgastaGurman | 9

VYF@T KAFE
AVYHRAJ!

Informace k soutézi
na www.kavafest.cz

inzerce

Poznejte chut
bohaté italské

kultury...

www.hausbrandtkava.cz
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JEVODA

U ME DOMA VYHOVUJICI

Zdroj:
Petra Strelecka
Filtrovana kava

PRO PRIPRAVU KAVY?
oda je velmi diileZitym tématem v pfipravé tohoto napoje. Na jeden
V z nasich kurzti domaci pFipravy kavy si dokonce jeden ucastnik do-
nesl PET lahev plnou vody z lesni studanky a tvrdil nam, ze je to ta
nejlepsi voda na pFipravu, jakou zna.

Na kurzech nejcastéji slychame

dotazy jako:

Je voda u mé doma vyhovujici pro pfi-
pravu kavy? Pro¢ kdva u mé doma nikdy
nechutnd jako ta pfipravend v kavarné?

Mame pro vas jeden tip

ve formé jednoduchého testu:

Kupte si balenou neperlivou vodu o obsa-
hu mineral okolo 130 ppm nebo si zkus-
te vyptat vzorek vody z kavarny, kde vdm
kava hodné chutna. Doma si pfipravte
jednoduchy cupping. Ten vas bude mit
pouze dva vzorky. Je dileZité, abyste ne-
védéli, ktery je ktery, takze si vzorky nech-
te nékym zamichat.

Ochutnejte stejnou kavu zalitou dvéma

rznymi vodami. (Pozor, jestli mate sil-
né zanesenou konvici od mineral(, pred
timto testem ji vycistéte.) Je dulezité, aby
teplota obou vzorkd byla co nejpodob-
néjsi, jinak byste od zac¢atku védéli, ktery
je ktery, a test by nebyl objektivni.

Zamyslete se nad tim, ktery vzorek vdm
vice chutna. Ktery z téch dvou ma vy-
razngjsi chut? Ochutndvejte postup-
né, dokud kavy uplné nevychladnou,
a zkuste si urcit favorita. Poté odhalte,
kterad voda je kterd, a uvidite, zdali vase
kohoutkova obstala.

Jestli je rozdil mezi vzorky nepatrny,
muzete byt v klidu. Pokud je kdva pfi-
pravend z vasi kohoutkové vody ve

DOBROU KAVU Z NEKVALITNi
VODY NEUVARITE.
JAK ZISKAT LEPSIVODU?

PAVEL BLAZEK
AQUALINK s.r.0.
Kvalita a parametry
vody jsou pro pfipra-
vu kavy zcela zasadni.
e Aktyéln!'m trendem je
optimalizace paramet-

r0 pitné vody pomoci filtr( s komplexni/
vicestupriovou technologii. Z vody se
odstranuji napfiklad mechanické a orga-
nické necistoty, nadmérnd uhlic¢itanova
tvrdost, zbytky chloru, ale i jiné prvky (dle
parametr( vody). Sirokou $kalu produktti
pro profesiondlni Upravu vody v gastro-
nomii naleznete v portfoliu BRITA PRO-
FESSIONAL. Nové mdme v nabidce také
vydejniky vody pro Sirokou oblast vyuziti.

srovnani s balenou vodou mdla a nud-
nd, je na Case se zamyslet nad pofize-
nim filtra¢niho systému.

Kéva pfipravena rliznymi vodami muize
byt opravdu tolik rozdilna!

inzerce

SPX-CAR

AUTORIZOVANY PARTNER VOLVO CAR

U nas ve Volvu pijeme
Spi¢kovou kavu z rodinné prazirny

KMOTROVA SALAMOVNA
@ MR. COFFEE

Nabizime nejen trvanlivé viyrobky, maso, uzeniny, ofechy,
syry &i jiné mlééné vyrobly, ale také neviedni a originalni
dérkova baleni trvanlivych vyrobkd, ktera zaru€ené
potési Vase blizké, zam&stnance & obchodni partnery.

NEVAHEITE A NAVSTIVTE NASI KMOTROVU SALAMOVNU
A VYBERTE S| Z NASEHO SIROKEHO SORTIMENTU.
TO VSE ZA SUPER VYHODNE CENY, KTERE V JINEM

OBCHODE JEN TAK NENAJDETE!...

Oteviraci doba:
po - pa 7:30 - 17:00 hod., st - 7:30 - 18:00 hod.

Tésime se na vasi navstévu!
www.mrcoffee.cz

Kl /volvozlin
WWW.SpX-Car.cz

SPX-CAR GROUP a.s.
tr. Tomase Bati 410
Zlin-Louky

< KMOTR - Masna Krom&Fiz a.s.
=iy
i "—'; Hulfnsks 2286/28, 767 01 KromeffZ

WP ol mid svého Amgofra. | www.kmotr.czfeshop



PREMIOVA
VODA

BEZ KOMPROMISU
V CHUTI A KVALITE

Vydejniky vody BRITA VIVREAU pied-
stavuji jednoduchy a osvézujici zpG-
sob, jak se stat vlidnym v(ci Zivotnimu
prostredi — bez kompromist v chuti
nebo kvalité. Nabizeji vasim zamést-
nanctim, navstévnikim a zakazniklm
Cerstvé filtrovanou neperlivou, perli-
vou nebo horkou kohoutkovou vodu
z vlastniho zdroje.

Méné plastového odpadu

Jen zvazte: pokud typicky zaméstna-
nec vypije jeden litr vody kazdy pra-
covni den, pak by se spole¢nost se
100 zaméstnanci mohla pfechodem
na vydejnik BRITA VIVREAU vyhnout
vytvoreni neuvéfitelnych 506 kg plas-
tového odpadu na jedno pouziti ro¢-
né.

Dlouha zZivotnost
Filtra¢ni technologie BRITA pomdhd

chrénit vydejniky proti jemnym ¢&asti-
cim, jako je rez a pisek. Tim se prodlu-

il 1l

Zuje zivotnost zafizeni — dalsi plus pro
planetu.

Snizte emise

Vydejniky vody snizuji naklady, od-
pad a emise CO, spojené s nakupem,
pfepravou a skladovanim lahvi. Je to
Setrné&jsi k zivotnimu prostredi a je to
pohodiné.

Vynechejte lednici

Vydejniky maji vestavény chladi¢ -
to znamena, Ze si mlzete vychutnat
chlazenou vodu kdykoli, na pozadani

- neni potreba lednic¢ka trvale spotie-
bovavajici energii.

Spravné pfrislusenstvi

Nase sklenéné lahve jsou vyrobeny
v Evropé a 100% opakované pouzitel-
né. Navic, sklo je odolné, recyklova-

telné a vyrobené z pfirodnich mate-
rialG. Lahve muzete naplnit na misté
Cerstvé filtrovanou vodou, coZ snizuje
dopad na Zivotni prostredi.

Spolehliva hygiena

Reseni, ktera vam zajisti klid.
Vestavéné ochranné prvky BRITA udr-
zuji vydejniky celkové ¢isté diky spo-

lehlivému odstranéni bakterii, mikro-
bidlnich cyst a dalSich latek.

Pouziti vydejniku vody BRITA VIVREAU
produkuje aZz sedmkrat méné CO, nez
vyroba balené vody.

Vice informaci na
www.brita.cz
info@aqualink.cz

s BRITA
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MILUJETE COKOLADU?
PRIJDTE NA COKOFEST!

C

okoladovy Festival poradany agenturou ChrisEvents je prvni a nejvétsi
veletrh svého druhu v Ceské republice. Putuje po celém Cesku, od Slav-
kova u Brna az po Ceské Budéjovice a nové také do Bratislavy. Je jedi-
necnou udalosti pro vSéechny milovniky ¢okolady a cukrovinek, ktefi maji chut

se pobavit, pochutnat si a pfipadné se i pfiucit vareni s cokoladou.

VARENI S COKOLADOU

Cokoladovy Festival pFinasi spoustu
zajimavych akci a zkuSenosti. V jeho
ramci probihaji kulinafské prehlidky,
na nichz také kuchafi predvadi své
uméni a seznamuji néavstévniky se
svymi ¢okolddovymi recepty. Budete
mozna prekvapeni, s ¢im vs$im je moz-
né ¢okolddu kombinovat.

NEJVETSI COKOLADA V CESKU

Letos, u prilezitosti 10. vyroci prazské-
ho ¢okolddového festivalu, se chysta
pokus o pfekonani rekordu nejvétsi
tabulky ¢okolady v Ceské republice.
Skute¢né bude instalovana ¢okoladda
o rozmérech 6x3,2 metru a vytézek
této akce pljde na pomoc détem
vV hemocnici.

COKOLADOVE DELIKATESY

A téch stankd s nejrliznéjsimi sladkost-
mi! Cokolddy ze viech koutli svéta,
bonbony, pralinky, makronky, horka
¢okolada, cokoladovy kebab, cookies,

¢okolddové vino a likéry, prosté co
si jen dokazete predstavit. Ceka vas
sirokd nabidka delikates a vyrobku
z ¢okolady, na které jen tak nezapome-
nete a které jste mozna jesté ani nevi-
déli. Naptiklad ¢okoladové pivo jen tak
v néjakém supermarketu asi nekoupite,
o Cokolddovém kebabu nebo néfadi
z vyborné ¢okolady ani nemluvé.

ZABAVA PRO DETI | DOSPELE

Ve festivalovém programu samoziej-
mé nechybi ani workshopy a cetné
aktivity pro déti, vcetné détského
koutku, takze si tu na své pfijde sku-
teéné cela rodina. Cokoladovy Festival
nezapomina ani na soutézici. V ramci
kazdého festivalového zastaveni pro-
bihaji soutéze o hodnotné ceny. Prosté
navstivte jakykoli z festival( a dozvite
se vse na vlastni usi.

Cokofest je jedine¢né setkani viech mi-
lovnik(i ¢okolady, na kterém byste roz-
hodné neméli chybét!

- ._’ =
KDY A KAM NA COKOFEST
14.-16.10. Praha - Galerie
2022 Harfa
Valtice - areadl
21 ';gg'; O Vinafstvi CHATEAU
VALTICE
28.-30.10. Ostrava —
2022 Trojhali Karolina
Bratislava -
B e e
2022 .
Danubia
11.-13.11.  Znojmo - Freeport
2022 Fashion Outlet
18.-20.11. . Y .
2022 Litomysl - zamek
20.-22.1. Kroméfiz -
2023 vystavisté
27.-29.1.  Karlovy Vary -
2023 Hotel Thermal
10.-12.2. Olomouc - Galerie
2023 Santovka
17-19.2.  Ostrava - Cerna
2023 Louka
24.-26. 2. . .
2023 Plzer — OC Olympia
3.-5.3. Teplice — Galerie
2023 Teplice
10.-12.3.  Hradec Kralové —
2023 OC Futurum
17.-19.3.  Turnov - Kulturni
2023 Centrum
24.-26.3.  Ceské Budé&jovice -
2023 vystavisté

www.cokoladovy-festival.cz

#cokofestcz

Text a foto: PR
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100 rtiznych domii (vyrobct).

OPENING PARTY -

CHAMPAGNE CASINO

Zahajovaci vecer festivalu. Champagne
casino v hlavni roli. V cené vstupného
sklenicka champagne, canapés a 2 ze-
tony do hry. Noc plnd champagne!

] m‘ ’I"_,J Td
Jé'éﬁ[b\ [

20.00 Bugsy’s bar, Pafizska

PRESTIGE CUVEE

Mimoradna prilezitost porovnat ve-
dle sebe ikony jako je Dom Pérignon
2012, Cristal 2007, Comtes de Cham-
pagne 2002, Louis XV. 1996 a Fleur de
Passion 2005.

18.00 Ellory bistro, Stefanikova

CHAMPAGNE EXHIBITION

Velka degustace pres 30 druht cham-
pagne z produkce 18 doml. Mnoho
novych producentd.

1. blok 13.00-16.00, 2. blok 16.00-
19.00, Kaiserstejnsky palac, Malostran-
ské nam. 37

MASTERCLASSES

Specidlni degustace doml pod ve-
denim jejich zastupcl. Charles Heid-
sieck, Mailly Grand Cru, Valentin Lefla-
ive, de Venoge

o

O T74

15.00-16.30/17.00-18.30
Salénky Kaiserstejnského palace

b
N2
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SEMINAR PRO ODBORNIKY
A MILOVNIKY CHAMPAGNE

_-J:%f'“[ Jak se dnes buduje novy champagne
I|"‘\i;_~_'d';-:='_|: ddm (uvadi Jean Soubeyrand - CEO
> i & Valentin Leflaive).

e

\ ’Fﬁm”’?\_Li

E:'g |1@: 3 @@ gn@

I |g,:|||’“1?""‘-'c;1|| @i
2 ?ﬁ*‘.\{ }'f*ﬁ~&l )

;«ﬂal Jur.

GRAND JOUR DE CHAMPAGNE

fichazi jubilejni XV. ro¢nik festivalu Grand Jour de Champagne, ktery neodmyslitelné pat¥i k vrcho-
ltm nasi gastronomicko enologické scény. Pofadajici House Champagne Group uvadi, Ze za celou
dobu trvani akce se ji ztcastnilo pfiblizné 15 tisic hosti, ktefi ochutnali témér 16 tisic lahvi od vicjak 3l

Poradatelé se stejné jako v minulych ro¢nicich snazi predstavovat stale nové domy, a tak se letos kromé pravidel-
nych UcastnikG (Delamotte, Legras, de Venoge, Gamet, Salon a dalsi) predstavi naptiklad Charles Heidsieck, An-
dré Jacquart, Jeeper, Pinot Chevauchet, Philipponnat a dalsi. Stejné tak i v programu se objevuji nové degustace
Prestige cuvée nebo Seminar pro odbornou vefejnost za Ucasti majitelt a fediteld dom?. Klasika festivalu,Snidané
s lanyzi” nebo ,Gala banket” samoziejmé ani letos nesmi chybét.

Tajemstvi dozazniho likéru (uvadi Xa-
vier Milard - CEO Mailly Grand Cru).
Moderuje Michal Setka 3éfredaktor
casopisu WINE & Degustation.

10.30-13.00 Hotel Andaz Prague,
Senovazné nam.

BANKET & CHAMPAGNE MENU
Kazdy stll je zasvécen portféliu jed-
noho domu, u kterého jsou piitomni
1-2 zéstupci. Pét chodU a la "haut gastro-
nomie" je parovano s champagne od ne-
ro¢nikovych brut, pfes blanc de blancs,
blanc de noirs, rosé az po prestige cuvée.
Séfkuchaf Riccardo Lucque.

20.00 restaurace Obecni dim

CHAMPAGNE GROWERS
Milos Danihelka uvadi malé péstitele
champagne.

18.00 LFleur bar, V Kolkovné 920

VERTIKALNI DEGUSTACE SALON/
DELAMOTTE

Jeden z absolutnich vrchol( festivalu.
(Rocniky budou upresnény pozdéji).

18.00 Ellory bistro, Stefanikova

HUMRI, KREVETY A USTRICE
Séfkuchal Tomas Vystréil z restaurace
BRICK'S (pGvodné Hergertova Cihel-
na) pripravil fantastické menu.

+Z celého menu jsem nejvice potésen
z parovani champagne na bazi Pinotu
s nasi specialitou — zelenou musli*

19.00 BRICK'S, Cihelna
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MERCEDES-BENZ PRAHA

& CHAMPAGNE

Hlavni partner festivalu Mercedes-
-Benz Praha uvadi své prestizni mode-
ly ve spojeni s champagne.

Vecer top znacek za doprovodu Zivé
hudby. Propojeni cateringu s jednotli-
vymi typy champagne.

19.00 Mercedes-Benz PRAHA, Daim-
lerova 2

COKOLADA A CHAMPAGNE

NépIné pralinek z champagne rosé,
blanc de noirs a extra brut doplnéné
¢im jinym nez skleni¢kami champagne.

17.00 Ellory Real Chocolate Factory,
Stefanikova

SNIDANE S LANYZI

Tradi¢ni akce festivalu.

Nékolik druht lanyzd specidlné sbira-
nych pro Grand Jour de Champagne.
Cca 2 kg rGznych typ( lanyz( véetné
bilého a to v péti chodech s péti druhy
champagne.

10.00 — misto konani upresnime

A
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FESTIVAL PLNY WHISKY

MIRI DO PRAHY

M

nezapomenutelné zazitky.

Festival Whisky Life! Prague se uskutec-
ni ve dnech 4.a 5. listopadu v reprezen-
tativnich prostordach na Novoméstské
radnici v samém srdci hlavniho mésta.
Na misté bude vice nez 150 rGznych
druhd whisky v¢etné rarit a téch, které
v Cechach zatim nejsou k dostani. ,At
jste zarytym milovnikem whisky, anebo
jste whisky nikdy neochutnali, neva-
di - kazdy si u nas pfijde na své,” lakaji
k navstévé poradatelé.

Stejné jako kazdy rok i tentokrét si
lidé mohou rezervovat misto na Mas-
terclass — neboli fizenych degusta-
cich. Jsou nedilnou soucasti festiva-
lu. ,Nasi vystavovatelé si kazdoro¢né
zvou ambasadory svych znacek, aby

19 78

GOLDCOCK

— CZE CH , WEES B —

Prijdte ochutnat -

8. fijna Pdlenka fest Praha Holegovice”

ilovnici whisky, znalci, ale i ti, ktefi ji chtéji poznat, pochopit nebo
pfijit na chut, se opét sejdou na Whisky Life! Prague, tradi¢ni akci,
ktera se kona uz podevaté v centru Prahy. Navstévnikiim pfinese

ze Skotska, Anglie a jinych zemi pfi-
letéli do Prahy a mohli pro navstév-
niky uspofddat fizené degustace.
Pfi téch jim predstavi jejich whisky
a celou degustaci je provedou,” vy-
svétlili pofadatelé. Kdo se degusta-
ce zucastni, dozvi se o historii dané
znacky, jak se vyrabi, ¢im je unikatni
a naudi se rozeznat ty nejmensi nuan-
ce v chuti a vani.

Na festivalu nebude schazet Ziva
hudba, skotské dudy, kilty, doutniky
a samoziejmé vynikajici obcerstveni.
O zabavu nouze nebude! ,A nezapo-
mente - kdo pfijde ve skotském kiltu,
dostane zdarma pandka whisky,” vy-
zyvaji pofadatelé.

-

i ./:}a' L
Jie

4. - 5. listopadu Whisky Lifel Prague

th,
GoLpcock

l‘!ﬁi.‘lﬂ

HISKY
LIFE!
PRAGUE

Vice informaci o akci najdete na stran-
kach festivalu:
www.whiskylifeprague.cz.

inzerce

www.goldceck.cz



LIHOVAREK.CZ PORADA

PRVNI ROCNIK NEJVETSIHO FESTIVALU
TUZEMSKYCH REMESLNYCH DESTILATU Vv CESKU

v Prazské trznici v Holesovicich. Navstévnici se mohou tésit na unikatni

P alenka fest, udalost podporujici ¢eské lihovarnictvi, probéhne 8. fijna

udalost, béhem které budou mit moznost na jednom misté ochutnat ty
nejlepsi destilaty, likéry a poznat jejich tvirce.

K degustaci budou tfi stovky vzorki
od tficeti vystavovatel(, jako je Rudolf
Jelinek, lihovar Zufanek nebo palirna
Radlik. Vedle klasickych ovocnych pa-
lenek bude k dispozici napfiklad ry-
bizovice, oskerudovice ¢i malinovice
a destilaty z exotického ovoce. Jednim
z hlavnich bod{l programu festivalu
bude i vyhlaseni vysledkd soutéze
Palenka roku. Kromé toho se mohou
navstévnici tésit na odborné prednas-
ky, fizené degustace a dalsi doprovod-
ny program.

Pélenka fest bude predevsim o pro-
pojeni dodavatell kvalitnich ¢eskych
destilatl a likér(i se zdkazniky a sezna-
movani se s kulturou ceského lihovar-

nictvi. Zacastni se ho jak velké a zna-
mé znacky, tak mensi, jako naptiklad
Zadmecké sady Chramce, Baron Hild-
prandt, Palenice Zubfi nebo Garage22.

Unikatni bude Pélenka fest proti jinym
festivaldm podobného typu i tim, ze
zde ndvstévnici pfijdou do kontak-
tu se samotnymi lihovarniky, ktefi je
provedou fizenou degustaci. Miroslav
Motycka zastupujici Rudolfa Jelinka
predstavi své ovocné destilaty, Martin
Zufanek provede absintovy rituél, Lu-
kas Andrlik z Destilérky Svach povede
degustaci Old Well whisky, na prezen-
taci kvalitnich gind se zaméfi napfi-
klad Robert Urbéanek, zakladatel Little
Urban Distillery.

ﬁ’@ StamgastaGurman
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PALENKA
FEST 22

JPalenka fest je jednou z cest, kterou
jsme se vydali za cilem podpofit ¢eské
lihovarniky, edukovat o vyznamu jakosti
konzumovaného alkoholu a posilit po-
zitivni vnimani ¢eskych destilatl v nasi
spole¢nosti. Radi bychom navstévnikdm
ukézali, ze v tuzemsku vznikaji vysoce
kvalitni produkty a pomohli bofit myty
o tom, Ze zahrani¢ni rum ¢&i whisky je
lepsi volba nez ¢eskd palenka,” predsta-
vuje myslenku festivalu Jakub Gottwald,
ktery je zéroven ¢lenem predsednictva
Unie Destilatérd.

www.palenkafest.cz
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. INSPIRACEM

Nase darky vas zahieji u srdce.
Poctiva rucni vyroba i tradicni slovacké goralky
z toho nejlepsiho ovoce na Moravé.

Vybirejte na www.lihovarskanzen.cz.
Lihovar Skanzen | Modra 227 | tel. 572 411 862 | recepcecst@cstskanzen.cz

inzerce

AUTO EFEKT Zlin, spol. s r. 0.
tel: +420 608 101 588

www.mazdazlin.cz
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TWG\II;I\?J\Z 1h(l)ifiﬁzti;filuhacovice (v AVIAN ¢ i JINE CAFE
o o vy : Dr. E. Benese 286, Otrokovice Masarykovo ndmésti 329, Uherské Hradisté
< 0
K D E j I ST & P I T m . m . BONJOUR CAFFE JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
NébreZi 1066, Luhacovice VIénovska 2344, Uhersky Brod
WHERE TO EAT & DRINK_J§ Betbdiition
' ff,\dFETAgCt!*f% i MIMA COFFEE ROASTERY
fidaT. Bati 190, Zlin 10 cld nd 0
m ATRAKCE ST Marianské nam. 308, Uhersky Brod
Pancava 607, Zlin gAFE BISTRO PARK ORANGE CAFE
Skolni 3363, Zlin ARt ,
RDSJ\I,I;;I}EZR\YAIZ'OA\”CDG “ UBYTOVAC KOMPLE_X MORAVA A - Mariénské ndmésti 2371, Uhersky Brod
Tel. 577 686 129, 725 653 134 Morawni%sh, Qtokovice —— popayp | CAFEKLASTER SKANDAL BAR
/ 6¢ komp! r Komenského 305, Napajedla e DAR AN T
www.rjelinek.cz Mariénské ndmésti 62, Uherské Hradisté
i WELLNESS HOTEL POHODA CAFFE & GELATO
m ?A'gg:‘lazzizrgMODRA (‘) Pozlovice 203, Luhacovice A tiida 3. kvétna 1170 m CAFE & COCKTAIL BAR ACADEMY
Tel. 572 411 450 yA¢ Tel. 577100 811 _ o 0C Centro Zlin-Malenovice Kovaiska 13, Kroméfiz
wwwskanzenmora. SICARHEN pohodihacice CAFE SUPREME CAFE BISTRO MATINE
2
N . w @ Zahradni 1297, Zlin-Malenovice Ztracend 11/31, Kroméfiz
m MUZEUM REZNICTVI m m .
?Jf'}';gaéggozlgg’ ValaSske Meziric ZAMEK WICHTERLE CAFFE ZONE CUKRARNA AMADEUS
) feoe Osvobozeni 24, Slavicin prodejna & kavdrna Kovaiska 2, Kroméfiz
www.muzeumreznictvi.cz e Partyzanska 7043, Zlin
= U],] HOTEL GRAND PRAZIRNA KAVY KROMERIZ
G ASTRO WB AVE N | Palackého namésti 349, Uerské Hradisté COFFEESHOP COMPANY Safafikova 184, Kroméii
nam. Miru 174, Zlin
— HOTELKANIC 0C Zaté jablko B caré ruean
- Kaunicova 900, Uhersky Bro . ; Amésti $ské Mezifici
Chodska 1203, Roznov pod Radhotém ¢ DIVADELNI KAVARNA A RESTAURACE IS 2} (R
Tel. 734 576 577 o Dr. Palka Blaho 416, Luhacovice P -
wwnovepokladny.z } 119/ ggjgtl;ez(r(\)i’:gﬂlgherské Hradisté I[;'AZENS:(( 'AsKaVARNA d Radhoité
m- , EPUPA CAFE ivovarska 6, Roznov pod Radhostém
4 CANDOLA Obchodni centrum, Kvitkova 4352, Zlin n
Cernokostelecks 95, Praha 10 — Stradnice HOTELMONDE EI'. BALANCE COFFEE & WINE
Tel. 601301 960 CANDOILA Moravskd 80, Uhersky Brod T Velka Mikulasska 37/10, Znojmo
www.candola.z pAs R ATELa HOTEL SKANZEN tfida Dr. Veselého 177, Luhacovice KAFEBISTRO Y MAKRO
GASTRO NOVOTNY Modra 227, Velehrad - Mistecks 280, H ‘
HOTEL SYNOT y g
Nad Hiistém 1891, Staré Mésto
i [HOTELY A PENZIONY A TIRRRRS L [PIZZERE |
(! HoTEL BOUCEK RS
Velké namésti 108, Kroméiz
ALEXANDRIA**** b M PIZZERIE LA STRADA
Spa & wellness hotel KA!: E GP,K?Y, tfidaT. Bati 5359, Zlin
P TyrSovo nabiezi 5496
Masarykova 567, Luhatovice HOTELLAFRESCA o
Velké namésti 109, Kroméfiz epkov Zlin PIZZERIE U PECIVALA
AUGUSTINIANSKY DOM ***x§ , - . Havlickova 1854, Otrokovice
WELLNESS & SPA HOTEL HOTEL OCTARNA KAFIRNA ZLATE ZRNKO
A.Vaclavika 241, Luhadovice Tovacovského 318, Kroméfiz Kvitkovd 119, Zlin U SOCHY
. - - Masarykovo ndm. 21, Vizovice
HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR PENSION BRUSENKA — PANSKY MLYN KAVARNA TOVARNA
Pozlovice 47, Luhacovice Brusné 3, Bystiice pod Hostynem Vavreckova 7074, Zlin Po R ~ Po
worLoovsposcioi L] SR ,
Tylova 727, Otrokovice ' Dlouhé 4212, Zlin BOUTIQUE GURMAN
- . - - Vavreckova 7074, Zlin
HOTEL GARNI HOSPODA KY(ERKA ) MESTSKA KAVARNA OTROKQVICE
ndm.T. 6. Masaryka 1335, Zlin Pluskovec 774, Velké Karlovice nam. 3. kvétna 1302, Otrokovice gA:‘kY KR;\ :g "
vitkova 540, Zlin
HOTEL HARMONIE HOTEL ABACIE NAKAFE
U Abdcie 491, Valasské Mezirici Vavreckova 5262, Zli ¢
Jurkovicova alej 857, Luhacovice avrecova n m‘(};“;oks/‘e\tsng %ﬁ:mﬁ:&a:‘eo
o HOTEL U VYCHOPN( PRAZIRNA KAVA CAJ POHODA
LHangalégzZ’f; KOSTELEC Jasenice 596, Vsetin Skolni 492, Zlin OXALIS
b 0C Zlaté jablko Zlin
PENZION NA KRAJI LESA m LA SISKA 0C Centro Zlin
HOTEL RADUN Podlesi-Kfivé 610, Valasské Mezifici Velké Karlovice 954
e e PRODEINA POTRAVIN JIP CASH & CARRY ZLIN
Jatecni 169, Zlin
Otevieno v PO—NE: 8.00—19.00 hod.

< afs
[ﬂ parkovani café m restaurace bazén sauna bowling Wi-fi piiipojeni



M okres Kromériz m okres Uherské Hradisté m okres Vsetin m okres Zlin

ZDEDINY
nam. Prace 1099, Zlin (budova Trznice)

ROJAL CASH & CARRY
1. 3. kvétna 1189, Zlin-Malenovice (OC Centro Zlin)
E-shop: www.rojal.cz

UH

CHOCOMANIA
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté

LIQUORMANIA
Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY
Stolai'skd 2338, Uhersky Brod
E-shop: www.rojal.cz

ROJAL CASH & CARRY
Malinovského 389, Uherské Hradisté
E-shop: www.rojal.cz

U MLSNEHO KOCOURA
Masarykovo ndmeésti 34, Uherské Hradisté

PIVOVAR ZAHLINICE
Zahlinice 67

ROJAL CASH & CARRY
Hulinska 2322, Kroméfiz
E-shop: www.rojal.cz

m MALKOVA COKOLADOVNA

BURGER
Skolni 3362/11, Zlin

CANADA PUB
Gahurova 5265, Zlin
Tel. 573776 573
www.canadapub.cz

UB

GURU-CAFFE NEKONECNY PRIBEH. ..

Rackovd 155 .
Tel. 721120120 %D&({z
www.guru-caffe.cz

NEVEr eNDING STOrY...

HARLEY PUB
Dr. E. Benese 512, Otrokovice

HOSPODA BIVOJ
Tecovice 302

HOSPUDKA U KOVARNY
Lesetin 1/610, Zlin

HOSPUDKA U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

KAVARNA U PRIVOZU
Spytihnév 473

MAKALU — NEPALSKA A INDICKA RESTAURACE

nam. Prace 1099/1, Zlin

E-shop: www.rojal.cz

ROZNOVSKY PIVOVAR
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni [dzné

CHEESE MAFIA
Zamecké ndmésti 1250, Frydek-Mistek

E

MAKRO BRNO
Kastanova 506/50, Brnénské Ivanovice

MAKRO OLOMOUC
Olomouckd 791, Velkd Bystiice

MAKRO OSTRAVA
Mistecka 280, Ostrava-Hrabova

7L | RESTAURACE

BALTACI ORIGINAL RESTAURANT
Masarykovo namésti 212, Napajedla

BERNARD PUB
Gahurova 5265, Zlin

BISTRO U BARCUCHO
Mokra 5215, Zlin

BUDVARKA ZLiN
nam. Prace 2523, Zlin

Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém MOTOREST ZADVERICE
Aredl Roznovskeé pivni lazné Zadverice 48
ROJAL CASH & CARRY POTREFENA HUSA ZLIN

tfidaT. Bati 201, Zlin

PUORZLIN
PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT
Vavreckova 7074 (Budova 13), Zlin

RADEGASTOVNA REX
Okruzni 4701, Zlin

RESTAURACE A ZABAVNI PARK GALAXIE

Vrsava 679, Zlin ‘% ﬂ‘%

RESTAURACE MYSLIVNA
tfidaT. Bati 3250, Zlin

UH

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolskd 5147, ZIin

RESTAURACE U JOHANA
Vizovickd 410, Zlin-Pfiluky

RESTAURACE U KAJMANA
L. Vachy 128, Zlin

[

RESTAURACE U SOLNEHO PRAMENE
Solné 1055, Luhacovice

KOZLOVNA U KOZLA
Skolni 1583, HoleSov

RESTAURACE U STANK(
Lazné 47, Zlin-Kostelec

RESTAURACE U TONKA
Masarykovo nam. 414, Vizovice

RESTAURACE U Vf\GNERI"J
0Osvobozeni 655, Zelechovice nad Drevnici

RESTAURACE VLZAN
Paseckd 4431, Zlin

SELSKA KRCMA
nam. 3. kvétna 1606, Otrokovice

SPORTARENA U JELENA
tfida 2. kvétna 1036, Zlin

TERASA 1
Dlouha 5617, Zlin

UMBRELLA PIZZA & RESTAURANT
Stefanikova 159, Zlin

UOSLA

L. Vachy 517, Zlin-Podhofi (OC Podhofi) b
Tel. 603 166 451 T
K PivniceU0sla 1 LA

U PANA DOMACIHO
Masarykova 20, Zlin-Malenovice

VALASSKY SENK
Lazenska 451, Vizovice

ZAMEK WICHTERLE
Osvobozeni 24, Slavicin

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

ZUBROVNA U ZUBRA
Na Honech 5541, Zlin

MOTEL PEPCIN
Havfice 400, Uhersky Brod

RESTAURACE A PIZZERIE LA BRUSLA
Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

RESTAURACE SPORT BABICE
Babice 413

RESTAURANT NET
Jindficha Prichy 310, Uherské Hradisté

RESTAURANT PANOPTIKUM
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

U CERNEHO JANKA
Moravskad 82, Uhersky Brod

HOSPUDKA NA KOVARNE
Miskovice 22 e
Tel. 724 184 266, 603 802 147

POD STAROU KNIHOVNOU
Kollarova 528/1, Kroméfiz

RADNICNI SKLIPEK
Kovaiska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A KAVARNA SCENA
Tovacovského 2828, Kroméfiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké namésti 24/9, Kroméfiz

RESTAURACE KANADA
Zlinska 1416, Holesov

RESTAURACE MYSLIVNA
Velehradska 507, Kroméfiz

RESTAURACE VODNI MELOUN
Velké ndmésti 34, Kroméfiz

RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystfice pod Hostynem

RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

TACL RESTAURANT
Palackého 518/14, Holesov

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice

PENZION NA KRAJI LESA

RESTAURACE U VYCHOPN O
Jasenice 596, Vsetin

ROZMARYN RESTAURACE
Rokytnice 24, Vsetin

INOTEKY

BALKANEXPRESS
Zarami 5523, Zlin

GALERIE VIN
Santraziny 5285, Zlin

LAVITE

Lesetin 11/7147, Zlin
Tel. 777 598 989
www.lavite.cz
Wine & Food Shop

lavite

VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO ANTONINKA
nam. Miru 9, Zlin

CENTRUM SLOVACKYCH TRADIC
Modré 227

VINOTEKA RAJ VINA
Bii Luz(i 126, Uhersky Brod

inzerce
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Projektovani gastroprovozl Vybaveni restauraci Zafizeni pro kuchyné Cistici prostfedky

Gastro Novotny, Selskd 58, Brno
tel. 777 771 906,777 771 910

www.gastronovotny.cz

( : ASTRO

vybaveni nejvyssi kvality s exkluzivnim servisem
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KONFERENCE
AHR CR 2022

vana 15. konference AHR CR se uskute¢ni ve dnech 20.-21. fijna 2022

T Fikrat pfipravovana, dvakrat zrusena a letos snad jiz konecné realizo-

v BEST WESTERN PREMIER Hotel International Brno.

Konference kombinuje dva vecery s jed-
nodenni odbornou dcasti. Ve cCtvrtek
20. fijna se bude konat od 16 hodin
v hotelu Valnd hromada ¢lent AHR CR.
Tentyz vecer vas zveme na tradi¢ni, ne-
formalni GTG party, kterd se uskute¢ni
v Cabaretu des Péchés v Palaci Jalta. Za-
Zijete jedine¢nou atmosféru. Kabaret hfi-
ch si pro vas pfipravil neviedni zazitky.

V patek 21. Fijna vas ceka odborna &ast
konference. Konference bude pokryvat
aktudlni témata s myslenkami a naméty
na feSeni problému a otdzek, kterymi se
v soucasné dobé pravdépodobné zaby-
vate (energie, ekonomika, digitalizace,
prodej, ceny, personalistika atd.). Pozva-
ni pfijalo 9 vyte¢nych fe¢nikd. Mikrofonu
se ujmou napfiklad Adrian Cummins
(CEO Restaurant Association of Ireland),
Pavel Potuzak (Clen katedry ekonomie
na Narodohospodaiské fakulté), Jaro-
mir Pazout (market manager Bookassist
Czech Republic & Slovakia), Jaroslava

Rezlerova (generdlni feditelka Manpo-
werGroup) a jini.

Na zavér vas cekd tradi¢ni galavecer
s predanim ocenéni AHR CR a gastrono-
mickym zazitkem pod taktovkou 3éfku-
chare Hotelu International Brno. Tésime
se na vasi spole¢nost.

Informace vcetné registrace na:
www.konferenceahr.cz.

HEOTIL W PRITR
T RMA T O AL B

15. KONFERENCE

AHR CR
®

L ] o
20.- 21, 10. ) i
220 2
2022 w
BRNOD ¢ / iv
17 O \ - =

u

SOUTEZIME
SAKCCR

CESKY KAPR 2022

Celostatni gastronomicka soutéz, kte-
rou porada AKC CR, pobo¢ka Sumava.
16. roénik soutéze na téma Cesky kapr
v moderni Upravé se uskute¢ni ve
dnech 22.-23. listopadu v Narodnim
zemédélském muzeu Praha. Do soutéze
se mohou pfihlasit vSichni profesionalni
kuchafi a kucharky v kategorii SENIOR
a Zaci a studenti HS, SOS a SOU vcetné
neclen(i AKC CR, jejichz vék v den finile
nepiesahne 23 let v kategorii JUNIOR.

SVETOVY POHARV LUCEMBURSKU
Tradi¢ni svétova soutéz pro narodni tymy
z celého svéta se uskutecni od 26.-30. lis-
topadu na Expo Gast v Lucembursku.
Akce je jednou z nejvyznamnéjsich své-
tovych soutézi porddanou Svétovou aso-
ciaci kuchard (WACS). Predstavi se na ni
Narodni tym kuchai( a cukrard AKC CR.

LAZENSKY POHAREK 2022

Uz 23. ro¢nik prehlidky kuchafského
uméni zak SOU a SOS se uskute¢ni ve
sttedu 7. prosince. Lazerisky poharek
je tradi¢ni soutézi porfadanou AKC po-
bockou Karlovy Vary. Finale se odehraje
v legendérnim Grandhotelu Pupp.

Vice na www.ake.cz.

DRINK LE CHEMIN

NAS BUDE REPREZENTOVAT VE FRANCII
ZVLADNETE JEJ NAMICHAT?

Jmenuje se Le Chemin (v pfekladu z francouzstiny ,,Cesta”) a symbolizuje zi-
votni putovani jeho autorky. To je drink, ktery vytvofila v ¢eském finale sou-
téze Monin Cup 2022 barmanka Barbora Kulhankova a stala se vitézkou.

Soutéz se konala na zac¢atku zafi v cent-
ru Abzac, jez je sidlem Ceské barmanské
asociace. Kazdy z dvanactky finalistd na-
michal poroté koktejl, ktery mél podle
zadani naplnovat tfi hlavni kritéria - za-
pamatovatelnost, opojnost a jedinec-
nost. Hodnotitelé Sampionkou vyhlasili
barmanku z mélnického Brloh baru Bar-
boru Kulhankovou.

,Byla nejlepsi uz v semifindle a nyni po-
tvrdila svou kvalitu. Zdobil ji skvély story-
telling, prace s emocemi divak( i znalosti
brandu. Povedlo se ji vytvorit krasné vy-

balancovany drink, ktery navic sytila oxi-
dem uhli¢itym pfimo z bomby,” ocenil
findlovy vykon vitézky ¢len hodnotici ko-
mise a brand ambasador znacky Monin
pro Ceskou republiku Honza Zlamany.

Short drink Le Chemin obsahuje likér
Monin Earl Grey, gin Jodhpur, domaci
hefmankovy cordial, slany roztok, grepo-
vy bitter a tequilu El Jimador.

Ceskou barmanku na za¢atku prosince
Ceka svétové findle soutéze Monin Cup
2022 ve Francii.

RECEPTURA DRINKU
LE CHEMIN:

+2 d likéru Monin Earl Grey
+2 cl ginu Jodhpur

+ 4 d hefmankového cordialu
« 1stiiik slaného roztoku

« 1 strik grepového bitteru

« 1 stiiik tequily El Jimador

Postup: Pripravime si hefméankovy cordial. V ther-
momixu spojime 800 ml vyluhu z hefménku, 350 ml
sirupu Monin Pure Cane Sugar, 30 gramd kyseliny
a stfik redestilovaného vytazku z bergamotu. Cor-
dial smichdame s ostatnimi surovinami v michaci
sklenici, nasytime (0, a prelijeme do servirovadi
sklenice na velkou ledovou kouli. Zdobime grepem.

Text: Michael Lap¢ik, foto: CBA



PECENA MARINOVANA DYNE

S REPOU A SE SYREM CHEVRES DOUX

Ingredience - fepa:

« Cervena fepa - 1000 g

« Olej olivovy extra panensky — 50 g

« Sll morska -20g

« Horeca Select Tymian cerstvy - 15g
» Maslo 82% - 50 g

« SGl motska Maldon-1g

Pfiprava fepy (cca 1,5 hodiny): Cerve-
nou fepu omyjeme, osusime, polozime na
pfipraveny alobal, pfiddme olivovy olej
a osolime mofskou soli. Promichame, pfi-
ddme snitky cerstvého tymianu, kousek
masla a dikladné do alobalu zabalime,
pevné uzavieme. Zabalenou fepu pe-
Ceme v predehfaté troubé na 200 °C asi
1 hodinu. Po upeceni musi byt fepa mék-
ka. Mékkou fepu oloupeme malym no-
zem. Cast Fepy nakrajime na pravidelné
kostky o velikosti 2 cm, které pokapeme
olivovym olejem.

Ingredience - pyré z fepy:
« Odkrojky z fepy
*Smetana 33%-50g

'T

.
(2

D 4

Jitka Ulihrachova,
séfkucharka MAKRO Akademie -

—

EXITIO) akademie

» Med vceli, kvétovy -30 g
«Sll morfska-0,5¢g

« Sl kamennd -20g

« Petrzel listovda - 50 g

« Maslo 82%-100g

» Muskatovy kvét, mlety - 0,5 g
« Kerblik ¢erstvy - 15g

Priprava pyré (cca 5 minut):

Odkrojené nepravidelné ¢asti rozmixuje-
me se smetanou do pyré (hladka konzis-
tence). Pyré dochutime soli a medem.

Ingredience - dyné:

« Dyné méslovéd - 1000 g

« Olej olivovy extra panensky — 30 g

« SGl moifskd - 10 g

« Horeca Select Tymian cerstvy - 15g

Pfiprava dyné (cca 40 minut):

Dyni oloupeme, zbavime jadérek a na-
krjime na pravidelné kostky o velikosti
2 cm. Nasledné kostky opec¢eme na lehce
omasténé panvi ze viech stran dozlatova.
Po opeceni je pielozime na pecici plech,
promichame s olivovym olejem, soli, s na-
sekanym cerstvym tymidnem a peceme
v troubé predehraté na 180 °C domeékka.

n@StamgastaGurman | 19
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Ingredience - syr:
« Syr Chévres Doux - 300 g
« Horeca Select Pazitka ¢erstvd - 20 g

Priprava syru (cca 5 minut):

Syr nakrdjime na kolecka o sile T cm a na-
sledné obalime kraje jednotlivych kolecek
v nakrajené pazitce.

Ingredience - doplnky:

« Horeca Select Vlasské ofechy,
jadra-100g

» Med vceli, kvétovy - 20 g

Priprava dopliku (cca 15 minut):
Vladské ofechy nalozime do teplého me-
du a pouZijeme je az pfi servirovani.

Servirovani: Do kulatého tvoritka po-
skldddme kostky pecené dyné, na né
poloZzime kozi syr obaleny v paZitce, po
strané aranzujeme kostky pecené fepy,
zakapneme vse olivovym olejem a doplni-
me pyré z pecené fepy, spolu s vlasskymi
orechy marinovanymi v medu.

Na pripravu tohoto pokrmu mtzeme pou-
Ziti dyni Hokkaido nebo muskdtovou.

inzerce

SHIITAKE
: A DALSI
™ EXOTICKE HOUBY

HLIVA USTRICNA ZAMPIONY
S 5.

T ord

Spor&a 5.I.0., Prurnyslwa 535, Lukov u Zlina Tel. 777 621 UUG

www.sporea.cz
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MLADA | SVATOMARTINSKA VINA

OCHUTNATE V SRDCI SLOVACKAE

vzdy presné jedenactého listopadu. Letos navic tento svatek vychazi

Q t uz je pondéli, nebo nedéle, v Uherském Hradisti slavi svatého Martina

na patek, a tak mGizeme jeho oslavou Gspésné zahajit gurmansky pod-
zimni vikend. Vsichni pfiznivci mladého vina se sejdou jiz tradi¢né na Masa-

rykové namésti.

Svaty Martin pfikluse na Masarykovo
namésti v Uherském Hradisti v patek
11.11. pfesné v 11.11 hodin za zvuku
kostelnich zvonud. Poté preda knézi
letoSni mladé vino k pozehnani. Na-
sledovat bude vystoupeni folklorniho
souboru i ztvarnéni legendy o svatém
Martinovi a jeho plasti. Tento akt vzdy
pfildkd stovky zvédavc(, na co se pak
ale v3ichni tési asi nejvice, je ndslednd
degustace svatomartinskych a mla-
dych vin. Vloni bylo k ochutndni vice
nez 50 vzorkl a nejinak tomu bude
i letos. A o tom, Ze v Uherském Hradi-
sti kladou dlraz na tradice, svédcii to,
Ze v nabidce jsou vzdy vina vyhradné
z vinafstvi na Slovacku.

Na Masarykové namésti nebude nouze
ani o néco na zub. At uz to bude slad-
ka pochutina ke kavé, nebo poradny
.zaklad” pred degustaci, zajisté bude
z ¢eho vybirat. Nebudou samoziejmé
chybét ani pokrmy zcela tradi¢ni, jako
husi ¢i kachni speciality.

Radu let se ochutnavka vin pfi pfilezi-
tosti sv. Martina odehravala ve velkoka-
pacitnim stanu. Diky covidovym opat-
fenim organizatofi akce v loriském roce
koncept pozménili na volnéjsi formu
a rozmistili stdnky po obvodu ndmés-
ti, coz se nakonec ukdzalo jako dobry
tah do budoucna. Tento koncept proto
bude zachovan i letos. Ve stancich bu-

dou prezentovana vinafrstvi i svatomar-
tinska jidla.

Pro pohodli Ucastnikd byl také zaveden
systém naramkového Cipu s kredity, ktery
se osvédcil. Podrobné informace veetné
moznosti véasného pofizeni ¢ipu prosim
sledujte na webu Slovacka pod odkazem
www.slovacko.cz/zehnanivina.

PFijdte v patek 11.11. 2022 na Zehnani
svatomartinského vina na Masarykovo
namésti v Uherském Hradisti, a vychut-
nejte si letodni svatomartinskd vina!

inzerce

Text a foto: PR
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SVATY MARTIN

PRIJEDE DO ZNOJMA

egustace vin, slavnostni pozehnani, nejrizné;jsi
D regiondlni speciality a neodmyslitelny program

v podobé cimbalové muziky. Pravé to jsou Slav-
nosti Svatomartinského a mladého vina, které se podru-
hé odehraji na Masarykové namésti ve Znojmé.

V letosnim roce pfipadaji pfimo na sva-
tek svatého Martina, tedy 11. listopadu.
Od dopolednich 11.00 hod. oteviou sva
prodejni mista vinafi. Tésit se mizete
i na tradi¢ni pozehnani mladému vinu.
| tentokrat povede slavnostni akt zno-
jemsky dékan Mons. Jindfich Barto3 za
doprovodu svatého Martina, a to v sym-
bolickych 11 hodin a 11 minut.

OBJEVTE VINICI SOBES
NA ZNOJEMSKU

nepoznané, vyrazte na Sobes. Unikatni vinice, ktera pat-
¥i k nejstarSim v Evropé a ma naslapnuto zaradit se na se-
znam svétového dédictvi Unesco, se nachazi v Narodnim parku

n Z se i ve vas probudi duch turisty s chuti poznat dosud

Podyji nedaleko obce Hnanice.

Pokud méte v planu prozit vikend v pfi-
rodé, vydejte se na Znojemsko a kromé
Sobesu poznejte také krdsné meandry
feky Dyje, pfistupné plvodni vojenské
bunkry nebo jen prostfedi mistnich vi-
nohrad(. Pravé okoli Havranik(i a Hnanic
je obklopené nékolika vyhlidkami. Ta

Kromé pochizko-
vé degustace, kte-
rd bude probihat
az do 20.00 hod., nabidneme také
koncert Cimbdlové muziky Antoni-
na Stehlika a privod svatého Mar-
tina, ktery zacne pravé na Masary-
kové namésti a povede historickym
centrem mésta. Doprovodit ho ma-

nejnavstévovanéjsi nese %
nazev Devét mlynd. Ces-
tou k ni minete zndmou -
Honigovu chatu a projdete vzédcné Ha-
vranické viesovisté. Dalsi tipy, kam vyra-
zit najdete na webu Znojemské Besedy
v sekci JSEM TURISTA. MUzete také zajit

CELOVKA NA HLAVE A DAVKA ADRENALINU
TO JE ZNOJEMSKE PODZEMI

/

Vybudovan byl na prelomu 13. a 14. sto-
leti a v dobé vélek se jeho funkénost z
plvodnich sklept proménila v ukryty
a unikové cesty. Dnes muzete vybirat
az ze 4 prohlidkovych okruhd, které se
li3i ndro¢nosti.

Na klasické trase vas ceka zavan historie
v dobovém obalu, ale za pouZziti nejmo-
dernéjsich technologii a se zvukovou
i svételnou kulisou. Pfi ¢trnacti zastavenich

nojemské podzemi patfi k unikatnim historickym pamatkam nejen
v Ceské republice, ale i v ramci stiedni Evropy. Jedna se o systém pod-
zemnich chodeb a sklepi, ktery je dlouhy téméF 27 km a ma az 4 patra.

neminete rakve s kostrami neboztikd, mu-
¢ici nastroje i s utrdpenymi zlocinci, mod-
licho se mnicha, skrety, kulisy pavodnich
obyvatel a mnoho dalsiho. Asi hodinova
prohlidka je sice tajuplnym predstavenim
dramatickych scén v historickych pod-
zemnich katakombach mésta, presto ale
trasou vhodnou jak pro dospélé, tak i déti.

Pfi prohlidce adrenalinovych tras pak
muUZete zaZit Znojmo zcela jinak. Budete

zete hned ve dvou casech, v 16.00
a 18.00 hod. Béhem privodu se dozvi-
te legendu, ktera se k jednomu z nej-
slavnéjsich svétcd vaze a zhlédnete
scénku, ktera pfiblizi jeho pfribéh
dobrosrdecnosti.

k nékterému z mistnich vinai a koupit
si dopingovou lahev na cestu. Na ces-
tach pak nezapomerite své zazitky sdilet
s hashtagem #znojmochutna.

se pohybovat velmi netradi¢né - pro-
chézet nizkymi chodbami, protahovat
se Uzkymi profily, brodit se vodou a lézt
po mokrych zebficich. To vie potmé,
pouze s celovkou a v ochranném odévu.
Podzemi je pfistupné celoro¢né, staci si
zarezervovat svou vstupenku a mlzete
vyrazit za dobrodruzstvim.

Text a foto: PR
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WEDDING SHOW - SVATEBNI VELETRH VE ZLINE

va roky jsme nemohli kvuli riiznym omezenim divo¢it a po-

chlubit se vS§im, co umime. Ted jsme natéseni na setkani

s vami. V sobotu 22. Fijna v prostorach Kongresového centra Zlin
se téste na WEDDING SHOW - MUST GO ON!

Tento den muze byt zajimavy nejen pro
snoubence, ale pro kazdého, kdo ma
rad kvétiny, rdd ochutna dorty a zakus-
ky, domaci zmrzlinu, vyzkousi si prste-
ny, prohlédne krasna auta, zajimaji ho
modni trendy v oblékani nejen nevésty
a zenicha, ale také volnocasova maéda
a méda pro svatebcany.

Vzdy se snaZzime, aby se na nasem vele-
trhu nenudili ani padnové. Bude pro né
na misté ¢epované pivecko a pansky
koutek, aby ty svatebni pripravy zvladli
s lehkosti a na pohodu. Déti ceka malo-
vani na obli¢ej a dalsi aktivity. Nebudou
chybét zastupci zajimavych svatebnich
mist a cateringu. Prioritou ale budou
nasi snoubenci a hlavné nevésty.

Muzete se tésit na prehlidky kras-
nych svatebnich 3atl nejen z regi-
onu a panskych oblekg. Cekd vas
pravidelné se opakujici show ten-
tokrat na hudbu kapely Queen.
Heslo totiz pro tento rocnik je
WEDDING SHOW - MUST GO ON.
Véfime, ze ted' uz nas nic nezasta-
vi a akce se uskute¢ni 22. 10. 2022
v Kongresovém centru ve Zliné.
A opét nebude chybét ani popu-
larni SVATBA ZDARMA a bohata
tombola o ceny z fad nejen sva-
tebnich dodavatel(l. Vytézek jako
tradi¢né pljde na pomoc potieb-
nym. Tentokrat pro Dadu z Kro-
méfize, kterd je po détské obrné
nevidoma a na voziku.

inzerce

Od holic¢e po obleéeni - pfiprava pro muze na cely svatebni den...

PRODEJNA ZLIN
tfida Tomase Bati 190 (pod kostelem)
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www.panska-moda-sykora.cz
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SVATEBNI VELETRH

ee. 10. 2022

VSTUP
OTEVREM

11:00 - 18:00
HODIN

VSTUPNE
200 Ki - predprodej
250 KE - na misté

@ SOUTEZ 0 SVATBU ZDARMA 1!

www.weddingshow.cz

OCTARNA
hotel a restaurant

Svatby v romantickém prostredi
obrad pod Sirym nebem nebo v kapli

& hostina v sdle i salonku

HOTEL POHODA

svatba
v pohode
na Pohode
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SVATBA V TYDNU?

i

Blanka Cegven .-'

ako svatebni koordinatorka s vic jak desetiletou praxi a vice jak 300 svatbami za sebou, véite, Ze vim,
o ¢em mluvim, kdyz vam feknu, Ze svatba v tydnu je naprosto iizasna. Ma hned nékolik vyhod, které pro vas
mohou pfi planovani prevazit nad svatbou o vikendu. Pokud uvazujete o svatbé v pracovnim tydnu nebo

se ji naopak obavate, ¢téte dal.

SVATBA BEZ KOMPROMISU - Svateb-
ni misto a dodavatele hledaji snoubenci
casto vic jak rok pred planovanym da-
tem. BohuZel ti nejlepsi profici a nejatrak-
tivnéjsi mista byvaji uz casto obsazena.
Zvolte stfedu, ¢tvrtek nebo patek a tento
problém vam odpadne. Nebudete muset
délat Zddné kompromisy.

LEVNEJSI SVATBA - Spousta mist a do-
davateld jako napf. fotograf nebo ka-
meraman ma specidlni levngjsi balicek
na svatbu v tydnu. Mlzete tak usetfit az
nékolik desitek tisic jen tim, ze nebudete
Ipét na soboté.

ZABAVNEJSI A POHODOVEJSI SVATBA -
Namitnete, Ze v tydnu to bude pro

vase hosty zbyte¢né komplikované
a nepfijdou. Opak ¢asto byva pravdou
a speciadlné v letnich mésicich hodné
svatebc¢anl oceni, Ze jim svoji svatbou
nenabourate vikendové plany a radi si
pro vas den / dva volna vezmou, aby
mohli s vdmi Den D sdilet. A kdyz uz to
udélaji, tak si ho jdou také ndlezité uzit.
Na svatbach v tydnu se dfiv tanci, pafi,
pije a veseli. Jesté aby ne, vasi hosté
jsou s vdmi na své dovolené.

NEJLEPSi SVATEBCANE - Na svatbach
v tydnu vdm odpadnou ti svatebcané,
ktefi by se na svatbu pfisli jen najist a na-
pit a spi$ z povinnosti nez z lasky k vam.
Takze vam zUstanou jen hosté, ktefi vas
maji opravdu radi a chtéji s vami byt za

kazdou cenu. Tyto svatebcany pak ne-
musim nikdy pfemlouvat, pobizet, aby se
pfisli podivat na krajeni dortu nebo prv-
ni tanec. Toho vieho chtéji byt soucasti.
Tato energie je pak nepopsatelnd

NEJLEPSI DODAVATELE - Ne Ze by nas
vikendové svatby nebavili, ale také oce-
nime, kdyz se s kolegy setkdme v pra-
covnim tydnu a madme sem tam volny
vikend pro nasi rodinu a pfatele. A jak
jsem zminila v bodé ¢. 1, nemusite délat
kompromisy, protoZe svateb v tydnu se
vétsina snoubencl jesté obava, takze
je velka pravdépodobnost, ze budeme
mit pro vas termin volny.

inzerce

Text: Blanka Cervenakova, www.svatbysprozitkem.cz

Pronajem luxusnich limuzin s ridicem

svatby | rozlucky se svobodou | narozeniny | plesy
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NEZAPOMENUTELNY FIREMNI VECIREK?
SNADNE, KDYZ MATE PLAN

P

Ale i ty se daji pékné pokazit, kdyz se
podceni jejich pfiprava. Pro mnohé
zaméstnance je vecirek nejdllezité;si
akci roku a chtéji si ho opravdu uzit.
Na co si dat pozor pfi planovani party
a jak docilit toho, aby z ni zaméstnanci
odchazeli spokojeni?

vecirky, zejména ty vanocni.

VSE RIDI ROZPOCET

Pripravte si seznam hostu. Pozvete jen
zaméstnance nebo i jejich doprovod?
Rozpocitejte, na jakou ¢astku vyjde
obcerstveni pro kazdého z nich. To
byva nejcastéji ve formé rautu, nebo
pfedem zvoleného menu. V pfipadé
velkého poctu hostu je nejvétsi poloz-
kou prondjem prostoru. Do rozpoctu
nezapomente zahrnout také pozvan-

ky, drink na pfipitek, hostesky, vyzdo-
bu. Také ozvuceni a osvétleni mistnos-
ti, pokud jiz neni v cené pronajmu.

VYBER PROSTORU

NENECHAVEJTE NAHODE

Chcete se jako firma vytahnout a uka-
zat své uspéchy? Potom zvolte repre-
zentativni prostory a k tomu uprav-
te dresscode, vyjimkou nejsou vecirky
v palacich nebo hradech ¢i zdmcich.
Neformalni vecirky se mohou konat
v restauraci, klubu, industridlnich
nebo multifunk¢nich prostorech, na
vybér mate také z alternativnich pro-
stor. Zamyslete se nad tim, jestli mis-
to vecirku dostatecné reprezentuje
vasi firmu.

osledni dobou se ve firmach roztrhl pytel s nejriiznéjSimi zaméstnaneckymi bonusy. Firmy si chtéji své za-
méstnance udrzet a zaroven nalékat dalsi zkusené pracovniky. Mezi jiz tradi¢ni moznosti, jak se ,,ukazat” pat¥i

ZACNETE PLANOVAT V PREDSTIHU
Cim vé&tsi firma, tim vice ¢asu si necha-
vejte na pfipravy. Velké prostory na va-
nocni vecirky byvaji rezervované i rok
dopfredu. Po skonceni velké akce byste
si tedy v idedlnim pfipadé méli zamlu-
vit prostor na dalsi vecirek. Také kvalitni
DJ nebo osvéd¢eni moderatofi ¢i bavici
maji svlj diaf plny dlouho dopiedu.

OBSTAREJTE
NEZAPOMENUTELNOU ZABAVU

V pfipadé malych akci své zaméstnance
nadchnete kvalitnim jidlem, pokud se
sejde 100 a vice lidi, bude potfeba zajis-
tit program. Hosté ocenuji vétsi mnoz-
stvi mistnosti s moznosti volby zabavy.
V hlavnim sale mlze byt moderator,

inzerce

Grilované selatko
pro Vase oslavy a party...
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ktery provede celym vecerem, pozve na
poédium zastupce firmy, dale rdizné artis-
ty, iluzionisty, imitatory ¢i dalsi umélce,
oblibené jsou také kapely a na zavér DJ
s tane¢ni hudbou. V dalsi mistnosti m{-
Ze byt raut s moznosti posezeni. Jinde
muze Cekat karikaturista nebo fotograf.
Na programu vecera se nedoporucuje
Setfit, vybirejte zavedené umélce s dob-
rymi hodnocenimi.

KOMUNIKUJTE O VECIRKU

V PREDSTIHU

Vzbudte zvédavost vasich zaméstnan-
cli treba dva mésice pred vecirkem,
zvlast pokud se jednd o vano¢ni akci.
Zajistéte, aby kazdy z nich znal da-
tum a misto akce vc¢as a nemohlo se
tak stat, Ze na vecirek pfijde pouze
polovina pozvanych. Nechte pfipravit
oficidlni pozvanku, kterou rozeslete
emailem, na intranetu nebo internich
socialnich sitich postupné odkryvejte
¢asti programu. Ten hlavni nechte jako
prekvapeni. Na akci zajistéte fotografa,
ktery zachyti cely pribéh vecera vcet-
né zaméstnancl (zajistéte potvrzeni vecirku nasdilejte fotografie zakce. Na  ré kazdy zaméstnanec ohodnoti pro-
GDPR od kazdého z nich). Po skonceni  zavér mlzete pfipravit anketu, ve kte- gram vecera.

Text: red, foto: Samphotostock.cz

inzerce

: Misto pro vase
@ firemni akce,
oslavy

‘ UOSLA a vecirky...

salonky pro 25/50/25 osob | netu¢tujeme prondjem

menu na pfani | rauty s sebou

sﬁ
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Restaurace a pivnice U Osla ' L.Vachy 517 | Zlin, Podhoti | tel. +420 603 166 451 www.uoslazlin.cz



LOBSTER GROUP

nadchazejicim podzimem mozna i vy zacinate uvazovat o tom, jak a kde
usporadat nejen pred Vanoci firemni setkani nebo vecirek pro zaméstnance
¢i partnery vasi spolec¢nosti. Nabidka v Olomouci a okoli je celkem pestra, jak
vsak spravné trefit tu nejidealnéjsi, ktera naplni vase predstavy a hosté budou na

akci vzpominat minimalné do pristich Vanoc?

Zkuste se zamyslet, kolik lidi chcete
pozvat, jakou atmosféru mate radi, jaky
typ obcerstveni preferujete, zda skloubi-
te vecirek s pasivni ¢i aktivni zabavou,
nebo i moznosti parkovani a dostup-
nosti podniku pro vase hosty. Rozmani-
tou nabidku prostor i riznych druh( ca-
teringu prezentuje olomouckd skupina
Lobster Group (www.lobster-group.cz).

OriginaIni prostredi nabizi Bistro Paulus/
Paulus Catering v centru Olomouce. Je
idedlnim mistem pro vase spolecenské
akce, vecirky s prateli nebo degustace jid-
la a piti. VyuZijte neokoukaného elegant-
niho prostoru v jedné z nejmodernéjsich
budov ve mésté (Envelopa Office Center)
a pripravte svym zaméstnanctim ¢i kole-
gum opravdovy zazitek.

Pokud davate prednost domacimu ¢i fi-
remnimu prostfedi, tym michelinského
$éfkuchafe Romana Pauluse rad pfijede

" LN
Eiremnifakeeldskola\vareni

/=

Salonek HeI’e}

za vami. Zkusenosti z domova i zahrani-
¢i, moderni pojeti gastronomie, diiraz na
lokaIni suroviny a Setrny pfistup k jidlu
i ptirodé, laska k femeslu i plné nasazeni
naseho kreativniho tymu.To jsou devizy,
které vas jisté oslovi.

Skvélou volbou mohou byt i zavedené
a stylové restaurace Lobster Family Re-
staurant a Bistro Helen v nejvy3sim pat-
fe Galerie Santovka. Lobster, pod vedenim
$éfkuchare Frantiska Pospisila, nabizi pro-
néajem celé restaurace nebo salonk(, po-
ctivé cepovany Pilsner Urquell, kvalitniital-
skou a stfedomofiskou kuchyni, cooking
show, Zivou hudbu, DJ a nejmodernéjsi
bowlingové centrum na Moravé s 18 dra-
hami. Zazemi zde najdou akce pro 20,
40 100 lidi, v pfipadé vétsiho poctu lze
vyuzit i sousedni Divadlo na Santovce.

Bistro Helen oslovi ty, ktefi maji radi
komornéjsi prostfedi a moderni design.

LOBSTER

GROUP

N

r

-
Michelinsky $éfkuchaf " i
Roman Paulus

Prondjem salonku pro 10-20 osob se
sténou s Zivou zeleni, vyborna kuchyné
Tomase Jufika s origindlnimi recepty za-
lozend na cerstvych a lokalnich surovi-
nach, cooking show s nasimi $éfkuchafi,
zazemi pro prezentace a dalsi sluzby - to
je to spravné misto pro vasi firemni akci!

Vice informaci o gastro sluzbach najdete
na www.lobster-group.cz.
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LIDE CHTEJI ZAZITKY

| NA VECIRCICH

avno jsou pryc¢ doby, kdy
D se firemni vecirky odbyvaly

vecefi a spoustou litri alko-
holu. Jina doba s sebou pFinasi jiné
trendy. Dnes se lidé chtéji bavit
a neni tak divu, Ze i na akcich pofa-
danych zaméstnavateli vitaji rizné
zazitkové programy.

Spojeni se sportem, kvalitni gastrono-
mii, adrenalinovym zazitkem ¢i kultu-
rou ma i dalsi prfidanou hodnotu - ne-
vypije se toho tolik.

Petra pracuje v reklamni agentufe a fi-
remni vecirky odjakziva nesnasela. Loni
se ale stala zména. ,Béla jsem se, ze to
bude dalsi vieobecna opijecka. Ale ten
slela, ze na vanoc¢nim firemnim vedirku
budeme mit workshop zaméfeny na vy-
robu sushi. MGzu fict, ze to byl naprosto
Uzasny napad. Nejen, Ze jsme se vSichni
bavili, ale 1épe jsme se mezi sebou po-
znali, a navic se i néco naucili. Ano, na
zavér jsme se pak i napili, ale rozhodné
to tentokrat nikdo nepiehnal,” popsala
mladd zena.

Podobné to vnima fada majiteld firem.
Uz nechtéji, aby se zaméstnanci opijeli,
chtéji jim doprat zazitky i akce, pfi kte-
rych se stmeli kolektiv. | proto vznikly
agentury, které zazitky nabizi.

Takovym c¢astym a oblibenym poci-
nem je pofddéni vecirku na netradi¢-
nim misté spojeny tfeba i se sportov-
nim vykonem. Parta kolegl zdold
tfeba néjakou horu s tim, ze akce pro-

biha na vrcholu v restauraci. Mlze se
konat na fotbalovém ¢i lednim sta-
dionu, v tenisové hale ¢i v restauraci
s bowlingem. Lidé oceni i vecirek
pod lezeckou sténou nebo uprostied
paintballové arény.

Oblibené jsou vecirky spojené se $pic-
kovou gastronomii, idealné i s worksho-
pem. Nemusi to byt jen sushi, ale zajem
vzbudi porcovani velké mofiské ryby,
grilovani steakd nebo pfiprava pizzy.
Kralem vecirku je $éfkuchafr, ktery lidem
ukadze své uméni a néco malo je také
naudi. Stejné tak se lidem libi i pfiprava
rlznych koktejlt a drinkd, u kterych zase
kraluje mistr barman.

Firemni vecirky mohou mit tfeba i kri-
minalni zapletku. Na akci dorazi pro-
fesiondlni herci a ve stylu Sherlocka
Holmese ¢i Agathy Christie zinscenuji
vrazdu. Na hostech pak je, aby podle
indicii odhalili vraha. Soucasti mize byt
snimani otiskd, foceni pfipadnych po-
dezrelych ¢i stielba.

Zaruceny Uspéch mezi zaméstnanci
budou mit vzdy degustacni vecirky. Za-
méstnanci budou svym $éfiim vdécni,
kdyz jim uspofada tfeba akci s degus-
taci vin, rum0 nebo treba kavy. Kdyz to
bude spojeno se zazitkovou gastrono-
mii, bude firemni vecirek nezapomenu-
telny a dokonaly.

inzerce

Text: red, foto: Samphotostock.cz

Oslavy, vecirky,
firemni eventy

v atraktivnim filmovem prostredi

] N

FILMOVY UZEL
ZLIN

www.filmovyuzel.cz

+420 702 221 080

Vasek

.. hudbu takrka viecku, z lasky k ni uvadénou na svatbach,
oslavach & dalich hezkych akcich Vam da

Vumetalik, DJ

e-mail: vasek.vymetalik@seznam.cz

tel.: 723 22 82 92



7 VECIRKOVYCH

HRICHU

1) Za zaddnou cenu nechodte na va-
noc¢ni firemni vedirek pfilis brzy. Jak
vés kolegové spatfi dvacet minut pred
akci stepovat pred mistem konani, ne-
vyhnete se posméskim. Zaroven ne-
chodte pozdé. Maximum je akademic-

ka ctvrthodinka. Pozdéji mize dorazit
pouze $éf/3éfka.

2) Dodrzte dany dress code, i kdyby to
znamenalo pfijit na akci ve stylu osm-
desdtek v mrkvacich a barevném tricku.
Stejné to dfive ¢i pozdéji bude kazdé-
mu jedno, co ma praveé na sobé.

3) Nepijte moc. Ano, kazdy se na vecir-
ku chce bavit, ale vice alkoholu rovna
se vice prilezitosti k trapasiim, nebo
dokonce prasvihtim.

4) Nebudte uptimni. To zni sice zvI4st-
né, ale po par skleni¢ckdch vas muze
napadnout jit si popovidat s $éfem

a sdélit mu, co si
opravdu myslite.
To nedélejte. Ni-
kdy a nikde!

5) Nemluvte o pra-
ci. Ne, pred séfem
si tim nesSplhnete
a ostatni tak ako-
rat otravite. Pokud
mate malé déti, tak
o téch taky moc nemluvte. Vas sice
jejich roztomilé zvatlani roznéznu-
je, ale takova bezdétna kolegyné by
mohla dostat zachvat nudy, anebo
place, pokud se sama o dité neuspés-
né pokousi.

6) Nebalte. Ne, fe¢ neni o cigaretach,
ale o kolezich opac¢ného pohlavi. Drzte
se radéji r¢eni, ze co je vdomé, neni pro
mé. Ostatné, vztahy vzniklé na firem-
nich vecircich nemivaji dlouhé trvani,
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a navic se vyhnete pfipadnému hledani
nové prace.

7) Nepomlouvejte. Obvykle nékdo
z kolegli na vecirek nemize dorazit,
nenechte se svést k tomu, abyste
o ném pred kolegy mluvili o3klivé.
Muze se vam to vymstit.

| pres toto sedmero nebezpedi si firemni
vecirek mUzete nalezité uzit, o to vice,
kdyz bude spojeny s néjakym zazitkem.

inzerce

Text: red, foto: Samphotostock.cz

KMOTROVA SALAMOVNA

NEVAHEJTE A NAVSTIVTE NASI KMOTROVU SALAMOVNU
A VYBERTE SI Z NASEHO SIROKEHO SORTIMENTU.
TO VSE ZA SUPER VYHODNE CENY, KTERE V JINEM
OBCHODE JEN TAK NENAJDETE!...

<

NABIZi ORIGINALNIi DARKOVA BALENI,
KTERA ZARUCENE POTESI VASE BLIZKE,
ZAMESTNANCE Cl OBCHODNI PARTNERY.

Oteviraci doba:

po - pa 7:30 - 17:00 hod., st - 7:30 - 18:00 hod.

Tésime se na Vasi navstévu!
KMOTR - Masna Kroméfiz a.s.

/~ Hulinska 2286/28, 767 01 Kroméfiz
m ../ chul md sveho Kmora X www.kmotr.cz/eshop

ALEXANDRIA

Spa & Wellness hotel

22,804

‘ LUHACOVICE

VAS VEc”:ivRElg S| ZASLOUZI
JEDINECNE PROSTORY

Pronajem prostor ke slavnostnim obéd(m,

vecerim i rautlim je bezplatny.

HotelAlexandria.cz | tel. 577 682 713
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TIP PRO VASI AKCI

A OSLAVU

POMAZANKA Z PECENE REPY

« 240 g fepy

- 2 strouzky ¢esneku

+ 1 lzice olivového oleje

+ 200 g tvarohu nebo syru
typu Luéina

- stl, ¢erstvé namlety pepf

- citronova stava

K podavani:
- avokado
- sezamova seminka

Troubu predehfejte na 200 °C. Repu
oloupejte a pokrajejte na mensi kousky,
aby se rychleji propekly. Na ¢tverec alo-
balu dejte hromadku fepy, mezi ni olou-
pany cesnek, zakapejte olivovym ole-
jem a zabalte. Balicek vlozte do trouby
a pecte pfiblizné 45 minut, dokud fepa
nezmékne. Zchladlou fepu i cesnek pre-
mistéte do misy, pridejte tvaroh nebo
Lucinu a rozmixujte na hladky krém. Do-
chutte peprem, soli a citronovou stavou.
Podavejte s nasucho opecenymi topin-
kami, ozdobené avokddem a nasucho
oprazenymi sezamovymi seminky.

FAZOLOVA
POMAZANKA A LA CHORIZO
« 1 plechovka maslovych fazoli (400 g)
» 50-100 ml ledové vody
(uvidite dle potieby)
- 8 ks susenych rajc¢at nalozenych
v oleji, pokrajenych na prouzky
- 2 Izice olivového oleje
- 2 lzice limetkové stavy
- 1 Izi¢ka cukru nebo javorového sirupu
« 3/4 1zicky mleté uzené papriky
- Cerstvé namlety cerny pep¥
- sul (je-li potieba)

Fazole dikladné proplachnéte pod tekou-
ci vodou a vsypte do nadoby mixéru. Pri-
dejte polovinu mnozstvi ledové vody (do
mixéru muzete navic vhodit i kostku ledu,
aby byl zaklad na pomazénku co nejchlad-
néj$i a mixovanim se ohfal co nejméné).
Pridejte pokrajena susena rajcata, olivovy
olej, limetkovou 3$tavu, cukr nebo sirup
a uzenou papriku. Tou 3etfete a radéji pfi-
dejte dle chuti. Vechny suroviny rozmi-
xujte, dokud neziskate hladky krém. Po-
davejte s nasucho opecenymi topinkami
oblozenymi jarni cibulkou, klicky, (kvase-
nou) zeleninou nebo kouskem avokada.

Zdroj: VyZivna kniha o jidle,
Karolina Fourova

Virzivna
kniha o jidle

VAJICKOVA 4 AN Y
POMAZANKA e
- 3 vejce TRt ’

- 150 g smetanového syru, zervé
nebo syru typu Lucina

- 1Zzi¢ka dijonské hoficice

- €erstvé namlety bily pepf

- Spetka soli

- |zice jemné nasekané pazitky

K podavani:

- najemno nasekana pazitka

- fedkvi¢ky nebo raj¢ata nakrajena
na kolecka

Vejce vlozte do kastrGlku se studenou
vodou tak, aby byla ponorend, a privedte
k varu. Ve chvili, kdy zacne voda bublat,
stahnéte hrnec z plamene a vejce nech-
te 15 minut stat v horké vodé nezakryta
poklickou. Po uplynuti této doby horkou
vodu slijte a vajicka prudce zchladte le-
dovou vodou, aby se zastavil proces varu
uvniti. Zchladla varena vejce oloupejte
a nakrdjejte na malé kousky a dejte do
sttedné velké misky. Pfidejte smetanovy
syr, dijonskou hof¢ici a opatrné promichej-
te. Dvakrat nebo tfikrat nad miskou otocte
mlynkem s bilym pepfem a osolte podle
chuti. Nakonec do pomazanky vmichejte
najemno nasekanou paZzitku. Pomazanka
chutna nejlépe na Cerstvém chlebu s plat-
ky fedkvicek nebo rajcat, stédre posypana
vonavou pazitkou.

inzerce
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Projektovani
gastroprovoz(i

& bartu

Vybaveni restauraci

Zatizeni
pro kuchyné

vybaveni nejvyssi kvality
s exkluzivnim servisem

.SVAMI

GASTRO

Cistici
prostiedky

Gastro Novotny
Selska 58, Brno
tel. 777 771 906,777 771 910

www.gastronovotny.cz
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quapalace Hotel Prague, ktery je

tak trochu ve stinu svého vétsiho

Jbratra” Aquaparku v Cestlicich,
je ctyrhvézdickovy hotel s 231 pros-
tornymi pokoji. Ubytovava predevsim
zahranic¢ni i domaci navstévniky sou-
-sedniho aquaparku. Pfesto je pro
mnohé skrytym tajemstvim, Zze hotel
nabizi skvélou gastronomii a disponuje
velkym konferenénim centrem.

Prostory umoznuji pofadani rozmanitych
akci. Od malych privétnich setkéni az po
velké konference pro témér 700 Ucast-
nikd. Zatimco restaurace Astra s Sirokou
nabidkou bufetového obcerstveni je
idedlni pro vétsi akce, nase a la carte fine
dining” restaurace Terresa uspokoji
klienty s ocekavanim vyssi gastronomie.

DOBRE JiDLO SBLIZUJE

Pripravit snidané, obédy i vecefe pro
hotelové hosty, kterych v top terminech
byvad prfes 650, a soucasné zajistovat
obcerstveni pro ucastniky konferen-
ci, vyzaduje opravdu velké zkusSenosti.
Kvalitni gastronomii v Aquapalace
hotelu bravurné zvlddd 3$éfkucharka
Maria Blom se svym zastupcem
Martinem Duskem. Maria ma vybor-
né zahrani¢ni zkusenosti, kterych rada
vyuzivd. Tolik poptavanou ceskou
klasiku obcas zpestfuje exotickymi
zajimavostmi. Samoziejmd akcentace
sezonni nabidky s vyuzitim cerstvych
lokélnich potravin je popularni a velmi
Zzadand. Predevsim umoziuje udrzet
vynikajici pomér kvality a ceny. Vsich-

aquapalace

HOTEL * % %

* PRAGUE

ni vime, ze dobré jidlo sblizuje a pobyt
v nasem hotelu i firemni konferen¢ni
akce tak u nas ziskavaji dalsi rozmér.

UNIKATNI RELAX A ZABAVA
Kombinace konferen¢nich jednéni se
spole¢nymi aktivitami je v Aquapalace
naprosto unikatni. Minigolf, grilovani
a mnoho dalsich outdoorovych aktivit
Ize doplnit a velmi zpestfit zabavou ve
Vodnim svété aquaparku s tobogany,
divokou fekou a vinobitim. Zdbavou je
i spolecné cviceni v prostorném dvou-
podlaznim Fitness centru, pfipadné
odpocinek v Saunovém svété se saunovy-
mi ceremoniadly a relaxace ve Wellness
centru. Jiz zminénd vybornd gastronomie
v hotelu je pak tou povéstnou tresnic-
kou na dortu. Opravdu neni mnoho
hoteld, které poskytuji tak Sirokou skalu
kvalitnich sluzeb na jednom misté.

BONUS DARKOVE POUKAZY

PRO ZAMESTNANCE

Letosni mimofadnou podzimni na-
bidku hotelu jiz vyuzila rfada firem,
protoZe jim umoznuje poradani akci
s opravdu velkou pridanou hodnotou.
Skvélé obcerstveni a kvalitni sluz-
by jsme doplnili velmi atraktivnim
benefitem, kterym je moznost
bezplatného ziskani darkovych
poukazli na koupani, wellness ane-
bo dalsi sluzby v aquaparku pro vase
kolegy anebo zaméstnance vasi
firmy! To vam jen tak néjaky hotel
nabidnout nemuze! Pokud vas to
zaujalo, ptijdte si to sami vyzkouset!

Staci kontaktovat:
sales@aquapalacehotel.cz.
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Nakupuijte pfimo od pivovari
www.pivobod.cz



