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EXTRA FRUIT

Vice ovoce, nez si dokdzete predstavit.

Vyrobeno ze 100 % ovoce.

Bez aromat, chemickych f/
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TOCENA
U Dvora 210, Nivnice | Tel. 577 996 159 | www.adriagold.cz



Sl pIzzena & NSTOranTs
KVALITa, KTErOU Ma SMYSL VYZKOUSET

»PIVO JAKO KREN“, POTVRZUJE PECET PIVNi KVALITY.

LAHODNA KAVA | KAVOVE PIVO.

PIZZA Z RYZE ITALSKYCH SUROVIN,
I'SVLASTNIM ROZVOZEM.

OBJEDNAVEJTE NA: PIZZERIA.GURU

NEJVETSi NABIDKA RUMU V SIROKEM OKOLI.

POSEZENI NA ZAHRADCE VYUZIVAJI V LETE S OBLIBOU
TURISTE, PROJIZDEJICi CYKLISTE | MOTORKARI.

PRIPRAVUJEME PRO VAS NOVINKY!

« KAVOVY BAR

« PRAZIRNU VYBEROVE KAVY

« SHOWROOM KAVOVARU A PRAZICEK KAVY

Guru-Caffé pizzeria & ristorante Rackova 155 tel. 775511560 www.guru-caffe.cz

Text a foto: PR



Gurmanské léto rozpaluje uhliky
Gastronomické festivaly ,jedou” uz od
jara a lidé si je uzivaji, coz je vyborna
zprava. Také léto je plné zajimavych
akci a na nasledujicich strankach ¢a-
sopisu najdete spousty tip(Q.

Synonymem gurmanského léta jsou
grilovacky, které se uz u nds stavaji ta-
kovym ndrodnim sportem. Je to ale ta-
ké spolecenska udalost. Setkani s pra-
teli i rodinou u jednoho stolu plného
vielijakych dobrot. Pokud aktivné grilu-
jete, at uz jste zacatecnik nebo zkuseny
nadsenec, mame pro vas nékolik zha-
vych rad, jak a co by se dalo vylepsit.

K letnimu grilovani patfi i pivo. A na
Moravé mame mnoho pivovarQ, které
za svou kvalitu sbiraji soutézni ocenéni.
Ale hlavné, lidé jejich pivo kupuiji, pro-
toze jim chutnd, coz je nejvyssi ocené-
ni. Doufam jen, Ze zvyseni DPH u piva
v planovaném usporném bali¢ku ne-
vyzene $tamgasty z hospod.

Pratelé, Stamgasti a gurmani, pfeji
vam léto plné opravdovych gurman-
skych zazitk(.

Jaroslav Stfecha,

S vedouci ¢asopisu

partner
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A CO BUDEME TISKNOUT PRO VAS?
WWW.GRASP0O.COM
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TISKARNA

ANKETA

JAKA JE VASE OBLIBENA SUROVINA PRO GRILOVANI?
PROZRADITE NAM K Ni NEJAKOU KUCHARSKOU VYCHYTAVKU?

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
RESTAURACE
ATMOSFERA
LUHACOVICE

/

Jako oblibenou surovinu rad pouzi-
vam vyzralé hovézi maso, at je to flank
steak, rib eye, nebo cokoliv co je cenové
dostupné pro vétsinu zdkaznikd. Vybor-
nad kombinace je s mletou kavou, chilli
a fimskym kminem. Jinak kdo nema rad
vétsi experimentovani, urité postaci
kvalitni maso, olivovy olej, bylinky, ba-
revny pepfi a moiska sul.

JAN RIMPLER
SEFKUCHAR

KULINER - SKOLA VARENI
BRNO

Rad griluji na drfevéném uhli a pravé
diky nému maji vdechny suroviny neza-
ménitelnou chut a vini. Casto pfipravuji
hovézi steaky z vyzrdlého masa, ryby
i zeleninu.

Posledni dobou také rad pfipravuji rizna
masa v marinadach. Casto na ta minutko-
va pouzivam slany nélev podobny tomu
na uzeni. Tedy voda, sul, kofeni, cibule,
bylinky a ¢esnek.

Skvélou marinddu také pfipravite z hot-
Cice, protlaku, worcesteru a sojové
omacky s pfidanim cesneku a bylinek.
Mym tipem a kuchafskou vychytdvkou
urcité budou tfi dilezité véci.

1. Maso pred grilovanim vytdhnout z led-
nice alespon dvé hodiny predem.

2.V3echnu marinadu dikladné settit, aby
se na grilu nepfipalovala.

3. Gril rozpdlit na cca 250 °C, maso opéct
a vzdy nechat odpocivat.

Preji pohodovou grilovaci sezonu a dob-
rou chut.

LADISLAV JAKOUBEK
SEFKUCHAR
RESTAURACE BALTACI
ZLIN

Pro grilovani mam v oblibé vyzrald masa
s tukovym krytim. Bohatd vrstva tuku
davd masu tu spravnou chut i vani.
IdedIni je napf. vepfovd pluma nebo
hovézi picanha. Nejoblibenéjsi marina-
da je rovnéz ta nejjednodussi. Kombina-
ce tymianu a rozmarynu s Cerstvé nam-
letym pepfem nahrubo - to nikdy ne-
zklame. Pfed grilovanim potiram plochu
grilu 3pekem a masa vkladam na roz-
paleny gril. Ugrilované steaky necham
cca 5 minut odpocinout a az na konec
vydatné posypu penizkovou morskou
soli,Maldon”.

JAROSLAV KLAR
SEFKUCHAR
BISTRO NRO 66
OLOMOUC

Je to cervend kapie. Na grilu ji opecu
docerna. Doslova ji spalim. Pak ji olou-
pu. Pfipravim si marinddu z olivového
oleje, tesneku, Cerstvé bazalky, pfidam
piniové ofisky a nakrajenou papriku na
prouzky. Necham dva dny odlezet. Na
grilu opecu dobry chleba a na néj dam
papriky a Cerstvy kravsky syr. Je to ne-
skute¢na dobrota.
' JITKA UVLIIHRACHQVA
SEFKUCHARKA
MAKRO AKADEMIE

Moje oblibend surovina na grilovani je
veprova krkovi¢ka. Na marinovani pou-
Zivdm jen trochu cerstvého tymidnu ze
zahradky. Tésné pred vlozenim na gril
ochutim soli a pepfem z mlynku. Gri-
luji na kvalitnim dfevéném uhli cca 3 mi-
nuty z kazdé strany.

Vydavatelem Stvamgast&Gugma’n je Dachmedia s.r.o., Nabrezi 599, Zlin-Prstné.
Registrace MK CR E 18555. Casopis vychazi jednou za tfi mésice v ndkladu

20.000 vytisku. Toto ¢islo vyslo 9. 6. 2023.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz.

Inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 777 862 625.
Grafickd Uprava a zlom: Martin Lysak, www.martinlysak.cz
Foto na titulni strané: www.shutterstock.com
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JEDNOHUBKY

KOCi S NOVOU RECEPTUROU
RADLER, KTERY SI ZAMILUJETE

ro letosni léto pro vas uvafili v Za- I
P hlinickém pivovaru nizkoalkoho-

lické pivo KOCI se zbrusu novou
recepturou. Po napiti prevazuje v chuti |
sladové télo s osvézujici horkosti vy-
hlaenych ceskych chmell. V parnych |
letnich mésicich doporucuje sladek
pivovaru pivo smichat s jejich bezinko-
vou limonadou. Vznikne vam bezkon-

kuren¢ni radler, ktery si zamilujete.
Vice na www. zahllnlckyplvovar cz.

DOSLO TI PIVO? B
ZLINSKAPIVOTEKA.CZ TO ZARIDI!
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MALYCH PIVOVARU
7 osmy ro¢nik Festivalu malych pivovaru se uskutec¢-
U ni v sobotu 17. 6. od 16.00 hod. na nadvofi Nové-
ho Klastera v Napajedlich. Své piva a pivni specialy

| pfedstavi regionalni pivovary. Na pddiu opét cekejte Zivel-

né kapely, které podpofi atmosféru festivalového odpoledne
a vecera. Zahraje Hluchy Dovrat, Street crew a Metallica Re-
vival Litovel. Chybét nebude hlasovani o nej pivovar, pivni
soutéZe a ani aktivity pro déti.

. Vice nawww. kknapajedla cz.

GULASAPIVO ]
PRO VSECHNY ZAVODNIKY
nedéli 3. 9. 2023 se uskute¢-
V ni v Trnavé u Zlina uz tradi¢ni
: zavod - triatlon O Trnavského
kolika. Registrace zavodniki je v Pi-
vovaru Vranik. Kazdy z borcl se tak
bude snazit absolvovat trat - 100 me-
tr0 plavani, 1 kilometr béhu a 10 ki-
lometra na kole, v co nejkratsSim case.
Na nejrychlejsiho Trnavského kolika
pak Cekd becka piva a pro kazdého
zavodnika gulas a pivo.
Vice na www.trnavskykolik.cz.

to padesat druhu
S piv si muazes ob-

jednat a kuryr ti ho
doveze. Jsi s kamarady
na chaté anebo mas zi-
zeft doma? Zadny pro-
blém! Zlinskapivoteka.cz
bude viem ziznivym k
dispozici sedm dni v tydnu od rana do vecera. Clovék si vy-
bere z siroké nabidky, objedna si a maximélné do dvou hodin
bude mit zasilku doma. Unikatni sluzba viem pivaifiim za¢ne
fungovat zac¢atkem cervence. Pro obdobi grilovacek a ven-
kovni posezeni je to servis k nezaplaceni. Zlinskapivoteka.cz
nabidne mnoho piv riznych pivnich styld. Vybere si tak upl-
né kazdy. Navic jsou tu i dvé vydejni mista Zlinské pivotéky, :
a to v Malenovicich a ve ZI|ne na Vrsavé. S U,

SPOLU S LETEM PRICHAZI
DO HOSPOD VISNOVY LEZAK

S polu s pfichdzejicimi letnimi dny urcité pfijde vhod osvézZeni v podobé spravné vychlazeného netradi¢niho piva.

IdedIni volbou je Visriovy lezak, ktery vas osvézi svou plnou chuti a pfijemnou hotkosti s pfichuti visni. V tomto

karminové ¢erveném, nefiltrovaném, spodné kvaseném lezaku se snoubi vidhové tony s typickou pivni chuti. Diky
této vyvazenosti mu pfijdou na chut nejen pfiznivci netradi¢nich piv, ale i milovnici klasickych piv. Visriovy lezék 12 je
soucasti nového projektu Sladkdv Tip spolec¢nosti Pivovary CZ Group, ve kterém jsou zakaznikdim v prabéhu celého
roku predstavovéana vyjime¢nd a netradi¢ni piva. K dostani je od 2. cervna na ¢epu ve vybranych pivnicich a restauracich
predevsim na stfedni Moravé. Ru¢né stacené pétilitrové soudky budou v prodeji regionalné v maloobchodnich a velko-
obchodnich sitich ¢i v nékterych hospodach.
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DEGUSTACNI

N U

CERVENEC 2023 | ZARI 2023

BARVY ASIE STEAK NIGHT

SRPEN 2023

inzerce

NADCHAZEJICI DEGUSTACNI MENU

N
DINER
EN FRANCE

15. 6. 2023
18.00 hodin

«Ballaci, | RESTAURACE zLiN

OBIJEVUJTE CHUTE

MAXI BURGER SVETA S BALTACI

WEEKEND
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MENU K NAHLEDNUTI

Pivovar VranikK | Trnava u Zlina | werw.pivovarvranik.cz



OCHUTNEJ SVET
LEGENDA SE VRACI
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vraci s podtitulem ,legenda se vraci
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. A to doslova! Sestava letosnich

S esty rocnik foodfestivalu Ochutnej Svét se po covidové pauze opét

podnikt je pfimo legendarni.

Slogan akce zni,Bez letenek a past ochut-
naji nasi ndvstévnici doslova cely svét"

Zésadniminovinkamifestivalu je zmé-
na mista konani, a to pfesun do UMC
Zidenice do mist, kde industridlni na-
dech nechybi, do mist, které ¢eka vel-
ka budoucnost a my budeme moc po-
téseni, kdyz budeme moci byt u toho.
V mistech Nové Zbrojovky jsme si
vybrali legendarni kotelnu. Tohle mis-
to plné nahrazuje Malou Ameriku,
kterou jsme milovali pro jeji industri-
alni nadech.

Nasdi navstévnici se mohou tésit na za-
stoupeni kuchyni napfi¢ celym svétem.
Nebude chybét jedind ceskd Srilanka re-
staurant z Prahy, extrémni kuchyné v cele

s hmyzem. Tésit se ale mlzete na pojeti
moderni klasiky ¢eské kuchyné az po asij-
skou fusion. Nebude chybét ani vinny kost
s podtitulem ochutnej Péalavu. Soucasti
foodfestivalu je jiz tradi¢ni foodmarket
s nabidkou delikates lokalniho i mezina-
rodniho zastoupeni.

Velkou cti je taktéz privitat na nasem fes-
tivalu legendy moravské gastronomie a to
v Cele s krdlem brnénského streetfoodu
Bucheckem a Lukasem Hejlikem, ktery je
v Brné prosluly svym specidlem Gastro-
mapy s tématem BRNO. N&3 festival ma
strategickou polohu za vlakovou zastav-
kou Brno-Zidenice. Takze zda pfijedete
vlakem, autem, na kole, 3alinou ¢&i pésky, je
Uz jen a jen na vas," Idka k nvstévé pora-
datelka festivalu Dana Drésalova.

S JEDINECNYM JIDLEM

estival Zidovské kultury plny prednasek, koncertii, tanecnich
F vystoupeni i ukazek Zidovské kuchyné se uskutecni v Holesové 2

ve dnech 25.-29. éervence.

Zidovska kuchyné je velice unikatni, a pfi-
tom velmi rozmanita, nebot zahrnuje
mnozstvi pokrm0 ovlivnénych ¢&i preja-
tych z mistnich kuchyni, které obyva Zi-
dovské etnikum. Nejvétsi komunita Zidd
Zije v lIzraeli, a proto je Zidovska kuchyné
témér identicka s kuchyni izraelskou.

Zidovska kuchyné rozhodné stoji za po-
zornost. Zahrnuje jidla, kterd vas budou
stat jen par korun, a presto nasyti celou
rodinu, jsou chutnd a vyZivna. Na své si
prijdou i milovnici sladkého - Zidovské
dezerty nevyzaduji zadné specialni su-
roviny ani hodiny pfiprav a chutnaji pfi-
mo bozsky!

Zidovska kuchyné je neobvykla tim, Ze
do ni zasahuje sama filosofie Zidovské-

ho stravovani a prvky ndbozen-
skych pravidel, ty jsou konkrét-
né obsazeny predevsim v Toéfe
a jsou nazyvany kasrut. Mnohdy
tato pravidla nezasahuji jen do
jidla samotného a jeho pfipravy,
nybrz i do jeho podavani (kupfi-
kladu ¢asu podani ¢i pouzivani
rdzného typu nadobi), ¢i treba
do prace feznik, jelikoz zidovs-
ka kuchyné ma i sva vlastni pra-
vidla pro usmrceni zvifat. Z Zi-
dovské kuchyné téz pochiézi slo-
vo ko3er znamenajici v plvod-
nim vyznamu cisty/povoleny
a odkazujici tedy na rozliseni
potravin podle ritualni ¢istoty.

www.zidovskyfestival.cz ﬁﬁw

'['chutnqj
svet

Mevas Lbrojesko, Brne

11.6.2015

01900 ked

i bli pi ehlisho mesingre wvawr & Bred

V ramci programové casti potkate:

e Jiz 10. letého Zlobinka v kuchyni,
ktery letos prichdzi s receptem na
pravé thajské kari, soucasné vsem
rodiciim i détem ukdze, jak si uz od
predskolniho véku diky jednoduchym
pomocnikiim muize kazdé dité pripra-
vit samo svacinu ¢i treba ovocny salat.

¢ Tésit se nasi hosté mohou i na fes-
tivalovou vyzvu kdy néé kamaréd
slav Némec, vyméni nejsmradlavé;jsi
menu za extrémni nékolikachodové
menu, kde nebudou chybét slepici
paraty, balut nebo dezert s husi krvi.

* Pro déti i dospélé bude pripravena
velkd funzéna a lehce undergroun-
dova stage.

5.—29. éervence 2023

JZamecka restaurace/

Muzete se tésit mimo jiné na tato jidla:

¢ SAKSUKA /zelenina zapecen s vejci/
FARFAL /se 5pendtem a kufecim masem/
KASA VARNISKES /pohanka s houbami/
BALKANSKE BLINCESY -‘palat:n}-\- ¢

s le¢em a balkanskym syrem,/

MRKVOVY CIMES /mrkev, rozink
Tésime se na Vas!

Upozoriiujeme, Ze jidla nejsou kosér.

Text a foto: PR

Text a foto: PR
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NAPAJEDELSKY BURGER FESTIVAL 2023

8. ROCNIK SVATKU BURGERU

KLEPE NA DVERE!

Klastera uskutecni 8. ro¢nik popularniho NAPAJEDEL-
SKEHO BURGER FESTIVALU. Ty nejlepsi burgery, drinky
a kvalitni kapely tu budou na jednom misté a jen pro vas!

V sobotu 1. 7. 2023 se v Napajedlich v arealu Nového

Na akci si mlzete pochutnat na vice
nez 50 druzich burgerd. Budou vam je
pfipravovat opravdovi profici ze vsech
koutd CR! Festival se ponese v ame-
rickém duchu. MGzete se tedy tésit na
americké dekorace, foto sténu, hostes-
ky a také dokonalou atmosféru.

Nudit se s ndmi urcité nebudete! V pro-
gramu nebude chybét oblibend sou-
téz v pojidani burgerl s atraktivnimi
cenami od partner(, kterd vzdy pfildka
spousty divakd. Sympatické hostesky
Jack Daniel's budou korzovat aredlem
a rozdavat darky! Program pak vygradu-
je ve vecernich hodinach, kdy na pédiu
vystoupi rockova kapela JASNO. Tu pak
vystrida kapela HALOGEN, se kterou za-
Zijete ten spravny bigbit, jak se na Na-
pajedla slusi a pati!

Mimo burgery si
mUzete pochutnat
na cerstvych vaf-
lich, zmrzliné, de-
zertech, ale také na
churros a vyborné
kavé. Samozfejmé nebude chybét vy-
chlazené pivko, bohat4 nabidka micha-
nych drinkd a vina.

Tésit se tak mlzete na pfijemné strdveny
den s dobrym jidlem a skvélou zébavou!

V pribéhu dne muzete také hlasovat
pro krale NAPAJEDELSKEHO BURGER
FESTU! U vstupu dostanete hlasovaci
zeton, ktery poté odevzdate vasi NEJ
restauraci do boxu!

Nas festival mlzete navstivit s celou

ol v POEOAR BUSRSEY O ST DO I S L T

HriosER  josna

rodinou. Pro déti zde bude k dispozici
skakaci hrad, heliové balonky, malova-
ni na oblicej a tetovani.

NAPAJEDELSKY BURGER FESTIVAL
Sobota 1.7.-11.00-2.00 hod.
Areél za Novym klasterem Napajedla

Organizatori: agentury Event Time
a Vse pro akci

Vstupné: déti do 15 let zdarma,
dospéli 120 K¢, ZTP 60 K¢

OTROKOVICKE LETNi SLAVNOSTI

trokovické letni slavnosti, které se letos uskutecni 15. a 16. ¢ervence, budou letos ve zcela novém duchu. Hlav-
ni déni se bude odehravat na Stérkovisti, kde se mohou lidé tésit na kapely zvuénych jmen jako jsou Jelen,
Xindl X, Buty, Kasparek v rohliku nebo Premiér. Soucasti tohoto hudebniho festivalu bude také gastro festival

na téma, Cesta kolem svéta”

Gastrofestival ,Cesta kolem svéta” na-
bidne milovnikim dobrého jidla a piti
vybrané pochoutky. Degustacni vylet
po celé zemékouli bude rozdélen do
z6n podle svétovych kuchyni. ,Pravé
americké foodtrucky nabidnou luxus-
ni burgery, kdy miZzete ochutnat hned
z 10 druh(. ,Predstavi se vam JJ Grill Bill,
Comic Cone Food truck a Dej Burger.
Velmi silné zastoupeni bude mit viak
také Mexico ve foodtrucku Toz Tacos
nebo Roburito, kde na vas budou ¢ekat
opravdové mexické speciality, jako jsou
quesadillas, tacos nebo chilli con carne
nachos,” lakaji na chutovou cestu pres
ocean organizatofi.

pODIUM HA
STERKACY

Text a foto: PR

Text a foto: PR



TERND VINOTEKA TERNO ZLiN

NABIDKA CEPOVANYCH VIN

Grulner Veltliner
Chardonnay
Irsai Oliver

Pinot Gris
Sauvignon Blanc
Tramini

Cabernet Sauvignon
Merlot
Modry Portugal Rosé

Cena 56 - 59 Ké&/litr

ZAHAJEN PRODEJ TOCENE ZMRZLINY Z OPOCNA

Trida Tomdse Bati 398, Zlin - Louky

FOR GASTRO
& HOTEL

13. MEZINARODNI VELETRH HOTELOVEHO A RESTAURACNIHO - z
ZARIZENI, POTRAVINARSTVi A GASTRONOMIE VYHODNE CENY

VYSTAUNICH PLOCH

7. SETKANI LIDRU

FOR GASTRO & HOTEL CESKEHO POHOSTINSTVI

OFICIALN{
vozY

www.for-gastro.cz
Ll Lot 1.-3. 11. 2023
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SLOVACKE LETO

23

sLovacke
LETO

lovacké léto v Uherském Hradisti je desetidenni festival plny sportu, zabavy a hudby, ktery nabizi vyzZiti viem
od déti pres profesionalni a amatérské sportovce az po seniory. Letosni ro¢nik pfinese i pfijemné gastrono-

mické zazitky.

TRHY SLOVACKEHO LETA

SOBOTA 1.7.,9.00-16.00 HOD.

Trhy na Slovackém [été jsou mistem,
kde se snidané proméni v obéd a pro-
chazka v ndkup cerstvych a kvalitnich
lokdlnich produktd. V nabidce bude
treba cerstva zelenina a pfirodni kos-
metika z Velehradu, ov¢i dobroty, za-
voni to u stanku Pekarny 1. republiky
a chutnat bude od bistra Zahradni ve-
get nebo Moja vinotéka a u mnoha
dalsich, ktefi jidlo i pfirodni produkty
pfipravuji s péci a laskou. Soucasti Trh
Slovackého léta bude i zdbava pro déti,
bazarek a hudebni doprovod. Stadi si
vzit s sebou deku a o vse ostatni se po-
staraji organizatofi.

JJento rok jsou Trhy Uherské Hradisté
jednordzové, na Slovackém lété si je
chceme vyzkouset. Rady bychom vsak
vytvorily komunitu, kterd je bude na-
vstévovat pravidelné a budou se konat
tfeba i dvakrat mésicné,” prozrazuje Ni-
cola Tosnarovd, jedna z organizatorek
Trha na Slovackém lété.

MINT MARKET
SOBOTA 8. 7., 10.00-18.00 HOD.
Popularni moderné pojaté trhy se své-

i

zi médou, Sperky, designem, delika-
tesami, kosmetikou a dal$imi poctivé
zpracovanymi vyrobky poprvé zavitaji
do Uherského Hradisté, a to v rdmci
Slovackého léta. Kromé mody, Sperki
¢i kosmetiky se mohou ndavstévnici
tésit i na kvalitni dobroty, namatkou
makronky Judyth Sweet Art, Prosseco
The Bubbles Van, Y-Coffe a mnoho dal-
Sich prodejct.

NA CEPU BUDE

JAROSOVSKE PIVO

Partnerem kultury a dodavatelem piva
se letos na Slovackém lété stane Jaro-
Sovsky pivovar. ,Chtéli jsme dat sanci
lokalnimu femesinému pivovaru, kte-
ry k regionu patii stejné jako Slovacké
léto. A stejné jako Slovacké léto rad
podporuje déni v regionu a pfispiva
k rozvoji nejraznéjsich kulturnich akci.
Navic lidé na Slovacku maji jaroSovské
pivo radi,” fika zakladatel Slovackého
|éta Marek Pochyly.

,Pro nas, pro malovany pivovar z Jaro-
sova, je naprosto ptirozené podporo-
vat kulturni, sportovni i benefi¢ni akce
u nds doma. Madme tedy obrovskou
radost z naseho nové uzavieného part-
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nerstvi se Slovackym létem, které pro
nas naplnuje vSechno vyse uvedené.
A tésime se moc, az nds Jura 11°, le-
73k, ktery je tu doma, kone¢né potece
proudem z vycepUl na této skvélé akci,”
dodéava Martin Melicharek, feditel Jaro-
Sovského pivovaru.

Pokud nékdo spise nez pivu dava pred-
nost vinu, mize navstivit stanek vinar-
stvi Vino Hruska.

SLOVACKE LETO 2023
SPORTOVNE HUDEBNI
FESTIVAL PRO KAZDEHO

30.6.-9.7.2023
UHERSKE HRADISTE

Koncerty:

IMT Smile, Kapitan Demo, Pokac,
Mnaga a Zdorp, Argema, Alkehol,
Polemic, Reflexy aj.

Sporty:

Volejbal, florbal, fotbal, in-line, pé-
tanque, cyklistika, béh, Nordic Walk-
ing, Jumping maraton aj.

www.slovackeleto.cz

Text a foto: PR



VINO A JAZZ

Z 24. rocnik festivalu se uskutecni od ¢tvrtka 20. do soboty 22. cervence
a bude mit mimoradné slavnostni prichut! V atery 30. kvétna totiz oslavi
80. narozeniny stalice festivalu a jeho prvni dramaturg, slovensky jazz-

man Peter Lipa.

Hlavni festivalovy koncert na nadvofi
Jezuitské koleje v Uherském Hradisti
tak bude soucasti jeho celoro¢niho
narozeninového turné a taky jednim
z mist, kde pokiti své CD natocené
v New Orleans - NOLA.

Aby téch jazzovych legend v letoSnim
programu nebylo malo, tak nés svou
navstévou pocti i Mojmir Bartek,
trombonista, skladatel, aranzér a pe-
dagog, ktery osmdesatku oslavil uz
vloni. Se svou kapelou The Young Pe-
kac nabidne svétové standardy stejné
jako své vlastni jazzové kompozice.

Poslednim ucinkujicim hlavniho festi-
valového koncertu bude po nékolika
letech opét sestava amerického pia-
nisty a skladatele Skipa Wilkinse. Na
festival pfijede se svym synem Danem
(saxofon), dal$im americkym hudeb-
nikem Jessy Simpsonem (bici) a Toma-
sem ,Kastanem” Barosem (kontrabas).

Hlavni koncert v Kyjové bude letos mir-
né odlisny od toho hradistského, proto-
Ze na ném nahradi svuj lonsky vypadek
covidem pfemozeny Prazsky Big Band
Milana Svobody. Mojmir Bartek s kape-
lou a taky sestava Skipa Wilkinse budou
Ucinkovat i na kyjovské Jancovce.

Letodni koncerty Vino a Jazz odehraje
v Uherském Hradisti i v Kyjové zlinska
stalice F-dur Jazzband se svymi solisty

Zuzkou Saparovou a Rolandem Hama-
jem a specidlnim hostem festivalu, ukra-
jinskou zpévackou Victorii Shostak.

Victoria bude ucinkovat i v patek v CEN-
TRO Zlin Malenovice a na sobotni Jazzové
snidani spolu se slovenskym pianistou
Martinem Micianem. A soucasti do-
poledniho setkani bude také nataceni
poradu Na kafe do Cafe s oslavencem
Peterem Lipou.

Zajimavosti letosniho festivalu bude
vystava Zzilinského fotografa a jazzo-
vého ,démona“ Ivana Kelly Kéhlera.
Jedinym tématem expozice bude
Peter Lipa. A pokud se chystate do
30. ¢ervna na vylet do Pafize, mizete si
jazzové fotografie Ivana Kohlera pro-
hlédnout i v jazzovém klubu Paris-Pra-
gue v Ceském centru.

Pfedprodeje na hlavni koncerty a kon-
certy Vino a Jazz budou zahajeny 22. kvét-
na 2023 v MIC Uh. Hradisté a Kyjov.

PGa

roiN |

PREHLED KONCERTU

Sobota 3. 6. ve 20.30 hod.

Hudebni klub Nétcice (Jancovka), Kyjov
Festivalovy prolog:

,Fourin Blue” s Ondfejem Konréddem

Stieda 19.7.v 19.30 hod.
Masarykovo nam., Kyjov
Jam session

Ctvrtek 20. 7. v 19.30 hod.

Kolejni nadvori, Uh. Hradisté

Vino a Jazz:

F-dur Jazzband + specidlni host Victoria Shostak

Patek 21.7.v 16.00 hod.

OC CENTRO Zlin Malenovice

Jazzova svacinka:

Victoria Shostak, Martin Mician a Milo Suchomel

v 19.30 hod.

Kolejni nadvofi Uh. Hradisté

Hlavni koncert:

Mojmir Bartek & The Young Peka¢, Peter Lipa Band,
Skip Wilkins Band

v 19.30 hod.

Masarykovo nam., Kyjov

Vino a Jazz:

F-dur Jazzband + specidlni host Victoria Shostak

Sobota 22.7.v 10.00 hod.

Kolejni nadvofi — Cafe Colejni, Uh. Hradisté
Jazzovd snidané:

Victoria Shostak, Martin Mician a Milo Suchomel

v 19.30 hod.

Hudebni klub Nétcice (Jancovka), Kyjov

Hlavni koncert:

Mojmir Bdrtek & The Young Peka¢, Big Band Milana
Svobody a Skip Wilkins Band

After Party:
DJ Magdalena Happy feet

9

Text a foto: PR



10 | @StamgastaGurman.cz

LEVANDULOVY FESTIVAL 2023

va dny plné zabavy, hudby a dobrého jidla u levandulového pole. Tak

by se dala shrnout nejvonavé;jsi akce na Moravé - Levandulovy festival.
Jeho sedmy rocnik probéhne 5.-6. cervence 2023 na Levandulovém
statku v Bezdékové. Na program se mohou tésit vSechny vékové kategorie.

Celou akci vas provede moderator Vla-
dimir Kofen zndmy z pofadu Zazraky
pfirody v Ceské televizi. Samoziejmosti
je hudebni program - letos na pédiu
zahraji Eddie Stoilow, Yoyo Band, Véra
Martinova, Thom Artway, Sarka Vanko-
vé a dalsi.

»,Mame pestrou skladbu muzikant, veli-
ce hojné zastoupeni lokélnich prodejct
a zajimavych food truckd, ale na co se
hlavné tésim, je letosni novinka spolu-
prace s Univerzitou Palackého v Olo-
mouci a jejich program pro déti. Nemél
bych zapomenout ani na zajimavé po-
vidani, které nas cekda s Tomasem Mi-
tadckem, zakladatelem Sonnentoru,” vy-
jmenovava body programu organizator
Levandulového festivalu Lukas Drlik.

Do svéta levandule navstévniky vtah-
ne levandulova stezka, komentované
prohlidky statku a odpocinek v levan-
dulovém poli. Oblibené je také foceni
v levandulich a na pamatku si mazete

odnést i levandulovou sazeni¢ku. Ov-
$em i u levandule dojde na chutové
poharky, ochutnat mlzete levandulové
pivo, levandulovou limonadu, levandu-
lové vino, levandulovou klobasu, levan-
dulovy cider, makronky, levandulovou
kavu i michané drinky!

Gastro scéna lakd na to nejlepsi z Olo-
mouce, obcerstveni totiz nabidne i Bis-
tro Romana Pauluse a tym z Long Story
Short Eatery & Bakery. Stanky s obcer-
stvenim a vyrobky obsadi prodejci, je-
jichz nabidka bude pfevazné z oblasti
Hané a Jeseniku. Nabizet budou pestrou
$kalu produktl z oblasti zdravé vyzivy,
pfirodni kosmetiky, specializovanych
potravin a ndpoju atd.

| tento rok odborna porota rozhodne
o nejlepsi babovce festivalu, do souté-
ze se jako kazdy rok zapojuji navstév-
nici. Podminkou je pfinést svlj vytvor
i s receptem a ty nejlepsi babovky bu-
dou ocenény.

Stael( Bezdékov

TNDULOVY ol
sl (N

[

EDDIE STOILOW

.~ THOM ARTWAY
~". YOYO BAND .
VERA MARTINOVA

SARKA VARKOVA MATE) PLSEX  ~ -
MEADOW AVENUE VESKERA UCTA » &
JARD DOLNIK & TANA

Vs | ¥ = B 2
tantovea Q= = g = A

Prijdte si uzit dva dny plné omamné
vuné levandule a bohatého programu.

www.levandulovystatek.cz

Text a foto: PR



DOMACI PIVNI TRENDY

/

atimco jesté v roce 2009 se témér polovina piva zkonzumovala v hos-
podach a restauracich, v loriském roce to bylo jen 31 %, coz je spole¢né
s covidovymi roky nejnizsi iroven za posledni desitky let. Lorisky rok ne-

prinesl tak vyrazné oziveni pivovarského trhu, jak se ocekavalo.

VYSTAV PIVAV €R

Celkovy vystav piva v roce 2022 v Cesku
sice vzrostl meziro¢né o 945 tisic hektoli-
tr& na 20,5 milionu hektolitrd, i tak ale zU-
stava vyrazné pod urovni roku 2019. Na
domaci trh smérovalo celkem 15,6 mi-
lion0 hektolitrd, coz je o milion hektolit-
rl méné nez v roce 2019 (posledni pred-
pandemicky rok).

SPOTREBA NA OBYVATELE

Pomaly ndvrat hostd do restauraci ovlivnil
i celkovou konzumaci piva v pfepoctu na
obyvatele. Ta z{istava na historicky nejniz-
Sich urovnich - v lorském roce ¢inila 136 li-
trd, coz je s vyjimkou dvou covidovych let,

niho lezdku (56,1 %), ktery dlouhodobé
roste na ukor vycepniho piva (39,8 %).

EXPORTU NASEHO PIVA SE DARILO

V zahrani¢i se nejtradi¢néjSimu ceské-
mu exportnimu artiklu loni dafilo. Vyvoz
piva vzrostl mezirocné o 2 %, a vratil se
tak na historicky nejvyssi Urovenr 5,4 mi-
lionG hektolitrl srovnatelnou pouze
s rokem 2019. Nejvyznamnéjsimi ex-
portnimi trhy byly Slovensko, Némec-
ko a Polsko. Z nich nejvétsi meziro¢ni
nardst zaznamenalo Slovensko (17 %),
nasledované Polskem (10 %).

NEALKOHOLICKA PIVA
Jsou ¢imMm DAL OBLIBENEJSI
| nadale roste obliba nealkoholického

P GastroIN |

piva v¢etné ochucenych variant, v lon-
ském roce se ho vyrobilo celkem 1,3 mi-
lion0 hektolitrd, coz je mezirocné o 13 %
vice a historicky zatim nejvy3si objem.
Obliba nealkoholického piva setrva-
le roste uz desatym rokem. Pivovary
reaguji na trend ¢im dal Sirsi nabidkou
nealkoholickych piv rGznych pfichu-
ti, které jsou vyhledévané jako vitané
osvézeni nejen v teplych mésicich.

inzerce
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Zdroj: Cesky svaz pivovarl a sladoven
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ZAHLINICKY PIVOVAR
Zahlinice a7
tel. T/3 632 721

www.zahlinickypivovar.cz
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PIVOVARSKE SOUTEZE PIVEX 2023
MAJI SVE VITEZE | CHAMPIONA

95 pivnich znacek. Degustatofi hodnotili lahvova (balend), sudova a specialni piva. Nejlépe hodnocené pivo pak

C eské pivovary a minipivovary zméfily své sily v odborné pivovarské soutézi PIVEX, do které bylo letos pfihlaSeno

ziskalo titul Champion.

ZLATY POHAR PIVEX -
PIVO 2023 | TR

CHAMPION - ZLATY POHAR
PIVEX 2023
ZUBR GOLD - Pivovary (Z Group — pivovar ZUBR

M —
(‘zLaty ponar )
\

/

SVETLE LEZAKY

1.misto  LITOVEL JOSEF - Pivovary (Z Group, a.s. —
pivovar Litovel

2.misto  ZUBR GRADUS - Pivovary (Z Group, a.s. —
pivovar ZUBR

3.misto  STAROBRNO BITR - Heineken Ceskd

republika, a.s. — pivovar STAROBRNO

SVETLA VYCEPNI PIVA

1.misto  ZUBR GOLD - Pivovary (Z Group, a.s. —
pivovar ZUBR
2.misto  BRANIK SVETLY - Pivovary

Staropramen, s.r.0.

HOLBA HORSKA 10 - Pivovary (Z

3. misto
Group, a.s. — pivovar Holba
NEALKOHOLICKA PIVA
1.misto  BIRELL - Plzefisky Prazdroj, a.s. — pivovar
Radegast
2.misto  KRUSOVICE HORKE NEALKO -

Heineken Ceska republika, a.s. -
pivovar Krusovice

HOLBA NEALKO -
Pivovary (Z Group, a.s. — pivovar Holba

3. misto

MICHANA

NiZKOALKOHOLICKA

A NEALKOHOLICKA PIVA

1.misto  DEMONICKY REFRESH GRAPEFRUIT -
Pivovary Lobkowicz Group, a.s. —
pivovar Protivin

13

ZUBR GOLD

OPET ABSOLUTNIM VITEZEM
V SOUTEZI O ZLATY POHAR PIVEX 2023

porotu nejvice zaujalo svétlé vycepni pivo ZUBR Gold, kte-

ré bylo vyhlaseno absolutnim Sampionem celé soutéze.
Na stupné vitézi v kategorii svétlych lezakti dosahl i dvanacti-
stupnovy lezak ZUBR Gradus, ktery ziskal stfibrnou medaili.

V letosnim 31. ro¢niku soutéze O Zlaty pohar PIVEX odbornou

Do letoSniho ro¢niku soutéze O Zla-
ty pohdr PIVEX se ve viech kategori-
ich pfihlasilo celkem 95 soutéznich
vzorkl piv a jako absolutni $ampion
soutéze mezi nimi zazafilo pivo ZUBR
Gold, které tak obhajilo svlj uspéch
z predchoziho roku. ZUBR Gold ovladl
také kategorii svétlych vycepnich piv,
ve které ziskal zlatou medaili. V sou-
tézi zabodoval i dvanactistupriovy
lezdk ZUBR Gradus, ktery ziskal stfibro
v kategorii svétlych lezaka.

Uspéch pivovaru navic podtrhly me-
dailové pficky v soutézi Zlaty soudek
PIVEX, kde v kategorii svétlych lezak(
zvitézila dvanactka ZUBR Gradus a stfi-

brnou medaili ziskala 4x chmelend je-
denactka ZUBR Grand.

SEZNAMTE SE S OCENENYMI PIVY:
ZUBR Gold

Svétlé vycepni pivo ZUBR Gold zaujalo
odbornou porotu svou stfedni zaokrouh-
lenou plnosti a silngjsSim dobrym fizem.
Charakteristickym znakem tohoto piva
je stfedni intenzita horkosti s jemnym,
harmonickym charakterem, vyrovnané
spojujici chut sladu a chmele.

ZUBR Gradus

Sila a plnost, to jsou dvé hlavni charakte-
ristiky dvanactistupriového lezdku ZUBR
Gradus, ktery je uvaren z nékolika odrid

Sladkova pivovaru Zubr Natasa Rouskova

Ceského chmele, zejména z aromatické-
ho Zateckého poloraného ¢ervenidkuy,
a z kombinace klasického a speciadlniho
sladu zvaného karapils. Ten pivu dodava
vyssi plnost a pfijemnou zlatou barvu
s jantarovo-medovymi odstiny.

ZUBR Grand

Nejoblibenéjsim a nejprodavanéjsim pi-
vem v sortimentu pivovaru je 4x chme-
leny lezdk ZUBR Grand, ktery vynika vyssi
plnosti a vyraznou lahodnou hofrkosti.
Diky chmeleni na ¢tyfikrat v presné da-
nych ¢asech a mnozstvi si zachovava pfi-
jemné aroma cerstvé nacesaného chmele.

www.zubr.cz
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2.misto  LITOVEL POMELO - Pivovary (Z
Group, a.s. — pivovar Litovel

3.misto  LITOVEL REZANY CITRON - Pivovary (Z
Group, a.s. — pivovar Litovel

TMAVA PIVA

T.misto  BERNARD CERNY LEZAK 12 - Rodinny
pivovar Bernard, a.s.

2.misto  CERNA HORA TMAVA — GRANAT -
Pivovary Lobkowicz Group, a.s. — pivovar
Cerna Hora

3.misto  LOBKOWICZ PREMIUM CERNY -
Pivovary Lobkowicz Group, a.s. —
pivovar Protivin

ZLATY SOUDEK PIVEX 2023

1.misto  ZUBR GRADUS - Pivovary (Z
Group, a.s.— pivovar ZUBR

2.misto  ZUBR GRAND - Pivovary (Z Group, a.s. —
pivovar ZUBR

3.misto  LITOVELJOSEF 11,5 - Pivovary (Z
Group, a.s. — pivovar Litovel

SVETLA VYCEPNI PIVA

1.misto  HOLBA HORSKA 10 - Pivovary (Z Group,
a.s. — pivovar Holba

2.misto  BRANIK SVETLY - Pivovary

Staropramen, a.s.

1|..l-.*

3.misto  RADEGAST RAZNA 10 - Plzefisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Radegast
ZLATY MINISOUDEK i

PIVEX 2023 - SEKCE MINIPIVOVAR

1.misto  MEDLANECKY KLUZAK 11 - Czech Craft
Beers, a.s. — pivovar Moravia Brno
2.misto  FRANZ SPALEK VYROCNI LEZAK -
Minipivovar PROUD — Plzefisky Prazdroj, a.s.
3.misto  MERKLINSKY KROKODYL -

Minipivovar Petr Petruzalek, Merklin

ZLATY POHAR
SPECIAL

ZLATY POHAR |

SPECIAL PIVEX 2023 2023

1.misto  BALTICPORTER 19 - Minipivovar
UTOMANA Brno — Leram Brewery, s.r.0.

2.misto  SOUTOCK - MINIPIVOVAR PROUD —
Plzefisky Prazdroj, as.

2.misto  REBEL INDIA PALE ALE - MéStansky
pivovar Havlickiv Brod, a.s.

3.misto  PROUD YUZU PALE ALE - MINIPIVOVAR

PROUD — Plzerisky Prazdroj, a.s.

ZLATY LITOVEL JOSEF 11,5%

SLAVi FAMOZNI USPECHY

U ODBORNIKU | ZAKAZNIKU

a o rok pozdéji svétly lezak bezkonkurenéné ovladl svoji kategorii

I I orky lezak Josef 11,5 % uvedl pivovar Litovel na trh v bfeznu 2022

v prestizni soutézi O Zlaty pohar PIVEX 2023, a ziskal zlato.

Vystav Josefa za rok 2022 prekonal hra-
nici 7 000 hl a leto3ni ¢isla zatim nazna-
Cuji, ze jej pivovar vyznamné prekroci.

Cesta za Uspéchem Josefa

vychazi z respektu k tradici
Pivovarské femeslo se v Litovli dédi
z generace na generaci a historie pivo-
varu sahd az do roku 1893. Svétly horky
lezak Litovel Josef 11,5% byl uvafeny na
pocest zakladatele litovelského pivova-
ru, Josefa Svozila a sladek Petr Koste-
lecky ho uvafil podle tradi¢nich postu-
pl s dvojitou davkou chmele na zavér
chmelovaru, diky které dosahl vyrazné
lahodné horkosti.

Jnspirace pro pfipravu tohoto exkluziv-
niho piva se zrodila pfi vybéru chmele

pfimo na chmelnici. Svétly lezdk ma 32 je-
dnotek hotkosti IBU, tedy presné tolik,
kolik let mél Josef Svozil pfi zalozeni prv-
ni chmelnice,” fika Petr Kostelecky, slad-
ek pivovaru Litovel a s hrdosti dodava:
»Stoupajici obliba Josefa 11,5% jedno-
znacné potvrzuje, Ze poctiva jedendct-
ka s vyladénou horkosti presné vystihla
ocekavani nasich zakaznik{ i pfisna de-
gustacni kritéria odborné poroty.”

Perfektné vyladéna chut

svétlého lezaku vitézi

Horky lezdk Josef 11,5% je v dokonalé
harmonii pivovarského femesla a téch
nejlepsich surovin - chmel z trsické ob-
lasti, slad z Urodné Hané a voda z chra-
néné krajinné oblasti Litovelské Pomo-
ravi. Vynikd plnou chuti, zafivou zlatou

barvou s bohatou pénou a vyladénou
hotkosti. Jeho v(iné cerstvé nacesaného
chmele a harmonicky sladéné chuti pi-
vovar docilil diky dvoijité davce trsického
chmele na zavér chmelovaru a dobou
zrani v lezackych tancich 40 dni.

Zakaznici i stamgasti si ho mohou vy-
chutnat ve vice nez 400 restauracich
a pivnicich predevsim na stfedni Mora-
vé, nebo si jej mohou koupit lahvovy ve
vybranych obchodech.

www.litovel.cz

Text a foto: PR

Text a foto: PR
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PIVO ZLINSKY SVEC

ok 2012 - to je rok, kdy se opét po 70 letech uvafilo

v Malenovicich pivo, které se zde vafilo od stfredovéku, do

roku 1942. To pivo se jmenuje Zlinsky svec a jeho zacat-
ky sahaji az do roku 2008, kdy se jesté vafrilo v Sazovicich. Ano,
letos je to uz 15 let, kdy to vSéechno zacalo!

Dnes uz je Zlinsky 3vec zavedenou a nékterd pouze sezon-
znackou, kterd se tési oblibé u spousty né. V [été napfiklad
nejen zlinskych pivafl. V Malenovicich  8° Cyklodvec anebo obli-
se vafi jak klasickd spodné kvasend beny Summer ALE.

piva ceského typu, tak i svrchné kvase-

nd piva. Néktera piva se vafi celoro¢né Pfimo v pivovaru maji
T - o hosté k dispozici hospld-
s . ku s klenutymi stropy.
V 1été je v ni chladek,
vzdyt se nachazi v byva-
Iém lezackém sklepé. Kdo ma rad sluni¢-  poda Vrsava. | zde jim nacepuji to nejlepsi
ko, mize si sednout ven na zahradku, z Malenovic, ale téch mist, kde se cepuje

k pivu si dat i néco malého na zub a uzit  pivo Zlinsky 3vec, je samoziejmé ve Zli- g

siatmosféru jediného pivovaru ve Zliné.  né a Zlinském kraji podstatné vice. V 1é- %

t& i nafestivalech po celé Ceské republice. s

Dalsim mistem, kde si lidé mohou po- %

chutnat na pivu Zlinsky 3vec, je nova Hos- e

RODINNY HOTEL A PIVNI LAZNE: Al [
' PORADA =
pruni LAmE

NEDELE 10.6.
Legendarni POUTNICI
PATEK 16.6.

HONZA VANCURA aPLAVCI
NEDELE 18.6.

0GAR V POZLOVICICH u LUHAGOVIC

Max & Veronica Italie

PATEK 30.6.
SCHELINGER revival BAND
SOBOTA 8.7.

PAVLINA JISOVA a Kemor) Beod
STREDA 19.7.

WWW.0GAR.CZ wrace e O MO R

Kousejte ( -]_afc.' FooYy mont Lazne
& i u I
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TELEVIZE TVS NATACI SPETKU SLOVACKA 2

POKRACOVANI OBLIBENEHO SERIALU
NABIDNE 24 NOVYCH RECEPTU

malnich okolnosti doprovazi jen obéasné beceni ovci, v jarnich dnech rozvifil televizni $tab regionalni televize

V jedné z pamatkovych chalup Skanzenu Rochus bylo v dubnu pofadné rusno. Poklidny zivot, ktery zde za nor-

TVS. Todilo se zde totiz pokracovani oblibeného serialu o vareni Spetka Slovacka 2!

Prvni fada kulinafského seridlu Spetka
Slovacka se rodila v letech 2015-2016
pod rezisérskou taktovkou Jaromira
Sallé. Tehdy vzniklo celkem 27 epizod,
které mély ve vysilani televize TVS vel-
ky divacky uspéch a oblibé se stéle tési
i na internetu.

,O druhé fadé seridlu Spetka Slovacka
jsem premyslel uz néjaky cas. Ale ten roz-
hodujici impuls pfisel s Gspéchem prvni
fady, kterou jsme na podzim poskytli por-
talu STREAM.cz. Za pul roku vidélo jednot-
livé, osm let staré epizody skoro 650 tisic
novych divaku. A to je velmi dobry argu-
ment pro pokracovani v této hezké praci,’
uved| jednatel televize TVS Jan Dudek.

Pravé divackd odezva tak byla hlav-
ni motivaci, pro¢ se televize TVS
rozhodla natocit pokracovani seridlu,
v némz znovu oZiji osvédcené recepty na-
Sich babicek, podle kterych si muzete
uvarit nebo upéct tradi¢ni a oblibené
pokrmy slovacké kuchyné. Ty opét vzesly
z Kucharky tradi¢nich receptll na Slovac-
ku, jejimz tvdrcem je Region Slovécko.

Svym formétem navazuje Spetka Slovac-
ka 2 na svou o osm let starsi sestru.,Néja-
ka vylozena zména konceptu neni. Opét
jde o recepty a o to, aby se divaci podle
nich naucili néco uvafit. Mizu ale prozra-
dit, Ze misto toho vyskakovaciho animo-
vaného strycka ze seridlu Slovacko sa ne-
sudi budeme mit zivého strycka Slavka,”
prozradil novinku rezisér pofadu Pavel

Gobl, ktery je podepsan napfiklad pod
filmy Tichy spolec¢nik nebo Veni, vidi, vici.

Hlavnimi protagonisty, ktefi nechaji di-
vaky doslova nahlédnout pod pokli¢-
ku, bude 3estice zkusenych kuchaid
z Hluku, Banova a Bystfice pod Lope-
nikem. Sekundovat jim bude ostfilena
Petra Kucerov4, ktera se role modera-
torky a pomocné kucharky ujala uz
v prvni fadé serialu.

,Nachazime se v novém prostredi, prv-
ni fadu jsme nataceli v Pamétkovém
domku v Kunovicich, tentokrat jsme ve
Skanzenu Rochus v Uherském Hradisti.
Domecek je podobny - stary, hezky, fo-
togenicky... véfim, ze na kamefe bude

vypadat krasné! Oproti minulému na-
taceni vafime tentokrat misto dvou ji-
del ¢tyfti jidla dennég, takze je to docela
narocné jak pro kucharky, tak pro 3tab.
Natadceci dny jsou pomérné dlouhé/
pfiblizila vznik serialu Petra Kucerova.

A jak si zkusend moderatorka nataceni
uziva? ,Po prvnim natdcecim dnu jsem
pfisla dom0 Uplné zmrzl4, protoze hroz-
né dlouho trvalo, nez se nam podafilo
domecek vytopit. Dalsi dny uz to bylo
lepsi. Jinak tady méme takové bojové
podminky, protoze nadobi umyvame
vétdinou v kyblu ve studené vodé. Ale
i nase babicky to tak délaly, takze je to
takové autentické a patfi to k tomu,” vy-
pravéla Petra Kucerova.

Text a foto: Katefina Noskova

TRADICNI SLOVACKA KUCHYNE
MA SVE KUCHARKY | FESTIVAL

R

W
! ~ !
Chutéavuné

‘siovacké
kuchyné

ecepty slovacké kuchyné jsou vétsinou jednoduché, z bézné dostup-
nych surovin, pfesto velmi chutné. | to nahrava popularité dvou dilu
Kuchaiky tradi¢nich pokrmii na Slovacku. Prvni dil je ¢lenén na kapitoly

dle etnografickych ¢asti Slovacka, druhy podle ro¢nich obdobi.

V obou dilech naleznete celkem 250 re-
ceptd doprovozenych fotografiemi. Ku-
charky si objednejte na www.tradicni-
vyrobek.cz nebo navstivte kamen-
nou prodejnu na Masarykové ndmésti
v Uherském Hradisti.

Slovacké kuchyni je vénovan dokonce
i gastrofestival, a to Slovacky festival
chuti a vini, ktery letos probéhne uz
po devaté. Nenechte si ujit pfilezitost
zavzpominat diky chutim a vdnim
na prazdniny u babicky, a to v sobo-

tu 23. 9. 2023 v dobovych prostorach
Skanzenu Rochus v Uherském Hradisti.

Text a foto: PR



Fakt, Ze se pfi pfipravé nataceni Spetky
Slovécka 2 televizni $tdb nékdy porddné
zapoti, potvrzuje také 3éfproducentka
televize TVS Barbora Dojcar, ktera ma na
starosti logistiku a praktické zélezZitosti.
+Nejvétsi problém jsme méli asi se stéd-
rovecernim menu, kdy jsme ve viech
moznych obchodech shanéli kapra, ale
ted' na jafe méli jen rybi prsty nebo pan-
gasia. Nastésti se ndm asi naposesté
v jednom obchodé kapra podafilo sehnat.
Potom jsme ho je$té museli prevazet pani
kucharce do Bystfice, aby si mohla recept
nejdfiv vyzkouset a natrénovat. Jinak nas
nataceni moc bavi, je to sranda,’ prozra-
zuje perli¢ky z nataceni Barbora Dojcar.

Tvirci pofadu tentokrat pfipravili cel-
kem 24 novych receptl, které svou
povahou koresponduji s jednotlivymi
meésici v roce. Divaci se tak mohou tesit
napfiklad na vrany, klobdsovou mécku,
svickovou, cviboch, mrkvané, trdelnik,
¢uckovou polévku, usmurany regiment
a mnoho dalsiho.

»Nejvice mi zatim chutnalo pecené jeh-
néci. Celkové je to moc pfijemna prace.

Clovék se naji a dokonce si nékdy i néco
odveze domu...” usmival se Pavel Gobl,
kterému pfizvukovala i Petra Kucerova:
,Ochutnédvka je samozfejmé na tomto
projektu asi to nejkrasnéjsi. Zatim jsme
ochutnali Gplné viechno, co se uvafilo,
a viechno bylo skvélé. Divakim mizu
slibit, ze pokud si podle Spetky Slovac-
ka sami uvafi, urcité nebudou litovat,”

@ GastrolN

zve ke sledovani kulinafského serialu
televize TVS oblibenda moderatorka.

Spetka Slovacka 2 by se ve vysilani
televize TVS méla objevit uz letos na
podzim. Cekani na premiéru si maze-
te zkratit zhlédnutim prvni fady seri-
alu, kterou najdete na webu itvs24.cz.
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CUKRARE CEKA

Z po paté se cukrafi sjedou do Olomouce. Ve dnech 7. a 8. fijna se tam kona
Moravsky cukraisky Sampionat. Mistem sladkych souboju je tradi¢né pa-
vilon C na Vystavisti Flora Olomouc.

SoutéZe se mlize zucastnit kazdy milov-
nik cukrafiny, ktery je k 1. fijnu 2023 starsi
15 let. Do juniorské kategorii se mohou
zapojit soutézici ve véku od 15 az 19 let.
Zajemci mohou podavat pfihlasky az do
20. zafi na strankdch www.akc.cz. Tam na-
jdou i veSkeré podrobnosti k soutézi.

Sampionat bude mit tento rok deset ka-
tegorii. Tou nejvyznamnéjsi je svatebni
dort. Musi byt minimalné dvoupatrovy
a soutézici budou usilovat o to, aby byl
jejich dort krasny, ale i origindlni, kre-
ativni a samoziejmé i chutny. | dalsi
kategorie je naro¢nd. Mladi cukrafi
musi prokézat svou zru¢nost pfi vy-
robé makronek. Musi upéct tfi druhy
a pripravit i tfi druhy néplni. Porota
zhodnoti napaditost, kombinaci barev
a také chut makronek.

Soutézici si mohou zvolit i kategorii cuk-
rarsky exponat. Pokud tak ucini, ¢eka je
vyroba slavnostniho dortu nebo pfiprava
misy malych dezertl. Dort ma splhovat
dané podminky. Napfiklad musi byt vice-
dilny. Kolik pater bude mit, zalezi na jeho
vyrobci. Kdo si zvoli dezerty, musi po¢itat
s tim, Ze napece Ctyfi druhy po Sesti ku-
sech. Neméné zajimavéa kategorie nese
nézev jedlé kvéty. U¢astnici $ampionatu
budou modelovat cukrové kvétiny. Musi
zvladdnout 3est druhd.

Stejné jako kazdy rok je i letos pfipravena
kategorie pro juniory, ktefi se pokusi na-
zdobit svij dort na dané téma. Tentokrat
to je dort na motivy ¢eské nebo slovenské
pohéadky. Musi byt jednopatrovy.

| dal3i kategorie je hrava. SoutéZici zapo-

Shiwov=ky cukrarsky
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7. @ B, Fjno 3023 v pavilanu € na wjutaviiti Flors Dlamos:
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menou na tradi¢ni pernikové chaloupky,
za Ukol budou mit upéct 3D pernicky ve
tvaru vanocniho vlaku.

Cukrafské klani se neobejde bez své pra-
linkové kategorie a uméleckého expo-
natu. Tim je zhotovend skulptura, figurky
z margarinu, tuku, ledu, tésta, soli, cuk-
ru, karamelu, ¢okolady, modelovacich ¢i
hmot. Fantazii se meze nekladou. | dalsi ka-
tegorie se tyka perniku, a to na téma domé-
ci hospodyrika. Tyto pernicky maji byt zdo-
bené, malované nebo s vyuzitim 2D ART
techniky. V posledni kategorii maji cukrafi
za Ukol vyrobit svatebni dort, ale na svatbu
zlatou, coz mlze byt zajimava vyzva.

www.moravskycukrarskysampionat.cz

OLOMOUC HOSTI SOUTEZ

MLADYCH KUCHARU

pousta adrenalinu, snahy, ale i dobrych napadi a nadseni bude
S opét vidét na Olima Cup 2023, na soutézi mladych odborniki

v gastronomii. Bude se konat uz po sedmadvacaté, a to ve dnech
5. a 6. fijna. Soutézici musi pocitat i s mezinarodni konkurenci.

Soutéz porada Asociace kucharl a cuk-
rart CR, pobocka Severni Morava a Slez-
sko, Moravska stfedni skola Olomouc
a Vystavisté Flora Olomouc. Pravé tam
celd akce propukne.

MIadi kuchafi se mezi sebou utkaji v né-
kolika vékovych kategoriich. Kuchafi ju-
niofi ve véku 17 az 23 let budou mit za
ukol pfipravit ¢tyfi porce moderniho tep-
Iého pokrmu s piilohami v ¢asovém limi-
tu 45 minut. Zakladni surovinou je kufeci
stehno ve dvou tepelnych Upravach.

Dalsi kategorii je soutéz kuchaf(l kadet(
ve véku 15 az 17 let. BEhem 45 minut pfi-
pravi tfi porce libovolného pokrmu po-
dle vlastniho vybéru, fantazie a kreativi-

ty. Odborna porota bude hodnotit
samostatnost soutéziciho pfi pra-
ci na podiu a kreativitu pokrmu.

Souboj mezi sebou svedou i ku-
chafi seniofi, ktefi dosahli tfia-

& A8 MIJNA 20T
dvaceti let. SoutéZ je hodnocena ! ixonucns oo e - u.fﬂ"f"'“"a' o
dle pravidel svétové organizace = L

SRONIGHR SOUTEIR WwWW. aRC. Gy S

kuchait. Také seniofi budou pra-
covat s kufecim stehnem a uvaii moder-
ni teply pokrm s pfilohami. Budou mit
za Ukol v ¢asovém limitu pripravit a pre-
zentovat dva druhy tepelné Upravy, jako
napfiklad vareni a peceni nebo sous vide
a smazeni. Soutézni ukol je sestaven se
snahou vytvofit cenové pfijatelné jidlo
a prispét ke spravnému technologické-
mu zpracovani mletého masa.

(GASTRO OLOMOUC OLIMA CUP,

2023 /

27, rednlk
Soutéini kategorie:

Kuchaf kndet
Kuchaf juniar
Kuchaf seniar

Jak juniofi, tak i seniofi se budou mu-
set popasovat s vykosténim kureciho
stehna. Povinnou surovinou pro né jsou
Pancetta platky Galbani.

Zajemci o Olima Cup maji ¢as pro po-
dani prihlasky a uhrazeni startovného
do 29. zafi. Veskeré informace najdou
na www.ake.cz.

Text a foto: PR

Text a foto: PR



Text a foto: AHR CR

VYROCNI CENY

A

pét mate moznost nominovat vase tymy, vase kolegy z oboru nebo
vase nadfizené na nejméné jednu z cen AHR CR. Vyroéni ceny AHR CR
jsou udileny kazdoro¢né v ramci galavecera, ktery je slavnostnim zakon-

¢enim Konference AHR CR.

Ocenéni je vyrazem uzndni ¢lenl asoci-
ace, ktefi svym pusobenim v profesnim
Zivoté i svymi spole¢enskymi aktivitami
piindsi pozitivni priklad ostatnim. Nomi-
novat mGze kdokoliv, Kandidatem mo-
hou byt vyhradné ¢lenové AHR CR dle
jednotlivych kategorii.

Nominace byly spustény 1. 5. 2023 na
webu www.cenyahr.cz a budou pokra-
¢ovat az do 31.8.2023.

Své kolegy, pratele i nadfizené mUzete
nominovat hned v nékolika kategoriich:
Hoteliér roku, Restauratér roku, Sko-
la roku ¢i kategorie Mlady manazer
roku. O cenu Mladého manazera se
mohou uchdzet kolegové do 30 let a je
urcena nejen ,stfednimu managemen-
tu’, ale pravé i mladym lidem pracujicim
jako vedouci smén, manazefi nebo asis-
tenti manazera.

Dal3imi kategoriemi pro nominaci

jsou Penzion roku a Odpovédny
hotel/restaurace.

Odpovédné podnikani je postavené
na sdileni hodnot mezi firmou a oko-
lim. Jde o zpUsob podnikani, které
jde nad rdmec zdkonnych, komer¢-
nich a spolecenskych ocekavani, a
proto je i tato kategorie velmi dllezi-
ta.V dnesdni dobé je otdzka odpovéd-
ného podnikani klicova. Proto neva-
hejte a nominujte i v této kategorii
svlj hotel/restauraci a podpofrte tak
odpovédné podnikani.

Vyroéni ceny AHR CR za rok 2023 budou
predany béhem slavnostniho galavecera
dne 1. 12. v Karlovych Varech. Budeme
radi, pokud u toho budete s nami.

Roadshow

21.6.2023 Interhotel Olympic Praha

Asociace kuchaf( a cukrifd,
poboéka Severni Morava a Slezsko

Matice Svatohostynskad
pofadaji u pFileZitosti svatku Sv. Vavfince

6. ROCNIK
KUCHARSKE ;
POUTI

5.srpna 2023
na sv. Hostyné

9:30 Sraz pfed bazilikou

10:15 Slavnastni mie svata

Bude nam potéienim. kdyZ vzdate
hold nasemu femeslu a piijedete

v randonech. fepice nejsou poavinné,

Plipraven je doprovodny program

a obcerstveni.
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CESKO MA BARMANKU ROKU 2022

JE JICAROLA URRU

Czech Bartenders League, které bylo souéasti programu tradiéniho eventu Ceské barmanské asociace Abzac

T rofej Barman roku 2022 ziskala Carola Urru z prazského Anonymous$S Baru. Rozhodlo o tom uterni findle

hands up.

Na startu findle Czech Bartenders Lea-

gue se nakonec seslo ¢trnact nejlepsich
barman loriského roc¢niku. Ten patnac-
ty, a nutno fici, Ze jeden z nejzhavéjsich
favoritl a bodovy lidr uplynulé sezony -
Honza Sebek - se kvali akutnim zdravot-

nim dlvoddm omluvil a do souboje tak
bohuzel nezasahnul.

Carola Urru zvitézila s drinkem Blazovi-
ce. Teply koktejl obsahuje zlatou Vizo-
vickou slivovici 2020, likér Monin Ama-
retto, sirup Monin Mirabelle Cherry
Plum, citronovou s$tavu, medovy punc
a kvetouci ¢aj s mésickem. Autorka jej
vyrobila malo vidanou metodou bla-
zer, pii niz se zapalena tekutina preléva
z nddoby do nadoby, a ozdobila ho
jedlou kvétinou.

,Chtéla jsem trochu zménit zabéhnutou
hru v tom smyslu, Ze Barmana roku do-

posud vyhravali pouze Cesi, a povedlo
se to. Soutézni vystoupeni pro mé bylo
obtiznéjsi jen zpocétku, kdy jsem se
snazila mluvit ¢esky. S trochou cviku ale
zvladnete cokoliv,” fikd barmanka s ital-
skymi kofeny.

,K tvorbé drinku mé inspirovala histo-
rie rodiny Jelinkd, stejné jako rebelsky
a odvazny koncept mého domovského
AnonymouS Baru nebo tradi¢ni ces-
ka medicina v podobé ranni slivovice
a dobré teplé polévky," dodéava Carola,
jejiz profesni ambici je budovat si dobré
jméno po celém svété a jednoho dne si
otevrit vlastni bar v Praze.

Text: Michael Lapc¢ik, foto: CBA
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BYLINKY

U GRILOVANI DODAJI SMRNC

Premyslite, jak ji letos ozvlastnit,

aby byla jesté GzasnéjSi nez ta
loniska? Pokud ano, zapojte do hry by-
linky. Mozna budete prekvapeni, jak
dokazou povysit zazité chuté.

S tojime na prahu grilovaci sezény.

Kus masa na gril umi dat kazdy. Na trhu
je dnes nepreberné mnozstvi rliznych
korenicich smési, se kterym je pfiprava
snadna jako facka. Samoziejmé, i ty do-
kdZzou vykouzlit pfijemné chuté a neni
zadnd hanba je pouzit. Jsou vsak mezi
ndmi lidé, a neni jich malo, ktefi radi
prijimaji vyzvy a nespokoji se s mélem.
Moznd prévé pro né nastal ¢as zahodit
sacky s kofenim, vzit nGzky a spoleh-
nout se na zahradku nebo aspon na
zelenou ¢ast hypermarketd. A vzit na
milost bylinky.

Asi vétsina milovnikd grilovani pouzila
tradi¢ni petrzelku nebo tymian. Cas-
tym pomocnikem je také rozmaryn di
Cerstva majoranka. Toto vie doda masu
Smrnc a v kombinaci s ¢erstvé mletym
peprem, chilli paprickami a olivovym
olejem se d& vytvofit naprosto Uzasna
marinada. Jsou ale dalsi bylinky, které
lidé az tak ¢asto do ruky neberou.

ESTRAGON, FRANCOUZ S SARMEM
Tuhle bylinku maji hodné v oblibé
Francouzi. Estragon je velice vyrazny,
proto ho staci opravdu Spetka. Rozumi
si s masem a také s rybami. Vyzkouset
muzete napfiklad grilované kruati kous-
ky. Nechte si zméknout kosti¢cku masla
a vmichejte do ni Izici nakrajeného es-
tragonu. Maso osolte, opeprete a pro-
mazte estragonovym maslem. MUzete
napichat na jehly a grilovat.

KAMARAD OD ZVERINY

Pro mnohé gurmany je svétek, kdyz
se dostanou ke zvéfiné. Pokud mate
k dispozici napfiklad hibet z divocaka,
rozhodné se poohlédnéte po 3salvéji.
Pak uz jen staci vzit citronovou klru
z celého citronu, stavu z pulky citronu,
IZici nasekanych listkd 3alvéje, Spetku
Cerstvé mletého citronového pepre
a soli a ty¢ovym mixérem vie rozmixo-
vat. Platky masa naloZzime do této smé-
si, @ nechame marinovat idedlné pres

noc. Pfed grilovanim posolime a poma-
zeme olejem.

TROCHA EXOTIKY

NESKODI

O koriandru se fika, ze bud ho ¢lovék
miluje, nebo naprosto nesndsi. Pokud
patfite do druhé skupiny, ¢i jeSté ne-
tusite, kam vlastné patfite, zkuste ho
vzit na milost. Koriandr si skvéle ro-
zumi s dribezim masem. Pro zacatek
si vezméte kureci Ctvrtky. Vymackejte
stavu ze Ctyr limet, pridejte hrnek na-
sekaného koriandru, dvé Izice ¢esne-
kové soli, pept a olivovy olej. Smési
potiete kufeci maso a nechte marino-
vat pres noc. Nasledujici den se mu-

zete pustit do grilovani. Vysledek vas
mile prekvapi.

BYLINKY | PRO ZDRAVI

Zatimco kupované smési kofeni mnoh-
dy mohou obsahovat napfiklad gluta-
man sodny, kterému bychom se méli
co mozna nejvice vyhybat, bylinky jsou
zdravi prospésné. Napfriklad takova sal-
véj je balzamem na zazivani. Zdravému
trdveni napomadha i estragon. Tymian
zase pUsobi proti prdjmam a nadyma-
ni. M4 i protizanétlivé ucinky.

At uz sdhnete po jakékoliv bylince, gri-
lovani bude urcité svézejsi a vonavéjsi.
Staci vyzkouset a nebat se.
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Restaurace U Johana | Vizovicka 410 | Zlin-Priluky
j Rezervace natel. +420 577 018 282
www.ujohana.cz

Grilovaneé i ok

selatko
pro Vase oslavy a party...
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TRHANE VEPROVE | HOVEZI MASO
KROK ZA KROKEM

zvlastnéte svou grilovaci par-
O ty pochoutkou v podobé trha-

ného masa. Vybirat Ize z kous-
ki hovézich i veprovych, vzdy ale vol-
te kvalitu. Jen ta doda vasi gurmanské
specialité tu pravou chut.

Trhané hovézi nebo veprové maso se
k nam dostalo z Jizni Ameriky a v posled-
nich letech se tési velké oblibé. Kromé
kvalitniho kusu masa ale budete potie-
bovat i dobry gril a trpélivost, pece se
velmi pozvolna.

Maso by obecné nemélo byt pfilis libové,
aby dosahlo spravné stavnatosti. Tuk je
v tomto pfipadé nositelem chuti, vzdy
tak sdhnéte po prorostlejsich kouscich.
Na trhané veprové se hodi krkovicka.
V ptipadé hovéziho doporucujeme krk
nebo libovéjsi zadni.

Krok & 1: VYBER MASA

Pfi vybéru masa si dejte zélezet a zaméi-
te se na plivod. Vydejte se tfeba na né-
kterou z blizkych farem a nechte si pora-
dit farmarem.

Krok ¢. 2: ODSTRANIT TUK A OKORENIT
Dalsim krokem je odstranéni pfebyte¢né-
ho tuku z povrchu masa. Poté maso svazte
kuchyriskym provézkem tak, aby se opéka-
lo rovnomérné z kazdé strany a potiete jej
olivovym olejem. Nasleduje smés kofeni.
Volte klasickou kombinaci — ¢erstvé nam-

e
lety pepr a kvalitni siil. Dale mUzete dopl-

nit o prolisovany c¢esnek a cerstvy tymian
nebo jiné bylinky dle vlastniho vybéru.

Krok ¢. 3: POZVOLNE GRILOVANI
Nikam nespéchejte. Obecné plati, ze
¢im vétsi kus masa budete grilovat,
tim vice ¢asu nad pfipravou stravite.
Steaky o hmotnosti alesporn 2 kg se
griluji pfi teploté 110-120 stupnu v délce
asi 4-6 hodin. Zalezi na druhu a velikosti,
maso je potieba kontrolovat teplomérem,
teplota by méla byt mezi 90 a 94 stup-
ni. Hotové je ve chvili, kdy ma teplotu asi
95 stupnll a jde trhat prsty.

Krok &. 4: TRHANI
Hotové maso premistéte idedlné na pr-

e
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kénko, aby se Iépe trhalo. Déle budete
potifebovat dvé vidlicky, pomoci kte-
rych steak natrhate. Maso trhejte do té
doby, nez budete mit z pecinky vlakna.
Takto pfipravené maso podle chuti jes-
té okorerite.

S ¢im trhané maso podavat?

Oblibend specialita v hovézi varianté
se nejcastéji podava namisto mletého
masa v opecenych bulkéch v kombinaci
s pikantni omackou a cerstvou zeleni-
nou. Trhané vepfové je delikatnii samo-
statné na zitném chlebu s hof<¢ici.

Zdroj:
Katefina Chalupova, PEPR Consulting

SYRY,

KTERE BUDETE MILOVAT

N

lit krémové struktury dobre propeceného syru, aniz by se pripalil, neni
vubec jednoduché. V zasadé se drzte toho, aby mél syr pevnéjsi struk-

turu a vydrzel vyssi teploty. Na gril pak nedoporucujeme klasické cerstvé syry,
které jsou spiSe urcené k pfimé konzumaci.

Na gril se naopak hodi kypersky typ syru
tzv. halloumi. Jednd se o kombinaci
koziho a ov¢iho syru, ktery dobre snasi
vysoké teploty, takze bude na povrchu
krasné upeceny a uvnitf krémovy. Rada
tuzemskych ekofarem jiz ma v prabéhu
letni sezény tento typ syra bézné v na-
bidce, staci se na néj jen zeptat. Tuto po-
choutku nemusite ani balit do alobalu.

Totéz plati o syru typu ostiepok. V pfipa-
dé ostatnich syr(, které nejsou urcené
pfimo ke grilovani anebo je planujete
rozkrojit a naplnit bylinkami, se aloba-
lu nevyhnete. Také v pfipadé mladého
koziho syru bude nezbytné vytvofit
vanicku z alobalu, protoze bude mit
tendenci rychle se roztéct. Naopak tvr-
dé kozi syry, bez tenké uslechtilé plisné

na povrchu, budou bez problému. Pfi
vybéru nezapominejte na nejdilezitéj-
3i vlastnost - kvalitu, kterd vzdy ovlivni
vysledek. Bio farmy nabizeji Sirokou
Skalu mlé¢nych vyrobkd, ze kterych si
urcité vyberete.
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feny v daleké historii a je vysledkem v podstaté neustalého vyvoje. Tyto hlinéné pece na dievo byly ve vychod-

N a svété neexistuje lepsi a kvalitnéjsi keramicky kamado gril. Big Green Egg takové, jaké ho zname dnes, ma ko-

ni Asii pouzivany pro ptipravu jidel pfed vice nez 3000 lety. Zde byli tito predchiidci Big Green Egg objeveni

a osvojeni Japonci. Do Ameriky si jej privezli americti vojaci v minulém stoleti.

Big Green Egg otevfelo své brany v At-
lanté ve st4té Georgia v roce 1974. Spo-
le¢nost zacala importem japonskych
a asijskych kamado peci. Po néjaké
dobé viak padlo rozhodnuti vyuzit
poznatkl a zkusenosti, a zrodilo se ze-
lené vajicko.

DOZIVOTNIi ZARUKA

Diky keramice, kterd byla specidlné vy-
vinuta ve spolupraci s NASA, jsou kera-
mické grily Big Green Egg absolutnim
evergreenem po celém svété. Kerami-
ka dosahuje mimofadnych kvalit, za
kterou si vyrobce stoji a garantuje do-
Zivotni zaruku na keramické ¢&asti gril (.

NEOMEZENE MOZNOSTI

VARENI

Moznosti grilovani a vafeni jsou témér
neomezené. Mizete jej pouzit k vare-
ni, peceni, grilovani, duseni nebo uzeni
a nebudete véfit, jak rafinované a vyji-
mecné chuti mizete dosahnout. Kama-
do je skvély pomocnik pro peceni pfi vel-
mi nizkych i velmivysokych teplotach. Da
se v ném udit i pfi teplotach pod 100 °C,
ale i péct pizzu pfi 350 °C. Keramika ma
vysokou akumula¢ni schopnost tepla,

dovoluje grilovani i v zimnich mésicich.
Pfi otevirani vika nedochdzi k velkym
teplotnim vykyvim v grilu, a navic ma
nizkou spotfebu paliva.

KOMPLETNI VYBAVENI

Diky origindlnim komponentim si ma-
Zete Big Green Egg zabudovat do ven-
kovni kuchyné. Samoziejmosti je veske-
ré vybaveni: nacini, rosty, pizza kameny,
ochranné obaly, panve, stojany i stoly
z rodiny Big Green Egg.

PREDNOSTI:

Dozivotni zaruka na keramické
casti.

Mimoradné kvalitni keramika.
Perfektni cirkulace vzduchu.
Dokonala regulace teploty.
Nekonecné moznosti technik

vareni.

Grilovani 365 dni v roce
(azdo -20 °C).
Jedinecny design.
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GRILOVANI NEJEN PRO MILOVNIKY ZELENINY

INSPIRUJTE SE

A PREKVAPTE VYTECNYMI BEZMASYMI DOBROTAMI

da vykouzlit nespocet barevnych, voiavych a chutnych kombinaci. Inspirujte se nasimi recepty, které si

V egetarianské grilovani si ziskava ¢im dal vice pfiznivci. A neni se cemu divit! Vzdyt ze sezénni zeleniny se

zamiluje kazdy, a to i ten nejzarytéjsi milovnik masa!

Zpestfit si grilovani bezmasymi pochout-
kami je vzdycky skvély ndpad. Pokud
navic vite, jak zeleninu spravné upravit,
aby byla co nejlahodnéjsi, mate vyhrano!
Naprostym zakladem vyte¢nych pokrm(i
jsou ale bezpochyby kvalitni suroviny.
Ty hledejte mezi produkty ekologického
zemédélstvi, které v obchodech najdete
pod oznacenimi logy biolistu a biozebry.

GRILOVANY KVETAK

S MARINADOU Z MEDU A HORCICE
« kvétak

+ 100 g ofechi (napt. liskové)

50 g vinného octa

» 2 |zicky hofcice

« strouzek ¢esneku

»med

- sul, pep¥

Nejprve se pustte do marinady. V mise
smichejte hoi¢ici, ocet, olej a dochutte
soli, pepfem, prolisovanym cesnekem
a medem. Déle oprazte nadrcené ofis-

GRILOVANY LILEK

S PLISNOVYM SYREM

« 2 lilky

150 g plisriového syru
« 3 Izice olivového oleje
» 2 strouzky ¢esneku

s rozmaryn

- petrzel

«sul, pepf

Lilky omyjte, nakrjejte na kole¢ka tenka
priblizné 1 centimetr, osolte, opeprete
a nechte 30 minut odstat. Mezitim si na-
jemno nastrouhejte plisrovy syr. V misce
smichejte olej, prolisovany ¢esnek a na-
jemno nasekany rozmaryn. Po 30 minu-
tach lilky pomoci papirové utérky zbavte
prebyte¢né vody. Grilujte na mirném
Zaru pouze z jedné strany. Po 5 minutéch
lilky otocte, potfete ochucenym olejem
a posypte syrem. Grilujte zhruba dalsich
8 minut, posypte nasekanou petrzelkou
a podavejte.

Jaka loga se pouzivaji k oznaceni biopotravin?

ky. Kvétak rozdélte rovhomérné na Cty-
fi ¢asti, mirné osolte, opeprete a po-
trete zalivkou. Zabalte jej do alobalu
a grilujte na mirném ohni rovhomérné

narodni znaceni !IMI“

ze vsech stran asi 30 minut, dokud ne-
zmékne. Grilovany kvétadk pak vyjméte
z alobalu, opét potiete zélivkou, po-
sypte oprazenymi ofisky a podavejte.

evropské znaceni




GRILOVANI S DETMI:

RECEPT PROTY NEJMENSI

ril nemusi byt jen dospélackou zélezitosti. Musime mit
G ale na paméti, Zze déti prorostlymi steaky vétsinou pfi-
li$ neosinime. Vybirejte proto méné tucné a oku libi-

véjsi pochoutky.

Jidlo venku miluji déti stejné jako do-
spéli. Fascinuje je totiz proces grilovani
a pfiprava dobrot na ohni jim pfipada
tajuplnd. A proto malokteré ditko Ia-
kadlu grilované vecefe odold. Navic
mUzete déti zapojit do priprav. Tém
vétsim muzete svéfit krajeni zeleniny
a napichovani $pizd a tém mensim zase
pfipravu marinad. Uvidite, ze si uZijete
spoustu legrace.

BAREVNE KURECI SPizY
Na Spizy:
+ 250 g kufeciho masa

- extra panensky
olivovy olej
« sul a pepf

Na marinadu:

« 1 ks citronu

- IZicka s6jové omacky
«|zice medu

- extra panensky olivovy olej

Do misky pfidejte viechny ingredi-
ence na marinadu, dobfe pomichejte
a zakapnéte citronovou stavou. Poté
si pfipravte maso. Nakrajejte ho na

$GastroIN

platky tak, aby drzela na $pizu. Jakmile
je maso odpocaté, napichujte ho spo-
lecné se zeleninou na $piz, zakapnéte
olivovym olejem, zabalte do alobalu
a grilujte 15 minut.

Zdroj:
Katefina Chalupovd, PEPR Consulting

 1ks cervené cibule
+ 1 ks cukety

1 ks Zluté papriky
« 1ks rajcete

kousky a nalozte do marinady alespori
na jednu hodinu a dejte odpocinout
do lednice. Mezitim si pfipravte zele-
ninu, kterou ocistéte a nakrdjejte na

(2,

inzerce

VI. ROCKOVA
SLAVNOST
PIVA

BN

ZADVERICE

sobota od 15 h - areal u fotbalového hristé
facebook.com / rockova slavnost piva

KMOTROVA SALAMOVNA

Nabizime nejen trvanlivé vyrobky, maso, uzeniny, orechy,
syry Ci jiné mlécné vyrobky, ale také nevsedni a originalni
darkova baleni trvanlivych vyrobkd, ktera zarucené
potési Vase blizké, zaméstnance ¢i obchodni partnery.

o SYMPL - '
1900 METALLICA REVIVAL L

a0 BLACK SABBA];g;lVA :
2300 KISS REVIVAL
0030 IRON MAIDEN REVIVAL

Predprodej vstupenek: smsticket

NEVAHEJTE A NAVSTIVTE NASI KMOTROVU SALAMOVNU

A VYBERTE SI Z NASEHO SIROKEHO SORTIMENTU.
TO VSE ZA SUPER VYHODNE CENY, KTERE V JINEM
OBCHODE JEN TAK NENAJDETE!...

Oteviraci doba:
po - pa 7.00 - 17.00 hod., st - 7.00 - 18.00 hod.

Tésime se na vasi navstévu!
) A A
g S @ ‘%l & é_, it A

KMOTR - Masna Kromériz a.s.
- -
o &
; o

- 8 y}” Hulinska 2286/28, 767 01 Kromériz

g O .

kofola m ... chut mid svého Kmotra ‘ www.kmotr.cz/eshop
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NAVSTIVTE

ak jinak stravit den v hlavnim mésté vina - ve Valticich nez navstévou
Salonu vin CR. V prostorach zameckého sklepa ochutnate totiz to viibec
nejlepsi, co mohou ¢esti a moravsti vinafi nabidnout.

Expozice Salonu vin CR je pravym ra-
jem pro milovniky vina. Zde si muze-
te vychutnat a objevovat vice nez sto
peclivé vybranych vin z Cech a Moravy.
Ve zlaté stovce prevazuji bila vina, kterd
tvofi zhruba dvé tretiny viech vin. Ved-
le nich v Salonu najdete také vina cer-
vena, rzova a Sumiva. Pro ty, ktefi radi
objevuji nové moznosti, nechybi ani
cuvée. Mezi nejastéji zastoupenymi bi-
lymi odridami je Ryzlink rynsky, Sauvi-
gnon, Rulandské Sedé a Veltlinské zelené.
Z modrych odrdd pak Rulandské mod-
ré, Frankovka a Merlot. Jelikoz kazdy rok
odborna porota hleda ta nejlepsi vina ze
viech koutl Ceské republiky, v Salonu
vin najdete vina od malych vinafd az po
ty nejvétsi producenty.

Pfi navstévé Salonu vin v prostorach
valtického zamku nebudete jen degusto-
vat skvéla vina, ale rovnéz se dozvite zaji-
mavosti o jednotlivych vinafstvich, ktera
za viny stoji. K dispozici jsou kratké profi-
ly kazdého zastoupeného vinaistvi, kon-
taktni idaje a odkazy na vina, ktera byla
ocenéna zlatou medaili. S celou Skélou

nabizenych vin se mlzete sezndmit skrze
hned nékolik programd, které Salon vin
nabizi. Oblibend volnd degustace probi-
hd formou dvouhodinové ochutnéavky
libovolnych vin. Pokud byste se radi ne-
chali provést svétem vina profesiondlem,
muZete se zucastnit degustace fizené
sommelierem. A jestli preferujete rych-
lou degustaci podle sebe, mdte moznost
vyuzit samoobsluzného degusta¢niho
automatu. Salon vin také klade dliraz na
vzdélavani svych navstévnikl a podporu
tuzemskych vinafstvi. Kromé degustaci
nabizime také naucnou expozici, ktera
vas provede fascinujicim svétem vina.
A na zavér si mulzete vina, ktera vam
zvlast chutnala, zakoupit pfimo na misté
a vzit si je s sebou domd.

A jak se vlastné vina do Salonu vin do-
stanou? Vina ptihlasend do Salonu vin
musi nejprve projit systémem nominac-
nich oblastnich soutézi systému Narod-
ni soutéze vin. Z postupujicich vin pak
odborna porota vybere béhem dvouko-
lového hodnoceni vitéznych 100, které
oceni zlatou medaili. Navic se udéluji

Sampionem Salonu vin pro rok 2023 je
Ryzlink vlassky z fady Flower Line, ro¢nik
2021, pozdni sbér z vinaistvi Mikrosvin
Mikulov. Toto vynikajici vino pochdzi cel-
kem ze tfi vinic — Bergrusu v Perné, Ore-
chové hory v Brezi a mikulovské vinice
Za cihelnou. Kombinace téchto terroir
dava vinu typické aroma susenych bylin
a krasné zralého ovoce. K tomu na vés
v chuti ¢ekaji vyrazné citrusové tény
s pfijemnou mineralitou v zavéru.

Toto a dalsi Spickova vina od nasich
vinarl muzete v trvalé expozici Salo-
nu vin ochutnat od uUtery do soboty
a od cervna do zaii také v nedéli!

také medaile stfibrné a vyhladuiji se titu-

ly ,Vitézové kategorie’, ,Nejlepsi kolek-
ce” a kone¢né,Sampion” svého ro¢niku.

www.salonvin.cz

Text a foto: PR
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LETOSNI HUDEBNI FESTIVAL ZNOJMO
BUDE 17DENNI OSLAVA

H

V dramaturgii festivalu oc¢ekavejte dva
koncerty Pavla Sporcla a dal3i skvélé
interprety z oblasti klasické hudby. Ne-
zapomene ale ani na cimbalovou mu-
ziku, jazz a crossover programy a také
na gastroakce.

“Ve vlastni produkci tentokrat pfipravu-
jeme inscenaci Harmonie planet Antonia
Caldary. V obnovené premiéfe po 300 le-
tech se uskutecni ve Znojmé gratula¢ni
opera v rezii Tomase Ondreje Pilare," uve-
dl Jifi Ludvik, prezident festivalu.

Hudebni festival Znojmo se mezi jiny-
mi vymyka tésnym propojenim kvalitni
hudby a vina. Na kazdém koncertu nebo
opernim predstaveni maji navstévnici
v cené vstupenky zdarma degustaci
vina od nékterého z mistnich vinara.

FESTIVAL JAK ViNO...

Hudebni festival Znojmo se také snazi
provazat pfitazlivou hudbu s nezamé-
nitelnym vinem znojemského regionu.
Vsechny koncerty jsou doprovazeny
ochutnavkou vin regiondlnich vinaf{.
Akce spojuje téméf dvé desitky vinar-
stvi, kterd na koncertech provadéji de-
gustace a besedy o viné.V ramci festiva-
lu vznikd také unikatni limitovana edice
festivalovych vin. Jedinecnou kolekci
nejlepsich vin vybira specidlné po festi-
val utvorena komise sommelierd, vina-
f0 a osobnosti. A jelikoz k dobrému vinu
patii i lahodné jidlo, pfipravuje nékolik
znojemskych restauraci i specialni festi-
valova menu.

KRASY ZNOJMA A OKOLI

Festival se také zaméfuje na spojeni
kvalitni hudby se vzacnou historickou
architekturou Znojma. Koncerty se
z velké casti konaji pod Sirym nebem
a snazi se ukazovat mista, kde se kon-
certy bézné neporadaji. Mezi atypicka
mista patfi bezesporu zchatraly zamek
v Uhercicich, Narodni park Podyji, na-
dvoif historickych domu ¢i radni¢ni véz.
Cela rada koncertl v priibéhu festivalu
nabizi svym Zanrovym rozpétim hudeb-

ni zazitek opravdu kazdému - at jiz jde
o koncerty malych nadanych umélcg,
renomovanych sélistt, komorni kon-
certy, koncerty napfi¢ zanry nebo tre-
ba koncerty jazzové. Soucasti festiva-
lu je i oblibeny doprovodny program
pro dospélé i pro ty nejmensi - hudba
v ulicich, setkani na pomezi CR a Ra-
kouska, détské hudebni odpoledne, ja-
zzovy piknik v Narodnim parku Podyji,
putovani za varhany v kraji, no¢ni kar-
neval, vinné degustace a mnohé dalsi.

TIPY Z PROGRAMU

PAVEL SPORCL: Gratulaéni sonaty
Na zahajovacim koncertu zazni oslavné
sonaty pro housle a klavir v podani pa-
trona festivalu Pavla Sporcla za dopro-
vodu pianisty Igora Ardaseva.

PA 14.7.| nadvoFi JM muzea, Znojmo

udebni festival Znojmo, jehoz 19. ro¢nik se kona v terminu 14. az 30. ¢ervence 2023, ma na programu vice nez
tiicet koncertii a doprovodnych akci. Roénik s podtitulem ,Oslava hudbou” se uskute¢ni na riiznych mistech nad-
herného mésta Znojma a také v jeho okoli - v pfirodé i v krasnych prostorach zamku a kostelti.

e

Plachetka, Andreas Scholl, Dagmar Sa3-
kova, Hana Blazikova, Jaroslav Brezina,
Valer Sabadus, Franko Klisovic a Czech
Ensemble Baroque, pod taktovkou di-
rigenta Romana Valka, v rezZii Tomase
Ondreje Pilare.

CT 20. 7., 50 22. 7., ne 23.7. | jizdarna
Louckého kldstera, Znojmo

PAVEL SPORCL: Koncert
uhercického zamku

Zbrusu novy crossover projekt ¢eského
houslového virtuéza vznikl na miru fes-
tivaluza ucasti dvojnasobného drzitele
ceny Grammy Briana Charetta (US).

ST 19.7. | Statni zémek Uhercice

IL GIARDINO ARMONICO:

Barokni afekty

Celosvétové uznavany italsky hudeb-
ni ansdmbl se zaméfuje na interpre-
taci hudby 17. a 18. stoleti, nahral jiz
39 desek a pysni se fadou ocenéni vcet-
né ceny Grammy.

PA 21. 7. | jizdarna Louckého klastera,
Znojmo

METASTASIO: Mysliveckova oslava
nejvétsiho z basniku

Dilo uzndvaného libretisty Pietra Me-
tastasia predstavi pévkyné Katefina
Knézikova a Jarmila Vantuchova v do-
provodu orchestru LArmonia Terrena
pod vedenim Zdenka Klaudy.

PO 24.7. | nadvori Statniho zamku
Vranov nad Dyji

CZECH ENSEMBLE BAROQUE:
Oslava vody

Koncert v Nérodnim Parku Podyji
v nadherné scenérii zulového lomu
v Masovicich.

UT 25.7.,st26.7. | lom Masovice
uZnojma

A. CALDARA: Harmonie planet

Mistrovské dilo dvorniho cisafského
vicekapelnika Antonia Caldary, které
mélo premiéru ve Znojmé pred 300 le-
ty. Obnovena ceska premiéra gratulac-
ni serenaty. Jedine¢né zpracovani ve
festivalové produkci. U¢inkuji: Adam

Koncert ze znojemskych archivu
Hudebni poklady skryté ve znojem-
skych archivech interpretuje Capella
Sebastiana.

NE 30. 7. | kostel Nanebevzeti Panny
Marie a sv. Vaclava, Znojmo - Louka
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SLAVNOSTI PIVA ODSTARTUJI

@ GastrolN

V SOBOTU 17. CERVNAV AREALU PIVOVARU

vycepni mista Znojemského méstského pivovaru a dalSich minipivovari. Nebudou chybét ani nejriiznéjsi gas-

S obota 17. ¢ervna bude ve Znojmé patfit Slavnostem Znojemského piva. Od 14 hodin se pro navstévniky oteviou

tronomické zazitky.

»S hlavnim partnerem Znojemskym
méstskym pivovarem jsme opét pfipravi-
li 3 hudebni scény, na kterych se béhem
jediného dne predstavi 11 hudebnich vy-
stoupeni. Novinkou bude také zapojeni
minipivovard, které se béhem slavnosti
usidli na ulici Pfemyslovcd,” informuje
FrantiSek Koudela, feditel Znojemské
Besedy. Z regiondlnich minipivovar( se
ke slavnostem pfida Hasi¢sky pivovar Bi-
tov, Minipivovar U Dyje, Biskupicky pivo-
var a Pivovar Hnanice.

Tfi hudebni scény, vice jak desitka kon-
certll a program pro déti, to je program
Slavnosti Znojemského piva. Hlavni
scéna opét vyroste u Enotéky na ulici
Hradni, kde vystoupi punk rockova ka-
pela Beach Bum, multizanrova skupina
Botox, ddle autorska kapela UDG s hity
jako Hvézdar nebo Kurtizana. Ve vecer-
nich hodinach se predstavi Penefi stry¢-
ka Homeboye - ¢eskd rapové skupina
plsobici od devadesatych let 20. sto-

leti pod zkratkou PSH.
Program ukon¢i ceska
crossover skupina Cocotte
Minute. Dalsi scéna u ro-
tundy sv. Katefiny nabidne
odpoledni program pro
déti, které se mohou tésit
na Cryo show blaznivych
védatord a Transformers
show. Od 17 hodin se
predstavi DJ Martin Gabi
a ve 21 hodin DJ Hrusha
s odvazanym doprovodem
saxofonu. Treti scéna na pi-
vovarské Zahradce nabid-
ne koncerty skupiny Tésny
sako, Crown, Pani Kkluci
a Irnis a metalovy narez ka-
pely X-Core.

Pivni i gastronomickou na-
bidku pfipravuje domdci
Znojemsky méstsky pivo-
var. ,My se na Pivaky jako
kazdy rok moc tésime, je to
pro nas uz tradic¢né vrchol
sezény a pilné se chysta-
me na fanousky, které pofadné pohos-
time. Letos mame pfichystano 6 druhtd
piv od tradi¢nich lezakd Znojemské 11°
a 12° pres polotmavou Rotundu a sil-
né 4x chmelené Zetko po specialy jako
je nase New England IPA BombaZtic.
V nasem sklepé uz zraje i specialni lezak,
ktery chystame pravé na Pivaky, tam ho
slavnostné predstavime a narazime,” po-

SLAYNOSTI
IN

11/6
2023

INOJMO

HRADNI ULICE

JEM-

O EREITTE MINETE

ROTUNEY
14,140 CATR SRUW

FERIIARAMERIRA L

pisuje Miroslav Harasta, feditel Znojem-
ského méstského pivovaru.

Vstup na akci je zdarma a kompletni
program najdete uz nyni na webu Zno-
jemské Besedy nebo na Facebooku.
Pivni slavnosti ve Znojmé pofada Zno-
jemska Beseda ve spolupraci se Znoj-
emskym méstskym pivovarem.
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PREMIOVA VODA

BEZ KOMPROMISU V CHUTI A KVALITE
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‘ @ StamgastaGurman.cz

NOVINKA ZNOJEMSKEHO PODZEMI!

DO KRYTU CIVILNI OBRANY

MIRI PRVNI NAVSTEVNICI

Znojemské Besedy - tak se zacal psat pfibéh zpFistupnéni krytu civilni

J ak vybrat spravnou trasu pro vedeni optického kabelu mezi provozy

obrany pod Masarykovym naméstim. Dochovany prostor, pravdépodob-
né urceny pro bezpeci vyvolenych, mél slouzit jako protiradia¢ni kryt.

Socialni zafizeni, ventilator pro cirkulaci
vzduchu a elektroinstalace, to je plvodni
zarizeni, které se snad nikdy nepouzilo.
Nyni se jedna o doplnky, které se staly
soucasti nového prohlidkového okru-
hu znojemského podzemi. ,Vice jak dva
roky prace od probourdni podzemnich
chodeb po technické pfipravy prohlidek
pfinesly pro navstévniky opravdu au-
tentickou prohlidku krytu civilni obrany.
Je to pro nas unikatni projekt, zejména
kvuli ndroc¢nosti realizace. Pracovali jsme
s banskymi odborniky, se zkusenymi sta-
vebnimi pracovniky, ale také s pamétniky
a historiky. Novy okruh navstévnikim pfi-
nasime symbolicky v dubnu na zac¢atku
turistické sezény,” komentuje Frantisek
Koudela, feditel Znojemské Besedy.

Navstévnik se seznami se vsemi podo-
bami podzemnich chodeb od pocatku
vybudovani, az po moderni historii. Vy-
klad nabidne také souhrnné a zasadni
informace o druhé svétové valce, o stu-
dené valce, o budovani protiradia¢nich
krytd se zavérem, kdy systém civilni
obrany zanikl. Prohlidka o délce témér
700 metrl je doplnéna o expondty jako
je protichemicky oblek, plynova maska,
funk¢ni radiometr, polni telefon, ale i dy-
chaci pfistroj, oZivovaci zafizeni Spireta
V. a chemické priikazniky. Na chodbach
navstévnici najdou informacni panely
se snimky pUvodnich dokument(i, mezi
kterymi jsou také mapy planovanych za-
sahl americkych zpravodajskych sluzeb
v piipadé napadeni.

CIVIL NY

autentickd prohlidka podzeai ve Znojmé

v provozu od 12/04/2023

INDJERSKABESEDA.CZ

Na novou trasu se privodci s navstévni-
ky budou vydavat nékolikrat za mésic,
vzdy v pfedem vypsané terminy. Ka-
pacita prohlidky je omezena na 8 osob
a zajemci budou muset splnovat pred-
poklady pro jeji zvladnuti, stejné jako
jsou zapotiebi pro adrenalinovou trasu
¢. 2., tzn. od 15 let za doprovodu zod-

ndvstévni fad.

www.znojemskabeseda.cz

inzerce
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Kongresové centrum Zlin

www.kavafest.cz



ZNOJEMSKEHISTORICKE
VINOBRANI 8-10.9.2023

Mirai * Mikolas Josef * Queenie ¢ Aneta Langerova ¢ Pokac
Hruba hudba ¢ VUS Ondras ¢ Bert and Friends

VSTUPENKY V PRODEJI

ZNOJEMSKEVINOBRANI.CZ
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