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ZUBR

ZUBR GRADUS 12 % ¥
JE NEJLEPS| CESKY LEZAK [Eisbteiiices

ZUBR Gradus nové také v plechovce. Je idedlni
na vylety, dovolenou nebo chalupu. Pivo v plechu
Jeho mimoradné kvality potvrdila nezavisla odborna degustacni komise se chladi dvojnasobné rychleji nez v lahvi.

v soutézi Ceské pivo a vyhlasila Zubr Gradus 12 % nejlepSim svétlym

lezakem v Ceské republice pro rok 2023. Renomovanou degustacni soutéz
vyhlasuje kaZdorocné Cesky svaz pivovarii a sladoven a letos se do ni pfi-
hlasilo celkem 23 pivovari s 90 soutéznimi vzorky.

Jako kazdy rok se i leto3ni klani o nejlepsi Ceské pivo uskuteénilo v poloviné zafi na pocest sv. Vaclava,
patronav3ech pivovarnikd. Nezavislou odbornou porotu zaujal leZak ZUBR Gradus 12 % svoji charak-
teristickou silou, plnosti a chuti. Je uvafeny z nékolika odriid ¢eského chmele, zejména z aromatického
Zateckého poloraného Eerverdku, a z kombinace klasického a specidlniho sladu zvaného karapils.
Ten pivu dodava vy3si plnost a pfijemnou zlatou barvu.

»,Opakovanych ocenéni naseho piva si patficné vazime, protoZe dlouhodobé potvrzuji kvalitu naseho
pivovarského remesla a tradicnich postupd. Je to ale také poklona pro vSechny, kteri do vareni piva v Zubru
vndseji svij um, poctivost a peclivost,” fika sladkova pivovaru Zubr Nata$a Rouskovd a dodava:
»Skutecnost, Ze Gradus 12 % je dlouhodobé Spickou mezi Ceskymi leZaky potvrzujii dalsi ocenéni z minu-
lych let. V roce 2022 zvitézil mezi leZaky v prestizni mezindrodni soutéZi European Beer Star a opakované
byl vyhlésen nejlepsim svétlym leZdkem na soutéZi Ceské pivo 2021 a 2019.“

ZUBR SAZi NA KVALITNi SUROVINY A TRADICE

Pivovar Zubr, ktery patfi do skupiny Pivovary CZ Group, patfi mezi tradi¢ni vyrobce piva a zlatavy mok se
zde vyrébi podle tradi¢nich recepturjiz vice nez 150 let. Zakladem jsou kvalitni suroviny ze stfedni Moravy
- obilny slad z hanackého je¢mene, tricky chmel, voda z Tovadovskych jezer a dodrZovani tradi¢nich
vyrobnich postupd. At uZ jde o varni postup, kvaseni mladiny na spilce nebo dlouhé zrani. Vysledkem
je vzdy jedinecné pivo s charakteristickou, vyvazenou plnou chuti, pfijemnou harmonickou hofkosti,
dobrym Fizem a pénou.

Restaurace
v . ATMOSFERA

HOTEL POHODA

Rautove

snidané a vecere
i pro neubytované hosty

Bez nutnosti predchoziho
objednani

www.pohoda-luhacovice.cz



Ach, ty zeny

Snadno si dovedu predstavit Zenu se
sklenkou Sampanského, budiz i s tou
jahodou. Ale Zeny a whisky?

V prizkumu zpracovaném pro Palirnu
U Zeleného stromu bylo zjisténo, ze
témér 78 % konzumentek tvrdého al-
koholu preferuje pravé whisky a kaz-
da desata zena se povazuje za znal-
kyni tohoto napoje. A kdyz k tomu
pridate, Ze od roku 2019 existuje
v Cesku Ladies Whisky Club, za¢ne
vam to davat smysl.

Sampaniské, whisky, ale také tfeba ka-
va ¢i Svatomartinskd vina jsou tématy
podzimniho disla, které pravé ctete.

Ajak pravi klasik — za vsim hledej zenu.
Doporucuji vdm k precteni i rozho-
vor s Narodni sommelierkou Klarou
Kolldrovou o Svatomartinskych vi-
nech i gastronomickych worksho-
pech, které realizuje.

Pratelé dobrého jidla a piti, preji
vam podzim bohaty gastronomic-
kymi zazitky.
Jaroslav Strecha,
vedouci ¢asopisu

partner

lin.
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CELA HUSA NA SVATOMARTINSKE HODY NENi LEVNOU ZALEZITOSTI.
CO VSECHNO SI LIDE MOHOU UVARIT DOMA Z JEDNOHO KUSU

1S OHLEDEM NA NAKLADNOST SUROVINY?

MATE RAD POLEVKU KALDOUN? PROZRADITE, JAK JI VARITE?

JULIUS LOFFLER
SEFKUCHAR
RESTAURACE LAVILLA
ZLIN

Je pravda, ze uz v loriském roce se ceny za
celou husu, ale i jednotlivé partie vy3pl-
haly hodné vysoko a letos tomu bohuzel
nebude jinak. Myslim si ale, Ze toto lidi
neodradi od navstévy restaurace nebo
dokonce od domaciho peceni. Svato-
martinska husa je prece jenom jednou
za rok a vsichni se na ni tésime. Myslim,
Zze kromé klasiky jako je konfitované
stehno, zeli a lokse, je zajimava varianta
na nadivany husi krk a jako pfiloha hou-
bovy kuba. Ze zbytku husy se da potom
udélat roldda s nadivkou a z kosti po-
tom kaldoun. Ja ho pfipravuji tradi¢né,
ale urcité v ném nesmi chybét husi jatra,
srdicka a Siroké nudle a v neposledni fa-
dé hodné ¢erstvého libecku.

MICHAL BUCEK
HOSTUJICi SEFKUCHAR
RESTAURACE BALTACI
ZLIN

Ano, husa opravdu patii mezi draZsi su-
roviny. Pokud ale vafeni vénujete vice
Casu, dokazete zpracovat vse takzvané
“bez zbytk(”. Osobné bych z prsou pfipra-
vil domaci pr3ut a vyuzil bych i ¢ast kiize
a vnitfnosti k pecené pastice. Ze zbylych
kazi bych vyskvafil sadlo a Skvarky, kte-
ré v lednici vydrzi i nékolik tydn(. Husi
stehna bych tradi¢né upekl a podaval se
zelim a knedlikem. Vydatny husi kaldoun
je delikatesa, kterd by na slavnostni tabuli
neméla chybét. Hodovéni je u nds doma
rodinnym ritudlem, kdy v3echny speciali-
ty pfipravime doprostied stolu a spolec-
né hodujeme.

= ey JAN RIMPLER
= '"‘nT SEFKUCHAR
}n,' ws . | KULINER-SKOLA VARENI
= BRNO

{

Pokud si budete svatomartinské menu
pfipravovat doma, je urcité skvélé si kou-
pit husu celou. Velikou vyhodou je samo-
zfejmé pofizovaci cena a hned nékolik
moznosti zpracovani celého kusu. Dopo-
rucuji jesté dokoupit husi jatra na pastiku
a mlzete zacit kouzlit. Menu z jedné husy
by mohlo vypadat nasledovné:

« Pastika z husich jater

« Husirillettes z pe¢eného masa

« Husi kaldoun se zeleninou, masem
a Sirokymi nudlemi

+ Pecena husa, cervené zelis jablky,
pernikovy knedlik

Doporucuji husu celou rozpulit a pul-
ku vykostit. Z kosti pfipravit vyvar na
polévku. Ostatni maso dat do pekace,
pouze osolit a okminovat, pfidat cibuli
a péct radéji delsi dobu a na nizsi teplotu.
Z upeceného masa si ¢ast oddélejte na
rilletes a néco malo do polévky. Pfiprav-
te si pfilohy a pastiku a mazete hodovat.
J& osobné bych zvolil jakykoliv chod, ale
mam rad polévky, tak si bez kaldounu
husi hody nedovedu predstavit. A jak na
néj? Z cibule, masla, mouky a mléka si pfi-
pravte zékladni besamel a pfidejte silny
husi vyvar. Povafte a pfidejte nakrajenou,
nebo nastrouhanou kofenovou zeleninu
a znovu kratce povarte. Dochutte, mize-
te ziemnit smetanou a pfidejte natrhané
husi maso. Podévejte se Sirokymi nudle-
mi a posypané cerstvou pazitkou.

!
GastrolN
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JEDNOHUBKY

ZA SIPKAMI

NA RACKOVOU

je to tady! V nedéli 24. zari zacala Sipkaiska sezona
A 2023-2024. Na$ partnersky tym Guru-Caffé neko-

necny pfibéh se rozrostl na 10 hracd. Navysil se také
pocet tymU v soutézi na 13. Krasné treti misto nasich borct
z lonské sezony je povzbuzenim pro tu leto3ni. ,Prvni zapasy,
které se odehrali na domaci ptdé v Guru-Caffé pizzeria & ris-
torante jsme vyhrdli. V dalSim kole ligové soutéze zavitdme
do Ostrozské Nové Vsi, kde odehrajeme dva zépasy s tymem
Spieders PoleSovice a mistnimi Predators. Fanousky Sipek pak
zveme na regiondlni turnaj Ceské Sipkové organizace, ktery
se uskutecni 4. 11. na Rackové v Guru-Caffé pizzeria & risto-
rante,” zve fanousky Sipek ¢lenka tymu Pavla Jurigova.

USPORNA KUCHARKA
PLNA CHUTI

4 se na vafeni usetfit, aniz by to
D odnesla chut a nutri¢nikvalita ji-

del? Jednoznac¢né ano! Barbora
Charvatova, Markéta Chovancovd, Tea ¢
Olivova a dalsi zndmé tvare ceské gas-
troscény vam poradi, jak na to. Uvafite
s nimi masové ¢i lusténinové pokrmy, i _
upecete famdzni dezerty, upotiebite sl
zbytky a okofrenite si zivot exotickymi jidly. A to vse tak, ze ne-
zruinujete svou penézenku. Vrhnéte se do viru pestrych receptd,
které jsou plné zivin, lahodnych chuti a stoji jen par korun!
Vice na www.CPress.cz.

DO ZLATAVYCH VINOHRADU
VYJEDEME SPOLECNE
PRVNI RIJNOVOU SOBOTU

ydejte se s ndmi na symbolické uzavirani cyklostezek
V Na kole vinohrady Uherskohradistska. Letos se do

zlatavych vinohrad(, sklepnich ulicek, malebnych za-
kouti a za vyhledy vydame prvni fijnovou sobotu, tedy 7. 10.
Pripraveno a peclivé vyznaceno bude celkem 5 tras, z nichz
jedna bude pési. Odpoledne se pak na vas budeme tésit na
Masarykové namésti, odkud budeme rano i vyrazet a kde od
15 hodin probéhne koncert kapely akuStyk, tombola a vinny
trh. Vecer vas zveme na vecerni program u cimbalové muziky
do Moja vinotéka.
Vice na: www.slovacko.cz/nakolevinohrady.

NALADTE SE NA ADVENTNI CAS
V UHERSKEM HRADISTI

S obota 25. 11. bu-

de patiit oblibené,

adventu predcha-
zejici akci Prehlidka Slo-
vacko v tradici. Ta se
bude konat tradi¢né
v prostoradch uhersko-
hradistské Reduty na
Masarykové ndmésti. Na
prehlidce se jednou roc¢-
né setka vétsi cast vy-
robcl - drziteld certifi-
kované znacky Tradi¢ni vyrobek Slovacka, které spojuje laska
k femeslu, poctivost pfi vyrobé a ddraz na tradice. Kromé
toho, zZe zde pofridite milé darky, uvidite také, v ¢ich rukou
vznikaji. Atmosféru dotvofi folklorni program a ochutndvka
regiondlnich specialit. Té3ime se na vas v sobotu 25. 11. od

.~ 10.00 do 16.00 hod.
¢ Vice na: www.tradicnivyrobek.cz.

»

Projektovani
gastroprovoz(i
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Vybaveni restauraci
&bart

vybaveni nejvyssi kvality
s exkluzivnim servisem

Zafizeni
pro kuchyné

inzerce

Cistici
prostiedky

Gastro Novotny
Selska 58, Brno
tel. 777 771 906, 777 771 910

ASTRO

www.gastronovotny.cz



KDYZ KOLENA
~ GRILOVANA
ZLIN-PRILUKY U JOHANA

ok

Restaurace U Johana | Vizovicka 410 | Zlin-Priluky
Rezervace na tel. +420 577 018 282
www.ujohana.cz
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KAVAFEST:

elka oslava kavy se chysta ve

Zliné. V Galerii Desitka, v cent-

ru mésta, se uskutecni 14. fijna
Kavafest - festival s kavovymi stanky,
prednaskami i degustacemi zajima-
vych kav. Kazdy z navstévniki bude
moci také soutézit o kavovar Nivo-
na. Pokud jste milovnikem kavy, tuto
akci si rozhodné nenechte ujit!

Nejvétsi zménou leto3niho Kévafestu je
samotné misto kondni akce. Po ¢tyfech
letech v Kongresovém centru se festival
stéhuje do atraktivnich prostor Galerie
Desitka, v 10. patfe Obchodniho domu
Zlin s nadhernym vyhledem na cent-
rum mésta.

Pro néavstévniky akce zde bude pfi-
praveno 15 kavovych stankd - regi-
onalni prazirny, mistni kavarny i pro-
dejce kdvovarl. Ti vsichni pfivezou
do Zlina své nejlepsi kavy, které zde
budou také vafit.

Dulezitou soucasti celodenniho progra-
mu jsou prednasky. LetoSnimi tématy
jsou Cold brew coffee a jeji domdaci pfi-
prava. Dozvite se, jak probihd den na ka-
vové farmé v Kostarice, a vénovat se bu-
deme specidlné cibetkové kavé — Kopi
Luwak. Také letos dorazi Ital - barista,
lektor Skoly kavy Roberto Trevisan, ktery
povede individudlni kdvové workshopy
pfipravy kavy na profesionainim kévo-
varu i oblibeny Latte art, kdy se na hladi-
né napoje vytvari rlizné tvary a obrazce.
Degustovat se budou kavy z olomouc-
ké prazirny Kikafe a uskutecni se také
festivalovy cupping vybérovych kav
Ceskych praziren.

Ani soutézivi navstévnici nepfijdou
zkratka. Kazdy, kdo vyplni soutézni ku-
pon a odpovi na anketni otazku, ma
sanci vyhrat skvély kdvovar od znacky
NIVONA. Navic kazdy host obdrzi, do
vycerpdni zasob, maly darek od partne-
rd akce ke své vstupence.

Velkou novinkou Kavafestu je také spo-
lupréace s neziskovou organizaci Nedo-
klubko, kterd podporuje rodice drive
narozenych déti. Vypili jste uz nékdy 10
silnych espress najednou? Ze by Vs to
Lzabilo”? Pred¢asné narozené déti do-
stanou presné takovou davku kofeinu
kratce po narozeni. Proto Kavafest fi-
nancné podpofi Nedoklubko a vénuje
¢ast vstupného na tento dobrocinny
projekt. Kazdy navstévnik tak pfispéje
na dobrou véc.

Kavafest se kona v sobotu 14. 10. 2023
od 10.00 do 17.00 hod. v Galerii De-
sitka Zlin.

Akce je pod zastitou primatora més-
ta Zlina Jitiho Korce a statutarni na-
méstkyné hejtmana Zlinského kraje Ha-
ny Ancincové.

Vice informaci na www.kavafest.cz.

TESIT SE MUZETE

JAN
VACLAVICEK
KIKAFE
OoLoMouC

RADIM MRAZEK
COFFEE FRIENDS
PRAHA

SKOLA KAVY
BRANDYSEK

ROBERTO TREVISAN .) -

JAKUB FIALA
KOPIBEAN
BRNO

DORAZTE ZA NAMI 14. 10. 2023 NA KAVAFEST ZLIiN,
kde miizete ochutnat prémiovou vodu
z profesionalniho vydejniku Top Pro

o pr— -

info@aqualink.cz www.brita.cz

inzerce
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JAKPOZNAT

DOBROU KAVARNU

U

JEV KAVARNE HODNE HOSTU?

To je urcité dobré znameni, ale nemusi
to byt pravidlem. Mize se stat, ze pod-
nik navstivite zrovna ve chvili, kdy tam
prosté nikdo neni, a kdva mUze byt stej-
né skvéld. Nam se na par vyletech, pre-
devsim v zahranici, potvrdilo, Ze jestli je
pfed podnikem fronta az ven, produkt
bude stat za to!

JE OBSLUHA VSTRICNA?

Na baristech a obluze to samoziejmé
stoji. Jestli s vdmi navazou ocni kontakt,
usméji se a maji chut si povidat, bude to
urcité super podnik. Nebojte se zapo-
vidat nejen o kavé, ale tfeba i o dalsich
podnicich, které stoji za navstévu. ,Mist-
ni” prece védi nejlépe.

JEV KAVARNE A NA BARU UKLIZENO?
Cistota podniku miize byt také dobrym

plné jednoduché to neni. Poznat, jestli je podnik dobry a kava kvalitni,

bude pred prvni objednavkou docela ofisek. Tady je par tipi, které vam
mohou pomoci, at uz jste na vyleté po Cesku, nebo v zahraniéi.

voditkem k tomu, jestli se nachazite na
spravném misté. Pristupte k baru a po-
divejte se na pracovni plochu. Jestli je
ulepend od mléka a vSude je rozsypana
namletd kéva, drobky od jidla nebo hory
$pinavého nadobi v blizkosti nabizeného
jidla, neni to dobfe. Omrknout muzete
i Cistotu trysky na $lehani mléka na kévo-
varu. Je to sice trochu hnidopisstvi, ale
takové tryska vam toho napovi hodné.
Je-li Cista, barista odvadi ¢istou praci!

NABIDKA KAVY A ZAKUSKU

BY V KVALITNIM PODNIKU MELA BYT
PESTRA A CERSTVA

Dezerty nebo bagety by mély vypadat
Cerstvé a mély by byt vlastni vyroby. Je-
-li nabidka opravdu Siroka a bar ,praska”
pod ndlozi krasnych dort(, znamend to
jediné — do této kavarny chodi hodné lidi
pravé kvuli témto dobrotdm! Vyhnéte se
podnikim, které stale nabizi rozpecené
panini z mrazaku nebo prefabrikované
bagety, které nebyly vyrobeny na misté.

)

)

/

CHCETE SIBYT JISTI

NABIZENOU KAvou?

Zeptejte se baristy! Jestlize odpovi, ze
ani nevi, jakou kavu vlastné pripravuje,
nebo vyslovi pouze nazev ,velké” znac-

@ GastrolN

ky kdvovych smési, aniz by védél, co
obsahuje, je to Spatné. Barista by mél
vzdy védét, jakou kdvu vadm pfipravuje,
a jesté lépe by vdm mél umét popsat,
jak asi chutna. Nebojte se dat na jeho
doporuceni a klidné se zmirite o tom,
jakou kavu vyhledavéte.

Py

BOJITE SE ZEPTAT?

Zkuste mrknout na obsah nasypky mlyn-
ku na kdvu. Jestli se v ni nachazi tmava
az ¢ernd olejnata kdva, tak radéji utecte.
Pfi velmi tmavém prazeni se kdvové ole-
je dostanou na povrch zrnek a tato kava
velmi rychle Zlukne, voni a chutnd jako
asfalt nebo spalena guma. Jestli je hné-
da podobné jako kdra stromu, zkuste se
zeptat baristy, o jakou kavu se jedna.

Zdroj:

kniha Filtrovana kava,
Petra Strelecka

(CPress 2022, vyd. Alba-
tros Media a.s.)
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LASKA NA CELY ZIVOT

NA FESTIVAL WHISKY LIFE!
DO PRAHY

tohoto zlatavého moku. Dorazit véak mohou i ti, ktefi se teprve s whis-

D ostavenicko si na ném daji nejen odbornici, ale pfedevsim milovnici

ky seznamuji. Akce je zkratka uréena odborniktm i laikéim. Ti vSichni
si 3. a 4. listopadu daji dostavenicko v centru Prahy.

Akce se bude opét konat v nadher-
nych a reprezentativnich prostorech
Novomeéstské radnice v samém srdci
hlavniho mésta. Navstévnici se mohou
tésit na vice jak deset fizenych degu-
staci vedenych ¢eskymi i zahrani¢nimi
osobnostmi. Na misté si kazdy vybere
z vice nez 150 rliznych druhd whisky
véetné rarit a téch, které v Cechéch za-
tim nejsou k dostani.

Letosni novinkou je, ze festival zménil
organizatora. Po Uspésnych 9. ro¢nicich,
kdy byl Whisky Life! Prague pod taktov-
kou Marty van Leeuwenové, prebira
kormidlo firma Fous Spirits s tymem ve-
denym Mirkou Kverkovou. ,Je naprosto
Ihostejné, zda jste zarytym milovnikem
whisky, anebo jste ji nikdy jesté neo-
chutnali, kazdy si u nas pfijde na své.

A moznd pravé diky festivalu poznate
svou lasku na cely zivot,” lakaji k navsté-
vé poradatelé.

Stejné jako kazdy rok i tentokrat si lidé
mohli rezervovat misto na Masterclass -
neboli fizenych degustacich. Jsou nedil-
nou soucasti festivalu. O tom, jak je akce
prestizni a oblibend svéd¢i fakt, ze kapa-
cita Masterclass byla rychle obsazena.

+~Ambasadory svych znacek si nasi vy-
stavovatelé zvou do Prahy kazdoroc¢né.
Dorazi ze Skotska, Anglie a jinych zemi,
aby mohli pro navstévniky usporadat
fizené degustace. Pii téch jim predstavi
jejich whisky a celou degustaci je pro-
vedou,” vysvétlili poradatelé. Upozornili,
Ze v soucasné dobé maji potvrzeného
zahrani¢niho hosta, a to Gordona Dun-

NEIEW PRO MILOWNIKRY

3.-4,LISTOPADU 2023

NOVOMESTKA RADNICE

dase, ktery je Globalnim ambasadorem
spolec¢nosti lan Macleod zastupujici pa-
lirny Glengoyne, Tamdhu a Rosebank.
Pripravena je i Ceska whisky scéna, kdy
svou budouci produkci whisky predstavi
palirny Agnes, Dlabka nebo Radlik.

Na festivalu nebude schézet ziva hudba,
skotské dudy, kilty, doutniky a samo-
zfejmé vynikajici obcerstveni. O zébavu
nouze nebude! ,A nezapomerite — kdo
prijde ve skotském kiltu, dostane zdarma
pandka whisky,” vyzyvaji pofadatelé.

Vice informaci o akci najdete
na strankach festivalu:
www.whiskylifeprague.cz

ZENY A WHISKY

LADIES WHISKY CLUB

lub vznikl v roce 2019 na zakla-

K dé myslenky milovnice whisky,

Mirky Kverkové, ktera se ve své-

té ,panského” piti pohybuje vice jak

17 let arada by predstavila svét whisky
také zenam.

+Jako velkd vyznavatelka whisky jsem
narazila na bariéru, Ze se jako zena ne-
mohu stat fddnym clenem zadného
¢eského whisky klubu, protoze jsou
vyhradné pro pany. V zahrani¢i jsou
dédmské whisky kluby bézné, proto
jsem se rozhodla zalozit klub pro sle¢-
ny, damy, zeny, tedy vsechny milovni-
ce tohoto vyjimecného destilatu také
u nas”.

Ladies whisky club davé zenam unikatni
prilezitost setkat se s dalSimi Zenami se
stejnou vasni. Vitany jsou nejen zkusené
odbornice, ale také zeny, které whisky

zatim neochutnaly, ale maji zdjem rozsifit
své obzory.

Spolec¢né vecery nejsou jen o fizené de-
gustaci a objevovani novych chuti, ale
také o neformalnim povidéani ve stylo-
vém prostiedi. Jde o pfijemné straveny
Cas tak, jak to umi jen Zeny.

Clenky se setkavaji v prazském baru
Whiskeria v Jindfisské vézi, dale pak na
riznych festivalech a akcich spojenych
s whisky. Jednou ro¢né vyrazi za pozna-
nim po ¢eskych palirnach.

V soucasné dobé je v klubu zapsano
40 dam z rdiznych koutd Ceské republiky.

Text a foto: PR

Text a foto: PR
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V. SLOVACKY KOST SLIVOVICE 2023

o patii ke Slovacku kromé vina? Pieci slivovice! Spoleénost pratel slivovice Ceské republiky a Slovacké mu-

zeum v Uherském Hradisti srde¢né zvou na V. slovacky kost slivovice. Piilkulaty ro¢nik se uskutecni 25. listo-

padu v barokni budové Galerie Slovackého muzea v Uherském Hradisti, ktera si letos pfipomina 300 let od
svého dokonceni.

K ochutnani bude uz od 15.00 hod. vy-  Vstupné ve vysi 200 K& zahrnuje kostov-  vovice Ceské republiky. Zetony k ochut-
bér té nejlepsi slivovice vypdlené a vy-  ku, katalog, Lihové noviny, samolepku navce vzorkd v cené 15 K¢ budou k pro-
brané degustatory z celého Slovacka. kostu a samolepku Spolecnost pratel sli-  deji samostatné.

V pribéhu setkani az do 22.00 hod.
ochutnéte kolem sta nejlepsich vzor-
kl, v podvecer pak mizete ocekdvat
slavnostni vyhlaseni vitéz(, ktefi obsa-
dili prvni tfi mista. Sampion Slovécka,
tedy vitézny vzorek, bude nasledné

ulozen v Archivu vitézd v Muzeu lido- : . P
vych palenic ve VI¢nové. . V.SLOVACKY ¢
¥ KOST SLIVOVICE
O stylovy hudebni doprovod se postara - POMAHAT A PALIT
cimbalova muzika Ohnica z Uherského I :f{‘
Hradisté, chybét nebude ani néco na = 1

zub. Inspirativni kostovaci atmosféru
navodi také pravé probihajici vystava
dél malife Tomase Méstanka.

Text a foto: PR

SKANZEN MODRA

Prave slovccke

Autorizovany sery
ve Zliné

-VLASTNf PALENICE Pﬁjd‘;g st wyehiitiat wase
*PRODEJ ADEGUSTACE - " b e ime.
‘ v JER N0V UCEL, 0K l-l:f‘-'!l!-'
_ g{‘ﬂg};fffr IE]I”R*WSKYEH - alacad spacality 0 v Kide
T " g . g :-5.1 L pahindovy vecer
+SLIVOVICOVA STEZKA & knmaridy nebo peateli

AUTO EFEKT len spol.sr. 0.
tel: +420 608 101 588

Centiumsloviakich tradie Mk 2577 r-i'_rw Velhirnd  www.lihovarskanzen.cz .
Tl +430 572,508 094 » recepossiestskinzencs  www.skanzenmodra.cz www.mazdazlin.cz
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TAJEMSTVI SVETA HUB
| KULINARSKE SPECIALITY

) 4 erstvé utrzené houby z naseho
C i okolnich regionl a nepieber-
né mnozstvi kulinafskych spe-

cialit objevite na vystavé hub, ktera

se kona ve dnech 20.-21. Fijna na
Vystavisti Kroméfiz.

Vystava je ur¢ena vsem pfiznivcdm my-
kologie a milovnikiim pfirody. Navstév-
nici akce se zde mohou také podélit
o své zajimavé houbaiské nélezy. ,Pfi-
neste je s sebou na vystavu a sdilejte své
zazitky s ostatnimi. Spole¢né muizeme
objevovat bohatstvi a rozmanitost hub,
které nés obklopuji,’ vyzivaji k ucasti or-
ganizatofi akce.

Jednim z vrchold vystavy bude ukazka
hub pod binokularnim mikroskopem.
Budete mit moznost prozkoumat mi-
kroskopickou strukturu hub a objevit

20.-21.10.2023

www. hobbyvystaviste.cz

ukazou, jak se rozpozndvaji jednotlivé
druhy pomoci mikroskopickych znakd.

Po celou dobu vystavy bude pro za-
jemce oteviena mykologickd poradna
a pfipraveny jsou i zajimavé prednasky

Gurmani se mohou tésit na nepreberné
mnozstvi specialit. Houbovy gulas a sma-
zenice z jedlych hub véetné ochutnavky
nakladanych hiibkd. Cerstvé upeéeny
chléb v hlinéné peci namazany hfibovou
pomazankou i hlivovy gulas. K ochutnani

Text a foto: PR

jejich fascinujici svét. Odbornici vdam  RNDr. Jana Wiplera, Ph.D. bude také kvaseny ndpoj z kombuchy.

inzerce

FOR GASIR
& HOTEL

13. MEZINARODNI VELETRH HOTELOVEHO A RESTAURACNIHO
ZARIZENI, POTRAVINARSTVi A GASTRONOMIE

K()INGRES

FOR GASTRO & HOTEL

7. SETKANI LIiDRU
CESKEHO POHOSTINSTVI

1.11. 2023
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www.for-gastro.cz VOZY
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OCENENI
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o krajské soutéze o ziskani znacky Regionalni potravina se pfihlasilo

37 mistnich vyrobcii se 144 produkty. Nejsilnéji zastoupenou kategorii
byly Alkoholické a nealkoholické napoje.

Znacku mazou ziskat producenti zemé-
délskych a potravinariskych vyrobki do
250 zaméstnancd. Ocenény vyrobek
ziskava pravo zdarma uzivat znacku po
dobu ctyf let.

Hodnotitelska komise, kterda se sesla
v knihovné Univerzity Tomase Bati ve
Zlin&, navrhla udélit znacku Regiondlni
potravina Zlinského kraje pro rok 2023
témto vyrobkdm:

P GastroIN |

KATEGORIE

1. Masné vyrobky tepelné opracované
Masné vyrobky trvanlivé, tepelné neopracované,

konzervy a polokonzervy

Syry véetné tvarohu

Mléc&né vyrobky ostatni

Pekarské vyrobky véetné téstovin

‘O EECCEN N EECHE V' B 0 I

Ostatni

Cukréiské vyrobky véetné cukrovinek
Alkoholické a nealkoholické napoje

Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé

VYROBEK A VYROBCE:
Tla¢enka vybérova / VOMA, s.r.0., Uhersky Brod

Bio vepfové trhané maso / Reznictvi U Kusakd

Nité z farmy / FARMA-ZPZ s.r.0., Valasska Bystfice
Smetana ke slehani/ Ing. Petr Soban, VI¢nov
Krupak s Zitnou kasi a kminem / Radek Cisar, Lubna

Valassky makovy / Roznovské pivni |azné s.r.o.,

RozZnov pod Radhostém

Hostétinsky most jablko merurka selsky / MoStarna Hostétin
Cervena fepa s kienem v kofenéném sladkokyselém

nalevu / Jan Pl3ek, Frystak

Svictkova s hovézim / Mgr. Petra Strnad, Zlin

inzerce
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LITOVEL JE NEJLEPE

HODNOCENYM PIVOVAREM ROKU 2023

LETOSNi 130 VYROCI SI V PIVOVARU LITOVEL
UZIVAME SE VSEMI POCTAMI A RESPEKTEM K PI-
VOVARSKEMU REMESLU A TRADICI. ABSOLUTNE
JSME OVLADLI RENOMOVANOU DEGUSTACNI
SOUTEZ CESKE PIVO, KDE JSME ZiSKALI 4 ME-
DAILE A USPECHY SLAVIME | NA MEZINARODNIM
POLI. ZLATA MEDAILE Z CESKEHO PIVA PATRI NA-
SEMU MORAVANOVI V KATEGORII VYCEPNICH PIV,
KTERY ZAROVEN ZiSKAL BRONZ NA MEZINAROD-
Ni SOUTEZI WORLD BEER AWARDS 2023. NEJ-
LEPSIM OCHUCENYM NEALKEM V CESKU BYLA
VYHLASENA LITOVEL POMELO FREE A BRONZ
ZISKALAV KATEGORII OCHUCENYCH NEALKO PIV
LITOVEL REZANY CITRON. SPANILOU JizDU DO-
PLNUJE STRIBRO PRO HORKEHO JOSEFA 11,5 %
V KATEGORII JEDENACTEK.

LITOVEL
MORAVAN

4 MEDAILE NA CESKEM PIVU 2023

Jako kazdy rok se i letosni klani o nejlepsi ¢eské pivo
uskutecnilo v poloviné zafi na pocest sv. Vaclava, patro-
na viech pivovarniki. Nezavislou odbornou porotu nej-
vice zaujala nase pivaa Litovel se stala doslova nejlepsim
pivovarem roku. Zlaty Litovel Moravan, ktery v Litovli
vafime uZ 40 let, ocenila odbornd degustaéni komise
Ceského piva v kategorii vycepnich piv pfedevsim za
optimalnisladéni hofkosti, plnosti a fizu. Odnesli jsme
si také ocenéni za, stéle jeSté novinku na ¢eské pivni
scéné, Josefa 11,5 %. Ten diky své jedine¢né chuti
avyladéné horkosti ziskal druhé misto, a navazal tak na
medailové ocenéni v degustacni soutézi O Zlaty pohar
PIVEX z leto$niho dubna, kde mezi lezaky zvitézil.
Uspesne vystoupeni na této prestizni degustacni soutézi
podtrhla dalsi medailovd umisténi. V silné konkurenéni
kategorii ochucenych nealko piv vyhréla Litovel Pomelo

LITOVEL
POMELO

Free s chuti smési tropickych citrusovych plodd, tfeti mis-
to pak ziskala Litovel Rezany citron, michany polotmavy
napoj, ktery vznikl mistrnym rezem z nealkoholického
Cerného citronu a nealkoholického piva Litovel FREE.

BRONZ Z WORLD BEER AWARDS 2023

Z mezinarodni soutéZe World Beer Awards 2023, kterd se
uskutecnila za¢atkem srpna v Londyné, jsme si dovezli
bronzovou medaili pro popularni pivo Moravan. Prestiz-
ni soutéZ The World Beer, pod vedenim prednich znalci
piva, hodnoti tisice piv z celého svéta a v celosvétovém
méfitku je propaguje u spotfebiteld a obchodniki. Mezi-
narodni ocenéni jsou pro nas dal$im potvrzenim kvality
a poctivosti.
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COKOLADOVY FESTIVAL

JE ZPET

V 15 MESTECH PO CELE ZEMI

sme zase zpét! V Ceské republice zaéina uz 14. sezéna Cokolado-

J vého festivalu. Od zaFi 2023 do dubna 2024 navstivi Cokoladovy

festival 15 mést a pfiveze spoustu zabavy pro malé i velké. Svou
dhGvéru nam opét vlozila nejvétsi obchodni centra v zemi, ale festival
se bude konat také na zamcich, kulturnich salech a vystavistich.

Cokoladovy festival pofadany agentu-
rou ChrisEvents je prvnim a nejvétsim
veletrhem svého druhu v Ceské repub-
lice. Jednd se o jedine¢nou akci pro
viechny milovniky ¢okolady a cukrovi-
nek, ktefi se chtéji pobavit, pochutnat si
a pfipadné se naucit vafit s cokoladou.

VARENIi S COKOLADOU

Cokoladovy festival pfinasi mnoho za-
jimavych zazitkd. Poradaji se tady ku-
lindfské show, kde kuchafi predvadéji
své uméni a seznamuji navstévniky se
svymi ¢okoladdovymi recepturami. Moz-
nd budete prekvapeni, s ¢im vsim se da
¢okoldda kombinovat. ,Nasim cilem je
ukdzat, Ze ¢okoldda mizZe byt spojena
s jakymkoliv typem pfisady, pokud je
pouzita vysoce kvalitni cokolada. Mize-
me tedy s ¢okoladou pfipravovat ryby,
hovézi maso, kure, zvéfinu. Velmi dobre
se hodi ke smetanové ¢okolddové omac-
ce’, vysvétluje Chris Delattre, organizator
festivalu. | v leto3ni sezéné se navstévnici
budou moci osobné zucastnit neuvéfi-
telnych kucharskych show.

Pédium bude srdcem festivalu s mno-
ha kulinafskymi prezentacemi, ale také
kouzly, koncerty, tane¢nimi ukazkami.
To vse proto, aby se zachovala neuvéfi-
telnd a pfijemnd atmosféra.

COKOLADOVE POCHUTINY

Cokoladovy festival od svého vzniku
predstavil velké mnozstvi stéle rostou-
cich vystavovateld, coz je znamka Uspé-

chu. Cokolady z celého svéta,
¢okoladové pivo, cukrovinky,
pralinky, makronky, horka co-
kolada, cokolddové 3pizy, su-
senky, ¢okoladova vina a likéry,
vafle, popcorn, italské speciality, 15,
prosté vie, co si dokazete jen
predstavit. Ceka na vas $iroka
nabidka lahddek a sladkych
vyrobkd, na které jen tak nezapome-
nete a moznd jste je jesté ani nevidéli
a ani neochutnali.,,Nasim cilem je pfibli-
zit ndvstévniklm nové chuté, jako je na-
piiklad pfekvapivé ¢okoladovo-banano-
vé pivo. Mnohé produkty Cokoladového
festivalu nelze sehnat v supermarketech.
Myslime na vegany, diabetiky, alergiky.
Svoje Stésti tady najde uplné kazdy", 13-
ka k navstévé akce organizator.

ZABAVA PRO DETI | DOSPELE
Souéasti programu Cokoladového fes-
tivalu jsou samozfejmé také worksho-
py a spousta aktivit pro déti. Zabavi
se zde totiz celd rodina. Cokoladovy
festival se stal béhem let (vznikl v ro-
ce 2012) velkou rodinnou oslavou. Déti
mohou skdakat v nafukovacich kon-
strukcich (pokud to prostor dovoli). Na
workshopu potom mohou kreslit ¢oko-
ladou, vyrabét lizitka a pralinky. Coko-
lddovy festival je také moznosti Ucasti
v mnoha soutézich o hodnotné ceny.

NOVINKY A TIPY
« Jednou z velkych novinek leto3ni se-
zony je vystava baldnkd. Po neuvéfi-

13,
20, - 22, fina  Praha - Golere Harfo
2T.-249, ﬁ__rlu Ostrava - T|n|hnll

1L - 12 listopodu  Hoté - Freeport

7. = 19 listopody - Brme - Vystavidté

2023

I8, fgna  Teplice - Golarie Teplice

2024

18, - 2L ledno  KromE#iE - ViEtaviig

26, - 28 ledng Eeaich
B = L Onoro. plezed - O Chymipia

168, - 18. 0nora getrave - Cemnd Louko

23.- 25 0nord. Wided - MorxHalie

B. = 10, ofernd Mrodee Mrdlove - O Futunsm

- I7.bfemna Uitemy#l - 2amecké navri

22, - 24. bifezna  Olemeuc - OC Santovka

26, - 28. dubna Valtles - Aredl Vinofatvi Chotoou Valtice

fee - Vigstavistd

telném uUspéchu v Ostravé v roce 2023,
kterou vidélo 21 000 navstévnik(, se
organizatofi festivalu rozhodli uspofa-
dat vystavu spole¢nosti Balonkar.cz také
v dalSich méstech. V nabidce letos bu-
de Slavkov u Brna, Pardubice, Ostrava,
Brno a Ceské Budéjovice. Po priichodu tu-
nelem budou moci navstévnici navstivit
neuvéfitelnou vystavu 20 000 az 80 000
balénkd, v zavislosti na lokalité, s rGzny-
mi tématy: mofe, vesmir, zvifata. Vystava,
ktera potési malé i velké, mame-li vérit vy-
sledkdim z loriského roku.

- Cokoladovy festival se navic vrati do
meést, ktera od covidu nevidél, jako jsou
Pardubice nebo Havlickdv Brod a vel-
kou letosni novinkou bude listopadovy
brnénsky Mezinarodni festival cokolady
na vystavisti.

+ A navic, organizatofi jiz vice nez
3 roky pracuji na uskute¢néni videriské-
ho festivalu v Rakousku. V Unoru 2024
se tento sen stane skute¢nosti.

VYSTAVA BALENi COKOLADY

Na nékterych akcich je usporadana také
vystava ¢okolddovych obald. Diky napa-
ddm pana Kramského, sbératele a maji-
tele jedné z nejvétsich soukromych sbirek
na svété. Vystaveny jsou obaly rdznych ve-
likosti, barev a tvar( a také dalsi zajimavé
kousky souvisejici s ¢okoladou.

Staci tedy navstivit néktery z Cokolado-
vych festivald a vSe uvidite na vlastni oci
a ochutnate sami. CokoFest je jedine¢-
na akce pro viechny milovniky ¢okolé-
dy, kterou si nesmite nechat ujit!

Text a foto: PR



NOVINKY

V PROJEKTU CZECH SPECIALS

J

@ GastrolN

Czech
Specials

iz od roku 2009 se miizete potkavat na dvefich nékterych restauraci s logem Czech Specials. Tento znak potvrzu-
je, ze restaurace obdrzela certifikat za to, Zze velmi dobfe vafi ¢eskou kuchyni v tradi¢ni nebo moderni formé.
0Od minulého roku jsou certifikovany i cukrarny a kavarny, které nabizeji ceské zakusky ve vysoké kvalité. Czech

Specials je spoleény projekt Czech Tourism a Asociace kuchafi a cukrafa CR. V soucasné dobé je certifikovano 70 restau-

raci a 19 cukraren.

Projekt Czech Specials marketingové
podporuje certifikované restaurace
a cukrarny a samoziejmé propaguje
¢eskou kuchyni doma i ve svété. Po cely
kvéten a cerven byl projekt prezento-
van Narodnim tymem kuchafd a cuk-
raf na Prima Fresh festivalu v péti fes-
tivalovych méstech - Plzen, Olomouc,
Brno, Pardubice, Liberec. Narodni tym
vafil moderni ¢eské menu. Czech Speci-
als byl predstaven i na na Festivalu mi-
nipivovarQ na Prazském hradé.

V cervenci probéhlo nataceni v nékolika
certifikovanych restauracich pro japon-
skou Nagasaki TV. Natacelo se v Obec-
nim domé v restauraci, pivnici i kavarné,

dale U Pinkast a v restauraci Triton hote-
lu Adria. Stejné restaurace byly i soucasti
videa Prague Gastronomy ve spolupraci
s Prague City Tourism a CzechTourism.
V srpnu probéhlo i natdceni pro tchaj-
wanskou televizni spole¢nost TVBS
(s pfesahem na cinsky mluvici publikum
v USA, Kanadé, Austrdlii a jihovychod-
ni Asii). Jednalo se o reportaze o ¢eské
gastronomii pro cestovatelsky portal.
Natacelo se v Malostranské Besedé, v re-
stauraci Tfi Gracie, v Pivnici Obecni diim
a v restauraci Triton hotelu Adria. Ve
vsech restauracich mohl $tdb ochutnat
mistni speciality ceské kuchyné, podival
se do kuchyné na pfipravu jidel a udélal
rozhovor s kuchafem. V plénu jsou i dal-

3i nataceni, nyni v fijnu a dale pak zacat-
kem pfistiho roku i v jednotlivych krajich.

V zafi si prohlédli reditelé zahrani¢nich
zastoupeni CzechTourism v rdmci své
studijni cesty Zémek Liblice a svoji cestu
zakonili sladkym dezertem a kévou ve
zdejsi certifikované restauraci.

Je vase restaurace vyhlasena dobrou
ceskou kuchyni? Ma vase cukrarna
v nabidce tradi¢ni ¢eské zakusky? Ne-
vahejte vstoupit do projektu Czech
Specials! Veskeré informace a pod-
minky pro certifikaci najdete na:
www.czechspecials.cz

[ £] czechspecials
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Text a foto: PR

Degustace svatomartinskych a mladych vin
Svatomartinské menu « Prodej regionalnich vyrobkd
Tematické soutéze o ceny + Atrakce pro déti

Pravod Martinkt a Zehnani svatomartinskému vinu

y
mésto
I n nekone&nych
® moznosti

N

Zivy
Zlin

Organizuje:

LOCOMOTION

inzerce

Swata
Miariinsiod

wwuw.svatomartinskehody.cz
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. :’ﬂﬁf FESTIVAL GRAND JOUR DE CHAMPAGNE
\“ s 4
| kl.lh[__,n.
II-»;"[ &
J\*“j"f' ouse Champagne Group, poradatel pravidelného festivalu Grand Jour de Champagne se kazdym
‘ﬁ"@' rokem snazi pfichazet s novinkami. Ne jinak je tomu i v programu jiz XVI. ro¢niku, ktery zaci-
L}{?L na 1. listopadu v Brné a pokracuje 2.-14. listopadu v Praze.
B
Hi-}"tiu Nové je pfifazena k Champagne Exhibition vecerni Jeroboam party s ochutnavkou lyonskych paté. Znovu je zara-
]f:r r\l zen seminarf nejen pro odbornou verejnost, ktery povedou Philippe Manfredini z deVenoge, z domu, ktery vlastni
J\ E{"Il' snad nejvétsi sklep starych ro¢nikd viibec, spolu s Julienem Jolly z domu Pannier na téma ,Uskali a limity starnuti
' ,,-x,, @2 champagne” V fadé degustaci nesmi chybét vertikalni degustace ikonického Salon Delamottu a na druhé strané
;EJ ,»\I' predstaveni populdrnich malych péstitel( — growers.
':,:";? Z novych partnert je tfeba uvést Buddha bar, ktery uvede stale vyprodany vecer Asia welcomes Champagne, nebo
J Roberto Coin, ktery tentokrat bude parovat champagne se Sperky a nddhernymi modely ndvrharky Zuzany Lesak
4;{ +— Cerné. Beze zmény z(istaly Champagne a Ustfice v restauraci BRICK'S nebo Prestige Cuvée tasting. Nechte se pie-
}_:“{’i.,; kvapit tématem banketu, ktery se kona jako vzdy v restauraci Obecniho domu. Zavére¢né party se ujal jiz pravidel-
'!-P H
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ny partner festivalu Mercedes-Benz Praha.

CHAMPAGNE EXHIBITION BRNO
Tradi¢ni akce naseho dlouholetého
klienta Hotelu International v Brné.
Velka degustace pres 16 druht cham-
pagne z produkce 8 domd.

Hotel International Brno

CHAMPAGNE & CAVIAR

Luxusni ochutnavka nékolika typ(l pra-
vého kavidru ve spojeni s Sampan-
skym. Caviar Siberian Classic, Da Vinci,
Tradition Prestige, Oscietra Royal a Se-
vruga parovany s 5 typy champagne.

18.00 The Mozart Hotel, Karoliny
Svétlé

PRESTIGE CUVEE

Mimoradna pfilezitost porovnat vedle
sebe ikony jako je Dom Pérignon 2008,
Cristal 2015, Les Echansons 2000,
Comtes de Champagne 2008, Louis
XV. 2012 a Fleur de Passion 2008.

18.00 Ellory bistro, Stefanikova

CHAMPAGNE GROWERS
Milos Danihelka uvadi malé péstitele
champagne.

18.00 LFleur bar, V Kolkovné 920

HUMRI, KREVETY A USTRICE
Séfkuchar restaurace BRICK'S (ptivod-
né Hergertova Cihelna) pfipravil fan-

FONYTT) \vu«; N7
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tastické nékolikachodové menu péro-
vané s 5 typy chamapagne.

19.00 BRICK'S, Cihelnd

ASIA WELCOMES CHAMPAGNE
Asijskd kuchyné a champagne na-
bidne moderni kombinace receptur
$éfkuchare Buddha baru. Pét druhu
champagne doplni mnohachodové
vecerni menu. Jedna z nejpopular-
néjsich akci Grand Jour!

19.00 Buddha bar

SATY, SPERKY, SAMPANSKE
Dokonaly den pravé damy ve stylu
Dolce Vita. V priibéhu vecera budou
predstaveny modely navrharky Zuza-
ny Lesék Cerné propojené s nadherny-
mi $perky Roberto Coin — a samoziej-
mé Samparskym. Akce vés provede
celym dnem pravé damy od probuzeni
az po setméni.

17.00 The Mozart hotel, Karoliny Svétlé

CHAMPAGNE EXHIBITION

Velka degustace pres 30 druht cham-
pagne z produkce 18 doml. Mnoho
novych producentd.

1. blok 13.00-16.00, 2. blok
16.00-19.00 Kaiserstejnsky palac,
Malostranské nam. 37

MASTERCLASSES
Specidlni degustace domu pod ve-
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denim jejich zastupcl. Pannier, Mailly
Grand Cru, deVenoge a dalsi.

13.30-15.00/16.30-18.00
Saléonky Kaiserstejnského palace

JEROBOAM AFTER EXHIBITION PARTY
Unikatni pfilezitost si vychutnat cha-
mapagne z formatu JEROBOAM (3I)
od nékolika producentt spolu s ochut-
navkou lyonskych paté.

20.00-22.00 Kaiserstejnsky paldc,
Malostranské nam.

SEMINAR PRO ODBORNIKY

A MILOVNIKY CHAMPAGNE

Uskali a limity starnuti champagne
(uvadi Philippe Manfredini, de Veno-
ge a Julien Jolly, Pannier). Moderuje
Michal Setka, $éfredaktor ¢asopisu
WINE & Degustation.

10.30-13.00 misto bude upresnéno

BANKET & CHAMPAGNE MENU
Kazdy stul je zasvécen portféliu jed-
noho domu, u kterého jsou pfitom-
ni 1-2 zastupci. 5 chodl a la ,haut
gastronomie” je parovano s cham-
pagne od nero¢nikovych brut pres
blanc de blancs, blanc de noirs, rosé
az po prestige cuvée.

20.00 restaurace Obecni dim

Kompletni program zde ppag:

www.champagne-grandjour.cz
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HVEZDNI KUCHARIV PRAZE

@ GastrolN

kce, ktera obohacuje ¢eskou gastronomickou scénu. V pondéli 6. listopadu se v prostorach divadla Hybernia
v Praze uskutec¢ni devaty ro¢nik Culinary Symposia. Sejdou se zde angazovani kuchafi, cukrafi, profesionalo-
vé i amatéfi a budou si uzivat energii a emoce od nejlepsich kuchai svéta.

JULIA*

Po dlouhé dobé Zena na symposiu.
Spickova némeckd kucharka, kterd se
v roce 2016 stala historicky nejmladsi
drzitelkou michelinské hvézdy v Né-
mecku. V roce 2020 nejlepsi kucharkou
Némecka a v roce 2011 nejlepsi mlady
talent centrdIni Evropy jako vibec prv-
ni zena v historii tohoto ocenéni. Vyda-
la jiz nékolik skvélych kucharek. Jeji
inspiraci je, jak sama fikd, cestovani.
Nyni je majitelkou restaurace Sahila pro
kterou v tomto roce ziskala také miche-
linskou hvézdu. JULIA KOMP*,

VIKI***

Belgicky kuchar VIKI GEUNES*** je za-
méfeny zejména na ryby. V restauraci
ZILTE je pfipravuje v nejvy3sim patie
moderni designové budovy v centru
Antverp. Prvni ocenéni michelinskou
hvézdou dostal v roce 2004 nasledné
v roce 2008 ziskal druhou hvézdu

a nyni ma hvézdy tfi. To neni Spatné,
kdyz uvazime, ze pivodné vystudoval
primyslové védy.

GUIDO**

Tento mlady kuchaf z Holandska do-
kazuje, Ze je mozné po otevieni restu-
arace obdrzet hned dvé michelinské
hvézdy a vlastné tu jednu preskocit.
GUIDO BRAEKEN** z restaurace JULE-
MONT vytvafi své pokrmy dle klasické
francouzské gastronomie, ale s moder-
nim a rafinovanym stylem. Restaurace
se nachazi na krasném zamku Vittem,
zaloZzeného ve dvanactém stoleti.

o

- = I
ISTVAN**

Madarsko bylo vzdy gastronomicky na
velmi vysoké urovni. Dokazuje to
i dalsi z osobnosti letosniho symposia -
pan ISTVAN PESTI** z restaurace Pla-
tan Gourmet. Vyuziva lokalnich surovin
a tradi¢ni madarskou gastronomii, ale
zaroven i moderni postupy. Restaurace

obdrzela michelinské hvézdy jako prvni
mimo Budapest. Pro Istvana je to vsak
jiz druha restaurace, pro kterou hvézdy
ziskal, tou prvni byla restaurace Tanti.
Vseobecné je Istvan povazovan za nej-
lepsiho kuchafe Madarska.

k .'I

HANS**

Rikaji mu kral oceanu. Rakousky $éfku-
chaf v Portugalsku je krdlem minimalné
ve své restauraci OCEAN. V roce 2007
pfisel do Portugalska pro novou inspi-
raci, nasledné v roce 2009 ziskal svoji
prvni hvézdi¢ku michelin a v roce 2011
druhou. HANS NEUNER** je vsak vsemi
moznymi odborniky v gastronomii po-
vazovan za pristiho nositele hvézd tii.
Jeho menu je provazano jeho rodnou
kuchyni a kuchyni portugalskou, coz do-
hromady vytvafi neskutecny zazitek.

Je jedno v jaké kuchyni pracujes, je
jedno pro koho vafis, je jedno kolik
mds ocenéni. ZdleZina tom, jaky mds
pristup, jakou energii a jaké emoce
investujes do své prdce. Jde o to, jak
vnimds to, co délds. Jde o to, jaky mds
vztah k surovindm, kolegiim, techno-
logii, pracovnim postupim. A kdyz
dosdhnes uspéchu v jakékoliv forme,
musis védét, Ze to je jen dalsi krok
z mnoha. Ty vis, Ze je dulezité zndt
své koreny, zndt zdklady gastrono-
mie, kuchariny. Pevné zdklady a zna-
losti, na kterych se dd stavet.

www.culinarysymposium.cz
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DEJTE SI POZOR NA SPRAVNE SKLADOVANI,
ZASOBY VAM PAK VYDRZI AZ DO JARA!

miiZete z ni téZit nejen v zimé, ale dokonce i na jaie. Mame pro vas tipy, jak je skladovat - a to jak v rodinném domé,

T ykev je vdécéna zelenina, ze které se da pfipravit spousta chutnych pokrmii. A kdyz vite, jak ji uskladnit na delsi dobu,

tak i v méstském byte.

A abyste byli na nadchézejici chladnéjsi-
obdobi pfipraveni, zkuste recept na dyro-
vou polévku s chillia domacim chlebem,
kterd perfektné zahteje i béhem desti-
vych dni.

KVALITA AVZHLED

Pravidlo ¢islo jedna zni - vzdy vybirejte ta-
kové, které nejsou potluc¢ené ani nahnilé.
Kvalitni dyné najdete zejména na ekolo-
gickych farmach.

POCKEJTE, AZ DOZRAJI

Zralé plody poznéite jednoduse podle
toho, ze maji zaschlou stopku. Pokud ji
odtrhnete v momenté, kdy jesté neni
zrald, mohou se skrze ni dostat do dyné
bakterie a rychleji se pak kazi. Pokud je
stopka jesté navlhla nebo zelend, nechte
ji na vzduchu dozrét. Ty, které ji maji ulo-
menou, spotfebujte jako prvni.

SPRAVNE SKLADOVANI
JE ZAKLADEM USPECHU
Dyné nemaiji raddy vlhko, a proto radéji

volte suchy, teply byt nez vihky sklep.
Idedlni teplotni rozmezi je mezi 10-15
stupni. V pfipadé méstského bytu je
idealni teplota do 20 stupritl. Nezapo-
minejte je ale pravidelné kontrolovat.
Mensi jsou zpravidla nachylnéjsi k hni-
lobé, a proto je doporucujeme zuzit-

DYNOVA POLEVKA S DOMACIM CHLEBEM
PRO SYCHRAVE PODZIMNI VECERY

Ingredience:

+ 1 ks dyné

« 1 ks cibule

- 2 strouzky ¢esneku

« 1 ks chilli papricky
1,5l vyvaru

+ 100 ml smetany

- rostlinny olej

- muskatovy ofisek

- stil a pepf na dochuceni

Postup:

Nejprve si pfedehfejte troubu na 180
stupnG. Dyni omyjte, rozkrojte, vydlabejte
seminka a nakréjejte na kosticky. Pokapej-
te olivovym olejem a dejte péct asi na 15-
20 minut. Mezitim si pfipravte cibuli, kte-
rou nasekejte najemno. Orestujte v hrnci
a poté k ni pridejte dyni. Osolte, opeprete
a podlijte vyvarem. Polévku vafime asi
¢tvrt hodiny. Poté priddme prolisovany

Cesnek, sul, pepf a najemno nasekanou
chilli papricku. VSe rozmixujeme pomo-
ci ty¢ového mixéru do jemného krému,
pfidéme smetanu a vafime jesté pét mi-
nut. Na zavér okofenime muskatovym
ofiskem a pfedem nasucho oprazenymi
dyriovymi seminky. Pro jesté lepsi chut
muzeme vyslednou polévku pokapat la-
nyzovym olejem.

Ingredience na chleba:

+ 1 kg mouky (hladkd p3eni¢na mouka)
- 0,6 | vody

«kvas

+30gsoli

Postup:

VSechny ingredience smichejte dohro-
mady tak, aby se vytvorilo tésto a nechte
jej hodinu odpocinout. S naolejovanyma

rukama poté tésto trikrat prelozte smé-

kovat jako prvni. Myslete také na to,
ze potrebuji vzduch ze vsech stran,
a tedy i prostor. Nemély by se doty-
kat. Na skladovani tak budou nejlepsi
dfevéné bedynky na policich v ku-
chyni, pfipadné muzete pouzit i pa-
pirové krabice.

rem od sebe a tfikrat smérem do strany.
Podle teploty v mistnosti a aktivity kvasu
kyne ¢tyfi az dvanact hodin (pfi teploté
nizsinez 15 °Ckyne déle, pfivys3ije proces
rychlejsi). Vykynuté tésto zabalte do po-
trebného tvaru, ktery odpovidd o3atce. Je
tfeba s nim zachazet opatrné, aby nedoslo
k vymackani vzduchovych bublin. Poté
nechte kratce dokynout a pecte 40 mi-
nut pfi teploté 200 °C.



POLEVKA Z CERVENEHO ZELI

Ingredience:

400 g cerveného zeli

+ 1 ks Cervené cibule

- 2 |Zice rostlinného oleje

+6,5 | zeleninového vyvaru

50 ml smetany na vareni

- ofisky a bobkovy list na ozdobu

Postup:

Zeli nakréjejte na prouzky, cibuli olou-
pejte a nasekejte najemno. Zeleninu
opecte na oleji na mirném plameni asi
5 minut. Poté pfidejte zeleninovy vyvar
a varte pul hodiny. Polévku nasledné
rozmixujte, pridejte smetanu a promi-
chejte. Takto pfipraveny krém ozdobte
ofisky a bobkovym listem. Podavat m-
Zete s chlebem.

ZELENINOVY KREM S CERVENOU REPOU V HLAVNI ROLI

Ingredience:

- 2 Cervené fepy

-2 mrkve

-1 cibule

¥ malého celeru

-1 petrzel

+ 1 brambora

- 3 strouzky cesneku

-1 smetana

- hrst seminek a listky maty
- Izice slunecnicového oleje
- sll, pepf

Postup:

Na rozehfatém oleji osmazte nakrajenou
cibulku. Jakmile ziska barvu, pfidejte po-
krajeny cesnek. Spolec¢né chvili opékejte
a nasledné zalijte vodou (mize byt i vy-
var). Do ni pak vlozte pokrajenou zeleni-
nu na mensi kostky - fepu, mrkev, celer,

VYTECNA KUKURICNA POLEVKA DO PRVNICH CHLADNYCH DNU

Ingredience:

« 4 ks kukuri¢né klasy

-2 ks cibule

- 4 |zice rostlinného oleje
- 11 zeleninového vyvaru
- 100 ml smetany

- muskatovy ofisek

- mlety pepf

Postup:

Cibuli oloupejte a nakrajejte na vétsi
kousky. Do hrnce pridejte olivovy olej
a kolecka cibule v ném dozlatova osmaz-
te. Prilijte vyvar a 10 minut vafte. Poté do
hrnce vlozte kukufi¢na zrna vyloupana

Vice informaci o péstovani a ekologickém zemédéistvi najdete na myjsmebio.cz.

petrzel i bramboru. Vse osolte, opepiete
a spolec¢né varte zhruba 30 minut, do-
kud kostky nezméknou. Jakmile je ves-
kerd zelenina mékka, rozmixujte ji tyco-

|

z Cerstvych klas(. Smés duste, dokud
kukufice nezmékne. Poté si odloz-
te nékolik vafenych kukufi¢nych zrn
stranou a polévku rozmixujte tyco-

P GastroIN |

a dochutte. Krém podavejte se seminky,
listky maty a kapkou smetany.

vym mixérem. Na zavér pfilijte smeta-
nu, Spetku strouhaného muskatového
ofisku, osolte a opeprete. Ozdobte uva-
fenou kukufici.

ﬂ@l’h
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GRANDHOTEL PUPP

edinecna atmosféra, ve které si uzijete od- [ A |
bornou cast stejné jako zabavu a prijemna
setkani béhem dvou spolecenskych vecera.

Odbornad konference zahrnuje setkani
lidi, ktefi mohou ovlivnit tvaf naseho
pohostinstvi a gastronomie. Konference
dava prostor k setkani majiteld, provo-
zovatell a manazer( hotell, penziont
a restauraci a viem dalsim zdjemcim
z fad profesionadl(l z oboru. Tradi¢né je
také mistem setkéni odbornych pedago-
gu stfednich a vysokych $kol. Konferen-
ce je pfipravovdna na miru vsem, ktefi
maji chut se inspirovat, setkat a zamyslet
se nad budoucim vyvojem nasich zdkaz-
nikd a oboru. Zcela aktudlni, ale také za-
tim nedotcena témata predstavi 8 3pic-
kovych odbornikd v Grandhotelu Pupp
v Karlovych Varech dne 1. 12. 2023. Vy-
vrcholenim patecniho programu bude
slavnostni Galavecer, kterym vés bude
provazet vystoupeni umélecké skupiny
llusias a jeho zavrsenim bude predani
vyroénich cen AHR CR.

V predvecer konference 31. 11. 2023, pfi
prilezitosti spolecenského setkani, bu-
dete moci nasét kulturni a historickou

S i W AP Ml T T P v

atmosféru Cisafskych lazni pfimo v srdci
Karlovych Var(.

Program celé akce vcetné registrace na-
jdete na www.konferenceahr.cz.

F Y
ASOCIACE KUCHARU
A CUKRARU CR
OCENUJE ROZHODNUTI

VLADY PODPORIT
ZAPOJENI CESKE

o
REPUBLIKY DO .

MICHELIN GUIDE & 9=

Rozhodnuti vlady predchazela vyzva
ceské gastroscény v podobé otevre-
ného dopisu na podporu zarazeni
Ceska do michelinského pravodce.

,Jsem nesmirné rad, ze Ceska republi-
ka bude soucasti Michelinu. Zapis v pri-
vodci neni jen o ocenéni kvality kuchy-
né v restauracich. Jde o podporu ce-
[ého cestovniho ruchu, kdy turisté
u nas pobudou déle, penize utrati nejen
v daném podniku, ale také za dalsi zbozi
a sluzby. Ceské gastronomie a s ni spoje-
né profese si zaslouzi podporu a pozor-
nost tuzemskou i svétovou,” uved! Miro-
slav Kubec, prezident Asociace kuchait
a cukrara CR.

Zdroj: www.akc.cz

NEJCHUTNEJSIHOLD

VIZOVICKYM SADUM
VZDAL MAREK SIMUNEK

niho 23. ro¢niku barmanské soutéze International Rudolf Jelinek Cup, kterou usporadala spole¢nost Rudolf

O slava ovocnych sadl jako vyznamného krajinotvorného prvku i zdroje skvélych surovin byla tématem letos-

Jelinek ve spolupraci s Ceskou barmanskou asociaci.

Soutéz v utery 19. zafi hostily prostory
prazského Muzea slivovice. Zucastni-
lo se ji 26 barmanl a barmanek, z toho

21 z Ceska a 5 ze Slovenska. Jejich tko-
lem bylo pfipravit odborné poroté kok-
tejl na bazi zlaté Vizovické slivovice 2021
a predstavit jeho pfibéh spjaty s 20. vy-
ro¢im zaloZeni vizovickych 3vestkovych
sadll spole¢nosti Rudolf Jelinek.

Se soutéznim zadanim International Ru-
dolf Jelinek Cupu se nejlépe vyporadal
a prize money ve vysi 500 euro ziskal
Marek Siminek z prazského baru L'Fleur.
Ve svém drinku Forget pouzil kromé vi-
zovické slivovice také vermut Sedmero
infuzovany suenym rajcetem, tfedriovy

likér Luxardo Maraschino a Fernet Bitter
No 21 Dark.

,Chtél jsem pfipomenout véci, na které
v zivoté vsichni obc¢as zapominame. At
uz je to dllezitost sad(, nebo klasicky
koktejl Martinez, jenz mi byl inspiraci.
V soucasnych barech na néj narazite
zfidka,” vysvétluje barman, pro néjz jde
o vlibec prvni soutézni vitézstvi. ,Diky
soutéZeni jsem vlastné pfedneddvnem
ziskal praci v LFleuru, kdyz jsem o sobé
dal trosku védét. Snazim se dal zdoko-
nalovat,” podotyka.

Text a foto: AKC

Text: Michael Lap¢ik, foto: CBA



SVATOMARTINSKE VINO

V4

UZ SE BLiZI!

se sice ukazuji posledni hiejivé paprsky, ale vétsina hroznii uz je pod stie-

P odle svatka a zvyku sledujeme, jak bleskovym tempem utika rok. Jesté

chouy, blizi se sv. Martin, a to znamena jediné - kone¢né ochutname prvni
vina letosni sklizné — Svatomartinska! Co bychom o nich méli védét nam pribli-
Zila Narodni sommelierka Klara Kollarova.

Jaka vlastné

Svatomartinska vina jsou?
Svatomartinska vina jsou vina aktudlni-
ho ro¢niku, tedy mladistvé ovocna, svézi
a aromaticka. Mohou byt jak bil3, tak rd-
Zova i ¢erveng, ale vzdy vyhradné sucha
a ze stanovenych odrld, které dozravaji
dfive, proto z nich vinafi mohou v¢as
vyrobit atraktivni vino. Bild mohou byt
z odrad Miiller Thurgau, Veltlinské cerve-
né rané, Muskat moravsky a jejich cuvée,
rizova z odrdd Modry Portugal, Svato-
vaviinecké, Zweigeltrebe a jejich cuvée
a Cervend pak z odrid Modry Portugal,
Svatovaviinecké a také jejich cuvée.

Jak Svatomartinské vino poznam?

Svatomartinské, které proslo degustaci
garantujici kvalitu vina, se mlze proda-
vat pouze v lahvich oznacenych zna-
mym logem svatého Martina na koni
jednak na etiketé a na kapsli, nebo Srou-
bovém uzavéru na hrdle. Na lahvi kromé
symbolu sv. Martina najdete jesté logo
sklenky v nérodnich barvach, kterd ga-
rantuje pGvod vina z Ceské republiky.

Kde Ize Svatomartinska ochutnat?

Svatomartinskd menu nabizi 11. listo-
padu velké mnozstvi restauraci po celé
republice. Dale muzete navstivit néja-
kou z celé fady svatomartinskych akci.
Nejvétsi z nich je urcité Svatomartinsky
kost, ktery probéhne tradi¢né 11.11. od

11.00 hod. na brnénském namésti Svo-
body. Prehled akci publikuje Vinafsky
fond na webu:
www.vinazmoravyvinazcech.cz.

A jaké k nim nejlépe zvolit pokrmy?
Cervena Svatomartinska vina se kro-
mé tradi¢ni pecené husy vyborné hodi
i k ostatnim pecenym a dusenym mastm
nebo k nevyrazné zvéfiné. Bila si zase vy-
borné rozumi s rybami, dribezi na stu-
deno, ale i k pfedkrm(im na bazi zeleniny
¢i k Cerstvym syrm. A rlizova pak zvolte
k pastikdm, netradi¢nim Upravam kachny
nebo husy, pfipadné k roladam se zeleni-
nou ¢i houbami. Pripadné tam, kde si ne-
jste jisti, zda spise bilé, nebo ¢ervené.

inzerce

Text a foto: PR
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SVATOMARTINSKY KOST @ 3

SVATO .
MARTINSKE

V BRNE

skych vin. Vinaisky fond porada jiz 17. ro¢nik tradi¢niho kostu prvniho

Z azijte nezapomenutelnou atmosféru nejvétsi ochutnavky svatomartin-

vina nového rocniku. Prituknéte si s nami 11. 11. od 11.00 hod. na na-

mésti Svobody v Brné.

Svatomartinsky ko3t nabizi kazdoro¢né
k ochutnani 100 druhl vin od vinafl
z Moravy a z Cech. Svaty Martin poté
slavnostné otevira lahev na ndmésti Svo-
body v 11.00 hod. Vstupné na akci ¢i-
ni 60 K¢, za které navstévnici obdrzi skle-
nici, katalog a dobijeci ¢ip, ktery si mlizou
nabit libovolnou castkou, kterou pak hra-
di vzorky vin. Vzorek vina (0,5 dcl) vyjde
na 10 K¢.

K poslechu hraje cimbalovd muzika
Jozky Smukate. V pfilehlych stancich je
moznost zakoupeni tematického obcer-
stveni. Svatomartinsky kost trvé do pod-
vecernich hodin. AktudIni informace o le-
to3nim ro¢niku najdete na:
www.vinazmoravyvinazcech.cz.

SVATOMARTINSKA A MLADA VINA ZE SLOVACKA
OCHUTNAME SPOLECNE V SOBOTU 11. 11.

S v 11.11 hod. Symboliku dotvafi zvuk kostelnich zvond, které se v tento ¢as rozezni po celém mésté. Po pozehna-
ni vina knézem nasleduje folklorni program a na co se vzdy vsichni tési a pfitahne stovky navstévnikd, je ztvarné-
ni legendy o svatém Martinovi a jeho plasti.

Poté uz nastava to nejdulezitéjsi - sa-
motna degustace vina. Do Uherského
Hradisté se vyplati pfijet, nebot na jed-
nom misté zde ochutnate vina ze dvou
desitek vinarstvi.V souc¢tu Svatomartin-
skych a mladych vin se objevi zpravidla
50 vzorka.

V Uherském Hradisti slavi svatého Mar-
tina zasadné v den tohoto svatku, tedy
11. 11. O to prijemnéjsi je skute¢nost,
Ze letos vychdzi toto magické datum
na sobotu. Zveme proto viechny mi-
lovniky vina na Masarykovo ndmésti uz
od samotného zacédtku. Se sobotnim
obédem si nedélejte starosti. Jak je zvy-
kem, na namésti nebudou kromé vina
chybét ani stadnky s obcerstvenim, a to

prevazné s tradi¢nimi teplymi pokrmy —
husi ¢i kachni maso v klasickém i mo-
dernim pojeti, jen tak na chut pak pfi-
jde vhod krajic chleba s husi pastikou
¢i tradi¢ni svatomartinsky rohlicek.
Ke sladkému rohli¢ku se pak vyborné
hodi 3alek kvalitni horké kavy. A kdo
by potfeboval vyrovnat chuté a dat si,
jak se fikd ,hoicinku”, pak nezbyva nez
dat si pofadny hlt martinského pivni-
ho specidlu.

Degustace vin i ochutndvka tradi¢-
nich pokrm0 bude probihat u drevé-
nych domkd na Masarykové ndmésti.
Pro pohodli u¢astniku jiz nékolikatym
rokem probihd degustace vina sys-
témem naramkového cipu s kredity.

Podrobné informace, véetné moznosti
v¢asného pofizeni ¢ipu prosim sleduj-
te na webu Sloviacka pod odkazem
www.slovacko.cz/zehnanivina.

Prijdte v sobotu 11.11. 2023 na 18. ro¢-
nik Zehnani Svatomartinského vina
v Uherském Hradisti a vychutnejte si le-
tosni vinnou urodu!

Text: PR, foto: Toma$ Luka
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CELA HUSA NA SVATOMARTINSKE HODY NENi LEVNOU ZALEZITOSTI. CO VSECHNO SI LIDE MOHOU UVARIT DOMA
Z JEDNOHO KUSU | S OHLEDEM NA NAKLADNOST SUROVINY?
MATE RAD POLEVKU KALDOUN? PROZRADITE, JAK JI VARITE?

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
RESTAURACE
ATMOSFERA
LUHACOVICE

/
Urcité je nejlepsi kou-
pit si celou husu a vyuzit ji tak na vice

receptl. Rozbourat ji na jednotlivé porce,
stehna nakonfitovat v husim sadle, prsa
nalozit a pouzit k dalSimu zpracovani - tre-
ba na uzeni, nebo jen tak na gril ¢i panev
s bylinkami a maslem. Ze skeletu, kte-
ry ndm zUstal, pfipravime vyvar na husi
kaldoun. Recept specidlni nemdam, je to
o kvalitnich surovinach a peclivém vareni.

PREMYSL KOS
" SEFKUCHAR
KOSVKUCHYNI.CZ

Husa v dnesni dobé
skute¢né nenilevnou zélezitosti. Jsou ale
triky, jak z jednoho kusu udélat vice por-
ci a ,snizit” tak trochu jeji cenu. Jednim
z nich je drdbez vykostit a udélat roladu
s kastanovou nadivkou. Dalsi variantou
mUze byt trhané husi maso, kterym mu-

Zzeme naplnit bramborové lokse a pfidat
k nim zeleninu.

Aby se husa zuzitkovala cel3, je dobré uva-
fit si i klasickou polévku kaldoun. Osobné
ji madm moc rad. Kofenovou zeleninu ope-
¢u na masle spolecné s divokym korenim,
zaprasim moukou, a zaleju vyvarem z husy
a drobl (zaludky, srdicka). Po provareni
polévku rozmixuji a zjemnim smetanou.
Dochutim soli, pepfem a muskatovym
ofiskem. Jako vlozku do polévky dadvam
kofenovou zeleninu, droby a nudle.

KAVA
FEST

14/10/2023

Galerie Desitka, Zlin

www.kavafest.cz

inzerce

NABIZI ORIGINALNi DARKOVA BALENI,
KTERA ZARUCENE POTESI VASE BLIZKE,
ZAMESTNANCE Cl OBCHODNI PARTNERY.

E H'--'

K dobré huse,
doj'brg Pilue)

NEVAHEJTE A NAVSTIVTE NASI KMOTROVU SALAMOVNU
A VYBERTE SI Z NASEHO SIROKEHO SORTIMENTU.
TO VSE ZA SUPER VYHODNE CENY, KTERE V JINEM
OBCHODE JEN TAK NENAJDETEL...

Oteviraci doba:
po - pa 7:30 - 17:00 hod., st - 7:30 - 18:00 hod.
Tésime se na Vasi navstévu!
KMOTR - Masna Kromériz a.s.
Hulinska 2286/28, 767 01 Kromériz

ZAHLINICKY PIVOVAR

Y
m ..l mid sveho Rmotra ‘ www.kmotr.cz/eshop

www.zahlinick ypivovar.c
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ZNOJMO.EVENT

JAKO NOVY NASTROJ

PRO PODPORU VICEDENNICH POBYTU &

avstévnost Znojma a celého regionu i pres covidové
N roky plynule stoupala. Nova podpora specialniho

odvétvi turismu ma cil podpofit vicedenni skupino-
vé cesty do Znojma. ,Projekt, ktery nazyvame ZNOJMO.
EVENT ma za cil podpofit vSechny druhy MICE turismu,
tedy pracovni cesty, Skoleni, kongresy a konference, team-
buildingy, ale i soukromé udalosti jako svatby a oslavy. -
Pokud nam totiz organizator takového eventu prokaze, ze =

¥

vyuziva sluzeb znojemskych podnikatelii, dostane o tietinu niZsi cenu na nase provozy. Véfime, ze pravé to bude lakadlem
a diivodem vicedenni navstévy Znojma,” popisuje koncepci Frantisek Koudela, reditel Znojemské Besedy.

MICE turismus je pravé v pocovidové
dobé nejvyhodnéjsim nastrojem pro
zlepseni prostiedi cestovniho ruchu.
Jeho vyhodou je, ze u¢inky a moz-
nosti jsou dlouhodobé. Pro Znojmo,
tedy mésto druhé volby na poli ces-
tovniho ruchu, je pravé kooperace se
soukromymi subjekty zadouci. Projekt
z velké casti navaze na aplikovany na-
stroj restartu sluzeb cestovniho ruchu
Znojmo Zadax, na jeho vysledky a pfi-
nosy. Pravé spoluprace mezi vefejnym
a soukromym sektorem muze byt zdro-
jem a zékladem konkurenceschopnosti
a rozvoje. Spojeni Usili poradateld akci,
hoteld, turistickych provozu, provozo-
vatell konferenc¢nich prostor, stravova-
cich zafizeni atd. vede ke zvy3eni atrak-
tivity destinace.

Mésto Znojmo nemd v kratkodobém
¢asovém horizontu ambice hostitele
nejvétsich kongresu, sympozii, a dalsich
akci, které do Ceské republiky miti. Je
ale jednim z nejdulezitéjSich poskyto-
vatell volnocasového programu. At uz
diky historickému a kulturnimu dédictvi
mésta a regionu, blizkému Narodnimu
parku Podyji, nebo zédbavnym a gastro-
nomickym atraktivitdm. ,Je zapotiebi
fict, Ze naSemu regionu stéle chybi vel-
kokapacitni ubytovani. Za to ale mame
opravdu pestrou a atraktivni nabidku
turistickych cild. Kromé nasich provozud
jako je podzemi, Expozice pivovarnictvi,
radni¢ni véz, prohlidky mésta a hradeb-
niho opevnéni maji navstévnici dalsi
skvélé moznosti, jak vyuzit volny cas.
Nabizi se dobre sjizdné feka Dyje, pfi-

lehly Narodni park Podyji, degustace vin
a zazitky ve vinafstvich, blizka vodni na-
drz Vranov nad Dyji, a spoustu dalsich,”
doplriuje Frantisek Koudela.

Pofadatele eventd se mohou zapojit
jednoduchych zplsobem. Staci se za-
registrovat na webu Znojemské Besedy
s povinnymi Udaji ndzvu partnera, jeho
identifikacniho ¢isla, sidla a kontaktu,
a po ovéfeni bude evidovan jako part-
ner a mlze zacit ndrokovat vyhodné;jsi
vstupné pro své klienty. Pravé jejich sku-
pinové vstupy na turistické provozy pak
partnefi budou moci fesit s pracovniky
Znojemské Besedy a ti uz jim podle jejich
registrace upravi podminky. Komplet-
ni podminky a zplsob narokovani jsou
k dispozici na www.znojmoevent.cz.

SVATY MARTIN PRIVEZE V LISTOPADU DO ZNOJMA MLADA VIiNA

Patek 11. listopadu bude ve Znojmé pa-
tfit Slavnostem Svatomartinskych a mla-
dych vin, které nabidnou bohatou nabidku
degustace vin, slavnostni pozehnani, pro-
gram v podani cimbalovych muzik a tra-
di¢ni privod svatého Martina na bilém
koni. ,Slavnosti si v poslednich roc¢nicich
ziskavaji u navstévnikl z celého Znojem-
ska stale vétsi oblibu, ktera nas pfivedla
do vétsiho venkovniho prostoru na Masa-
rykovo namésti. Jsme moc radi, ze s ndmi
ve Znojmé navstévnici udrzuji tradici vin
spojenou se svatkem svatého Martina.
Historicky byl pravé 11.listopad dnem, kdy
koncila prace ve vinohradé a sedldci si pfipi-
jeli se svymi pomocniky na dal3i vinafsky
rok. Slavnosti ve Znojmé tak symbolicky
zvou nejen na vino, kulturni a gastrono-
micky program, ale také na pratelskd se-
tkani se znojemskymi vinafi,” pfibliZil Fran-
tisek Koudela, feditel Znojemské Besedy.

Program svatomartinské oslavy zacind
v 11.00 hod. a 11 min, kdy oteviou sva
prodejni mista vinafi ze Znojemské
vinarské podoblasti. Ve stejny cas pro-
béhne i tradi¢ni pozehnani Svatomar-
tinskym a mladym vindm. Samotny
akt povede znojemsky dékan Mons.
Jindfich Barto$ za doprovodu svatého
Martina. Kromé pochtizkové degusta-
ce, kterd bude verejnosti oteviena az
do 21.00 hod., nabidneme také kon-
cert cimbélovych muzik a priivod sva-
tého Martina, jehoz trasa za¢ne pravé
na Masarykové namésti a povede his-
torickym centrem mésta. Doprovodit
ho muzete hned ve dvou ¢asech, a to
v 16.00 a 18.00 hod. BEhem privodu se
dozvite legendu, kterd se k jednomu
z nejslavnéjsich svétcd vaze. Zhlédne-
te také scénku, kterd pfiblizi jeho pfi-
béh dobrosrde¢nosti.

Text a foto: PR
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OCTARNA *
hotel a restaurant

Ideédlni misto pro firemni akce, vecirky a oslavy

PRONAJEM LUXUSNICH UMQZFN LINCOLN S RIDICEM

svatby, oslavy, vyroci, narozeniny, neviedni ddrek vasim blizkym

+420577 200 057, +420 777 859 881

www.lincolnzlin.cz

NABIZIME

PROSTORY PIVOVARU

K PRONAJMU
PRO VASI AKCI

» Prohlidku pivovaru Maximadlni kapacita pronajimangch prostor je 35 sedicich

+ Komentovanou degustaci asob. Maximalni doba prondjmu je 5 hodin.

+ Sholu éepovani V pripadé zdjmu o prondjem celého pivovarského nddvori
» Pivni kviz o pivni ceny pro konini akei o vikendech s vétiim poftem osob je mo#nd
individudlni dehoda.

l=] Kontaktujte nas:
marketingg@pivovary-lobkowicz.cz
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KUCHAR DO DOMU, VYHRA PRO HOSTITELE

| VASI OSLAVU

zazitek si ale mohou vychutnat i doma, a nemusi pfitom ovladat uméni

Vyzkouéet vybrana jidla chodi lidé do luxusnich restauraci. Gurmansky

Spickovych séfkuchafiii. Jak na to?

Pozvat si jednoho z nich pfimo do své
kuchyné. Zazitek tak je nejen z vysled-
ného pokrmu, ale i z jeho pfipravy. Jana
Rimplera znaji lidé z televizni obrazovky.
V Ceské televizi se uz mnohokrat obje-
vil nejen ve vysilani Dobrého rana, nebo
v nékolika dilech pofadu Kluci v akci po
boku Ondry Slaniny. A pravé on pfisel uz
pred lety s modelem nazvanym Kuchaf
do domu. ,Asi pfed osmi lety se na mé
obratili lidé, Ze ma jejich maminka naro-
zeniny a Ze by si ze vieho nejvice préla
zavaiit si s néjakym profesiondlnim ku-
- L]

chafem. Slovo dalo slovo a ja jsem zjistil,
Ze takovych lidi je vice,” zacal vypravét
Jan Rimpler.

Se svym kulindfskym institutem Kuliner -
skola vareni zacal nabizet i tyto sluzby.
Zakaznici si jej mohou pozvat, aby jim
uvaril svate¢ni menu a hosté ani nemusi
tusit, ze hostitelka nebyla ten vecer tou,
kdo vafil. Séfkuchaf mize privést s sebou
vse potrebné, od nadobi, sklenicek, pan-
vi, az samoziejmé po viechny potrebné
suroviny.

,Dalsi moznosti je, Ze vafim spolu s hos-
titelem. Menu mU0zu navrhnout ja, nebo
to necham na domacich. Casto se stava,
ze se lidé tim nauci spravné postupy pfi
pfipravé jidel, které doposud nezvladali
nebo pfi nich délali zasadni chyby,” po-
kracoval Jan Rimpler. Mnozi si podle jeho
slov dédi po generace zpUsob vareni,
ktery neni Uplné idealni. ,Je s podivem,
kolik lidi chybuje pfi vafeni obycejné-
ho vyvaru. Déavaji tfeba maso do vafici
vody. Pfi vafeni gulase klidné dusi maso
a az pak pfidaji cibuli. Vzdy jim rad ukazu
spravny zpUsob,” poukézal $éfkuchar.

Lidé si ho ¢asto zvou i na domdaci grilovac-
ky. Ukazuje jim zaklady grilovani i to, jak
pfipravit dobfe steak.,Kvalitni maso je sa-
moziejmé drahé, takZe jsou radi, ze se na-
udi, jak na to, aby z néj nebyla podrazka,”
zddraznil Jan Rimpler. Doma u zakaznikd
uz vafil mnoha4 jidla. Od klasické svickové,
az tfeba po hmyzi hostinu.,Jednou si nas

hostitel pozval na hrad. Ne v3ak nékam do
sald, ale do hradniho pfikopu, kde jsme
méli grilovat. Byla tehdy neskute¢nd dfi-
na donést tam viechny ty nade tézké grily
a vée dalsi potrebné. | takové akce se ale
daji zvlddnout. Vlastné pro nas neni nic
problém,” usmal se $éfkuchar.

Pozvat si profesiondlniho kuchare ale
ma daldi nespornou vyhodu. Na pfani
sestavi menu, obstara suroviny, pfijede,
uvafii a... uklidi. Pfi rodinné oslavé je to
pfimo fantasticka predstava pro kaz-

Text a foto: red
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Oslavy, vecirky,
firemni eventy

v atraktivnim filmovem prostredi

dou hospodyriku.

inzerce
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Objednejte si ro¢ni e-predplatné ¢asopisu Stamgast & Gurman v elektro-
nické (pdf) verzi. Nové ¢islo tak najdete vzdy ihned po vydani pohodiné ve
své mailové schrance. [l e =]
Volejte na: 777 862 625 ol 40
Piste na e-mail: redakce@stamgastagurman.cz
www.StamgastaGurman.cz

+420 702 221 080

FILMOVY UZEL
ZLIN

www.filmovyuzel.cz
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PORADEJTE AKCE | OSLAVY
EFEKTNE A S ETIKETOU

At uz zvete pratele, zaméstnance, nebo obchodni partnery na méné ¢i vice formalni spolecenskou akci, je dule-

K:nec roku je spojen s organizaci rozmanitych spole¢enskych akci, které maji spole¢ny jeden cil - reprezentovat.

zité uvédomit si svou roli hostitele, mit schopnost organizace i znalost spole¢enskych pravidel. Zde je par rad,
jak chronologicky a ve smyslu etikety postupovat.

Banket, raut a slavnostni vecere

neni totéz

Pozor na spravnou volbu a formulaci.
Spole¢nym rysem je formélni pozvan-
ka a oficidIni zahdjeni. Slavnostni obéd
nebo vecefi travi hosté u prostfreného
spole¢ného stolu. Hostitel by mél vy-
tvorit zasedaci poradek dle pravidel
spolecenské pfednosti. Jednotné menu
neni nutné, ale 3etfi cas, zvysuje kvalitu
sluzby a snizuje riziko, ze se néco nepo-
vede. Raut je volnéjsi formou pohosté-
ni. Pokrmy jsou umistény na nabidko-
vych stolech. Hosté konzumuji pokrmy
pfevazné vestoje a maiji vétsi prostor
pro konverzaci. Mista k sezenfi jsou ma-
ximalné pro tfetinu pozvanych. Banket
je nejvyssi formou spolecenské akce.
Toto slovo neberme do Ust nadarmo,
pokud nepocitate s vysoce formalni
akci, slavnostni tabuli, spole¢enskym
odévem, zasedacim poradkem, caso-
vym harmonogramem, spole¢nym,
minimalné Sestichodovym menu a ne-
jednéte s podnikem s vysokou urovni
sluzeb, jehoz personal jednotné nastu-
puje a synchronizované preklada pokr-
my z mis.

Pozvanky jsou prvni dojem

Zasildme je minimalné mésic predem
a dbdme na jejich vysokou reprezen-
tativni Uroven a adresnost. Kromé za-
kladnich udaju jako pftilezitost, hostitel,
termin, misto, ¢as od do, bychom hos-
tlm méli sdélit i praktické informace
tykajici se vhodného odévu a je-li po-
zvani urceno i doprovodu. Zavérem ne-
zapomerite pozadat o potvrzeni Ucasti
k ur¢itému terminu. Zadost o potvrzeni
tzv. Pour memory zasleme jesté jednou
tyden pred akci a pozadame i o dochvil-
nost — ¢asty to nedvar ¢eského hosta.

Neformalni odév neni vzdy to,

co si myslite

Hostitel ma pravo vyzadovat konkrétni
formu spolecenského odévu, sviij po-
zadavek by vsak mél (obzvlasté v nasich
zemich) specifikovat. Ani onéch hor-

nich deset tisic totiz mnohdy vhodné
neuziva frak ¢i smoking. Za neformalni
odév nelze rozhodné povazovat odév
pro béZzné denni nos3eni. RozliSujme
proto pojmy jako: casual, formal dress,
dark suit, black tie a white tie. Internet
a odborna literatura vam v tomto Siro-
kém tématu mnohé napovi.

Kdy zacit a kdy skon¢it?

VyfeSime jednoduse - ¢asovym harmo-
nogramem. Ten zaznamendva i takové
zdanlivé mali¢kosti, jako kdy a kdo ma
projev. Samoziejmé musime pocitat
i s urcitymi Casovymi rezervami, pfe-
deviim pfi ptichodu host(i. Zadna for-
malni akce by neméla mit delsi priibéh
nez tfi az ¢tyfi hodiny. Po oficidlni ¢asti
mUze pfijit ¢ast méné formalni, na kte-
rou hosty upozornime.

Aperitiv nebo Welcome drink?

V zésadé mezi témito pojmy neni z hle-
diska spole¢enského zasadni rozdil. Je-
jich tkolem je zahajit spolec¢enskou akci.
Welcome drink je méné formalni, presto
je vhodné jej doprovodit slovem hostite-
le. Z hlediska gastronomie jsou na aperi-
tiv kladeny vétsi ndroky: musi byt kratky,
suchy a podavany 15-20 minut pfed
jidlem.Vhodnym mistem pro servis ape-
ritivu je tabule, ale mGzeme jej podavat
i v predsali. Na otazku ,tukat, nebo ne-

tukat” si sklenickou s ostatnimi odpovim
otdzkami. Mlzete obejit viechny hosty
a nenarusit tak atmosféru? Mizete jed-
nat jinak, kdyz vasi spolustolujici,,spusti
akci“? Etiketa je o empatii. ..

Skladba menu vyhovujici vSéem
neexistuje

Muzeme vsak vyrazné snizit riziko, ze ne-
bude chutnat. Vyvarujte se kontroverz-
nich surovin a Uprav. Ty se lisi dle skladby
hostl, jejich narodnosti, nabozenstvi,
véku i zvyku a Zivotnich preferenci. K z3-
kladnim zasadam pfi sestavé menu pa-
tii pestrost a napaditost, stiidani barev,
tvard, surovin. Pokrmy musi byt vhodné
snoubeny s ndpoji, tomu je vénovéna
celd gastronomickd disciplina s ndzvem
enogastronomie. Vyhybame se premife
alkoholu, tukd, soli i cukrd. Smazené po-
krmy ani tézké omacky ¢i dezerty nejsou
ve vicechodovém menu Zadouci. Pfi tvor-
bé menu musime mit na paméti pozitivni
zazitek véemi smysly a redInou schopnost
traviciho traktu se s pfisunem rozmanité
stravy vyporadat. Jinymi slovy - mym
hostlm nesmi byt 3patné!

Nenucena konverzace

Francouzi se sobé vlastnim sarkasmem
fikaji o Anglicanech, Ze vynalezli kon-
verzaci u stolu, aby zapomnéli, jak je
jejich kuchyné nechutnd. Angli¢ané na-



opak tvrdi, Ze konverzace je dllezité;jsi
nez samo jidlo. Mozna na vas pUsobfi
toto tvrzeni trochu kontroverzné. Ale
proc vlastné vasi hosté pfijali pozvani?
Pokud o nich mate minéni, Ze se pfisli
jen najist, neporadejte spolec¢enskou
akci a rozeslete balicky... Role hostite-
le v konverzaci nemusi byt dominant-
ni, ale je na ném, aby byl garantem, Ze
se konverzace udrzi v téch spravnych
mantinelech. Vyhybejme se proto té-
matdm hluboce zatizenych praci, téma-
tdm vzbuzujicim negativni predstavy
a nechutenstvi, politice a monotema-
tickym hovordm Gzké komunity. Neza-
pomerite, Ze stejné dilezité jako mluvit,

je i naslouchat. Konverzace je uméni,
ve kterém se zdokonalujeme pohybem
ve spolecnosti.

Konec dobry, vSechno dobré

Poslednim dojmem na jazyku je ob-
vykle kava, pfipadné digestiv. Posled-
nim dojmem ze setkdni je rozlouce-
ni s hostitelem nebo jeho zéstupci.
Dbejme na to, aby bylo co nejpfiroze-
néjsi a osobni. Opét i zde je lidsky fak-
tor a par vhodné zvolenych slov di-
lezitéjsi nez taska pInd darll na zavér.
Namisto drahych firemnich prezentd
dejte ujisténi, ze jste svého hosta radi
vidéli a vazite si jeho partnerstvi. Vétsi

P GastroIN |

sluzbu nez drahé bezfantazijni darky
z reklamnich agentur vam udéld origi-
ndIni drobnost reprezentujici vas kraj,
zemi. Vypovi o vasem vztahu k regio-
nu, jeho lidem a jejich praci.

AZ bude posledni host za dvefmi, po-
volte si kravatu nebo sundejte lodicky
a chvili posedte v tichém kouté, at
slysite, jak vam spadl kdmen ze srdce.
Potom nezapomerite odménit své nej-
blizsi spolupracovniky skleni¢kou a slo-
vem uznani. Je totiz rysem nasi narodni
povahy, ze chvdlit ¢asto zapominame.

Text: Mgr. Alexandr Burda

KOLEKTIV MUZE STRAVIT VECIREK

V ZASTERE

zaméstnance na zavére¢nou poradu, teambuilding ¢i vano¢ni vecirek? Obycejné posezeni v restauraci pritom

S blizicim se koncem roku si majitelé firem ¢i vedouci pracovnich kolektivi kladou tradi¢ni otazku, kam pozvat

uz davno mnohym nestacdi. Chtéji utuzit kolektiv a nejlépe se i pobavit a néco zabavného zazit.

Pro mnohé je posezeni na konci roku je-
dinym moznym zpUsobem, jak s kolegy
nepracovat, ale spise se pobavit a navza-
jem se poznat i z jiné nez pracovni stran-
ky. Proto tak ¢asto mifi do mist, kde jsou
mozné razné zazitky. Nékdo voli sport,
jiny rzné adrenalinové zazitky.,,My jsme
méli zavérecny vecirek s teambuildingem
v aredlu s horskou drahou. Napad to byl
skvély, jenZze po pracovni ¢asti kolegové
vytahli slivovici a po par panacich byla
jizda na vozi¢ku z prudkého kopce dost
néarocnd a nékterym zpusobila velkou zZa-
ludecni potiz" smala se mlada manazer-
ka z Olomouce. Douf3, Ze letos prijde 3éf
firmy s né¢im klidnégjsim.

Naptfiklad s moznosti, kterou nabizi $éf-
kuchaf Jan Rimpler se svym kulindfskym
institutem Kuliner - skola vareni. ,Po-
fadame teambuilding pro celé kolektivy,
které koncipujeme jako soutéz ve vareni.
A jak to probihd? Hosté si vyberou, co bu-
dou vafit, obvykle je to predkrm, hlavni
jidlo a dezert. Kdyz dorazi, rozdéli se do
tym0, dostanou welcome drink a jde se
vafit,” popisoval $éfkuchar.

Firmy si podle néj ¢asto chtéji uvafit ty-
pickd asijskd jidla, steaky, rdzné druhy
tatarskych biftekd, ryby nebo si touzi

vyzkouset netradi¢ni kuchaiské techni-
ky, jako tfeba flambovani. ,Skupinky lidi
se rozdéli tak, aby vafril kazdy ¢len tymu.
Stalo se, ze tieba chtéli klienti zazit at-
mosféru televizni soutéze MasteChef,
takze jsme jim ji uspofadali. Docela hod-
né si to uzili,” usmival se Jan Rimpler.

Mezi vafenim pfipravuje pro své hosty
i rizné ochutndvky. Lidé radi degustuji
rumy, vina ¢i tfeba kavy.,Pfed Vanoci dé-
ldvéame i spolecné peceni cukrovi. Oceni
to ddmské kolektivy. Napecou si a cukro-

Ll
vi odnesou dom. Populdrni je i pfiprava
vanoc¢niho menu at uz tradi¢niho, nebo
neobvyklého,” dal tip $éfkuchat.

V jeho institutu se krom moderni ku-
chyné nachdzi i zasedaci mistnost, tak-
ze firmy si u n&j mohou udélat nejprve
zavérecnou poradu ¢i Skoleni, a pak
se pusti hned do vareni. ,Je to zabava.
Je to test, jak spolu dokazou kolegové
spolupracovat. Je to pfesné to, co ma
teambuilding naplfiovat, je pfesvédce-
ny Jan Rimpler.
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POZVANI NA SPOLECENSKOU AKCI
CO JEVHODNE A CO NE?

ormalni pozvanky na spolecenské akce bézny ¢lovék nedostava kazdy den, ale kdyz uz takova udalost nastane,
je lepsi byt pripraven, nez riskovat povést burana. Na pozvani byva i uvedeno oznaceni, které by mélo s vybé-

rem obleceni vyrazné pomoct.

Nejpfisnéjsi je White tie nebo Ultra for-
mal - nutné dodrzet do puntiku pres-
né. Muzim diktuje frak s vestou, bilé-
ho motylka a lakyrky na nohy. Zendam
velkou vecerni rébu po zem, pfipadné
doplnénou dlouhymi rukavi¢kami.

Black tie - predpoklada u muze smo-
king a motylek, nikoli oblek s kravatou.
U zeny pak dlouhou toaletu, navzdory
nadzvu nemusi byt ¢erné barvy. S timto
dress codem se muzete setkat pfi na-
vstévé dulezité spolecenské akce, riz-
nych galavecer(i nebo divadla.

Oznaceni Formal dovoluje odlehéeni -
smoking jen s kosili u muze, u dam mis-
to dlouhych 3atl koktejlky (minimalni
délka lehce nad kolena - ne kratsi) ¢i
vecerni kostym.

Creative Black tie ocekava, ze zapo-
jite fantazii. Muzi mohou vyménit bi-
lou kosili za ¢ernou a pfipadné sun-
dat motylka. Zeny mohou sahnout
po vyraznéjsich 3atech, které odpo-
vidaji jejich stylu nebo poslednim
modnim trenddm. Pozor, ale zadné
ultra mini nebo divoké modely. Za-
chovejte dekorum.

Semi formal - nejosemetnéjsi pojem.
Ridte se hodinou pozvanky. Pes den
nic nepokazite vychazkovym oblekem
u muze, pouzdrovymi 3aty nebo kos-
tymkem u zeny. Po 3esté vecer by méli
mit muzi tmavy oblek a zeny ,malé
cerné” nebo spolec¢enské koktejlky. Ta-
kové obleceni je nejcastéji vhodné do
divadla nebo na uvolnénéjsi spolecen-

Coctail - muzi oblek, Zeny koktejlky
nebo malé ¢erné, doplnény lodickami
na podpatku (do uzavienych bot vzdy
puncochy) a malou kabelkou.

Casual dress — toto oznaceni lze pre-
loZit jako nedbalou eleganci. Ale ve
spole¢nosti md i nedbald elegance své
meze. U muzu se tedy rozhodné nemy-
sli nedbalou eleganci Sortky, kapsace,
dziny, sandaly nebo tricka s potiskem,
byt by byly od svétovych navrhafskych
znacek. Vhodné je sako kombinované
s kosili bez kravaty nebo s polo tri¢-
kem. | Zeny maji zakdzany dziny, ale ze-
lenou maji letni 3aty, overaly, kostym-
ky, pouzdrové sukné a zajimavé topy
i kalhoty. Nej¢astéji se s casual dress
muzete setkat pfi firemnich vecircich
¢i na jinych party.

inzerce
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SIE
SYKORA

PANSKA MODA

SAKA - OBLEKY - KQSILE - KRAVATY — OPASKY - OBUV

Od holi¢e po obleéeni - piiprava pro muze na cely svatebni den...

PRODEJNA ZLIN
tfida Tomase Bati 190 (pod kostelem)

K Panska mada Sykora

www.panska-moda-sykora.cz

: Sleva 10 %

i plati pdi plediodeni kuponu do 31,12, 2023, |
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MIMORADNY ZAZITEK:
RODINNE POBYTY | FIREMNI AKCE
A KONGRESY V AQUAPALACE

F 1
!

quapalace Hotel Prague je uni-
A katni kombinaci ,segmenti”
hotelovych hosti. Pobyty ro-

din s détmi a konferencni akce se vel-
mi dobie dopliuji.

Hlavni skupinou hostl jsou rodiny s dét-
mi, které hotel s aquaparkem navstévuji
predevsim o vikendech, o svatcich a bé-
hem prazdnin. ,O snidanich a vecefich
obslouzime dohromady témér 1000 in-
dividudlnich hostd! Ve viedni pracovni
dny naopak poskytujeme sluzby firemni
a kongresové klientele. Kongresové sluz-
by jsou velmi narazové a u velkych akci
se v naSem hotelu jedna i o nékolik set
osob. Béhem prestavky v jednani se pfi-
chiézi najist soucasné. Pro hotelovy gastro
provoz je to velmi narocné, ale roky zku-
Senosti nas naudily zvladat i ty nejvétsi
vyzvy,” vysvétluje general manager hote-
lu Miroslav Bukva.

ATRAKTIVITA NABIDKY

Obé skupiny maji sice odlisna gastro-
nomickd ocekdavani, nicméné diraz
na kvalitu pokrma maji vsichni stejny.
Té dosahuje hotelova kuchyné diky
cerstvym surovindm. Maminky vzdy
chtéji pro své déti to nejlepsi. S ohle-
dem na malé stradvniky musi byt hote-
lovi kuchafi opatrni. Prioritou organi-
zatorl konferenci pak byva atraktivita
nabidky. Preferuji odlisSnost nabidky
a Casto i netradi¢ni slozeni pokrm. Je

- L

pro né dulezité, aby ucastnikim jidlo
chutnalo a také je né¢im zaujalo. To
celou akci povysi do kategorie ,mi-
moradnych zazitka".

U konferen¢ni nabidky také casto
vstupuje do hry ekonomika. Kvalita ma
svoji cenu a ta samoziejmé odpovida
atraktivité nabidky. Bohuzel fada orga-
nizatord akci chce usetfit a primarné
pozaduje nejlevnéjsi fedeni. Jsme proto
moc radi, kdyz ziskdme klienta, ktery
uprednostiiuje kvalitu, kterou je pfipra-
ven zaplatit. Nasi kuchati umi vykouzlit
opravdu skvélou nabidku,” potvrzuje
Miroslav Bukva.

aquaipalace

HOTEL *+ % * PRAGUE

STRAVOVANI | PRO ALERGIKY
Dulezitym faktem je rostouci pocet aler-
gikli, kterym musi hotelova kuchyné
umét vzdy nabidnout vhodny pokrm.
V zafi zacina konferencni sezona a pro
stravovani hromadnych akci zminéné
alergie nabyvaji na vyznamu. ,Mezi né-
kolika sty ucastniky byvéa mnoho po-
zadavkll na pokrmy bez laktézy, bez
lepku a samoziejmosti jsou vegetarian-
skd jidla. Hotelovi kuchafi jsou na tyto
pozadavky zvykli. Vzdy je lepsi, kdyz
o mimoradnych pozadavcich vime pie-
dem. Umime se pfipravit a akce vzdy
dopadne dobre,” 1aka k navstévé hotelu
Aquapalace Miroslav Bukva.

Aquapalace Hotel Prague | Prazska 137, Cestlice | www.aquapalacehotel.cz
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NA SVAHU ZLiN

» firemni akce, seminare i

rodinné oslavy, vecirky

catering

parkovani a wi-fi zdarma

Svah Zlin | nam.T.G. Masaryka 5144, Zlin
+420 774 376 019 | info@svahzlin.cz | www.svahzlin.cz

FAGOR Czech
PROFESSIONAL Specials

6.11. 2023
Praha HYBERNIA

10:00 - 18:00 (vstup od 8:30). Cena 2990,- V cené vstupenky je snidané a obéd.



Z)

SKANZEN

AUGUSTINIANSKY DUM

=l [l PODZIVINI
Darujle £ 7 INSPIRACE'

ZAZITEK

Nase darky vas zahteji u srdce.
Poctiva ruc¢ni vyroba i tradi¢ni slovacké goralky
z toho nejlepsiho ovoce na Moravé.

Wellness & spa hotel Augustiniansky dim ****s e 3 Y
PUMEESUES | Vybirejte na www.lihovarskanzen.cz.
+420 577 113 666

Lihovar Skanzen | Modra 227 | tel. 572 411 862 | recepcecst@cstskanzen.cz
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Pro vase zaméstnance nebo obchodni partnery

Slany karamel Ofechové pomazénka Zrnkova kava Indie Horky népoj
100% Arabica
\g UTRHNI je znacka jedineénych produktd Detaily nabidky \‘-.
N &eského vyrobce ADRIA GOLD. Produkty ‘

“TR"N’ jsou vyrabény z &isté pfirodnich a nejkvalitngjsich

surovin pomoci nasich unikétnich technologii.

najdete na nasich é
www strénkdch :j I
¢

Pro vice informaci a cenovou 736284 180 A D R | A G O |_ D

nabidku nds prosim kontaktujte: marketing@adriagold.cz



