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ZDENEK POHLREICH WWW.PLESJAKOBRNO.CZ
SEFKUCHAR

Uzijte si pétidenni bohaty relaxacni
a kulturni program v hotelu Pohoda.

Uvitaci pipitek na pokoji
Ubytovani v plné klimatizovanych pokojich
Polopenze — snidané a vecefe formou bohatého bufetu
Moravsky raut s pecenym selétkem
Silvestrovské menu
Silvestrovska oslava s Zivou hudbou a bohatou tombolou
Moravsky vecer s cimbélovou muzikou
Maséze a koupele
Lékarska konzultace zdarma
Volny vstup do wellness
a dalsi

Wellness Hotel Pohoda Antonina Vaclavika 203, Luhacovice-Pozlovice tel.: +420577 100 811 e-mail: recepce@pohoda-luhacovice.cz
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Kouzlo vano¢énich svatka

Jen vyjimecné se stava, ze bych psal
uvodnik vanoc¢niho cisla a venku bylo
skute¢né bilo. Vétsina restauraci, ka-
varen a hoteld je néleZité vyzdobena
a je radost byt jejich hostem. Firemni
vecirky a predvénocni setkdvani lidi
naplnuji gastropodniky, takze to ted
vsechno krasné vanoc¢né funguje.
Pro gastronomii je to stéZejni obdobi,
protoze pak z ného bude zit v nasle-
dujicich mésicich, nez se hosté pak
zase vrati.

Jak si udélat jesté lepsi Vanoce a Sil-
vestr? To vam poradime na nasledu-
jicich strankach. Zajimava je také his-
toricka sonda k vanoc¢nim svatkam,
kterou vdm pfindsime ve spolupraci
s Klubem kultury Napajedla. A pfrida-
vam jesté jeden tip, mozna vanocni
predsevzeti, jak se stat michelinskou
kuchafskou hvézdou.

A jaké Ze je to kouzlo véanocnich svat-
kd i vitani nového roku? Jsou to lidé
kolem vas. Je to v Case, ktery stravite
v pfitomnosti téch nejblizsich, idealné
s dobrym jidlem a pitim.

Pratelé, stamgasti a gurmani, pre-
ji vdm krasné a pohodové Vanoce.
At se ndam vsem dafi v novém roce.
A nezapomente! Jak na Novy rok, tak
po cely rok.
Jaroslav Strecha,
vedouci ¢asopisu

partner
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STEDROVECERNI TABULE JE V RODINACH ROZMANITA.
NEKDE JE TRADICNI, JINDE SE EXPERIMENTUJE. JAKOU MATE VY DOMA?

PETRA BURIANOVA
AUTORKA KNIH
MODERATORKA

TV PORADU
INFLUENCERKA

O Stédrém dnu zasedame vecer ke stolu
hodné tradi¢né. Cely den dodrzujeme
pust. Jen déti dostanou na obéd kasi sla-
zenou medem, aby byly cely rok sladké.
To je jedind povolena vyjimka, aby ve-
Cer vidély zlaté prasétko. Krajime jablka,
poustime lodicky, zdobime stromecek
a zpivéame koledy. U stolu jiz tradi¢né
prostirame o jedno misto navic. Dfiv to
bylo misto pro zebrdky a ndhodné ko-
lemjdouci. Letos alespor symbolicky pro
ty, ktefi takové stésti a blahobyt nemaji,
specidlné pro déti, které jidlem a vzdéla-
nim podporuje organizace Mary’s Meals.
Vecer zahajujeme hostinu vlastnoru¢né
pecenymi oplatky s medem, které ,pan
domu” rozda vsem u stolu, abychom se
za rok zase celd rodina sesli. Modlime se
a vzpominame na ty, ktefi uz s nami ne-
jsou. A pak nasleduje magickych 9 cho-
dU. Devét zni honosné, ale patii do nich
i chléb, muzika (rozvafené susené ovo-
ce s kofenim), jiz zminéné oplatky, rybi
a CocCkova polévka, kapr se salatem,
jabli¢ko, houbovy kuba. No a dezert. Ten
tradi¢ni casto neni. Pripravuji to, na co
méme zrovna chut. Nejcastéji je to zmrz-
lina, ovoce a kopec Slehacky. To se vybé-
ha cestou na pllnocni :-).

JITKA ZELENKOVA
ZPEVACKA

Pokud jde o stédrovecerni vecefi, jsem
klasik. Kapr, pokud mozno z mé milova-
né Treboné, a bramborovy salat. Myslim,
Ze nejvétsi boj se vzdy a viude vede po-
chopitelné o bramborovy salat. Mlzete
mit rybu, fizek nebo tfeba tofu, ale salat,
to je zdklad. Kazdy rok ho pfipravuji po-
dle starého rodinného receptu. Ze véeho
nejdllezitéjsi ale rozhodné je to, s kym
u svate¢niho stolu sedite. Preji vam kras-
né Vanoce!

TOMAS SAVKA
ZPEVAK
A MUZIKALOVY HEREC

-
~

Stédrovecerni vecefe u Savkd se ode-
hrava zésadné na chalupé... tedy mimo
Prahu. Sjedou se viechny ,déti” pomalu
z celé Evropy a k vecefi se podavaji dva
druhy saldtd (mamincin a tatink(v) -
tedy jeden leh¢i (mrkev, celer, hoicice)
a ten druhy tezsi s majonézou, vaji¢-
kem, saldmem atd. Zaroven se podava
kapr i kufeci fizky, dle toho, kdo ji nebo
neji rybu. No a specialitka pro mé (tedy
to, co si davam na Stédry vecer ja jako
jediny) tedy tradice, co ctim po svém
dédovi, je tradi¢ni sudetonémecka sté-
drovecerni krmé. Jde o vinné klobasky
podéavané s nudlemi masténymi mas-
lem (feknéme pappardelle, ale mizou
byt i tfeba nudle na fleky) a ovocny
kompot. Takze u nas je vecefe na Stédry
den opravdu vieho druhu.

@ akademie
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JEDNOHUBKY

TABORSKY FESTIVALVINA )
NOVE | SEZNAMKA PRO SINGL ZENY A MUZE

yhlaseny festival
vina odhalil pro-
gram 16. ro¢niku.

V predvanoc¢nim pred-
prodeji vstupenek je
o gastronomické, vinné
i kulturni zazitky nebyva-

ly z&jem. Festival v dal$im
ro¢niku, ktery se usku-
te¢ni od inora do cerv- 2

na 2024, 13ka na 42 nezapomenutelnych udalosti. Mezi nimi
napfiklad naexklusivnidegustace svinafi, snoubenivin s pokr-
my od pfednich ¢eskych top kuchafd, kfest Vinarské kucharky,
vinnou seznamku, vinné stezky a sklepy ¢i divadla. Novinkou
festivalu je Vinné Rendezvous, tedy seznamka pro singl zeny
a muze u sklenicky vina.

Vice na www.festivalvina.cz.

PLES MESTA LUHACOVICE
S BOHATYM PROGRAMEM
Kulturnim a kongresovém centru Elektra se 13. ledna
V uskutecni 3. spolecensky ples mésta Luhacovice a pro-
gram bude opét bohaty. Celou akci moderuje dvojice
Marek Vasut a Hanka Srncova. Vecer zahaji bubenickd show,
vystoupi saxofonista Radim Nowak, Kolorez, cimbalovd mu-
zika, program zpestfi Pole Dance, tanecni vystoupeni, aj. Pro
vsechny je pfipraveny raut a bohata tombola, jejiz vytézek
pUjde na charitativni ucely.

VANOCNi STROMECEK

JAKO OBLOZENE PRKENKO
opustte uzdu své fantazii a vytvorte si vanocni stro-
P mecek slozeny z peclivé vybranych surovin. Unikatni
kombinace tradi¢nich regionalnich chuti ozivi vas stll
béhem vanocni hostiny. Suroviny nakrdjejte na mald sousta,
ktera skladejte do pozadovaného tvaru jako na fotografii. Po-
tfebné ingredience: pérek, saldm, klobésa, erstvy syr, pafeny
syr, vlasské orechy, liskové ofechy a susené ovoce. Viechny
suroviny si nakrdjime dle potfeby a vyskldddme do tvaru va-
nocniho stromecku.
Vice na www.regionalnipotravina.cz.

ZANIKLATRADICE
- NOVOROCNICH KOLACU

S

Novym rokem se i v soucasnosti poji spousta zvykd.
K typickym zalezitostem dfivéjska patfil vysluzkovy-
novoro¢ni kold¢. Na Novy rok nastupovaly na tydenni
dovolenou sluzebné dévecky.
Naopak v tento den zahajovali
sluzbu chlapci. Zékladem vy-
sokého kolace, ktery nalezel
mladencdm i divkam, byla
buchta s mensi dfevénou kon-
strukci ozdobenou jehli¢im,
perniky, bozimi milostmi di
stuhami. Vérnou repliku kolace,
konkrétné z Hroznové Lhoty
z roku 1943, mlzete obdivovat
na vystavé Kdo nema koZzucha,
zima mu bude! Ta je k vidéni ve
Slovackém muzeu v Uherském
Hradisti do 4. Gnora.

« zvolte si hodnotu $eku
« zaslani $eku na e-mail
tel.: +420 577 943 047

mob.: +420 608 866 377
info@kolena-spytihnev.cz

www.kolena-spytihnev.cz

inzerce

S

o —— s
Prejeme V?m kraéne'Manoce
a uspésnyarok 2024.
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Trnava u Zlina + www.pivovarvranik.cz



STAMGASTI POCTIVE OSLAVILI
130 LET PIVOVARU LITOVEL

a jednim z mist, kde probihaly oslavy, byla také oblibena restaurace

V listopadu se konala velkolepa oslava 130. vyroci pivovaru Litovel,

Guru-Caffé pizzeria & ristorante v Rackové na Zlinsku.

Na akci samoziejmé nemohli chybét
ani mistni stamgasti. Slavnostni atmo-
sféra byla ve vzduchujiz od zac¢atku ve-

Cera, kdy sladek pivovaru Litovel Petr
Kostelecky symbolicky narazil sou-
dek specialniho narozeninového piva
Elleder 15 %. Odstartoval tak skvély ve-

¢er obohaceny zajimavym programem.

Pro Stamgasty pivovarsti pripravili védo-
mostni kviz, a ti nejvétsi znalci si odnesli
domu cenné vyhry. Soutéz trvd do 12.12,,
kdy jeden Uspésny vyherce ziska 130 litrd
piva Litovel dle vlastniho vybéru.

ALEXANDRIA

Spa & Wellness hotel

Prijemné proziti
vanocnich svatka
a stastny novy rok
,2024 vam preji +
4+ zameéstnanci +

DARUJTE ZAZITKY

. gala vecere

s Romanem Paulusem 26. 1. 2024
« wellness & masaze

HotelAlexandria.cz
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KRAMEK S POCTIVYMI POTRAVINAMI

vou kvalitu prodejna Dary kraje. Obchod, ktery jako prvni ve Zliné zalozili bratfi Lecbychovi. A od myslenky

C erstvé, kvalitni, chutné a pfimo od zdroje. Kdo by nechtél kupovat takové potraviny. Ve Zliné poskytuje tako-

k realizaci nebylo daleko, protoze pravé tady takovy obchod chybél.

+Aby lidé nemuseli pro cerstvé potraviny
jezdit jednou za ¢trnact dni na farmarské
trhy a farmafi zase nemuseli ¢ekat na trhy
se svymi produkty;’ vysvétluje pro Stam-
gast a Gurman Dusan Le¢bych.

Dnes uz je nabidka regionalnich
potravin bézna i v supermarketech,
feknéte, jak si lidé zvykli a mate
stalé zakazniky?

Lidé zajem maji. Konkrétné u nas. Je to
dano hodné tim, Ze jsme ve Zliné byli
prvni. UZ ten start pfed jedendcti lety
byl hodné rychly. BEhem jednoho, dvou
mésicy, jsme se vysplhali na troven, kte-
rou jsme snad ani necekali. Po 11 letech
je ta situace jina, protoze je daleko vét-
$i konkurence. Musime o zakazniky vic
bojovat. Ale to je normalni vyvoj. Navic,
servis pro zakaznika je pro nas prioritou
i bez ohledu na konkurenci.

Co Dary kraje lidem nabizi? A ¢em
napfiklad jste lepSi nez ostatni?
Vzdy kdyz médm nd$ sortiment co nej-
jednoduseji popsat, fikdm, ze mame
vsechno od rohlikll az po bio hovézi.
A v ¢em jsme vyjimecni? Hlavné si za-
kldddme na tom, aby ndas zakaznik mél
plny servis. Aby byl pro néj ndkup u nés
co nejpiijemnéjsi a aby se samoziejmé

citil vitan. Co se tyka zbozi jako takové-
ho, aby mél zase na vybér z co nejsir-
s$iho sortimentu. Tady si troufam tvrdit,
ze mame z mistnich, podobné zamére-

Co dalsiho mate v sortimentu, at uz

jsou to potraviny, nebo jiné zbozi?

Nenabizime jen potraviny od mensich
vyrobcl, ale také eko drogerii. Snazi-
me se, aby u nas zakaznik dostal pokud
mozno vse, na co si vzpomene. Kdyz
to vezmu podle oblibenosti, vyhrava

nejspis maso a uzeniny. Mdme napfi-
klad oblibeného dodavatele, kterého
ze svych cest zadkaznici znali uz dfive,
nez jsme otevreli obchod. Nebo si u nés
na néj diky kvalité jeho vyrobkl po-
stupné zvykli. Jde o Reznictvi U Kusak
z Ostrozské Nové Vsi, jejichz vyrobky
jsme, podobné jako spoustu dalsich,
zlinskych zdkaznikm nabidli jako prv-
ni. Hodné také prodavame napfiiklad
mlécné vyrobky. Asi bych tézko néjaky
vyrobek vyzdvihl. Jsou to vyrobky od
Cerstvého mléka az po specidlni zraji-
ci syry. Neddvno jsme tfeba spocitali,
ze prodavame zhruba 35 druhl syr.
Zkratka kompletni mlé¢ny sortiment.
Ale to je tieba i v uzeniné. Snazime se,
moziejmé u nas najdete nejrizné;jsi ne-
alkoholické i alkoholické napoje. Také
pecivo, frgaly, zavareniny. A to jsou jen
hlavni druhy sortimentu. Mdme i r(iz-
né pastiky, téstoviny, prosté chceme,
abychom méli v nabidce pokud mozno
vsechno, na co si ¢lovék vzpomene.

Na ¢em si nejvice zakladate pfi vy-
béru dodavatelii?

Prvotni myslenka a to, ¢eho se chceme
porad drzet je, ze nasimi dodavateli
by méli byt jednoduse fec¢eno mali pr-
vovyrobci. My na to nemame néjaka
psand pravidla. Prosté je vybirdme po-




citové. Je to vlastné docela jednodu-
ché. Maly vyrobce, dodavatel, by mél
zpracovavat potraviny, pfipadné dro-
gerii poctivé tak, aby v jeho vyrobcich
nebyla zbyte¢nd chemie.

Proc sortiment, ktery prodavate,
berete vyhradné pfimo od domacich
dodavateli, farmaia?

Tito dodavatelé maji mnohokrét vyro-
bu zaloZzenu od a az po zet na vlastnich
zdrojich, maji minimum mezi nakladd.
Za posledni tfi roky tak naptiklad mno-
ho z nich zvedlo ceny jen jednou zhru-
ba o deset procent. Dalsi myslenkou,
se kterou jsme do toho 3li, bylo, Ze jsme
chtéli pomoci témto malym vyrobcim
dostat jejich vyrobky pravidelné k vice
zdkaznikim. Dalsim ddvodem je, Ze
mdame mnohdy moznost nakouknout
pfimo k vyrobclim do vyroby, a tim se
ujistit v jeji kvalité. Poznate také pfimo
¢lovéka, ktery za tim vsim stoji. Mi-
mochodem, pfi nasi blizké spolupraci
s dodavateli pfichazeji také napady na
nové vyrobky, na jejichZ vzniku se svy-
mi podnéty podilime.

Blizi se Vanoce, jak se na toto pred-
vano¢ni obdobi pfipravujete?

Co tato doba pro vas znamena?
Stres. (Smich). Je toho strasné moc,
co je potfeba nachystat a musi se to
chystat dlouho doptedu, protoze kdyz
zaspite, je to pak o to naro¢néjsi. Je to
obdobi plné intenzivnich pfiprav. Kdyz
tieba fesite cukrovi nebo ryby, tak ob-
jednéavku posilate mésic i dva dopredu,
aniz byste védéli, jaky ten zdjem doo-
pravdy bude. To je naroc¢né. D4 se fici,
Ze se prakticky dva mésice chystate na
ten posledni tyden. Je potfeba dobre

napldnovat zaméstnance, objednavky
a spoustu dalSich ukold, které je potre-
ba splnit, aby v tomto obdobi klapalo
vse, jak ma.

Co napfiklad pfed Vanoci
zakaznikam nabizite?

V prvni fadé si u nds mizou zdkaznici
objednat cukrovi a ryby. Poptipadé
samoziejmé i jakékoliv jiné maso, po-
kud neni zdkaznik zrovna vyznavac¢em
klasickych ¢eskych Vanoc s kaprem na
talifi. Vice méné si u nas dokaze zakaz-
nik zajistit asi kompletni sloZeni surovin
na vano¢ni stll. Ale nejen to. Vétsina
produktd mize velmi dobre poslouzit
i jako dérek. A to, at uz sami o sobé na-
priklad v podobé specidlnich palenek,
vin, kdvy, nebo pastik. Nebo si u nas
zdkaznici mohou také nechat pfipravit
darkové krabicky s vlastnim vybérem
dobrot. A pokud véhaji, co ma vlastné
obdarovany rad, mohou pfipadné zvo-
lit variantu déarkového poukazu, ktery
nabizime ve tfech hodnotach.

Pfipravujete nebo mate uz pro

vase zakazniky pfipraveny néjaké
novinky?

V blizké dobé bychom chtéli nasi nabid-
ku rozsifit i o nékolik prvnich produktd
z fady krmeni pro domaci mazlicky. Pro
nas se jednd o zasadni rozsifeni sorti-
mentu z toho pohledu, Ze do tohoto
druhu zboZi jsme vlastné jesté nikdy
nezabrousili. Mdme vyhlédnutého ces-
kého vyrobce, ktery déla velmi kvalitni
konzervy vyhradné z kvalitniho masa,
a ne z odpadu. A spoustu dalsich novinek
se chysta. Nicméné, uz od znovuotevieni
se ndm podafilo par novych dodavatell

DARKOVY POUKAZ
V HODNOTE
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tfeba o oblibenou levandulovou farmu
z jihomoravskych Starovicek, ¢eskou pr-
Sutérii z Litoméfic nebo velmi kvalitni
vina z Vinafstvi Thaya z vinafské vesnic-
ky Havraniky u Znojma.

A do chystate dal?

Nejvétsi novinkou, kterou chystame je
zcela jisté vlastni vyroba. UZ na Vano-
ce a Silvestra si u nas zakaznici mohou
objednat napfiklad pafizsky salat nebo
pomazanky. Nechci moc predbihat, ale
ja osobné se velmi tésim na uvedeni
nasi vlastni znacky vyrobkd z ovoce
a zeleniny. Tady si ale dovolim zatim ne-
byt uplné konkrétni (Gsmév).

Vy jste se na néjakou dobu

v rozmezi par mésici, kdyz to tak
feknu - odmlceli, ale uz jste zase
zpatky. Vratili se i zakaznici?
Zakaznici se vraci a nem{izeme fict, ze by-
chom fesili, Ze je jich mélo. Ale cile mame
vyssi. Samoziejmé si ale moc dobfe uvé-
domujeme, ze se zdkaznici budou vracet
a pribyvat jen pokud budou mit k dispozi-
ci dostate¢ny vybér zajimavych produktd,
kvalitni servis a pfijemnou obsluhu. Moc
dobfe se ndm ale samozfejmé poslou-
chd, kdyz ti co k nam chodili uz predtim
prijdou a fikaji ndm, Ze jsou radi, Ze jsme
zpitky. To je moc fajn.

Co byste Dartim kraje pral

do budoucna?

Tady asi odpovédi moc neprekvapim. Da-
rGm kraje preji samozfejmé spoustu spo-
kojenych zakaznik{. Preji si, aby to bylo
misto, kde se zakaznik citi vitany a védél,
7e se na nas muze s ¢imkoliv obratit. Jed-
nim dechem bych ale Dar{im kraje popfal

"""""h-q.
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NEJKRASNEJSI SVATKY V ROCE
SE SKLENKOU LAHODNEHO VINA!

ceské vino. Ke kazdému pokrmu se ale hodi jiné, a proto se hodi trocha inspirace, jak ho spravné vybrat, a vy-

V anoce jsou nejen svatky klidu a rodinné pohody, ale také dobrého jidla a k nému patfi i kvalitni moravské nebo

kouzlit tak dokonalé menu.

O snoubenijidla s vinem byly napséany celé
knihovny, ale v praxi mélokdo piekrocil za-
kladni hranici ke svétlému masu bilé vino
a k tmavému cervené”. Takze co ddl, kdyz
se nase tradi¢ni vano¢ni menu do této po-
ucky vejde jen stézi? S vybérem pomize
narodni sommelierka Klara Kollarova.

Sumivé vino k pripitku i k polévce
Vyznamny okamzik, kdy se rodina a nej-
blizsi sejdou u Stédrovecerniho stolu, je
potieba oslavit pripitkem. Aperitiv pfipo-
mene vyznamnost chvile a pfijemné po-
vzbudi chut k jidlu. A k tomuto UGcelu se
skvéle hodi Sumiva vina, resp. elegantni
moravské sekty, idedlné suchy sekt (extra
brut nebo brut), v némz nejlépe vynikne
charakter vina. Pozor na zavadéjici kate-
gorii extra dry, kterd oznacuje vina o néco
sladsi (12-17 g/l) nez brut. Jemné perleni
podpoti i zaZitek krémové polévky.

Noblesni sekt ale ur¢ité neni podminkou
a skvélou volbou bude i suché mladsi Neu-
burské nebo Rulandské bilé s privlastkem
kabinetni vino nebo pozdni sbér. Jestlize
se na vasi svatecni tabuli objevuje zeleni-
nova polévka, pak stoji za ivahu ryze ces-
ké odrGda Aurelius, kterd je velmi pfijemné
pitelnd a ladi s jemnym zeleninovym zakla-
dem. Nekomplikované pohodové snou-
beni slibuje ale také Mdiller Thurgau, tfeba
ve sklepé zapomenuty Svatomartinsky.

Aby kapr nebyl na suchu
Vétsinousejakohlavnichodstédrovecer-
ni vecere serviruje smazeny kapr, nebo
veprovy fizek s bramborovym saldtem.
Obé varianty jsou pomérné vyrazné,
a pravé proto by i samotné vino mélo
byt vyraznéjsi, pInéjsi a aromaticté;si,
tak aby se s jidlem skvéle doplriovalo.
K témto pokrm0m jsou vhodna bila vina
s tony tropickych a citrusovych plodu
a vy$sim obsahem alkoholu. Takovou
chut mlzete nalézt napfiklad u vyzrélej-
sich Chardonnay, Veltlinského zeleného
nebo u Ryzlinku vlasského i rynského.
Ke kapru na ¢erno se skvéle hodi odru-
da bilého vina Malverina, ktera neni sice
obvykl3, ale nadchne vés svou chuti
a typickym skoficovym buketem. Kro-
mé kapra se ¢asto na vanocni tabuli
vyskytuji i jiné sladkovodni ryby, ke kte-
rym se skvéle hodi bila vina. Vyjimkou
nejsou ani ryby mofrské, ty s jemnym
bilym masem podpofite suchym Ryz-
linkem rynskym nebo Sauvignonem.
tundkem kombinujte rGzové Zweigel-
trebe nebo Cabernet Sauvignon.

Okouzlete navstévu

domacim cukrovim a skvélym vinem
Vétsinou byva napeceno nékolik druhi va-
nocniho cukrovi, a je nesnadné je skloubit
s néjakym univerzalnim vinem. Ale obecné

Ize fici, Ze vice se hodi k domacimu cukrovi
polosladka az sladka vina, v¢. specidlnich
ledovych ¢i slamovych vin. Pokud si chcete
hrét jesté vice, tak k ofechovému cukrovi
volte aromaticky Irsai Oliver nebo Mus-
két, ke kokosovému pfivlastkovy Aurelius
nebo bilé barikové Chardonnay a ke kan-
dovanému ovoci napf. slamové vino odrd-
dy Hibernal ¢&i Sauvignon.

A co k jinym svate¢nim pokrmiim?
Houbovy kuba, tak jako pecena kachna
se zelim k vano¢nim svatkdm neodmy-
slitelné patfi, a tak nesmime zapome-
nout ani na né. K prvnimu z pokrmu je
potieba zvolit plné bilé kofenité vino,
napfriklad pfivlastkové Veltlinské ze-
lené. K pecené kachné se skvéle hodi
hutné cervené vino. Chybu neudéls-
me, budeme-li vybirat z pro nds region
typické Frankovky, nebo svétactéjsiho
Merlotu, oviem s typickych morav-
skym rukopisem.

JAK VINO SPRAVNE PODAVAT?
Sekty, lehkd ovocna a dezert-

ni vina je vhodné podévat na-
chlazena na nizsi teplotu, tedy na
6-8 °C. Sucha bild vina a vina rdzo-
va idedlné o teploté 10-12 °C. PIna
a starsi cervend vina si nejlépe vy-
chutnate pfi teploté 16-18 °C. Tvar
a drzeni sklenice jsou také velmi
dilezité. Zatimco sekty se podavaji
ve sklenicich s uzkym hrdlem, jehoz
stopku drzime u spodu, abychom
vino nezahfivali teplotou dlané, vina
bila se podévaji v mensich sklenicich
do tvaru tulipanu a drzi se také upro-
stred stopky. Vindm cervenym nalezi
velka sklenice ve tvaru tulipanu, jejiz
télo umoznuje vanim dokonale se
rozvinout. Vino lejeme vzdy do 1/3
sklenice. Nedolévame pouze cerve-
né, ale i bilé vino, které diky ¢ast&;jsi-
mu nalévani mensiho objemu udrzu-
jeme timto stale chladné.

Vice na webu:
www.vinazmoravyvinazcech.cz.

Text a foto: red



RAGAN

Rum zaloZeny na rodinné receptute. Je pravem
oznacovan jako mauricijsky poklad z Indického
oceanu. Jeho vyjimeéné jemna chut je vysledkem
ruéni vyroby. Ma lehky nadech otfechové
a vanilkové whisky s téony ziskanymi z dubovych
sudu. Je trikrat destilovany.

MR. COFFEE
VICE NEZ 10 LET &

o  VEZLNE

i _*:.l‘ - '"
WWW. ragané#

Novinka kavovar CUBE 4°

Zcela novy zpUsob pripravy kavy:
kavovar CUBE 4‘ znacky NIVONA pfinasi
aromatickou technologii do kompaktnich rozmérd.
Diky inovativnimu Click Cupu je pfiprava cerstvé
namletého espressa a kavy maximalné snadné.

Kavovar, ktery kombinuje napady portafiltru,
plné automatického ké&vovaru a kadvovaru na
kapsle. To v3e s charakteristickym cvaknutim
Click Click Coffee. Na novém CUBE 4‘ si diky
jeho rozmérdm kavové napoje pripravite doma,
ale také si ho s sebou mdzete vzit kamkoli, kde
si budete chtit vychutnat lahodnou kévu. A

Vyhodou je snadna priprava jako z plné
automatického kavovaru, voda vsak prochazi
pouze Eerstvé namletou kavou v §alku Clik
Cup, pro perfektni Cistotu a vynikajici chut.

Prijemny prozitek u $alku kavy Vam preje NIVONA

Apparate GmbH a spolecnost a MC TREE a.s. vyhradni
distributor kavovard Nivona pro Ceskou republiku.

' Vice o zpitisobu pripravy kavy:

CUBE 4’102

Smetanove bild
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VANOCNI INSPIRACE PRO GURMANY =
BUDTE HVEZDOU LETOSNICHVANOC %4

vecere, pFipravuji se svatecni delikatesy, kterymi touzite pohostit své blizké. My jsme pro vas tentokrat nachystali

P rosinec, mésic, ktery je neodmyslitelné spojeny s hodovanim. Pece se vanocni cukrovi, chysta se Stédrovecerni

od kazdého néco.

Nechybi tedy recept na tradi¢ni vanoc¢ni
cukrovi, rybi polévku a néco vegetarian-
ské. Ackoliv se to na prvni pohled nemu-
si zdat, maji pokrmy hodné spole¢ného.
Dokonale vybalancované chuté a coby
zaklad kvalitni suroviny.

VCELI ULY

Jaké vas napadne vanocni cukrovi, které
chutna skoro viem, ale vyrabi ho maélo-
kdo, protoze je pomérné pracné? Roz-
hodné vceli uly! Co recept, to original.
Jejich tajemstvi spociva predevsim ve
sprdvném pomeéru pouzitych surovin.
Vyzkousejte ten nas. Pfipravte si pofad-
nou zasobu této hisné dobré pochout-
ky, kterd je plnd poctivych surovin, jako
jsou piskoty, mouckovy cukr, maslo
a rum. Uvidite, Ze se stanete hvézdou
letosnich Vanoc.

Pocet porci: 25-30 ks
Doba pfipravy: 60 minut

Ingredience:

- 160 g mletych piskotl

- 25-30 celych piskott

- 160 g mouckového cukru

- 60 g masla

- 4 |zice rumu 2
- 2 IZice kakaa 2 KE

RYBi POLEVKA

Nedilnou soucasti stédrovecerni tabule je
rozhodné rybi polévka, jejimz zakladem je
samoziejmé poctivy rybi vyvar. A pak uz
je to jen na vas, jak moc popustite uzdu
své fantazie a doplnite dalsi ingredience.
Nebo do jaké miry se nechéte inspirovat
nasim receptem. Pojali jsme ho tak, aby
nejprve lahodil vasemu oku. Nase polév-
ka je krasné barevnd, diky ¢emuz plsobi
svézim dojmem. A pravé tuto vlastnost si
uchova i tehdy, jakmile ji ochutnate. Jeden
talif moznd nebude stacit.

Pocet porci: 4 porce
Doba pfipravy: 60 minut

Ingredience:
- 600 ml rybiho vyvaru

R

Ingredience - napln:
- 100 g masla

- 1 zloutek

- 3 |zice rumu

- cukr moucka

<
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Postup:

1. Rozmixované piskoty smichame s cu-
krem a zméklym maslem. Tésto propra-
cujeme, aby tésto bylo krasné spojené.

®

-1 mrkev

-1 mensi cibule

- 100 g celeru

- 50 g fapikatého celeru
- 1 petrzel

-50 g masla

Nechame 2 hodiny odpocinout.

2. Na ndpln musime uslehat Zloutek,
poté pfidame cukr a nakonec zméklé
maslo. Smés vymichame

a dochutime rumem.

2. Formicky vysypeme mouckovym
cukrem a naplnime téstem. Vymack-
neme dulek do tésta a naplnime je kré-
mem. Ul pfiklopime piskotem a necha-
me ho odpocinout.

- 5 ks nového koteni

- 2 ks bobkového listu

- 50 ml smetany 33%

- muskatovy ofech, sll, ¢erny pepf
- hruba krupice

- hladkolista petrzel



Postup:

1. Zeleninu nakrajenou na kosticky ores-
tujeme na masle do zlatova, potom pfi-
dame cibuli, bobkovy list a nové kofeni.
Zalijeme vyvarem a 15 minut vafime.

2. Prilijeme smetanu a provafime dal-

COCKOVE KARBANATKY

Rika se, ze chcete-li oplyvat v nasledu-
jicim roce penézi, nesmi chybét v no-
voro¢nim menu néjaké jidlo z ¢ocky.
At uz tomu véfite, nebo ne, na nasich
¢ockovych karbanatcich si mGzete po-
chutnat naprosto kdykoliv. Zakladem je
¢ocka zelend, ktera je chutové naprosto
delikatesni. MzZete v ni citit tfeba ofis-
ky. Mohou ji konzumovat také diabetici
a jednim z nejvétsich zdravotnich be-
nefitd této lusténiny je snizovani hladi-
ny Spatného cholesterolu v krvi. Kdyz ji
navic zkombinujete s vhodnymi suro-
vinami, jaké jsou v nasem receptu, zis-
kate plnohodnotny pokrm, ktery navic
skvéle chutnd.

Pocet porci: 8 porci
Doba pfipravy: 40 minut

Ingredience:

- 250 g zelené ¢ocky

-1 mald cibule

-3 mrkve

- 2 strouzky ¢esneku

- 1 hrst vladskych ofecht

+ 1 hrst slune¢nicovych seminek
- 2 Izice Inénych seminek

- 100 g strouhanky

-2 vejce

sich 10 minut. Dochutime soli, pepfem
a muskatovym ofiskem.

3. Na suché panvi orestujeme hrubou
krupici a nasypeme do polévky. Pro-
vafime 5 minut a mlzeme polévku
odstavit. Nakonec vmichame naseka-

- 2 |Zice raj¢atové pasty
- sul, cerny pepf

Postup:

1. Postupné rozmixujte nadrobno ci-
buli, mrkev, cesnek, ofechy a seminka.
V3e dejte do velké misky. Rozmixujte
i vafenou ¢ockuy, ale dejte si pozor, aby
nebyla na kasi!

P GasirolN.

nou petrzel. Z kosti, které jsme pouzili
na vyvar, mGZeme obrat maso a pou-
zit do polévky.

TIP: Krupice polévku zlehka zahusti a na-
podobi kapfi jikry.

2. Pridejte Inéna seminka, proslehané
vejce, rajcatovou pastu, sl a pepf.

3. Smés dobfe promichame. Musi

vzniknout pevna hmota, mizeme pou-
zit trochu hladké mouky.

A poté vytvarujeme 8 placicek.

4. Na rozpalené panvi placi¢ky opece-
me z obou stran a dopeceme v trou-
bé 10 minut na 140 °C.

inzerce

| 11

Zdroj: www.akademiekvality.cz
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LUXUSNI DAREK

www.roznovskepivnilazne.cz




VANOCE Z DEPOZITARE
DOBRY POCATEK ZNAMENA USPECH

pite i soucasnost. Stejné tak je to s Vanocemi a novym rokem. Ve spolupraci s Klubem kultury Napajedla vam

V Se, co se ve svété dnes déje, ma sviij puvod a je ovlivnéno historii. A pokud poznate historii, tak Iépe pocho-

prinasime historické zajimavosti o nasich svatecnich dnech.

STEDROVECERNI VECERE ) ,
PO ZASVITU PRVNI HVEZDY SE DEN ZMENIL VE SVATEK

Stédry den patfil k nejvyznamnéjsim
dndm v roce. Byl chdpén jako zcela vyji-
mecny a pfisuzovala se mu zvlastni moc.
Veskeré prace toho dne, peceni chleba,
pfiprava jidel, uklid celého staveni, Upra-
va stolu, péce o domaci zvifata, mély ob-
fadni vyznam. Vanoce zahajovaly nové
obdobi, které mélo zacit v dostatku
a pokoji podle zasady, ze dobry pocatek
znamend Uspéch po cely rok. Pevnou
hranici mezi pracovnim a svate¢nim
bylo zasednuti rodiny u stédrovecerniho
stolu po zasvitu prvni hvézdy. Pak se den
zménil ve svatek.

Velmi dulezitd byla Uprava Stédrove-
cerni tabule. Svate¢nost chvile podpo-
fila bild plachta prostfend jako ubrus.
Pod stul se kladla sldma nebo povrislo,
plvodné pro zajisténi hojnosti, pozdéji
spojovana s pfipominkou Kristova na-
rozeni. Z téhoz dlvodu se na stdl do
osatky nebo sklenice nasypaly viechny
druhy obilnin, aby se dobfe urodilo. Pod

YYKUCHAT

stdl se pokladala sekera, symbol sily, jejiz
ostfi chranilo pfed nemocemi a zranéni-
mi. Podobné se nohy stolu omotavaly
retézem, aby stolovnici pevné drzeli
spolu a dalsi rok se opét sesli. Na ubrus
se prostrely talife pro kazdého obyvate-
le domu, véetné téch, ktefi vdaném roce
zemfreli. Pod néj se vlozil peniz pro stésti.
Na stole byly také svice, bible a chléb,
aby vecere mohla zacit modlitbou.

Stédrost vecera spocivala predeviim
v pestré skladbé pokrm0. Na stll se do-
stalo od vseho, co se v sadu a na poli
urodilo. Chodu bylo alespon devatero.
Cim vice, tim lépe se v pFistim roce urodi.
Prvnim chodem byly oplatky s medem,
nékdy také s rdznymi plody a bylinami.
Nasledovala husta polévka, casto z lusté-
nin, s houbami nebo dlouhymi nudlemi.
Staré obradni jidlo predstavovala kase
obilna ¢i lusténinova symbolizujici hoj-
nost. Podobné oblibeny byl kuba, ndkyp
zkrupek a hfibl. Nasledovala jidla mouc-

URIZNOUT HLAVU

n4, vafend i pecena, kvali plstu bezma-
sa. Ryby byly jesté pocitkem 20. sto-
leti zvlastnosti, podavaly se jen v za-
moznéjsich rodinach, v oblastech rybni-
kafskych a v povodi rybnatych rek.
Nesmélo vsak chybét cerstvé i susené
ovoce a vanocni pecivo upravené do
rliznych podob.

Od stolu se podle tradice nemélo vsta-
vat, aby se rodina nerozpadla. Vsechno
nedojedené jidlo zlstavalo na stole,
zbytky se nevyhazovaly, témito ,dily” se
nadélilo zvitectvu, stromdm a rostlinam.
Nékdy se pokrmy zanechavaly pres noc
pro duse zemfelych, jindy déle. Vsech-
ny drobty se sesbiraly, plachta slozila
a uschovala k jarnimu seti. Stédrove-
Cerni noc byla povazovdna za mocnou
a tajuplnou, lidé provadéli rozmanité
ritudly a snazili se odhalit svou budouc-
nost. Zavér vecera tvorila cesta na pul-
no¢ni msi, kterou lorisky zivot koncil
a po ni zacinal Bozi hod vanocni.

OZKRABAT



VANOCNI PECIVO
A CUKROVI

Oplatky byly tradi¢ni soucasti rGznych
svatkl a slavnostnich pfilezitosti. Pekly
se z litého nekvaseného tésta s pomoci
oplatecnic, specidlnich kovovych klesti
s ter¢iky zdobenymi reliéfnimi motivy
vanocnich a kiestanskych symbolU. Roz-
déloval je hospodar, a davaly se do nich
posilujici plodiny — med, Sipek, ale také
Cesnek a petrzel. Pe¢enim oplatek se
nejprve zabyvali knézi a kostelnici, poté
rektofi a ucitelé. Roznaseli je Zaci a pfina-
Seli za né odménu. V domécnostech na-
hradily tradi¢ni obfadni déleni chlebem.

Typickym svate¢nim pecivem je do-
dnes vanocka. Jeji pocatky patrné tkvi
ve velkém bilém chlebu, ktery mél tvar
klinu nebo pletence. Nesl riizna pojme-
novani: houska, stédrovka, strycla, calta
i Stola. Neslo vzdy o pletenou housku,
mohlo se jednat i o podlouhlou Sisku
nebo bochnik. Vanoce se odtud nazy-
valy svatky Stédrovnicové ¢i houskové.
Pojmenovani ,houska” vzniklo kvili
velikosti a tvaru, kterym toto pecivo
pfipominalo pecenou husu. Vyraz ,va-
nocka” se objevuje od 17. stoleti a upo-
mina na vanoc¢ni dar, protoze jim casto
byla. Pekla se z dobrého kynutého tés-
ta, plného masla, vajec a koreni, zdobi-
la se ofechy a susenym ovocem, nékdy
se namacela do sladké omacky. Nebyla
jen béznych chodem vecere, méla sym-
bolickou funkci, pekla se pro kazdého
¢lena domacnosti, davala se jako dar
slouzicim i kolednikim. Drobty mély
magickou silu, sypaly se dobytku i rost-
lindm, kousek se vhazoval do studné.
V nékterych oblastech se pfi svate¢nich
prilezitostech pekly vrkoce, téstovy
podklad spleteny do copu a sto¢eny do
vénce nesl dfivka, na néz se navlékaly i
zavésovaly riizné laskominy, zdobily se
stuhami a zelenymi vétvickami, nékdy
i ve vice patrech.

Vanoc¢ni cukrovi je fenoménem sou-
¢asnych Vanoc. Velké mnozstvi druht
se objevuje v kuchaftskych knihach uz
v poloviné 19. stoleti. Tradi¢ni slad-
kosti bylo suSené ovoce navle¢ené na
trisky a spojené do tvaru postavicek.
Rozmanité tvary se pekly ze zbytkd
stédrovnicového tésta. Cukrovi pece-
né ve formickach se Sifilo postupné
z bohatého méstského prostredi, ve
vétsi mife az po prvni svétové vdlce.

Vyrabéla se pestrd §kéla zdobeného
cukrovi z mandlového tésta, snéhu i
perniku. Z ¢okolady a ovocného zelé
vznikaly rGzné druhy plnénych bon-
bond (fondanky, salonky, stfechylky,
stanglicky...). Oblibené je dodnes pe-
¢ivo linecké, pekly se doméci susenky,
zazvorky, ofechové hromadky a mno-

¢luu I-L..uu
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ho dalsiho. Cokoladové figurky a jiné
vanocni cukrovinky vyrabéla prazska
tovarna Orion uz na sklonku 19. sto-
leti, zahy se objevily ucelené vano¢ni
kolekce. Popijela se kdva nebo kakao
a v chudsim prostredi cikorka. Postup-
né pribyly rGzné druhy exotického
ovoce, limonady a likéry.

Jind¥ichohradetti, kteFi délali samou ,dobrotu®
rujici Fezbdiiim « Z pernikovych dob nafich otcth a dédi

Perniké#i konku-
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NOVY ROK

ABY STESTI NEULETELO A NEUPLAVALO

Oslava nového roku zac¢ina uz predve-
cer 31. prosince. Svétek sv. Silvestra je
pamatkou na rané kfestanského pa-
peze, ktery zemfrel roku 335. Noc pred
prvnim dnem nového cyklu byla po-
vazovana za osudovou, podobné jako
noc pred svatkem Boziho narozeni. Od
pohanskych dob se udrzel zvyk bouf-
livych oslav, privodu masek, hluceni,
popijeni a vieobecné veselosti v rodiné
i celé spole¢nosti. V souvislosti s magif
prvniho dne mély viechny tyto ukony
obfadni charakter. Souzily k zajisténi
pozitivniho béhu véci v novém obdo-
bi, ochrané domova, Urodnosti zemé
a prosperité hospodareni. Prelomova
noc, kdy stary rok bojoval s novym,
méla zvlastni charakter a atmosféruy,
byla pfihodnym okamzikem pro odha-
leni véci budoucich a nabadala proto
k vésténi.

Prvni leden je oktavem ,osmym dnem”
Boziho hodu vano¢niho, a proto se na
néj vztahuji podobnd omezeni. Nema se
vykondvat tézka prace, zametani ¢i vése-
ni pradla pfinasi smuluy, stejné jako zpU-
sobovani hluku. Jedna se o osudovy den,
ktery predurci pribéh celého roku. Lidé
si davali dobra predsevzeti, nejedla se
pernatd zvér ani ryby, aby Stésti neuletélo
a neuplavalo. K snidani se krajela va-
nocka, ale hlavnim chodem bylo vepro-
vé maso, pradavny obétni dar a symbol
plodnosti, ktery mél zajistit prosperitu.

Dulezitou soucdasti Nového roku byly
koledni obchlizky a blahoprejné vinse.
Z obchuizek méstskych zaméstnancu a to-
varysu dodnes zUstal kominik symbolem
Stésti. Nejstarsi tisténa prani se objevuji uz
v 16. stoleti, a protoze nahrazovaly osobni
setkani, nazyvaly se omluvenky. Kolébkou
kolorovanych a zlacenych litografickych
blahopfani ,veselych Vanoc a Stastného
nového roku” byla Anglie, odkud se tradi-
ce rozsifila do Evropy i zZdmof.

Posledni z dvanacti osudovych noci pfipa-
dala na predvecer svéatku Tii kral(, kterym
kfestanské vanocni svétky konci. Knéz
s ministranty obchézel jednotliva staveni,
svécenou kiidou na dvere zapisoval po-
¢atecni pismena jmen Kaspar, Melichar
a Baltazar, oddélend tfemi krizky upomi-
najicimi na svatou Trojici. Dim se svétil, vy-
kuroval, zpivaly se pisné a davala koleda.

Ochranna znameni maji predkrestansky
plvod, od stfedovéku se inicialy vysvét-
luji i latinskym spojenim Christus man-
sionem benedicat ,Kriste pozehnej to-
muto obydli”. Obchlzky se ucastnil také
kostelnik a ucitel s zaky, ktefi pozdéji
psani znameni prevzali a na tfikrdlovou
ucitelskou koledu chodili jesté po polo-
viné 19. stoleti.

Foto: archiv

Misto znameni psaného se pouzivaly
také tisténé trikralové listky anebo me-
daile uchovéavané jako cenné talismany.
Trikralové obchlizky jsou Zivé dodnes,
ackoli koleda postupné nabyla spiSe
charitativniho vyznamu.

Text a foto: Klub kultury Napajedla




GRILOVANA

KOLENA

IHNED S SEBOU A BEZ CEKANTI!

*« MASOVE RAUTY

KMOTROVA SALAMOVNA [IFee:

* SELATA
NABIZi ORIGINALNI DARKOVA BALENI, « JEHNATA

KTERA ZARUCENE POTESI VASE BLIZKE, - 7EBRA
ZAMESTNANCE Cl OBCHODNI PARTNERY. e
* KRUTY

NEVAHEJTE A NAVSTIVTE NASI KMOTROVU SALAMOVNU
A VYBERTE SI Z NASEHO SIROKEHO SORTIMENTU.
TO VSE ZA SUPER VYHODNE CENY, KTERE V JINEM
OBCHODE JEN TAK NENAJDETE!...

Oteviraci doba:
po - pa 7:30 - 17:00 hod., st - 7:30 - 18:00 hod.

Tési v Stévu!
esime se na Vasi navstévu! Informace a objednavky na tel.: 577 943 047

ﬁ:{\ KMOTR - Masna Kromériz a.s. N
\&\i‘; Hulinska 2286/28, 767 01 Kroméfiz Q@ Spytihnév 565 | @ grilovana.kolena.spytihnev
o
(7 .
m .0 chut md svého motra | www.kmotr.cz/eshop Www.kolena—spytlhnev.cz

. LUBR GRADUS 12 %

PATRI MEZI PIVN ELITU

Dvanactistupnovy letak ZUBR Gradus, jenz opakevane vitézi

v éeskych i mezinarednich duguilaénl'ch soutetich, letos avlad|
soutet Ceske pive a svitéril v prﬂstl:m kategorii wetlfch letaki.
Je uvareny 1 nekolika odrid £esks fu:, hmele, zejmena z arcmatic
kého Zateckéhe polaraného Eervenke, a 2 kembinace klasickehs
as !JI:". dl 1hee O '\Id\'..r Ivaneno kar '.Ilﬂ '_ﬂ T’ tomu I\YI I‘ 8 SO
Jedineénou silou chut .~,-'=.ﬂ||:-|n:f.:.f.i=.1~1~:.~|'~..:i:\u.. harkasti

a 2latou barvou s jantarave - medeviymi adstiny.

Il'k'lll '.:II irlf valitu tonmol :l .'=|....'.-r L II!":t:l‘hl'l'n'ul'.-:'\‘iul (:I'E:I.:-l:-l"\lu"

D dep gust e kormis Loubes ||:_f"\|r\_} rhlasila ZUBR Gradus
|||-"--;|'§.i n syt v liezi |l' T W Lu, ke repa |'|||-;,1 e Fok )I:I?l
Hi_-r'-::-r 1-; ARG |||_ pustacni soutés vyhlasuje katdorocne Cesky svaz
pivon sladaven a letos se do mi piih ||'\.|-::|r vlkem 23 prvovar

s 90 souteznimi vio Ky

ZUBR Gradus neve v plechovee nebo v darkevem multipacku
Od letasniho jara si miiete vychutnat jedineénou silu chuti tets
dx-;ln-ifl,lc',r nove take v F|F:'i.'-"l¢'-"71‘. Mebe sahnete po mitovane
svitecni edici multipacku ZUBR Gradus, ktery obsahuje 6 lahvi
letaku a darek v DDGCIDi. sklenanehe pillitru, Timto an |;"-:- nim
darkem pod stromeckem jisté potesite najednoho pivare,

VYCHUTMNEJTE S1 NEJLEPSI LEZAK
V SOUTEZ| CESKE PIVO 2023!
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VANOCNI ZAZRK

anoce jsou cas zazraku. Kdysi

jsem jeden takovy zazila. As-

pon jsem si to chvili myslela.
Bohuzel se nakonec ukazalo, zZe o za-
zrak neslo.

Jako mnoho déti i ja jsem kazdé Vano-
ce velice tézce nesla kazdoroc¢ni zabi-
jeni kapra. Otec ho zabalil do utérky,
aby mu neklouzal, polozil na prkynko,
omracil ho pali¢kou a rychle zafizl. Dé-
silo mé, jak jesté chvili ryba otevirala
hubicku, i kdyz uz byla hlava oddélena
od téla. Pak ale jednou nastala situace,
kdy se otec zdrzel na vano¢nim vedir-
ku. Byl to onen den, kdy jsme planovali
kapfika usmrtit.

Dvaadvacétad hodina odbyla a mamin-
ka se rozhodla, Ze celou nadro¢nou situ-
aci zvladne sama. Kapra jsme v té dobé
méli vzdy na balkoné ve velké umélo-
hmotné vané. Sla jsem se s nim rozlou-

¢it, ale kdyz jsem se sehnula nad vanu,
s udivem jsem koukala do prazdné
vody. Kapr tam nebyl. Dodnes si vzpo-
minam na ten pocit Stésti. ,Mamiiii,
kapr uletél. Neni tady, zachranil se,” kfi-
Cela jsem $tastné.,Je to zazrak, pomohl
mu urcité Jezisek,” rozvijela jsem dale
svou teorii.

Maminka to ale vidéla jinak. Napros-
to pragmaticky koukla doll z balkonu
a hned ji bylo jasné, Ze vanocni zazrak
nepfisel. Na snéhobilé pokryvce bylo
i ze Ctvrtého patra vidét, Ze nestast-

ny kapr lezi dole. Prosté jen vyskocil
z vanicky, doplacal se ke kraji balkonu
a spadl na zem.

Maminka bézela dold a mé zaukolova-
la, at hliddm a kdyby nam ho chtél né-
kdo ukrast, at kfi¢im. Ten rok jsme méli
snadnéjsi praci. Kapr uz moc na nic ne-
reagoval, tak ho mamka pro jistotu jes-
té jednou bouchla pali¢ckou a naporco-
vala. Dodnes se sméju predstavé, co by
se asi stalo, kdyby leticiho kapra nékdo
zahléd|. Pravdépodobné by také uvéfil
ve vanoc¢ni zazrak...

inzerce

Text: red, foto: www.shutterstock.com

PILS_NER URQUELL

pnoimsf s NAMI VANOCE
PLNE PREKVAPENH

# na vanacm darck
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Ceny plati do 31.12. 2023
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ZNOJEMSKY ADVENT

PRINASI PROGRAM NA CAS,

NEZ PRIJDE JEZISEK
ez prijde Jezisek - to je titul
N Znojemského adventu, ktery
pfinese provonéné trhy, kultur-
ni program, zimni pohadkové a filmo-

vé kino, ohradu s oveckami, vyhlidko-
vé kolo a projekt SpInéna pfFani.

Slavnostni zahdjeni a rozsviceni vanoc¢-
niho stromu na Masarykové namésti
ma v programu hned prvni misto, a to
v nedéli 3. prosince. ,Chceme navstév-
nikdm Znojemského adventu pfinést
rodinny a zaroven pestry program
u kterého se zastavi. BEhem prvni ad-
ventni nedéle spolu s Mons. Jindfichem
Bartosem zapalime prvni adventni svici
a uvedeme koncert ikonického ces-
kého zpévaka Janka Ledeckého, ktery
pravé vanoc¢nim pisnim vénoval nema-
lou ¢ast své tvorby. Symbolem celého
prosince bude jedno velké srdce, které
pfipomene poselstvi adventu a vanoc-
nich svatk(,” popisuje Frantisek Koude-
la, reditel Znojemské Besedy.

MULTIZANROVY PROGRAM

NA NAMESTI

Hlavnim centrem trh(, koncertd a dal-
Sich casti kulturniho programu, jako
je vystoupeni 3kol a Skolek, zimni kino
a predstaveni pro déti, bude Masarykovo
nameésti. Prvni tény z podia zazni v po-
dani Znojemskych Zest, a to 3. prosince
v 16.45 hodin. Nasledujici dny a tydny
pak navstévnici zaZiji multizadnrovy pro-
gram v kombinaci koncert(, zimniho
kina a vystoupeni 3kol a Skolek. Pfedstavi
se Janek Ledecky, Anna Julie Slovackova,
a spoustu dalsich.

POHADKOVE KLASIKY
V ZIMNiM KINU

Program zimniho kina mysli na détii do-
spélé, a proto na velkoplosné obrazovce
na Masarykové ndmésti navstévnici uvi-
di televizni vano¢ni klasiky jako S certy
nejsou Zerty, Lotrando a Zubejda, Tfi
ofigky pro Popelku, Barbie, Stastny novy
rok, Jak se budi princezny, Certoviny,
Zenska na vrchoku, Pfani JeZiskovi nebo
Mravenci polepsovna.

TRUBACI | PONOCNY

Také v letodnim roce do historického
centra zamifi trubaci, ktefi vzdy v utery
a ve Ctvrtek rozezni od 18 do 18.30 ho-
din ndmésti a ulice zVlkovy véze. Skoro
az ladovskou zimu pak pfipomene po-
nocny, ktery se centrem mésta projde
vzdy od ¢tvrtka do soboty, v podvecer-

IN0JEMSKHY
ADVENT

2023
A V4

nez ptijde
JeZiSek

trhy na namésti - koncerty - koledy z véie
zimni Kino - divadlo - ohrada se Zivgmi zvifaty

nim ¢ase, aby ohlasil ve¢erku a hlidal
no¢ni klid.

ZABIJACKA NA NAMESTI

Program uvede také jednu specidlni
¢ast, a to tradi¢ni Zabijacku, kterd na
Masarykové namésti pfipomene pu-
vodni venkovské tradice. Navstévnici si
Cerstvé masné vyrobky budou moci na
misté zakoupit.

CERTOVSKA NAVSTEVA

K predvanocni dobé patfi mikuldsska
nadilka a navstéva certq, a pravé proto
5. prosince na svatek sv. Mikulase vy-
pukne Pekelnd seslost, o par dni poz-
déji 9. prosince se pak méstem projdou
rakousti ¢erti Perchtenlauf.

www.znojemskabeseda.cz

Text a foto: PR
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VYROCNI KONFERENCE AHR CR

e dnech 30. 11. - 1. 12. 2023 probéhla konference AHR CR v Grandhotelu

Pupp v Karlovych Varech. Konference byla nabita prednaskami odborni-

kii z oboru. Slavnostnim zakoncenim celé konference byl Galavecer, jehoz
soucasti je také predani Vyroénich cen AHR CR.

VITEZOVE KATEGORIi 2023:

V kategorii o Nejlepsi studentskou
praci se umistila diplomova prace stu-
denta Davida Habiny, z University Co-
llege Prague.

Za profesni pfipravu mladé generace
se drzitelem ocenéni Skola roku stala
Stiedni Skola gastronomie a obcho-
du Zlin.

Drzitelem ocenéni Odpovédny hotel/
restaurace za piikladny pfistup k odpo-
védnému podnikani se stal Hotel Forea.

Drzitelem titulu Mlady manazer se za
profesni rozvoj stal Jan Mlynar, Revenue
Manager ve Vienna House by Wyndham.

Ocenéni Penzion roku za mimofadnou
kvalitu poskytovanych sluzeb ziskal Pen-
zion Saldorf.

Drzitelem titulu Restauratér roku za

samostatné restaurace se stal Jan Kne-
dla, séfkuchaf restaurace Papilio.

V kategorii Restauratér roku za hote-
lové restaurace ziskal ocenéni Richard
Bielik, séfkuchatr restaurace Zem.

Drzitelem titulu Hoteliér roku v kate-
gorii hotely do 80 pokoj se stal Josef
Hajek, reditel Hotelu Skanzen Modra.

V kategorii Hoteliér roku za retézové
hotely ziskala ocenéni Gabriela Ditéto-
va, feditelka Augustine Luxury Collecti-
on Hotel Prague.

RadaAsociaceudélilamimofadnouce-
nu za propagaci regiond CR a podpo-
ru domaciho cestovniho ruchu panu
Alesi Hamovi.

Kompletni seznamy nominovanych a pfi-
béhy jednotlivych ocenénych jsou
k dispozici na www.cenyahr.cz.
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VYROCNI CENY AHRCR

Ceny Asociace hotell a restauraci Ces-
ké republiky (AHR CR) jsou udileny kaz-
doro¢né v rdmci galavecera, ktery je
slavnostnim zakoncenim Konference
AHR CR. Ocenéni je vyrazem uznani
¢lenl asociace, ktefi svym plsobenim
v profesnim zivoté i svymi spolecen-
skymi aktivitami pfindsi pozitivni pfi-
klad ostatnim.

Ceny jsou udileny v kategoriich:
- Hoteliér roku — hotely do 80 pokoju
« Hoteliér roku — hotelové fetézce
a hotely nad 80 pokoju
+ Restauratér roku — samostatné
restaurace
« Restauratér roku - hotelové restaurace
- Penzion roku
- Skola roku
« Odpovédny hotel/restaurace roku
+ Mlady manazer roku
+ Nejlepsi studentska prace

AHR CR udili také mimofadnou cenu
osobnostem, které nemusi pUsobit
prfimo v oboru, i presto vsak svou cin-
nosti prispély k jeho propagaci, ¢i mu
jinou formou pomohly.
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Text a foto: AHR CR



ASOCIACE KUCHARU A CUKRARU

ROZVIJI NEJEN MLADE KUCHARSKE

A CUKRARSKE TALENTY

nim ze zakladnich cilG AKC CR. Letos AKC spustila ve spolupraci s PI-

M otivovat a rozvijet studenty stfednich gastronomickych skol je jed-

zenskym krajem vzdélavaci web www.varimedobre.eu.

Studenti i pedagogové na ném najdou
desitky video workshopt pro kuchare,
cukrafe a ¢idniky. Dokonce si z néj mo-
hou stdhnout ucebnici. Kompletni ob-
sah webu je zdarmal!

Pro studenty gastronomickych kol jsou
ddlezité i soutéze. Proto se i na né AKC
dlouhodobé zaméfuje. Na podzim se

ASTR

uskutecnily skvélé soutéze pro cukrére
i kuchafte - Olima Cup, Moravsky cukraf-
sky $ampionat a Cesky kapr. Cilem sou-
téZi neni jen se vzdjemné pomérovat,
ale predevsim si rozsifovat vlastni do-
vednosti a rozvijet profesni schopnosti.

Jen zkuseni a odborné schopni peda-
gogové mohou vychovévat dalsi gene-
raci. Proto AKC spole¢né se spolecnosti
Almeco pfipravila Cukraiskou akademii
pro pedagogy oboru cukraf. Obsahem
prvniho ro¢niku akademie bylo Sest
workshopl zaméfenych na zdkladni
cukréiské techniky. Viechny worksho-
py byly plné obsazené. CozZ je pro nas
krasny obor skvéla zprava. Ochota ucit
se musi byt vlastni nejen studentlim, ale
i pedagoglim i gastro profikdim.

MA RESENI PRO KAZDOU KUCHYNI

Novotny LAINOX LIEBHERR

Konvektomaty, multifunkcni Sokery, Sokery,

vysokorychlostni pece, chlazeni LIEBHERR

Ndb&g

Nejmodernéjsi
konvektomat

- Z00m

Profesionalni
soker

Neo=24

hours
Multifunkéni
soker

Oroacle

Vysokorychlostni
pec

www.gastronovotny.cz

Asociace kuchafll a cukrafd mysli i na
sektor vefejného stravovani. Proto pro
né jiz nékolik let pofadd soutéz Nejlepsi
kucharka/kuchar ve spole¢ném stravo-
vani. Letos se findle soutéze uskutecnilo
26. fijna v prostorach Makro akademie
v Praze. Spole¢nost Makro je také hlav-
nim partnerem soutéze. V lété nasi
zkuseni $éfkuchafi v Praze, Plzni a Brné
Skolili osmdesat kuchafl a kucharek ze
Skolnich jidelen. AKC tak dokazuje, ze
to se vzdélavanim studentd, pedagogl
i profik kucharl a cukrafl mysli vazné.
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Text a foto: Tomas Popp, AKC CR
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TEKUTA INSPIRACE?
KOKTEJL OSLAVUJICI PRIRODU

takovy napoj vymyslel na letosni rocnik barmanské soutéze Mattoni Grand Drink jeji vitéz Martin Vogeltanz.

P fedstavte si koktejl, v jehoz chuti hraje jednu z hlavnich roli poseéena trava. Ze je to obtizné? To jisté, ale piesné

Pojmenoval ho Nature (Pfiroda).

ProtoZe je Mattoni Grand Drink soutézi
v michani nealkoholickych koktejld,
alkoholickd slozka v Nature absentuje.
Misto ni barman v drinku pouzil nealko-
holicky destilat podobny ginu Gordon'’s
0,0% alcohol free. Dal$imi ingredience-
mi drinku Nature jsou sirup s medunkou
a hefméankem od znacky Koldokol, ky-
selkavy peprovy cordial Paragon Timur
Berry, Stava z posecené travy, libecek
a zastfik citronovou kdrou. Svij koktejl
Martin Vogeltanz ozdobil citronovou
klrou a veelim pylem.

Podle néj je drink poskladany z cisté
pfirodnich surovin, pficemz se mu in-
spiraci stala zelend ldhev vody Matto-
ni, protoze pravé zelend barva v lidech
asociuje vazbu s pfirodou.

Kazda surovina v koktejlu pak predsta-
vuje jedno pfirodni prostiedi. Jalovec
v nealkoholickém ginu symbolizuje

les, medunka s hefmankem zahradku
a fresh z travy louku. ,Ten vytvoril krés-
né zemitou chut i pfijemnou vini. Navic
byl velice jednoduchy na pfipravu, z trsu
rozmixované a pfecezené travy vznikne
asi decilitr freshe,” pozastavil se Martin
Vogeltanz u netradi¢ni ingredience.

Viysledny chutovy charakter drinku je ze-
leninovy se znatelnymi libeckovymi tény.
,Diky pfitomnosti nealkoholického ginu

bych ho klidné nazval vytunénym Tom
Collinsem, coz je momentalné spolu s gin
tonikem dost populérni kategorie. Moz-
na také proto poroté soutéze tolik chut-
nal,’ dodal barman, ktery tak s koktejlem
Nature bude v pfistim roce reprezentovat
Ceskou republiku na svétovém finale
soutéze Mattoni Grand Drink - toho se
pravidelné zlcastnuje dvacitka zemi a je
povazovano za mistrovstvi svéta v micha-
ni nealkoholickych koktejld.

RECEPTURA NATURE
+ Mattoni Grand perliva
+ Gordon'’s 0,0% alcohol free 2,5 cl
+ Koldokol sirup Medurika
a hefmanek 1,5 cl
- Paragon Timur Berry 1,5 cl
+ Freshztravy 1 cl
« Libecek 1 listek
« Zastfik citronovou klrou
« Ozdoba: citronova kura, vceli pyl

Text: Michael Lapcik, foto: CBA



NOVOROCNI PREDSEVZETI:

adana némecka séfkucharka Julia Komp ziskala michelinskou hvézdu

jiz ve svych 27 letech, v dobé, kdy se mnozi mladi lidé teprve hledaji.

Uziva si, Zze patii mezi 3 % némeckych séfkucharek se stejnym ocené-
nim. Dnes ve svych 34 letech ma za sebou mnoho dalSich gastronomickych
zkusenosti - ocenéni z roku 2011 jako nejlepsi mlady talent centralni Evropy,
v roce 2020 se stala nejlepsi kucharkou Némecka, vlastni restauraci Sahila.
Jak se ji to v tak mladém véku povedlo? Inspirujte se jejim pfibéhem!

Kdo vas prived| ke gastronomii,

byla to vase babicka, se kterou jste
vafrila jako mala?

Ano, moji babicce jsem rada pomahala
v kuchyni uz v mych péti nebo Sesti le-
tech. Kdyz mi bylo 15 let, méla jsem jas-
no - védéla jsem, Ze mym snem je stat se
$éfkucharkou!

Popularita tohoto povolani dost ko-
lisa, jak to ted'vypada v Némecku, je
mezi mladymi lidmi velky zajem

o praci kuchare?

Myslim, ze v soucasné dobé toto po-
volani znovu ziskdva na popularité.
Pamatuju si obdobi, kdy se nikdo
nechtél stat séfkucharem nebo vi-
bec jen zavadit o praci v restauraci.
Je krasné pozorovat, jak obliba ku-
charské profese znovu roste, doba se
zménila, prace v gastronomii se stala
mnohem atraktivnéjsi, také diky fi-
nancnimu ohodnoceni.

Co vas bavi na praci $éfkucharky?
Svoji praci mam opravdu rada, jsem na
ni pysna. Je to vzdy skvély pocit, kdyz
si oblec¢u rondon a k nému kuchafrs-
kou cepici. TéSi mé, kdyz vidim, ze lidi,
pro které vafim, z mé restaurace od-
chézeji $tastni a s pocitem, ze zazili
néco specialniho.

Hodné jste cestovala po svété,
navstivila jste tficet riznych stata

za ¢trnact mésicQ, a to az poté,

co jste dostala michelinskou hvézdu.
Co vas k této cesté inspirovalo?
Michelinska hvézda byla doma na sto-
le a ja jsem si uvédomila, ze mym dal-
$im krokem bude naucit se nové véci,
které by pomohly v mé dalsi draze.
Nékolik let jsem pracovala na jednom
misté, tak jsem zatouzila po zméné.
Proto jsem se vydala do svéta a zpét
jsem se vratila s tolika rGznymi novymi
postupy a chutémi.

Prozradte nam vas tajny recept na zis-
kani michelinské hvézdy.

J4 vlastné ani nevim, najednou to pfi-
$lo. NejdUlezitéjsi je pro mé byt sto-
procentné soustfedénd na svoji praci,
kterou miluji. Zaroven si uzivam, kdyz
vidim, Ze moje jidlo je pro hosty néc¢im
specialnim. Taky si myslim, ze mam
dobry vkus. Ale celkové za tim stoji spous-
ta dfiny a usili.

Ziskala jste potfebné zkusenosti také
z praxe v michelinskych restauracich?
To také, ale dohromady méam jen tfi
opravdové pracovni zkusenosti.

Tak to musite byt tedy velmi
talentovana...
Mozna (pousméje se).

Jaky je to pocit byt mezi 3 %
némeckych séfkucharek

s michelinskou hvézdou?

Stéle si uvédomuiji, jak velké mam stésti.

Pro¢ myslite, Ze toto ocenéni
prebiraji hlavné muzi?

Myslim, ze hlavné zalezi na tom, kolik ¢asu
jsou tomuto povolani lidé ochotni véno-
vat, také samozfejmé na zkusenostech.
V nasi kuchyni ted' pracuje hodné divek,
mozna to neni 50/50, ale tfeba 40/60. A vi-
dite, ze posledni krok k tspéchu tam chy-
bi, a to je problém. Pro mnoho kucharek je
dulezity cas na rodinu, pak mozna dojde
na stavbu domu, vychovu déti a to zabere
spoustu casu a energie. Pokud v takovém
piipadé nejste majitelem restaurace nebo
vas partner nepracuje ve stejné restauraci,
je to pak velmi tézké.

V restauraci Sahila pfipravujete
unikatni jidla. Vyjdete z tradi¢niho
pokrmu néjakého statu a pretvorite
ho v original. Jak tento napad vznikl?
Kdyz jsem pracovala v minulé restau-
raci, vSimala jsem si, jak jsou jednotliva

W roINc |

jidla ovlivnéna konkrétnimi kulturami.
Po mém navratu z cest jsme tuto inspi-
raci rdznymi zemémi, napfiklad Viet-
namem, Marokem, posunuli jesté dal.
Nasi hosté pak fikali, wow, to je pékny
napad, co takhle u kazdého pokrmu
napsat do menu odkud pochazi? A tak
mé napadlo vytvofit z jidel, ktera nabi-
zime takovou “cestu kolem svéta’, kdy
vyjdu z urc¢itého zndmého jidla a pre-
tvofim ho podle své vlastni predstavy.

Zbyva vam vibec néjaky volny ¢as?
Moc ne. Rano chodim cvicit, tak trikrat,
Ctyrikrat tydné, samoziejmé si chci najit
trochu ¢asu na svoji rodinu a pratele a to
jevse.

Mate déti?

Ne, zatim je nemam. Az budu mit dosta-
tek casu, sily a k tomu dobry tym, ktery
by mé v tom podporil, tak potom ano.

Jaka tradicni jidla pfipravujete

o Vanocich?

Doma vzdy délame fondue. Nejdulezi-
t&jsi je vse si pfipravit pfedem a potom
si cela rodina v klidu a nerusené sedne
ke stolu, aniz by nékdo musel vstavat
a néco dalsiho pripravovat. V mé re-
stauraci nabizime zimni menu, které je
samoziejmé inspirovano nejriiznéjsimi
vanocnimi pokrmy.

Ochutnala jste uz néjaka tradicni
ceska jidla?

Zatim jsem neméla tu moznost, ale vé-
fim, Ze také u vas najdu spoustu inspi-
race. Kazdopadné znam vase knedliky,
protoze moje prababicka je pfipravova-
la u nas doma.
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VYSPERKUJTE SVOU SILVESTROVSKOU TABULI

A VYZKOUSEJTE OBAVANY,
ALE LAHODNY ROASTBEEF

),

stranou. Pfestoze si radi pochutnate na chlebicku s pafizskym salatem i jednohubkach s ¢esnekovou pomazan-

V anoce a silvestrovské oslavy patfi k viilbec nejvétsim v roce, a proto i pfipravy jidelniho menu nemohou zustat

kou, zkuste pro letosek silvestrovské menu ozvlastnit a vsadte na roastbeef!

Anglickd pecinka patfi ¢asto k velkym vy-
zvam i pro zkusené kuchare, ale neni se
¢eho obdvat. Zvlast kdyz ji pfipravujete
z kvalitniho kusu masa. Pro hodnotny kus
hovéziho se muzete vypravit treba pfimo
na biofarmu. V kazdém regionu najdete
takovou, kterd se chovem masnych ple-
men skotu, tedy na maso, zabyva.

PRAVIDLA DOKONALEHO
ROASTBEEFU

Pfi vybéru masa sdhnéte vzdy po nizkém
hovézim rosténci, ktery je méné prorostly,
nez ten horni a tim padem se na roast-
beef skvéle hodi. Také plati pravidlo, ze
¢im vétsi kus pecete, tim lépe. Malé kous-
ky se pecou $patné.

MASO SVAZTE DO VALECKU

Nez zalnete s pelenim, maso svazte
provazkem do valcového tvaru. Tim
bude zajisténo, Ze se rosténec teplem
nerozpadne. Roastbeef pecte pfi maxi-

malni teploté 120 stupnd. Maso se tak
bude péct pozvolna a nevysusi se.

V upeceném roastbeefu by méla jedno-
znacné prevladat rzova barva, tdhnouci
se od stfedu az ke kraji. Cim tenéi bude
opeceny okraj, tim lip. RGzova barva by
také spravné propecené pecince méla
vydrzet i do nésledujictho dne. Pokud
z3edne, je to $patné. Maso podavejte na-
krdjené na tenké platky. Plati, Ze ¢im tenci,
tim chutnéjsi.

KROK ZA KROKEM

K LIBOVEMU ROASTBEEFU:
Ingredience:

« 1,5 kg nizkého vyzralého rosténce
« olej na smazeni

« 3 Izice hoi¢ice

«sul a pepf

Postup:
Maso ocistéte od blan a svazte pomoci

nité. Nezapomente ho dikladné osolit
a potfit olejem. Zahfejte panev a maso
zprudka opecte, z kazdé strany alesporn
2 minuty. Do masa béhem restovani roz-
hodné nepichejte, vzdy ho jen lehce otoc-
te.Vlozte maso do pekace a ze véech stran
ho potiete hoi¢ici, osolte a opeprete.

Roastbeef pecte zlehka asi 3 hodiny, staci
na 100 stupnt. Do masa mUzete v priibé-
hu peceni stouchnout, abyste vyzkouseli
pruznost. Cim déle budete péct, tim se
maso stava tuzsi. Je to jednoduché - kaz-
dy stupen pruznosti odpovida jinému
stupni propeceni. Postupné pak vychy-
téte dobu, kdy je ten sprdvny moment
maso z trouby vytdhnout.

Po upeceni nechte maso asi ptl hodiny
odpocinout, nejlépe v troubé nebo pfi-
kryté alobalem. Poté maso vytdhnéte na
prkénko, odmotejte provazek a ostrym
nozem nakrdjejte na co nejtenci platky.



BRUT NEBO DEMI-SEC?

oravska a ceska Sumiva vina vam mohou délat perfektniho spole¢nika
na zavér roku. Podle ¢eho oviem vybrat takové, aby bylo podle vasich
predstav? Jak probiha jeho vyroba? K ¢emu se hodi a jak ho servirovat?

Sumivé vino ma jednu skvélou vlastnost -
diky jeho lehkosti a svéZesti ho mizete
kombinovat s téméf c¢imkoliv. Paradné
doplnuje polévku, hlavni chod i dezert.
Samoziejmé ho muzete pit i jen tak po
cely vecer. Ve finale vads oviem nemusi
omezovat ani denni doba, pokud vam
dorazi ndvstéva dopoledne, nebo dosta-
nete chut na sklenku po dobrém obédé.
Nicméné kvalitni a neprilis sladké sekty
jsou vybornym aperitivem i ¢astou kom-
ponentou koktejl.

Bez druhotného kvaseni by to neslo
Sumiva vina se rozdéluji do nékolika
kategorii, z nichz kazdd ma svdj vlast-
ni vyrobni proces. Princip vsak zUstava
stejny. Do kvalitniho pfirodniho vina se
prida tirdzni likér, ktery obsahuje kva-
sinky a cukr. V3e se v uzaviené nado-
bé (pavodné v lahvich, dnes nejcastéji
v tancich) znovu prokvasi. Uvéznény
oxid uhlicity se rozpusti ve viné a znovu
se uvolni az po bouchnuti zatky.

Ktera jsou sladka

a jaka naopak,,sussi”?

,Dam si brut.” ,Ja radéji demi-sec Ty-
hle dva pojmy nejspise dobfe zndme.
Jedna se o dva nejbéznéjsi typy sektl
u nas. Vite oviem, co presné se pod
nimi skryva?

Vétsina z nas uz si zvykla na déleni ti-
chych vin podle obsahu zbytkového

cukru (uvadi se v gramech na jeden
litr) na suchd, polosuchd, polosladka
a sladka. Podobnym zplsobem rozlisu-
jeme i vina Sumiva. Za¢néme tim nej-
méné sladkym.
Lorut nature” (,pfirodné tvrdé”) -
méné nez 3 g/l (cukr nebyl po
druhotném kvaseni dodan)
Lextra brut” (,zvlasté tvrdé”) - obsah
cukru mezi 0-6 g/l
Lbrut” (,tvrdé”) — obsah cukru nizsi
nez12 g/l
Jextra dry’, ,extra sec” (,zvlasté
suché”, ,extra suché”) — obsah cukru
mezi 12-17 g/l
»sec’,,dry” (,suché”) - obsah cukru
mezi 17-32 g/l
L~demi-sec”,,medium-sec”
(,polosuché”) — obsah cukru mezi
32-50 49/l
L~doux”, ,sweet” (,sladké”) — obsah
cukru je vyssinez 50 g/l

A co sekty v Cesku?

Tuzemské sekty se lisi od evropské kon-
kurence pomérné Sirokym vyuzitim od-
rdd, nebot tuzemsti vyrobci vedle téch
tradi¢nich, jako je Chardonnay ¢i Pinot
noir (Rulandské modré), pouzivaji pro
pfipravu bublinek také Ryzlink rynsky
a Ryzlink vlassky, Rulandské bilé nebo
Sauvignon ¢i Sylvanské zelené.

Védéli jste o Sumivych vinech, ze:
Jeho tradice vznikla ve Francii?

KOUPIM LAHEV SEKTU A CO DAL?
1) Sekt nechte nachladit. Pfi podava-
ni by mél mit 4-6 °C stupfid (chlazeni
alespon ptl dne).

2) Zvolte vhodné sklenice, tzv. flétny,
které dokonale vymyjte a osuste, aby
perleni trvalo co nejdéle.

3) Lahvi netreste. Po vychlazeni z ni
odstrarite draténou sponu (agrafu)
a naklorite ji v Uhlu 45 stupnd. Zatku
drzte pevné a pomalymi kroutivymi
pohyby lahve z ni uvolnéte zatku.

4) Sklenice plrite do poloviny, aby se
ve zbylém prostoru mohla rozvinout
viné a bublinky déle perlily.

Oznaceni sekt je oviem prevzato z Né-
mecka, kde bylo pouzivano od 18. stoleti?

Vznikla ,ndhodné”? Francouzsti vinari
zjistili, Ze jakmile nechaji vino béhem
zimy uskladnéné ve sklenénych lahvich
(namisto v sudech), vytvofi se v nich
diky kvaseni bublinky.

Sabréz neboli otvirdni sektd 3avli se
zacalo pouzivat béhem napoleonskych
valek? Legenda pravi, ze kdyz dustoj-
nici  francouzské kavalerie odjizdéli
z divokych vecirkl od Madame Clicquot
(majitelky zndmého vinarstvi v oblasti
Champagne), obdrzeli na cestu lahev
sektu. Odmitali se zdrzovat jejim prac-
nym oteviranim, proto tasili Savle a 3vi-
hem stinali hrdla.

Chcete ovladnout uméni

zvané ,sabraz”?

Otvirdni sektd s naprosto genialnim
~wow" efektem vas mohou naucit vina-
fi, ktefi produkuji tato lahodna Sumiva
vina. Jen nebudte prekvapeni, pokud
nebudou lahve sektl sekat ptimo 3av-
Ii, ale jinym vice dostupnym ndstrojem,
jako jsou napf. sekyrka, srp, pila, golfova
hal, hokejka, sklenicka, talifek nebo do-
konce zehlicka ¢i bota.

Vice na vinazmoravyvinazcech.cz.
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REPREZENTACNI PLES ZLINSKA
NA INTERHOTELU ZLIN UZ PO PATNACTE

myslenkou a napadem, aby se ve Zliné setkavali tispésni podnikatelé a alespori jeden vecer v roce stravili spole¢né,
S pfisla organizatorka Iva Janalova pied 15 lety. Prvnich 13 plest tedy neslo nazev Reprezentacni ples podnikatelt
Zlinska. Podobny ples s takovou trovni se ale ve Zliné nekonal a zajem o vstupenky zacalo mit stale vice verejnosti.
A tak se jeho organizatorka rozhodla ples piejmenovat na Reprezentacni ples Zlinska, ktery se bude konat 2. bfezna 2024.

Iva Janalova od roku 1991 realizuje
kompletni servis v oblasti kreativni pro-
dukce, spolecenskych a firemnich aki,
plesi a akci pro déti. Nejvétsi jeji
chloubou je 31leta spoluprace se Zlin
Film Festivalem, kde plsobi ve vrcho-
lové produkci. A tak jsme se ji zeptali
na nékolik otazek.

Jak to vSechno zacalo?

Mozna to bude znit pohadkové, ale mé
k tomuto druhu podnikéni vedla nejen
moje celoZivotni laska ke kulture, zaba-
vé a véemu, co je s tim spojeno. Hréla
jsem také vic jak 20 let ochotnické diva-
dlo. Takovym spoustécem pak byl film
Podnikava divka v hlavni roli s Melanie
Griffith. | to je ddvod, proc je na plaka-
tech mych plest vzdy Zena.

Jak Fesite program

a kolik kolem sebe mate kolegii?
Mam to velké $tésti, Ze jsem obklopena
fadou znamych osobnosti, se kterymi
mé spojuje nejen prace, ale i pratelstvi.
Vyjmenovat viechny nelze, ale napfi-
klad s Honzou Censkym spolupracuiji
jiz 32 let, s Danuskou Moravkovou néco
pres 20 let, Romanem Vojtkem, kterému
jsem i koordinovala svatbu rovnéz vic
jak 20 let. Je jich skute¢né moc a na né-
které bohuzel vzpominadm uz v minulém

Case — Vaso Patejdl, Pepik Laufer, Karel
Cernoch nebo Véra Spinarova. Ti vichni
byli hosté na mych plesech. Celou pfi-
pravu zvladam sama, az v den konani
plesu si pfizvu kolegy produkéni.

A co letosni ples?

Jsem moc rada, Ze pozvani pfijal vynika-
jici houslista Pavel Sporcl, Ze jeho skvéla
Zena Bara Kodetova pfijala roli mode-
ratorky vedle Honzy Cenského a ze do
Zlina opét pfijede moje dlouholetd ka-
maradka Jitka Zelenkova. Premiéru pak
bude mit muzikalovy zpévak Tomas Sav-
ka. Pfipravena je také exkluzivni tombo-
la, tanecnici a skvélé kapely.

KDYZ SE REKNE ZLIN,
CO SEVAM VYBAVI?

JAN CENSKY

Mé se vybavi samo-
: zfejmé Bata, pak Kud-
lovsky kopec, coz je
‘ / spojeno opét s firmou
. Bata a se jmény scéna-
risty a reziséra Etmara Klose, filmy Karla
Zemana a Herminy Tyrlové. Ale vyba-
vuje se mi i rok 1991, kdy jsem se popr-
vé setkal s Ivou Jandlovou a zacal spo-
lupracovat s jeji agenturou. No a to
funguje dodnes a jsem tomu velmi rad.
Zlin mém moc rad a vzdy se sem budu
také rad vracet.

BARA KODETOVA

Ke Zlinu neodmyslitel-
né patfi Zlinsky filmo-
vy festival, kam jsem
jezdivala, coby mald
holka s tatinkem, poz-
déji pak jako herecka, a také s manze-
lem Pavlem Sporclem jsme nékolikrat
na filmovy festival zavitali. Samoziejmé
krasné prostredi kolem a mnoho kama-
radq, které ve Zliné méme. A také treba
Luhacovice, které jsou kousek.

PAVEL SPORCL

Orchestr, Zlinska Fil-
harmonie se kterou
Casto spolupracuiji, Kon-
gresové centrum, kde
je Uzasnd akustika,
Zlin Film Festival, kde jsem ucinkoval
a byl pozvan. Pak jsou to kamaradi
a fanousci, se kterymi se zndm od
détskych let. Chodili na mé koncerty
a dnes to jsou zndmi dramaturgové
nebo herci. Rodina zlinského her-
ce Ludka Randara chodila dokonce
v $atcich a jsme dodnes pratelé. No
a nyni je to ve své premiéfe spolupra-
ce s lvou, na jejiz ples se moc tésim.

Text a foto: PR
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WEDDING AND FASHION SHOW

va dny nabité inspiraci, krasnymi modely satii a modelkami, svatebnimi dodavateli, ochutnavkami dorti, kde
nebude chybét ani pivo pro pany a svaracek na zahrati. Svatebni veletrh se uskute¢ni ve dnech 13.-14. ledna
2024 a mate se rozhodné na co tésit.

Na Vystavisti Kroméfiz na vas budou ce-
kat nazdobena obfadni mista i svatebni
tabule. Floristky a agentury budou sou-
tézit o nejkrasnéjsi svatebni kytici a na-
zdobenou slavobranu. V lednu to bude
opravdovd vyzva, kdyz Siroko daleko
jesté nic neroste. Ale nebojte se, bude-
te mit co obdivovat.

INSPIRATIVNI MODELY NAVRHARU

| KOLEKCE SALONU

Na vsechny ndvstévniky budou cekat
inspirativni modely od zkusenych i za-
¢inajicich modnich ndvrhar. Svatebni
salony ukdzou své nové kolekce sva-
tebnich 3atll 2024 a zkratka nepfijdou
ani panové s padnoucimi obleky od
Panské moddy Sykora, a letos poprvé
i s jejich ukazkou ruc¢né sitych panskych
bot a gravirovanych kozenych paskd.
Ceka nas mnoho novinek. Uvidime se
dva dny - 13. a 14. 1. 2024 a nové na
Vystavisti Kroméfiz. Vstup bude dych-
tivym ndavstévnikdm umoznén uz od
10.00 hod. az do 18.00 hodin v sobotu
i v nedéli. Show se budou opakovat
v pravidelnych intervalech.

SVATBA ZARIZENA ZA JEDINY DEN

Wedding & fashion show je moderni
veletrh 21. stoleti, kde se nebude nudit
ani vas muz. Prijdte se spole¢né inspi-

Wedding

rovat a béhem jednoho dne si zafidte
celou svatbu. Casto se zajimavymi bo-
nusy a slevami, které jinde nenajdete.
Budete si moct vyzkouset svatebni
liceni, vidét nové trendy v Ucesech,
panskych oblecich, svatebnich Satech,
oznamenich atd. Pokud nebudete vé-
dét, s ¢im zacit nebo jak dal, vyuzijte
moznost poradit se s koordinatorkami
pFfimo na misté.

NEMUSITE V TOM BYT SAMI

Jsme tym lidi, ktery miluje svoji praci
a své letité zkusenosti vyuzivame ve
vas prospéch. Motivujeme snouben-
ce, aby si dovolili udélat svatbu podle

# Fashion Show

svatha — moda

VYSTAVISTE
KROMERIZ
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e

at
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inspirace —gastro

- Sty 4 vakithem

sebe a svych snl a nestalo je to pfilis
mnoho energie a ¢asu. Neni tfeba bé-
hat, shanét, hledat a brouzdat hodiny
a hodiny po internetu a cizich recen-
zich. Prijdte si se svatebnimi doda-
vateli popovidat osobné, citit jejich
energii a nadseni do prace a prohléd-
nout si jejich praci. VSe na jednom
misté a trochu jinak. A kdo vi, tfeba
pravé Vy si poskladate celou svatbu
zdarma. A pokud uz mate svatbu za
sebou, pfijdte si uzit den plny mady,
zabavy, hudby a inspirace.

Zdroj: Blanka Cervenakova
Svatbysprozitkem.cz

leden

13.-14.

Vyhrajte ceny za

1250.000 K&
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MIKROSVATBA

o si pod tim mame predstavit?

Neni to nic jiného nez klasicka

svatba, jak ji zname, jen si ji vy-
mazlite pro mensi pocet svatebnich
hosti. Vétsinou tak kolem dvaceti az
triceti. Ale muiZe vas byt i deset. Jed-
noduse mala svatba.

PROC BYCHOM TO DELALI?
Diivody se mohou lisit...

Méme tolik pratel, Zze kdyz bychom je
méli pozvat viechny, tak by se jich se-
$lo pfes 200 a pohostit je, by vysélo cely
nas svatebni rozpocet.

Nasli jsme kouzelné a origindIni sva-
tebni misto, kam se nds mnoho neve-
jde, ale toto misto je nase srdcovka.

Méame citlivé vztahy v rodiné a po-

tfebujeme opravdu dobré vysvétle- - Pfejeme si, aby svatba byla nesku- doprat degusta¢ni menu, kvalitni vi-
ni, pro¢ nepozveme sestfenici, kte- te¢nym zazitkem pro viechny zU- no nebo zazitkovy program a ve vel-
rou jsme 20 let nevidéli. ¢astnéné. Tzn. chceme jim i sobé kém poctu by to bohuzel bylo na ukor

inzerce

OCTARNA
1 Svatby v romantickém prostredi
brad pod sirym nebem nebo v kapli
. i Fj hostina v séle i salonku

ne f;‘H/rrr
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kvality, protoze nd3 rozpocet ne-
ni neomezeny.

At uz je nds dlvod jakykoli, mikrosvat-
ba neznamend levnda svatba. Porad
platime stejné penize za svatebni Saty,
oblek pro Zenicha, kvalitni svatebni
dodavatele, snubni prsteny, poplatky
matrice atd.

Jen diky tomu mensimu poctu hostl si
muzeme dovolit s nimi zazit néco vy-
jime¢ného. A nebude nés to stat jako
pulro¢ni dovolena na Maledivach. Ne-
budeme muset na ukor kvantity slevovat
z kvality. Doprejeme si krasnou kvétino-
vou vyzdobu, kvalitnijidlo a vino, original-
ni misto... Ale to hlavni, co si dopfejeme
a diky takovému poctu hostl ziskdme,
je to nejcennéjsi — ¢as. Cas na viechny,
ktefi tento den pfisli travit s nami. Cas se
s kazdym pozdravit, obejmout, zatancit
si, popovidat. Dat nasim hostim osobné
pocitit, ze jsme radi, Ze jsou v takovy, pro
nas dllezity okamzik, s ndmi. Tady a ted.

To jednoduse na svatbé o 200 hostech
neni mozné, jakkoli se budeme sna-

zZit. Prosté nemdzeme vyhovét
vsem. Svatebni den utece jako
voda a trva jen par hodin a je
po vsem. Pfesun dvaceti osob
z obfadu na hostinu bude sa-
moziejmé probihat 10x rychle-
ji nez presun nebo foceni s 200
lidmi. A my dva také potrebu-
jeme byt obcas spolu. NemUze-
me a ani nechceme se rozdélit,
abychom viem udélali radost.
Na mikrosvatbé se da vse kras-
né skloubit. Cas na sebe a stih-
nout si uzit i vSechny ostatni.

Zkuste se na chvilku na vasi
svatbu podivat jinak, tfeba zjis-
tite, ze je tento koncept pravé
pro vas dva a oteviou se vam
pfi planovani nové finan¢ni
i Casové moznosti. A tfeba ne.
Hlavné si tu vasi svatbu neza-
pomeirite uzit...

Zdroj: Blanka Cervenakova
Svatebni koordinétor
Svatbysprozitkem.cz
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Foto: Fotime Lasku

SIE
SYKORA

PANSKA MODA

inzerce

SAKA - OBLEKY - KQSILE - KRAVATY — OPASKY - OBUV

Od holiée po obleéeni - priprava pro muze na cely svatebni den...

PRODEJNA ZLIN
trida Tomase Bati 190 (pod kostelem)

K Panska moda Sykora

Sleva 10 % i
www.panska-moda-sykora.cz :
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‘ @ StamgastaGurman.cz

JUBILEJNI 10. ROCNIK SOUTEZE

e dnech 22. a 23. listopadu 2023 se Znojmo stalo epicentrem sommelierskych talentii a nadseni pro vina
z Moravy a Cech, to vie v ramci desatého jubilejniho roéniku soutéze Sommelier Moravy. Napinavé souboje

v obou kategoriich - Junior a Profesional a vzrusujici atmosféra prilakala do mésta soutézici nejen z celé Ceské

republiky, ale i ze Slovenska.

Soutéz probihala ve dvou kategoriich dle
véku a zkusenosti soutéZicich. Kategorie
Junior (do 21 let) pfivitala studenty a mla-
dé absolventy pracujici v gastronomii,
hotelnictvi a turismu. Kategorie Profesi-
onal (od 21 let) byla vyhrazena aktivnim
sommelierdim.

Mistem kondni bylo Centrum Louka
Znojmo, které poskytlo idedlni pro-
stfedi pro viechny soutézni discipliny.
Soutézici podstoupili naro¢ny pisem-
ny test zaméfeny na vinohradnictvi,
vinarstvi, sommelierstvi a gastronomii
nasledovany slepou degustaci. Semifi-
nalisté poté predvedli servis ¢ervené-
ho vina, a ti nejlepsi si vybojovali své
misto ve findle.

V kategorii Junior se na prvnim misté
umistila Ivana Andelovd ze Sukromné
stredné odborné skoly Gos — Sk Trnava,
nasledovana stfibrnym Adamem Zylou
ze stfedni $koly hotelnictvi a sluzeb a Vys3-
siodborné skoly, Opava, a na tfetim misté

se ocitla Sophia Méria Hiibler ze Sukrom-
né stredné odborné skoly Gos - Sk Tr-
nava. V profesiondlni kategorii vitézné
triumfovala Natdlie Vélkové s Martinem
Paryzkem na druhém misté a Pavolem
Velicem na tretim.

VSTUPTE NA TANECNI PARKET

PLES MESTA ZNOJMA PREDSTAVI ZPEVACKU PETRU JANU

A HVEZDNE TANECNIKY

zazni v programu Plesu mésta Znojma 13. ledna 2024 ve spolecen-

J edeme dal - jeden z nejslavnéjsich hit rockové zpévacky Petry Janu

ském sale Dukla.

,Uvedeme opét pestry program tohoto
spolecenského vecera, ke kterému patfi
hudba, tanec, ale také zabava. Proto jsme
letos oslovili legendarni zpévacku Petru
Janu a tane¢niky z televizni soutéZe Star-
Dance Pavlu Tomicovou a Marka Dédika,”
popisuje FrantiSek Koudela, reditel Znoj-
emské Besedy.

Od 19 hodin po welcome drinku zazni
ve foyer nejr(izné;jsi pisné v podani zpé-
vacky Kristiny Simegové v doprovodu
klaviristy Michala Smrcky a saxofonisty
Ludvika Leischnera. Privodcem vecera
ve spolecenském sale bude moderator
Ondfrej Blaho. Rozmanité rytmy nejzna-
méjsich ceskych i svétovych skladeb
zahraje od 20 hodin tanecni orchestr
Onkels, ktery bude mit az do 2 hodin
rannich hned nékolik vstup(.

Obdivovatelé mistrovskych tanecnich
para jisté oceni vystoupeni profesional-
niho tane¢nika Marka Dédika a herecky
Pavly Tomicové, ktefi tvofili tanecni par
v soutézi StarDance. Hosté plesu si pod
jejich vedenim budou moci své tanec¢ni
schopnosti dokonce poméfit. Chybét
nebude fotokoutek, Siroky vybér vina
a gastronomické speciality.

Zdroj: Mgr. Frantisek Koudela

Text a foto: Znojemska Beseda
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NABIDNE CHUTE A VUNE
CELEHO SVETA
aty rocnik cestovatelského festivalu Cestobrani se uskute¢ni v sobo-
P tu 2. biezna v kiné Hvézda v Uherském Hradisti. Navstévnik{im nabidne
pét nevsednich prednasek zajimavych cestovatell ze vsech koutii svéta
a bohaty doprovodny program véetné gastronomickych zazitka.
Tomas Stépan vezme pfitomné na skat-  divokou pFirodu miizete potkat v jejich
ru do severniho Vietnamu, Al¢a a Mdja okoli, a sochaf Ondrej Oliva se podéli
z Aawesome.cz landroverem na Aljasku o své cesty za inspiraci na Sri Lanku.
a dal pésky. Jifi Eibensteiner, ktery bude
i pravodcem celého festivalu, povypravi ~ Stejné pestrd jako cestovatelské pred-
o své cesté do Maroka jen s batohemna nasky bude i nabidka gastronomicka.
zddech. Anna Miillerovd prozradi, jakd Obcerstveni si na sva bedra vezme stej-
jsou nejkrasnéjsi mésta Andalusie i jak né jako vloni Lica z vyhladeného bist- Ani letos nebude chybét prosluly Tea-
ra Zahradni veget, které nabizi pestrou bus Toma Puksice s pestrou nabidkou
a chutnou veganskou a vegetaridanskou  ¢ajud, antikvariat Potulné knihy z Bilych
stravu. ,Po lonském roce, kdy vsechno Karpat a o hudebni podkres mezi pred-
nase jidlo doslova zmizelo, jsem si pro naskami i pfi nasledné afterparty se po-
dalsi ro¢nik Cestobrani na pomoc pfizvala  stard DJ Wawakal z Bassta Fidli.
kolegyni Terku. Vafi zase trochu jinak nez &
ja, a tak se navstévnici maji na co tésit. Veskeré informace, podrobny program 8
Planujeme, Ze se pfi pripravé jednotlivych  a odkaz na zakoupeni vstupenek najdou “%
jidel inspirujeme pravé témi zemémi, o  zdjemci na webu: L~
kterych budou pfednasky,” slibuje Llica. www.cestobrani.cz. R

e
NABIZIME

PROSTORY PIVOVARU

K PRONAJMU
PRO VASI AKCI

inzerce

* Prohlidku pivovaru

Maximdlni kapacita pronajimanych prostor je 35 sedicich

+ Komentovanou degustaci osob. Maximélni doba prondjmu je 5 hodin.
» Skolu éepovini

* Pivni kviz o pivni ceny

V pripadé zijmu o prondjem celého pivovarského nadvofi
pro kondni akei o vikendech s vétdim poctem osob je moZnd
individuilni dohoda.

[»] Kontaktujte nas:
marketing@pivovary-lobkowicz.cz
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Vsetin
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®Zlin

u
Uherské Hradisté

KDE JIST & PIT

WHERE TO EAT & DRINK

7L | ATRAKCE

RUDOLF JELINEK a.s.
Névstévnické centrum Vizovice.
Razov 472, Vizovice

Tel. 577 686 129 —

www.rjelinek.cz Diugttomgleznd m
m SKANZEN MODRA ®

Modra 227 L\)

Tel. 572 411 450 SKANZEN

www.skanzenmodra.cz

MUZEUM REZNICTVI

Tel. 739 680 268
www.muzeumreznictvi.cz

GASTRO VYBAVENI

GASTRO NOVOTNY
Selska 58, Brno

HOTELY A PENZIONY
[

e

E]

ALEXANDRIA****
Spa & wellness hotel
Masarykova 567, Luhacovice

AUGUSTINIANSKY DM #x*xg
WELLNESS & SPA HOTEL
A.Vaclavika 241, Luhacovice

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DOM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
ndm. T. G. Masaryka 1335, Zlin

HOTEL HARMONIE
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

HOTEL LAZNE KOSTELEC
Lazné 493, Zlin

HOTEL RADUN
Bild ¢tvrt 447, Luhadovice

HOTEL REZIDENCE AMBRA ****
Solné 1055, Luhacovice

HOTEL SALOON
Tyr3ovo nabiezi 487, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

[ﬂ parkovani café m restaurace

HOTEL VYHLIDKA
Pozlovice 206, Luhacovice

HOTEL VILAVIOLA
Bild ¢tvrt 431, Luhacovice

INTERHOTEL ZLIN
namésti Prace 2512, Zlin

JOHAN HOTEL
Pancava 607, Zlin

UBYTOVACI KOMPLEX MORAVA
Moravni 958, Otrokovice

Lt

www.komplexmorava.cz MORAVA
WELLNESS HOTEL POHODA

Pozlovice 203, Luhacovice

Tel. 577100 811 T, PG

www.pohoda-luhacovice.cz

Plefl

ZAMEK WICHTERLE
0Osvobozeni 24, Slavicin

HOTEL GRAND
Palackého namésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONIiCEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

m okres Zlin
71

KAVARNY A BARY

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

inzerce:

Zlin Kralj

MIMA COFFEE ROASTERY
Mariénské nam. 308, Uhersky Brod

Kraj bez
hranic

ORANGE CAFE
Mariénské ndmésti 2371, Uhersky Brod

BONJOUR CAFFE
Nabrezi 1066, Luhacovice

CAFE204
tiidaT. Bati 204, Zlin

CAFE ARCHA
tfidaT. Bati 190, Zlin

gAFE BISTRO PARK
Skolni 3363, Zlin

CAFE KLASTER
Komenského 305, Napajedla

CAFFE & GELATO
tiida 3. kvétna 1170
0C Centro Zlin-Malenovice

SKANDAL BAR
Marianské namésti 62, Uherské Hradisté

CAFE & COCKTAIL BAR ACADEMY
Kovérska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Ztracend 11/31, Kroméfiz

CUKRARNA AMADEUS
Kovarska 2, Kroméiz

PRAZIRNA KAVY KROMERIZ
Safatikova 184, Kroméfiz

CAFETUCAN

CAFE SUPREME
Zahradni 1297, Zlin-Malenovice

CAFFE ZONE
prodejna & kavdrna
Partyzanska 7043, Zlin

COFFEESHOP COMPANY
nam. Miru 174, Zlin
0CZlaté jablko

HOTEL MAXI
Otakarova 81, Uherské Hradisté

DIVADELNI KAVARNA A RESTAURACE
Dr. Palka Blaho 416, Luhacovice

HOTEL MONDE
Moravskd 80, Uhersky Brod

EPUPA CAFE
Obchodni centrum, Kvitkova 4352, Zlin

HOTEL SKANZEN ICE CAFE
Modra 227, Velehrad tiida Dr. Veselého 177, Luhacovice
HOTEL SYNOT JIZBA LUHACOVICE

Nad Hristém 1891, Staré Mésto

Masarykova 198, Luhacovice

HOTEL BOUCEK
Velké namésti 108, Kroméfiz

HOTEL LA FRESCA
Velké namésti 109, Kroméiz

HOTEL OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméfiz

PENSION BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystfice pod Hostynem

GRANDHOTEL TATRA
Na Mikulcoveé 505, Velké Karlovice

HORSKY HOTEL CARTAK
Solanec pod Soldném 186, Hutisko-Solanec

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice

HOTEL ABACIE

UH

HOTEL U VYCHOPND
Jasenice 596, Vsetin

KAPKA RESORT
Lhota u Vsetina, Vsetin

PENZION NA KRAJI LESA

ROZMARYN PENZION
Rokytnice 24, Vsetin

bazén

KAFEC
nam. T. G. Masaryka 2433, Zlin

KAFE CEPKOV
TyrSovo ndbiezi 5496
NC Cepkov Zlin

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, Zlin

LITTLE COFFE
Masarykovo ndmésti 219, Napajedla

NAKAFE
Vavreckova 5262, Zlin

[’RA?I'RNA KAVA CAJ POHODA
Skolni 492, Zlin

BO CAFE
Pasaz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek

Eﬁ

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo ndmésti 157, Uherské Hradisté

CUKRARNA U BUDARD
Marianské namésti 78, Uherské Hradisté

JINE CAFE
Masarykovo ndmésti 329, Uherské Hradisté

sauna bowling Wi-fi pfipojeni

LA SISKA
Velké Karlovice 954

LAZENSKA KAVARNA
Pivovarskd 6, Roznov pod Radhostém

BALANCE COFFEE & WINE
Velkd Mikulasské 37/10, Znojmo

KAFEBISTRO V MAKRO
Mistecka 280, Ostrava-Hrabovd
PO-PA 8.00-16.00

PIZZERIE LA STRADA
tfidaT. Bati 5359, Zlin

PIZZERIE U MACO
TyrSovo ndbiezi 486, Zlin

PIZZERIE U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

POTRAVINY A NAPOJE

MAKRO CASH & CARRY CR S.R.0.
tiida 3. kvétna, Zlin-Malenovice

OXALIS
0C Zlaté jablko Zlin
0C Centro Zlin

PRODEJNA POTRAVIN JIP CASH & CARRY ZLiN
Jatecni 169, Zlin
Otevieno v PO—NE: 8.00—19.00 hod.

ROJAL CASH & CARRY
tf. 3. kvétna 1189, Zlin-Malenovice (OC Centro Zlin)
E-shop: www.rojal.cz

CHOCOMANIA
Masarykovo namésti 17, Uherské Hradisté

LIQUORMANIA
Masarykovo ndmésti 17, Uherské Hradisté

ROJAL CASH & CARRY
Stolafskd 2338, Uhersky Brod
E-shop: www.rojal.cz

ROJAL CASH & CARRY
Malinovského 389, Uherské Hradisté
E-shop: www.rojal.cz

U MLSNEHO KOCOURA
Masarykovo namésti 34, Uherské Hradisté



okres Kromériz m okres Uherské Hradisté m okres Vsetin m okres Zlin

PIVOVAR ZAHLINICE
Zahlinice 67

ROJAL CASH & CARRY
Hulinska 2322, Kroméiz
E-shop: www.rojal.cz

m MALKOVA COKOLADOVNA
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovské pivni lazné

ROJAL CASH & CARRY

E-shop: www.rojal.cz

ROZNOVSKY PIVOVAR
Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém
Aredl Roznovske pivni lazné

E

MAKRO BRNO
Kastanova 506/50, Brnénské Ivanovice

MAKRO OLOMOUC
Olomouckd 7971, Velka Bystfice

MAKRO OSTRAVA
Mistecka 280, Ostrava-Hrabova

2L | RESTAURACE

RESTAURACE BALTACI NAPAJEDLA
Masarykovo namésti 212, Napajedla

BERNARD PUB
Gahurova 5265, Zlin

BISTRO U BARCUCHO
Mokrd 5215, Zlin

BUDVARKA ZLIN
nam. Prace 2523, Zlin

BURGER
Skolni 3362/11, Zlin

CANADA PUB
Gahurova 5265, Zlin

Tel. 573776 573
www.canadapub.cz UB
GURU-CAFFE NEKONECNY PRIBEH. ..

Rackova 155
Tel. 721120120 et
Www.guru-(affe.cz NEVEr eNDING STOrY...

HOSPUDKA U KOVARNY
Lesetin 1/610, Zlin

HOSPUDKA U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

ITALSKA RESTAURACE
Tyr3ovo nabiezi 487, Zlin

KAVARNA U PRIVOZU
Spytihnév 473

MAKALU — NEPALSKA A INDICKA RESTAURACE
nam. Prace 1099/1, Zlin

MOTOREST ZADVERICE
Zadverice 48

PIVNICE SALOON
TyrSovo nabreZi 486, Zlin

PUORZLIN
PILSNER URQUELL ORIGINAL RESTAURANT
Vavreckova 7074 (Budova 13), Zlin

RADEGASTOVNA REX
Okruzni 4701, Zlin

RESTAURACE A ZABAVNi PARK GALAXIE
Vidava 679, Zlin o e

RESTAURACE MYSLIVNA
tridaT. Bati 3250, Zlin

UH

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin

RESTAURACE U Vf\GNERl']
Osvobozeni 655, Zelechovice nad Devnici

RESTAURACE VLZAN
Pasecka 4431, Zlin

SELSKA KRCMA
nam. 3. kvétna 1606, Otrokovice

SPORTARENA U JELENA
tfida 2. kvétna 1036, Zlin

TERASA1
Dlouhd 5617, Zlin

UOSLA

L. Vachy 517, Zlin-Podhofi (OC Podhoff)
Tel. 603 166 451

K PivniceUOsla o

U PANA DOMACIHO
Masarykova 20, Zlin-Malenovice

VALASSKY SENK
Lazenska 451, Vizovice

ZAMEK WICHTERLE
Osvobozeni 24, Slavicin

ZELENACOVA SOPA
Dlouha 111, Zlin

RESTAURACE A PIZZERIE LA BRUSLA
Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté

RESTAURACE KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

RESTAURACE SPORT BABICE
Babice 413

RESTAURANT NET
Jindficha Prichy 310, Uherské Hradisté

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolska 5147, Zlin

RESTAURACE U JOHANA
Vizovickd 410, Zlin-Piluky

RESTAURACE U KAJMANA
L. Véchy 128, Zlin

RESTAURACE U SOLNEHO PRAMENE
Solné 1055, Luhacovice

HARLEY PUB
Dr. E. Benese 512, Otrokovice

RESTAURACE U STANKD
Lazné 47, Zlin-Kostelec

HOSPODA BIVO)
Tecovice 302

RESTAURACE U TONKA
Masarykovo ndm. 414, Viizovice

RESTAURANT PANOPTIKUM
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

RISTORANTE MAXI HOTEL PIZZERIA
Otakarova 81, Uherské Hradisté

RADNICNI SKLIPEK
Kovarska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké namésti 24/9, Kromériz

RESTAURACE KANADA
Zlinska 1416, Holesov

RESTAURACE MYSLIVNA
Velehradska 507, Kroméfiz

RESTAURACE VODNi MELOUN
Velké namésti 34, Kroméfiz

RESTAURANT BRUSENKA — PANSKY MLYN
Brusné 3, Bystfice pod Hostynem

RESTAURANT OCTARNA
Tovacovského 318, Kroméiz

TACL RESTAURANT
Palackého 518/14, Holesov

HOSPODA KYCERKA
Pluskovec 774, Velké Karlovice

PENZION NA KRAJI LESA

RESTAURACE U VYCHOPND
Jasenice 596, Vsetin

ROZMARYN RESTAURACE
Rokytnice 24, Vsetin

INOTEKY

BALKANEXPRESS
Zarami 5523, Zlin

GALERIE VN
Santraziny 5285, Zlin

LAVITE

Ledetin 11/7147, Zlin
Tel. 777 598 989
www.lavite.cz
Wine & Food Shop

lavite

U CERNEHO JANKA - : = =

Moravsks 82, Uhersky Brod VINOTEKA SVINARNOU U SVATEHO ANTONINKA
ndm. Miru 9, Zlin

HOSPUDKA NA KOVARNE St —

Migkovice 22 7 m CENTRUM SLOVACKYCH TRADIC

Tel. 724 184 266, 603 802 147 : Modré 227

KOZLOVNA U KOZLA VINOTEKA RAJ VINA

Skolni 1583, Holesov

POD STAROU KNIHOVNOU
Kolldrova 528/1, Kroméfiz

Bii Luzii 126, Uhersky Brod

inzerce

[II58 reprezentaéni

Zlinska

2. 3.2024 | 19:00 hodin
Interhotel Zlin

moderuji

Bara KODETOVA a Jan CENSKY

SHOWBAND Pavla Bfeziny | Cimbalova muzika Liéka

Produkce Hlavni partnefi
ZLIiN
V bohatém programu vystoupf: @
\ blachere’
Pavel SPORCL | Jitka ZELENKOVA
Tomas SAVKA | PANORAMA Band Brno
@ rokomotor
AARGLIAR

THE MAGIC Sebastian | Dance studio STARLIGHT

Vstupenky zakoupite v recepci Interhotelu Zlin
nebo objednavejte na telefonnim cisle 603 769 640
online rezervace na www.pleszlinska.cz

Z&stitu poskytl

- .
ZIing®MKkraj
hranic



: ChrisEventss.r.o. .
c_ uvadi @ CITROEN

NEJVETSi SLADKA UDALOSTVCR

19.-21. ledna Ceské Budéjovice - Vystaviste
26.-28. ledna Kromé¥Fiz - Vystavisté
9.-11. nora PIzen - OC Olympia
2.-4.anora Teplice - Galerie Teplice
16.-18. tnora Ostrava- Cernd Louka
23.-25. Gnora Viden - MarxHalle ’
8.-10. bfezna Hradec Kralové - OC Futurum  ©._
15.-17. bfezna LitomysIl - Zdmecké navrsi
22.-24. bfezna Olemouc - OC Santovka W
26.-28. dubna Valtice - Aredl Vinarstvi Chateau Valtice ¢

S,

£} www.cokofest.cz ## CokoladovyFestival #cokofestcz



