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Foto: Lukas Stfecha

Pro gurmany stvoreny

Pravé takovy je podzim, typicky svato-
martinskou husou a mladym vinem.

Snad kazdd restaurace dnes uz laka
hosty na svatomartinské menu. Na za-
catku marketingovy napad se promé-
nil v pfijemnou tradici, pfi které jasa
srdce i zaludek gurmdna (vegetariani
prominou). Kazdy dlivod pro navsté-
vu hospudky ¢i restaurace je dobry.
Kolega tomu fika ,socializace”.

Mit v mobilu desitky pratel je sice fajn,
i ty lajky u vaseho pfispévku potési
a vybér vhodného smajliku vés zabavi.
Ale! Kdo jsou ti, ktefi s vami chtéji redl-
né travit svlj volny ¢as? Je potieba se
druzit. Dobré jidlo a piti jsou pro to ne-
prekonatelnym spole¢nikem.

A ¢im je také typicky podzim? Uz jste
byli v palenici?

Pratelé, preji vdm podzim bohaty gast-
ronomickymi zazitky.

Jaroslav Strecha
vedouci ¢asopisu
partner
ll
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PODZIM PRINASI SUROVINY, KTERE LZE PORIDIT DOSLOVA ZA PAR KORUN
NEBO | ZADARMO. AT UZ SE JEDNA O REPU, DYNE, ZELi, KORENOVOU
ZELENINU, BRAMBORY NEBO TREBA LESNi HOUBY.

JAKY JE VAS TIP NA DELIKATESU PORIZENOU Z TAKOVYCH SUROVIN?

MARTIN STRAKA
VEDOUCI SMENY
RESTAURACE AUGUSTO
AUGUSTINIANSKY DUM
LUHACOVICE

Do podzimniho chladného pocasi se hodi
néco teplého na zahftati, jako napfiklad
kari z ¢ervené fepy nebo dynovy krém se
zazvorem. Podzim a zima jsou také obdo-
bim nakladani a fermentovani, naptiklad
hub, zeli a dalSich surovin. Déle je mozné si
pfipravit do zasoby catni z fepy a nakonec
samozfejmé néco sladkého - m{j favorit
je dynovy kolac.

JAN RIMPLER
SEFKUCHAR

KULINER - SKOLA VARENI
BRNO

kil

D e

Kazdy rok se tésim, az pfijde podzim
a s nim v3echny ty Uzasné dobroty. Mi-
luji tradi¢ni sezénni podzimni potravi-
ny, jako je dyné, fepa, zeli, jablka nebo
kvalitni brambory. Rad kombinuji maso
s pe¢enym ovocem, ke kterému si cas-
to délam salat z fepy, s jablky a kienem.
Vezmu si fepy a propicham je vidlickou.
Déam je vafit do vody s octem a cukrem,
kterou jesté doladim divokym kofenim,
skofici a badyanem. Kdyz jsou fepy
mékké, vytdhnu je ven vychladnout
a ndlev vyvafim do 3tavy konzistence
medu. Zdobim ji pak tali. Repu oloupu
a nastrouhdm, pfidam strouhané jablko
a dochutim kfenem, soli a pepfem a za-
kdpnu olivovym olejem.

LERTY(?) akademie

DAVID VALICEK
SEFKUCHAR
FOOD ATELIER
STARIC

Kdyz se fekne podzim, vybavi se mi jabl-
ka. Nejen, Ze je rad jim, ale pouzivdm je
i pfi vafeni, a to naslano i nasladko. Kdo by
odolal pe¢ené kachné s nadivkou z jablek
a susenych brusinek? J4 tedy rozhodné
ne. Rad ale pfipravuji i francouzsky tra-
di¢ni kolac Tarte Tatin. Nejprve si udélam
v panvi, kterd se mlize davat do trouby,
karamel. Pfidam maslo, trochu skofice,
badydnu a nakrdjend jablka. Podusim,
preklopim platem listového tésta a dam
péct do trouby. KdyZ je hotovo, vynddm
a kola¢ preklopim na podnos tak, aby
tésto bylo dole a jablka nahote. Karamel
se krasné vpije do tésta. Jako nejlepsi je
tento obraceny kola¢ teply a podavany
s vanilkovou zmrzlinou. Kdo by chtél vy-
chytévku, ma ji mit. Mezi jablka dém i na
tlustéjsi kolecka nakrajeny pomeranc.

MICHAL BUCEK
SEFKUCHAR
GASTRONOMICKYCH
PROVOZU BALTACI
ZLiN

Na podzim kazdoroc¢né rad sdhnu po dyni,
Cervené Ttepé, kadefavku, celeru, hou-
bach a dalsich variantach zeleniny, které
nam toto ro¢ni obdobi pfindsi. Perfektni
podzimni recept je napfiklad znojemska
omacka, ale misto masa pouziji celer, kte-
ry si orestuji na masle a pak zlehka upecu.
S omackou postupuji Uplné stejné jako
v klasickém receptu na znojemskou. Do-
porucil bych ¢tendfim udélat si tmavou
omacku demi glace, ale jen z kofenové ze-
leniny, koreni, protlaku a ¢erveného vina,
abychom udrzeli status vegetaridnského
jidla. Na ozdobu jde pouzit pe¢eny kade-
favek s maslem, ktery je krdsné kfupavy.

Vydavatelem §tvamgast&Guvrmén je Dachmedia s.r.o., Nabrezi 599, Zlin-Prstné.
Registrace MK CR E 18555. Casopis vychazi jednou za tfi mésice v ndkladu

15.000 vytiskU. Toto cislo vyslo 25. 10. 2024.
Redakce: redakce@stamgastagurman.cz.

Inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 777 862 625.
Graficka Uprava a zlom: Martin Lysak, www.martinlysak.cz
Fotografie na titulni strané a neoznacené fotografie: www.shutterstock.com
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JEDNOHUBKY

PIVO ZE ZAHLINIC
JAKO PRED 100 LETY
aké pivo pili nasi predci pfed 100 lety? Vafi se stejné
J jako dnes, nebo se proces v nécem lisi? Sladek Pivo-
varu Zahlinice Frantisek Smid takové pivo uvatil, a to
dostalo jméno Original 1927. ,Pro vareni stoletého piva
jsme museli zabrouzdat do minulosti a ¢erpat z technolo-
gii, které byly prizplsobeny suroviné v dané dobé. Hlav-

ni rozdil je v &ase vareni piva, ktery je téméf dvakrat delsi :

nez u dnesnich piv,” vysvétluje sladek pivovaru. Varka piva

je omezena. Bude se hlavné lahvovat, aby se dostalo na

vsechny zakazniky a mohli se na chvili vratit do minulosti.

Vice na www.zahlinicky-pivovar.cz.
! |

NA SKLENICKU SAMPANSKEHO
| HVEZDNOU GASTRONOMII

ilovnici Sampariského se maji opét na co tésit.
M Od 1. do 21. listopadu se totiz uskutecni uz XVII.

ro¢nik festivalu Grand Jour de Champagne, ktery se
bude konat tradi¢né v Praze a Brné. Béhem tfi tydn( probéh-
ne v ramci programu 23 akci, které obvykle navstivi na 1200
hostu. | v letosnim roce se pii Cham-
pagne Exhibition predstavi cela fada
domd. Banketu se letos ujme hvézd-
ny $éfkuchai Jean Rémi Caillon**
z restaurace hotelu Annapurna
v Courchevelu. Navstévnici mohou
ocekavat nejen tradi¢ni festivalové
akce, ale i naprosté novinky, které |
rozhodné stoji za pozornost. Kom-
pletni program najdete na 19. strané. * :
Vice na www.grandjour.cz.

PREHLIDKA
SLOVACKO V TRADICI
sobotu 23. listopadu 2024 se mUzete tésit na akci
V Prehlidka Slovacko v tradici, kterd probéhne v Re-
duté v Uherském Hradisti. Na pfehlidce se jednou
rocné setkaji desitky vyrobcl - drzitell certifikované znac-
ky Tradi¢ni vyrobek Slovacka, které spojuje laska k femes-
lu, poctivost pfi vyrobé a dlraz na tradice. Vyrobci se tési
oblibé siroké verfejnosti, a kazdoro¢né se na jejich vyrobky
chodi podivat zdjemci rlznych generaci. Atmosféru dotvo-
i modni prehlidka, folklorni program a ochutnavka regio-

nalnich specialit. Vice na www.slovacko.cz/akce.

RESTAURACE BALTACIV NAPAJEDLICH
SE MENINA N° 212
esté je to horké! Restaurace Baltaci v Napajedlich se po
J 25 letech méni na Penzion a restauraci N° 212. Hosté se
mohou nadale tésit na oblibena menickova jidla a pfi-

¢ jemné posezeni. Prvni novinkou je pivo na ¢epu - nové Pils-
. ner Urquell a po¢ita se doplitkové i s pivem z regionalniho
pivovaru. Zachovany zlstavaji i salonky pro akce a oslavy.
Penzion nabizi ubytovani v péti nadstandardné vybavenych
pokojich. A pro¢ ma penzion a restaurace takovy nazev?
Vice na www.no212.cz.

VANOCE S NASIMI TALENTY

Prijdte si uZit pfedvanodni Cas s moderni gastronomii s nadimi
talentovanymi Edky.

Dny otevienych dvefi ve Skolnim roce 2024,/2025:
patek 22.11.2024 od 9:00 do 17:00 hod.

sobota 23.11.2024 od 9:00 do 13:00 hod.

ftvrtek 23.01. 2025 od 9:00 do 17:00 hod.

Jste srdené zvanil
(Vstup z ulice Hradskd)

awww.gmkc:

JIW  Stiedni Skola

W00 INGRECHENCT K UISPECHL -
gastronomie CESTA ZAGINA U NAS™

a obchodu Zlin
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ZLINSKAPIVOTEKA.CZ

ROZVAZIME PIVO
PO ZLINE A OKOLI

M

Jaky byl hlavni impuls pro zaloZeni
Zlinské pivotéky?

Hlavnim impulzem pro zalozeni pivoté-
ky byl covid, kdy se vzhledem k uzavie-
nym restauracim rapidné zvysil prodej
lahvi a jiného baleni, které si lidé mohli
vzit domU. Covidem to zacalo a trva to
dodnes. Néktefi zakaznici se po pande-
mii do restauraci a hospod jiz nevrétili.
Navic pivotéka pomohla s distribuci pi-
va okolnim pivovar(im v dobé uzavéry.

Jak tato sluzba funguje

od objednani po doruceni?

Jiz nékolik mésich provozujeme online
pivotéku Zlinskapivoteka.cz, coz je sluz-
ba, ktera je i v ramci Ceska v pivni bran-
Zi pomérné ojedinéla. A jak to funguje?
Zakaznik si vybere z Sirokého sortimentu

ate chut na pivo, obchod je zavieny a lednicka prazdna. Chystate
oslavu a pivko by se hodilo! Pokud jste ze Zlina a nejblizSiho okoli,
mate Stésti. Uz nékolik mésict zde funguje online pivotéka.

dle pivovar( nebo pivniho stylu pivo, na
které ma zrovna chut, odesle objednav-
ku a kuryr mu ho do dvou hodin doruci
az ke dvefim. A to kromé lahvi a plecho-
vek nové i v sudech. A jak nas tato sluzba
napadla? Vlastni zkusenost! Mate doma
grilovacku, oslavu a doslo vam pivo? Pro
obyvatele Zlina a okoli Zddny problém.

Muzete popsat, jaky vybér piv
nabizite a jak se pFipadné lisi

od konkurence ve Zliné a okoli?
Viybér piva je opravdu velky a kazdy den
se sortiment doplfiuje a méni. Stalici
v nasem sortimentu je samoziejmé pivo
Zlinsky Svec a nékolik dal3ich oblibenych
lokdlnich pivovar(. Pivotéky provozuje-
me dvé - jednu v arealu pivovaru Male-
novice a druhou v Hospodé na Vrsavé.

P GasirolN.

- online pivotéka

s expresnim dorugenim
lahvi, plechovek

i sudového piva
aidomi

rozvoz po Zliné
a okoli

~_opravdu Siroky
vybér pivatt!

Obé pivotéky funguji sedm dni v tydnu
a maji dlouhou oteviraci dobu. Navic se
o aktudlni nabidce muzete presvédcit
online a pivo vam doru¢ime az doma.

Jaké jsou nejoblibenéjsi pivo a pivni
styl mezi vasimi zakazniky?

V Cesku se obecné prodavaji hlavné
spodné kvasena piva, coz jsou piva vy-
Cepni, lezdky nebo specialy, ale je samo-
zfejmé pocetna skupina lidi, kterd si rada
kupuje a objevuje nové pivni styly, napf.
NEIPA, IPA, APA, STOUT, GOSE, SOUR atd.
A to vie nabizime v Sirokém sortimentu.
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PIUNI LAZN

Darujte zazZitek
v ogarovskych
pivnich laznich
WWW.0gar.cz
@ 775980 012
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Recepchni casina
Asistent(ka) recepéni

Co nabizime?

Prace na HPP i brigadné.
(Vhodne pro studenty i seniory)
Jistota stabilni spolecnosti.
Prijemneé pracovni prostredi,

Osobni chodnocenifobratove bonusy.

Zlin | Napajedla

eni podminkou,

kazdého zaucime.

sirujeme
nas team! .

Casina Bonver Zlinsko hledaiji:

y
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REGIONALNi POTRAVINA £

potiebitelé ve Zlinském kraji jiz znaji nominované vyrobky na ocenéni

znackou Regionalni potravina. Letos se zde do soutéze ptihlasilo 34 mi-

stnich vyrobcii se 120 produkty. Soutéz probiha kaZzdoro¢né ve vsech
krajich Ceské republiky.

Hodnotitelskd komise se sesla ve Zliné a znacku Regiondlni potravina Zlinského
kraje navrhla pro rok 2024 udélit témto vyrobkam:

KATEGORIE

1. Masné vyrobky tepelné opracované

VYROBEK A VYROBCE:

Lopenicka slanina Voma / Voma - maso a uzeniny

Masné vyrobky trvanlivé, tepelné neopracované,

Hovézi Rib Eye steak BIO / Farma Rudimov, Maso z Luky
konzervy a polokonzervy

3. Syry vcetné tvarohu BIO Balkansky syr ochuceny / Javornik — CZ, Ekofarma Javornik

w
4. Miééné virobky ostatni S e 2
5. Pekarské vyrobky vcetné téstovin Tvarohové buchty / Hostinar ;%
6. Cukrarské vyrobky veetné cukrovinek nevyhlaseno é
7.  Alkoholické a nealkoholické napoje Medovina special z dubového sudu / V¢elafstvi Trasoriovi ug
8. Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé Karpatky® susené Svestky / Ing. Robert Janota, Hostétin E
9. Ostatni Pomazanka ze sadla se Skvarky / Venison CZ -,\g‘

TOP VINARSKYM CILEM ROKU 2024

VINARSKY
INSTITUT

CESKE REPUBLIEY

itézem prestizni soutéze o nejpopularnéjsi TOP vinaisky cil Ceské republiky se pro rok 2024 stalo Vinafrstvi
Stépan Manak. Rozhodlo o tom hlasovani vefejnosti, kdyz priznivci vinaFské turistiky organizatortim zaslali vi-
ce nez 20 tisic platnych hlasu.

Vinafstvi Stépan Manék sidli v jihomo-
ravskych Zadovicich a navstévniky laka
nejen na vino 3pickové kvality, ale také
prostfednictvim rozmanitych akci. ,Jde
napfiiklad o oteviené vinafstvi, snoube-
ni vina s ¢okolddou, l1éto na grilu, tour
de bur¢ak nebo Den svatého Valentyna
ve vinafstvi. Letos jsme navic uvedli do
pIného provozu novy showroom a reno-
vovali webové stranky. Mozna nam také
pomohlo vitézstvi v soutézi Vinarstvi

roku,” prozradila Marie Manakova, ktera
ma ve vinafstvi na starosti marketing.

Leto3nim stfibrnym cilem je Vican ro-
dinné vinafstvi Mikulov, bronzovym
pak Vinafstvi Kluc¢ov. Cenu Narodniho
vinafského centra ziskaly Habanské skle-
py, vinotéka.

Ctvrtym rokem byla vypsana speciélni
kategorie, v niz se mezi sebou utkaly
cile s titulem CHAMPION. Tedy ty cile,
které v minulych roc¢nicich ziskaly tfi-
krat medailovéa ocenéni.V této kategorii
zvitézil a titul TOP vinafsky cil CHAMP-
ION roku 2024 ziskalo BOHEMIA SEKT
Névstévnické Centrum.

TOP vinafsky cil je on-line bedekr zaji-
mavych mist, kterd svym navstévnikiim
nabizeji snoubeni vina a zazitku. Mohou
to byt vinafstvi, sklepni uli¢ky, vinotéky,
vinaiské penziony nebo tfeba restau-
race, kde profesionélné pracuji s vi-
nem. Pro vice informaci navstivte on-line
bedekr na www.topvinarskycil.cz.

Text a foto: PR



TERNO SLAVI 25. VYROCI:

SOUTEZE A ZAJIMAVOST]
PRO ZAKAZNIKY

ka, slavi letos vyznamné jubileum - 25 let od svého otevieni. Jeho histo-

S upermarket Terno ve Zling, ktery dle mnohych patii mezi mistni specifi-

rie saha do roku 1999, kdy tato prvni pobocka ve Zlinském kraji oteviela
poprvé své brany. V priibéhu let si Terno ve Zliné vybudovalo pevné misto
v srdcich obyvatel i navstévnikii z Sirokého okoli.

Terno Zlin od zacatku vynikalo kvalit-
nim sortimentem s dlirazem na nabidku
od regionélnich dodavatell a vstficnym
pfistupem k zakaznikm. Postupné se
rozsifovalo a modernizovalo. Dnes, po
Ctvrtstoleti plsobeni, se mlze pochlu-
bit nejen Sirokou nabidkou zbozi, ale
i modernimi technologiemi, jako je na-
priklad systém self-scanning, umoznuji-
cirychlé a pohodIné nakupy.

U pfilezitosti 25. narozenin supermarke-
tu je pro zdkazniky pfipravena velka lis-
topadova soutéz. To jako podékovéni za
jejich dlouholetou pfizen. Hlavni cenou
bude zdjezd v hodnoté 50 tisic korun,
déle se bude hrat o rizné pobytové a za-

Zitkové poukazy, hodnotné vécné ceny -
od kdvovarl po robotické vysavace
a mnohé dalsi.

Losovani a predani cen probéhne 29. lis-
topadu v odpolednich hodinach v pros-
torach supermarketu. Slavnostni atmosfé-
ru umocni piitomnost dlouholeté vedou-
ci supermarketu, Jarmily Rajznauerové,
a specidlniho hosta ze zlinského mést-
ského divadla, ktery se ujme moderovani
celého odpoledne.

Aby byla oslava jesté vyjimecnéjsi, budou
po cely mésic listopad nahodné vybira-
nym zikaznikim darovany poukazy na
nakup v celkové hodnoté 25 tisic korun.

" TJewne Llin slavi

S

Kromé soutézi se mohou navstévnici
tésit na vzpominkovou vystavu, kterd
formou tablového panelu zachyti pro-
mény a vyvoj supermarketu Terno od
jeho otevieni po souc¢asnost.

»Jsme velmi radi, Ze se nasi obchodni
partnefi aktivné zapojili do pfiprav vy-
ro¢ni akce a vénovali hodnotné ceny.
Diky jejich podpofe bude mit 3anci na
néjakou vyhru co nejvice lidi," uved| mar-
ketingovy pracovnik Dominik Torma.

Terno Zlin si vazi vérnosti a zajmu svych
zékaznikd, dékuje za pétadvacetiletou spo-
luprci a zéroven se t&3i na jejich spole¢né
oslavy. Terno Zlin, jedine¢ny ¢esky obchod.

Text a foto: PR

inzerce

HOTEL POHODA

27.12.2024 - 2. 1. 2025

Uvitaci pfipitek na pokoji
Ubytovani v pIné klimatizovanych pokojich
Polopenze — snidané a vecefe formou bohatého bufetu
Moravsky raut s pecenym seldtkem
Silvestrovské menu
Silvestrovska oslava s zivou hudbou a bohatou tombolou
Moravsky vecer s cimbalovou muzikou
Maséze a koupele
Lékaiska konzultace zdarma
Volny vstup do wellness
a dalsi

Wellness Hotel Pohoda Antonina Vaclavika 203, Luhacovice-Pozlovice tel.:+420577 100811 e-mail: recepce@pohoda-luhacovice.cz

N.ponoaa-iunaco’ & T
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CHRIS Z PARIZE

FRANCOUZ, KTERY UDELAL V CESKU

Z COKOLADY FESTIVAL

lem ¢i kavou nebo kapkou alkoholu. Je hnéda, bila, rizova a nékdy az do

K do by nemél rad cokoladu? Je sladka, horka, s ofisky, s ovocem, s karame-

cerna. Kazdy si najde tu svou. Toto vSechno moc dobfe vi Chris. Pochazi z
Pafize a jako vétsina Francouzli ma chlupaty jazycek a miluje delikatesy a kva-
litni kuchyni. K nam do Ceské republiky privezl sviij Cokoladovy festival. Dafi
se mu, vzdyt cokoladu ma rad asi opravdu kazdy...

Podnikate v ¢okoladé. Pro¢ pravé
c¢okolada, vzdyt by to mohlo byt
tieba vino, syry...

Cokolada je nesmirné univerzalni po-
choutka a upfimné, asi neznam ¢lové-
ka, ktery by ji nemél rad. Je dokonalg,
a to pravé proto, Ze je tak rdznoroda.
Neexistuje produkt, ktery by se vyra-
bél v tolika variantdch. Je sladk3, ale
da se koupit i bez cukru. Je naprosto
univerzalni.

Toliko k ¢okoladé jako takové. Tyto fes-
tivaly poradam ale i z jinych davodd.
V Cesku se kona cela fada akci zamére-
nych na gastronomii béhem jara a |éta.
S podzimem a ptichodem zimy ale vse
uticha a neni nic. A to je pravé cas pro
¢okoladu. Nem(zu usporadat akci pl-
nou této dobrltky v parném lété, pro-
toze by se zkratka viude roztékala. Ale
s ptichodem chladného pocasi uz to
jde. TakZe jsem se rozhodl vyplnit diru
na trhu a poradat Cokoladové festiva-
ly. A byla to dobré volba.

Festivaly cokolady poradate

uz od roku 2012.

Co se za tu dobu zménilo?

Zménilo se mnohé. Zacinal jsem s jed-
nim festivalem. Rok na to uz jsem pofé-
dal ¢tyri, dalsi rok Sest a dnes jich médm
na konté 15 za rok. Také se Uplné zmé-
nil program. Na své prvni akci jsem mél
osm vystavovatell, nynije jich 50 az 60.
V Brné jich bude dokonce az 120, coz z
néj déla nejvétsi festival ve stredni Ev-
ropé. Takze za ty roky jsme se posunuli
o kus dale.

A néavstévnici?

Jak se postupem casu

méni oni?

Lidé jsou pordd stejni. Maji neustéle
zajem zkouset néco nového. Volaji po
kvalité a chtéji mlsat. Na tom se na-
$tésti nic neméni.

Co se vlastné na vasich

festivalech déje?

Poraddam dva typy. Jeden se kond v ob-
chodnich centrech, kde jsou vystavo-
vatelé a navstévnici si mohou zakoupit
kvalitni ¢okoladu ¢i pralinky a sezndmit
se s riznymi druhy, které v béZznych ob-
chodech nenajdou.

Pak jsou festivaly, na kterych uz je
vstupné, ale o to bohatsi program na
nich mdme. Konaji se tam rQizné zivé
kuchyriské show, koncerty, vystavy
o historii a vyrobé ¢okolddy. Pofddame
workshopy a bohaty program pro déti.
Ty si mohou zkusit vyrobit pralinky,
upéct si brownies nebo zazit vytvar-
nou dilnu, kde hlavni roli namisto ba-
rev hraje opét ¢okolada.

Minuly rok jsme pro déti pfipravi-
li mega vystavu balénkd, kterda méla
obrovsky Uspéch, takze balénky bu-
dou i letos. Déti se mohou tésit, Zze na
jednom misté bude az 60 tisic balén-
ku a tfeba v Brné z nich budeme tvorit
velkého dinosaura.

Lakate déti na rtiznou zabavu,

ale neni to pro né vlastné
nezdravé, tolik cokolady

na jednom misté?

Ano, mdme spoustu ¢okolady na jed-
nom misté. Na druhou stranu si ale
musite uvédomit, Ze mame velice kva-
litni produkty. Navstévniklim, a to i tém
malym, se snazime vysvétlit, Ze je dale-
ko lepsi dat si jednu pralinku z kvalitni
vysokoprocentni ¢okolady, nez snist na
posezeni pul klasické cokolady, kterd
ma daleko vice cukru a o poznani méné
kakaa. Tuhle se mé jednou ptala pani,
Ze pravé za cenu jedné pralinky dosta-
ne v obchodé celou tabulku. No, je to
pravé proto. Cilem naseho festivalu je
presvédcit navstévniky, ze za kvalitu si
sice pfiplati, ale na druhou stranu staci
maly kousek. A to je poselstvi i pro déti.

Byva na festivalech jen ¢okolada

a pralinky, nebo navstévnici
mohou ochutnat i jiné dobroty?
Jsou tam i rGzné zakusky, palacinky,
velmi oblibené makronky, ale i ¢aj a sa-
moziejmé kdva. Zajemci mohou ochut-
nat i netradic¢ni spojeni, napfiklad suse-
né maso s ¢okoladou, ¢okoladu s chilli,
kde si mohou na sobé otestovat, jak
moc palivé snesou. A mame dokonce
i cokoladové pivo a vino.

Vratme se jesté k zivym
kuchaiskym vystoupenim.

Jsou u vas na poddiu jen cukrafi?

To vlbec ne. Samoziejmé dévame pro-
stor i jim, také se na pddiu prezentuji vy-
stavovatelé. Ale uz jsme méli napfiklad
séfkuchare Radima Svacinu, kterého lidé
znaji z televiznich obrazovek. Navitévni-
ci mohli vidét, jak se vafi jidla s pouzitim
Cokolady, u kterych by to ¢ekal jen ma-
lokdo. Naptiklad to byla pfiprava lososa
s bilou cokolddou, guld$ s cokolddou
nebo tieba kure s ¢okolddou po mexicku.

Kde vSude planujete festivaly

v dohledné dobé?

Tak napfiklad 18. az 20. fijna bude festi-
val v Galerii Harfa v Praze. Dalsi vikend
nas zdjemci najdou v Ostravé v Trojhali
v Karoliné. 8. az 10. listopadu budeme
v Mladé Boleslavi a o tyden pozdéji, tedy
15. az 17. listopadu, se uskutecni velky
CokoFest v Brné na Vystavisti. A jak uz
jsem predeslal, pljde o nejvétsi ¢oko
festival ve stfedni Evropé s mezinarodni
Ucasti. Rozhodné se je nac tésit. Vsechny
dalsi akce si mohou zajemci najit na na-
$em webu cokoladovy-festival.cz

Festivaly ale neporadate jen u nas,
rozsifil jste je i do Rakouska.

Proc pravé tam?

Byl jsem pfed ¢asem ve Vidni jako tu-
rista. Prohlizel jsem si mésto a zaroven
i tak trochu sondoval. Dozvédél jsem se,



Ze Rakousko nemd zadny cokofestival,
coz mé tedy dost prekvapilo. Kamaradka
mi poradila, abych ho tam zkusil uspofa-
dat, coz se tedy stalo. MUzu fict, ze Uspéch
to byl obrovsky. Dorazilo na 20 tisic lidi,
necekal jsem to.

Kolik lidi chodi na festivaly

v Ceské republice?

To je rGzné, na mensi akce chodi méné
lidi, na vétsi vice. Loni na 15 festival
pfislo celkem kolem 450 tisic navstév-
nikd. Neni to mélo, na druhou stranu, za
timto Uspéchem je stra3né moc prace.
Musim neustéle ziskavat nové vystavo-
vatele. Myslim kvalitni vystavovatele,
protoze prodejce parkd, langosl nebo
béznych trdelnikl u néas nepotkate.
Kvalita se hleda tézko, ale u nas ji lidé
rozhodné najdou.

Vratim se k cokoladé,

jsou u ni néjaké trendy?

Jaké? Jaka cokolada je nejvice
popularni ted?

Cokolada samoziejmé podléha médnim
trendlm. Lidé radi ochutnavaji novinky,
bavi je netradi¢ni chuté. V kurzu jsou ¢o-

kolady s vysokym podilem kakaa, malo
sladké nebo s neobvyklymi pfichutémi.
Navstévniky bavi pralinky s brusinkami,
s portskym vinem, tymidnem, s pfichuti
jahodového balsamica. Takové, jaké pro-
sté v normalnim obchodé nejsou k mani.
Méme samoziejmé i cokolady sladké, ale
chceme ukézat lidem, Ze to jde i jinak.

Nabizime i ¢okolady zcela bez cukru,
bez mléka pro vegany, zkratka u nas
si vybere skute¢né kazdy, a to i ¢lovék
s riznymi dietnimi omezenimi.

PGastroiNe |

A covam?

Jaka c¢okolada vam chutna nejvice?
Kdyz jsem s festivaly zacinal, chutnala
mi klasicka mlé¢na. Od té doby jsem
usel kus cesty. Uvédomil jsme si, Ze si
dédm radéji maly kousek kvalitni ¢oko-
lady. Rad zkousim novinky, vybirdm si
podle nalady. Kdyz pocituji stres, volim
sladkou cokoladu, jindy mi vyhovu-
je 90% cokolada, kterd je velmi horka
a hutna a sta¢i jen maly kousi¢ek. Co-
kolddu ale stale miluji. Bez toho by asi
poradat festivaly neslo.

Text: red, foto: osobni archiv
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SVATOMARTINSKE VINO

V4

UZ SE BLIZI!

se sice ukazuji posledni hiejivé paprsky, ale vétsina hroznti uz je pod stie-

P odle svatka a zvyku sledujeme, jak bleskovym tempem utika rok. Jesté

chou, bliZi se sv. Martin, a to znamena jediné - konecné ochutname prvni
vina letosni sklizné — Svatomartinska! Co bychom o nich méli védét nam pribli-
zila Narodni sommelierka Klara Kollarova.

Jaka vlastné

Svatomartinska vina jsou?
Svatomartinska vina jsou vina aktudlni-
ho ro¢niku, tedy mladistvé ovocna, svézi
a aromatickd. Mohou byt jak bil3, tak rii-
Zova i Cervend, ale vzdy vyhradné sucha
a ze stanovenych odrld, které dozravaji
drive, proto z nich vinafi mohou vcas
vyrobit atraktivni vino. Bild mohou byt
z odr(id Miiller Thurgau, Veltlinské ¢erve-
né rané, Muskat moravsky a jejich cuvée,
rlzova z odrld Modry Portugal, Svato-
vaviinecké, Zweigeltrebe a jejich cuvée
a Cervend pak z odrid Modry Portugal,
Svatovaviinecké a také jejich cuvée.

Jak Svatomartinské vino poznam?
Svatomartinské, které proslo degustaci

garantujici kvalitu vina, se mlze proda-
vat pouze v lahvich oznacenych zna-
mym logem svatého Martina na koni
jednak na etiketé a na kapsli, nebo Srou-
bovém uzavéru na hrdle. Na lahvi kromé
symbolu sv. Martina najdete jesté logo
sklenky v nérodnich barvach, kterd ga-
rantuje pGvod vina z Ceské republiky.

Kde Ize Svatomartinska

ochutnat?

Svatomartinskd menu nabizi 11. listo-
padu velké mnozstvi restauraci po celé
republice. Ddle mUlzete navstivit néja-
kou z celé fady svatomartinskych akci.
Nejvétsi z nich je urcité Svatomartinsky
kost, ktery probéhne tradi¢né 11. 11. od
11.00 hod. na brnénském namésti Svo-

body. Pfehled akci publikuje Vinafsky
fond na webu:
www.vinazmoravyvinazcech.cz.

A jaké k nim nejlépe zvolit pokrmy?
Cervena Svatomartinska vina se kro-
mé tradi¢ni pecené husy vyborné hodi
i k ostatnim pecenym a dusenym mastm
nebo k nevyrazné zvéfiné. Bila si zase vy-
borné rozumi s rybami, dribezi na stu-
deno, ale i k pfedkrm(im na bazi zeleniny
¢i k Cerstvym syrm. A rlizova pak zvolte
k pastikdm, netradi¢nim Upravam kachny
nebo husy, pfipadné k roladam se zeleni-
nou ¢i houbami. Pfipadné tam, kde si ne-
jste jisti, zda spise bilé, nebo ¢ervené.

SVATOMARTINSKY KOST V BRNE
11. LISTOPADU 2024

azijte nezapomenutelnou at-
Z mosféru nejvétsi ochutnavky

Svatomartinskych vin. Vina¥-
sky fond pofada jiz 19. rocnik tra-
di¢niho kostu prvniho vina nového
ro¢niku.

Prituknéte sisndmi11.11.0d 11.00 hod.
na ndmésti Svobody v Brné. Svato-
martinsky ko3t nabizi kazdorocné
k ochutnéni 100 druht vin od vinarud
z Moravy a z Cech. Centrem mésta
Brna prochazi priivod, v jehoz ¢ele jede
sv. Martin na bilém koni, svaty Martin
poté slavnostné otevird lahev na na-
mésti Svobody v 11.00 hod.

K poslechu hraje cimbalovd muzika.
V pfilehlych stancich je moznost zakou-
peni obcerstveni. Svatomartinsky kost
bude trvat do 20.00 hod.

Vstupné na akci ¢ini 80 K¢, za které
navstévnici obdrzi sklenici, katalog

a dobijeci cip, ktery si mGzou nabit
libovolnou ¢astkou, kterou pak hradi
vzorky vin. Vzorek vina (0,5 dcl) vyjde
na 15 K¢

RN,
- MARTINSKE

¥

Aktualni informace
o akci naleznete na:

www.vinazmoravyvinazcech.cz

Text a foto: PR



P GasirolN.

SVATY MARTIN NA LIPICKEM BELOUSOVI
PRIVEZE DO ZNOJMA MLADA VINA

mohou navstévnici zavitat na tuto akci s predstihem jiz v sobotu 9. listopadu. Program na Masarykové namésti

S lavnosti Svatomartinskych a mladych vin uz tradi¢né patii k podzimu ve Znojmé. Jinak tomu nebude ani letos, kdy

nabidne degustaci vin, slavnostni pozehnani, priivod svatého Martina, regionalni speciality a cimbalovou muziku.

Svaty Martin pfijede na lipickém koni
s madarskymi kofeny. Edvard letos osla-
vil 10. narozeniny a uz nyni ma za sebou
nékolik filmovych projekt(, jako tfeba
severské historické drama Margrete Kra-
lovna severu. ,Jsme moc radi, Ze s nami
ve Znojmé navstévnici udrzuji tradici vin
spojenou se svatkem svatého Martina.
Slavnosti ve Znojmé tak symbolicky zvou
nejen na vino, kulturni a gastronomicky
program, ale také na pratelska setkani se
znojemskymi vinafi,' komentuje Karel Se-
motam, feditel Znojemské Besedy.

Program svatomartinské oslavy zacina
v 11 hodin, kdy oteviou sva prodej-
ni mista vinafi ze Znojemské vinafské
podoblasti. Ve stejny ¢as probéhne
i tradi¢ni pozehnani Svatomartinskym
a mladym vinim. Samotny akt povede
znojemsky dékan Mons. Jindfich Bar-

to$ za doprovodu svaté- |
ho Martina. Pochlizkova
degustace za doprovo-
du cimbalové muziky
bude probihat az do ve-
¢ernich hodin. Od 11 ho-
din vystoupi Cimbalova
muzika Antonina Steh-
lika, kterou v 16 hodin
vystfidd cimbalovd mu-
zika Dyjavan. V odpo-
lednich hodinach maji &5
navétévnici také jedine¢- B %
nou moznost pfipojit
se k privodu svatého
Martina, ktery vyrazi
v 16 a 17 hodin z Masa-
rykova ndmésti. Béhem ’
privodu se dozvi legendu, kterd se kdy svaty Martin mecem déli svij
k jednomu z nejslavnéjsich svétcl pldst na dvé poloviny a jednu vénu-
vaze. Chybét nebude ani scénka, je Zebrakovi.

11

Text a foto: PR
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ZEHNANI SVATOMARTINSKEHO VINA
V UHERSKEM HRADISTI!

na Masarykovo namésti. Akce jiz tradicné zacina v 11.11 hodin, kdy

P fijdte s nami oslavit tuto krasnou tradici v pondéli 11. listopadu 2024

na bilém koni pfijede svaty Martin a ztvarni legendu o svém plasti. Ten-
to symbolicky akt bude nasledovan pozehnanim vina knézem, coz doda celé

udalosti duchovni rozmér.

Po slavnostnim zahdjeni se muzete
tésit na degustaci vice nez 50 vzorku
Svatomartinskych a mladych vin od
mistnich vinafd. Tato vina vdm nabid-
nou prvni ochutnavku letosni urody
a nastini, co mlZzeme ocekévat od nad-
chézejici vinarské sezény.

Celym dnem nés bude provazet bohaty
folklorni program a cimbélovd muzika,
ktera doda akci tu pravou atmosféru.
O obcerstveni se postaraji mistni pod-
nikatelé, ktefi nabidnou svatomartin-
ské speciality. Mlzete se téSit na husi
a kachni maso v rlznych upravach, kra-
jice chleba s husi pastikou a samozrej-
mé tradi¢ni svatomartinské rohlicky.

K tomu viemu nebude chybét kvalitni
horka kava a pro ty, ktefi maji rddi néco
ostrejsiho, bude k dispozici martinsky
pivni special z JaroSovského pivovaru.

ZAJIMAVOST NA ZAVER

Svaty Martin je patronem vinafl a jeho
svatek je tradi¢né spojen s ochutndv-
kou prvnich vin nového ro¢niku. Podle
legendy se Martin, jesté jako fimsky
vojak, rozdélil o svij plast s zebradkem
béhem chladné noci. Tento ¢in symbo-
lizuje $tédrost a péci, coz jsou hodnoty,
které vinafi cti pfi své praci. Svatomar-
tinska vina jsou tak nejen oslavou nové
urody, ale i pfipominkou dulezitosti
sdileni a komunity.

P¥ijdte s nami oslavit 19. ro¢nik Zehnani

Svatomartinského vina a vychutnejte si
leto$ni vinnou Urodu v jedine¢né atmo-
sféfe Uherského Hradisté.

Tésime se na vas!

Text a foto: PR
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ZLIN ZVE NA SVATOMARTINSKE HODY

PRIJDTE OCHUTNAT SVATOMARTINSKE VINO

A TRADICNI POCHOUTKY

N

| kdyz svatek svatého Martina letos pfi-
padd na pondéli, organizatofi se roz-
hodli oslavit ho v sobotu 16. listopadu.
Slavnosti zahdji prdvod malych Martin-
ki ze ZUS Zlin, po kterém bude nasle-
dovat Zehnani svatomartinskému vinu.
V symbolickych 11 hodin a 11 minut pak
spolecné s predstaviteli mésta probéhne
slavnostni otevieni prvni lahve svato-
martinského vina. Tento okamzik bude
doprovézen piipitkem, ktery oficidlné
odstartuje den plny gastronomickych
lahGdek a zabavy.

Na ndmésti se predstavi fada morav-
skych vinaf(, ktefi navstévnikim na-
bidnou ochutnédvku leto3nich mladych
a svatomartinskych vin. Chybét nebu-
dou ani tradi¢ni svatomartinské specia-

lity, v¢etné neodmyslitelné husy a mno-
ha chutnych podzimnich pokrm.

Program celého dne slibuje zabavu pro
viechny vékové kategorie. Akci bude mo-
derovat oblibend Wendy Krélikov4, o hu-
debnidoprovod se postara cimbalova mu-
zika Mladi Burcéci. Na pédiu se v podvecer
predstavi skvéld kapela plna vynikajicich
muzikantd Legendy se vraci. Pfipravena je
také kucharskd show $éfkuchare Tomase
Many z restaurace U pana domdaciho, ktery
predvede pfipravu tradi¢nich svatomar-
tinskych pokrm( s modernim nadechem.

Déti se mohou tésit na bohaty doprovod-
ny program, ktery zaru¢ené potési. Klaun
Brdik rozzafi usmévy nejmensich divakd,
a vedle toho si déti budou moci uzit ska-

41

skych hodi. Letosni ro¢nik slibuje pestry program plny hudby, zabavy, tradi¢nich pochoutek, vyte¢nych vin
a nezapomenutelnych zazitkd.

kaci hrady, malovani na oblicej, tradi¢ni
koloto¢, tetovacky, nafukovaci balénky
nebo tematické workshopy zamérené
na svatomartinské tradice. Navstévnici
se mohou té&3it i na hodovy jarmark, kde
si budou moci zakoupit riizné femeslné
vyrobky a regiondlni produkty.

Svatomartinské hody probihaji od 10 do
22 hodin na ndmésti Miru ve Zliné. Akce
je pro vefejnost zcela zdarma a slibuje
krdsny podzimni den. Prijdte si uzit pfi-
jemny podzimni den s rodinou a prateli.
Skvéla atmosféra zarucena.

Vice informaci naleznete na:
www.svatomartinskehody.cz
a na Facebook udalosti

€3 SvatomartinskehodyZlin.

inzerce
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PODZIM PLNY OVOCE A ZELENINY

JAK S PLODY NALOZIT CO NEJLEPE,
ABYCHOM JE NEMUSELI VYHAZOVAT?

Ceského statistického Gfadu. Pfestoze jsou tyto suroviny obli-

Ovoce a zelenina se u Cechi tési stale vétsi oblibég, vyplyva to z dat ‘
bené, stale tvoFi znacnou c¢ast odpadu v nasich domacnostech.

Klicovym krokem v péci o ovoce a ze-
leninu je spravné skladovani surovin.
Obecné plati, Zze idedlni podminky za-
hrnuji uchovani v pfitmi a pfi vhodné
teploté, ktera se lisi podle druhu suro-
vin. Mimo to existuje moznost zpraco-
vat zeleninu rGznymi zpUGsoby, jako je
konzervovani, suseni nebo zamrazeni.
Pokud jde o nadbytek ovoce, existuji
riizné zplsoby jeho vyufZiti, véetné vy-
roby dZzem(, kompotd nebo mostd.

Jak tedy spravné skladovat
podzimni ovoce a zeleninu?

BRAMBORY

Védéli jste, ze kazdy Cech sni primérné
60 kilogramt brambor roéné a v Cesku je
registrovano 119 odrld? A také, ze nejvi-
ce brambor se vypéstuje na Vysociné?

Jak si tedy brambory udrzet co nejdéle
Cerstvé? V pripadé této oblibené plodi-
ny udélate nejlépe, pokud zamezite pfi-
stupu svétla, zajistite teplotu kolem 4 °C
a relativni vlhkost v rozmezi 80-90 %.
Dulezité je také, aby hlizy byly umis-
téné v prodysném obalu, tfeba v pre-
pravce. Uchovavani brambor v lednicce
nebo v pokoji se nedoporucuje kvuli
nevhodné teploté. Nizké teploty mo-
hou zpUsobit, Zze skrob v brambore se
preméni v cukr. To mize vést ke zméné
chuti brambor, coz je nepfijemné, po-
kud je planujete pouzit k vareni nebo
peceni. Pokojova teplota naopak muze
zpUsobit, ze brambory kli¢i rychleji, coz
mUze rovnéz vést ke ztraté chuti a tex-
tury, a jsou nachyInéjsi ke zkéze.

CIBULE

Dostatecné suchou cibuli je nejlepsi
skladovat v temnu a na chladném mis-
té, obdobné jako brambory. Je v3ak
dllezité dat pozor na to, aby tyto dvé
plodiny nebyly ve vzijemném kontak-
tu, protoze to muze vést k tomu, Ze se
obé zac¢nou rychle kazit. Je dulezité
poznamenat, Ze cibule (a stejné tak
¢esnek) nejsou vhodné pro skladovani
v chladnicce. Chladni¢ka muze zpusobit,

ze cibule zmékne a ztrati svou ty- §&
pickou chut. Optimalni teplota pro &
skladovéni cibule je kolem 7-10 °C
s dobrou cirkulaci vzduchu. Chlad-
né a suché misto, napiiklad tem-
ny sklep nebo spiz, je idealni pro K
dlouhodobé uchovani cibule.

Mimo to doporucujeme sklado-
vanou cibuli pravidelné kontro-
lovat, pfipadné odstranit zkazené
kusy a zajistit, Ze je ulozena v suchém
prostiedi, aby se zabranilo vlhkosti, kte-
ra by mohla zpUsobit zkazu.

KORENOVA ZELENINA

Zde pro vas mame zajimavou moznost
uchovani. Mrkev ¢i petrzel ocistéte od
hliny (oviem nemyjte vodou) a zkrat-
te nat zhruba na 3 cm. Zeleninu poté
umistéte do prepravky s vlhkym, ale ni-
koliv mokrym piskem, jako byste ji zno-
vu chtéli zasadit. Nddobu umistéte do
chladného, tmavého sklepa a zelenina
tak vydrzi dlouho svézi.

Dal$im vhodnym zputsobem uchovéni je
mrazeni. Aviak i pfi mraZzeni je dulezité
provést predchdazejici krok, kterym je blan-
Sirovani zeleniny, aby si zachovala svou
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chut a vitaminy. Blan3irovani zahrnuje
prudké spareni zeleniny ve vrouci vodé,
nasledované rychlym ochlazenim. Tim se
znic¢i bakterie a prodlouZi se trvanlivost ze-
leniny v mrazaku az na 12 mésic(.

JABLKA

Jablka maji rdda studené prostory s vy-
sokou vlhkosti. Docilite toho napfiklad
pomoci nadoby s vodou umisténou
pobliz ovoce. To skladejte do prodys-
nych bedynek nejlépe v jedné vrstvé
a urcité je nemyjte vodou - plody jinak
zbavite pfirodni ochranné vrstvy. Po-
kud tyto postupy dodrzite, jablka vam
vydrzi klidné i nékolik mésicu.

Dal3i tipy naleznete na:
www.akademiekvality.cz.

WEwte pone, 06 waded Cecn smi
FlisTENT 6D ELLOGIAME JLAMADE
tolud A v Cesw T tecisteninn
119 coeln? A TaKE, T NETVICE SUAMIO
S OsIUIE ¥ Eeant Vi

ORENOVA ZELENINA

Zdroj: Akademie kvality
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NEDOKAZOU VAS BRAMBORY PREKVAPIT?

rambory, které se do Evropy dostaly z Jizni Ameriky diky Spanélskym moieplavciim, byly ve svych pocatcich bra-
ny spise jako kuriozita. Zatimco venkované k nim chovali nedtivéru a nevédéli, co z nich pfipravit, panstvo bram-

bory konzumovalo a hrdé se zdobilo jejich kvéty.

Mezi bézny lid se tak brambory rozsifi-
ly az v dobach hladomoru, kdy zjistil,
jak chutné pokrmy z nich Ize vykouzlit.
A tato fascinace trva v podstaté dodnes.
| proto byly zafazeny mezi 4 nejdlle-
Zitéjsi plodiny svéta. Prozradime vam,
které typy jsou vhodné na jaké pokrmy,
a také proc¢ byste je rozhodné méli zara-
dit na ¢estné misto ve svém jidelnicku.

VYBIREJTE PECLIVE

At uz jste milovnici brambor naslano
nebo nasladko, vafenych ¢i pecenych,
méli byste védét, ze kazdy sebelepsi re-
cept se da pokazit vybérem nekvalitnich
surovin. Myslete na to pfi ndkupu a za-
méfte se na brambory v bio kvalité.

BRAMBORY
JSOU NUTRICNi BOMBA
Kazdy Cech zkonzumuje roéné asi 65 ki-

GRATINOVANE BRAMBORY
SE SMETANOU A CESNEKEM
Gratinované brambory jsou velmi obli-
benym a pomérné snadnym pokrmem.
Dilezité je viak dosahnout dostatec-
né mékkosti brambor. Inspirujte se
nasim receptem a nechte vasi kuchy-
ni provonét bramborami, ¢esnekem
a bylinkami.

Ingredience:

+ 800 g oloupanych brambor

+ 250 ml smetany ke Slehani

» 2 strouzky ¢esneku

+ 40 g syra dle chuti na posypani
< rozmaryn ¢i tymian

«sul

* pepf

» maslo na vymazani formy

Do vymazaného pekacku naskladame
vrstvu na platky slabé pokréjenych
brambor, kterou posypeme nesekanym
cesnekem a rozmarynem a vie zaskla-
dame opét vrstvou platkl brambor. Tu
zalijeme smetanou, pak povrch osoli-
me, pfiddme jesté trochu rozmarynu

Jak se vyznat v typech odriid,

aby se nam recept vydafril na vybornou?

Varny typ A (znaceny zelenym pruhem) se hodi hlavné do bramborového salatu,
k vareni ve slupce nebo peceni v troubé, protoze si po uvareni zachova pevnou

duzinu a hned tak se nerozvati.

Varny typ B (znaceny ¢ervenym pruhem) je univerzalni druh. Diky jemnéjsi, vice
moucnaté duziné se skvéle hodi do polévek ¢i gulase, ale i jako klasicka priloha.

Varny typ C (zna¢eny modrym pruhem) vam udéla nejlepsi sluzbu napfiklad pfi
pripravé bramborovych knedlik(i. Brambory typu C se totiz snadnéji rozvafi, a pro-

to z nich udélate tésto jedna basen.

logram( brambor. Neni divu, brambory
jsou cenové dostupné, velmi chutné
a snadno se pfipravuji. Jsou bohaté na
minerdly, vitaminy, bilkoviny a jsou téméf
bez tuku. Nutri¢ni hodnotu brambor vy-
tvafi zejména obsah vitamind (zdroj vita-

|

(nebo tymianu) a ddme péct do prede-
hiaté trouby na 180 stuprili nejprve na
15-20 minut zakryté, pak odkryjeme
a dopecteme domékka. Pred koncem
peceni posypeme syrem, ktery nechd-
me roztavit. Po upeceni pekacek vynda-

me, brambory nechdme kratce odlezet
a poté servirujeme napfiklad s ¢erstvou

A , v " ¥

minu C, vysoky obsah vitaminu B6), mine-
rdlnich latek (vysoky obsah drasliku, hof¢i-
ku, zeleza i selenu) vlakniny, antioxidantu
(téch maji nejvice barevné odridy). Pro
nase télo jsou tak idedInim zdrojem
energie a vyzivové vyznamnych latek.

zeleninou ¢i saldtem. Pokud se vam
v troubé smetana brzy vypekla, mlzete
brambory podlit trochou mléka, aby se

nezacaly pfipalovat.

Il%h

| Prmt iwod oecuisn ot sy
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Zdroj: Katefina Chalupovd, PEPR Consulting s.r.o.
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VYROCNI KONFERENCE

potésenim vas zveme na 17. konferenci Asociace hotell a restauraci,
ktera se bude konat 28. - 29. 11. 2024 v krasném historickém més-

té Olomouc.

Letos se muUzete tésit na propojeni
historie s moderni eleganci, nebot
spolecenské setkani se bude konat
v jedine¢nych historickych prostorach
Arcibiskupského paldce a konferen-
ce vcetné slavnostniho Galavecera
v hotelu NH Collection Olomouc Con-
gress, ve kterém se snoubi moderni
prvky s eleganci.

Tésit se mlzete na dva dny pIné zaji-
mavych informaci, inspiraci a novinek,
ale zaroven na slavnostni atmosféru,
zdbavu a setkani s kolegy. Registro-
vat se mizete na nasem webu:

www.akceahr.cz

Budeme se na vas tésit!

17. konference
28.-29, 11, 2024

www.akceahr.cz

PRIHLASTE SE
DO SOUTEZE »
CESKY KAPR - Y ¥ B

Kazdy rok Asociace kuchafl a cukra-
fi CR porada workshopy zaméfené
na Upravu kapra v moderni Upravé.
Zacatkem fijna Kuchaf roku Ondfej
Kordb predvedl kuchailim profesiona-
[Gm, jak pfipravuje kapra a inspiroval
je k pripravé pokrmi z kapra i mimo
vanoc¢ni menu. Pokud si chcete zméfit
své sily s kolegy z oboru, mizete se
prihlasit do soutéze Cesky kapr. Letos
se uskutec¢ni 19. a 20. listopadu v Na-
rodnim zemédélském muzeu jiz osm-
ndcty ro¢nik. Vice informaci najdete na
www.ake.cz.

Sledujte nds i na socidlnich sitich:
€l narodnitymkucharu
a Bl Asociace kuchait a cukraia

CESKO ZNA NEJLEPSI KOKTEJL

Z HRUSKOVICE

vy je pfibéh drinku Tradition, aktualné nejlepsiho ¢eského koktejlu

P oklona krasnym moravskym tradicim od prazského barmana. Tako-

z hruskovice.

Na 24. ro¢niku barmanské soutéze In-
ternational Rudolf Jelinek Cup ho nami-
chal Marek Simdnek z prazského L'Fleur
baru. Vytvofil jej z Hruskovice Williams,
Zralého vermutu Sedmero a domici
tradi¢ni hruskové sody. Koktejl ozdobil
jedlym hruskovym sklem a hruskovym
parfémem.

LSlozenim drinku vzdavam holt morav-
skym krojlim, velikono¢nim zvyklm, sta-
véni majky a dalsim tradicim, ale také
moravskym producentim. Kromé hrus-
kovice jsem pouzil i vermut od tradi¢ni-
ho vinare;" podotkl Marek Sim(inek ke
skladbé svého vitézného drinku.

Soutéz na konci zafi hostily prostory
prazského Muzea slivovice, zucastnilo
se ji 25 barman(i a barmanek z Ceska,

Slovenska, Rakouska, Némecka, Polska
a Spanélska. Jejich tkolem bylo pfipravit
odborné poroté koktejl na bazi Hrusko-
vice Williams RUDOLF JELINEK a spojit
drink s origindlnim poutavym pfibéhem
na téma Ted leti hrusky!”.

Vidél jsem zajimavé mixologické pfistu-
py vcetné vyuziti ingredienci jako kfen
nebo gorgonzola. Barmani a barmanky
si dali hodné prace s tim, aby vystihli
téma soutéze nebo byli néjakym zpu-
sobem inovativni. V3echny drinky navic
byly pitelné,” dodal za porotu hodnotite-
It soutéze prezident Ceské barmanské
asociace Ale$ Svojanovsky.

,Bylo mi potésenim stat se soucasti ko-
munity okolo této zajimavé soutéze. Pfi
tvorbé drinku 3lo zejména o vybalanco-

vani chuti silného hruskového destilatu
ve vysledném koktejlu a navazani na his-
torii produktu,” dodal $panélsky barman
Dazfer Subero, jenz byl nejlépe hodno-
cenym zahrani¢nim Ucastnikem leto3ni-
ho International Rudolf Jelinek Cupu.

Text: AKC CR

Text a foto: CBA
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STANTE SE PANEM HUDEBNIHO VYSILANI
VE VASEM PROVOZU!

O

At uz se ve svété gastronomie néjakou
dobu pohybujete, nebo jste v této oblas-
ti Uplnym novackem, jisté jste uz nékdy
slyseli, Ze pokud ve vefejném prostoru
poustite radio, stane se vam, ze dfive
¢i pozdéji zaklepe na dvere vasi provo-
zovny kontrola z OSA nebo od jiného
poskytovatele licencované hudby. Ano,
placeni poplatk(i za hudebni produkci
se prosté nevyhnete. Nyni je oviem na
trhu aplikace DIRIGENT, ktera nabizi ne-
jen alternativu k tradi¢nim kolektivnim
spravciim jako je OSA nebo INTERGRAM,
ale také uzivatelsky pfivétivé reseni pro
ovladani hudby.

JHlavni prednost této aplikace spatiuji
nasi zakaznici v Uspore na poplatcich ve
vysi az 70 % proti ostatnim poskytova-
teldm licencované hudby, coz je pro né
v mnoha piipadech zasadni. Ale nejen
to," vysvétluje Martin Gazda majitel spo-
lecnosti IS Média, ktera aplikaci vyvinula
a navazuje na svUj jiz nékolik let uspésné
poskytovany produkt web radia. ,Aplika-
ce je velmi jednoduchd a umoznuje vyu-
Ziti jiz sestavenych playlistd nebo vytvore-
ni vlastniho seznamu skladeb s moznosti
vybéru z 20 hudebnich zanrd,” upozornil
Martin Gazda a dodal, Zze vie je velmi
snadné a intuitivni. Provozovatel nebo
jeho obsluhujici tak prostfednictvim zafi-
zeni, do kterého je aplikace DIRIGENT sta-
Zena, muze jednoduse ovladat hlasitost
zvuku i skladbu hudebniho programu
tak, aby byla pro zdkaznika pfijemna.

CO JE DIRIGENT?

Dirigent je nova online sluzba pro pre-
hravani hudby v obchodnich prosto-
rech. V cené sluzby je i hudebni licen-
ce, kterd nepodléha placeni poplatkd
kolektivnich spravci. Tato hudba je li-
cencovana nezavislym spravcem, kte-

ry spravuje prava umélctm, ktefi po-
skytli sva dila k uziti. Nejedna se tedy
o bezplatnou ani generickou hudbu,
ale o kvalitni a profesionalné sestave-
ny hudebni obsah. Umélci dostavaji
zaplaceno spravedlivé podle poctu
odehranych skladeb.

dingent

WEREADIE

Obavy ze slozitého zapojovani a insta-
laci jsou v pfipadé této aplikace uplné
zbyte¢né. Stadi si stéhnout DIRIGENTA
v Apple store nebo Google store do
mobily, tabletu, pocitace nebo poklad-
ny. Zadné specialni zafizeni neni tfeba
pofrizovat. ,Potom uz se uzivatel pfihlasi
do svého uctu, ktery ma u nas pro tento
ucel po uhradé licen¢niho poplatku vy-
tvoreny. Propoji zatizeni s reproduktory
kabelem, nebo pres Bluetooth a muze
svym zdkaznikim dopfat hudebni z3-

tevirate nebo provozujete kavarnu, bistro nebo restauraci a radi byste zde navodili atmosféru diky pfijemné hu-
debni kulise? Nechcete zbytecné odvadét vysoké poplatky, ale pfesto chcete mit vie legislativné v poradku? Chcete
mit navic obsah toho co poustite plné pod kontrolou? Pfichazime s jednoduchym fesenim: aplikaci DIRIGENT!

zitek nebo hudbu jen tak do podkresu,”
doddva Martin Gazda.

Pokud dosud ve svém provozu ozvuce-
ni nemate, nebo byste jej chtéli vylepsit,
tym technikl z IS Média mUze navrh-
nout optimalni feSeni ozvuceni prostor
véetné instalace kompletniho systému
v té nejlepsi kvalité.

Vice informaci o sluzbé i moznostech je-
jiho vyuziti na www.dirigent.app.
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CESKE SOMMELIERSKE SOUTEZE

KDO LETOS ZISKA TITUL?

bim prestiznich sommelierskych soutézi. Leto$ni soutéze slibuiji jiskfivou

P odzim v Ceské republice je nejen éasem sklizné a vinobrani, ale také obdo-

podivanou, milovnici vina a sommelierstuvi si tak letos prijdou na své.

Prvni soutéz sezény probéhla uz 2. fij-
na ve Starém Plzenci, kde se mladi so-
mmeliéfi utkali v mistrovstvi CR,BOHE-
MIA SEKT TROPHEE - SOMMELIER CR“
v kategorii Talent.

Mladi sommeliefi z 11 skol z celé re-
publiky soutézili v degustaci, servisu
a teoretickych znalostech. Vitézstvi si
odnesla Gabriela Uncovska, studentka
Stiedniho odborného ucilisté a Stiedni
odborné 3koly Poli¢ka, kterd porazila
silnou konkurenci.

Vrcholnou udalosti fijna bude mistrovstvi
sommelierti CR BOHEMIA SEKT TROPHEE
v kategorii Professional, které se uskutec-
ni 16. fijna. Zde se predstavi profesionalni
sommeliefi, ktefi se utkaji v disciplinach

od slepé degustace az po servis vina hod-
nocenych odbornou portou dle pfisnych
mezinarodnich standardd.

Nejlepsi tfi postoupi do vecerniho vel-
kolepého findle na Nové scéné Narod-
niho divadla v Praze. Vse bude mozné
sledovat online na YouTube kanalu
Asociace sommelierd CR, coz pfinese
soutézni atmosféru az k vam dom.

Ceskou sommelierskou sezénu uzavie
soutéz Sommelier Moravy, ktera se
uskutecni 20. a 21. listopadu ve Znoj-
mé. Tato soutéz je vyjimecna svou Uz-
kou specializaci na vina a vinarské ob-
lasti Ceské republiky. V pribéhu dvou
dn se setkaji zacinajici i zkuseni profe-
sionalové, ktefi zde poméii své znalosti.

B

ASOCIACE
SOMMELIERL

CEARA KEFUBLIRA

Ceské sommelierské soutéze jsou vice
nez jen zapoleni. Jsou to mista, kde se
potkdvaji mladi a zkuseni, inspirace
a ambice, odvaha a odhodlani. Uspé-
chy na ndrodni scéné jsou soucasné
i odrazovym mustkem do bojl o tituly
mezindrodni - jiz 12. listopadu startuje
Mistrovstvi sommelierG Evropy, Afriky
a Stfedniho vychodu, kde bude Ceskou
republiku reprezentovat trojndsobny
mistr CR Jakub Pfibyl, ktery si Gcast vy-
bojoval vitézstvim v narodni kvalifikaci.
Jak vypadd mezinarodni soutéz a jaké
vyzvy Jakuba ¢ekaji na cesté za nejvys-
simi prickami, mGzete sledovat online
na Facebooku a Instagramu Asociace
sommelier(i od 12. do 16. listopadu.

w O

PODZIM VE ZNAMENI LANYZU

CESKY LANYZ

zemi saha hluboko do historie. Richard Bene$ a jeho tym nasli zminky

L anyz je zahadna zaroven vynikajici houba. Tradice jeho péstovani v nasi

o prodeji lanyzti z Prahy na francouzsky dviir v dobach Karla IV. Pravé Ri-

chard stoji za projektem Cesky lanyz.

Pustil se do péstovani lanyza. Zhruba
za Ctyfi roky budeme mit moZnost
z nich vafit. Asociace kuchafl a cuk-
rard je partnerem projektu a Narodni
tym kucha¥a a cukraia AKC CR pfipra-
voval vecefi v ramci vernisadze vysta-
vy v Narodnim zemédélském muzeu.
Vystavu by mél navstivit kazdy kuchaf
a kazda kucharka. Svét lanyz{ je totiz
fascinujici. Pokud se podivate na web
www.prahalanyzova.cz, m{zete si za-
jit pochutnat na lanyzich do nékolika
prazskych podnikl. Zaroven se do
projektu mdzete zapojit také.

Vice na www.akc.cz

a na socialnich sitich:

€1 narodnitymkucharu,

€3 Asociace kuchait a cukraia.

Text a foto: Asociace sommelier CR
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SALON 1997
Salon je bezesporu jeden z absolutnich vechold Champagne, tentokrat
ve zoela unikitni dequstaci - standardni rofnik 1997, rodnik 1997
degoriovany po 20 letech a Magnum 1997
Patck 1. listopadu 2024 - 18.00 hod. - lokace bude upfesnéna
9 s - 17 000 CZK

MAILLY GRAND CRU MAGNUM SPECIAL EDITION
1996 [ 1997 [ 1998 [/ 1999
Nedéle 3. listopadu 2024 - 19.00 hod. - lokace bude upfesnéna
9 08, - 4 450 (ZK + menu i la carte

DOUTNIKY, COKOLADA, DEZERTY + CHAMPAGNE
Uwddi Ivo Dvofik, World Champion Habanosommelier a president
Asociace sommeliéria CR
Utery 5. listopadu 2024 - 18.00 hod. - Ellory bistro, Stefanikova 51, Pha 5
9 05, - cena bude doplnéna dle nabidky doutniki

COTEAUX CHAMPENOISE - TICHA VINA Z CHAMPAGNE
Tichd vina z oblasti Champagne ve vlastni apelacd AOC Coteaux
Champenoise (napi.: deVenoge 2001, Barnaut Grand Cru ad.)
Stieda 6. listopadu 2024 - 18.00 hod. - Ellory bistre, Stefinikova 51, Pha 5
9 0s. - 1 250 CIK

CHAMPAGNE EXHIBITION
Degustace prestifnich domd - Ayala. Barnaut, Bollinger. Cazals.
Delamotte, Gamet. Drappier. Philipponnat, Legras, Mailly Grand Cru,
Pol Roger. Palmer, . Perrier, deVenoge, Diebolt Vallois. Valentin Leflaive,
dalii domy postupné doplnime.
Ctvrtek 7. listopadu 2024 - 13.00-16.00 a 16.00-19.00 hod.
Kaiseritejnsky palic, Malostranské nam., Pha 1
1 980 CIK

MASTERCLASS
SKVELE A SLABE ROCNIKY 85/86 a 90/92
Ctertek 7. listopadu, Kaiserdtejnsky palac. Malostranské nam., Pha 1
Salonek (A7 17.00 hod.
2 8OO0 CZK
Dalsi programy typu Masterclass budeme postupn® dopliovat

AFTER EXHIBITION PARTY
Francouzsky buffet 4 la carte a sklenitka champagne 4 230.- CZK
Ctvrtek 7. listopadu 2024 - 19.30 hod.
Kaiserstejnsky palic. Malostranské nam., Pha 1

SEMINAR
Teorie a faktické informace pro laiky i odbornou vefiejnost.
Pitek 8. listopadu 2024 - 10.30 hod. - Ellory bistro. Stefinikova 51. Pha 5
500 CIK

BANKET - CHAMPAGNE MENU - JEAN REMI CAILLON (**)
Hvézdny chef restaurace Annapurna v Courchevelu piipravi specilni
estichodové champagne menu za doprovodu portfolia prestignich domi,
Patck 8. listopadu 2024 - 20,00 hod. - Obecni divm, Pha 1
Stal pro 8-9 os. - 79 000 (IK

infograndjourcz
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XVII. ro¢nik - Praha / Brno

CHAMPAGNE A SYRY
Pirovini se syry nejen z oblasti Champagne
Sobota 9, listopadu 2024 - 17.00 hod. Fran, syr, palic Lucerna
12 osob - 1 250 CZIK

FRANCOUZSTI MALIRI Vv NARODNI GALERII
Komentovand prohlidka se sklenkou Champagne
Pond#li 11. listopadu 2024 - 17.00 hod. (pravidépodabny termin)
Marodni Galerie, Veletrini palac, Pha 7
14 os. - B30 (ZK

KAVIAR A CHAMPAGNE
Klasicki dvojice v exkluzivni degustaci
Utery 12. listopadu 2024 - 18.00 hod.
Hotel Mozart, Karoliny svitlé 34, Pha 1

24 os. - 3 900 CIK

GROWERS kontra VELKE DOMY
Obe skupiny v¥robed uvidi na etiket® Champagne -
porovnejte jejich produke
Utery 12. listopadu 2024 - 18.00 hod. Bar La Fleur, Kolkovna, Pha 1
18 os. - 2 100 (IK

ASIA WELCOMES CHAMPAGNE
Asijska kuchyné a champagne nabidnou moderni kombinace
Ctvrtek 14, listopadu 2024 - 18.00 hod. - Buddha bar, Jakubski 8, Pha 1
T0 05, - 4 900 (ZK
SNIDANE § LANYZI
Klasika v programu festivalu slavi 10 let tradice
Sobota 16. listopadu 2024 - 10,00 hod. - lokace bude upfesnéna
24 os. - 5 B00 CZK

OYSTER SHOW
Ustfice. champagne. #ivd hudba
Nedéle 17. listopadu 2024 - 18,00 hod. - Lokace bude upfesnéna
menu 4 la carte

CHAMPAGNE EXHIBITION V BRNE
Hotel International prezentuje exkluzivai raut
ve spojeni se specidlnim vibérem domi z Champagne.
Stieda 20. listopadu 2024 - 19,00 hod.
Hotel International, Brono
Uzaviend spolednost

POST SCRIPTUM JANA PUNCOCHARE
Pfimo pied vimi sledujete Jana Pundochiie v jeho studiové kuchyni,
jak koncipuje receptury pétichodového menu
a vy (1 chod = 2-3 sklenicky) urfujete vade poiadi
Crvrtek 27. listopadu 2024 - 19.00 hod.
Studio restaurace U Matéje, U Matéje 1, Pha 6
12 os. - 4 900 (IK

Podrobnéjsi informace
naleznete na aplikaci

GRAND JOUR DE CHAMPAGNE
(grandjour.ad4wine.com)

W
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MIRKA KVERKOVA:

WHISKY LIFE! PRAGUE JE TRADICE
JSEM RADA, ZE ZUSTALA ZACHOVANA

\/
WHISKY LIFE!

—PRAGUE—

dejem whisky zabyva. K tomu v priibéhu let pfibyla také Whiskeria v Jindrisské vézi, Ladies Whisky Club a Whisky

A4
Z ivot Mirky Kverkové je protkany whisky. Od roku 2006 ptisobi ve spolecnosti Fous Spirits, ktera se distribuci a pro-

Life! Prague, jehoz organizaci loni prevzala. Pfitom na zacatku vSeho byla obycejna nahoda...

Kdy zacala vase zivotni

whisky cesta?

Dalo by se Fict, Ze moje cesta zacala
ve skotském Campbeltownu, jen jsem
o tom tenkrat jesté nevédéla. Toto pfi-
mofiské mésto je dnes nékterymi vni-
mané jako samostatny whisky region
a tehdy, se svymi 30 palirnami, bylo
povazované za svétovou metropoli
whisky. Zila jsem tam rok a pil, oviem
v té dobé jsem se o whisky jesté neza-
jimala a za cely sv{j pobyt se do zadné
z paliren nepodivala. Po navratu jsem
nastoupila do spole¢nosti Fous Spi-
rits, kterd whisky dovazi a prodava. Ani
v té chvili jsem whisky jesté nepropad-
la, ale zacala jsem se s ni postupné se-
znamovat. Jak jsem pronikala do tajem-
stvi vyroby a ochutnavala dalsi vzorky,
méla jsem k whisky bliz a bliz. A najed-
nou to byla laska.

Vzpomenete si, kdy jste poprvé
navstivila Whisky Life! Prague?
Navstivila jsem hned prvni ro¢nik, tedy
pred jedendcti lety. A nenechala si ujit
Zadny dalsi. Bavi mé setkéni nejen se za-
rytymi milovniky whisky, ale i témi, kte-
rym jsme svét whisky teprve predstavili
a ukazali jim, jak je krasny. To je skvély
pocit. Z Whisky Life! Prague se stala tra-
dice a jsem rada, Ze zlistala zachovana.

Jak dlouho vlastné trva
zorganizovat Whisky Life! Prague?
Kdy zacdinaji prvni kroky?

Prvni kroky zacinaji bezprostfedné po
skonceni festivalu, kdy uz premyslime
nad dalsim ro¢nikem. Ale fakticky od za-
¢atku kvétna, kdy oslovujeme vystavo-
vatele a dodavatele. Nejnaro¢néjsi jsou
asi dva mésice pred samotnou akci, kdy
se vse finalizuje a ladi k dokonalosti.

Na co se mohou navstévnici

letos tésit?

Jedendcty rocnik, ktery probéhne 1.a 2. lis-
topadu, s sebou pfinese nékolik novinek.
Tento rok jsme zaplnili prazskou Novo-
méstskou radnici do posledniho mista,
navstévnici tak budou moct vybirat mezi

stovkami rliznych whisky. Vedle zavede-
nych znacek se naskytne moznost se-
zndmit i s dosud nepoznanymi chutémi.
Kromé oblibenych mastreclasses jsme
program nové zpestfili vystoupenim
tanec¢niho souboru a findle barmanské
soutéze. Letos budeme také poprvé volit
Nejlepsi whisky festivalu.

Kdybyste méla tfemi slovy popsat,
co navstévniky letos ceka,

jaka byste zvolila?

Whisky, koktejly, zdbava. Navstévniky
Ceka spousta whisky od stélych i no-
vych vystavovateld, chybét nebudou
ani cesti zastupci se svou produkci.
Dorazi také spousta zahranic¢nich hostt
z fad zastupcud znacek, namatkou jme-
nujme napfiklad Struana Granta Ral-
pha (Glenfiddich Global Brand Amba-
ssador), Kevina Pigotta (Global Brand
Ambassador Tullamore D.EW. nebo
Gordona Dallase (Whisky Experiential
Ambassador lan Macleod Distillers).

Dorazte i vy na Whisky
Life! Prague,

ktery probéhne

1.a 2. listopadu 2024
na Novoméstské
radnici v Praze.

Text a foto: PR
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BUDOUCI BARMANI SE STRETNOU
V SOUTEZI VONICI SLIVOVICI

Skol maji soutéz, kde musi splnit daleko narocnéjsi ukol. A protoze je poradatelska Skola na Valassku, nikoho asi

l ' michat koktejl z Martini, rumu ¢i vodky neni pro barmany Zadny problém. To studenti stfednich gastronomickych

nepiekvapi, Ze prim bude v jejich napojich hrat slivovice, a to v jakémkoliv mnozstvi.

Klani studentd se jmenuje Slivcup, bar-
manska soutéz, kterd 16. ledna 2025 na-
pise jiz svou treti kapitolu. Stane se tak
na pdé Stfedni $koly gastronomie a ob-
chodu Zlin.

Ukolem rodicich se barmanskych hvézd
bude opét pfipravit michany napoj v ka-
tegorii Fancy Cocktail s pouzitim povin-
né ingredience Slivovice Jelinek 45 %
v libovolném mnozstvi.

V odborné poroté usedd pokazdé tym
profesiondlnich barmanskych es. Nékte-
fi z n&j chystaji pro soutéZici i svou bar-
manskou show.

Letosniho ro¢niku Slivcupu 2024 se zlcast-
nilo 14 odbornych skol z Ceské a Slovenské

republiky. Moderovani se ujala herecka
Markéta HrubeSova, ktera si dle svych slov
akci ndramné uzila. Celkové vitézstvi si od-
nesla Monika Tomani¢kova ze SOS obcho-
du a sluzieb Trencin, druhé misto ziskala
Katefina Mrazkova z Integrované stfedni
3koly Slavkov u Brna a krdsné treti misto vy-

bojovala Lucie Roznovjakova ze SS hotelo-

vé a sluzeb Kroméfiz. Cenu za nejlepsi tym
si odvezla Integrovana SS Slavkov u Brna.

Organizatorem akce je Stfedni skola gast-
ronomie a obchodu Zlin:
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Text a foto: PR

KDYZ KOLENA
GRILOVANA

wiww.ujchana.cz

nebo obchodni partnery

z rukodélného Lihovaru SKANZEN,

které zahteji na dusi 1 téle.

0 Zhn-Priluky

Objednavejte na tel. ¢isle 774 181 013
nebo e-mailem na recepce@hotelskanzen.cz.

VANOCNI DARKY

pro Vase zamestnance
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HRUSKY JAKO SLADKY SYMBOL PODZIMU
VYCHUTNEJTE SI JEV LAKAVYCH RECEPTECH

kdyz letni mésice utekly jako voda, obdobi, kdy si mizeme uzivat sezonni ovoce, jesté zdaleka nekonci! | pest-
robarevny podzim v Cesku totiz nabizi dobroty, s nimiz mizeme v kuchyni bajeéné éarovat. Sahnéte tentokrat
tfeba po hruskach a nechte se inspirovat nasimi recepty!

— -

HRUSKY PLNENE PLISNOVYM SYREM

4 ks hrusek

=200 g plisnového syra typu niva
« hrst vlasskych ofrecht

« lzice titinového cukru

- hiebicek

- Stava z citronu

-maslo

250 ml vody

Vodu s cukrem, hiebickem a citronovou
stavou povarte v hrnci asi 5 minut, do-
kud smés nezhoustne. Hrusky oloupej-
te, rozkrojte na pulky a zbavte jadfinc(.
Vlozte do pfipravené vody s kofenim
a chvili spolecné povarte. Dejte pozor,
aby se hrusky zcela nerozpadly. Poté
je vyjméte, nechte okapat a vychlad-
nout. Nasledné vyslehejte zméklé maslo
a smichejte se syrem. Nakonec hrusky
naplnte syrovym krémem a posypte
nahrubo nasekanymi vlasskymi ofechy.
Pro hezky efekt miZzete jesté dozdobit
vanilkou a badyanem.

OPECENA BAGETKA
S KREMOVYM SYREM A HRUSKAMI

-bagetka

-2 |zice olivového oleje

-2 hrusky

- hrst vlasskych ofechi

- hrst liskovych ofechl

+300 g cerstvého syra typu ricotta
- Izice medu

Bagetku nakrdjejte na platky, které z obou
stran potrete olivovym olejem a rozlozte
je na plech vystlany pecicim papirem. Pfi
teploté 180 stupn je pecte v troubé pfi-
blizné 5 minut, dokud nezezlatnou. Hrus-
ky omyijte, rozkrojte naptl, zbavte jadfin-
cU a nakrdjejte na tenké platky. Na panvi
si rozehfejte maslo, hrusky orestujte a pfi-
dejte nahrubo nasekané vlasské a liskové
orechy. Opecené bagetky potrete syrem
smichanym s medem, pokladte hruskami
s ofechy a podavejte.




HRUSKOVO-POMERANCOVY
PECENY CAJ

« pomeranc

+2 hrusky

- skorice

- hiebicek

- §tava z citronu

« 2 ks cukru

- IZice titinového cukru
1 dcl rumu

Pomeranc¢ a hrusky oplachnéte, zbavte
slupek a hrusky také jadfincG. Ovoce
nakrdjejte na malé kosticky, vloZzte do
misky, pfidejte cukr, rum, kofeni, citro-
novou stavu a dikladné promichejte.
Smés rozlozte na pekac a pecte pfi tep-
loté 180 stupnu pfiblizné 60 minut. Po
vyjmuti z trouby naplrite vymyté skleni-
ce smési, peclivé uzavrete, otocte dnem
vzhlru a nechte pfiblizné 8 hodin od-
pocivat. Pro finalni pfipravu caje dejte
do hrnec¢ku dvé IZzicky zavafené smési,
zalijte vrouci vodou, nechte 5 minut lou-

hovat a podavejte.

PGastroiNe |

23

Zdroj: Darija Senc¢ukova, PEPR Consulting s.r.o.

DESTILAT

alenka roku, nejvétsi soutéz profesionalnich lihovart v CR zna své vitéze. Ocenéni Palirna
P roku a Palenka roku letos ziskala Palirna Radlik a jejich Hruskovice z dubového sudu. Sou-

téz hodnoti destilaty ovocné, giny nebo whisky.

Hodnotici komise vybirala ty nejlepsi
hned v nékolika kategoriich, pficemz
soutéZe se mohou Ucastnit pouze vy-
robci z CR, jejichz vyrobky jsou k do-
stani na tuzemském trhu.

VITEZOVE V KATEGORIICH:

Palenkaroku.............................
Hruskovice z dubového sudu,
Palirna Radlik

Palirnaroku............................. )
Palirna Radlik

Palenky ...
Slivovice

Liqui B Zdmecky ovocny lihovar Blatna

/ Blatenska Slivovice

Hruskovice
Palirna Radlik / Hruskovice
z dubového sudu

Jablkovice
GALLI Distillery / Renet

Merunkovice
Palenice Buckovi / Merunikovice
Velkopavlovicka

v v v

TreSnovice

Riper / Original Cherry
Visnovice

AGNES / Visnovice
Kdoulovice

Anton Kaapl / Kdoulovice

Ostatni slivoné
Palirna Radlik / Rynglovice

Vinovice
Palenice Zubfi / Vinovice

Ostatni destilaty

Palirna Skanzen Modra / Malinovica
Pivovice

Hornacka Pivni palenka

Likéry ...
Visnovky
Apicor / Visnovka

Ovocné likéry

Anton Kaapl / Malinovy likér
Orechovky

Palirna Radlik / Ofechovy likér
Bylinné likéry

Trafco / Podébradska samicka

Ostatni likéry
Rudolf Jelinek / Elixir z bezového kvétu

Gin
Rudolf Jelinek / Slovacka Borovicka

Whisky ...
Sladovy destilat (budouci whisky)
Fleret Whisky Jim Beam barrel
New Make
Whisky
Svachovka Sherry PX Cask
Finish Unpeated

Vice na www.palenkaroku.cz.
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VECIREK?
IDEALNI JETEN S DEGUSTACI

iremni vecirky klepou na dvefe. Pracovni tymy se pired Vanoci sejdou utuzit nejen pratelstvi, ale spravné nakop-
F nout i vzajemnou spolupraci, aby vedla k lepsim vykonm na pracovisti. TipQ, jak takova setkani ozvlastnit, je mno-

ho. Letos samoziejmé nejvice pofréi ty gurmanské. Kazdy rok si personalisté, sekretaiky ¢i dalsi pracovnici kladou
stejnou otazku - jaky vanocni vecirek vymyslet, aby se na ném lidé bavili, poznavali se a zazivali néco necekaného,
o ¢em budou mluvit cely nadchazejici rok? Posezeni v restauraci uz totiz davno nestaci. Chce to napad, myslenku...

GURMANSKE ZAZITKY VEDOU
Muzete své zaméstnance nechat vylézt
spole¢né na horu. Miizete je poslat se
postiilet kulickami naplnénymi pestrou Sy
barvou. Mazete je vyvézt balbnem nad A

obzory nebo zavfit do tajemného hra- B 1 L @ .
du a nechat se dusit, aby se dostali ven. _ .‘

Vérte ale, ze ¢lovéka nic nepotési tak,

jako dobré jidlo. JJ )!! ﬂ
Usporfadejte proto letos vecirek pro _ th

gurmany. Tipl je vice nez dost.

-‘-Eh-.
Atraktivni mtze byt sushi workshop, ' 1“ ' St
kdy si vSichni vyzkousi,umotat” si svou : \
prvni ryzovou rolku v Zivoté. Samozrej-
mé pod vedenim zkuSeného mistra. [

Grilované selatko
pro VaSe oslavy a party...




Odménou pak je stal plny téch nejlep-
Sich kouska.

Sice se Fika, ze co Cech, to rozeny grill
master, ale ruku na srdce, kolik lidi do-
kaZe na grilu vytvofit dokonaly steak?
Steak z pofaddného kusu kvalitniho ho-
véziho? A pokud firma nemusi Setfit, co
tak ukdzat svym lidem, jak se pfipravuje
briliant mezi hovézim, pravé japonské
Wagyu? Dnes si kazdy mlze pozvat na
firemni party odbornika na grilovani,
ktery hostim ukaze postupy, a nako-
nec pro né pripravi genialni grill veci-
rek. Nezni to paradné?

Pokud jsou kolektivy spiSe damské,
urcité kolegyné oceni workshopy za-
méfené na peceni. A pred Vanoci je ur-
¢ité nadchne kurz zaméfeny na cukrovi
nebo tfeba populdrni makronky.

SOMELIEREM ZA NOC

Stranou nemusi zUstat ani napoje. Mo-
derni je kurz baristy, ktery nadchne
vdechny milovniky kdvy. Tu madme radi
na pracovisti asi vsichni, tak pro¢ nepo-
vysit své uméni vafeni bézného presa na

vy33i Uroven? Profesionadlni barista nauci
Ucastniky kurzu nejen kouzlit s pénou,
ale uvafit i netradi¢ni druhy kavy.

Hosty na firemnim vecirku, a o panském
kolektivu to plati dvojnasobné, urcité
potési degustace rum0. Pomyslny vylet
do Karibiku je velkym zazitkem. Kaz-
dy ochutna nékolik vzorkd a dozvi se
spoustu zajimavosti. A nasledné sam
pochopi, jaky typ rumu mu chutnd nej-
vice. Ne kazdy to jiz o sobé vi.

Degustovat se da ale kazdy alkohol.
Opravdové gurmény potési ochutnavka
perlivého vina zChampagne nebo prvot-
fidnich konak(. Bavit bude i degustace
piva, obzvlasté, kdyz k tomu lektor zaradi
i maly workshop samotného vareni.

g fd

e

[ .

Fantastickym zaZitkem je degustace
vin, u které se jednotlivé odridy pa-
ruji s jidlem. Takovad akce mize trvat
i nékolik hodin a nikoho to nepfestane
bavit. Lidé se mohou detailnégji sezna-
mit s moravskymi viny, ale degustace
se mUze zaméfit i na francouzska, ital-
ska nebo tfeba gruzinska vina. Pravé
ta posledni jsou ¢im dél populdrné;si,
obzvlasté tzv. kvevri vina, kterd jsou vy-
rabéna podle prastaré metody fermen-
tace v hlinénych nddobach.

Na firemnim vecirku se mohou dit ale
degustace vieho druhu. Fantazii se
meze nekladou, staci mit jen ten napad
a pak uz staci obratit se na odborniky
v daném oboru. At se vam ta letosni
predvanocni party podafi.

Text: red, foto: Shutterstock.cz

REZERVUJ A VYZVEDNI NA WWW.UJOHANA.CZ NEBO TEL: 577 018 282
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TRENDY:

CESIVYUZIVAJI CATERING NEJVIC VE FIRMACH A NA SVATBY,
OBJEVUJIHO ALE | PRO SETKAVANI S PRATELI

étsina Cechi, témé¥ 65 % zatim
V nema zkusenosti s objednava-

nim cateringu, ale kdyby cate-
ringové sluzby planovali vyuzit, tak
by to bylo bud'na svatbu - témé¥ 57 %,
nebo na firemni akci 51 %.

Za klicové parametry pro vybér cateringo-
vé spolecnosti povazuji nejcastgji kvalitu
jidla (63,3 %), s malym odstupem pak na-
sleduje cena (61,3 %). Aktudlni prazkum
spole¢nosti IN CATERING, realizovany
agenturou Ipsos na vzorku 509 respon-
dentl ve véku 18 az 65 let odhalil i to, ze
obcas catering vyuziva 30 % respondentd
a obliba této gastronomické sluzby po-
stupné roste, a to i na nefiremni akce.

Z priizkumu vyplynulo, Ze ti, ktefi catering
uz v minulosti objednavali, jej nej¢astéji
poutzili na firemni akce, porady, konferen-
ce a dalsi spolec¢enské udalosti — celkem
v 61 %. Na rodinné oslavy tento typ ob-
Cerstveni zajistovalo 45 % dotazanych,
na svatby to bylo 31 %. Zatim Cesi jesté
nejsou tolik zvykli objednavat si catering
treba na setkani s prateli, coz je v zamofi
nebo i ve vyspélé Evropé mnohem béz-
néjsi, ale postupné se to uci. Chovani
Cechd se méni a stale méné jich chce pro
vétsi pocet hostl pripravovat jidlo doma.
Mnozi na to totiz nemaji ani patfi¢né pro-
story, vybaveni a ¢asto ani odvahu.

Takové koncepty cateringu nachdazeji
uplatnéni napfiklad pfi svatebnich osla-
vach, a pravé to je nejcastéjsi soukroma
akce, na kterou by si respondenti catering
v budoucnu objednali. V prizkumu to
potvrdilo téméf 57 % dotazanych, 42 %
by si tuto sluzbu zajistilo na rodinnou
oslavu a na firemni akci by ji vyuZila vice
nez polovina oslovenych.

Jaké aspekty vnimaji zakaznici
cateringu jako klicové?

Vice nez 63 % z nich ocenuje kvalitu jid-
la, vzapéti nasleduje cena - 61 % — a jako
treti v pofadi povazuje 42 % konzumentt
za velkou vyhodu rozmanitost pokrmd.
Zhruba pétina zdkaznik(l pak zminuje
profesionalni obsluhu.

JProfesiondlni prezentace pokrmi a na-
poju je kapitolou sama o sobé. U nas kla-

deme pfi servisu velky draz na vizualni
stranku. Koufové efekty, jedlé kvétiny ci
netradicni kombinace barev a textur. To
vse déla z kazdého talite umélecké dilo.
Prosté chceme hosty ohromit jesté pred-
tim, nez ochutnaji prvni sousto,’ fika Lu-
dék Vocilka z IN CATERING.

Z prizkumu také vyplynulo, Ze neceld
desetina respondentl povazuje za dd-
lezité, ze cateringova spole¢nost nabizi
i bezlepkové, diabetické nebo jinak diet-
ni pokrmy, stejné jako vegetaridnskou
nebo veganskou stravu.

Priizkum také odhalil, jaky zpUsob platby
u dodani cateringu zakaznici preferuji -
41 % plati pfi prevzeti bezhotovostné,
16 % v hotovosti. Ctvrtina respondentd
dava prednost Uhradé fakturou a 15 %
plati bezhotovostné predem.

Pokud jde o cenu cateringu, byt neni
pro potencidlni zédkazniky tim prvnim
a jedinym faktorem, zlstavda jednim

z téch dulezitych. Klienti mohou u3etfit
napiiklad tim, ze dodavatel cateringu
pracuje se sezénnimi a mistnimi suro-
vinami, maximalné je vyuzije a zamezi
zbyte¢nému plytvani.

«Nejvétsim trendem je momentdlné udr-
zitelnost, neplytvani surovinami a vse
s tim spojené. V dnedni dobé uz umi
témér vsichni udélat nadhernou a opu-
lentni akci s velkym rozpoctem, luxusni-
mi surovinami, dekoracemi a podobné.
Avsak udélat s vtipem a myslenkou akci
s mensim rozpoctem, a jesté navic v udr-
zitelném rezimu, to chce velkou davku
kreativity a ndpaditosti, na ¢emz si v IN
CATERING zakldadame,” uzavira Ludék
Vocilka s tim, Ze zakaznici stéle ¢astéji vy-
hleddvaji catering, ktery také zohlednuje
etické aspekty, jako je fair trade, etické
chovy, pouzivad ekologicky 3etrné grily,
biologicky rozlozitelné nadobi a dlsled-
né se dba na minimalizaci odpadu. Pros-
té Ze i velké cateringové akce zorganizuje
tak, aby byly Setrné k Zivotnimu prostiedi.

Zdroj: Matous Dvorak, Crest Communications a.s.
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d otevieni hotelu, ktery patii mezi nejvyhledavanéjsi mista pro poradani konferenci a dal-
Sich firemnich akci, uplynulo 15 let. Béhem této doby se vsak pozadavky klientii zménily.
Proto v zafi hotel dokoncil vyznamnou renovaci prostorii konferenc¢niho centra véetné technologického zazemi,
jemuz nyni vévodi internetové pripojeni s rychlosti az 2,5 Gbps, coz umoznuje zajistit i nadmiru narocné konference ¢i

streamovani. Oficialni predstaveni novinek se chysta na listopad letosniho roku.

HOTEL

Léto nepattfi k frekventovanym obdobim
z hlediska firemnich akci, ty nejzasad-
néjsi prace se tedy odehraly béhem cer-
vence a srpna. Sama pfiprava, zejména
pak na instalaci novych technologii, za-
pocala ale jesté dfive. Zadzemi mlize na-
bidnout nové ozvuceni, velkoformatové
LCD obrazovky, LED osvétleni s moznosti
volby RGB barev, internetové pripojeni
s rychlosti 2,5 Gbps a mnoho dalsich
technologickych feseni.

,Chceme garantovat 3pickovou kvalitu
nasich sluzeb a stale patfit k prednim
hoteltm, které dokazou plnit ¢im dal
odvazné;jsi pozadavky kongresovych or-
ganizator(. Superrychlé pfipojeni je nyni
jeden z nejdllezitéjSich parametrd pro
technologicky sofistikované konference.
Umoziiuje poradat datové velmi néaroc-
né soutéze E-games anebo streamovani
video prenost pfi souc¢asném elektronic-
kém hlasovani stovek ucastnikli pomoci
mobilnich telefon(. Nasim cilem je diky
vsem témto inovacim znatelné rozsitit
stavajici okruh klientl. Vedeme napfi-
klad jednéni s organizitory z oblasti
e-sportu a néktefi nas jiz maji ve své da-
tabazi. Jsem velmi rad, ze majitel naseho
hotelu a celé pfedstavenstvo bylo tomu-
to zdméru naklonéno a ze mi uvolnili ne-
malou ¢astku potfebnou ke kompletni
renovaci konferen¢niho centra,” vysvét-
luje Ing. Miroslav Bukva, MBA, generalni
reditel Aquapalace Hotel Prague.

Daraz byl pfiupravach dalekladennalep-
$i funk¢nost zazemi, ekonomiku a eko-
logii provozu. Také v designu se odehra-
la fada zmén. Doslo k vyméné mobil-
nich stén, kobercl a veskeré osvétle-
ni bylo nahrazeno novymi LED svétly
s minimalni spotfebou energie. Dispo-
zice ani kapacita sall pro 700 ucastnik
se nezménily.

~Aquapalace Hotel Prague je tak ve Stre-
doceském kraji a v tésném sousedstvi
s Prahou jedinec¢nou lokalitou svého

druhu. Jak pro svou velkou kapacitu, tak
pro propojeni firemnich akci s vybornou
gastronomii a Sirokou Skdlou atraktiv-
nich indoorovych i outdoorovych doplr-
kovych sluzeb. Rozmazlovani ve wellness
centru, posilovani kondice v rozsahlém
dvoupodlaznim fitness centru anebo
vodni zdbava v sousednim aquaparku,
pfipadné venkovni minigolf pred hote-
lem, a dalsi aktivity, jsou naprosto idealni
pro vyjimecné firemni incentivni” akce,’
dodava Miroslav Bukva.

www.aquapalacehotel.cz

Hotel je propojeny s Vodnim svétem
Aquapalace Praha, kde najdete nejdel-
$i tobogan v Ceské republice, a Sau-
novym svétem, jehoz soucasti jsou
naptiklad fimské lazné nebo wellness
centrum s privatnim spa. Samoziej-
mosti je komfortni ubytovani a vyni-
kajici gastronomie. Aquapalace Hotel
Prague si ziskal popularitu také mezi
zakazniky z fad firem. Rocné se zde
konferencnich a banketovych akci zu-
Castni témér 30 000 osob.
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HLAVNI TRENDY
SOUCASNE HORECY

Sechny trendy, které v Horece
V dnes vidime, jsou zpisobeny

zménou pozadavkl navstév-
nika. Nejvétsim milnikem byl covid!
Zmény nabraly rychlou dynamiku
v oblasti sortimentni nabidky, pre-
mény typl podnikG a zménilo se za-
sadné chovani hostu.

Lidé se vraceji na jidlo

V nucené prestavce lockdownu jsme se
vsichni naudili vafit a grilovat tak, Ze by-
chom mohli aspirovat na vitéze Master
Chef. Pan Pohlreich by z nds mél radost.
Ale ne kazdy ma ¢as a chce travit ho-
diny u plotny pfi tvorbé gurmanskych
vytvord.

Takze... ani perfektné nacepované
pivo, ani krasné naservirovana kavicka
nebyla takovym ldkadlem pro postco-
vidovy navrat do Horecy, jako kucha-
fem uvafené a naservirované jidlo. Jid-
lo je jedina prilezitost navstévy, ktera
neztratila ani v dobé covidu své Horeca
pfiznivce. To se u zbyvajicich pfilezitos-
ti fict neda. Proto dnes vétsina podniku
na trhu nabizi jidlo.

K zadsadni zméné doslo u navstév za
Ucelem piti piva. Konzumace piva je
dnes vétdinou spojena s jidlem a tim
padem se odehrdvd v jinych typech
podnikd nez klasickych hospodach, jak
jsme byli zvykli dive.

Nejvétsi boom zaznamenavaji

tzv. hybridni podniky
Café&Bistro&Bar

V téchto podnicich pochopily, Ze je po-
treba efektivné vyuzit kazdou hodinu,
kdy jsou otevieny a uspokojit kazdou
potfebu navstévnika na jednom misté.

Proto jsou schopny vdm nabidnout réno
snidani, v poledne obéd a vecer drink,
v3e samozfejmé prolozeno kavou.

Vétsinou vlastni tyto podniky lidé, ktefi
svou praci vnimaji jako poslani a svij
podnik utvafeji podle svych vlastnich
individudlnich potfeb. Jejich nabidka se
obvykle vymyka standardtim trhu, chté-
ji byt zdravéjsi, zajimavéjsi, hand made.
Tim zdroven vychazeji vstfic potfebam

PRILEZITOSTI NAVSTEV HOSTU
(% hostu, ktefi pfichdzeji do Horecy za uvedenym ucelem)
m Pred covidem m rok 2023
84%
- -51%
JibLo PIVO

Generace Z, ktera se chce také odlisovat
a navstévou konkrétniho typu podniku  Co je to HORECA?

vyjadfuje sv{j postoj a identitu.

Tady nardzime na jeden faktor, ktery
i nestandardni podnik musi dodrzovat.
Ve musi byt fotogenické a komuni-
kované online — na instagramu, face-
booku, aby se s nimi ¢lenové Generace
Z mohli ztotoznit i vefejné.

Zabava v Horece

uz nejsou diskotéky

V prvni fadé Generace Z na diskotéky
nechodi. Pro¢? Nikdo je to nenaudil.
V dobé, kdy se méli ucit obrazet jednu
diskotéku za druhou, byli totiZ covidem
zavieni doma. A misto tanecnich parke-

Je to trh, ktery zahrnuje viechny pod-
niky typu restaurace, hospody, kavar-
ny, bary, bistra, fast food, cluby, atd,
které jsou volné pfistupné verejnosti.

Kdo je to Generace Z?

Teenagefi osviceni displejem mobil-
nich telefond s datem narozeni od
roku 1996. Zdroj: wikipedia.org
tl se naucili posedavat na venkovnich
posezenich nebo u kamaraddd doma.

Starsi ro¢niky byly zvyklé se doma tzv.
Lhacit” s lahvi levného vina nebo lev-
ného alkoholu a pak pokracovat na



diskotéku. Dnesni Generace Z mozna
startuje doma s kvalitnéjsim pitim, ale
pak uz nikam nepokracuje. Kdyz vyra-
zi do Horecy, tak do Food Courtu, kde
jsou schopni s mobilem na wifi prose-
dét cely den. A jejich nejoblibenéjsi jid-
lo je pizza.

Snizuje se kvalita personalu.

V covidu byla fada zku3enych kuchafl
a ¢isnikd nucena najit si stabilni praci
mimo Horecu. Mnoho z nich uz se do
podnikl nevratilo a kvalitni personal
chybi. Kdyz se do toho pfidaji jesté do-
volené, zacina byt Uroven obsluhy tris-
tni. Podniky situaci fesi najmutim bri-
gadnikd, které bez potadného zacviku
poslou na plac. Vysledkem pak je, ze se
na place motaji nezkuseni brigadnici.

Dusledkem toho je, Ze persondl je jeden
z nejhufe hodnocenych atributll na na-
vitévé Horecy. At se na néj podivéame
z pohledu profesionality, pratelskosti,
rychlosti. Hife uz jsou hodnoceny jen

Zebficku spokojenosti standardné.

Generace Z potiebuje cas

na rozhodovani, a nejen oni

V poslednich letech se rozsifila moz-
nost objednat si nebo idedlné vyfidit
celou objedndvku veéetné placeni na sa-
moobsluznych kioscich bez pfitomnos-
ti persondlu. Nepreferuji to jen mladi,
ale u Generace Z si dokonce kazdy treti
vzdy objedna na tomto kiosku, pokud
ma tu moznost.

V malé mife toto rozhodnuti ovliviiuje
socialni fobie, neradi hovofi s obsluhou.
Navic Generace Z obsluhu v Horece
hodnoti hdfe nez populace obecné.

Ale hlavni dlivody pro objednavku na
samoobsluzném kiosku jsou, Ze maji na
objednavku klid, je to pro né rychlejsi
a predevsdim, je zde kazdé jidlo vyfo-
cené, takze nekupuji takzvané zajice
v pytli.

Timto se dostdvame k dalSimu rysu
mladych - obrazky jsou pro né srozu-
mitelné&jsi nez psany text.

Flexibilita a udrzitelnost
jsou budoucnost Horecy
Pokud si chceme srovnat dnesniHorecu
s Horecou pred covidem, je to v prvni

fadé rozdilny trh. Vznikaji odlisné typy
podnikd, zanikaji ty staré, nezajimavé.
Ceny jsou vyrazné vyssi a nabidka ob-
vykle uzsi.V covidu se manazefi naucili,
7e nepotiebuji drzet velké zasoby.

Trvalo to 2 roky, ale dnes uz mGzeme
fict, ze se navstévnost konec¢né vratila
na predcovidova ¢isla. Ale navstévnici,

ktefi dnes pfichazeji, jsou uplné jini.
Maiji jiné zvyklosti, chtéji jinou nabid-
ku a tomu je potieba se pfizpUsobit,
protoze Horecu utvareji navstévnici
svymi potfebami.

Zdroj: Marcela Simkova,
www.data-servis.eu
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TRENDY:

POCET FOOD HALLS V EVROPE STOUPA,

CESKA REPUBLIKA MA OBROVSKY POTENCIAL PRO RUST

no 135 a dalSich deset je v pfipravé. Tato informace vychazi z nejnovéjsi zpravy spole¢nosti Cushman & Wakefield

P ocet hal s obcerstvenim (food halls) v Evropé za poslednich sedm let zvysil téméF o 50 %, nyni jich je otevre-

Food Halls of Europe. Ceska republika ma v tomto sektoru zastoupeni formatem Manifesto, jehoz koncept se $ifi

do dalSich evropskych mést.

Soucasny celkovy pocet hal s obcerstve-
nim v Evropé predstavuje nardst oproti
90 otevienym nebo rozestavénym pro-
jektdim v roce 2017.

Haly s obcerstvenim, které nabizeji
rozmanité, Cerstvé pfipravené autentic-
ké jidlo a piti ve spole¢ném prostredi,
kde se ¢asto dodrzuji zasady udrzitel-
nosti, si rychle ziskaly oblibu u mladsi
generace vyhledavajici jedine¢né zazit-
ky. Navzdory pandemickym vylukam
a nepredvidanému narGstu nakladg,
které donutily nékteré stravovaci haly
zavrit, byl celkovy trend pozitivni. Kon-
cept se ve Velké Britanii a Francii, kde je
otevieno nebo se brzy otevie 42, resp.
20 hal s ob¢erstvenim, posilil a vstoupil
na nové trhy véetné Belgie (4), Ceské re-
publiky a Irska. Hala s obcerstvenim se
stala pro zdkazniky nejlep$im mistem,
kam lze zajit bez rezervace, s jistotou
kvality a rozmanitosti.

Mezi soucasné nejznaméjsi koncepty
v Evropé se fadi napf. Time Out Market,
BOXPARK, Eataly, KERB a Manifesto.
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ORIGINALNI KONCEPT Z CESKA

Ceskym zékaznikdm je znamy zejmé-
na koncept Manifesto, ktery své brany
otevrel poprvé v roce 2018 na prazské
Florenci. Spojil na jednom misté skvé-
lou architekturu a kvalitni gastronomii, a
neudrzovany prostor pobliz Masarykova
nadrazi zrevitalizoval témér k nepozna-
ni. Od té doby v Praze postupné otevrel
Manifesto Smichov a Manifesto Andél
(2021). Posledni z nich funguje dodnes,
a to velmi dobre. Uspésny &esky byznys
model pak newyorsky rodak Martin Bar-
ry prenesl i do Berlina na Postupimské
namésti a nové Manifesto bude také
otevirat v kostele sv. Ondreje v Dublinu.

,Cesky trh se rychle vyviji a zékaznici stale
vice vyhledavaji mista, kde mohou nejen
ochutnat skvéla jidla, ale také stravit ¢as s
prételi a rodinou. Food hally nabizeji skvé-
lou pfilezitost propojit kvalitni gastrono-
mii s kulturnimi a spolecenskymi zazitky,
vznikaji totiz velmi ¢asto v origindlnich
prostorech nebo mistech, ktera se zarover
stavaji novou destinaci,’ vysvétluje Jan Ko-
trbacek z Cushman & Wakefield.

VYHLED PRO CESKOU REPUBLIKU

V Ceské republice je Manifesto Market
zatim jedinym dlouhodobé fungujicim
konceptem food hallu. Po Uspéchu Ma-
nifesta jste mohli v prabéhu dalsich let
navstivit mensi open-air koncepty jako
je napf. Backyard Kotva ¢i Zahrady Sava-
rin. Pravé Zahrady Savarin byly jakousi
ochutnavkou budouciho velkého por-
tugalského konceptu food hall Time Out
Market, ktery m{izete znat z mnoha dal-
Sich evropskych ¢i americkych destinaci,
jez otevie pravé v novém obchodnim
centru Savarin. Stejny developer také
pfipravuje v Brné multifunkéni projekt
Dornych, ktery by mél téZ disponovat
velkou halou s obcerstvenim.

~ytvoreni novych food hallG v nevyu-
zivanych prostorach, které mély plvod-
né odlisné vyuziti, mGze pfinést novou
energii a zivot do ulic ¢i ¢asti mést,
které jsou dnes opomijené. Je dulezité,
aby se tyto projekty realizovaly s dura-
zem na jedine¢ny design a atmosféru,
coz pfildka jak mistni obyvatele, tak tu-
risty,” uzavird Jan Kotrbacek.

Text: Martina Pavlikova, Cushman & Wakefield, foto: Shutterstock.cz
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AUGUSTINIANSKY DUM

Wellness & spa hotel
2 A 20 Augustiniansky dum ****s

Luhacovice | www.augustian.cz

Jedinecné misto pro Vasi oslavu, svatbu, firemni akci
s kapacitou az 120 osob a ubytovanim pro 46 osob.
Restaurace Tuskulum je lovecky zamecek v Tyrolském stylu obklopen anglickym parkem.

www.restauracetuskulum.cz e restauracetuskulum@seznam.cz o tel.: 603 547 340



