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Gastro festival

Ziva hudba m Cestovni ruch
Soutéz stirednich skol ve vafeni m Remesla
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EIPEROVA VILA IMORAVA
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Autorizovany
ve Zliné

Nabizime nejen trvanlive vyrobky, maso, uzeniny, ofechy,
syry i jiné mlécné vyrobky, ale také neviedni a originalni
darkova baleni trvanlivych vyrobkd, kreréd zarugené
potési Vase blizke, zaméstnance &i obchodni partnery.

NEVAHEITE A NAVSTIVTE NASI KMOTROVU SALAMOVNU
A VYBERTE S| Z NASEHO SIROKEHO SORTIMENTU.
TO V3E ZA SUPER VYHODNE CENY, KTERE V JINEM
OBCHODE JEN TAK NENAJDETE!..

Oteviraci doba:
po - pa 7:00 - 17:00 hod., st - 7:00 - 18:00 hod.

Tésime se na Vasi navitévu!
KMOTR - Masna Kromériz a.s.

AUTO EFEKT Zlin, spol.sr. o. =) ulinsks 2286/28, 767 01 Kromefiz
E_';I:?E A el ngd svedo Kmolra | www.kmotr.cz/eshop

tel: +420 608 101 588

www.mazdazlin.cz



Az Francouzi nam to rekli...

To, Ze nejlépe na svété vari nase ba-
bicky, od malicka vime. Ale Ze mame
i desitky skvélych restauraci, ve kte-
rych slovo gastronomie neni spros-
tym, tomu zacindme véfit az ted. Na
zacatku roku totiz zverejnili sva hod-
noceni ¢eskych restauraci hned dva
svétovi prlivodci gastronomie - Mi-
chellin a Gault&Millau. A tak to mame
cerné na bilém. Patfime k regioniim se
skvélou kuchyni, madme zde $éfkucha-
fe, ktefi tahnou své podniky k tomu
nejlepsimu a také chapajici investory,
bez kterych by se to neobeslo.

V kazdém kraji nasi zemé tak mizeme
navstivit restaurace, které splnuji pfis-
na kritéria gastronomickych komisa-
0. A ma to pozitivni vliv na celé nase
gastro, vcetné déti, které ho teprve
studuji! ,Kdyz ten Julek, ktery chodil
na gastro skolu v naSem mésté, dostal
hvézdu, pro¢ bych to nedokazal i ja?“

Cesty pané jsou nevyzpytatelné a skvé-
lou kuchyni i Séfkuchafe zarucené
objevite i na gastrofestivalech, na kte-
ré vas zveme v tomto vydani. UzZivej-
te si jako Bohém. Bolek fika, ze ho ma
v sobé kazdy, jen ho musi objevit.

Prima gastronomické zézitky
vam preje Jaroslav Strecha,
vedouci ¢asopisu

partner
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JE JARO A SPOUSTA Z NAS SE POTYKAME S TAKZVANOU JARNi UNAVOU.
MATE TIP NA NEJAKE JiDLO, KTERE TELU DODA DOSTATEK ZIVIN A LEPE

SETAK S UNAVOU POPASUJE?

JAN RIMPLER
LEKTOR
KURZU VARENI

V tuto ro¢ni dobu je idedlni jakykoliv
pfisun vitamindG. J& tfeba miluji spoje-
ni ovocného saldtu se syrem. Libi se mi
prekvapivé chuté, které tato fuze pfinasi.
Takze si nakrdjim na kousky vodni me-
loun bez pecek, syr feta na kosticky, redk-
vicky na tenoucké platky a na dochuceni
pouziju sul, rdzovy pept, métu a limetko-
vou Stavu. Vynikajici je pfidat i granato-
vé jablko. Citite pfijemnou slanost syru,
sladkost melounu, Stiplavost fedkvicky
a do toho kyselost limety a jablka. V ¢lo-
véku to navozuje i pfislib léta. A ma to
i dalsi pfidanou hodnotu, krom vitamin(
zde méme bilkovinu. Kdyby nam nesta-
¢ila, mGzeme si namichat jogurtovy dip,
ktery ochutime medem a limetkovou $té-
vou. Hezky to vypada a skvéle to chutna.

JAROSLAV KLAR
SEFKUCHAR
CAFE KITCHEN
OLOMOUC

Jestli mam rad takto brzy zjara néjakou
surovinu, kterd ¢lovéka postavi na nohy,
tak je to medvédi ¢esnek. Chodime na
néj s zenou do pfirody, madme svad mis-
ta v Litovelském Pomoravi, kde ho roste
opravdu hodné. Takze si natrhdm nejen
do restaurace, ale i dom. Vafim z néj na-
piiklad krémovou polévku. Na masle si
zpénim cibulku, zaprasim moukou a zaliju
zeleninovym vyvarem. Povafim. Pak tam
vlozim medvédi ¢esnek. UZ nevafim, jen
rozmixuju dohladka. Polévku dochutim
a podavam se zastfenymi vejci a krutony.
Polévka si zachova viechny Ziviny a chuté
medvédiho ¢esneku a je opravu skvéla.

DAVID VALICEK
FOOD ATELIER
STARIC

Tésim se na jaro kazdy rok a pokazdé ho
vitdm vétsim mnozstvim zelené zeleni-
ny. V kuchyni pfi vafeni hodné pouzivdm
asijské houby. Novinkou je houbova
kdva nebo kakao. Dokaze regenerovat
a povzbudit organismus, Cisti jatra a stre-
va. Mam firmu, kterd mi vozi tyto houby
v prasku a v daném poméru ho smi-
chdm s vodou nebo kokosovym mlé-
kem. Jinak v tuto dobu vafim leh¢i jidla,
pouzivam medvédi cesnek, chrest a sa-
moziejmé perfektni jsou jarni polévky,
napfiklad pravé z medvédiho ¢esneku.
Vyhybdm se moukdm a preferuji diet-
néjsi masa, jako je kralik, ryba nebo sa-
moziejmé jehnédi.

JULIUS LOFFLER
SEFKUCHAR

22 RESTAURACE LAVILLA
ZLIN

Proti jarni Unavé zabird vie zelené. Dopo-
ruCuji do jidelnicku zaradit 3pendt, med-
védi ¢esnek, salaty... Urcité bych vyzdvihl
i kvasené potraviny, napriklad zeli, upIné
nejlépe to domaci ,z kamendku”. U nas
v restauraci jsme do jarniho menu zafadi-
li také pickles — fermentovanou zeleninu,
kterd dopliuje francouzskou specialitu
z Burgundska - Jambon persillé. Hlav-
né radim vyvarovat se tézkym, mastnym
a smazenym jidlam. Idedlni je si ¢as
od casu pfripravit napfiklad smoothie,
vynikajici je napfiklad s mladym listo-
vym Spenatem.
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JEDNOHUBKY

DEN PLNY LAHODNYCH ViN,
DOBREHO JIDLA A ZABAVY
feti ro¢nik akce Den vina se bude konat 18. dubna 2026
T od 16.00 v prostorach Klub café bar v Huliné. Predstavi
se vam vinafrstvi z regionu i ze zahranici, kterd nabidnou
k ochutndni své nejlepsi vina. Kromé degustaci se mizete tésit
na bohaty doprovodny program, véetné grilovani a odbornych
prednadek o viné. Nebude chybét ani moznost zakoupit si vy-
brané lahve. Vstupné pro tuto akci je zdarma. Tipem pro leto3ni
rok je také Den rumu (15. srpna) a Den whisky (17. fijna).

o

DARWTE
GURMANSKE ZAZITKY!

ellness & spa hotel Augustinidnsky ddm****S je
W misto, kde mUzete najit klid, relaxaci a prvotfid-
ni sluzby. Luhacovicky klenot predstavuje unik od
kazdodenniho shonu a nabizi wellness a gurménské zazitky.

Vlyberte néktery z augustinianskych zazitkd pro Vase blizké.
Vice na: www.augusto79.cz.

VINARSTVIM ROKU 2025 |
SE STALO VINARSTVI PLENER Z PAVLOVA

P restizni oborova soutéz Vinafstvi roku, pofadana Svazem vinafd CR ve spolupréci s Narodnim vi-

naiskym centrem, vyvrcholila slavnostnim galavecerem v Praze. Absolutnim vitézem 16. ro¢niku

se stalo vinafstvi Plenér z Pavlova. To si kromé hlavni trofeje odndsii historicky prvni Cenu Vinatura
za prinos k udrzitelnosti. Suchg, slana a pravdiva. Tak své vina charakterizuji zakladatelé vinarstvi Plenér,
charizmaticka vinafka Dominika Cernohorska a Gspésny ortodontista a milovnik vina lvo Marek. Od roku
2016 s laskou a respektem péstuiji hrozny na vinicich v Klentnici, Pavlové a Bavorech. Symbolem vinafstvi
Plenér jsou bild cuvée z odrid typickych pro zdejsi region, jez vyzdvihuiji jedine¢nost mista, ze kterého
pochazi. Vina jsou suchd a maji jen minimalni zbytkovy cukr. Etikety na vinech jsou origindlni tvorbou
samotné Dominiky.

Zazijte nejvetsi
Svatek razovych vin

.abublinek

Svatovaclavska vinice 1.5.2026
& Villa Richter 11.00-19.00

.



MISTROVSTVi CESKE REPUBLIKY
V REZU REVY VINNE MA SVE VITEZE

aredlu Vinné sklepy Skaldk se uskutecnil 21. ro¢nik Mist-
Vrovstvi Ceské republiky v fezu révy vinné - Memorial Jana

Hajdy. V prestiznim klani, které poprvé zavitalo do Skalky :

u Jezova, vybojoval titul vitéze mezi muzi slovensky vinaf Michal
Frafio z Vinosadu. V Zenské kategorii zvitézila Markéta Hrazdi-
lova z Chateau Bzenec, zatimco mezi Juniory dominoval Maté&j
Mikulica ze Stfedni odborné skoly Znojmo. SoutéZici se museli
vyporadat s kefi odridy Pélava vysazenymi v roce 2019. Jejich

ukolem bylo precizné ofezat 25 ket v ¢asovém limitu za pouziti

vyhradné mechanického naradi. Na ofezani ket mélo 28 muzd
a 14 Zen z kategorie Elite patnact minut a 26 soutéZicich z kate-
gorie Junior potom o 5 minut déle.
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Donio

DOBROCINKA SBIRKA

age

Pomoc pro Lilinku na cesté

- * - - I3
k bezpeénéjSimu a klidnéjSimu
Zivotu
Lilianka, étyfleta holéicka s téikym kombinovanym postizenim,
potfebuje bezpeény domov, kde se miie zklidnit a rozvijet.
Jeji rodiée usiluji o vytvoreni multisenzorické mistnosti, ktera ji

pomiie zviddat dzkost a agresi. Pomozte jim zajistit Lili
klidnéjsi a dlstojnéjsi Zivot.

Prectéte si cely pribéh
a podpoite ho na webu Donio

Naskenu;te kdd ta!afﬂnam nehn navitivte
adresu w 3

Libove vy

U

RESTAURACE ESSENS ZiSKALA

PRVNI MICHELINSKOU HVEZDU JIZNI MORAVY
: V prosinci pfi slavnostnim vyhlaseni v Maridnskych

Laznich byla restaurace ESSENS v Hlohovci ocené-
na prestizni michelinskou hvézdou. Séfkuchaf Otto
Vasak tak zavrsil Uspésny rok plny gastronomickych ocené-
ni. Oblibeny region je i diky systematické podpore 3picko-

g=5 . vé gastronomie v projektu Gourmet Jizni Morava stale vy-
¢ razné&jsim cilem domacich i zahrani¢nich gurmand.

FESTIVALY PLNE CHUTI )
LETOS LAKAJI NA CTYRI ZASTAVKY!

nostmi plnymi regionalnich surovin a produktd od
mistnich vinaf(, pivovard, praziren i bister. Festivaly

plné chuti se konaji v Moravském Krumlové (2. 5.), Kyjo-
€ (18. 7.), Letovicich (8. 8.) a Veseli nad Moravou (19. 9.).
Vstup je volny a kazdy si tu najde néco svého - od ochutna-

s O d kvétna do zafi oZije jizni Morava celodennimi slav-

¢ vek aZ po zabavu pro déti i dospélé.

ra e

ZAZIUTE PERU A PORTUGALSKO

VSEMI SMYSLY!

7 8. 4. 2026 proméni studentsky festival Culturea pro-
story 14|15 Batova institutu ve Zliné na oazu exotic-
kych chuti. Cekd vas degustace vin spolu s tradi¢nimi
specialitami. Kromé gastronomie nabidne Culturea prednas-
ky cestovatel(i, workshopy ¢i adrenalinovou skateshow. Cely
den zavrsi velkd afterpdrty. Poznejte svét z mista, kde stojite!

i Vice na www.culturea.cz.
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UZIJTE SI ATMOSFERU VINARSKYCH OBCi
A VYDEJTE SE NA KOLE VINOHRADY
UHERSKOHRADISTSKA

ojdte s nami symbolic-
P ky otevfit vinaiské stez-

ky na Slovacku. Nejob-
libenéjsi cykloturisticka akce |
Na kole vinohrady Uhersko-
hradistska se kond v sobo-
tu 25. dubna 2026. Pozvanka .
pro viechny, kdo chtéji za- | &
Zit gastronomii jinak nez jen y
u stolu. Pfipraveno je pét |
cyklistickych tras a dvé pési :
varianty s témér ctyficeti tematickymi zastavkami. Start
i cil akce probihd na Masarykové namésti v Uherském
Hradisti, kde mUGzete den zahdjit vydatnou snidani a odpo-
ledne si za doprovodu hudebni skupiny Dév- EIZE;,=
¢ice uzit vinny trh. Registrujte se jiz nyni na 1§
www.slovacko.cz/nakolevinohrady a zajis-
téte si své misto na startu této tradi¢ni akce.

inzerce

Nova restaurace
Hotelu Baleaci Acrium se na vas test!

MAJOVE PIVNi SLAVNOSTI
SE VRACEJI

iz podruhé se uskutecni
JMéjové pivni slavnosti

na trzisti Pod kastany ve
Zliné, a to 16. kvétna od 14.00
do 24.00 hod. Po loriském vel-
kém Uspéchu se poradatelé
rozhodli zalozZit novou tradici
a akci poradat kazdoro¢né.
Navstévnici se mohou té&sit na 58
vybér téch nejlepsich pivova- &
ri, chutné jidlo i bohaty hu- :

debni program. Odpoledne

zpfijemni ziva hudba v podani i l
zlinského kytaristy a zpévaka ~ @ |

Jana Manaka Kuseho. Od 18.00 hod. pak program vyvrcho-
li Open Air rockotékou s Martinem Konigem a specidlnim
hostem Jarkem Louckym.

V|’ce na www.trzistepodkastany.cz.

SOUTEZ TALENTU JE OTEVRENA
| PRO CESKE KUCHARE
S Pellegrino spustila sedmy ro¢niku soutéze S.Pellegrino

Young Chef Academy Competition, globalni iniciativy

zamérené na vyhledavani a podporu nejtalentovanéj-
Sich mladych kuchait do 30 let. Soutéz je do 9. ¢ervna ote-
viena uchaze¢dim z celého svéta véetné CR a znovu vyzyva
nastupujici kulinarské talenty, aby vstoupily na mezindrodni
scénu a pomohly utvaret budoucnost gastronomie.

uhersky
brod

Q
\#

2026

_25. 4.

:( DUM KULTURY

GAST RO BRO
FESTIVAL

AGE0-19.00
¥ PRIPADE NEPRIZNIVEHD POCASI SE AKCE USKUTECNI MA MASARYKOVE MAMEST]

LOUKA ZA MUZEEM
UHERSKY BROD S

KUCHARSKA SHOW: PREMYSL KOS

ROMANTICI

F-DUR JAZZBAND / LUCIE REVIVAL

DETSKA ZONA /| MODERUJE: WENDY KRALIKOVA
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SLAVNOSTI PIVA

Pivovar Zahlinice POd

7 Harle) - DESMOD
‘ @*g*;m Helenine 0€i < Doga
A Protheus = Alkehol

Panoptiko i Jamaron # Motorband » Komunal # Dark Gambale
Miro Smajda - Terrapie © REZ Rammstein # Premier = Zavis &~ Kiridla

n Slavnosti piva pod kominem ONLINE PREDPRODEJ na www.smsticket.cz l-! pivni_zahlinice
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MAKRO CZECH GASTRO FEST 2026:

NEJVETSI ROCNIK V HISTORII PRINASI NOVE ZONY,
TALENTOVANE KUCHARE | GASTRO TRENDY

pfes 13 tisic m? vznikne 19 tematickych z6n, ve kterych se navstévnici mohou tésit na workshopy, cooking show,

M akro Czech Gastro Fest 2026 proméni v dubnu prazské 02 universum v epicentrum ceské gastronomie. Na plose

degustace i soutéze. Bohaty program je pfipraveny jak pro profesionaly z oboru, tak sirokou vefejnost. Udalost tak
znovu potvrzuje, Ze nejde o bézny food festival, ale o jedine¢nou platformu pro cely obor.

Letosni ro¢nik stavi na Cerstvosti - suro-
vin, ndpadu i energie, kterou obor gast-
ronomie potiebuje. A pravé tato témata
se budou prolinat celym programem.
V Makro féru puljde predevsim o aktu-
alni trendy a know-how: navstévnici
se mohou tésit na tficetiminutové te-
matické bloky vénované marketingu
v gastru, Urovni gastronomie a hodnoce-
ni v Cesku ¢& panelu Story o Story. V ném
vystoupi $éfkuchar londynské michelin-
ské restaurace Story Daniel Khoury spo-
lu s Tomasem Ngocem a Kristinou Ne-
mckovou. Spole¢né oteviené promluvi
o tom, co stoji za Uspé&Snym pfibéhem
této restaurace - od konceptu a prace
s tymem pres kvalitu na talifi az po bu-
dovani znacky. Na programu je také de-
bata CzechTourism & MICHELIN Guide
v Cesku a predstaveni projektu Nadgje
Ceské gastroscény, ktery pfindsiinspiraci
zregiond.

Na hlavni scéné Makro square se cer-
stvy pfistup projevi pfimo ,na talifi"
Béhem dvou dnl se prostirednictvim
cooking show predstavi michelinsti ku-
chafi jako Martin Stangl, Julius Léffler
a Petr Henes. Mistr svéta v michanych
drincich Martin Vogeltanz, navstévni-
kiim ukdze, jak vznika signature drink
a doporuci vhodné parovani. Novin-
kou je soutéz Makro Gastro Cup pro
mladé talentované studenty, jejiz finé-
le probéhne v rdmci pate¢niho pro-
gramu. V sobotu pak nabidne Pilsner
Urquell Master Bartender findlové sou-
boje vycepnich.

,Gastronomii tvofi hlavné lidé. Proto na
jednom misté propojujeme 3éfkuchare,
zastupce restauraci, baristy, dodavatele
ale i studenty. Makro Czech Gastro Fest
je pro nas platforma pro dlouhodobou
spolupraci, kde se rodi cerstvé napady,
dohody i projekty, které maji redlny do-
pad v provozu a posouvaji kvalitu sluzeb
celého oboru,” fikad Jifi Nehasil feditel
festivalu a generalni feditel makro CR.

POSTRACH OBLOHY

Po kuchyni léta uz pres padesat let. A pofad vari nebesky.
Pokud mate gastro v krvi jako Zdenék Pohlreich,
NAVIDENOU V DUBNU.

Cilem festivalu je, aby si profesionélo-
vé odnesli cerstvé napady pro kuchyn,
servis, marketing, cenotvorbu i vedeni
lidi - tedy inspiraci, kterou Ize okamzité

”] - ” 4 EHEE Oiuniversurn

vyuzit v kazdodennim provozu. Siroka
verejnost si pak odnasi nezapomenu-
telny zazitek plny kvalitniho a cerstvé-
hojidla.




Letosni ro¢nik pfinasi také nékolik
zcela novych programovych zén, kte-

ré jesté vice rozsifi nabidku pro od-
borniky i milovniky gastronomie.

Makro GEN

Z6na vénovand Nadéjim ceské gas-
troscény, které jsou soucasti projektu
makro GEN, nabidne navstévnikam sig-
nature ochutnavky v cené vstupenky
od nejzajimavéjsich talentl soucasné
Ceské gastroscény. Predstavi se napfi-
klad Ondrej Kurdk (Na Gruntu), kreativ-
ni spoluprdci pfipravilo Bratrs Bistro &
Pedro Street Food nebo Katefina Klou-
dovéa & The Roses - cukrdrna a kavéarna
s osobitym rukopisem.

Horké napoje

Pod zastitou Ceské barmanské asociace
vznikd specializovana zéna vénovana
svétu kavy, ¢aje a dalSich horkych na-
pojl. Navstévnici zde zaziji prezenta-
ce prednich baristl a ¢ajovych mistr(,
degustace rdznych druhtd kév i ukazky
pfipravy modernich horkych drinkd.
Soucasti patecniho programu bude
také soutéz T Tender, ktera pravidelné
pfitahuje pozornost diky preciznimu
femeslu ¢ajovych profesiondll a jejich
originalnim kreacim.

Pop-up restaurants

Novinkou je také sekce POP UP restau-
rants s nabidkou plnohodnotnych jidel
sestavenych ve spolupraci s ambasa-
dory festivalu. Hosté se mohou tésit na
oblibenou kulajdu podle Lukase Hejli-
ka nebo tradi¢ni buchticky se Sodé pfi-
pravené podle Kovyho. Sekce POP-UP
resraurants nabizi prostor, kde si mo-
hou navstévnici vychutnat skvélé jidlo
za zvyhodnénou cenu.

PAPA
BENEDIKT [

Lukds Hejlik je nové ambasadorem
sekce MAKRO FORUM

;?"!m. —

i i

Z hvézdnych kuchait nebude chybét
napfiklad Kristina Nemckova.

Street food

Autenticka atmosféra street foodu se
letos presouva pfimo pred budovu 02
universum. Zéna bude umisténa z ulice
Ceskomoravska a nabidne pestrou pre-

LADY
SORBET

Programem MAKRO Czech
Gastro Festu bude provazet
Markéta Hrubesova

s 0SBl 105 ioh ?4_

Gastro(.cz |

hlidku rychlého obcerstveni v jeho nej-
kvalitnéjsi podobé. Navstévnici ochut-
naji rozmanité chuté street foodu, ktery
nabira na stale vétsi popularité.

YOUTU
BUERRE
BLANC

Druhym ambasadorem festivalu
je Karel Kovy Kovar

Text a foto: PR
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ELIMON FRESH FESTIVAL 2026:

FRESH
FESTIVAL

limon FRESH festival se v roce 2026 vraci do Plzné, Pardubic a nové také do Slavkova u Brna a pfiveze to nejzaji-

mavéjsi z ceské gastronomické scény. Navstévnici se mohou tésit na Zderka Pohlreicha, jednu z nejvyraznéjsich

osobnosti ¢eské gastronomie, i na Spickové restaurace v ¢ele s Long Story Short ocenénou Bib Gourmand od pri-
vodce Michelin, stejné jako na legendarni restaurace DIAN a YAMAYA séfkuchafe Marka Hory.

Letosni ro¢nik nabidne jesté vice zazit-
kd nez kdy dfiv. Vedle legendarnich re-
stauraci, tematickych gastronomickych
z6n a cooking show pfinese i napinavy
souboj o nejlepsi burgrarnu, ktery slibu-
je skvélou podivanou. Chybét nebude
ani zcela novd moznost zapojit se pfi-
mo do déni — poprvé v historii festivalu
si ndvstévnici vyzkousi vafeni po boku
profesiondlnich kuchafd v rdmci projek-
tu FABINI Skola vafeni.

LEGENDY CESKE GASTRONOMIE

POD JEDNIM NEBEM

Elimon FRESH festival kazdoroc¢né pfi-
vadzi na jedno misto vyrazné osobnosti
Ceské gastronomie - a leto3ni ro¢nik
nebude vyjimkou. Na hlavni stage se
predstavi Zdenék Pohlreich, Pavel Ber-
ky, Adam Rundus, Mirka van Gils a dalsi
hosté z ¢eské kulindrni scény.

Navstévnici se mohou té&sit na cooking
show, praktické workshopy, kde $éfku-
chafi predstavi své kulinarni techniky,
tipy i oblibené recepty.

Novinkou leto3niho ro¢niku budou také
napinavé kuchaiské souboje, které pfi-
nesou zabavu i Spickovou gastronomii
v pfimém pienosu.

,Letos to bude jizda! Ceka nas zatim
nejnabitéjsi rocnik plny novinek, skvé-
Iého jidla a zazZitkd, na které se jen tak
nezapomind. Diky energii, kterou ndm
dodava titularni partner Elimon a no-
vému generalnimu partnerovi ORLEN si
muzeme plnit nase gastronomické sny
a posouvat festival zase o level vys, fika
feditel Petr Jirdsek.

Na své si pfijdou i rodiny s détmi — ener-
gii celému festivalu doda Elimon zéna,
kterd nabidne zdbavu a program pro
malé i vétsi ndvstévniky a proméni festi-
val v zazitek pro celou rodinu.

,Pro mnoho lidi jsou dnes Cerpaci stanice
prirozenou zastavkou pro kvalitni obcers-

tveni. Tomuto trendu jdeme dlouhodobé
naproti prostrednictvim naseho gastro-
konceptu Stop Cafe, ktery stavime na cer-
stvosti a kvalitnich ingrediencich. Navstév-
nici FRESH festivalu budou moci ochut-
nat nase novinky, tak i nasi novou edici
letnich nealkoholickych drinkd. ORLEN
zaroven na festivaly pfiveze vyraznou
osobnost ceské gastronomie, jejiz jméno
si zatim nechavame jako pfekvapeni a od-
halime ho v nésledujicich tydnech ;" fika
Agnieszka Bobrukiewicz, ¢lenka predsta-
venstva skupiny ORLEN Unipetrol, nové-
ho generélniho partnera festivalu.

NOVINKA 2026:

FABINI SKOLA VARENI

Velkou novinkou leto3niho ro¢niku je
FABINI Skola vafeni — novy prémiovy pro-
jekt, ktery navstévnikim umozni zapojit
se piimo do déni a vafit po boku profesio-
nélnich kuchafd i zndmych osobnosti.

Ve velkém designovém stanu vznikne
prostor s deviti cooking posty, kde se kaz-
dych 30 minut rozjede novy workshop.
Navstévnici budou vafit ve dvojicich pod
vedenim hostujicich kuchatd, Twi z Hell’s
Kitchen a tymu ze skoly vafeni Ola Kala.
Béhem dne si tak mohou vyzkouset riiz-
né techniky i styly vafeni a odnést si in-
spiraci i nové kulinarni dovednosti.

K dispozici budou mit kompletni vy-
baveni i suroviny - vafit se bude na
panvich Fabini, pracovat s japonskymi
nozi Yaxel, s ingrediencemi od Ziviny,
produkty Pepperfield a chybét nebu-
dou ani cerstvé bylinky od spole¢nosti
Bylinky.cz.

ZONY PLNE CHUTI A ZAZITKU
Festivalovy aredl nabidne nékolik tema-
tickych gastronomickych zén, ve kterych
mohou navstévnici nejen ochutnavat, ale
také se aktivné zapojit do programu.

Heinz Grill Academy:
Oblibend grilovaci zéna se letos vyraz-
né rozsifi a nabidne jesté vice inspirace
pro viechny milovniky barbecue. Mezi



baliky sldmy a bourdky ve stylu Route
66 se rozjede show plna grilt a velkych
smokerl. Vzduch tu bude nasyceny
vini grilovaného masa a koufem z uh-
likd - ndvstévnici se mohou tésit na
stavnaté steaky, pomalu pfipravovany
brisket nebo trhané maso, tedy cisty
zazitek z pravého jizanského BBQ. Z6nu
bude mit pod patronaci The Barbecue
Company Jakuba Paruse.

Wok & Spices - asijska zéna:

Jedna z nejpopuldrnéjsich &asti festiva-
lu pfenese navstévniky do svéta auten-
tické asijské gastronomie. Zéna Wok &
Spices nabidne pestrou paletu kuchyni
nejen jihovychodni Asie — od 3pickové
gastronomie az po poctivy street food.

Chybét nebudou vietnamské, thajské
ani mongolské speciality, japonska ku-
chyné s ikonickym sushi a stéle popu-
[arnéjsim ramenem ani autentické viet-
namské pokrmy pfimo ze Sapy. Celou
atmosféru pak doplni tematicky styli-
zovany prostor inspirovany Asii, véetné
bambusového hdje pIného Zivych rost-
lin a dekoraci.

Legendarni hostina:
Velky spole¢ny stll pfimo v srdci festiva-

lu, kde se mohou potkat vichni navstév-
nici. Staci si vybrat jidlo u festivalovych
restauraci a pfisednout ke stolu, ktery
propoji chuté, lidi i atmosféru festivalu.
Chceme tak pfipomenout, Ze nejlepsi
gastronomické zazitky vznikaji tehdy,
kdyz se o né mizeme podélit spolecné.

KDE JE VINO, TAM JE RADOST
Soudastifestivalu bude také vinafska zona
s vybérem 3pickovych ceskych i zahrani¢-
nich vin. Navstévnici se mohou tésit na
fizené degustace, vinné parovanii oblibe-
ny vinny pas, ktery jim umozni pohodiné
objevovat jednotliva vinafstvi. Chybét ne-
budou svézi prosecca ani pestra nabidka
vin z rGznych vinafskych regiond.

Hlavnim vinafstvim festivalu bude letos
Na bfehu Rhony, které navstévnikim
predstavi vybér francouzskych vin. Vinny
pas navic nabidne fadu vyhod - festiva-
lovou skleni¢ku od Crystalexu, welcome
drink a moZnost zucastnit se fizené de-
gustace u vybraného vinafstvi.

REMESLNE PIVOVARY

A SKOLA CEPOVANI PIVA

Novinkou leto3niho ro¢niku bude 3kola
Cepovani piva, kterd vznika ve spolupra-
ci s pivovary Statl a Bohém. Navstévnici

Gastro@.cz |

se zde tfikrat denné nauci spravné tech-
niky ¢epovani a dozvédi se zajimavosti
ze svéta pivni kultury.

Milovniky piva potési také vybér feme-
slnych pivovar(i a minipivovar( z regi-
onu, které nabidnou Sirokou skélu piv-
nich styl(i — od klasickych lezakd az po
moderni craft specidly.

KDYZ SE SETMI...

Festivalovy den zakon¢i vecerni pro-
gram v ramci projektu Kultura pod
hvézdami s konceptem Pocta legen-
dam. Gastronomie se tak propoji s hud-
bou a vznikne komplexni vikendovy
zazitek pro vdechny smysly.

TERMINY FESTIVALOVE TOUR 2026

Plzen
16.-17. kvétna 2026

Pardubice
23.-24. kvétna 2026

Slavkov u Brna
30.-31. kvétna 2026

Vice informaci na:
www. freshfestival.cz

Vstupenky
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GASTROFESTIVAL,,CESTA KOLEM SVETA”

sobotu 16. 5. a v nedéli 17. 5. se mohou milovnici gastronomie vydat na nejchutnéjsi cestu letosniho roku.
Uz 4. ro¢nik Gastro festivalu ,Cesta kolem svéta” se uskutecni opét v samotném srdci slovacké metropole v Uher-
ském Hradisti na Masarykové namésti a zavede vas prostirednictvim skvélého jidla a piti do riiznych koutt planety.

Z Uherského Hradisté do Ameriky?
Pies Asii nebo Egypt...

Degustacni vylet po celé zemékouli bude
rozdélen do zén podle svétovych kuchy-
ni. Na Masarykové namésti si daji dosta-
venicko jedni z nejlepsich foodtruckerd
z celé CR, aby vam pfipravili své osvéd-
¢ené menu. ,Americkd zéna bude letos
pestrd a plna novinek. Kvalitni prodejci
vam nabidnou vytecné burgery, Zebirka,
hot dogy, steaky, domaci hranolky, kfidyl-
ka, ¢i sendvice,” prozradila organizatorka
gastro festivalu Monika Ondruchova.
,» Predstavi se vam food truck JJ Grill Bill
z Ceskych Budgjovic, ktery ziskal nékolik
prestiznich ocenéni na gastro festivalech
v CR. V gastro svété plisobi jiz 10 let, se
svymi burgery projeli kus svéta. Jejich
burgery jsou poctivé a kazdy si urcité vy-
bere ten sv(lj’, dodala Ondruchova.

Zhruba 30 druht burgerlt mizete ochut-
nat i u dalsich kvalitnich prodejct jako
jsou Nomad street food z Pferova nebo
brnénsky food truck U Drevdka. Tym
,U Drevaka” se pysni 35 vitézstvimi na
rdznych burgerfestivalech napfi¢ Ceskou
republikou. Dokonce od Zderika Pohlre-
icha ziskal 9 z 10 bod{ za svuj Jack Da-
niel’s Burger.

Dalsi velmi oblibenou zastavkou bude
Mexiko. ,Borci z foodtrucku Toz Tacos
vam pfipravi opravdové mexické speciali-
ty, jako jsou quesadilla mexicana s nachos
nebo kifupavé combo tacos s mexickymi
salsami pico de gallo, pina a guacamole,”
ldkd na chutovou cestu pres ocedn dalsi
z organizator( Jakub Vodarek.

Mate radi susené maso? Zastavte se ve
stdnku Luba Maso a ochutnejte kvalitu!
Pozvani prijali také manzelé Ahmed, kte-
fi vdm ve stanku Shams bistro pfipravi
autenticky egyptsky street food., Ochut-
nat muGzete nase skvélé kureci Saorma
s granatovym jablkem, hovézi koftu s ta-
hini dipem a falafel s nakladanym citro-
nem, to vse s pitou nebo egyptskou ryzi
ve vege i vegan varianté. Smlsnout si pak
muzete na ofiskovém dezertu baklava.

s . £l
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Zajimavosti bude urcité pfiprava kavy
v horkém pisku,” zve na tradi¢ni egypt-
ské speciality pani Lenka Ahmed.

Dalsi zastdvkou bude Spanélsko, které
bude prezentovat talentovany Spanélsky
kuchai Miquel Villarejo. Navstévnikim
naserviruje tu pravou a nefalSovanou
paellu. Za ochutnavku stoji urcité také
$neci maso, Snedi kaviar nebo pastiky ze
$necifarmy z Vikose.

Indonéskou kuchyni muiZete ochutnat
ve stdnku Warung Indonesia. Na tomto
stanovisti najdete bezlepkové a vegan-
ské menu. Nabidnou vém zde Beef Ren-
dang — hovézi maso s omackou s koko-
sovym mlékem a ryzi, Babi Kecap - vep-
fovy bok v kokosové omacce, Bala - Bala
- smazenou zeleninovou placku nebo
Dadar Gulung - kokosové palacinky.

Ve stanku Crunchy si smisnete na cervi-
cich v péti prichutich, hmyzich lizatkach,

» 16.-17,5.2026

UHERSKE HRADISTE | _+ =,

.

kobylkdch nebo hmyzi ¢okoladé. Ur¢ité
si naplanujete cestu i do Recka do trucku
Street food Gyradiko. Tady vam pfipravi
pravy a nefaldovany gyros v pité, kufeci
$pizy se slaninou, grilovany syr halloumi
a fecké dezerty.

Zkratka nepfijdou ani vyznavaci klasické
Ceské kuchyné, kdy nabidneme nékolik
klasickych ceskych jidel, véetné slovac-
kych specialit v podobé buchet z pekace,
koblizk(, patentt ¢i balesa.

Pofadatelé slibuji také bohaty dopro-
vodny program v podobé Zivych kapel,
cooking show, bohaty program pro déti
i dospélé. Ani letos nebude chybét maxi-
jedlik Jaroslav Némec, ktery se opét po-
kusi o rekord v extrémnim jedeni.

Vsichni jsou srdecné zvani na
lahodnou cestu kolem svéta pfimo
v srdci Slovacka!

Text a foto: PR
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Kastany
0 294 4. .ATINOPARTY

16.00-22.00 / Ceka Vas party plna nejzhavéjsich rytmi. Veder
plny energie a tance. Chybét nebudou klasické i novodobé latino hity
a tematické barevné drinky, které rozzati cely vecer.

16. 5. MAJOVE PIVNi SLAVNOSTI

14.00-22.00 / Prijdte si vychutnat skvéla piva z nejlepsich pivovar( a jedineénou
atmosféru pod Sirym nebem. Tésit se muZete na hudebni vystoupeniJana Majkuse
a Open Air Rockotéku s Martinem Kénigem a specialnim hostem Jaroslavem Louckym.

24. 5. MINT MARKET

10.00-17.00 / Designovy market s originalni médou, Sperky a tvorbou lokalnich
tvircd. Nebude chybét vyborny street food, kosmetika a dekorace.

30. 5. psi A KNIZNi MARKET VIII.

10.00-16.00 / Tésit se mUzete na psi dopliiky, knihy a dalsi autorskou tvorbu.
Zabava pro celou rodinu a den plny étyfnohych pratel.

Chystame

Ul
.5 \

MIMO UVEDENE AKCE PROBIHA NA TRZISTI OD PONDELi DO SOBOTY BEZNY PRODE].

www.trzistepodkastany.cz @

TerNO JR L)
DESIGN v kuchyni

Sbirejte samolepky a ziskejte kvalitni kuchynské noZe z kolekce

Kazdych utracenych Sleva aZ B5%

200 K¢ = 1 samolepka ~ Sdeseti
do hraci karty samolepkami!

Spotiebitelska akce se kona
od 4. 2. do 5. 5. 2026.

Upina pravidla akce najdete na www.termo.cz a www. trefasupermarket.cz
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MEZINARODNI GASTRONOMICKY PRUVODCE

PODRUHE HODNOTIL V CESKU
,CTYRCEPICOVYCH" RESTAURACI PRIBYLO

guide Stay & Dine. Galavecer mezinarodniho gastronomického priivodce Gault&Millau pfinesl v pondéli 26. ledna

V ice ocenénych restauraci nez pred rokem, nové trofeje pro gastronomické osobnosti i predstaveni ,hotelového”

v prostorach Narodniho domu na Vinohradech kromé oc¢ekavaného kitu vydani pro rok 2026 také fadu novinek.

Historicky druhé vydani gastronomic-
kého priivodce Gault&Millau pro Cesko
zahrnuje celkem 421 hodnocenych re-
stauraci. Z nich se 334 podafilo doséh-
nout na hodnoceni alespon 11 bodi
z celkovych 20, diky ¢emuz se mohou
pysnit prestiznim symbolem kuchafské
Cepice. Autori do bedekru také zaradi-
li 146 podnikl v kategorii POP. Ty sice
nejsou inspektory hodnoceny, ale pru-
vodce je zminuje jako zajimavé mista
k navstiveni.

Ani letos nedosahla Zadnd ceska restau-
race na nejvyssi mozné ohodnoceni péti
epicemi. CtyFi ¢epice viak ziskaly hned
tfi podniky — kromé loriského ctyrcepi-
cového ,jedinacka”, Restaurantu Papilio,
to tentokrat byly také LEVITATE a La De-
gustation Bohéme Bourgeoise.

Restauraci ocenénych tfemi cepice-
mi bylo 17: Restaurant Essens, Stangl,

Salabka, TARO, Dejvickd 34 by Tomas
Cerny, STUL, Zlata Praha, 420 Restau-
rant, Augustine Restaurant, Borgo
Agnese, Field Restaurant, La Finestra
in Cucina, Mlynec, Monastiq Restau-
rant, Pot au Feu, Terasa U Zlaté studné
a TRITON Restaurant.

Jnspektoti museli v uplynulém roce
nejen znovu zhodnotit podniky z pre-
deslého vydani, ale také fadu novych,
které jesté nestihli navstivit, nebo se
nové otevrely a prisly ndm zajimavé.
Celkova ¢isla i pocet novych restauraci
v téch nejvyssich patrech jasné hovoti
o tom, ze ¢eskda gastronomie ma hos-
tlm z tuzemska i zahranici skute¢né
co nabidnout. Pfi praci jasné vidime,
ze si nasich podnikd a Séfkucharl za-
¢ind zahrani¢i v raznych podobdch
vsimat, coz je skvélé,” uvedl k podobé
letodniho vydéani gastronomického
pravodce Miroslav Lekes, $éfinspektor

VYJIMECNE OSOBNOSTI
A PODNIKY
CESKE GASTRONOMIE 2026:

Séfkuchafem roku 2026 se stal
Oldtich Sahajdak, chef patron re-
staurace La Degustation Bohéme
Bourgeoise. Séfkucharem zitika je
Khanh Ta (TARO), Mladym talentem
roku Jan Horak (Reason), Cukrafi-
kou roku Sabina Keltnerova (Stan-
gl), Someliérem roku Vit Elias (Zlata
Praha), Séfkuchafem tradi¢éni ku-
chyné Jiti Hrachovy (Vycep), POPem
roku kavarna a bistro DOK v Liberci
a Gourmet hotelem roku Fairmont
Golden Prague.

Gault&Millau pro Cesko a CEO Gault&-
Millau pro Cesko, Slovensko, Madarsko
a Italii.

SYSTEM HODNOCENI GAULT&MILLAU

ZAMECEK PETROVICE | 12,5/20 | UJ
BERNIE’S GRILL - WINE RESTAURANT | 12/20 | ./

POCETCEPIC | POCETBODU | SLOVNiHODNOCENi P:g:ﬁ;ﬁ GOKANA JAPANESE RESTAURANT | 11,5/20 | v
HOTEL & GARDEN U HOLUBU | 11,5/20 | ./
WU | 19-195bodu | vyjimetnd kuchyné 0 LESNI HOTEL REKOVICE | 11,5/20 | )
QARGE | 172 5hedy || e ¥ysokd rovei 3 STRACENA CITY RESTAURANT | 11,5/20 | J
kuchyné .
— - A CAFE [ 11/20 |
ViVLY) 15-16,5bodu | vysoka Groven kuchyné 17 AGIU GEORGIU | 11/20] )
Wy 13-145bodu | autorskd kuchyné 8 ARDESIA RESTAURANT V HOTELU BARTOS | 11/20 | U
@ 11-12,5 bodu zajimavé kuchyné 232 HOGOFOGO BISTRO | 11/20 | @
bez Cepice 10-10,5 bodu dobré kuchyné 87 HOSPUDKA U BOBRA 111/20 | @
popularni trendy podnik LA BARACCA OSTERIA | 11/20 |
POP . - _ 146 MLYN VODNIKA SLAMY | 11/20 |
b|str<;, street food, wine ILVERO | 10,5/20
ar, tapas bar
IMPERIAL HOTEL OSTRAVA, LA BRASSERIE | 10,5/20
RESTAURACE COMEDOR | 10,5/20
NEJLEPSi RESTAURACE RESTAURACE FRANTISKOV DVUR | 10,5/20

MORAVSKOSLEZSKEHO KRAJE
MIURA | 14,5/20 | )0

VILLA CATTALEYA | 14,5/20 | J0J
HARENDA - RESTAURACE | 12,5/20 | /
PENZION JURASEK | 12,5/20 | J

SBEERKA | 10,5/20

HEIPARK TOSOVICE - HOTELOVA RESTAURACE | 10/20
MCLIMON | 10/20

RESTAURACE PALOUK | 10/20

TSURI | 10/20



Séfkuchar roku 2026 - OldFich Sahajddk

NEJLEPSi RESTAURACE

ZLINSKEHO KRAJE

AUGUSTO | 13/20 | &/

LA VILLA RESTAURANT | 13/20 | )

PENZION ZIKMUNDOV | 13/20 | ./

ENDEMIT BOUTIQUE HOTEL & SPA | 12,5/20 |
GRANDHOTEL TATRA | 12,5/20 | J

U PANA DOMACIHO | 11/20 |

BISTROTEKA VALACHY | 11/20 | UJ
FRANCOUZSKA RESTAURACE - ALEXANDRIA | 11/20
KAPKA RESORT | 11/20 | J

PIVOVARSKA HUMNA | 11/20 | CJ

RESTAURACE A PENZION U JOHANA | 11/20 |/
RESTAURACE KONICEK | 11/20 |/
RESTAURACE ZAMKU WICHTERLE | 11/20 |
RESTAURANT OCTARNA | 11/20 |

SPA HOTEL LANTERNA | 11/20 |

VALASSKA HOSPUDKA HORAL | 11/20 | J

o

NEJLEPSi RESTAURACE
OLOMOUCKEHO KRAJE
ENTREE RESTAURANT | 14,5/20 | /U

LONG STORY SHORT | EATERY & BAKERY | 14/20 | ./ 0/
STEAK RESTAURANT | 13/20 | W/

NUTREND WORD | 12,5/20 |

RESTAURACE PERK | 12,5/20 | ./

RESTAURACE NA PALUBE | 12/20 | \J

U PTAKA | 12/20 |

BISTRO PAULUS | 11,5/20 | ./

FISHI SUSHI | 11,5/20 | ./
SOBACOV | 11,5/20 | /

CA PHE DISTRICT | 11/20 |
REZIDENCE U JEZERA | 11/20 | U/
SAL DE MAR | 11/20 |
RESTAURANT BIOGRAF | 10.5/20
CAFE NEW ONE | 10/20

HOSTINEC DOLNI BOUDA | 10/20
HOTEL A RESTAURACE LiPA | 10/20

NEJLEPSI RESTAURACE
JIHOMORAVSKEHO KRAJE
RESTAURANT ESSENS | 16,5/20 | ./ 2/
BORGO AGNESE | 15/20 | /1.

ATELIER COCKTAIL BAR & BISTRO | 14/20 | ./ )
CHATEAU PETIT | 13,5/20 | 2/

PAVILLON STEAK HOUSE | 13/20 | ./ ./
RESTAURANT PASSAGE | 13/20 | ./ )
SOYSHIBRNO | 13/20 | &/

VALORIA RESTAURANT | 13/20 | J/J
VITTORIO RESTAURANT | 13/20 | /)
ELEMENT | 12,5/20 | ./

KOHOUT NA VINE | 12,5/20 |

BISTRO NAPOLI | 12/20 |

HATSU RESTAURANT | 12/20 |
KOUNICKY DVUR | 12/20 | ./

MADAMA CRISTINA | 12/20 |
RESTAURAE RYZLINK | 12/20 |

CAFE FARA | 11,5/20 |/

D1 HOTEL & RESTAURANT | 11,5/20 | UJ
PRIME STEAK RESTAURANT | 11,5/20 | ./
RESTAURACE ZLATA TERASA | 11,5/20 | U
BUTCHER'S RESTAURANT | 11/20 |
CASTELLANA TRATTORIA | 11/20 | U
FAIRKO | 11/20 | ./

GALERIE MLYN ZERAVINY | 11/20 | J
GRANDEZZA RESTAURANT | 11/20 |
KAVARNA & BISTRO BRONZO | 11/20 |
MANYA SUSHI & SAKE IZAKAYA | 11/20 | /
RESTAURACE ANDRE | 11/20 |
RESTAURACE MARCELA IHNACAKA | 11/20 | ./
RESTAURACE MAXIMUS RESORT | 11/20 | ./
U CERNEHO BERANA ZBRASLAVEC | 11/20 | U
VINARSTVI RADOSTI | 11/20 |
BONJOURVIETNAM | 10,5/20

HOTEL LOTRINSKY | 10,5/20

MONTE BU STEAKHOUSE | 10,5/20

RAF HOUSE | 10,5/20

RESTAURACE U TLUSTYCH | 10,5/20
TIVOLI CAFFE | 10,5/20

AMANDE RESTAURANT | 10/20

FARMA OVCITERASY | 10/20

GUSTO RESTAURANT | 10/20

CHA-CHA KAVKAZSKA RESTAURACE | 10/20
PIVOVAR LEDNICE | 10/20

RESTAURACE NA HUMPOLCE | 10/20
RESTAURACE SLADOVNA | 10/20
RESTAURACE U KASNY | 10/20

wiltEMillau

Text a foto: PR
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AKADEMIE AHR:

azdy hotel nebo restaurace ma

své specifické potieby, vyzvy

i cile. Pravé proto Asociace ho-
telti a restauraci CR nabizi kurzy na
miru, které jsou navrzené presné po-
dle konkrétniho provozu a zaméreni
vaseho tymu.

Skoleni probiha pFimo u vés v provozu,
coz umoznuje pracovat s redlnymi situ-
acemi a konkrétnimi potfebami vaseho
tymu. Od komunikace s hosty, pfes ve-
deni lidi az po nastaveni procesU. Vysled-
kem jsou zmény, které se projevi v &islech
i v kazdodennim chodu, zlepseni kvality
sluzeb, efektivnéjsi spolupraci i celkové-
mu fungovani tymu.

Mimo kurz{i na miru nabizime také ote-
viené kurzy, které reaguji na aktudlni po-
treby oboru. Kurzy vedou zkuseni odbor-
nici z praxe, ktefi védi, co funguje a co ne.
Odchazite s konkrétnimi postupy, které
mUzZete okamzité vyuzit.

! Akademie
IAHR

Nabidka kurz( AHR CR 2026

wanw . akademisahr.cz

Uspéch stoji na vasich lidech

Viyberte si kurz podle toho, co pravé re-
site v provozu, ekonomice nebo v tymu.
Nize pouze ukazka, vice na:
www.akademieahr.cz.

Rezervace & Upselling: prodejni po-
tencial oddéleni - jak z kazdé rezervace
vytézit vyssi hodnotu.

Jak vést tym bez HR oddéleni - jak
zvlddnout praci se zaméstnanci pre-
hledné a efektivné i bez persondlni-
ho oddéleni.

Gastro provoz a legislativa: co musite
znat - jak se orientovat v legislativé, kon-
trolach i novych povinnostech.

Ekonomika restaurace: ¢isla, ktera roz-
hoduiji - jak ¢ist kli¢cova ¢isla a délat roz-
hodnuti, ktera zlep3uji vysledek.

Poprvé manazerem: jak zvladnout
novou roli - jak zvlddnout prechod
z kolegy do role manazera a ustét prv-
ni vyzvy.

Recepce jako vizitka hotelu: komuni-
kace, prace s hostem a upselling - jak
propojit kvalitni servis s pfirozenym up-
sellingem na recepci.

Housekeeping: fizeni oddéleni, lidé,
naklady a vykonnost - modul 2 - jak
sladit kvalitu sluzeb, vykon tymu a eko-
nomiku oddéleni.

BIDFOOD EXPO NABIDNE

| PRESTIZNI KULINARSKE SOUTEZE

tos konat v terminu od 13. do 15. Fijna, tak si nezapomente datum poznamenat do diare! Na jednom misté se opét

V yjimecné setkani profesionalG ze svéta gastronomie, hotelnictvi, cateringu a moderniho stravovani se bude le-

propoji inspirativni prezentace novych produktii a technologickych feseni s ochutnavkami, Zivymi kuchaiskymi
show, odbornymi prednaskami i prestiznimi kulinafskymi soutézemi. Bidfood EXPO se tak znovu stane prostorem,
kde se rodi nové napady, trendy a spoluprace.

Soudasti programu jsou mimo jiné i pres-
tizni kuchaiské a cukrarské soutéze
pofadané ve spolupréci s Asociaci ku-
chafi a cukraiii CR. T&Sit se tak opét
muzeme na kulinarskd klani o kuchare
roku, cukrafe roku, nejlepsiho juniora
v Gastro Junior Bidfood Cup ¢i soutéz
o $kolni jidelnu roku. ,Jsme svédky
toho, Ze Uroven odbornych soutézi ros-
te nejen po strance technické, ale i po-
kud jde o znalosti a dovednosti pfihla-
senych soutézicich. Neni troufalé tvrdit,
Ze nasi vyherci mohou sméle konku-
rovat adeptiim z jinych zemi svéta na
mezinarodnich soutézich, takze i letos
se rozhodné bude na co divat,” uved|
manazer Asociace kuchail a cukrard,
$éfkuchaf Tomas Popp.

»Soucasti Bidfood Expa budou také
generalni tréninky juniorského i se-
niorského tymu AKC CR. Navstévnici

4 ....-.--? | .
tak v akci uvidi, jak probiha pfiprava
obou nasich tym( na svétovy pohar
v Lucembursku.”

o vy

Text: Tomas Popp, foto: Jan RGzicka



STRIBRO! NA MISTROVSTVI EVROPY
PRO CESKO HO ZISKAL STEPAN SIMANEK

Gastro@.cz

Cocktail Championship o uplynulém vikendu vybojoval Stépan Simanek z prazského Savage Baru. Kromé toho

V4
C esko ma vicemistra Evropy v exhibi¢nim barmanstvi! Prestizni stfibrnou medaili pro ¢eské barvy na European

ziskal také ocenéni za nejlepsi koktejl ve flairové kategorii.

Svou soutézni sestavu koncipoval Stépan
Simanek tak, aby kombinovala technic-
kou ndro¢nost s plynulosti, ¢istotou pro-
vedeni a Spetkou vtipu. ,Snazil jsem se
o to, aby na sebe jednotlivé prvky pfiro-
zené navazovaly a celek pUsobil dyna-
micky, ale zaroven kontrolované. Zaradil
jsem i svij oblibeny origindIni trik — né-
kolikanasobné toceni lahve na ruce, které
divaky vzdy bavi;" popsal Stépan Sima-
nek stfibrnou barmanskou show.

Namichal pfi ni autorsky drink Vulca-
no inspirovany pepfem Penja, jehoz
terroirem jsou kamerunské pldy so-
pecného plvodu propujcujici ploddm
lehce koufovy charakter. V koktejlu se
snoubi stfedomofsky Gin Mare s kou-
fovosti Mezcalu Se Busca a pikantnosti
cordialu Paragon White Penja Pepper,
kterou vyvaZuje ovocnd svézest Monin
PURE Mango a Maracuja a citrusovy ak-
cent pomeranc¢ovych bitters. Podava se
s ozdobou z grilovanych oliv s rozmary-
nem, mangem, pastou miso a kvéty.

Stépan tak splnil vlastni o¢ekavani, kdyz
na Kypr odlétal s ambici privézt domU

cenny kov. ,Jsem spokojeny. Podafilo
se mi predvést sestavu témér podle
predstav, aviak nékolik malych chyb mé
stdlo prvni misto. Soutéz vnimam jako
pfipravu na fijnovy svétovy Sampionat
v Macau. Také tam bych se rad dostal
na stupné vitézd. Dékuji CBA a Beche-
rovce za podporu na mé cesté,” dodal.

Po druhém misté z Czech Flair League
2024, vitézstvi v Czech Flair League
2025 a mnoha zajimavych umisténich
v zahranié¢nich soutéZich si tak St&pan
Simanek ptipsal vyrazny mezinarod-
ni uspéch.

V klasické barmanské kategorii na Eu-
ropean Cocktail Championship Cesko
reprezentoval Marek Siminek z praz-
ského Bugsy’s Baru, ktery na medailovy
vysledek nedosahl. ,Vaz mi zlomilo pre-
kroceni casového limitu o 20 sekund.
Vracim se ale spokojeny a nadseny ze
super organizace i moznosti dlistojné
reprezentovat,” uved|.

Teprve druhy ro¢nik evropského koktej-
lového mistrovstvi hostil od 19. do 21.

PERMAIIUMAL HARKTEN L

bfezna pétihvézdickovy hotel Laxia Pa-
lace v kyperském letovisku Protaras. Na
jihovychodnim pobfezi ostrova proslu-
[ém vyhleddvanymi plazemi se zéroven
s Sampionatem uskutecnila Cyprus Bar
Show. European Cocktail Championship
poradala Kyperskd barmanska asociace
ve spolupraci s Mezindrodni barman-
skou asociaci IBA.

inzerce

VSTUP ZDARMA !!

44 V KLIDU / STREET CREW

- KABAT REVIVAL

BURGER SPECIALY PO CELY DEN, OCHUTNAVKA PIV, KOKTEILY

15-23 HOD.
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NA FOTBALOVYCH STADIONECH

luci. Kluby si ¢im dal vice uvédomuji, ze spokojeny fanousek je ten s plnym Zaludkem. Soucasnou gastrono-

w
C eska stadionova klasika, legendarni klobasa, sice ziistava nedotknutelnym symbolem, ale i ona prochazi evo-

mii na zlinském fotbalovém stadionu i plany do budoucna nam v rozhovoru popsala Zuzana Molkova, mluvci

a vedouci komunikace FC Zlin.

Dtive byl na fotbalovych stadionech
omezeny vybér v obcerstveni.
Grilovana klobasa, parek v rohliku.
Co si mohou dat fanousci

dobrého dnes?

Fotbal uz dnes neni jen o devadesati
minutach hry. Je to komplexni zézitek
a gastronomie je jeho duleZitou sou-
¢asti. Na stadionu Letnd se snaZime
fanouskim nabidnout nejen tradi¢ni
fotbalovou klasiku, ale i pesttejsi vybér,
ktery odpovidéd soucasnym ocekdva-
nim navstévnika.

Samoziejmosti zlistavaji grilované klo-
basky, ,cigara“, hot dogy, langose, ku-
kufice nebo nachos, grilovana zebra
a kolena sladké koblizky a dalsi drob-
né pochoutky. Klasika k fotbalu patfi
a fanousci si ji Zadaji. Zaroven ale pra-
cujeme na tom, aby nabidka byla varia-
bilnéjsi a zazitkovéjsi.

Velkym krokem vpred pro nas byla
akce Chance Liga Taste, kdy se sta-
dion proménil v misto, kde se po-
tkadva fotbal s moderni gastronomii.
Do fanzény u hlavni tribuny dorazil
specidlni foodtruck a dalsi stanky, ve
kterych si opravdu kazdy pftisel na
své. Na menu byla napfiklad poctiva
zelnacka idealni na zahfati v zimnim
pocasi nebo trhané maso na pome-
rancich v housce.

Do akce byli zapojeni i znami food in-
fluencefi Téhotnej kuchat, ktery pfipra-
voval pravé zminénou zelnacku, a také
vyrazna osobnost ceské gastro scény
Adam Rundus, jenz si svymi origindl-
nimi recepty ziskal Siroké publikum na
socialnich sitich a nedavno vydal vlast-
ni kucharku.

Fanousci tak mohli zazit néco vic nez
jen klasicky stadionovy catering, na-
bidli jsme jim skute¢ny gastro zazi-
tek, ktery doplnil atmosféru zapasu.
A pravétimtosmeérem se chcemeubirat
i do budoucna.

wiaal |

Na fotbal chodi hojné i déti.

Myslite s obcerstvenim i na né?
Rodiny s détmi jsou pro nés velmi du-
lezitou soucasti publika. Nabizime dét-
ské parky v rohliku, nachos, kukufici,
v letnim obdobi také zmrzlinu (i v klu-
bovych barvach) a cukrovou vatu, ne-
alkoholické napoje a limonady. Snazi-
me se, aby ndvstéva stadionu byla pro
déti nejen sportovnim, ale i pfijem-
nym zazitkem. Soucasti vétsich utkani
byva i doprovodny program ve fanzé-
né, kde se déti mohou zabavit jesté
pred vykopem.

Planujete pro nadchazejici sezonu
néjaké novinky v oblasti
gastronomie?

Ano, gastronomii chceme dale vyrazné
rozvijet. Pldnujeme rozsiteni nabidky
obcerstveni, vétsi zapojeni food truckd
pfi atraktivnich zapasech a pravidelnou
obménu sortimentu, aby fanousci méli
divod se tésit na nové chuté.

Zaroven pracujeme s tim, ze nabidka
se prirozené lisi podle ro¢niho obdobi.
V zimnich mésicich fanousci oceni tep-
14 a syté&jsi jidla, ktera zahfreji, zatimco
v |été je vétsi poptavka po lehcich vari-
antéach a osvézujicich produktech. Sna-
zime se proto reagovat nejen na tren-
dy, ale i na pocasi a celkovou atmosféru
konkrétniho utkani.

U vybranych zdpast chceme vytvaret te-
matické gastro koncepty podobné jako
pii akci Chance Liga Taste a dale rozvijet
fanzénu jako misto, kde se propoji sport,
komunita a kvalitni jidlo. Véfime, ze mo-
derni stadion by mél nabidnout nejen
kvalitni fotbal, ale i kvalitni servis a kom-
plexni zaZitek pro kazdého navstévnika.

Lidé si radi béhem fotbalu daji

i pivo. Jaké pivo mate na cepu

a jsou oblibené tieba néjaké drinky?
Tvrdy alkohol je na ligovych stadio-
nech zakdzan, coz respektujeme. Na
stadionu cepujeme klasickou desitku
Radegast, kterd k ceskému fotbalu ne-
odmyslitelné pattfi. Pri velkych utkénich
v |été navic vyuzivdme i specidlni beer
truck, kde jsme v minulosti nabidlii dal-
$i znacky a napfiklad dvanactistupriové
pivo Plzen. Fanousci tak maji moznost
vychutnat si zdpas s kvalitné nacepo-
vanym pivem v odpovidajici atmosfére.

Ndpoje na stadionu podavame do vrat-
nych kelimk( se specidlnim klubovym
motivem, které si fanousci mohou po-
nechat jako suvenyr, nebo je vrétit zpét
do obéhu. Tento systém vyrazné snizuje
mnozstvi jednordzového odpadu a zaro-
ven podporuje odpovédny pfistup k Zi-
votnimu prostredi. Véfime, ze moderni
fotbalovy stadion by mél myslet nejen na
komfort, ale i na svou ekologickou stopu.
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ZISKAL DVE MICHELINSKE HVEZDY:

MYM CILEM JE,

ABY CESKA GASTRONOMIE BYLA SVETOVA

doslova. Restaurant Papilio, ktery vede, ziskal jako jediny v Ceské republice

S uperStar ceského gastronomického nebe se stal Séfkuchar Jan Knedla. A to

dvé michelinské hvézdy. Co stoji za tispéchem jeho restaurace, jak a o ¢em
piemysli, se dozvite v tomto rozhovoru, ktery si mizete poslechnout také v pod-

castu SBALENO.

k I
|

“ 4 . -
Jaky to je pocit dosahnout takového
uspéchu, ziskat hned dvé
michelinské hvézdy?

Pocit je to pofad neuvéritelny. Kdykoliv
mam na sobé ten rondon s hvézdami,
pofdd mi to pfijde jako néco neuvéfi-
telného. Dalsi véci je, jak se to promit-
lo do naseho fungovani. Restauraci
mame ted’ plné obsazenou a plno je
az do konce kvétna, coz dfive nebyva-
lo. Restaurace sice fungovala pomérné
dobre, ale az ted se ndm ten byznys sta-
bilizoval. Rezervace uz padaji na ¢erven
a ¢ervenec, a dokonce i na podzim uz si
lidé zamlouvaji mista.

|

Tohle vam asi pomaha, mit jistotu,
Ze budete mit kazdy den plno...

To bezesporu ano. Pracujeme s kvalitni-
mi surovinami, které oviem néco stoji.
Je dobré védét, ze viechny spotiebuje-
me a nic se nevyhodi.

Jak jste se vlastné dostal k vareni?
Moje cesta ke svétové kuchyni zacala
nenapadné - v Jesenikach u prarodic¢d.
Hory, pfiroda a vypravy na houby mé
naucily respektu k surovinam i pfiroze-
nému rytmu sezény.

Co konkrétné vam rodina predala?

V Jesenikach jsme méli velkou zahradu,
dva skleniky a hlavné babicku, ktera se

hodné zamérovala na jidlo. Nejvice si
vzpomindm na hory a lesy a to, jak jsme
chodili na houby. Jdete lesem, citite
jeho vlni, a sbirate. Proto musim mit
houby v kazdém menu. Jsou pro mne
dodnes velmi zasadni a pfipominaji mi
mé détstvi ve viech ohledech. Pestrost
jejich chuti je neuvéfitelna.

Vystudoval jste hotelovou skolu

v Jeseniku. Co bylo dal?

Bylo mi 19 let a mym snem bylo cesto-
vani. Co nejvice se toho naucit, pochy-
tit, rozsifit si své védomosti a doved-
nosti. A pak se vratit domU. Takze jsem
vyrazil napfi¢ Evropou i Asii. Uz tehdy
jsem ale védél, ze muj cil je jinde. Praco-
vat v zahranici, naucit se svétovou gas-
tronomii a pak ji délat v Cechéach, pro
mé nebyla cesta. J& jsem chtél naopak
z té ceské udélat svétovou. Nasi predci
nam predali spoustu Spickovych ku-
charskych knih, ze kterych dnes mize-
me Cerpat. Pomali¢ku je modernizovat,
abychom i my néco zanechali budouci
generaci. M3 cesta je tedy takova, ze
chci délat moderni ¢eskou gastronomii.
A posouvat ji dal.

A daf¥i se ¢eské gastronomii

byt svétova?

Myslim si, ze ano. Kdokoliv sleduje ten-
to obor a podiva se deset let zpatky,
musi vidét obrovsky rozdil. Je to tim,
ze spousta lidi to chape. Byli v zahra-
nic¢i, nacerpali zkusenosti a vie zurocili
v kuchyni.

Co se tyce recept(, podivejte se do sta-
rych kucharek tfeba z pfelomu 19. a 20.
stoleti. Jsou tam Uzasné recepty a fan-
tastické nadcasové napady a inspirace.
Jamohu jesté navic Cerpat pfimo ze své
rodiny, kdy jedna moje babicka byla
z lvanovic na Hané, dédecek z Valasska,
druha babi¢ka pochazela z vychodnich
Cech. A kazdy vafil to, co vychazelo
z tradic jejich predkd v dané lokalité.
Cerpam tedy i od nich.

JAN KNEDLA

Séazi na regionalni produkty, ale za-
roven prosazuje ve své kuchyni sou-
¢asné gastronomické trendy. Jeho
snahou rovnéz je, aby se hosté v re-
stauraci citili pfijemné a uvolnéné.
Rika, ze gastronomie je predeviim
vasen a také tymova prace. Séfku-
char je vzdy tak dobry, jak je dobry
jeho tym. Tradice pro négj vzdy vy-
chdzi z rodiny. Z chuti, které zna od
détstvi a nese si je dal.

Vratime se k vasi restauraci.

Jak se v ni bézny host citi?

Musi se na navstévu néjak pripravit,
aby se neztrapnil, protoze se tieba

v luxusnim podniku neumi chovat?
U nas plati pravidlo, Ze chceme, aby se
kazdy citili pfijemné a pfirozené. My jsme
tady od toho, abychom pravé toto viem
umoznili. Spousta hostl si mysli, ze plati
klisé z filmd, kdy restaurace s michelinsky-
mi hvézdami je naskrobena a neosobni.
Neni. Samoziejmé, jsme radi, kdyz k nam
lidé pfijdou hezky obleceni, kratasy tfeba
zrovna nedoporucuji. Ale kazdy by se mél
citit prijemné. My jsme vlastné v roli prd-
vodce a kazdému ukazeme, jak to u nas
chodi. S kazdym chodem pfijdeme i my
a vysvétlime, jak a co se ma jist. Povida-
me si s hosty a nikdo tak nemusi byt
nervézni. Cil? Aby byl host spokojeny.

Jak je to s dietnimi omezenimi?

Naji se u vas tireba vegetarian?

My dietni omezeni komunikujeme uz
béhem rezervace. Potfebujeme ho znat
dopredu, abychom se na néj mohli pfi-
pravit. Jakmile k ndm host pfijde na ve-
Cefi a prekvapi nas treba tim, ze je aler-
gicky na laktdzu, uz je problém. Protoze
my mame menu pfipravené. Jakmile by
to host narusil necekanym pozadavkem,
rozhodilo by to celou symbiézu i pro
ostatni hosty. Je proto pro nas hodné
dilezité védét vsechno dopredu.

Jak vlastné probihaji pfipravy

v restauraci, kde servirujete

deset chodi?

Vlastné je tfeba fict, Ze kdyz si da host de-
setichodové degusta¢ni menu, dostane



pred sebe sedmnact talif{l nejvyssi mozné
kvality. Zacind se kanapkami, na zvlastni
talit dostanete i chleba nebo malé bon-
bonky ke kavé. Host u nas mize sedét
i Ctyfi hodiny, podivat se do kuchyné.
Prosté jde o komplexni zaZitek, nejde jen
o hodovéni. Mame strasné moc kom-
ponentd, které pfipravujeme pribézné.
Réno zacindme opravdu brzo a koncime
velmi pozdé v noci. Menu ménime podle
sezény. Nyni jesté dojizdime zimni, ale uz
¢ekdme na prvni chiest, smrze, kacenky
a dali jarni produkty.

Co je zakladem kvalitniho jidla?
Na talifi musi byt vzdy vidét kvalit-

ni surovina. Zakladem 3$pic¢kové ku-
chyné je rovnéz respekt k farmarim
a dodavatelim. A to se musi promit-
nout i na jidelnim stole. Jinymi slovy,
vezmeme ten nejlepsi mozny pro-
dukt od ¢eského farmére a co nejlé-
pe ho zpracujeme, aby byl sezénni,
co nejvice cesky a zéroven srozu-
mitelny pro hosty. Moje filozofie je
jednoducha - kdyz koupite perfekt-
ni surovinu, musi byt na talifi vidét.
Stejny princip plati i pro servirovani.
Bilé cisté talife jsou jako platno pro
malife. Pracujeme s produkty, které
pfipravujeme velmi ¢isté, a chceme,
aby si je lidé opravdu uzili.
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V néjakém rozhovoru jste prohlasil,

ze $éfkuchar musi byt

v podstaté psychopat. Jak to tedy je?
Kazdy, kdo miluje svou praci, musi byt
v podstaté tak trochu psychopat. Obé-
tuje ji stra3né moc. Lidé, ktefi neveédi
nic o gastronomii, mohou mit hodné
zkreslené predstavy. J4 jsem cely Zivot
pracoval v michelinskych restauracich.
A ano, v nékterych to bylo hodné kruté.
Séfkuchafi tam byli skute¢nymi tyrany.
Ale jinde zase jsou neskute¢né osobnos-
ti, které vdm straSné moc daji. Pfesto si
fikam, Ze je dobré vidét i tu odvracenou
tvar. A védét, Zze nechcete byt takovi
a deptat svudj tym.

Mate néjaky recept na Gspéch?
Nejdllezitéjsi je naucit kuchafe milovat
gastronomii. Ne po nich fvat, protoze
kdyz je nékdo ve stresu, nikdy z néj ne-
vymacknete to nejlepsi. Vafit jen podle
receptd je strasna nuda. Jidlo se musi
neustale vyvijet. Je dilezité porad vy-
myslet, pfemyslet. Ano, obcas se tieba
stane chyba, ale ani bez nich to nejde.
Vzdyt kolik jidel vzniklo v historii na z&-
kladé omylu? Hodné...
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Zdroj: Restaurant Papilio, podcast SBALENO
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GASTRO BYZNYS JE LOD,
DO KTERE UZ TRI ROKY TECE

V

coz se déje uz ti roky po sobé.

» kdyz ma mnoho lidi pocit, ze ¢eska
gastronomie se nadechuje, ¢isla doka-
zuji opak. DUvody takového propadu
jsou zejména enormni rdst podnika-
telskych néklad a mizejici profitabili-
ta provozovatel(,” hodnoti ¢len pred-
stavenstva Hospodaiské komory CR
Lubo$ Kastner. Na viné jsou podle néj
mimo jiné vysoka dariovd zatéz - od
spotrfebni dané pres DPH az po odvody
zaméstnancy, a také zmény spotiebi-
telského chovani.

Obor drzi nad vodou gastro zazitky.
A kava...

+Pokud nechce$ v gastru prodélat,
otevii si kavarnu” Tak by mohlo znit
nepsané post-covidové pravidlo. Pra-
vé kavérny jsou jedinym konceptem,
ktery si uz od dob pandemie udrzuje
v trzbach trvaly nadpropor¢ni rist. Do-
kazuji to i ¢isla za rok 2025: narast trzeb
v celém gastru cinil 2 procenta, oviem
kavarnam vydélky mezirocné stouply
09 procent.

~Podobnych vykon( dosahovaly v lori-
ském roce také prémiové restaurace.
Jen o néco za nimi skoncily se 7pro-
centnim navysenim trzeb hotelové
gastro provozy,” doplriuje Vladimir Siro-
tek s tim, Ze v3echny ostatni koncepty
uz jen stézi dosahovaly na celooborovy
primér. Pfedevsim podniky orientova-
né na nocni Zivot skoncily v minuso-
vych hodnotéch.

I gastro muze byt cil

Pohled na rozdily gastro trzeb podle
velikosti obce odhaluje, ze rok 2025
poprel praxi predchozich let, kdy se
s zeleznou pravidelnosti nejvice dafilo
podnikdim ve velkych méstech. Loni se
vie obratilo naruby a nejvice prospe-
rovaly podniky v nejmensich obcich.
V kombinaci s nadpropor¢nim vyko-
nem hotelovych restauraci se potvrzuje
daldi posun spotiebitelského chovani.
Zda se, ze zejména mladsi generace si
oblibila tzv. gastro turismus. Lidé tak

ydélky ceskych gastro podnikii se za uplynulé tfi roky propadly o desetinu. Jak upozornil feditel trzniho a da-
tového vyzkumu Dotykacky Vladimir Sirotek. Celkova bilance toho, jak se gastro zafizenim loni dafilo, ztstala
navzdory mirnému meziro¢nimu zvyseni trzeb zaporna. Po zapo¢teni vlivu inflace totiz provozovatelé prodélali,

| Mezirofni narist trieh
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vyjizdéji na vylety po celé republice,
ovsem na rozdil od minulych dob uz
jejich primarnim cilem neni nutné pa-
matka nebo pfirodni Ukaz, nybrz gastro
zazitek. At uz v ramci svého ubytovani,
nebo tfeba v malé vesnické restauraci.
Pamatky, muzea ¢i vyhlidky se tak po-
stupné stavaji spise pfijemnym bonu-
sem v ramci gastro vyletQ.

Celoro¢ni bilance hotelovych restauraci
je o to zajimavéjsi, Ze v letnich mésicich
loriského roku Slo o nejprodélecné;jsi
segment gastro scény. Vlivem 3patné-
ho pocasi fada hostl rusila své pobyty
a prazdninova sezéna tak hoteliérdm
vlibec nevysla podle predstav. Presto se
ve zbytku roku provozovatelim podafilo
dosahnout necekané pozitivnich ¢isel.



»Nase statistiky jen potvrzuji to, o ¢em
mluvime uz delsi dobu. Lidé stéle vice
od gastra ocekavaji kvalitni zézitek. Za
ten si klidné i pfiplati,” objasnuje Vladi-
mir Sirotek, pro¢ se tolik dafi prémio-
vym restauracim. A pro¢ tak efektivné
funguji i kavarny, kde zakaznici ochot-
né plati nadstandardni ¢astky za pékné
prostredi, pfijemnou obsluhu, a prede-
vsim kvalitné servirovanou prémiovou
kavu. ,Jak doklada rok 2025, kvalitni
gastro rozhodné nemusi vzkvétat pou-
ze ve méstech, lidé ho oceni i v odleh-
lych lokalitach,” doplruje analytik.

Kli¢ k extra vydélkiim?

Specialni prilezitosti

Z udajt Dotykacky mimo jiné vyplyva,
ze k povzbuzeni trzeb velmi dobfe fun-
guji specialni ptilezitosti — pochopitel-
né pod podminkou, Ze s nimi podniky
umi efektivné marketingové pracovat.
Naptiklad restaurace si diky specidlnim
nabidkam spojenym s Velikonocemi,
svatym Martinem nebo Vadnocemi mu-
zou vydélat o desitky procent vic.

V uplynulém roce byl velmi zajima-
vym milnikem i Mezindrodni den Zen
(8. bfezna), ktery vysi trzeb prekvapivé
prekonal i svatek sv. Valentyna. O mésic
pozdéji (17. dubna 2025) pak vyrazné
bodoval tzv. Zeleny ¢tvrtek, nejvydé-
le¢néjsi den lonskych Velikonoc.

Kdyz nepfijde host do restaurace,
pfFijde restaurace za hostem
Stéle silicim post-covidovym fenomé-

nem se stal rozvoz jidel. Jak potvrzuji
data spole¢nosti Foodora, za posledni
tfi roky trh dorucovani jidla objemové
rostl v prdméru o 16 procent ro¢né.

»Koncem roku 2025 nabizelo rozvoz jidel
zhruba 7 000 tuzemskych restauraci, tedy
pfiblizné kazda ctvrta. Rocné se pocet
podnikd nabizejicich tuto sluzbu rozsifi
zhruba o 10 procent,” komentuje Adam
Kolesa, feditel spolecnosti Foodora.

Zatimco zpocatku se jednalo o sluzbu
dostupnou takika vyhradné jen v nej-
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vétsich méstech, za posledni roky se uz
etablovala i v méstech kolem 20 tisic
obyvatel. Dnes si jednou mési¢né ob-
jednava jidlo uz téméF milion Cech.

.Zajimavé je, ze fenomén, ktery se
nejprve rozsifil u mladé generace, v po-
slednich letech vyrazné nabird na sile
i u starSich ro¢nikd, ve véku nad 45
let,” popisuje zmény spotiebitelského
chovani Adam Kolesa. Nejdorucova-
néjsimi pokrmy roku 2025 byly podle
néj burgery. Téch se loni rozvezlo pres
pét milion(.

RESTAURACE

KDSHY & BSTRA & FF

KAV ARMA

HOTEL

HOSPODA

DISKD & KLUB

BAR & SPORTBAR

leden ak prosinec 2025 vs. 2024: +2.2 %

Aktudlni trendy v gastronomii die typt provozoven

zména trzeb v roce 2025 vs. 2024
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leden ak prosinec 2025 vs, 2024: +2.2 %
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66. ZLIN FILM FESTIVAL

SE PREDSTAVUJE V NOVEM VIZUALNIM STYLU
ZLATYM STREVICKEM OCENI PETRA KOSTKU A PETRA KOLIHU

lin Film Festival, ktery se uskutecni 28. 5. - 3. 6. 2026, mifi do své-
Z ho 66. ro¢niku s novym grafickym vizualem s cilem se jesté vice pfibli-
zit mladému publiku. Cenu prezidenta festivalu za celoZivotni pFfinos
kinematografii pro déti a mladez letos pfevezmou Petr Koliha a Petr Kostka.

Nejstarsi filmovy festival svého druhu
na svété vstupuje do svého 66. rocni-
ku se zdmérem oslovit déti i dospivajici
publikum jesté intenzivnéji nez dosud.
Odrazi se to jak v nové uzavienych
partnerstvich, tak predevsim v novém
vizudlnim stylu, jehoZ autorem je br-
nénska agentura Nestydo. Pravé pro-
pojeni tradice svétového formatu s od-
vahou mladych tvlrch definuje letodni
smérovani festivalu.

Divakim dava festival jedine¢nou moz-
nost zhlédnout na velkém platné snimky
pro déti a mladez a o détech a mladezi
ur¢ené dospélému divakovi, které zpra-
vidla jinde nez pravé ve festivalovém
Zliné neuvidi. V Sesti soutéznich a néko-
lika mimosoutéznich sekcich se tradi¢né
predstavi na 300 filmG zhruba z pade-
sati zemi, mezi nimiz nebudou chybét fil-
mové novinky ani svétové, mezinarodni
Ci Ceské premiéry.

Ve svém 66. ro¢niku pfipomene festival
100 let od narozeni scendristy, spisova-
tele a basnika Milose Macourka. Kromé
projekci snimk{ nato¢enych podle jeho
scénaill se mohou navstévnici tésit na
besedy a setkani s herci (Petrou Cernoc-
kou, Ivou Janzurovou, Janou Nagyovou,

Jitim Labusem nebo Ondfejem Kep-
kou), vystavu filmovych kostymu i ve-
cer vénovany animaci.

V programu budou organizatofi re-
flektovat také 90. vyroci zalozeni zlin-
skych filmovych ateliérd, které vznikly
v roce 1936 jako soucdst vizionarské
koncepce koncernu Bata. ,Batliv dlraz
na moderni komunikaci polozil zikla-
dy zlinské filmové tradice, kterd se od
reklamnich snimkd postupné rozvinu-
la k origindlni animaci a hrané tvorbé
pro déti,” zd(iraznila Markéta Pasmova,
umeélecka reditelka Zlin Film Festivalu,
a dopilnila, Ze pravé diky déni na Kudlov-
ském kopci sn zacal psat svou historii
i zlinsky filmovy festival.

V pfimé navaznosti na Batlv odkaz si
festival v roce 2026 pfipomina také 150
let od narozeni Tomdse Bati - jubile-
um zarazené do prestizniho Kalendare
vyro¢i UNESCO. Do téhoz kalendare je
zahrnuto i 100. vyro¢i narozeni spiso-
vatele Arnosta Lustiga, které si festival
rovnéz pfipomene ve svém programu.

“Odborny program festivalu, letos nové
zastfeSeny pod nazvem ZLINFEST PRO,
budeme vyraznégji profilovat jako plat-

Prestizni ocenéni v oblasti tvorby pro
déti a mladez Zlaty strevicek udéli le-
tos prezident festivalu dvéma osob-
nostem, které se do historie ceské
audiovize zapsaly zcela odlisnym, ale
mimoradnym zplsobem. ,Hned v Gvo-
du festivalu predame sosku Zlatého
stfevicku Petru Kolihovi, jehoz jméno
je uzce spjato s nasim festivalem. Petr
Koliha stél v cele programu témér celé
desetileti a pozdéji z pozice vykon-
ného feditele CT :D zasadné ovlivnil
moderni podobu televizni tvorby pro
nejmladsi divaky,” oznamil prezident
festivalu Cestmir Van¢ura a dodal:
WV zavéru slavnostniho galavecera po-
tom ocenime hereckou legendu, pana
Petra Kostku, ktery svym mistrovstvim
provazi détské i dospélé divaky jiz né-
kolik dekad”

formu podpory studentd a zacinaji-
cich tvarcd,” popsala Markéta Pasmova
a dodala, Ze ptirozené tak navdze na
dlouhodobé uspésné aktivity Nadacni-
ho fondu FILMTALENT ZLIN - se zaze-
mim, zkuSenosti i silnou znackou, kte-
rou bude déle rozvijet. Soucasné letos
poprvé otevre festival plnohodnotnou

—



sekci GAMING PRO. “Gaming nevnima-
me jako okrajovou zabavuy, ale jako le-
gitimni médium se zadsadnim dopadem
na vzdélavani, dusevni zdravi i celkovy
rozvoj déti a mladych lidi," upfesnila
Markéta P4Smova.

Letosni ro¢nik pfinasi vyraznou promé-
nu doprovodného programu v prosto-
ru u zlinského zamku. ZLINFEST zéna
se stane Zivym mistem setkavani diva-
ké s filmem a jeho tvirci a pfirozenym
pokracovanim filmového programu
mimo kinosaly. Dopoledne budou pa-
trit Skolam a setkavani se zahrani¢nimi
delegacemi, které zakam a studentim
umozni osobni kontakt s tvlrci z rdz-
nych koutl svéta. Odpoledne se pro-
stor otevfe Siroké vefejnosti. Navstév-
nici se zde budou moci potkat s herci
i s témi, ktefi stoji spie za kamerou -
maskéry, kaskadéry, filmovymi novi-
nafi a dalSimi profesemi, bez nichz by
film nevznikl.

Samotny start festivalu bude i letos v rezii
statutdrniho mésta Zlina, které opét zahji
doprovodny program Dnem nekone¢-
nych moznosti na hlavnim zlinském na-
mésti ve Ctvrtek 28. kvétna.

Nedéle 31. kvétna bude patfit klicovym
uddlostem doprovodného programu. Ve-
dle tradi¢ni aukce filmovych klapek oZije
mésto v nedéli 31. kvétna také 11. ro¢-
nikem Festivalového pUlmaratonu MO-
NET+ Zlin 2026, ktery je nejvétsi bézec-
kou akci v regionu. Centrum Zlina potom
v prabéhu celého festivalového tydne
navic nabidne desitky aktivit pro viech-
ny generace.,Navstévnici se mohou opét
tésit na osobni setkani s filmovymi dele-
gacemi, tvlrci i dal$imi hvézdnymi hos-
ty. Nové jsme uzavreli partnerstvi s festi-
valem United Islands, se kterym sdilime
stejnou filozofii k podpofe mladé gene-
race a objevovani novych talent(. Vedle
spoluprace na vybéru casti hudebnich

Atmosféru festivalu pfipomenou po
jeho skonceni také Ozvény Zlin Film
Festivalu, které se v terminu 9.-11.
¢ervna uskute¢ni v Mikulové. Vybér
nejuspésnéjsich snimkl pak budou
mit moznost v pribéhu roku zhléd-
nout také divaci v dalSich méstech

po celé Ceské republice.

interpret(l, ktefi na festivalu vystoupi,
pfipravi United Islands na sobotni vecer
i svoji Klubovou noc. Ta plynule navaze
na nase oblibené koncerty studentskych
kapel,” upozornila vykonna feditelka fes-
tivalu Jarmila Zahorova.
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VIZOVICKE TRNKOBRANI

LAKA NA OLYMPIC, TRI SESTRY
A VIKEND S TRNKAMIV HLAVN[ ROLI

M

Legendarni hudebni festival nabidne
21. az 23. srpna spoustu skvélé muziky
a doprovodny program, ktery i letos
ovladne celé mésto, a opravdu stoji za
to ho zazit. V jeho hlavni roli budou -
jak jinak — valasské Svestky neboli trn-
ky v nejriznéjsich podobach. A nejen
v té tekuté.

V aredlu vizovické likérky Rudolf Jeli-
nek zahraji mj. Olympic, Tfi sestry, No
Name, Xindl X, Support Lesbiens, Pre-
mier, Fleret se Zuzanou Suldkovou,
Vlasta Redl nebo Renne Dang, novy
Objev roku v anketé Cesky slavik. Do-
plni je regiondlni kapely, mistni soubo-
ry a bohaty doprovodny program pro
dospélé i déti.

ate uz plany na léto? A bavi vas festivaly, které nejsou
~jen o muzice”, ale tfeba i o dobrém jidle a regionalnich
specialitach? Pak si na zavér prazdnin urcité rezervujte
cas k vyletu do Vizovic na tradi¢ni Vizovické Trnkobrani!

V ném nebudou chybét ani kosty, ex-
kurze do vyroby slivovice Rudolf Jeli-
nek a okolnich Svestkovych sadd nebo
treba prosluld Velkd cena v pojidani
trnkovych knedlik{. Loni ji uz posesté
vyhral jedlik Radim Dvoracek z Ostravy
vykonem 180 knedlik(i za hodinu. Ab-
solutni rekord z roku 2008 ¢ini 233 kne-
dlikdi za hodinu.

Dalsi zajimavé akce spjaté (nejen) s trn-
kami chystd pro navstévniky i mésto
Vizovice, které je spolupofadatelem
festivalu spole¢né s likérkou Rudolf
Jelinek a zlinskou Agenturou Velryba.
Na rliznych mistech Vizovic vas opét
Cekd program predstavujici valasské
a vizovické tradice, femesla i mistni

firmy a regiondlni gastronomii. Po lon-
ském Uspéchu se vraci okruzni jizdy
Trnkovlackem a Trnkobusem nebo sou-
tézni putovani Vizovicemi s Trnkopasem.

V aredlu firmy KOMA MODULAR, kterd je
partnerem festivalu, se budou v tydnu
Trnkobrani konat diskusni vecery, pro-
jekce film nebo akce pro déti. Partne-
rem festivalu je i pivovar Svijany, ktery
navitévniky pozve mj. na Skoly ¢epovéni
piva, a chystaji se i dalsi zajimavosti.

| Poridte si vstupenky vyhodnéji.
Do slunovratu (do 22. 6.) jsou
za nizsi cenu.

www.VizovickeTrnkobrani.cz
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10-21 Ochutndvka vin VOC Znojmo
fdesustace nové zatfidénych | starich vin v Rotundy sv. KatefTny

10:30  DFS Dyjavének — soubor lidovych pisnf, nejéastéll z Moravského Slovacks
a Slovensks.

11:30 Losovéani anketnich listkl o ceny

1200 CM Spalek — parta talentovanych muzikantd ve véku 13-18 let.

13:00 Losovéni anketnich listid o ceny

13:30 CM Dyjavan — skupina znojemskych muzikantl oZivujici tradice lidovych
plami Z Moravy a Slovenska.

14:30 Vynaseni hroznového kozla do vinohradu — starobyla tradice v poddni
spolku pratel Hroznove kozy plipominaficl magickou bytost chranic!
vinohrady a vinale na Znojemsku,

1500 NS MoruSe 2 Podyjl — Zensky pévecky sbor licowych pisni z Jarosfavic
i Znojma,

16:00 Losovani anketnich listid o ceny

16:30 Muzikanti na Tripu — profesionalnf muzikant LUkaS a Marek s hudbou,
kterd tvofl atmosféry - My troubime, vy paiite”

1715 Losovdni anketnich istkd o ceny

17:45 Muzikanti na Tripu

18:30 Losovani anketnich listkd o ceny

19:00 Muzikanti na Tripu

20000 Cimbélova muzika Antonina Stehiika — [radiinl znojemskd cimbélovka
S nespoutanym & hravym repertodrem lidovyeh pisnl 2 Moravy | Slovenska.

Wice Hradni

Festival vina
9.5.710-21

Rotunda « Katafiny, ul. Hradni
nadvafi znojemskeho hradu

Ochutnavka noveé zatridénych vin

Gastronomické speciality Vingi VG Znojmo
Relax zdna VOC
Remf‘{ Z ljﬂa Relaxalnl zona s viny VOC Znojma na nadvorlf znojemského hrady
Muzi k d Vinafi jdov na died
= f.g = 5 10~17 hodin, ulice Hradnl, Zachrafite Zivot - zapiste se do Ceského narodnho
el S RN - | registru drcd kostnl dent.

inzerce

nabidku kdvy, na dotaz, zda jde do prace nebo tfeba, jestli vytdhne

nadobi z mycky. Je pfirozené, Ze toto slovo je bézné, ¢asté a samoziejmé.
Pak je tady ale jedno trosicku jiné ano. To, které chce vétsina lidi fict jen jednou
v zivoté. Ne vSem se to podafi, ale o tom tady psat nechci.

)4
C lovék fekne slovo ano vétsinou nékolikrat za den. Odpovi tieba na

| To velké ano, které fekne muz své nastavajici a nevésta svému Zenichovi,
ma byt pIné optimismu a radosti, pIné nadéje, ze nasledny Zivot v manzelstvi
potrva pfizna¢né az? Az dokud nas smrt nerozdéli.

Bohuzel, svateb v Ceské republice ubyva. Cim dal méné lidem se chce fict to
zavazné ano a dava prednost zivotu na psi knizku, jak se tomu fika. Pro¢ tomu
tak je? Pro¢ se mladi lidé boji zavazk(? Na to jen stéZi nachazim odpovéd, prece
jen jsem z generace lidi, ktefi brali snatek jako logické vyusténi lasky dvou lidi.

Trosku jsem zapatral v historii, abych se podival, jak to bylo kdysi. Pfedstavte si,
ze v roce 1950 se v ¢eskych zemich uskutecnilo pfiblizné 107 000 svateb. Ani
nechci domyslet, kolik chlebickl se tehdy snédlo a kolik vina, piva a koralky se
vypilo. Kazdopadné to byl rok rekordni. Nikdy potom uz tolikrat ano nezaznélo.

Naopak velice chudy byl rok 2013, kdy si ono ano feklo necelych 43,5 tisic para.
Pak se tato Cisla zvedala, pokles pfrisel béhem koronavirové epidemie a po ni
nastal kratkodoby svatebni boom. V roce 2024 se uskutecnilo jen 44 486 svateb,

Vétsina paru si planuje svij velky den béhem letnich mésic. Smolny je
povazovan kvéten, v diivéjsich dobach se fikalo - svatba v mdji, do roka mary.
Dnes uz to myslim az tak neplati, dllezitéjsi je, aby se lidé rozhodli k tomuto
dllezitému kroku, a je jedno, jaky mésic si zvoli. Osobné si myslim, Ze nefict
to jedno velké ano za Zivot je hrozna $koda. Ze by to prosté mél zazit kazdy.
Aspon jednou...
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SVATEBNI TRENDY

vatby po celém svété se v roce 2026 posouvaji od okazalosti k vétsi pfi-

rozenosti. Pary stéle vice hledaji autenticitu, osobni pfibéh a skute¢né

zazitky, které budou mit smysl nejen pro né, ale i pro jejich hosty. Dilezi-
téjsi nez dokonala dekorace je atmosféra, emoce a spolecné prozity cas.

Jednim z nejsilngjsich trend je tichy lu-
xus. Misto pfehnané bohaté vyzdoby se
objevuje elegance v detailech - kvalitni
materidly, pfirozené barvy, jemné kvé-
tiny a promysleny design. Luxus se ne-
projevuje mnozstvim, ale kvalitou a vku-
sem. Casto jde o mensi svatby s peclivé
vybranymi hosty a ddrazem na intimni
atmosféru. Sem promlouva i barva
roku ,,Cloud Dancer - jemn3, krémové
bila, kterd puUsobi nesmirné elegantné
a nadcasové. Najdete ji v dekoracich, vo-
alech i kvétinach.

Velkou roli hraje také gastronomie jako
zazitek. Svatebni hostina uz neni jen
tradi¢ni menu o nékolika chodech. Pary
stale castéji voli interaktivni koncepty —

live cooking stanice, sdilené stolova-
ni, street food koutky nebo degustacni
menu. Hosté tak nejsou jen pasivnimi
strdvniky, ale soucasti celého gastro-
nomického zazitku. Svatba uz neni jen
obrad, ale vicedenni uddlost zaméfena
na pohodu hostl. Misto strojenych péz
nastupuje ,reportazni” fotografie zachy-
cujici syrové emoce a pohyb.

Do popredi se dostava i osobni pFibéh
snoubencl. Svatebni den casto obsa-
huje prvky, které odrazZeji jejich spole¢-
né cestovani a jejich konicky. Stéle obli-
bengjsi jsou také symbolické svatebni
obrady, napfiklad ritudl michani pisku,
spole¢né zasazeni stromu nebo zapdle-
ni svice jednoty. Tyto momenty davaji

Symbolicky

obfadu hlubsi vyznam a ¢ini ho osob-
néjsim nejen pro novomanzele, ale i pro
jejich hosty.

Svatebni trendy roku 2026 tak ukazuji

jasny smér: méné okazalosti, vice au-
tenti¢nosti, zazitki a opravdové at-
mosféry, na kterou budou hosté jesté
dlouho vzpominat

Zdroj: Blanka Cervenakova, Svatby s prozitkem
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JIDLO JAKO ZAZITEK:

vatebni hostiny se v poslednich letech vyrazné pro-
ménuji. Misto klasického servirovaného menu se
stale castéji objevuje koncept interaktivniho stolo-
vani, kde jidlo neni jen nutnosti, ale také zazitkem. V roce
2026 je trend jasny - hosté chtéji ochutnavat, vybirat si

a zarovei se u jidla bavit.

Jednou z nejoblibenéjsich moznosti
je pizza stanice, kde kuchaf pfipra-
vuje pizzu pfimo pred hosty. Kazdy si
muze zvolit vlastni kombinaci ingre-
dienci a sledovat cely proces od tésta
az po Cerstvé upeceny kousek z pece.
Podobné funguje i téstovinova sta-
nice, kde kuchaf pfipravuje téstoviny
na panvi podle pfani hostd - s riznymi
omackami, syry nebo bylinkami.

Velkym hitem jsou také food trucky,
které pfinaseji uvolnénou festivalovou
atmosféru. Hosté si mohou vybrat napfi-
klad burgery, tacos, hranolky nebo street
food speciality z riznych koutl svéta.
Food trucky navic podporuji pohyb hos-
t0 po prostoru a pfirozené seznamovani.

Luxusnégjsi variantou je stanice s cers-
tvymi ustficemi, které odbornik otevira
pfimo pred hosty. Podavaji se s citronem,
Salotkovym dresinkem nebo sklenkou
Sampanského a vytvéreji elegantni ga-
stronomicky moment.

V podstaté vzdy funguje jakékoli ga-

stronomie, kde hosté mohou vidét vareni
nazivo. At uz je to tradi¢négjsi grilovani,
pfiprava sushi, stir-fry nebo krajeni ma-
sa pifimo pred hosty. Hosté si mohou
vybrat porci i pfilohy podle chuti, coz
dodéva hostiné dynamiku. Zaroven je
u toho kuchar zasvéti do pfiprav a chuti,
a to zvysuje celkovy zazitek.

Interaktivni stolovani ma jesté jednu
velkou vyhodu - propojuje svateb-
cany. Lidé se pfirozené setkdvaji
u jednotlivych stanic, komentuji chuté
a sdileji gastronomické zazitky. Jidlo se
tak stava spolecenskou zabavou.

SVATEBNI OBED TROCHU JINAK
Zajimavé zmény se objevuji také u sa-
motného svatebniho obéda. Tradi¢ni
svickova ma stale své misto, ale mnoho
pard hledd leh¢i a zdbavnégjsi varianty,
které lépe zapadnou do moderniho
stylu svatby - zejména v 1été.

Jednou z moznosti je sdileny obéd
uprostied stolu. Na velkych prknech
nebo misach se serviruji napfiklad pe-

¢end masa, grilovand zelenina, sa-
laty, domdaci focaccia nebo brambory.
Hosté si jidlo sami nabiraji a pfirozené
spolu komunikuji, podobné jako pfi
rodinném stolovani.

Velmi oblibeny je také grilovaci obéd.
Kuchafi pfipravuji maso, ryby i zeleninu
pfimo na grilu pfed hosty. Soucasti
mulze byt saldtovy bar, rizné dipy,
pecené brambory nebo cerstvé bagety.
Takovy obéd je idedlni pro zahradni
a letni svatby.

Dalsi variantou je mediterransky nebo
tapas styl - mnoho mensich chod(,
které hosté ochutnavaji postupné. Na
stole se mohou objevit napiiklad gri-
lované krevety, hummus, burrata,
prosciutto, olivy nebo lehké salaty.

Mnoho pari dnes vytvafi menu, které
reflektuje jejich spole¢né zazitky nebo kul-
turu - signature cocktails, degustace vin
od jejich oblibeného vinafe, jidla inspi-
rovana cestami po svété nebo rodinné re-
cepty prepracované do moderni podoby.

Text: Blanka Cervenakova, Svatby s prozitkem
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NEJ VE SVETE SVATEB

vatby mohou byt rizné. Malé,

velké, nakladné i financné tspor-

né. Extravagantni i formalni.
Obc¢as jsou i takové, které se nécim
vymykaji. Poc¢tem hostii, vékem snou-
bencli nebo tieba nejvétsim dortem
na svéteé.

Byla to svatba za viechny penize, a to
doslova. Spolumajitelé ocelaren Vanish
Mittal uspotadali pro svou dceru svat-
bu, za kterou zaplatili neuvéfitelnych 78
milion{i korun. Ptate se, co mohlo stét
tolik penéz? Tak vézte, ze v cené bylo
napfiklad ubytovani pro tisicovku host(
v luxusnich hotelich, a dokonce i zdmcich
v PafiZi. Tato udalost trvala Sest dni a do-
stala se na stranky svétovych novin.

Kdyz ne nejdrazsi, tak rozhodné s nejvét-
$im poctem hostl. Tak vypadala jedna
svatba v Indii, na kterou dorazilo vice nez
150 000 lidi. Byvaly ministr si bral filmo-
vou hvézdu. Svatba stéla vice nez 23 mi-
lionG dolard.

Jen velmi marniva nevésta si mohla do-
prat nejdrazsi svatebni 3aty. Nesou na-
zev Diamond Wedding Gown a vytvorila
je navrharka Renée Strauss a klenotnik
Martin Katz. Jsou posazeny diamanty
o celkové vaze 150 karatu a jejich cena
se odhaduje na 12 milionG dolar(.

REKORDY POSYPANE CUKREM
Predrazené svatby, Saty, pfebujelé hosti-
ny, to vse si bohati lidé dopravaiji. A kdyz
uz nevi, ¢im by se blyskli, nechaji si tfeba
upéct nejvétsi dort. Stalo se tak v USA
v roce 2004, vazil ohromujicich 6 818 kg
a méfil pres 5 metrd na vysku. Tento sed-
mipatrovy gigant vytvofili cukrafi z hote-
lu Mohegan Sun pro 59 000 host(.

VCeskérepublicebylrekordnimsvateb-
nim dortem ,Férovy dort” z roku 2018
o vaze 230,9 kg. Kazdé patro dortu
mélo jinou pfichut - ofiskovou, limet-
kovou, karamelovou a ¢okolddovou,
a cely dort, kromé nosné konstruk-
ce, byl vyroben z jedlych materidlQ.
K jeho vyrobé bylo zapotfebi 880 kg
vajec, 67,5 kg krému, 126,5 kg korpu-
su, 28,8 kg mandlovky a 2,9 kg saraci-
na (modelovaci hmoty). Sedm cukra-

fek s pomocnicemi na ném pracovalo
36 hodin, a to pod odbornym vedenim
Michaely Panenkové z rodinné cukrar-
ny Panenka v Tuchlovicich. Na zavér byl
dort rozkrajen na vice nez 1 400 por-
ci arozdan.

1V DUCHODU TO JDE

Obvykle si své ano fikaji mladi lidé.
V planu maji potomky a spole¢nou ces-
tu zivotem. Oddavajici ale ob&as maji
pred sebou i starsi pary, to, kdyz si lidé
obrad zopakuji s novymi partnery. Velmi
podivna pak byla jedna svatba v Lon-
dyné. Zenich s nevéstou méli dohroma-
dy rekordnich 194 let a 280 dni.

Naopak nejmladsisvatebniparnasvé-
té mél dohromady 22 let. Své ano si,
bohuzel, tyto déti fekly v egyptské
provincii Dakahlija. Nejstarsi Zeni-
chem byl Ind, Hazi Abdul Noor, ktery
se zenil ve véku 120 let. Bral si nevés-

tu ve véku 60 let a jejich svatby se zu-
¢astnilo az 500 hostd.

Nejvétsi vékovy rozdil zaznamenali
v Egypté, kde si 92lety zenich vzal 17le-
tou nevéstu. Ufady viak tento shatek
anulovaly pro extrémné velky vékovy
rozdil. Slo o 75 let. Podle mistnich za-
konG je nejvétsi povoleny vékovy roz-
dil 25 let, pficemz stat muaze udélit vyjim-
ku v pfipadé, ze Zenich vlozi nevésté na
Ucet ¢astku v hodnoté priblizné 7 000 €.

Nejdelsi manZelstvi trvalo vice nez osm
desetileti. Manoel a Maria de Souza z Bra-
zilie jsou Zivoucim dlkazem toho, Ze pra-
va laska mlze vydrzet cely Zivot. Tento
par je spolu jiz neuvéritelnych 85 let, ¢cimz
prekonal dosavadni rekord nejdelsiho
manzelstvi. Vzali se v roce 1940 a od té
doby jsou nerozlu¢ni. Spole¢né vychovali
13 déti, maji 52 vnoucat, 98 pravnoucat
a 18 prapravnoucat.

Text: red
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lanovani svatby dnes pfinasi jednu novou vyzvu. Diky umélé inteligenci

a upravenym fotografiim je stale tézsi poznat, kdo je skutecny profesi-
onal a kdo jen dobfe plisobi na internetu. Krasné portfolio uz bohuzel
nemusi vzdy znamenat realné zkusenosti.

Prvnim krokem je ovéfit autenticitu pra-
ce. Pokud narazite na dodavatele s do-
konalymi fotografiemi, zkuste se podi-
vat, zda sdili také zakulisni momenty,
videa z realizaci nebo ukazky z celych
svateb. Jednotlivé stylizované snimky
mohou byt vytvofené pomoci Al nebo
prevzaté z cizich zdrojh. Skute¢ny pro-
fesional vétSinou ukdze i redlny prabéh
prace. Neboji se ukdzat sebe v akci.

Velmi dllezité jsou také reference od
skutecnych lidi. Hledejte hodnoceni
na vice mistech - na svatebnich por-
tédlech nebo v diskuzich. Jesté lepsi
je doporuceni od pratel nebo zna-
mych, ktefi maji s dodavatelem osob-
ni zkusenost.

Dalsim dobrym krokem je osobni se-
tkani nebo videohovor. Béhem kréitké
schlizky rychle poznate, zda je dodavatel
zkudeny, umi reagovat na otzky a sku-
te¢né rozumi své praci. Dejte na svij
instinkt, jak na vas dodavatel pUsobi.
Nebojte se ptéat na konkrétni svatby, pri-
béh dne nebo fedeni ndro¢nych situaci.
Nechte si poslat ukazku z celé svatby. Ne-
jen pér dechberoucich fotografii.

Pozor byste si méli dat také na podezfe-
le nizké ceny nebo nejasné podminky.
Profesiondl ma vétsinou smlouvu nebo
jasné definované sluzby a transparentni
komunikaci. Svatba neni dobré misto na
experimenty, kdy chcete zjistovat, jestli
dodavatel svou praci zvladne.
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V dobé Al je proto nejdulezitéjsi kombi-
novat online inspiraci s realnymi dopo-
rucenimi, ovéfenou praci a osobnim
dojmem. Diky tomu vyrazné snizite rizi-

ko, ze naletite nékomu, kdo umi dokona-
le sdilet know-how nékoho jiného.

Text: Blanka Cervenakova, Svatby s prozitkem
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